
Sitko do jogurtu greckiego – Separator 
serwatki i filtr do mleka roślinnego
Odkryj sekret idealnie gęstego jogurtu greckiego i aksamitnych serków domowej roboty. Separator
marki Lova Nest to niezastąpione narzędzie dla miłośników zdrowej kuchni i DIY. Dzięki 
precyzyjnemu systemowi filtracji, w prosty sposób oddzielisz serwatkę od jogurtu, uzyskując 
kremową konsystencję, której nie znajdziesz w sklepowych produktach. To urządzenie, które 
zmienia zwykły jogurt w luksusowy deser lub bazę do wykwintnych dipów.

Najważniejsze cechy

• Precyzyjna siatka filtrująca: Wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej o gęstym 
splocie, która skutecznie zatrzymuje masę jogurtową, pozwalając na swobodny odpływ 
czystej serwatki.

• Wielofunkcyjność 3w1: Idealny do przygotowania jogurtu greckiego, domowego labneh 
(serka jogurtowego), a także jako filtr do mleka roślinnego (sojowego, migdałowego) czy 
separator do soków owocowych.

• Higieniczna i bezpieczna konstrukcja: Pojemnik wykonany z wytrzymałego tworzywa 
wolnego od BPA (BPA Free). Jest łatwy w demontażu i czyszczeniu, co zapewnia najwyższe
standardy higieny w Twojej kuchni.

• Praktyczny design: Przezroczyste ścianki pozwalają na bieżąco monitorować proces 
filtracji, a szczelna pokrywa chroni zawartość przed obcymi zapachami z lodówki podczas 
wielogodzinnego odcedzania.

• Kompaktowe wymiary: Zaprojektowany tak, aby bez problemu zmieścił się na półce w 
lodówce, nie zajmując nadmiaru miejsca.

Specyfikacja

• Marka: Lova Nest

• Materiał: Stal nierdzewna (filtr) + tworzywo spożywcze (pojemnik)

• Zastosowanie: Jogurt grecki, serki typu labneh, mleko sojowe, sery domowe

• Bezpieczeństwo: Materiał wolny od BPA

• Czyszczenie: Możliwość mycia pod bieżącą wodą (zalecane delikatne detergenty)

Dlaczego warto robić własny jogurt grecki?

• Czysty skład: Masz pełną kontrolę nad tym, co jesz – bez zagęstników, skrobi i 
konserwantów.

• Zdrowa serwatka: Odfiltrowana serwatka to bogactwo białka i minerałów – możesz ją 
wykorzystać do koktajli, pieczenia chleba lub jako naturalną odżywkę.

• Oszczędność: Zwykły jogurt naturalny po odcedzeniu zamienia się w drogi jogurt grecki, co
pozwala realnie zaoszczędzić na codziennych zakupach.



Prosty sposób użycia

1. Wlej jogurt naturalny na sitko separatora.

2. Zamknij pokrywkę i umieść urządzenie w lodówce.

3. Pozostaw na kilka godzin (dla lekkiego zagęszczenia) lub na całą noc (dla uzyskania gęstego
sera labneh).

4. Gotowe! Ciesz się domowym produktem premium.

SŁOWA KLUCZOWE sitko do jogurtu greckiego, separator serwatki, filtr do mleka sojowego, lova
nest, domowy wyrób sera, labneh maker, akcesoria kuchenne fit, sitko do mleka migdałowego, 
zdrowa żywność diy, phoneo, praska do sera, odcedzacz do jogurtu


	Sitko do jogurtu greckiego – Separator serwatki i filtr do mleka roślinnego
	Najważniejsze cechy
	Specyfikacja
	Dlaczego warto robić własny jogurt grecki?
	Prosty sposób użycia


