Sitko do jogurtu greckiego — Separator
serwatki i filtr do mleka roslinnego

Odkryj sekret idealnie gestego jogurtu greckiego i1 aksamitnych serkéw domowej roboty. Separator
marki Lova Nest to niezastgpione narzgdzie dla mito$nikow zdrowej kuchni i DIY. Dzigki
precyzyjnemu systemowi filtracji, w prosty sposéb oddzielisz serwatke od jogurtu, uzyskujac
kremowa konsystencje, ktorej nie znajdziesz w sklepowych produktach. To urzadzenie, ktére
zmienia zwykty jogurt w luksusowy deser lub baz¢ do wykwintnych dipow.

Najwazniejsze cechy

Precyzyjna siatka filtrujaca: Wykonana z wysokiej jako$ci stali nierdzewnej o gestym
splocie, ktora skutecznie zatrzymuje mase jogurtowa, pozwalajac na swobodny odptyw
czystej serwatki.

Wielofunkceyjnosé 3wl: Idealny do przygotowania jogurtu greckiego, domowego labneh
(serka jogurtowego), a takze jako filtr do mleka roslinnego (sojowego, migdatowego) czy
separator do sokéw owocowych.

Higieniczna i bezpieczna konstrukcja: Pojemnik wykonany z wytrzymatego tworzywa
wolnego od BPA (BPA Free). Jest tatwy w demontazu i czyszczeniu, co zapewnia najwyzsze
standardy higieny w Twojej kuchni.

Praktyczny design: Przezroczyste $cianki pozwalajg na biezagco monitorowac proces
filtracji, a szczelna pokrywa chroni zawarto$¢ przed obcymi zapachami z lodéwki podczas
wielogodzinnego odcedzania.

Kompaktowe wymiary: Zaprojektowany tak, aby bez problemu zmiescit si¢ na pétce w
lodéwce, nie zajmujac nadmiaru miejsca.

Specyfikacja

Marka: Lova Nest

Material: Stal nierdzewna (filtr) + tworzywo spozywcze (pojemnik)
Zastosowanie: Jogurt grecki, serki typu labneh, mleko sojowe, sery domowe
Bezpieczenstwo: Material wolny od BPA

Czyszczenie: Mozliwo$¢ mycia pod biezaca woda (zalecane delikatne detergenty)

Dlaczego warto robi¢ wlasny jogurt grecki?

Czysty sklad: Masz pelng kontrole nad tym, co jesz — bez zaggstnikow, skrobi i
konserwantow.

Zdrowa serwatka: Odfiltrowana serwatka to bogactwo biatka i mineralow — mozesz ja
wykorzysta¢ do koktajli, pieczenia chleba lub jako naturalng odzywke.

Oszczednosé: Zwykly jogurt naturalny po odcedzeniu zamienia si¢ w drogi jogurt grecki, co
pozwala realnie zaoszczedzi¢ na codziennych zakupach.



Prosty sposob uzycia
1. Wlej jogurt naturalny na sitko separatora.
2. Zamknij pokrywke 1 umies$¢ urzadzenie w lodoéwce.

3. Pozostaw na kilka godzin (dla lekkiego zaggszczenia) lub na cata noc (dla uzyskania gestego
sera labneh).

4. Gotowe! Ciesz si¢ domowym produktem premium.

SEOWA KLUCZOWE sitko do jogurtu greckiego, separator serwatki, filtr do mleka sojowego, lova
nest, domowy wyrob sera, labneh maker, akcesoria kuchenne fit, sitko do mleka migdatowego,
zdrowa zywnos$¢ diy, phoneo, praska do sera, odcedzacz do jogurtu
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