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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu tego produktu. Nalezy uwaznie
zapoznac sie z ponizszymi instrukcjami i postepowacd
zgodnie z nimi, aby unikna¢ ewentualnych uszkodzen.
Nie  ponosimy odpowiedzialnosci za  szkody
spowodowane nieprzestrzeganiem instrukcji lub
niewtasciwym uzytkowaniem. Zeskanuj kod QR, aby
uzyska¢ dostep do najnowszej instrukcji obstugi i
dodatkowych informacji o produkcie.
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Kod produktu 10032849, 10036476,10046460,10046461
Zasilanie 220-240 V ~ 50/60 Hz

Zuzycie energii 1700 W

Technologia Szybka technologia gorgcego powietrza
Pojemnosé 5,4L

Dziatanie Panel LED

Materiat Powierzchnia:

Szuflada do smazenia ze stali nierdzewnej: aluminium

Element grzejny: stal nierdzewna

Zakres temperatur 80-200°C
smazenia

Zakres timera smazenia | <60 minut




ZASADY BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzgdzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcja
i zachowanie jej na przysztos¢. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

Urzadzenie jest przeznaczone do gotowania ("smazenia") zywnosci przy uzyciu
goracego powietrza i wytgcznie do uzytku domowego. Nie uzywaj urzadzenia do
celéw innych niz te, do ktdrych jest przeznaczone.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby, w tym dzieci, o
ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba ze znajdujg sie one pod nadzorem
lub poinstruowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
Urzadzenia nie nalezy uzywac na zewnatrz ani w kuchniach pracowniczych,
pomieszczeniach handlowych, biurach, hotelach i podobnych obszarach
mieszkalnych. Nigdy nie nalezy pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru, gdy jest ono
w trakcie pracy.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je odtgczyc¢ od sieci.

Nalezy uzywac wytgcznie komponentdw i akcesoriéw zalecanych przez producenta
sprzetu, aby zapobiec jego uszkodzeniu.

Nie modyfikuj urzadzenia ani zadnej jego czesci.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczeristwa.

Jesli wtyczka, przewdd zasilajacy lub urzadzenie sg w jakikolwiek sposéb
uszkodzone, nalezy zleci¢ sprawdzenie urzadzenia certyfikowanemu technikowi
lub autoryzowanemu przez producenta centrum serwisowemu. W takim
przypadku nie nalezy korzystac z urzadzenia ani podejmowac préb samodzielnej
naprawy uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity sie urzadzeniem ani jego czesciami.

Uwaga

Niebezpieczerstwo poparzenia gorgcymi powierzchniami!
Sprzet ten generuje ciepto i pare podczas pracy. Nalezy
podja¢ odpowiednie srodki ostroznosci, aby uniknaé ryzyka
poparzen, pozaru lub innych obrazen oséb lub uszkodzenia
mienia.

Urzadzenie jest gorgce podczas pracy i utrzymuje ciepto przez pewien czas po
wytgczeniu. Podczas obstugi urzadzenia nalezy zawsze nosi¢ rekawice. Przed
czyszczeniem nalezy pozostawic urzadzenie i jego czesci do ostygniecia na 30
minut.

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, urzgdzenie nalezy umiesci¢ z dala od tatwopalnych
przedmiotow czy materiatow.

Nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu, gdy jest ono uzywane
lub gdy jest gorace.



CZESCI SPRZETU

1 Panel sterowania

2 Przezroczysty zatrzask

3 Uchwyt kosza do smazenia

4 Komora smazenia zawiera szuflade do smazenia i kosz do
smazenia

5 Gdrna cze$¢ urzadzenia

6 Tylny wylot powietrza

7 Ztacze zasilania

8 Spdd z antyposlizgowymi ndzkami

9 Opakowanie



Panel sterowania 10046460, 10046461




AKCESORIA OPCJONALNE (10046462)

Forma do ciasta 19,6 cm

Patelnia do pizzy 19,6 cm

Stojak na szasztyki ze
szpikulcami 20,1x20,1 cm

Kubek na ciasto 7 x4,5cm x 3,5
cm




Twoja nowa frytkownica pozwoli Ci przygotowac ulubione sktadniki i przekaski
w zdrowszy sposdb.

Frytkownica wykorzystuje gorace powietrze w potaczeniu z szybkga cyrkulacjg
powietrza (szybkie gorace powietrze) i gérnym grillem do przygotowywania
réznorodnych smacznych potraw w zdrowy, szybki i tatwy sposéb. Sktadniki sa
podgrzewane ze wszystkich stron jednoczesnie i nie ma potrzeby dodawania oleju do
wiekszosci sktadnikow.

INSTALACIA

Rozpakowywanie i czyszczenie

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i etykiety z wnetrza i z zewnatrz frytownicy
na gorace powietrze. Kosz do smazenia znajduje sie juz w komorze smazenia w
momencie dostawy.

Pociggnij do przodu przezroczysty zatrzask na uchwycie kosza, aby odblokowa¢
szuflade. Wyjmij szuflade do smazenia z komory.

Nacisnij przycisk zwalniajgcy na uchwycie kosza.

Podnies kosz do smazenia i wyjmij go z szuflady. Podczas wktadania kosza nalezy po

prostu odwrdci¢ procedure: umiescic¢ kosz nad szufladg do smazenia i tam go
przechowywadé. Wtéz kosz do szuflady i zablokuj go.

Wyczysc¢ kosz i szuflade do smazenia gorgca woda, detergentem i miekka, niescierng
gabka.
Wytrzyj wewnetrzng i zewnetrzng strone wilgotng szmatka.

OSTRZEZENIE

Niebezpieczeristwo porazenia pragdem! Nie zanurzaj
frytownicy powietrznej w wodzie. Moze to
spowodowac uszkodzenie sprzetu.

Po wyczyszczeniu nalezy wysuszy¢ wszystkie elementy.

W16z kosz do smazenia z powrotem do szuflady i zabezpiecz go przed
przypadkowym wysunieciem.

UWAGA: Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze na zewnatrz
lub wewnatrz urzadzenia, wewnatrz, wokét lub pomiedzy szufladg do smazenia a
koszem nie znajduja sie zadne materiaty opakowaniowe ani ciata obce.

Umieszczenie

Umiesc frytkownice powietrzng na stabilnej, ptaskiej i odpornej na ciepto
powierzchni w poblizu gniazdka elektrycznego.

Umies¢ urzadzenie na powierzchni wolnej od plastiku. Ciepto podczas gotowania
moze spowodowac, ze plastyfikatory wydostang sie z powierzchni zawierajacej
plastik i spowoduja trwate ciemne plamy, odbarwienia i plamy na powierzchni.

Urzadzenie nalezy umiesci¢ w odlegtosci co najmniej 10 cm od innych
przedmiotéw i z dala od Zrédet ciepta.



Gorace powietrze wydostaje sie z wylotu powietrza z tytu frytownicy. Tylna strona
powinna by¢ wolna od przeszkdd, aby zapewnié funkcjonalnos¢ urzadzenia.

Nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na frytownicy.

Nie wolno przenosic¢ frytownicy, gdy jest goraca. Mozna poparzyc sie gorgcym
ptynem kapigcym z jedzenia. Przed transportem nalezy odczekac ponad 30 minut,
az frytkownica ostygnie.

Podfaczenie do gniazdka elektrycznego

Poprowadzi¢ przewdd zasilajacy za frytownica do gniazdka elektrycznego, aby
zapobiec przypadkowemu pociggnieciu urzadzenia.

Nie pozwdl, aby kabel zwisat z krawedzi powierzchni robocze;j.

Upewnij sie, ze kabel nie dotyka gorgcych powierzchni, takich jak grzejniki lub piece.
Dostarczony przewdd zasilajgcy (lub odtgczany przewdd zasilajacy) jest krotki.
Zmniejsza to ryzyko zaczepienia lub potkniecia sie o dtugg linke. Nalezy uzywacé
wytacznie przedtuzaczy odpowiednich dla tego urzgdzenia. W razie watpliwosci
nalezy skonsultowac sie z certyfikowanym technikiem lub centrum serwisowym
autoryzowanym przez producenta. Odtgcz przewdd zasilajacy, gdy urzadzenie nie
jest uzywane.

WYKORZYSTANIE

Napetnianie koszyka

Frytkownica jest wyposazona w wytacznik bezpieczerstwa, ktéry automatycznie
wytgcza urzadzenie po otwarciu komory smazenia. Zapobiega to przypadkowemu
poparzeniu gorgcym powietrzem.

Pociagnij do przodu przezroczysty zatrzask na uchwycie kosza, aby

odblokowac szuflade. Wyjmij szuflade do smazenia z komory.

Umies¢ jedzenie w koszu do smazenia. Napetnij koszyk nie wiecej niz w dwdch
trzecich. Przygotowujac Swieze warzywa, nie nalezy spozywac wiecej niz trzy

filizanki Swiezych warzyw.
Wsun szuflade z powrotem do komory i nacisnij przezroczysty zatrzask na uchwyt
kosza, aby zablokowa¢ komore.

Ustawianie temperatury i czasu gotowania

Uzyj panelu sterowania, aby wybra¢ program lub recznie ustawic¢ temperature i czas
gotowania.

Podtacz zasilacz do urzadzenia i gniazdka elektrycznego.

Nacisnij przycisk ON/OFF, aby wigczy¢ urzadzenie. Przycisk ON/OFF jest teraz podswietlony.
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WSKAZOWKA: Frytownica moze wydziela¢ delikatny zapach przy pierwszym uzyciu.
Jest to normalne i przeminie po krétkim czasie.

Wybierz jeden z programdw lub recznie ustaw zadany czas gotowania i
temperature.

ON/OFF

Witacza lub wytacza urzadzenie.

MODE (tryb)

Wybdr pomiedzy zaprogramowanymi programami.

TIME (czas)
@ Nacisnij ten przycisk, aby ustawi¢ zadany czas.

Nacisnij przycisk PLUS lub MINUS, aby ustawi¢ zgdany czas

Time .
gotowania.

@ Temperatura

Naciskajgc ten przycisk, mozna ustawic¢ zadang temperature.

Temp Ustaw zadang temperature goracego powietrza, naciskajac przyciski

PLUS lub MINUS.

UWAGA: Wyswietlacz przetacza sie miedzy czasem a temperaturg co 5 sekund.

Kontrola podczas gotowania

Niektdre potrawy, zwtaszcza w duzych ilosciach, wymagaja dodatkowych czynnosci
przygotowawczych, takich jak obracanie lub potrzasanie, w potowie czasu
gotowania, aby zapewni¢ najlepsze wyniki gotowania.

Aby wytrzagsnac¢ zywnosé, nalezy wyciggnac szuflade z komory za uchwyt i
potrzasngc szuflada.

Nastepnie wsun gniazdo z powrotem do komory.

UWAGA: Kosz i obszar smazenia nalezy dotykac wytacznie w rekawicach. Podczas i
po zakoriczeniu gotowania kosz, szuflada i zywnos¢ sg gorgce. W zaleznosci od
rodzaju zywnosci z szuflady moze wydostawac sie para.

Pociggnij do przodu przezroczysty zatrzask na uchwycie kosza, aby odblokowaé
szuflade.

Wyciagnij szuflade do smazenia z komory za uchwyt. Energicznie wstrzasnac.
Mozna réwniez odtgczy¢ kosz od szuflady do smazenia i potrzasac¢ nim w ten

sposdb.



Przesun przezroczysty zatrzask na uchwycie kosza do przodu i wyciagnij szuflade z
przegrodki.

Umies¢ szuflade na powierzchni odpornej na wysoka temperature.

Nacisnij przycisk na uchwycie kosza, aby odtgczy¢ kosz. Energicznie wstrzasnac lub
wymieszac sktadniki.

Ponownie zamontuj kosz w szufladzie i zabezpiecz go. Wsun szuflade z powrotem
do przegrodki.

UWAGA: Frytkownica powietrzna dziata tylko wtedy, gdy szuflada do smazenia jest
catkowicie zamknieta.

WSKAZOWKA: Ustaw minutnik na potowe czasu przygotowania, aby alarm
przypominat o koniecznosci wymieszania potrawy. Po wymieszaniu potrawy nalezy
ustawi¢ minutnik na pozostaty czas gotowania.

Oprdznianie kosza

Ustyszenie alarmu timera oznacza, ze uptynat ustawiony czas przygotowania.
Wyciagnij szuflade do smazenia z komory. Sprawdz, czy jedzenie jest ugotowane.
(Jesli nie, po prostu wsun szuflade z powrotem do komory i ustaw minutnik na
kolejng minute)

UWAGA: Kosz i obszar smazenia nalezy dotyka¢ wytacznie w rekawicach. Podczas
smazenia i po smazeniu kosz, szuflada i zywno$¢ sg gorgce. W zaleznosci od rodzaju
zywnosci z komory moze wydostawac sie para.

Gdy potrawa jest ugotowana w zadowalajacy sposéb, umiesc¢ szuflade na
zaroodpornej powierzchni.
Nacisnij przycisk na koszu do smazenia, aby zwolni¢ kosz i wyjaé go z szuflady.

UWAGA: Nie trzymaj kosza otworem skierowanym w dét, gdy kosz jest nadal
przymocowany do szuflady, poniewaz ttuszcz lub soki z zywnosci mogg kapac z
szuflady.

Oproéznij jedzenie z koszyka do miski lub na talerz.

WSKAZOWKA: Do wyjmowania duzych lub delikatnych potraw z kosza nalezy
uzywac szczypiec lub chochli.

Gdy jedna partia jedzenia jest gotowa, frytownica jest natychmiast gotowa do
przygotowania kolejnej partii.

11
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WSKAZOWKI | TRIKI

Tabela przygotowania

Ponizsza tabela pomoze wybra¢ odpowiednig temperature i czas, aby uzyskac
najlepsze wyniki. W miare zapoznawania sie ze smazeniem w goragcym powietrzu
nalezy dostosowywac te zalecenia do wiasnych potrzeb.

Dodaj 3 minuty do czasu gotowania, jesli frytownica powietrzna jest zimna i
rozpoczyna smazenie po raz pierwszy.

Rodzaj zywnosci Maksimum Time Temperatura |Sprawdi| Wyjasnienie
(czas)

Cienkie mrozone 27-5 filizanek | 10-12 min 200 °C Tak

frytki

Grube mrozone 27-5 filizanek | 10-14 min 200 °C Tak

frytki

Domowe frytki 2%-6 12-18 min 200 °C Tak % tyzeczki
filizanek oleju

Domowe lokse 2%-6 18-25 min 180 °C Tak % tyzeczki

ziemniaczane filizanek oleju

Domowe kostki 2%4-6 14-20 min 180°C Tak % tyzeczki

ziemniaczane filizanek oleju

Stek 120-900 g 8-12 min 200 °C

Hamburger 120-500 g 7-14 min 180°C

Mrozone nuggetsy z | 120-900 g 12-16 min 200 °C Tak

kurczaka

Paluszki mozzarella 120-900 g 8-14 min 180 °C Tak

Faszerowane 120-900 g 10-15 min 160 °C Tak

warzywa

Nalezy pamietaé, ze ustawienia te sg zalecane, poniewaz zywnos¢ rozni sie
pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka.

Nie mozemy zagwarantowad, ze potrawa bedzie potrzebowata doktadnie takiego
czasu i temperatury do ugotowania.

Przekaski sg zwykle przygotowywane w piekarniku, ale mozna je réwniez
przygotowad we frytkownicy powietrznej. Cienkie lub mate potrawy zazwyczaj
wymagaja krotszego czasu gotowania niz wieksze.

Frytkownicy powietrznej mozna uzywac do podgrzewania zywnosci. Wystarczy
ustawic temperature na 150°C i czas na 10 minut.

Podczas przygotowywania $wiezych ziemniakéw zalecamy dodanie kilku kropli oleju
roslinnego, aby uzyska¢ bardziej chrupiacy efekt. Jesli dodajesz olej, zréb to tuz przed
gotowaniem. Potrzgsanie matymi naczyniami w potowie gotowania zapewni, ze
wszystkie kawatki ugotuja sie rownomiernie.



Uzyj gotowego ciasta do szybkiego i tatwego przygotowania nadziewanych
przekasek. Gotowe ciasto wymaga krétszego czasu gotowania niz ciasto domowej
roboty.

Podczas pieczenia ciasta lub quiche, umies¢ forme lub naczynie do pieczenia w
koszu.

Do przyrzadzania delikatnych lub nadziewanych potraw zalecamy réwniez
piekarnik lub brytfanne.

Domowe frytki

Aby przygotowaé domowe frytki, wykonaj nastepujgce czynnosci:

1
2
3

Obierz ziemniaki i pokrdj je w stupki.

Doktadnie umyj paluszki ziemniaczane i osusz je papierem kuchennym.

Umies¢ paluszki i % tyzki oliwy z oliwek w misce i mieszaj, az paluszki pokryjg sie
oliwa.

Za pomocg szczypiec wyjmij paluszki z naczynia, usuri nadmiar oleju i umiesé
paluszki w koszu do smazenia. Nie przelewaj paluszkéw ziemniaczanych z miski
do koszyka, aby nadmiar oleju nie kapat z miski na patelnie.

Przygotuj paluszki ziemniaczane zgodnie z tabelg przygotowania.
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CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

Sprzet ten jest fatwy w czyszczeniu. To urzgdzenie nie zawiera zadnych czesci,
ktére mozna naprawic.

Wszelkie czynnosci konserwacyjne inne niz czyszczenie musza by¢ wykonywane
przez wykwalifikowanego technika.

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
OSTRZEZENIE
Niebezpieczerstwo porazenia pragdem! nie zanurzaj

frytkownicy w wodzie. Urzadzenie jest zasilane elektrycznie
i moze ulec uszkodzeniu.

1 Odtacz zasilanie od gniazdka i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

WSKAZOWKA: Wyjaé szuflade do smazenia z komory, aby umozliwi¢ szybsze
schtodzenie urzgdzenia.

2 Wytrzyj zewnetrzng cze$¢ urzadzenia wilgotng szmatka.
3 Wyczy$¢ wnetrze urzadzenia gorgca wodg i niescierng gabka.

4 Wyczy$¢ element grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia, aby usunaé
resztki jedzenia.

UWAGA: Szuflady i kosza do smazenia nie nalezy czy$ci¢ metalowymi narzedziami
kuchennymi ani detergentami, aby unikng¢ uszkodzenia powtoki
nieprzywierajacej.

5  Wyczy$¢ szuflade i kosz za pomoca goracej wody, detergentu i gabki, ktéra nie
rysuje powierzchni. Do usuniecia pozostatosci smaru mozna uzy¢ ptynu
odttuszczajgcego.

WSKAZOWKA: Jesli brud przylgnie do kosza, napetnij szuflade goraca woda z
niewielkg iloscig detergentu.
Umies¢ koszyk w szufladzie i zaparzaj przez okoto 10 minut.

Przechowywanie
Odtacz zasilanie i poczekaj, az urzadzenie ostygnie. Upewnij sie, ze wszystkie czesci
sg czyste i suche.

Frytkownice nalezy przechowywac¢ w suchym, wolnym od kurzu miejscu.

GWARANCIJA | SERWIS

Jesli potrzebujesz informacji lub masz problem z urzadzeniem, odwiedz naszg
strone internetowg lub skontaktuj sie ze sprzedawca.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Frytkownica

powietrzna nie dziata.

Urzadzenie nie jest
podtaczone.

Podtacz zasilacz do urzadzenia i gniazdka
elektrycznego.

Urzadzenie nie zostato
witaczone i/lub nie ustawiono
czasu lub temperatury
gotowania.

Nacisnij przycisk zasilania. Wybierz program
lub czas i temperature. Nastepnie nacisnij
przycisk startu.

Szuflada
nie miesci sie w
przedziale.

Kosz do smazenia nie jest
prawidtowo umieszczony w
szufladzie.

Ostroznie wtdz kosz do szuflady zgodnie z
opisem w sekcji PRZYGOTOWANIE.

Kosz do smazenia jest
petny.

Napetnij kosz do smazenia zgodnie z
zaleceniami w sekcji NAPELNIANIE KOSZU.

Jedzenie nie jest
ugotowane.

Kosz do smazenia jest
petny.

Aby uzyskac bardziej rownomierny efekt,
uzywaj mniejszych ilosci jedzenia.

Temperatura jest ustawiona
na zbyt niskg wartosc.

Nacisnij przycisk PLUS w menu wyboru
temperatury, aby zwiekszy¢ temperature.

Jedzenie nie jest
réwnomiernie

Niektdére potrawy wymagaja
obracania lub potrzasania

Podczas gotowania nalezy kilkakrotnie obraca
potrawe. Patrz tabela przygotowan w sekcji

ugotowane. podczas gotowania. WSKAZOWKI | TRIKI.
Frytki nie sg Uzyto réznych rodzajow Uzyj $wiezych ziemniakéw woskowych.
réwnomiernie ziemniakéw.
ugotowane. Ziemniaki nie zostaty Wysuszy¢ ziemniaki po umyciu.

wysuszone po obraniu.
Frytki nie s Surowe ziemniaki zawierajg | Wysusz ziemniaki po umyciu. Pokrdj w ciensze|
chrupigce. zbyt duzo wody. stupki.

Dodaj wiecej oleju.

biaty dym.

Z urzadzenia unosi sie

Zuzyto zbyt duzo oleju. Olej z
bardzo ttustych potraw kapie
do szuflady i tam paruje.

Uzywaj mniej ttustych potraw.

Resztki oleju lub zywnosci z
ostatniego procesu gotowanig
przywieraja do szuflady lub
kosza do smazenia.

Czy$¢ komore, szuflade i kosz po kazdym
uzyciu.
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INSTRUKCIJE UTYLIZACII

Jesli w Twoim kraju obowigzujg przepisy dotyczace
utylizacji sprzetu elektrycznego i elektronicznego, ten
symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze to
urzadzenie nie moze by¢ utylizowane w taki sam sposéb,
jak odpady domowe. Zamiast tego nalezy go oddac¢ do
punktu zbidrki zajmujacego sie recyklingiem sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Pozbywajac sie zgodnie z
przepisami, chronisz srodowisko i zdrowie swoich bliskich
przed negatywnymi konsekwencjami. Informacje na temat
recyklingu i utylizacji tego produktu mozna uzyskac od
wtadz lokalnych lub w przedsiebiorstwie zajmujgcym sie
utylizacja odpadéw domowych.

PRODUCENT

Producent:

Chal-Tec GmbH, WALLSTRASSE 16, 10179 Berlin, Niemcy

Wazne dla Wielkiej Brytanii:
Berlin Brands Group UK Limited

PO Box 42

272 Kensington High Street London,

W8 6ND
United Kingdom
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