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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu tego produktu. Nalezy uwaznie
przeczyta¢ cafy instrukcje obstugi i zachowac¢ j3 na
przyszto$é. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych
na skutek nieprzestrzegania zasad podanych w niniejszej
instrukcji. Zeskanuj kod QR, aby pobra¢ najnowsza
instrukcje i uzyska¢ dostep do dalszych informacji o
produkcie.
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DANE TECHNICZNE
Kod produktu 10035181, 10035182, 10035200,
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Zasilanie 220-240V ~ 50/60 Hz
Moc 6800-7400 W




KARTA INFORMACYJNA PRODUKTU

Oznaczenie Wartos¢ Jednostka
Identyfikator modelu 10035181, 10035200
Typ ptyty grzejnej Ptyta grzejna do
zabudowy
Liczba pdl lub obszaréw 5
grzejnych
Technologia grzejna
(indukcyjne pola lub
obszary grzejne, Indukcyjne pola
promiennikowe pola
grzejne, plyty lite)
W przypadku owalnych
pdl lub obszarow rednie 28
grzejnych: srednica o Prawe tylne 18 m
powierzchni uzytecznej Prawe 18
dla kazdego pola przednie
grzejnego
elektrycznego, w
zaokragleniu do 5 mm
W przypadku
nieowalnych pdl lub
obszardw grzejnych:
dtugosé i szerokosc t Lewe 2020 cm
powierzchni uzytkowe;j w przednie 20x20
dla kazdego Lewe tylne
elektrycznego pola lub
obszaru grzejnego, w
zaokragleniu do 5 mm
Lewe 187,3
przednie
Zuzycie energii dla kazdego EC Lewe tylne 186,5
pola lub kazdego obszaru
grzejnego w przeliczeniu na
kg
electrc cooking Srednie 190,9 Whykg
Prawe tylne 192,3
Prawe 193,5
przednie
Zuzyci ii tyt EC
uzycie energii przez ptyte - 190,1 Whike

grzejna w przeliczeniu na kg




Oznaczenie

Wartos¢

Jednostka

Identyfikator modelu

10035182, 10035601, 10040203, 10040204, 10045609

Typ piyty grzejnej

Ptyta grzejna do
zabudowy

Liczba pdl lub obszaréw
grzejnych

5

Technologia grzejna
(indukcyjne pola lub
obszary grzejne,
promiennikowe pola
grzejne, ptyty lite)

Indukcyjne pola

W przypadku owalnych
pdl lub obszarow
grzejnych: srednica

i o . [0} Srednie 21 cm
powierzchni uzytecznej
dla kazdego pola
grzejnego
elektrycznego, w
zaokragleniu do 5 mm
W przypadku nieowalnych
pdl lub obszarow Lewe 20x20
X.
grzejnych: dtugosc i .
o ) L przednie 20x20
szerokos¢ powierzchni cm
. . . W Lewe tylne 20x20
uzytkowej dla kazdego
Prawe tylne 20x20
elektrycznego pola lub
. Prawe przednie
obszaru grzejnego, w
zaokragleniu do 5 mm
Lewe 187,3
przednie
Zuzycie energii dla EC Lewe tylne 1865
kazdego pola lub kazdego electric cooking Prawe przednie ’ Wh/kg
obszaru grzejnego w Prawe tylne 190,9
przeliczeniu na kg
Prawe 187,3
przednie
Srednie 186, 5
Zuzycie energii przez piyt: EC
v §ll przez plyie 187,7 Wh/kg

grzejna w przeliczeniu na kg

electric hob




INSTRUKCJE DOT. BEZPIECZENSTWA

Ryzyko porazenia pragdem!

e Przed serwisowaniem lub naprawg urzadzenia nalezy odtgczy¢ je od pradu.

e Podtaczad urzadzenie wytacznie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka
elektrycznego z uziemieniem.

e Zmiany w instalacji elektrycznej moga by¢ przeprowadzane wytgcznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

« Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze spowodowac porazenie pragdem
lub $mier¢.

Instrukcje ogdlne

e Przed zainstalowaniem i/lub uzytkowaniem urzadzenia nalezy dokfadnie
zapoznac sie z niniejszg instrukcja.

« Na ptycie grzewczej nie umieszczaé tatwopalnych materiatéw lub produktow.

e Instrukcje obstugi nalezy przekaza¢ takie osobie instalujgcej urzadzenie,
poniewaz moze to zaoszczedzi¢ kosztow instalacji.

e Urzadzenie musi zostac¢ zainstalowane zgodnie z niniejszg instrukcjg obstugi,
aby zapobiec uszkodzeniom mienia i obrazeniom ciata.

e Urzadzenie musi zosta¢ zainstalowane i uziemione przez odpowiednio
wykwalifikowang osobe.

e Urzadzenie nalezy podtagcza¢ do obwodu wyposazonego w wytacznik
instalacyjny umozliwiajacy catkowite odtgczenie od pradu.

« Niewtasciwy montaz moze spowodowac uniewaznienie gwarancji lub
nieprawidtowg prace urzadzenia. Dzieci w wieku od 8 lat i osoby o
ograniczonej zdolnosci fizycznej, umystowej oraz postrzezeniowej moga
korzystaé z tego urzadzenia wytacznie pod nadzorem osoby dorostej albo po
otrzymaniu instrukcji dot. jego bezpiecznej obstugi i po zrozumieniu
zwigzanych z nig zagrozen. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.
Dzieciom bez nadzoru osoby dorostej nie wolno czysci¢ ani konserwowac
urzadzenia.

e Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem. Dzieciom bez nadzoru osoby
dorostej nie wolno czysci¢ ani konserwowac urzadzenia.

e Uszkodzony kabel zasilajagcy musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowane centrum serwisowe lub odpowiednio wykwalifikowang osobe.



Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem, nalezy natychmiast wytgczyé
urzadzenie, jesli powierzchnia (powierzchnia ptyty grzewczej wykonana z
ceramiki szklanej lub podobnego materiatu, ktéry chroni czesci pod
napieciem) jest popekana.

Nie umieszczac na ptycie grzewczej metalowych przedmiotéw, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki garnkéw, poniewaz moga sie one nagrzewad. Nie
wolno uzywaé myjki parowej.

Nie uzywaé myjki parowej do czyszczenia urzadzenia.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w potaczeniu z zewnetrznym
programatorem czasowym lub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

W trakcie gotowania konieczne jest pozostawienie urzgdzenia pod nadzorem
osoby dorostej, nawet w trakcie krétkiego gotowania. Nie pozostawiaé
urzadzenia bez nadzoru osoby dorostej podczas gotowania.

Pozostawienie urzadzenia bez nadzoru podczas przyrzadzania potraw z
uzyciem oleju i ttuszczu moze spowodowal zagrozenie i prowadzi¢ do
powstania pozaru. NIGDY nie nalezy probowac gasi¢ ognia woda. Zamiast
tego nalezy wylaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

INSTRUKCJE DOT. OBStUGI | KONSERWACII

Ryzyko porazenia pradem!

Nigdy nie gotowac na uszkodzonej lub peknietej ptycie grzewczej. Jesli ptyta
grzewcza jest uszkodzona lub peknieta, nalezy jg natychmiast wytaczy¢ za
pomoca wytgcznika i skontaktowac sie z wykwalifikowanym technikiem.

Przed przystgpieniem do czyszczenia i konserwacji nalezy wytaczy¢ ptyte
grzewcza i wyjaé wtyczke z gniazdka.

Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze spowodowac porazenie prgdem
lub $mier¢.

Zagrozenia dla zdrowia

Urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

Osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami elektrycznymi (pompy
insulinowe) muszg najpierw skonsultowac¢ sie ze swoim lekarzem lub
producentem implantu przed uzyciem tego urzgdzenia, aby upewnic sie, ze ich
implanty nie beda narazone na dziatanie pdl elektromagnetycznych.
Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze spowodowac porazenie prgdem
elektrycznym lub $mierc.



e Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny znajdowac sie w bezposrednim
sgsiedztwie urzadzenia.

e Uchwyty garnkdw moga sie nagrzac podczas gotowania. Uchwyty garnkdw nie
moga znajdowac sie bezposrednio nad polami grzewczymi.

e Przechowywac urzgdzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

« Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze prowadzi¢ do oparzen i poparzen.

Instrukcje ogdlne

« Nigdy nie pozostawiac urzadzenia bez nadzoru osoby dorostej. Przypalona
zywnos$¢ moze wytwarzaé dym, a rozpryski ttuszczu moga sie zapalic.

« Nie umieszczaé na tym urzadzeniu zadnych ciezkich przedmiotow.

« Nigdy nie pozostawiac na urzagdzeniu przedmiotéw lub innych naczyn.

e W poblizu urzadzenia nie przechowywac zadnych przedmiotéw podatnych na
rozmagnesowanie (np. kart kredytowych, kart pamieci) ani urzadzen
elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy MP3), poniewaz moze na nie
oddziatywac pole elektromagnetyczne.

« Nie uzywac urzadzenia do ogrzewania pomieszczenia.

e Po zakoniczeniu uzytkowania nalezy wytgczy¢ ptyte grzewczg w sposoéb opisany w
niniejszej instrukcji (np. za pomoca przycisku na panelu sterowania).

« Nie polega¢ na funkcji wykrywania garnkow, ktéra wytacza urzadzenie po zdjeciu
garnka.

« Nie pozwalac dzieciom bawic sie urzgdzeniem, siadac lub stawac na nim lub
wspinac sie na nie.

e Ze wzgledu na dzieci nie przechowywac zadnych przedmiotéow w szafkach nad
urzadzeniem. Dzieci wspinajgce sie na urzadzenie moga dozna¢ powaznych
obrazen w wyniku upadku przedmiotow.



« Dzieci oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej lub postrzezeniowej moga
uzywac urzadzenia wyfacznie pod nadzorem osoby dorostej albo po
otrzymaniu instrukcji dot. jego bezpiecznej obstugi i zrozumieniu zwigzanych z
nig zagrozen.

« Nie naprawiac i nie wymienia¢ samodzielnie czesci urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie zalecane w niniejszej instrukcji obstugi. Wszelkie inne naprawy i
czynnosci konserwacje powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
elektryka.

e Wszelkie inne naprawy i czynnosci konserwacje powinny by¢ wykonywane
przez wykwalifikowanego elektryka.

« Nie stawac na ptycie grzewczej.

« Nie uzywac garnkow z ostrymi krawedziami. Nie przeciggac garnkéw po
szklanej powierzchni, poniewaz mogg jg porysowac.

« Do czyszczenia powierzchni ptyty grzewczej nie uzywaé metalowych szczotek
ani innych agresywnych srodkéw czyszczacych, poniewaz moga ja porysowac.

e Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku wytgcznie w domach i podobnych
srodowiskach, takich jak
kuchnie dla pracownikéw w sklepach, biura i inne s$rodowiska pracy,
gospodarstwa rolne, dla gosci hotelach, motelach i pensjonatach.

« Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania.

e Podczas uzytkowania nigdy nie dotyka¢ pél grzejnych gota reka.

e Dzieci w wieku do 8 lat nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;j.

ZASADA DZIAtANIA

Gotowanie indukcyjne to zaawansowana, wydajna i niedroga technologia
gotowania. Dziata ono na zasadzie wibracji elektromagnetycznej i przekazuje
ciepto bezposrednio do garnka, zamiast ogrzewac go posrednio przez szklang
powierzchnie. Szkto nagrzewa sie tylko dlatego, ze jest podgrzewane przez
naczynia.

w9 %

Garnek

Obwdd magnetyczny

[ I——Ptyta szklano-ceramiczna
ess) LLX ] Cewka indukcyjna

-« > <“———— Obwadd indukcyjny




OPIS

10035181, 10035200

2 4
6-
1 5
7
1 Pole 2000 W, zwiekszenie mocy Pole 1500 W, zwiekszenie mocy
do 2600 W do 1800 W
2 Pole 1500 W, zwiekszenie mocy Strefa wolna 2500 W,
do 1800 W zwiekszenie do 2800 W
3 | Strefa 2000 W, zwiekszenie mocy Szkto
do 3000 W
4 | Pole 2000 W, zwiekszenie mocy Panel sterowania
do 2600 W




10035182, 10035601, 10040203, 10040204, 10045609

2 4
6— 1
1 )
8
1 | Pole 2000 W, zwigkszenie mocy
do 2600 W Str.efa wol.na 2500 W,
zwiekszenie do 2800 W
2 | Pole 1500 W, zwiekszenie mocy
do 1800 W
3 Pole 2300 W, zwiekszenie mocy Szkto
do 3000 W
4 | Pole 2000 W, zwiekszenie mocy Panel sterowania
do 2600 W
5 | Pole 1500 W, zwiekszenie mocy

do 1800 W




PANEL STEROWANIA

10035181, 10035200

I
647 3 825

1 | Wybér pola grzejnego 5 | WhH/Wyt.

2 | Timer 6 Funkcja Boost

3 Regulator do ustawiania timera i 7 Przycisk strefy wolnej
mocy

4 Blokada przyciskow 8 Funkcja Stop & Go
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10035182, 10035601, 10040203, 10040204, 10045609

1 Funkcja Stop & Go

Regulator do ustawiania
mocy/utrzymania
temperatury

2 | Wybor pola grzejnego

Przycisk strefy wolnej/BBQ

3| Wi/wyt.

Blokada przyciskow

4 Timer




MONTAZ

Przygotowanie blatu

Wytnij otwdr w blacie zgodnie z wymiarami na rysunku. Pozostaw co najmniej 5
cm blatu wokét otworu na ptyte grzewcza. Nalezy sie upewnic, ze grubos¢ blatu
wynosi co najmniej 30 mm. Materiat blatu musi by¢ odporny na wysoka
temperature. Drewno i podobne materiaty bogate we wtdkna lub wigzace wilgoé
powinny by¢ wybierane tylko wtedy, gdy zostaty zaimpregnowane, aby uniknac
ryzyka porazenia pragdem i deformacji pod wptywem ciepta.

Uwaga: Wymiary sg podane w milimetrach (mm).

L w H D A B X F

900 | 520 57 61 870 490 min. 50 min. 3

Upewnij sie, ze urzadzenie jest odpowiednio wentylowane, a otwory wlotowe i
wylotowe nie sg zablokowane. Przed przystgpieniem do montazu upewnij sie, ze
urzadzenie nie jest uszkodzone.

11
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Uwaga: Wymiary sg podane w milimetrach (mm).

D

E

760

min. 50

min. 20

WIlot powietrza

Wylot powietrza
5mm




Przed montazem Nalezy upewnic sie, ze:

e Blat jest ptaski i zadne elementy nie zakitdcaja wymogdw przestrzennych
urzadzenia.

« Blat jest wykonany z odpornego na ciepto materiatu.

e Piekarnik, jesli urzadzenie jest zainstalowane nad nim, ma wbudowany
wentylator chtodzacy.

e Okablowanie jest zgodne ze wszystkimi wymaganiami dot. wolnej przestrzeni
oraz obowigzujacymi normami.

e Posiadasz odpowiedni wytgcznik instalacyjny, ktéry umozliwia catkowite
odfaczenie od pradu - sprawdz, czy zostat zainstalowany zgodnie z lokalnymi
przepisami dot. okablowania.

e Wytacznik instalacyjny jest zatwierdzonego typu i odstepy miedzy stykami
wynoszg 3 mm (lub we wszystkich aktywnych (fazowych) przewodach, jesli jest
to dozwolone przez lokalne przepisy).

e Wytacznik instalacyjny jest fatwo dostepny dla uzytkownika.

e W razie jakichkolwiek watpliwosci dot. montazu nalezy skontaktowac sie z
lokalnymi dystrybutorami pradu.

e Na Scianach w poblizu ptyty indukcyjnej nalezy uzywac¢ materiatéw odpornych
na ciepto i fatwych do czyszczenia (takich jak ptytki ceramiczne).

Przed montazem Nalezy upewnic sie, ze:

e Kabel zasilajgcy nie prowadzi przez drzwi szafki lub szuflade.

« Swieze powietrze jest doprowadzane do dolnej czesci urzadzenia, aby
umozliwi¢ wymiane powietrza.

e W przypadku montazu urzgdzenia nad gniazdkami lub szafkami zamontowana
jest pod nim ostona termiczna.

« Wytacznik instalacyjny jest fatwo dostepny dla uzytkownika.

13
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Montaz

1. Umies¢ urzadzenie na stabilnej, gtadkiej powierzchni (wykorzystujgc
opakowanie). Uwazaj na elementy sterujgce wystajace z ptyty grzewczej.

2. Przymocuj ptyte do blatu za pomoca $rub na czterech wspornikach
znajdujacych sie na spodzie ptyty (patrz rysunek).

3. Dopasuj pozycje wspornikéw do grubosci blatu.

A B C D
Sruba Wspornik Otwor na Dolna
Srube obudowa

Szyba
Wspornik

X

Dolna czes¢ ptyty grzewdzej

™~ !
7 4

N




e Nie umieszcza¢ urzadzenia bezposrednio nad zmywarkami, lodéwkami,
zamrazarkami, pralkami lub suszarkami, poniewaz wilgo¢ mogtaby uszkodzi¢
obwody elektryczne urzadzenia.

e Urzadzenie nalezy zamontowaé tak, aby ciepto mogto by¢ odpowiednio
odprowadzane, co moze poprawié niezawodnos¢ i zywotnos$¢ urzgdzenia.

e Sciany i powierzchnie otaczajgce urzadzenie musza by¢ odporne na dziatanie
wysokich temperatur.

e Miedzywarstwa i klej muszg by¢ odporne na dziatanie wysokich temperatur,
aby zapobiec uszkodzeniom.

e Nie uzywa¢ myjki parowej do czyszczenia urzadzenia.

Podtaczenie do pradu

Przed podtaczeniem urzadzenia do pradu nalezy sprawdzic, czy:

e okablowanie w domu jest odpowiednie do mocy wymaganej przez urzadzenie;
« napiecie odpowiada napieciu podanemu na etykiecie urzadzenia;
« przewody wytrzymujg obcigzenie podane na etykiecie urzadzenia.

Nie uzywac adapterow, reduktoréw lub rozgateziaczy do podtaczenia urzadzenia,
poniewaz moga one spowodowac przegrzanie i pozar. Kabel zasilajagcy nie moze
stykac sie z zadnymi gorgcymi czesciami urzadzenia i musi by¢ umieszczony tak,
aby nie nagrzewat sie do temperatury powyzej 75°C.
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Uszkodzony kabel zasilajagcy musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowane centrum serwisowe lub odpowiednio wykwalifikowang osobe.
Jesli urzadzenie jest podfaczone bezposrednio do gniazdka elektrycznego,
nalezy zamontowaé wytgcznik instalacyjny z odstepem miedzy wszystkimi
stykami  wynoszacym co najmniej 3 mm. Elektryk musi sprawdzi¢
bezpieczenstwo potaczenia elektrycznego i upewnic¢ sie, ze spetnia ono
wszystkie normy.

Kabel zasilajgcy nie moze byc¢ zagiety ani Scisniety

Kabel zasilajgcy nalezy regularnie sprawdza¢ pod katem uszkodzen.

OBStUGA

Przyciski dotykowe

Przyciski dotykowe reaguja na dotyk, wiec nie ma potrzeby wywierania
dodatkowego nacisku.
Dotykaj przyciskéw opuszka palca.

C’ J
./

Po kazdym nacisnieciu przycisku ustyszysz sygnat dzwiekowy.

Panel sterowania musi by¢ zawsze czysty, suchy i wolne od wszelkich
przedmiotéw (np. naczynia lub Scierki). Nawet niewielka kropla lub cienka
warstwa wody moze utrudni¢ obstuge urzadzenia.




Naczynia do gotowania

Mozna sprawdzi¢, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie
indukcyjnej, wykonujac test magnetyczny.
Przesuwaj magnes w kierunku dna garnka.
Jesli magnes jest do niego przyciagany, garnek
nadaje sie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

Jezeli nie masz magnesu:

1. WIlej troche wody do garnka, ktéry chcesz sprawdzic.
2. Jesli na wyswietlaczu nie miga symbol Y awoda jest podgrzewana, garnek jest
odpowiedni do gotowania na ptycie indukcyjnej.

Nie uzywac naczyn kuchennych wykonanych z nastepujgcych materiatéw: czysta stal
nierdzewna, aluminium lub miedz bez dna magnetycznego, szkto, drewno, porcelana,
ceramika. Nie uzywaj garnkéw z wypuktym lub wklestym dnem.

XX

Dno garnka musi by¢ ptaskie - powinno siedzie¢ ptasko na szklanej powierzchni
ptyty i by¢ takiej samej wielkosci co pole grzejne. Nalezy uzywaé garnkéw, ktérych
Srednica dna odpowiada wymiarom wybranego pola grzejnego. Jesli uzywasz nieco
wiekszego garnka, energia jest zuzywana z najwyzszg wydajnoscia. W przypadku
mniejszego garnka efektywnos$¢ moze byé nizsza. Garnki o Srednicy mniejszej niz
140 mm moga nie by¢ rozpoznawane przez ptyte indukcyjna. Postaw garnek na
srodku pola grzejnego.

S A
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Zawsze podnos garnek, zdejmujac go z ptyty indukcyjnej. Nie ciggnij garnka, poniewaz
mozesz zarysowac szklang powierzchnie ptyty.

N\
L | e—

Wymiary naczyn

Pola grzejne automatycznie dostosowujg sie do S$rednicy naczynia. Dno
garnka/patelni musi jednak mie¢ minimalng $rednice zgodna z danym polem
grzejnym. Aby osiggnac¢ najlepsza wydajnos¢ ptyty indukcyjnej, umiesé¢ garnek na
$rodku pola grzejnego.

Pole grzejne Podstawowa $rednica
Minimalna
$rednica (mm)
1,2,3,4 120
Wolna strefa 200

Przygotowanie

Dotknij przycisku Wt./Wyt.. Po wtaczeniu
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i na
wszystkich wyswietlaczach zostanie
wyswietlony symbol - ,, lub - -”, ktéry
wskazuje, ze ptyta przeszta w tryb czuwania.

Umies¢ odpowiedni garnek lub patelnie na
wybranym polu grzejnym.

Upewnij sie, ze ptyta i powierzchnia garnka sg
czyste i suche.




/
A
Dotknij przycisku pola grzejnego, wskaznik obok | ".\_
przycisku zacznie migac. | T
A\
|

— nnnnnpy i 4+

Dostosuj moc grzania, dotykajac przyciskéw ,,-" i ,+”, przeciagajac

palcem po regulatorze lub po prostu dotykajac dowolnego punktu na

regulatorze.

« Jesli moc grzania nie zostanie ustawiona w ciggu 1 minuty, ptyta
indukcyjna wyfgczy sie automatycznie. W takim razie konieczne bedzie
ponowne rozpoczecie od kroku 1.

1do9.

e Moc grzania mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas gotowania.
« Jesli przesuniesz palec wzdtuz regulatora, moc grzania bedzie sie zmienia¢ od

Uz
- <

Jedli na wyswietlaczu naprzemiennie miga poziom mocy grzania i
sprawdzic:

e garnek zostat umieszczony na wtasciwym polu grzejnym;
e uzywane naczynia nadaja sie do gotowania na ptycie indukcyjnej;

« $rednica dna garnka jest zbyt mata lub nieprawidtowo wysrodkowana na polu

grzejnym.

Jesli na polu grzejnym nie postawisz odpowiedniego garnka, ogrzewanie indukcyjne
nie bedzie dziatato. Pole grzejne wytaczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie

zostanie na nim umieszczony odpowiedni garnek.

, nalezy
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Zakonczenie gotowania

i +

Dotknij przycisku pola grzejnego, ktére chcesz wytaczyé. Wytacz pole grzejne,
ustawiajac poziom mocy na 0.

n
Wyswietlacz musi pokazywac¢ ,0”, a nastepnie u O
»H”. Whytacz catg ptyte indukcyjng, dotykajac
przycisku Wt./Wyt. ~
./

,H” wskazuje, ktére pole grzejne jest gorgce w dotyku. Symbol ten znika, gdy
powierzchnia schtodzi sie do bezpiecznej temperatury. Jesli chcesz rozgrzac
inny garnek, mozesz uzy¢ wcigz goracej ptyty grzejnej, aby zaoszczedzic¢
energie.

Utrzymywanie ciepta

Funkcja utrzymywania ciepta jest odpowiednia do utrzymywania ciepta
potraw.

Przytrzymaj przycisk wybranego pola grzejnego przez 3 sekundy. Wskaznik
pola grzejnego wyswietli ,,A”, wskazujac, ze pole to utrzymuje ciepto.

‘e

Jesli chcesz anulowac te funkcje,
przytrzymac przycisk wybranego
pola grzejnego przez 3 sekundy. \
Pole grzejne powrdéci do mocy grzania f
,0”.

......u.........................:§




Funkcja Stop&Go

Z funkgji tej mozna korzysta¢ w dowolnym momencie podczas gotowania.
Umozliwia zatrzymanie ptyty indukcyjnej.

6§ 0 ® ilo
é-.....-m..-.............._......‘& —> JR m— !é---.—-—-------_._...--_:g

Przytrzymaj przycisk Stop&Go przez 1 sekunde, na wyswietlaczu pola grzejnego
pojawi sie ,II”.

STOP

w R éx\zb w

i®

Jesli chcesz anulowac te funkcje, dotknij przycisku Stop&Go. Pole grzejne powrdci

do ustawionego wczesniej poziomu mocy grzania.

Funkcja Barbecue

Funkcja BBQ to funkcja uzywana w trybie wolnej strefy, ktéra umozliwia
utrzymanie temperatury powierzchni patelni na rozsagdnym poziomie.

Wtgcz dowolne pole grzejne po lewej stronie ptyty grzejnej, a nastepnie
nacisnij i przytrzymaj przycisk strefy wolnej i przez 3 sekundy. Ptyta
indukcyjna przejdzie w tryb BBQ i na wyswietlaczu pojawi sie ,b”.

O

0 m
Ej...m-.................--.-....-..-.;E Lstc:._ : Ob 9

R

Jesli chcesz anulowac te funkcje, wystarczy dotknac¢ przycisku strefy wolnej, a
nastepnie pola grzejne powrdca do poziomu mocy grzania ,,0”.
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Funkcja Boost

Funkcja Boost to funkcja, w ktérej jedno pole grzejne podnosi swojg moc
do wyzszego poziomu w ciggu 1 sekundy i pracuje w tym trybie przez
kolejne 5 minut. Dzigki temu gotowanie staje sie mocniejsze i szybsze.

Dotknij przycisku pola grzejnego, ktérego moc zwiekszy¢, wskaznik obok

przycisku zacznie migac.
8

Przytrzymaj przycisk Boost przez 3 sekundy. Pole grzejne zaczyna pracowaé w
trybie Boost.Wyswietlacz pokazuje ,,P”, wskazujac, ze moc grzania zostata
zwiekszona.




Wskazowki dot. funkcji Boost

Kazde pole grzejne moze dziata¢ z funkcjg Boost. Jesli konieczne jest zwiekszenie
mocy, nalezy najpierw wytaczy¢ inne pole grzejne w tej samej strefie. W
przeciwnym razie na wyswietlaczu wybranej strefy beda miga¢ symbole, a
poziom mocy zostanie dostosowany automatycznie.

o
v

Funkcja kontroli mocy grzania

Trzy pola grzejne zostaty podzielone na dwie strefy. Kazda strefa ma
maksymalne obcigzenie elektryczne 3700 W. Strefa (b) posiada funkcje
kontroli mocy grzania, ktéra jest aktywowana, gdy catkowite obcigzenie
elektryczne pdl grzejnych przekracza 3700 W. Funkcja kontroli mocy grzania
obniza moc pozostatych pdl grzejnych i odpowiednio zmienia wyswietlany
poziom mocy. Wyswietlane wartosci zmieniajg sie miedzy czterema
poziomami, np. jesli wszystkie pola sa wtgczone, najwyzsze poziomy mocy
trzech pdl zostang obnizone do poziomu 5 (1200 W), poziomu 5 (1200 W) i
poziomu 7 (1200 W).

W strefie (a) oba pola grzejne mogg pracowac z petng mocg w dowolnym
momencie, poniewaz maksymalna tgczna moc wynosi 3300 W. Jesli w strefie
(b) dwa pola i zostanie wtaczone trzecie pole, moc trzeciego pola zostanie
ograniczona do poziomu 7 (1200 W)

W) a poziom mocy pozostatych dwdch pdl zostanie automatycznie obnizony
do poziomu 5 (1200 W). Jesli trzecie pole ma dziata¢ na poziomie 9 (1800 W
lub 1500 W), nalezy wytaczy¢ pozostate dwa pola.
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Wolna strefa

e Ten obszar moze by¢ uzywany jako jedna wolna strefa lub jako dwa niezalezne
pola grzejne, w zaleznosci od potrzeb.

e Wolna strefa sktada sie z dwdch niezaleznych cewek indukcyjnych, ktérymi
mozna sterowa¢ oddzielnie. Podczas korzystania z wolnej strefy mozesz
przesuwac naczynia w ramach elastycznego obszaru. W takim razie zostanie
zachowana ta sama moc grzania, w ktérej naczynia zostaty pierwotnie
umieszczone. Pole bez naczyn zostanie automatycznie wytgczone.

Przyktady prawidtowego i nieprawidtowego umieszczenia garnkéw:

°
@
v




Strefa wolna

Jesli chcesz aktywowa¢ wolng strefe jako jedng duig
strefe gotowania, wystarczy nacisnag¢ odpowiedni
przycisk. Regulacja poziomu mocy grzania jest taka sama
jak w przypadku pojedynczego pola grzejnego

Dwa niezalezne pola grzejne

Jesli chcesz uzywac wolnej strefy jako dwéch pol
grzejnych z réznymi ustawieniami mocy grzania,
ponownie nacisnij odpowiedni przycisk. Wolna strefa
powrdci do pierwotnych ustawien.

Blokada przyciskow

e Przyciski mozna zablokowa¢, aby zapobiec np. przypadkowemu wtgczeniu

ptyty przez dzieci.

e o Gdy blokada przyciskow jest aktywna, wszystkie przyciski sa

nieaktywne z wyjgtkiem przycisku Wt./Wyt.

Aktywacja blokady przyciskéw

Nacisnij przycisk blokady. Wyswietlacz timera pokazuje ,Lo”. Dezaktywacja blokady

przyciskéw

1. Upewnij sig, ze ptyta jest witgczona.
2. Przytrzymaj przycisk blokady.
3. Panel grzewczy jest teraz odblokowany.
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TIMER

Z timera mozna korzysta¢ na dwa rézne sposoby:

1. Minutnik: W takim przypadku timer nie wytaczy zadnego pola grzejnego po

uptywie ustawionego czasu.

2. Wytgcznik - Mozna ustawic¢ wytgczanie jednej lub kilku pdl grzejnych po

uptywie okreslonego czasu.

Korzystanie z timera, nie wybierajac pola grzejnego

Upewnij sie, ze ptyta jest wtgczona. Z minutnika mozna korzystaé nawet wtedy,

gdy nie zostanie wybrane zadne pole grzejne.

Dotknij przycisku ,,-” lub ,,+” na panelu timera,
wskaznik timera zacznie migaé, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,,30”.

0
R

i} .:L__\\

4
\

Dotknij przycisku ,,-” lub ,,+” raz, aby zmniejszy¢ lub
zwiekszy¢ czas o 1 minute. Dotknij przycisku ,-” lub|
,+” raz, aby zmniejszy¢ lub zwigkszy¢ czas o 1
minute. Przytrzymaj przycisk ,,-” lub ,+”, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas o 10 minut.

— e 4

Timer mozna anulowac, dotykajac
przycisku”-" i ustawiajac ,,00”.

A N\ =
\
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Po ustawieniu czasu odliczanie rozpocznie sie
natychmiast. Wyswietlacz pokazuje pozostaty
czas, a wskaznik timera bedzie migac¢ przez 5
sekund.

7
©

Ptyta indukcyjna bedzie emitowata
sygnat dzwiekowy przez 30 sekund, a
na wyswietlaczu pojawi sie ,,- -”.

G}




Korzystanie z timera w celu wyfaczenia jednego pola grzejnego

Dotknij przycisku pola grzejnego, ktére
chcesz wytgczy¢ (np. pole 2)

SR

Dotknij przycisku ,,-” lub ,,+” na
panelu timera, wskaznik timera
zacznie migac, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,,30”.

30

Dotknij przycisku ,,-” lub ,,+” raz, aby zmniejszy¢
lub zwiekszy¢ czas o 1 minute. Przytrzymaj
przycisk ,,-” lub ,,+”, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢
czas o0 10 minut.

Jesli ustawiony czas przekroczy 99 minut, timer
automatycznie powrdéci do 0 minut.

— . 4

Po ustawieniu czasu odliczanie rozpocznie sie
natychmiast. Wyswietlacz pokazuje pozostaty
czas, a wskaznik timera bedzie migac przez 5
sekund.

-36
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Czerwona kropka obok wskaznika mocy zaswieci
sie, wskazujac, ze pole zostato wybrane.

6.0
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Jesli chcesz anulowac timer, dotknij przycisku pola grzejnego, a nastepnie
ustaw ,,0”. Timer zostanie anulowany. Na wyswietlaczu pojawi sie ,,00”, a
nastepnie ,,-”. Po uptywie czasu gotowania odpowiednie pole grzejne
wytgczy sie automatycznie, a na wyswietlaczu pojawi sie ,H”.
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Korzystanie z timera w celu wytgczenia wiecej niz jednego pola grzejnego

W przypadku ustawienia timera dla wiecej niz jednego pola grzejnego,

wskaznik timera pokazuje najkrétszy czas.

Przyktad: Czas pracy pola grzejnego 2 wynosi 3 minuty, czas pracy pola grzejnego 3
wynosi 6 minut - wskaznik timera pokazuje [3].

ol

=

,
=

Mm

O 3 minuty

037
O

Po uptywie czasu gotowania odpowiednie pole grzejne wytgczy sie automatycznie,
a na wyswietlaczu pojawi sie ,,H”. Jesli chcesz zmienic czas po ustawieniu timera,
musisz powrdci¢ do kroku 1.

REGULACIJA MOCY GRZANIA
Poziom mocy grzania| Zastosowanie
« podgrzewanie matych ilosci jedzenia
1-2 e rozpuszczanie czekolady i masta
e duszenie
« powolne podgrzewanie
e podgrzewanie
3-4 e gotowanie na srednim ogniu
e gotowanie ryzu
5-6 e nalesniki
7.8 e smazenie metoda sauté
e gotowanie makaronu
e smazenie metoda stir-fry
9 « doprowadzenie zupy do wrzenia
e zagotowanie wody




PORADNIK GOTOWANIA

Wskazowki dot. gotowania

Obniz moc grzania, gdy potrawa zacznie sie gotowac.

Uzywanie pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie dzieki
zatrzymywaniu ciepta.

Mniejsza ilos¢ wody lub ttuszczu skraca czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie, ustawiajac wysoka mocy grzania i zmniejsz moc, gdy
tylko potrawa zostanie w petni podgrzana.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

Podczas gotowania na wolnym ogniu zawarto$¢ garnka jest gotowana w
temperaturze ponizej temperatury wrzenia - ok. 85°C. Od czasu do czasu ha
powierzchni gotowanej potrawy pojawia sie babelki. Gotowanie na wolnym
ogniu jest kluczem do przyrzadzenia pysznych zup i delikatnych potrawek,
poniewaz pozwala ono na rozwiniecie smakéw bez rozgotowania jedzenia.
Sosy na bazie jajek i sosy zageszczane maka nalezy gotowad ponizej
temperatury wrzenia.

Gotowanie ryzu metodg absorpcji moze wymagaé ustawienia wyzszego
poziomu mocy grzania, aby upewnic sie, ze ryz ugotuje sie w zalecanym czasie.
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Smazenie steku

1. Odstaw mieso na ok. 20 minut, az osiggnie temperature pokojowa.

2. Rozgrzej patelnie.

Posmaruj stek z obu stron olejem. Na rozgrzang patelnie natéz tyzke oleju, a
nastepnie potdz na niej stek.

4. Obro¢ stek tylko raz. Czas smazenia zalezy od grubosci steku i pozadanego
stopnia wysmazenia. Czas smazenia moze sie wahac od 2 do 8 minut na kazdg
strone. Nacisnij stek za pomocg widelca lub tyzki, aby oceni¢ stopien jego
wysmazenia. Im jest twardszy, tym bardziej jest wysmazony.

5. Nastepnie potdz stek na cieptym talerzu na kilka minut, aby odpoczat.

Smazenie metoda stir-fry

1. Wybierz wok z ptaskim dnem lub duzg patelnie przystosowang do indukcji.

2. Przygotuj wszystkie sktadniki i naczynia. Smazenie metoda stir-fry musi by¢
szybkie. Jesli masz przygotowanga wiekszg ilos¢ jedzenia, smaz je partiami, a
nie naraz.

3. Rozgrzej krétko patelnie i dodaj dwie tyzeczki oleju.

4, Najpierw podsmaz mieso, wyjmij je i utrzymuj w cieple.

5. Nastepnie podsmaz warzywa. Kiedy warzywa sg gorace, ale wcigz chrupigce,
obniz poziom mocy grzania, dodaj migso i sos.

6. Delikatnie mieszaj, aby potaczy¢ i podgrzaé wszystkie sktadniki.

7. Danie podawaj natychmiast.




CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Co? Jak? Wazne!

Codzienne 1 Wytacz ptyte indukeyjng i « Kiedy ptyta grzewcza jest
zabrudzenia na odtacz jg od pradu. odtaczona od pradu, nie
szkle (odciski 2 Rozprowadz $rodek pojawi sie wskaznik
palcow, slady i czyszczacy, gdy ptyta jest goracej powierzchni ,H”,
plamy po jeszcze ciepta, ale nie ale strefa gotowania

jedzeniu lub po
rozlaniu ptynéw
niezawierajacyc
h cukru).

gorgca.

Przetrzyj wilgotng szmatka i
osusz recznikiem
papierowym.

Podtacz ptyte indukcyjng do
pradu.

moze by¢ wcigz goraca.
Uwazaj, zeby sie nie
poparzyc!

Nie uzywaj Sciernych
Srodkéw czyszczacych,
poniewaz moga one
uszkodzi¢ powierzchnie
urzadzenia. Przeczytaj
etykiete, aby upewnic sie,
ze $rodek czyszczacy jest
odpowiedni do
czyszczenia ptyt
grzewczych.

Nie zostawiaj
pozostatosci Srodka
czyszczacego na ptycie
grzewczej, poniewaz
moga one uszkodzi¢
szkto.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Nie mozna
wtaczyé
urzadzenia.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze ptyta jest
podtfgczona do pradu i
wtgczona.

Sprawdz, czy wytgcznik
instalacyjny nie jest
uszkodzony. Jezeli problem
nie zostat rozwigzany,
skontaktuj sie z odpowiednio
wykwalifikowanym
technikiem.

Panel
sterowania nie
reaguje.

Panel sterowania jest
zablokowany.

Odblokuj panel sterowania.
Instrukcje mozna znalezé w
rozdziale ,Obstuga”.

Panel Na panelu sterowania Upewnij sie, ze panel

sterowania jest | znajduje sie cienka warstwa sterowania jest suchy i

trudny w wody lub uzywasz koniuszka uzywaj catej opuszki palca.

obstudze. palca, kiedy dotykasz panelu.

Szkto jest Naczynia z ostrymi Uzywaj naczyn z ptaskim i

zarysowane. krawedziami. Do czyszczenia | gtadkim dnem. Patrz rozdziat
ptyty uzywano ostrych »,Naczynia do gotowania”.
narzedzi, gabki lub sciernych Patrz rozdziat ,,Czyszczenie i
Srodkow czyszczacych. konserwacja”.

Niektore Przyczyng moze by¢ Jest to normalne.

naczynia konstrukcja naczyn - warstwy

powoduja réznych metali.

trzaskajace lub

stukoczace

dzwieki.




Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Urzadzenie
emituje staby
szum podczas
korzystania z
wysokiego
poziomu
mocy grzania.

Whynika to z technologii
gotowania
indukcyjnego.

To normalne zjawisko.
Jednak po obnizeniu
poziomu mocy grzania
hatas powinien by¢ cichszy
lub catkowicie znikna¢.

Dzwieki
wentylatora

Whbudowany wentylator jest
witgczony, aby zapobiec
przegrzaniu urzadzenia. Moze
sie zdarzy¢, ze wentylator
pracuje przez pewien czas po
wytaczeniu urzadzenia.

Jest to normalne.
Nie odtgczaj urzadzenia od
pradu, gdy wentylator pracuje.

Naczynia nie
rozgrzewaja
siegina
wyswietlaczu
pojawia sie Y

1 Ptyta grzewcza nie
rozpoznaje naczyn,
poniewaz nie s
przystosowane do
indukcji.

2 Urzadzenie nie
rozpoznaje naczyn,
poniewaz sg albo za
mate, albo nie znajduja
sie na Srodku pola
grzejnego.

Uzywaj wytgcznie naczyn
nadajacych sie do gotowania
na ptycie indukcyjnej. Patrz
rozdziat ,,Naczynia do
gotowania”.

Umies¢ garnek na srodku
strefy gotowania i upewnij
sie, ze wymiary podstawy sg
odpowiednie  dla  strefy
gotowania.

Urzadzenie lub
strefa
gotowania
wylacza sie
niespodziewani
e, rozlega sie
dzwiek i
wyswietlany
jest kod btedu.

Bfad techniczny.

Zanotuj kod btedu, odtacz
urzadzenie od zasilania i
skontaktuj sie z dziatem
obstugi klienta.
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Wyswietlanie btedéw

Ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje autodiagnostyki. Dzieki temu
technik moze sprawdzi¢ dziatanie kilku komponentéw bez koniecznosci

demontazu ptyty indukcyjne;j.

Kod btedu Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwigzanie
F3/F4 Btad czujnika temperatury Skontaktuj sie z dostawca.
cewki indukcyjnej.
F9/FA Bfad czujnika temperatury Skontaktuj sie z dostawca.
IGBT.
E1/E2 Nieprawidtowe napiecie SprawdZ, czy napiecie
zasilania. zasilania jest prawidtowe.
Wtacz ptyte grzewcza, jesli
zasilanie ma normalne
parametry.
E3 Wysoka temperatura czujnika Skontaktuj sie z dostawca.
temperatury cewki
indukcyjnej.
ES Wysoka temperatura czujnika Po ostygnieciu ptyty
temperatury IGBT. nalezy ja ponownie
uruchomic.




DEKLARACJA ZGODNOSCI

Producent:
Chal-Tec GmbH, WallstralRe 16, 10179 Berlin, Niemcy.

Niniejszy produkt jest zgodny z nastepujacymi dyrektywami
europejskimi:

2014/30/UE (EMC)

2014/35/UE (LVD)

2011/65/UE (RoHS)

2009/125/WE (ErP)

UTYLIZACJA URZADZENIA

Zgodnie z Dyrektywag Parlamentu Europejskiego i Rady
2012/19/UE ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu
oznacza, ze produktu nie wolno wyrzuca¢ wraz z
domowymi odpadami komunalnymi. Urzadzenie nalezy
oddaé¢ do utylizacji w wyznaczonym punkcie zbidrki,
recyklingu i utylizacji  sprzetu  elektrycznego i
elektronicznego. Utylizacja zgodng z przepisami chronisz
Srodowisko i zdrowie swoich bliskich przed negatywnymi
konsekwencjami. W celu uzyskania dodatkowych informacji
dot. recyklingu i utylizacji tego produktu, skontaktuj sie z
lokalnymi wtadzami lub firmg zajmujacg sie utylizacjg
odpadéw domowych.
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