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zasady ia grill h
Grill gazowy nalely czyicit regulamie po katdym uhyciy 7a pomocy odpowiednich
mefod, akcesoritw i Srodkow.
Przez pierwsze kika minut po uruchomianiu grila nalely ustawic pokrelia w poiowie,
Domwzrwwéoi minimum a maksimum. Zbyt duta moc spowoduje wypslenie sig
warstwy oleju.

Malot rdzy na aromatyzerach jest wynkiem dzialania wysoldej llrrperamr.' konlzkiy z
przyprawami, sola i uszczem oraz spezyjajace] korazj wysoldej wilgolnosci. Jest to naturalns Ziawisko, kdtre nie wphywa

R

Konserwacja, przechowywanie,

serwis, gwarancja

NaleZy pamglac o weZyka Q0 gaz Z Dull gaz moze prze-
plywu ganu, atym samym mnijsze) mocy grilla. Zaleca sie wymiang welyka mln:mumm Slat lsb w momencie zauwakenia Mnd.lma
Przydatne w jest 2 pakeowea, kifry i i kontakdem 2 wilgocia. W pezypadiu

diugiego czasu nieubythowania gilla, naledy od czasu do czasu 2djat pokiowiec i otworzyC polryws w celu sprawdzenia stanu grila oraz osuszenia
i preewieirzenia jego wnekza

Nie wolno zostawiat uruchomionega grila gazowega bez nadroru. Nalaly kontrolowaé plomier wewnalrz grila i w raze samazapionu thuszezu na tacce
ociekowej, sromalyzerach bed ruszcie. wylczyt pelnik lub Ziieszyt jego moc. m—zytmq-q i odczekat do momenty E'l!wmtsgu wypslenia
Huszczu. Mobe sig lo zdarzyé zardwne w trakcie grillowania jak i wypalania. Nigdy nig

potraw. W przypadi dubej iosa rizy naledy mtymrywwmtnanm

Zjawisko korozj memawtsqm»eznannythemm grila, m.in palnikach, tacce
ociakowe], gine, gyt dziala na nie du2a amplituda i kwasy pochodzace z polraw.
Wuzymknduiqkmlgdymawnautyﬂ(mu zaleca sip wymiang danago elemaniu na nowy.

W przypadiu nieznacznej korozp motiiwe jest dalsze utytkowanie gilla, nalely jednak dobrze zabezpieczac i czyscic grill wedhug zasad podanych
w poradnii.

Elementy wykonane ze stali nierdzewne] noga odbarwiad sie po konlakcle 2 ogniem | wysoks lemperaturg. Jest lo normalne Zawisko w przypadiu lego
rodzaju maleriak,. W pezypadku kontakiu 2 wysoks lemperaturs, kwasami 2 polraw oraz pod wplywem wigoinego powietrzna sial nierdrewna riwniet
mode ulec korozji, zwiaszeza palniki.

Cresio i dufy plomien pa zapl uszcry made mtu . aw gril
W przypadiu grillowanis tywnosd 7 dufs zawarioécia thesrea (np. kdelbasa) zalecs sig grillowanie 7 podniesions pcl:rywa
Etwmmuiipomlﬂym
i il ozgrzat grill do y. Wypalania powinno trwac okolo 10 minut. W ten sposdb tuserr
ulegris spaleniu, a Zwegla sie wypalanis jest brak unoszaceqo sie dymu.

Kika minut po wypaleniu i czgéciowym oshygnigciu naley za pomocy szczoli 2 wiosiem pozbye sig zweglonych pozostaiodd, zartwno Z nusziu,
@i i innych elementow.

Maslepnia zalsca s pokryd ruszl warsbwa oleju rnelnnegn nvqselm umpclaiurze spda'na (rp. rzepakowy), gdy russ jesreze caliowice nie ostygl.
Najjepic] 1o zrobit 2a pomocs pedzia iub mapylacza. Ok oraz shworzenie nieprywiersigce] powicki przed

W przypadku grili z rusziem fefwnym nalety pamigtac, de material ten ma naturaing skionnost do
elaza z weglem). Konieczne jest pokrywanie rusziu olejem pzed i po gillowaniu.

Nadmierna czyszczenie grilla simymi &odkami odiluszezajacymi, bez ponownego pokrycia warsbvg ochronng (olejem) zwigksza ryzyko pojawienia sig
korozy.

Ruszty, aromatyzery, painiki i infle elementy nie 53 pZeznacZone do Mvoa W ZmywarKe.

Do mycia grilla zalecana jest goraca woda z plynem do myca naczyn oraz gabka. Po umyciu nalely wysuszyt umyle elementy 23 pomocs papierowych
recznikiw (nie pozostawiat do wyschnigcla)

W przypadiu uZywania Srodicw chemicznych, przed unmycem caloéci naledy upewnic sie, 2e nie uszkadraja myte) strutury, c2yli wylonaé pribe na malej
powsarzchni.

W przypadiou ufywania szczotek. nalely uwaat by nie uszkodzic warstwy farby proszkowsj, emalii lub stall nierdzewnsj. Ograniczyé nalely utywanie
medalowych, ostrych skrobakdn.

Butlez
‘sianow! zaqgrotenie akspiozia ilub poZarem.

(material jest eglowym stopem

W pozZyc pionawej, 2 dala od Frodel painych. Gaz. kidry uiatnia sie 2 buli

dobrze

—

Pnkammgrimﬁunalexjdmimb\iém Iacke na fuszez oraz y. Mokna do lego utyt odk
Po wyczyszczaniu gfilla 2sleca sig pokrycie clsjem riwnie2 inym elamenttw, Twias2cza wewngirz grilla. Przed ponowrrych uruchomieniam grills zaleca
i ponowne polrycie olejem, Zwiaszcza w przypadku diugiego nisuytkowania (giownie ruszt | aromatyzery).

Aby ograniczyé korozje:

Urikaé marynat na baze wody | 2zstapic je marynatami na bazie oleju. Migso przyprawiat solg dopiero po upisc2eniu

Pinowat, aby powlerzchnia ruszidw i innych elemenitw zawsze byl odpowiednio pokryta olejem (zardwno proed. jak i po grillowaniu - palrz etapy
konserwacii).

Cryscic grill po kakdym ubyciu
Dokfadnie wyczyscié grill przed sazonem Zmowym i preechowywat w suchym miejscu.
W miarg matiwoéc po rusZcm, ¢ jo Zawinigle w pagier w suchym i cieplym miajscu
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