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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy z powodu zakupu tego sprzetu. Prosimy o
uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji i przestrzeganie

ponizszych wskazéwek w celu unikniecia uszkodzen.
Wszelkie awarie powstate w wyniku zignorowania
wymienionych elementdéw i przestrég, o ktérych mowa w

instrukcji obstugi, nie s3 objete naszg gwarancjg i

odpowiedzialnoscig. Zeskanuj kod QR, aby uzyska¢ dostep
do najnowszej instrukcji obstugi i innych informacji o
produkcie.
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Zasilanie 220-240V ~50/60 Hz
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wydajnos¢

PRODUCENT

Chal-Tec GmbH, WallstraBe 16, 10179 Berlin, Niemcy



KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Symbol

Wartos¢

Jednostka

Identyfikator(y) modelu

10033021, 10033027, 10035266, 10035267, 10040201,
10040202, 10045602, 10045604, 10045606, 10045607

Rodzaj ptyty grzewczej

Whbudowana ptyta grzewcza

Liczba stref i/lub obszarow
gotowania

Technika grzewcza (strefy i
obszary gotowania
indukcyjnego, strefy
gotowania radiacyjnego,
plyty state)

Strefa gotowania indukcyjnego

W przypadku okragtych
stref lub powierzchni
gotowania: Srednica
powierzchni uzytkowej
kazdej strefy gotowania
ogrzewanej elektrycznie,
zaokraglona do
najblizszych 5 mm

N/A
N/A

cm

W przypadku
nieokragtych stref lub
obszaréw gotowania:
dtugosc¢ i szerokos¢
powierzchni uzytkowej
na jedng strefe lub
obszar gotowania
ogrzewang elektrycznie,
w zaokragleniu do
najblizszych 5 mm.

20*20
20*20
20*20
20*20

Lewy przdd
Lewy tyt
Prawy tyt
Prawy przod

cm

Zuzycie energii na strefe lub
obszar gotowania w
przeliczeniu na kg

EC
Elektryczna
ptyta kuchenna

187.3
188.6
187.3
188.6

Lewy przod
Lewy tyt
Prawy tyt

Prawy przod

Wh/kg

Zuzycie energii dla ptyty
grzewczej w przeliczeniu
na kg

EC
Elektryczna
ptyta kuchenna

188

Wh/kg




Symbol Wartos¢ Jednostka

Identyfikator(y) modelu

10033022, 10035268, 10035198, 10045603, 10045605

Rodzaj ptyty grzewczej

Whbudowana ptyta grzewcza

Liczba stref i/lub obszaréw
gotowania

Technika grzewcza (strefy i
obszary gotowania
indukcyjnego, strefy
gotowania radiacyjnego,
ptyty state)

Strefa gotowania indukcyjnego

W przypadku okragtych
stref lub powierzchni
gotowania: srednica
powierzchni uzytkowej
kazdej strefy gotowania
ogrzewanej elektrycznie,
zaokraglona do
najblizszych 5 mm

N/A 21
N/A 16

W przypadku
nieokragtych stref lub
obszaréw gotowania:
dtugosé i szerokosc
powierzchni uzytkowej
na jedna strefe lub
obszar gotowania
ogrzewang elektrycznie,
w zaokragleniu do
najblizszych 5 mm.

L Lewy przéd
W Lewy tyt 20%20
20*20

cm

Prawy tyt
Prawy przéd

Zuzycie energii na strefe lub
obszar gotowania w

przeliczeniu na kg

EC Lewy przéd 187.3
Lewy tyt 188.6
Elektryczna vy Wh/kg
Prawy tyt 186.6

ptyta

Prawy przéd 194.9
kuchenna

Zuzycie energii dla ptyty
grzewczej w przeliczeniu
na kg

EC
Elektryczna Wh/kg
ptyta
kuchenna




Symbol

Wartos¢

Jednostka

Identyfikator(y) modelu

10034243, 10045608

Rodzaj ptyty grzewczej

Whbudowana ptyta grzewcza

Liczba stref i/lub obszaréw
gotowania

Technika grzewcza (strefy i
obszary gotowania
indukcyjnego, strefy
gotowania radiacyjnego,
ptyty state)

Strefa gotowania indukcyjnego

W przypadku okragtych
stref lub powierzchni
gotowania: srednica
powierzchni uzytkowej
kazdej strefy gotowania
ogrzewanej elektrycznie,
zaokraglona do
najblizszych 5 mm

30
16

Lewa ptyta boczna
ply 216

cm

W przypadku
nieokragtych stref lub
obszaréw gotowania:
dtugosc i szerokos¢
powierzchni uzytkowej
na jedna strefe lub
obszar gotowania
ogrzewang elektrycznie,
w zaokragleniu do
najblizszych 5 mm.

N.A. N.A.

cm

Zuzycie energii na strefe lub
obszar gotowania w
przeliczeniu na kg

EC
Elektryczna
ptyta
kuchenna

Lewy 191.4

186.6
194.9

Srodkowy
Prawy

Wh/kg

Zuzycie energii dla ptyty
grzewczej w przeliczeniu
na kg

EC
Elektryczna

ptyta
kuchenna

191

Wh/kg




INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

e Odtagcz urzadzenie od sieci elektrycznej przed przystapieniem do
jakichkolwiek prac lub konserwacji.

« Podfaczenie do dobrej instalacji uziemiajacej jest niezbedne i obowigzkowe.

« Ingerencje w domowg instalacje elektryczng mogg by¢ wykonywane
wytacznie przez wykwalifikowanego
elektryka.

« Nieprzestrzeganie tej wskazowki moze spowodowac porazenie pragdem lub
Smier¢.

Instrukcje Ogdlne

e Przed przystapieniem do instalacji lub uzytkowania urzadzenia nalezy
doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcja.

« Na tym urzadzeniu nie nalezy nigdy umieszcza¢ zadnych palnych materiatow
ani produktow.

e Prosimy o udostepnienie tej informacji osobie odpowiedzialnej za instalacje
urzadzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty instalacji.

e Aby unikna¢ zagrozenia, urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z
niniejsza instrukcjg montazu.

e Urzadzenie powinno by¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione tylko przez
odpowiednio wykwalifikowang osobe.

e To urzadzenie powinno by¢ podtgczone do obwodu, ktéry zawiera wytgcznik
izolacyjny zapewniajgcy catkowite odtgczenie od zrddta zasilania.

« Nieprawidlowy montaz urzadzenia moze spowodowaé uniewaznienie
gwarancji lub roszczen z tytutu odpowiedzialnosci. Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze osoby nie
posiadajace doswiadczenia i wiedzy, jezeli otrzymaty one nadzér lub
instrukcje dotyczaca bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja przez uzytkownikdw nie moga by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.

e Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja przez
uzytkownikéw nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

e Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego serwisanta lub podobnie wykwalifikowane osoby, aby
unikna¢ zagrozenia.



e Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytgczy¢ urzadzenie, aby uniknaé
mozliwosci porazenia pragdem, w przypadku powierzchni ptyt kuchennych ze
szkta ceramicznego lub podobnego materiatu chronigcego elementy pod
napigciem

« Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki nie powinny
by¢ umieszczane na ptycie grzewczej, poniewaz moga sie nagrzewac.

e Do czyszczenia ptyty kuchennej nie nalezy uzywac myjki parowe;j.

e Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi za pomocy zewnetrznego
zegara sterujacego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

e Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krétkotrwaty proces gotowania
musi by¢ nadzorowany w sposdb ciagty.

« Bezobstugowe gotowanie na ptycie grzewczej z uzyciem ttuszczu lub oleju
moze by¢ niebezpieczne i moze spowodowaé pozar. NIGDY nie prébuj gasi¢
ognia wodg, lecz wytgcz urzadzenie, a nastepnie przykryj ogieri np. pokrywg
lub kocem gasniczym.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA | KONSERWACII

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym

« Nie gotuj na uszkodzonej lub peknietej ptycie grzewczej. W przypadku
pekniecia lub ztamania powierzchni ptyty kuchennej nalezy natychmiast
wytaczy¢ urzadzenie przy zasilaniu sieciowym (przetacznik Scienny) i
skontaktowac sie z wykwalifikowanym technikiem.

e Przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy wytaczy¢ ptyte
kuchennag na $cianie.

« Nieprzestrzeganie tej wskazowki moze spowodowaé porazenie pradem
elektrycznym lub $mierc.

Zagrozenie dla zdrowia

e Tourzadzenie jest zgodne z normami bezpieczeristwa elektromagnetycznego.

e Jednakze osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami elektrycznymi
(takimi jak pompy insulinowe) muszg skonsultowac sie ze swoim lekarzem lub
producentem implantéw przed uzyciem tego urzgdzenia, aby upewni¢ sie, ze
ich implanty nie zostang dotkniete przez pole elektromagnetyczne.

« Nieprzestrzeganie tej wskazéwki moze spowodowac $mierc.



Utrzymuj dzieci z dala.

e Uchwyty rondli moga byc¢ gorgce w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty rondla nie

wystajg ponad inne wtgczone strefy gotowania.
e Przechowywuj uchwyty w miejscu niedostepnym dla dzieci.
« Nieprzestrzeganie tej wskazowki moze spowodowac oparzenia i poparzenia.

Instrukcje Ogdlne

« Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru, gdy jest uzywane. Zagotowanie

powoduje dymienie i ttuste wycieki, ktére moga sie zapalié.
« Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni roboczej lub magazynowe;j.

e Nigdy nie zostawiaj na urzadzeniu zadnych przedmiotéw ani przyboréw

kuchennych.

« Nie umieszczaj ani nie pozostawiaj w poblizu urzadzenia zadnych przedmiotéw

nadajacych sie do namagnesowania (np. kart kredytowych, kart pamieci) ani
urzadzen elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy MP3), poniewaz

moga one zosta¢ dotkniete przez jego pole elektromagnetyczne.
« Nigdy nie uzywaj urzadzenia do nagrzewania lub ogrzewania pomieszczenia.

e Po uzyciu nalezy zawsze wytgczyc¢ strefy gotowania i ptyte grzewcza w sposéb

opisany w niniejszej instrukcji obstugi (np. za pomoca przyciskdw dotykowych).

« Nie nalezy polega¢ na funkcji wykrywania patelni, ktéra wytgcza strefy

gotowania po zdjeciu patelni.

« Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem, siada¢, stawac lub wspinac sie

na nie.

« Nie nalezy przechowywac¢ przedmiotow interesujacych dla dzieci w szafkach

nad urzadzeniem. Dzieci wspinajace sie na ptyte kuchenng moga doznac

powaznych obrazen.

« Nie zostawiaj dzieci samych lub bez nadzoru w obszarze, w ktérym urzadzenie

jest uzywane.
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e Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére nie sg w stanie obstugiwac
urzadzenia, powinny zostaé poinstruowane przez odpowiedzialng i
kompetentng osobe w zakresie obstugi urzadzenia. Instruktor powinien by¢
przekonany, ze uzytkownik moze korzysta¢ z urzadzenia bez zagrozenia dla
siebie i otoczenia.

« Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne czynnosci serwisowe powinny
byé wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

« Nie stawiaj ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotéw na ptyte kuchenna.

« Nie nalezy stawac na ptycie kuchennej.

« Nie nalezy uzywac patelni z ostrymi krawedziami ani przecigga¢ patelni po
powierzchni szkta indukcyjnego, poniewaz moze to spowodowaé jego
zarysowanie.

e Do czyszczenia ptyty kuchennej nie nalezy uzywaé szorstkich zmywakow
ani innych ostrych srodkéw czyszczacych, poniewaz moga one porysowacé
szkto indukcyjne.

e To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych i
podobnych zastosowaniach, takich jak: pomieszczenia kuchenne dla personelu w
sklepach, biurach i innych Srodowiskach pracy; gospodarstwa rolne; przez
klientéw w hotelach, motelach i innych srodowiskach mieszkalnych; srodowiska
typu bed and breakfast.

e Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas pracy.

« Nalezy uwazac, aby nie dotykac elementéw grzejnych.

e Dzieci ponizej 8 lat powinny by¢ trzymane z dala, chyba ze pod
statym nadzorem.

ZASADA DZIALANIA

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna
technologia gotowania. Dziata ona na zasadzie wibracji elektromagnetycznych,
ktére generujg ciepto bezposrednio na patelni, a nie posrednio poprzez
ogrzewanie powierzchni szklanej. Szkto staje sie gorace tylko dlatego, ze patelnia
w koricu je rozgrzewa.

1999 %

Zelazny garnek

Obwadd magnetyczny
Ceramiczna ptyta
szklana

Cewka indukcyjna

- w—at— Prady indukowane

‘@ sss




PRZEGLAD PRODUKTU

10033022, 10035198, 10035268, 10045603, 100456005

Strefa o mocy 2000 W,
zwiekszenie mocy do 2600 W

Strefa 2800 W, zwiekszenie do
3500 W

Strefa 1500 W,
zwiekszanie do 2000 W

Szkto

Strefa 2000 W,
zwiekszanie do 2600 W

Panel sterowania

Strefa 1500 W,
zwiekszanie do 1800 W

11
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10033021, 10033027, 10035266, 10035267, 10040201, 10040202, 10040202,

10045602, 10045604, 10045606, 10045607

1 Strefa 2000 W, Strefa 2800 W, zwiekszenie do
zwigkszanie do 2600 W 3500 W

2 Strefa 1500 W, Strefa 2800 W, zwiekszenie do
zwiekszanie do 2000 W 3500 W

3 Strefa 2000 W, Szkto
zwiekszanie do 2600 W

4 Strefa 1500 W, Panel sterowania
zwiekszanie do 2000 W




10034243, 10045608

1 Strefa 2500 W, wzmocnienie
do 3500 W

Szkto

2 Strefa 1500 W,zwiekszanie do
1800 W

Panel sterowania

3 Strefa 2000 W,zwiekszanie do
2600 W

13
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PANEL STEROWANIA

10033021, 10033022, 10033027, 10035198, 10035266, 10035267, 10035268,
10040201, 10040202, 10045602, 10045603, 10045604, 10045605, 10045606,

10045607

\\\\\\l "lll[//
N %,

N

S
S

=

INDUCTIO®

17645

1 | Regulacja wyboru strefy 5 | Regulacja Wt/WYt

grzewczej

2 | Zegar sterujacy z kluczem 6 | Regulacja funkcji boost
regulacyjnym i blokadg klucza

3 | Klucz do regulacji poziomu mocy 7 | Sterowanie strefg Flex & BBQ

4 | Kontrola Stop & Go




10034243, 10045608

1 Regulacja wyboru strefy
grzewczej

Regulacja Wt/WYt

2 Klawisz regulacyjny zegara
sterujacego

Regulacja funkcji boost

3 Klucz do regulacji poziomu mocy

Kontrola Stop & Go

4 Sterowanie zamkiem kluczowym

Funkcja utrzymywania ciepta

15
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INSTALACIA

Dobor urzadzen instalacyjnych

Wytnij powierzchnie robocza zgodnie z wymiarami podanymi na rysunku. Dla celdw
instalacji i uzytkowania nalezy zachowaé co najmniej 5 cm przestrzeni wokét
otworu. Upewnij sie, ze grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm.
Prosze wybraé¢ odporny na ciepto i izolowany materiat powierzchni roboczej
(drewno i podobne wtdkniste lub higroskopijne materiaty nie moga by¢ uzywane
jako materiat powierzchni roboczej, chyba ze sg impregnowane), aby unikngc
porazenia pradem i wiekszych deformacji spowodowanych promieniowaniem

cieplnym z ptyty grzejnej. Jak pokazano ponizej.

= 3mm

Uwaga: Wymiary podane w tabeli s3 podane w "mm".

Modele 10033021, 10033022, 10035268 ,10033027, 10040201, 10040202,
10035198, 10035266, 10035267, 10045602, 10045603, 10045604, 10045605,
10045606, 1004560

L W H D A B X F

590 | 520 60 56 560 490 min. 50 min. 3

W kazdym przypadku nalezy upewnic sie, ze ptyta kuchenki indukcyjnej jest dobrze
wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie sg zablokowane. Upewnij sig, ze ptyta
indukcyjna znajduje sie w dobrym stanie technicznym.

Model 10034243, 10045608

L w H D A B X F

800 | 400 60 56 780 380 min. 50 min. 3




Uwaga: Wymiary podane w tabeli s3 podane w "mm".

D

E

760

min. 60

min. 20

WIlot powietrza

Wylot powietrza 5
mm

17
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Przed instalacjg ptyty grzewczej
Upewnij sig, ze:

Powierzchnia robocza jest prostopadta i réwna, a zadne elementy
konstrukcyjne nie kolidujg z wymaganiami przestrzennymi.

Powierzchnia robocza wykonana jest z materiatu odpornego na wysokie
temperatury i izolowanego.

Jesli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany
wentylator chtodzacy.

Instalacja bedzie zgodna ze wszystkimi wymogami dotyczacymi wolnej
przestrzeni oraz obowigzujgcymi normami i przepisami.

Odpowiedni wytacznik izolacyjny zapewniajacy petne odtgczenie od sieci
zasilajgcej jest wigczony do statego okablowania, zamontowany i
umiejscowiony zgodnie z lokalnymi zasadami i przepisami dotyczacymi
okablowania.

Whytacznik izolacyjny musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3 mm
szczeline powietrzng na wszystkich biegunach (lub na wszystkich czynnych
przewodach fazowych, jezeli lokalne przepisy dopuszczajg taka zmiane
wymagan).

Whytacznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu
ptyty grzewczej.

W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowac sie z lokalnymi
wtadzami budowlanymi i przepisami prawnymi.

Do wykonczenia Scian otaczajacych ptyte grzewcza nalezy uzy¢ materiatow
odpornych na wysoka temperature i fatwych do czyszczenia (np. ptytek
ceramicznych).

Po zainstalowaniu ptyty grzewczej
Upewnij sig, ze:

Przewdd zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady.
Zapewniony jest odpowiedni doptyw $wiezego powietrza z zewnatrz szafki do
podstawy ptyty.

Jesli ptyta jest zainstalowana nad szufladg lub szafka, pod podstawa ptyty
zainstalowana jest termiczna bariera ochronna.

Whytacznik izolacyjny jest fatwo dostepny dla klienta.

Kroki instalacji

Urzadzenie powinno by¢ ustawione na stabilnej, gtadkiej powierzchni (nalezy
uzy¢ opakowania). Nie nalezy

przyktadac sity do elementdw sterujgcych wystajgcych z ptyty grzewczej.
Przymocuj ptyte do powierzchni roboczej, przykrecajgc 4 wsporniki do dolnej
obudowy ptyty (patrz rysunek) po jej zainstalowaniu.

Dopasuj wsporniki do grubosci powierzchni roboczej.

A B C D

Sruba Wspornik Otwor na $rube Obudowa dolna




I

Szkto -

Wspornik

mocujacy
Sruba ST 3,5*8
Spod

Blat kuchenn

ON w>

Sruba
Wspornik
Otwoér na $rube
Obudowa dolna
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Ostrzezenia

e Plyta nie moze by¢ zainstalowana bezposrednio nad zmywarka, lodéwka,
zamrazarkg, pralkg lub suszarkg do ubran, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢
elektronike ptyty.

e Indukcyjna ptyta grzejna powinna by¢ zainstalowana w taki sposéb, aby
zapewni¢ lepsze promieniowanie cieplne w celu zwiekszenia jej
niezawodnosci.

e Sciana i indukowana strefa grzewcza nad powierzchnig stotu powinny by¢
odporne na ciepto.

e Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa przektadki i klej muszg by¢ odporne na
ciepto.

« Nie wolno uzywaé myjki parowe;j.

Podtaczanie ptyty grzewczej do zasilania sieciowego

Przed podtaczeniem ptyty do sieci zasilajgcej nalezy sprawdzic, czy:

« Domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia dla mocy pobieranej przez
ptyte grzewcza.
« Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej

e Odcinki przewoddéw zasilajgcych wytrzymujg obcigzenie podane na tabliczce
zZnamionowej

Aby podtaczy¢ ptyte do sieci elektrycznej, nie nalezy uzywaé adapterdw,
reduktoréw ani urzadzer rozgateziajgcych, poniewaz mogg one spowodowacd
przegrzanie i pozar. Kabel zasilajgcy nie moze dotykaé zadnych goracych czesci i
musi by¢ umieszczony tak, aby jego temperatura w Zzadnym punkcie nie
przekroczyta 75°C.



Jesli kabel jest uszkodzony lub ma by¢ wymieniony, operacja ta musi by¢
wykonana przez przedstawiciela handlowego przy uzyciu odpowiednich
narzedzi, aby uniknaé wypadkdw.

Jesli urzadzenie jest podtaczone bezposrednio do sieci elektrycznej, musi by¢
zainstalowany wytacznik omnipolarny z minimalnym rozwarciem 3 mm
pomiedzy stykami.

Instalator musi upewnic sie, ze zostato wykonane prawidtowe potgczenie
elektryczne i ze jest ono zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

Kabel nie moze by¢ zginany ani Sciskany.

Kabel musi byé regularnie sprawdzany i wymieniany wytgcznie przez
autoryzowanych technikdéw.

OBStUGA

Sterowanie dotykowe

Elementy sterujgce reaguja na dotyk, wiec nie trzeba wywiera¢ na nie zadnego
nacisku.

Uzywaj opuszki palca, a nie jego czubka.

C‘
/

Po kazdym zarejestrowaniu dotkniecia ustyszysz sygnat dzwiekowy.

Upewnij sie, ze elementy sterujgce sg zawsze czyste i suche oraz ze nie ma na
nich zadnych przedmiotéw (np. przyboréw kuchennych lub szmatek). Nawet
cienka warstwa wody moze utrudni¢ obstuge elementdéw sterujacych.
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Wybér wtasciwych naczyn kuchennych

Mozna sprawdzi¢, czy naczynia do gotowania s
odpowiednie, przeprowadzajac test
magnetyczny. Przysu magnes do podstawy

patelni. Jesli magnes zostanie przyciaggniety, .Sa
patelnia jest odpowiednia do indukgji.

Jesli nie masz magnesu:

1. Nalej troche wody na patelnie, ktéra chcesz sprawdzic.
L Jedli na wyswietlaczu nie pojawi sie napis L, a woda jest podgrzewana,
oznacza to, ze patelnia jest odpowiednia. -

Nie nadaja sie do tego naczynia wykonane z nastepujacych materiatéw: czysta stal
nierdzewna, aluminium lub miedZ bez magnetycznego dna, szkto, drewno,
porcelana, ceramika i naczynia gliniane. Nie nalezy uzywa¢ naczyn z
postrzepionymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

XX

Upewnij sie, ze dno patelni jest gtadkie, przylega ptasko do szyby i jest tej samej
wielkosci co strefa gotowania. Uzywaj patelni, ktérych $rednica jest tak duza, jak
grafika wybranej strefy. Uzywajgc garnka o nieco wiekszej s$rednicy energia
zostanie wykorzystana z maksymalng wydajnoscia. Jesli uzyjesz mniejszego garnka,
wydajnos$¢ moze byé mniejsza niz oczekiwana. Garnek mniejszy niz 140 mm moze

nie zosta¢ wykryty przez ptyte grzewcza. Zawsze ustawiaj garnek na srodku strefy
gotowania.

X




Zawsze podnos patelnie z ptyty indukcyjnej - nie przesuwaj ich, bo moga

porysowac szkto.

Wymiary patelni

Strefy gotowania s3, do pewnego stopnia, automatycznie dostosowywane do

srednicy patelni. Jednakze dno patelni musi mie¢ minimalng s$rednice zgodng z

odpowiednig strefg gotowania. Aby uzyskaé najlepszg wydajnos¢ ptyty grzewczej,

umies$¢ patelnie na srodku strefy gotowania.

Strefa gotowania
(mm)

Srednica podstawy indukcyjnego naczynia do gotowania

Minimum (mm)

160 100
220 140
Strefa elastyczna 240
210 140
280 180

Rozpoczecie gotowania

Dotknij przycisku ON/OFF. Po wtgczeniu
zasilania brzeczyk wyda jeden sygnat
dzwiekowy, na wszystkich wyswietlaczach
pojawisie " -"lub " --", co oznacza, ze ptyta
indukcyjna przeszta w stan czuwania.

Umies¢ odpowiednia patelnie na strefie
gotowania, ktérej chce sie uzywaé. Upewnij
sie, ze dno patelni oraz powierzchnia strefy
gotowania sg czyste i suche.
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Dotknij pokretta wyboru strefy grzewczej, a
wskaznik obok przycisku mignie.

non
’

Ustaw poziom mocy, dotykajac przyciskéw

"+" lub przesuwajac wzdtuz pokretta "-", albo

po prostu dotykajagc dowolnego punktu

pokretta "-".

« Jesli nie ustawisz mocy w ciggu 1 minuty,
ptyta indukcyjna wytaczy sie automatycznie.
Nalezy zacza¢ od nowa od kroku 1.

e Mozna zmieni¢ ustawienie ciepta w
dowolnym momencie podczas
gotowania.

e Jesli przesuniesz wzdtuz "-", moc bedzie
sie zmienia¢ od stopnia 1 do stopnia 9.

Uz
- <

Jesli na wyswietlaczu miga

« nie umiescite$ patelni na wtasciwej strefie gotowania lub
e patelnia, ktérej uzywasz nie jest odpowiednia do gotowania indukcyjnego lub
e patelnia jest zbyt mata lub nie jest prawidtowo wysrodkowana na strefie

gotowania.

Nie nastepuje grzanie, jesli na strefie gotowania nie znajduje sie odpowiednia
patelnia. Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie zostanie na

nim umieszczona odpowiednia patelnia.

na przemian z ustawieniem ciepfa:




Zakoriczenie gotowania

Dotkniecie pokretta wyboru strefy grzewczej,
ktdra chcesz wytaczyc .

Wytacz strefe gotowania przesuwajac wzdtuz
do lewego punktu.

Upewnij sie, ze na wyswietlaczu mocy pojawi
sie "0", a nastepnie "H". Wylacz cafg ptyte
kuchenng, dotykajac pokretta ON/OFF.

' BN
R u
]
Sl

"H" wskaze, ktdra strefa gotowania jest gorgca
w dotyku. Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do
bezpiecznej temperatury. Moze by¢ réwniez
uzywany jako funkcja oszczedzania energii, jesli
chcesz podgrzaé kolejne patelnie, uzyj ptyty
grzejnej, ktora jest jeszcze goraca.

Funkcja boost

Boost to funkcja, dzieki ktérej jedna strefa w ciggu jednej sekundy zwieksza swojg
moc i trwa to przez 5 minut. W ten sposéb mozna uzyska¢ mocniejsze i szybsze

gotowanie.

Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, ktérg
chcesz zasili¢, wskaznik obok przycisku zacznie
migac.

Dotknij przycisku Boost, strefa grzewcza zacznie
pracowac w trybie Boost. Na wyswietlaczu mocy
pojawi sie "P", aby wskazaé, ze strefa pracuje w
trybie Boost.
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Moc Boost bedzie dziataé przez 5 minut, po czym
strefa powrdci do stopnia mocy ustawionego O 5
przed wzmocnieniem.

Jezeli w ciggu tych 5 minut chcesz zrezygnowac z
funkcji Boost, dotknij przycisku wyboru strefy
grzewczej, wskaznik obok przycisku mignie.
Nastepnie dotknij przycisku Boost. Strefa
grzewcza powrdci do stopnia mocy, ktory byt
ustawiony przed wtaczeniem funkcji boost.

Uwagi dotyczace funkcji boost

Trzy strefy zostaty podzielone na dwie grupy. W jednej grupie, jesli uzywamy funkcji
boost na jednej strefie, nalezy najpierw upewni¢ sie, ze druga strefa pracuje
na/ponizej poziomu mocy 5. Po wybraniu jednej strefy i naci$nieciu przycisku
"boost", jesli druga strefa pracuje powyzej poziomu mocy 5, na wyswietlaczu
wybranej strefy pojawig sie symbole "P" i "9", a poziom mocy zostanie
automatycznie ustawiony na 9.

clie
c e

i




Funkcja utrzymywania ciepta

Funkcja utrzymywania ciepta jest odpowiednia do utrzymywania ciepta potraw.

Dotknij przycisku wyboru strefy
grzewczej, ktorej chcesz uzywac |
do utrzymywania ciepta, A e \
wskaznik obok przycisku bedzie \ ‘
migac.

Modele 10033021, 10033022, 10035268 , 10033027

W miedzyczasie nacisng¢

przycisk "+" i "-", na ) NS I:> O H

b
wskazniku strefy gotowania A

pojawi sie "A".

[

Jesli chcesz zrezygnowac z

utrzymywania ciepta, nacisnij w N D m
[ >

miedzyczasie przycisk "+" i "-". ~ H N ~u

Strefa grzewcza powrdci do

stopnia mocy "0".

Model 10034243

Dotknij przycisku |R?,

utrzymywania ciepta, a na
wskazniku strefy gotowania (E “\\
pojawi sie "A". Mozna go %

anulowac w powyzszy sposob.

Korzystanie z funkcji pauzy (STOP + GO)

Funkcja Pauza moze by¢ uzywana w dowolnym momencie podczas gotowania.
Pozwala ona na zatrzymanie pracy indukcyjnej ptyty grzewczej i powrét do niej.

Upewnij sie, ze strefa gotowania dziata. | o

Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, ktérej
chcesz uzy¢ STOP + GO, wskaznik obok przycisku
mignie. Dotknij przycisku STOP+GO, wskaznik 05 — : =Dl
strefy gotowania pokaze "lI". | wtedy dziatanie s
indukcyjnej ptyty kuchennej zostanie wytgczone N

w zakresie wszystkich stref gotowania, z
wyjatkiem przyciskéw STOP+GO, on/off i
blokady.
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Aby anulowac stan wstrzymania, nalezy
nacisng¢ przycisk STOP+GO , po czym strefa

STOP
gotowania powrdci do ustawionego wczeéniej Ol = »* 0§
stopnia mocy. (l\\\

Strefa elastyczna

e Obszar ten moze by¢ uzywany jako pojedyncza strefa lub jako dwie réine
strefy, w zaleznosci od potrzeb gotowania w dowolnym momencie.

e Elastyczna strefa sktada sie z dwdch niezaleznych induktoréw, ktére moga byc
sterowane oddzielnie. Podczas pracy jako pojedyncza strefa, naczynie jest
przenoszone z jednej strefy do drugiej w obrebie elastycznego obszaru, przy
zachowaniu tego samego poziomu mocy strefy, w ktdrej naczynie zostato
umieszczone, a cze$¢ nieobjeta naczyniem jest automatycznie wytaczana.

10033021, 10033022, 10033027, 10035198, 10035266, 10035267, 10035268,
10040201, 10040202, 10045602, 10045603, 10045604, 10045605, 10045606,

10045607
C e || g N
il
O &
e T (K Al

Przyktady dobrego i ztego rozmieszczenia garnkow:




Uzywaj jednej duzej strefy

Aby aktywowa¢ obszar aktywny jako L
pojedynczg duzg strefe, wystarczy nacisngé BB
dedykowany przycisk. Ustawienie mocy dziata
jak kazda inna normalna strefa.

Uzywaj dwoch niezaleznych stref

Aby wykorzystac obszar aktywny jako dwie rézne E
strefy z réznymi ustawieniami mocy, nalezy BB
ponownie nacisngc¢ przycisk dedykowany, a strefy
powrdcg do swoich starych ustawien.

Korzystanie z funkcji Grill

BBQ jest funkcja uzywana w trybie fiexizone, ktéra pozwoli powierzchni patelni
utrzymac temperature na rozsagdnym poziomie.

Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, ktérej | i
chcesz uzy¢ BBQ, a wskaznik obok przycisku A \
zacznie migac. \

Dotknij przycisku strefy fiex i przytrzymaj przez 3 i ; O b
sekundy, aby aktywowac funkcje BBQ. Nastepnie ::

4 ™
wyswietlone zostang 'b'i'q'". ‘\‘ O q
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Blokowanie elementdéw sterujacych

« Mozna zablokowac¢ przyciski, aby zapobiec przypadkowemu uzyciu
(np. przypadkowemu wtaczeniu ptyty grzewczej przez dzieci).

e Gdy blokada przyciskdw jest aktywna, wszystkie przyciski z wyjgtkiem
przycisku Wt.

Aktywacja/dezaktywacja blokady klucza dla pozycji 10033021, 10033022,
10033027, 10035198, 10035266, 10035267, 10035268:

« Nacisnij jednoczesnie przyciski [+] i [-]], aby wtaczy¢ blokade klawiszy.
« Nacisnij jednoczesnie przyciski [+] i [-]], aby wytaczyé blokade klawiszy.

Witaczenie/wytaczenie blokady klucza dla pozycji 10034243:
« Nacisnij przycisk blokady przyciskow (4), aby aktywowacé blokade przyciskow.

« Nacisnij przycisk blokady przyciskow (4), aby dezatywowac blokade
przyciskow.

USTAWIENIA GRZANIA

POZIOM MOCY Przydatnos¢

« delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci zywnosci

e roztapianie czekolady, masta i zywnosci, ktéra szybko
sie przypala

« delikatne gotowanie na wolnym ogniu

e powolne podgrzewanie

1-2

e odgrzewanie
3-4 e szybkie gotowanie na wolnym ogniu
e gotowanie ryzu

5-6 e nalesniki

e sauteing

7-8 .
= gotowanie makaronu

e smazenie i obsmazanie
9 « doprowadzanie zupy do wrzenia
e gotowanie wody




KONTROLA TIMERA

Timera mozna uzywac¢ na dwa rézne sposoby:

1. Mozna go uzywaé jako minutnika. W tym przypadku minutnik nie wytgczy
zadnej strefy gotowania, gdy uptynie ustawiony czas.

1. Mozna ustawié, aby po uptywie ustawionego czasu wytaczat jedng lub wiecej
stref gotowania.

Uzywanie timera, jesli nie wybierasz zadnej strefy gotowania

Upewnij sie, ze ptyta grzewcza jest wtgczona.
Uwaga: mozna korzysta¢ z minutnika nawet
wtedy, gdy nie wybiera sie zadnej strefy
gotowania.

Dotknij przycisku "-' lub "+" regulatora @
czasowego, wskaznik minutnika zacznie migaé, a

na wyswietlaczu minutnika pojawi sie "00". "ﬁ_\ U Q +
¢\

Wskazdwka: Dotknij raz elementu sterujgcego "-" lub "+", aby zmniejszy¢ lub
zwiekszy¢ czas o 1 minute. Przytrzymaj element sterujacy "-" lub "+" zegara
sterujacego, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas o 10 minut. Jesli ustawiony czas
przekroczy 99 minut, minutnik automatycznie powrdci do 0 minut. 3. Anuluj
czas, dotykajgc "-" timera i przewijajgc w dét do "0".

c] o ©
= (I +=-00+= — -- +
i

N

Po ustawieniu czasu, rozpocznie sie jego
natychmiastowe odliczanie. Na wyswietlaczu _\35 i ‘I_
pojawi sie pozostaty czas, a wskaznik timera bedzie /
migat przez 5 sekund.

Brzeczyk bedzie emitowat sygnat dzwiekowy przez

30 sekund, a wskaznik timera Pa— a U _|_

pokaze "- - " po zakoriczeniu ustawiania czasu.
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Ustawienie timera w celu wytgczenia jednej strefy gotowania

Dotkniecie pokretta wyboru strefy grzewczej, dla R
ktérej ma byc¢ ustawiony zegar sterujacy. ( \\

)
0+

Dotknij przycisku "-' lub "+" regulatora
czasowego, wskaznik minutnika zacznie migac¢, a
na wyswietlaczu minutnika pojawi sie "30".

o

Aby anulowac timer, nalezy dotknaé pokretta wyboru strefy grzewczej, a
nastepnie dotknij "-" timera i przewijajac w dét do "0", timer zostanie anulowany,

n__n

a na wyswietlaczu minutowym pojawi sie "00", a nastepnie "--

% ® ® ®
"\!’_“ @Fﬁaﬂ +e=-—-00+= — == +

d
\
X

Po ustawieniu czasu, rozpocznie sie jego !
natychmiastowe odliczanie. Na wy$wietlaczu A 35 ’
pojawi sie pozostaty czas, a wskaznik timera bedzie - / \ -I_

migat przez 5 sekund.

Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy O 5‘ )
zaswieci sie, wskazujac, ze wybrana zostata dana L
strefa.

Po uptywie czasu gotowania odpowiednia strefa O H

gotowania zostanie automatycznie wytaczona i
pojawi sie napis "H".




Ustawienie timera w celu wytgczenia wiecej niz jednej strefy gotowania

W przypadku uzycia tej funkcji do wiecej niz jednej strefy grzewczej, wskaznik timera
bedzie pokazywat najkrotszy czas.

Przyktad: czas ustawiony dla strefy 2 wynosi 3 minuty, czas ustawiony dla strefy 3
wynosi 6 minut, wskaznik timera pokazuje [3].

O 6. ustawiony na 6 minut @
O 3 . ustawiony na 3 minuty

Gdy uptynie czas gotowania, odpowiednia strefa grzewcza zostanie automatycznie

wytgczona i pojawi sie symbol [H].

Jesli chcesz zmienic czas po ustawieniu timera, musisz zacza¢ od kroku 1.

Domyslny czas pracy

Automatyczne wytaczanie jest funkcjg zabezpieczajaca ptyte indukcyjng. Wytacza
sie ona automatycznie, jesli kiedykolwiek zapomnisz wytaczyé gotowanie.
Domyslne czasy pracy dla réznych poziomdéw mocy sg przedstawione w ponizszej
tabeli:

POZIOM MOCY | Utrzymuj 1 2 3 4 5 6 7 8 9

ciepto
Licznik czasu
8 8 8 8 4 4 4 2 2 2
pracy
(godziny)

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast przesta¢ grza¢, a po 2
minutach ptyta automatycznie sie wytaczy.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Wskazowki dotyczace gotowania

Kiedy potrawa dojdzie do wrzenia, nalezy zmniejszy¢ temperature.

Uzycie pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie dzieki
zatrzymywaniu ciepta.

Zmniejsz ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.
Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz temperature, kiedy
potrawa sie podgrzeje.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

Gotowanie na wolnym ogniu ma miejsce ponizej temperatury wrzenia, w
temperaturze okoto 85°C, kiedy pecherzyki powietrza pojawiajg sie od czasu
do czasu na powierzchni gotujacej sie cieczy. Jest to klucz do pysznych zup i
delikatnych gulaszéw, poniewaz aromaty rozwijajg sie bez rozgotowywania
potrawy. Sosy na bazie jajek i zageszczane maka réwniez nalezy gotowac
ponizej temperatury wrzenia.

Niektére zadania, w tym gotowanie ryzu metoda absorpcji, mogg wymagac
ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby zapewnié¢ prawidtowe ugotowanie
potrawy w zalecanym czasie.



Smazenie steku
Do przyrzadzania soczystych, aromatycznych stekdw:

1. Przed smazeniem odstawi¢ mieso na okoto 20 minut w temperaturze
pokojowej.

1 Rozgrzej patelnie z grubym dnem.

3. Posmaruj obie strony steku olejem. Niewielka ilo$¢ oleju wlej na rozgrzang
patelnie, a nastepnie opus$¢ mieso na rozgrzang patelnie.

4, Podczas smazenia obracaj stek tylko raz. Doktadny czas gotowania zalezy od
grubosci steku i tego, jak bardzo ma by¢ wysmazony. Czas moze sie waha¢ od
okoto 2 do 8 minut na strone. Nacisnij na stek, aby oceni¢, jak bardzo jest
ugotowany - im twardszy, tym bardziej "dobrze wysmazony" bedzie.

5. Pozostaw stek na cieptym talerzu na kilka minut, aby odpoczat i stat sie miekki
przed podaniem.

Do smazenia mieszanego

1. Wybierz wok lub duzg patelnie, kompatybilne z indukcja.

L Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie z mieszaniem powinno by¢
szybkie. W przypadku gotowania duzych ilosci potraw, nalezy smazy¢ je w kilku
mniejszych partiach.

3. Rozgrzej patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

4. Najpierw ugotuj mieso, odt6z na bok i trzymaj w cieple.

5 Podsmaz warzywa. Kiedy beda gorace, ale wcigz chrupigce, przetacz strefe
gotowania na nizsze ustawienie, wtdz z powrotem mieso na patelnie i dodaj
S0s.

6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewnic sie, ze sg podgrzane do korica.

7. Podawaj natychmiast.
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PIELEGNACIJA | CZYSZCZENIE

Co? Jak? WAZNE!

Codzienne 1 Wytacz zasilanie ptyty « Powyfaczeniu zasilania

zabrudzenia kuchennej. ptyty kuchennej nie

na szkle 2 Natdz $rodek do pojawia sie wskaznik

(odciski czyszczenia ptyty "goracej powierzchni",

palcéw, slady, kuchennej, gdy szkto jest ale strefa gotowania

plamy po jeszcze ciepte (ale nie moze by¢ jeszcze

jedzeniu lub gorace!) goraca! Zachowaj

nie stodkie 3 Sptucz i wytrzyj do sucha szczegolng ostroznosc.

rozlania na czysta $ciereczka lub e Mocne szorowarki,

szkle) recznikiem papierowym. niektére nylonowe

4 Ponownie wtgcz szorowarki i
zasilanie ptyty ostre/scierne $rodki
kuchennej. czyszczace moga
porysowac szkto.
Zawsze czytaj etykiete,
aby sprawdzi¢, czy
srodek czyszczacy lub
szorujacy jest
odpowiedni.
« Nigdy nie pozostawiaj

resztek Srodkéw
czyszczacych na ptycie
kuchennej: szkto moze
ulec przebarwieniu.




Co?

Jak?

WAZNE!

Wrzenia,
roztopy i
gorace
cukrowe
rozlania na
szkto

Usun je natychmiast za
pomocy plastra do ryb, noza
do palet lub skrobaka z
zyletka nadajacego sie do ptyt
kuchennych ze szkta
ceramicznego, ale uwazaj na
gorace powierzchnie strefy
gotowania:

1 Wytacz zasilanie ptyty
kuchennej na scianie.

2 Trzymajac néz lub przybor

kuchenny pod katem 30°,
zeskrob zabrudzenie lub
rozlany ptyn na chtodna
powierzchnie ptyty
kuchennej.

3 Zmyj zabrudzenie lub
rozlany ptyn Sciereczka
do naczyn lub recznikiem
papierowym.

4 Postepuj zgodnie z

punktamiod 2 do 4 dla
"Codziennych zabrudzen
na szkle" powyzej.

« Jak najszybciej usun
plamy po roztopionym i
przestodzonym
jedzeniu lub rozlanych
ptynach. Pozostawione
do zastygniecia na szkle
moga by¢ trudne do
usuniecia lub nawet
trwale uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

« Niebezpieczenstwo
skaleczenia: gdy
ostona bezpieczenstwa
jest schowana, ostrze
skrobaczki
jest ostre jak brzytwa.
Uzywaj z najwyzsza
ostroznoscig i zawsze
przechowywuj w miejscu
bezpiecznym i
niedostepnym dla dzieci.

Rozlanie sie na
kontrolki
dotykowe.

1 Wytacz zasilanie ptyty
kuchennej.

2 Zlejrozlany ptyn.

3 Przetrzyj obszar
sterowania dotykowego
czysta, wilgotna gabka lub
Sciereczka.

4 Whytrzyj obszar do sucha

recznikiem papierowym.

5 Ponownie witgcz
zasilanie ptyty
kuchennej.

Ptyta kuchenna moze wydawac
sygnaty dzwiekowe i wytgczy¢
sie, a dotykowe elementy
sterujgce moga nie dziatac,
jesli znajduje sie na nich ciecz.
Przed ponownym wigczeniem
ptyty kuchennej nalezy wytrzec
do sucha powierzchnie
dotykowych elementéw
sterujacych.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Co zrobic

Ptyta
kuchenna nie
moze zostac

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze ptyta
kuchenna jest podtgczona do
zasilania i ze jest wtaczona.

wtaczona. Sprawdz, czy w Panstwa
domu lub okolicy nie ma
przerwy w dostawie pradu.
Jesli wszystko zostato
sprawdzone, a problem nadal
wystepuje, nalezy wezwac
wykwalifikowanego technika.
Przyciski Elementy sterujgce sg Odblokuj elementy sterujace.
dotykowe nie zablokowane. Instrukcje znajduja sie w
reaguja na rozdziale "Uzytkowanie
polecenia. ceramicznej ptyty kuchennej".
Dotykowe Na elementach sterujgcych Upewnij sie, ze obszar
elementy moze znajdowac sie niewielka | sterowania dotykowego jest
sterujace sg warstwa wody lub uzytkownik | suchy, a podczas dotykania
trudne w moze dotykac elementéw elementoéw sterujacych
obstudze. sterujacych czubkiem ptetwy. | uzywaj opuszki palca.
Szyba jest Szorstkie naczynia kuchenne. | Nalezy uzywac garnkéw z
porysowana. Uzywanie nieodpowiednich, ptaskim lub gtadkim dnem.
$ciernych zmywakow lub Patrz rozdziat "Wybor
Srodkéw czyszczacych. wtasciwego naczynia do
gotowania". Patrz 'Pielegnacja
i czyszczenie'.
Niektore Moze to by¢ spowodowane Jest to normalne dla naczyn
patelnie wydajg | konstrukcjg naczynia kuchennych i nie oznacza
odgtosy (warstwy réznych metali usterki.
trzaskania lub drgaja w rézny sposob).
klikania.




Problem

Mozliwa przyczyna

Co zrobi¢

Ptyta Spowodowane jest to Jest to normalne, ale hatas
indukcyjna technologia powinien ucichna¢ lub
wydaje niski gotowania indukcyjnego. catkowicie znikng¢ po
szum, gdy jest zmniejszeniu ustawienia
uzywana na ciepta.
wysokim
ustawieniu
temperatury.
Szum Wentylator chtodzacy Jest to normalne i nie
wentylatora wbudowany w ptyte wymaga zadnych dziatan. Nie
pochodzacy z indukcyjng wtaczyt sie, aby wytgczaj zasilania ptyty
piyty zapobiec przegrzaniu indukcyjnej na $cianie, gdy
indukcyjnej. elektroniki. Moze on wentylator pracuje.
pracowac nawet po
wytaczeniu ptyty indukcyjnej.
Patelnie nie 1 Ptyta indukcyjna nie Stosuj naczynia
nagrzewaja wykrywa patelni, przystosowane do gotowania
sie, ana poniewaz nie jest ona indukcyjnego. Patrz rozdziat

wyswietlaczu
o
pojawia sie =.

przystosowana do
gotowania indukcyjnego.
2 Ptyta indukcyjna nie
wykrywa patelni,
poniewaz jest ona zbyt
mata dla strefy
gotowania lub nie jest na
niej prawidtowo
wysrodkowana.

"Wybdr wtasciwego naczynia
do gotowania". Wysrodkuj
garnek i upewnij sie, ze jego
dno jest dopasowane do
wielkosci strefy gotowania.

Ptyta
indukcyjna
lub strefa
gotowania
wytaczyta sie
nieoczekiwan
ie, rozlega sie
sygnat
dzwiekowy

i wyswietlany
jest kod btedu
(zazwyczaj
zmieniajacy
sie

z jedng lub
dwiema
cyframi na
wyswietlac
zu zegara).

Bfad techniczny.

Prosze zanotowac litery i
cyfry btedu, wytaczyc
zasilanie ptyty indukcyjnej
na Scianie i skontaktowac sie
z wykwalifikowanym
technikiem.
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Wyswietlanie i kontrola uszkodzen

Ptyta indukcyjna wyposazona jest w funkcje autodiagnostyki. Za pomoca tego
testu technik jest w stanie sprawdzi¢ dziatanie kilku komponentéw bez
demontazu lub odtgczania ptyty od powierzchni roboczej.

temperatury IGBT

Kod btedu | Mozliwe przyczyny Co zrobic

F3/F4 Awaria czujnika temperatury Prosimy o kontakt z dostawca.
cewki indukcyjnej

F9/FA Awaria czujnika temperatury | Prosimy o kontakt z dostawca.
IGBT.

E1/E2 Nieprawidtowe napiecie Prosze sprawdzi¢, czy zasilanie jest
zasilania normalne. Zasilanie po wtgczeniu

zasilania jest w normie.

E3 Wysoka temperatura czujnika | Prosimy o kontakt z dostawca.
temperatury cewki
indukcyjnej

ES Wysoka temperatura czujnika | Prosze uruchomi¢ ponownie po

ostygnieciu ptyty.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UTYLIZACII

Zgodnie z europejskim rozporzadzeniem w sprawie
odpaddéw 2012/19/UE ten symbol na produkcie lub na jego
opakowaniu wskazuje, ze produkt nie moze by¢
traktowany jako odpad komunalny. Zamiast tego powinien
on zostac przekazany do odpowiedniego punktu zbidrki w
celu recyklingu sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Zapewnienie prawidtowej utylizacji tego produktu pomoze
zapobiec  potencjalnym negatywnym skutkom dla
Srodowiska i zdrowia ludzkiego, ktére w przeciwnym razie
mogtyby by¢ spowodowane niewtasciwym postepowaniem
z odpadami tego produktu. Aby uzyska¢ wiecej informacji
na temat recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac
sie z wtadzami lokalnymi lub stuzbg utylizacji odpadow
domowych.
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