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Dear customer,

From now on, your daily housework will be easier
than ever before. Your appliance Amica is exception-
ally easy to use and extremely efficient. After reading
these Operating Instructions, operating the appliance
will be easy.

Before being packaged and leaving the manufacturer,
the appliance was thoroughly checked with regard to
safety and functionality.

Before using the appliance, please carefully read
these Operating Instructions. By following these
instructions carefully you will be able to avoid any
problems in using the appliance. It is important to
keep these Operating Instructions and store them in a
safe place so that they can be consulted at any time.

Follow these instructions carefully in order to avoid
possible accidents.

Sincerely,

Amica




GUIDELINES CONCERNING

THE SAFETY OF USE

Do not store explosive substances such as aerosol cans
with a flammable propellant in this appliance.

This appliance is intended to be used in household and sim-
ilar applications such as:

. Staff kitchen areas in shops, offices and other working envi-

ronments

Farm houses and by clients in hotels, motels and other resi-
dential type environments

Bed and breakfast type environments

Catering and similar non-retail applications

The manufacturer reserves the right to introduce
changes which do not affect the operation of the ap-
pliance.

Some provisions in this user manual are unified for
refrigerating products of different types (for a refriger-
ator, refrigerator-freezer or freezer)

The Manufacturer shall not be held liable for damage
arising from the failure to observe the instructions con-
tained in this manual.

Keep this manual for future reference, or to pass it
over to the next user.

This appliance is not intended for use by persons (in-
cluding children) with limited physical or mental capa-
bilities and persons who lack experience or familiarity
with the appliance.

Do not allow children to use the appliance. Do not al-
low them to play with the appliance. They must not
climb inside the drawers and swing on the doors.

The appliance operates properly at the ambient tem-
perature (see product fiche). Do not use it in the cellar,
unheated summer cottage during autumn and winter.
When placing, moving, lifting the appliance, do not
hold the door handles, do not pull the condenser at
the rear part of the refrigerator and do not touch the
compressor unit.




When transporting, moving or positioning the
fridge-freezer do not tilt it by more than 40° from the
vertical position. Should such a situation occur, the ap-
pliance should be switched on after minimum 2 hours
from its replacement in the right position (fig.2).
Pull the plug out from the mains socket before each
maintenance activity. Do not pull on the cord, but hold
the body of the plug instead.
The “cracking” sound, which the appliance may emit is
caused by the expansion and contraction of parts as a
result of temperature variations.
For safety reasons do not repair the appliance yourself.
Repairs carried out by persons who do not have the
required qualifications may result in serious danger for
the user of the appliance.
Air the room in which the appliance is placed for a few
minutes (the size of the room for a product contain-
ing isobuthane/R600a must be at least 4m?3) to avoid
damage to the cooling system.
Do not refreeze partly thawed products.
Do not store beverages in bottles and cans, especial-
ly carbonated beverages, in the freezer chamber. The
cans and the bottles may explode.
Do not put frozen products, taken out directly from the
freezer (lollies, ice cubes, etc.) into your mouth, their
low temperature may cause severe frostbite.
Make sure you do not damage the cooling system, by
puncturing the refrigerant pipes in the evaporator or
breaking the pipes. The refrigerant is flammable. If the
refrigerant makes contact with the eyes, rinse them
with clean water and call for medical assistance imme-
diately.
If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similar qualified
persons in order to avoid a hazard.
This appliance is intended for food storage, do not use
it for other purposes.
When performing activities, such as cleaning, mainte-
nance or moving, the appliance must be completely
-7-




disconnected from power supply (by pulling the plug
out from the socket)

This appliance can be used by children aged 8 years
and older or by persons with physical, mental or sen-
sory handicaps, or by those who are inexperienced or
unfamiliar with the appliance, provided they are su-
pervised or have been instructed how to safely use the
appliance and are familiar with risks associated with
the use of the appliance. Ensure that children do not
play with the appliance. Cleaning and maintenance of
the appliance should not be performed by children un-
less they are 8 years or older and are supervised by a
competent person.

WARNING: Do not use mechanical devices or other
means to accelerate the defrosting process, other than
those recommended by the manufacturer.

WARNING: Do not use electrical appliances inside the
food storage compartments of the appliance, unless
they are of the type recommended by the manufac-
turer.

If the socket does not match the refrigerator plug,
it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similar qualified persons in order to avoid a
hazard.

In order to obtain more space in the freezer, you can
remove the drawers and place the food directly on the
shelves. This has no effect on the product mechanical
properties and cooling performance. Declared freezer
capacity was calculated with the drawers removed.
WARNING: Do not damage the refrigerant circuit.
This appliance is not intended for use at altitudes ex-
ceeding 2000 m.

WARNING: Risk of fire / flammable
materials

Children aged from 3 to 8 years are allowed to load




and unload refrigerating appliances.
WARNING: When positioning the appliance, ensure
the supply cord is not trapped or damaged.

To avoid contamination of food, please respect the fol-
lowing instructions:

e Opening the door for long periods can cause a sig-
nificant increase of the temperature in the compart-
ments of the appliance. _

e Clean regularly surfaces that can come in contact
with food and accessible drainage systems.

e Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip
onto other food. .

e Two-star frozen-food compartments are suitable for
storing pre-frozen food, storing or making ice-cream
and making ice cubes.

e One-, two- and three-star compartments are not
suitable for the freezing of fresh food o

e WARNING: Do not use electrical appliances inside the
food storage compartments of the appliance, unles
they are of the type recommended by the manufac-
turer
‘T3$F5‘Epartme”ts Iggggf[osct]"rage Appropriate food

Eggs, cooked food, packaged food, fruits and
1 | Fridge +2<+8 vegetables, dairy products, cakes, drinks and

other foods are not suitable for freezing.

Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater

aquatic products and meat products

2 | Freezer BAxx%] | <-18 (recommended for 3 months, the longer the

storage time, the worse the taste and nutrition),
suitable for frozen fresh food.

Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater
aquatic products and meat products

3 | Freezer xxx] <-18 (recommended for 3 months, the longer the

storage time, the worse the taste and nutrition),
are not suitable for frozen fresh food.

Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater
aquatic products and meat products

4 | Freezer (%) <-12 (recommended for 2 months, the longer the

storage time, the worse the taste and nutrition),
are not suitable for frozen fresh food

Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater
aquatic products and meat products

5 | Freezer &) <-6 (recommended for 1 months, the longer the

storage time, the worse the taste and nutrition),
are not suitable for frozen fresh food.




Fresh pork, beef, fish, chicken, some packaged
processed foods, etc. (Recommended to eat
within the same day, preferably no more than
3 days). Partially encapsulated processed foods
(non-freezable foods)

0- star
compartment -6=0

Fresh/frozen pork, beef, chicken, freshwater
aquatic products, etc.(7 days below 0°C and above
Chill 2<+3 0°C is recommended for consumption within that

= day, preferably no more than 2 days). Seafood
(less than 0 for 15 days, it is not recommended to
store above 0°C)

Fresh pork, beef, fish, chicken, cooked food,
Fresh Food 0<+4 etc. (Recommended to eat within the same day,
preferably no more than 3 days)

Wine +5<+420 red wine,white wine,sparkling wine etc.

Note: please store different foods according to the
compartments or target storage temperature of your
purchased products.

If the refrigerating appliance is left empty for long
periods, switch off, defrost, clean, dry, and leave the
door open to prevent mould developing within the
appliance.

Water dispenser cleaning (special for water dispenser
products): Clean water tanks if they have not been
used for 48 h; flush the water system connected to a
water supply if water has not been drawn for 5 days.
Pursuant to Commission Regulation (EU) 2019/2019,
the minimum availability period for spare parts nec-
essary to repair the appliance is 7 or 10 years de-
pending on the type and purpose of the spare part.
The list of spare parts and the ordering procedure
are available on the websites of the manufacturer,
importer or an authorized representative.

For more information about the product, please refer
to the EU EPREL Product Database at https://eprel.
ec.europa.eu. For more information, please use your
mobile device to scan the QR code on the energy la-
bel or enter the product model listed on the energy
label in the EPREL search engine https://eprel.ec.eu-
ropa.eu/




INSTALLATION AND OPER-
ATING CONDITIONS OF THE
APPLIANCE

This refrigeration appliance is not intended for use as a built-in appliance.

Installation before using the appliance for the first time

Take the product out of the package, remove the scotch tape protect-
ing the door and the e%wpme_nt. ny remaining adhesive stains may
be removed with a mild washing agent. _ o
Do not throw away the polystyrene elements of the packaging. If it is
necessary to transport the fridge-freezer, pack it in the polystyrene
elements and film as well as Erotegt ing it with scotch tape

Clean the interior surface of the fridge- freezer and the elements of
the equipment with a washing agent dissolved in lukewarm water,
then wipe it dry. _

Place the fridge-freezer on an even, flat and stable surface, in dry,
aired and shaded room, far from the heat sources such as: oven,
hob, central heating radiators, central heating pipes, hot water in-
stalfation, etc. _ _ )
On the exterior surface of the product may be a protective foil, this
foils should be removed. _ _ o _
Make sure the aB liance is placed in a horizontal position by screwing
in the 2 adjustable front legs (ﬁfg. 3) ] ]
To ensure that the door opens freely, the distance between the side
gfﬂghe appliance (on door hinges 5|def and the wall is shown on figure
Ensure adequate ventilation of the room and free air circulation from
all sides of the appliance (fig. 6).*

Minimum distances from the heat sources

from the electric gas and other ovens - 30 mm,
from oil or coal fired ovens - 300 mm,
from built-in ovens - 50 mm

If there is no possibility of ensuring the above- mentioned distances,
provide an appropriate insulation board.

Warning:

The rear wall of the refrigerator, in particular, the condenser and oth-
er elements of the cooling system must not contact other elements,
wh|cr|1 may d)amage them, (e.g. central heating pipes and the water
supply pipes).

It |ps forbidden to readjust or modify any parts of the unit. It is crucial
not to damage the capillary tube visible in the compressor recess.
The tube may not be bent, straightened or wound. _

If tg%ﬁcapél)lary tube is damaged by the user the guarantee will be
VOI g. 8).

In some models the handle is put into the appliance, You should
screw it with Your own screwdriver,

Do not damage the refrigerant circuit




Mains connection

e Prior to connection, it is recommended to set the temperature control
knob to an , OFF” or other position that disconnects the appliance
from the power supplg (See page with the control description).

e This ap;i)_hance should be connected to AC 220-240V 50Hz supplz
socket. The socket must be fitted properly, and must be supplied wit
an earthing conduit and a 10A fuse. _

e Itisa Ie?a requirement that the appliance is properly earthed. The
manufacturer will not be held liable for any damage or injury which
may result from the failure to fulfil this requirement. _

e Do not use adapters, multiple sockets and two-wire extension leads.
If it is necessary to use the extension lead, it must be equipped with
a pg%_tecttmn ring and a single socket and must have a VDE/GS safety
certificate.

e If an extension lead is used (with a protection ring and safety certif-
icate), its socket must be located at a safe distance, away from the
sinks, and must not be in a place where it could be flooded by water
or waste water., ] ]

e See the type plate at the lower part of the internal wall of the appli-
ance for detailed specifications**.

Disconnecting the mains
Make sure the apﬁliance can be easily disconnected from the mains,

either by pulling the plug out of the mains socket, or by switching the
two-polgsp\)/vitchgoff (ﬁ%. 8). Y 9

Climate range

The information about the climate ra_n%e of the appliance is provided
on the rated plate. It indicates at which ambient temperature (that is,
room temperature, in which the appliance is workmgg)the operation of
the appliance is optimal (proper).

Climate class Allowable ambient temperature

This refrigeration appliance is intended for use
SN Extended Temperate at an ambient temperature ranging between
10°C and 32°C

This refrigeration appliance is intended for use
N Temperate at an ambient temperature ranging between
16 °C and 32°C

This refrigeration appliance is intended for use
ST Subtropical at an ambient temperature ranging between
16 °C and 38 °C

This refrigeration appliance is intended for use
T Tropical at an ambient temperature ranging between
16 °C and 43 °C

* Only free-standing appliances
** According to the model




UNPACKING

During transportation, protective
packaging was used to protect the
appliance against any damage. Af-
ter unpacking, please dispose of all
elements of packaging in a way that
will not cause damage to the environ-
ment.
All materials used for packaging the appliance are
environmentally friendly; they are 100% recyclable
and are marked with the appropriate symbol.

Important! Packaging materials (bags, polyethyl-
ene, polystyrene, etc.) should be kept away from
children during unpacking.




DISPOSAL OF OLD
APPLIANCE

In accordance with European Directive
2012/19/EU and local legislation re-
garding used electrical and electronic
goods, this appliance is marked with
the symbol of the crossed-out waste
container. This marking indicates that

B hc oppliance must not be disposed
of together with other household waste after it has

been used.

The user is obliged to hand it over to waste collec-
tion centre collecting used electrical and electron-
ic goods. The collectors, including local collection
points, shops and local authority departments pro-
vide recycling schemes.

Proper handling of used electrical and electronic
goods helps avoid environmental and health haz-
ards resulting from the presence of dangerous com-
ponents and the inappropriate storage and process-
ing of such goods.




CONTROLS

Appliance controls

The control panel is shown in figure 10. For reference it is also shown

below:
ol 2 4 5 6 8 @

The control panel is located inside the appliance on the top wall of the re-
frigerator compartment. It allows you to select the temperature setting
according to the following sequence: 2 -> 4 -> 5 -> 6 -> 8 or activate
rapid cooling function (Fast Cool). You can change settings by consecu-
tive pressing the SET button.

Setting 8 '(r\;l/grmgp)est temperature inside the appliance

Settings 4 / 5/ 6 Medium temperature inside the appliance

Setting 2 z—choeolleorv)veSt temperature inside the appliance

The Fast Cool function - enables rapid cooling of food products so they
stay fresh Ionger. The function will be automatically disabled after 3 hours
or when the temperature inside the refrigerator compartment reaches
2°C. The function may be disabled sooner by selecting the desired tem-
perature with the SET button.

Refrigerator door opening alarm: When the refrigerator is open over 3
minutes, the buzzer will buzz. Close the door or#ress_any button to stop
the alarm, but for the latter, the alarm will go off again after 3 minutes.

' N
( Coo 5 4 3 2 1 )
\‘*- COLOEST RECOMHEND ZCLJ-"/r

The control panel is located inside the appliance on the top wall of the re-
frigerator compartment. It allows you to select the temperature setting
according to the following sequence: 5 -> 4 -> 3 -> 2 -> 1 or activate
rapid cooling function (Fast Cool). You can change settings by consecu-
tive pressing the SET button.




: The highest temperature inside the appliance
Setting 1 (Warmgr) P PP

Settings 2 - 4 Medium temperature inside the appliance

Setting 5 '(I'Qoeollgrv)vest temperature inside the appliance

The Fast Cool function - enables rapid cooling of food products so the
stay fresh longer. The function will be automatically disabled after 2

hours. The function may be disabled sooner by selecting the desired
temperature with the SET button.

Refrigerator door opening alarm: When the refrigerator is open over 3
minutes, the buzzer will buzz. Close the door or#ress_any button to stop
the alarm, but for the latter, the alarm will go off again after 3 minutes.

Recommended settings

Ambient temperature Setting a value on the panel Set the value on the dial

REFRIGERATO,

35°C< (=5, 4.3 2 1)

16°C - 350C (= s a 3 2 _1_) @E}:;.

<16°C (&5, 4.3 2 1)




Additional information on the temperature

e The temperature inside the appliance is influenced by many factors.
How you set the temperature control dial depends on the ambient
temperature, sun exposure, how often you open the door and the
amount of food stored. The middle setting of the dial is most optimal
in most cases. ) ] ]

e Do not put food into the frld%e freezer before it has reached its oper-
ating temperature, which takes minimum 4 hours. )

e Do not change the_temperature settings due to the change in the
season of the year. The ambient temperature increase will be detect-
ed by the sensor and the compressor will be switched on automati-
cally for a longer period of time in order to maintain the temperature
set inside the chambers.

e The slight changes in temperature are perfectly normal and may oc-
cur, for instance during the storage of great quantities of fresh prod-
ucts in the fridge, or when the door is open for a longer period of
time. This will not affect the condition of the stored foodstuff, and the
temperature will quickly return to its set value.

Adjust the humidity level inside the VitControl box*
(Fig. 17)

Various products, such as fruit or vegetables, require a suitable level of
humidity in order to stay fresh longer. VitControl box is equipped with
a slider (Fig. 17), so the box can be supplied with more air, which will
change the humidity level inside the box.

3 RSy djusting slid
. Air su adjusting slider
3. Vegetgglg bo;< fron?

Fruits require lower humidity level, therefore air supply must be opened
with a slider. With vegetables it is the other way round, to keep them
fresh longer, you should close the air flow with a slider. The exact slider
position depends on your own preferences.

Air flow control slider*
(Fig. 18)

The temperature inside the refrigerator compartment is also influenced
by the position of the slider controlling the amount of air supplied to the
compartment via no-frost system.

Setting the slider to min. position will result in supplying less cool air
into the refrigerator compartment. This results in minimal increase in
temperature. . . ) )
When the slider in max. position, the refrigerator compartment will be
supplied with larger amount of air. This results in a slight temperature
drop inside the compartment.

Fresh Zone box*
These are perfect conditions for storing meat, fish, and other food prod-
ucts that require special conditions. Lower temperature preserves food

products flavour, aroma and nutritional values. Due to special guides,
access to the Fresh Zone box is extremely simple and convenient.




OPERATION AND FUNCTIONS

Storage of food in the fridge-freezer

The products should be placed on plates, in containers or packed in
food wrap. Distribute them evenly over the shelves. )

If the food contacts the rear wall, it may cause frosting or wetting of
the products. _ ) _

Do not put dishes with hot food into the fridge _ _
Products which absorb flavours easily such as butter, milk, white
cheese and products with intense flavour, such as fish, smoked meat,
hard cheese must be placed on shelves, packed in food wrap or in
tl%hﬂy sealed containers. o o .

The storage of vegetables containing significant quantities of water
will cause the deposition of condensation on the vegetable contain-
ers, it does not impact on the proper functioning of the fridge.
Before putting the vegetables into the fridge, dry them well. _
Excessive moisture shortens the shelf life of vegetables, especially
the leafed vegetables. o ]

Do not wash the vegetables before storm? in the refrigerator. Wash-
ing removes the natural protection, therefore it is better to wash the
vegetables directly before consumption.

It is recommended to place the products in freezer drawers 1, 2, 3*
up to natural loading capacity (Fig. 11a / 11b).**

1. Packed products

2. Shelf

3. Natural loading capacity
4. B&xx+]

Stacking of products on the freezer shelves is acceptable.* )
It is acceptable to place products beyond the natural loading capacity
by 20-30 mm.** ) )

In order to increase the loading capacity of the freezer chamber and
allow the stacking of products on the freezer evaporator wire shelves
up to maximum height it is possible to remove drawers 1 and 2.*

Freezing food**

Practically all the food products, except for vegetables consumed
raw, such as lettuce can be frozen. o ] _
Only food products of the highest quality, divided into small portions
for sm%le use, should be frozen. _ _
Products should be packed in materials that are odourless, resistant
to air and moisture penetration, and not susceptible to f'at._ Plastic
Eags polyethylene and aluminium sheets are the best wrapping ma-
erials.

The packaging should be tight and should stick to the frozen prod-
ucts. Do not use glass containers. )

Keep fresh and warm foodstuff at ambient temperature away from
the products, which have already been frozen. )

We advise you not to place more of fresh food at a time to the freezer
per day (see table witch technical specification).




e In order to maintain optimum quality of the frozen food, reorganise
the food that is in the middle of the freezer, so that it does not touch
the products that are not yet frozen.

e Itisrecommended that you move the already frozen products to one
side and place the fresh products that are to be frozen on the oppo-
site side, as close to the rear and side walls as possible.

e To freezing products, use space marked Eaz=#.

e Bear in mind that the temperature in the freezer is affected by sev-
eral factors, including the ambient temperature and the quantity of
food products in the chamber, the frequency of opening the door, the
amount of frost in the freezer, and the thermostat settlnlc_|. o

e If you cannot open the freezer door immediately after closing it, al-
low 1-2 minutes for the negative pressure to compensate, and try
again to open the door.

The $tora%e time for frozen products depends on their quality before
freezing when fresh, and on the stora%e temperature. The following stor-
age p_ertlo_ds CIare recommended when the temperature of -18°C or lower
is maintained:

Products Months
Beef 6-8
Veal 3-6

Giblets 1-2
Pork 3-6
Poultry 6-8
Eggs 3-6
Fish 3-6

Vegetables 10-12

Fruit 10-12

Do not store frozen food in rapid cooling chamber. Ice cubes can be pre-
pared and stored in this chamber.

Note: If the appliance does not have a freezer compartment (Eax*), it
is not suitable for freezing foodstuffs.

* Applicable to appliances with a freezer compartment at the bottom of the appliance.
** Applicable to appliances with a freezer compartment
*** Not applicable to appliances with a freezer compartment marked




USING THE REFRIGERATOR
EFFICIENTLY

Practical everyday tips

Do not place fridges or freezers next to radiators, heaters, stoves or
in direct sunlight.

Make sure that air vents are not covered up and clean the dust off
them once or twice a year. _ _

Select the rlght_tem?gr_ature: 6 to 8°C in your refrigerator and -18°C
in your freezer is sufficient. _ _

When on hollda¥,_turn up the temﬁerature in your frldlge._

Only open your fridge or freezer when necessary. It helps if you know
what food each contains and where it is located. Return food to the
fridge or freezer as soon as possible after you have used it so that it
does not warm up too much. _ _ _
Wipe the inside of your fridge regularly with a cloth soaked in a mild
detergent. Appliances which are not self-defrosting will require regu-
lar defrosting. Do not allow frost layers thicker than 10 mm to form.
Keep the seal around the door clean, otherwise it will not shut prop-
erly. Always replace broken seals.

Understanding the stars

Temperature is at least -6°C; sufficient to store frozen food

for about a week. Drawers or compartments marked with
one star used to be a feature of (mostly) cheaper fridges.
Food can be stored at -12°C or below for 1-2 weeks without

losing its taste. Not suitable for freezing food.

This rating is mainly used to store foods at -18°C or below.
Can also be used to freeze up to 1 kilogram of fresh food.

This appliance is suitable for storing foods at -18°C or be-
low anpcPfreezing larger quantities o? fresh foods.




Practical tips

Due to the natural circulation of the air in the appliance, there are dif-

ferent temperature zones in the refrigerator chamber. )

e The coldest area is directly above the vegetables drawers. Use this
_area for all delicate and highly perishable food e.g.:

- Fish, meat, poultry

- Sausage products, ready meals

- Dishes or baked goods containing eggs or cream

- Fresh dough, cake mixtures _ o

- Pre-packed vegetable and other fresh food with a label stating it should

be kept at a temperature of approx 4°C. _ _

e The warmest area is in the top section of the door. Use this for storing
butter and cheese.

Food that should not be stored in a refrigerator

e Not all food is suitable for storing in the refrigerator, particularly:

- Fruit and vegetables which are sensitive to cold, such as bananas,
avocado, papaya, passion fruit, aubergines, peppers, tomatoes and cu-
cumbers, _

- Fruit which is not yet ripe

- Potatoes

Warning:
Example of storing the food - see figure 12.

To achieve the most effective food preservation for the longest possible
time and to avoid wasting any food, position the products as shown in
Figure 12. In addition, this figure illustrates the layout of drawers, bas-
kets and shelves, which allows the most efficient use of energy.

Optimal temperature and storage conditions will extend product shelf
life and optimize electricity consumption. Optimal storage temperature
range should be stated on the food product packaging.




DEFROSTING, WASHING AND
MAINTENANCE

Never clean the product’s casing or plastic parts using solvents or strong
abrasive detergents (Ie.%. washing powders or creams)! Use mild I|qU|d
detergents and soft cloths only. Do not use sponges.

External surfaces made of plastic should be cleaned with a microfiber
cloth, otherwise irreversible micro scratches will appear.

Defrosting the fridge* **

e Frost settles on the rear wall of the fridge chamber. It is removed
automatically. Durm? the defrosting, the condensate, which contains
contaminants may clog the opening in the through. Should it occur,
carefully unclog the opening with the cleaning plug (fig. 13).

e The appliance operates in cycles: it refrigera esd( hen the frost set-
tles on the rear wall), and defrosts (water flows down the rear wall)

e Disconnect the appliance from the mains before cleaning by remov-
ing the plug from the mains socket or switching off the fuse. Prevent
water from penetrating the control panel or the light. _

e Do not use defrosting aerosols. The)c/ may cause the formation of an
explosive mixture, or contain solvents which ma%/ damage the plastic
components of the appliance and even be harmful to health.

e Make sure the water used for cleaning does not flow into the evapo-
ration container through the discharge opening.

e The whole appliance, except for_the door gasket must be cleaned
with a mild cleaning detergent. The door gasket should be cleaned
with water and wiped dry. _

e Wash all the accessories (vegetable containers, door shelves, glass
shelves, etcg. _ _

e WARNING: Do not use mechanical devices or other means to accel-
erate the defrosting process, other than thode recommended by the
manufacturer

Defrosting the freezer**

o _Itt is recommended to combine defrosting the appliance with washing
it.

e Excessive accumulation of ice on the freezing areas impairs the ap-

Bllance’s freezing capacity and increases the energy consumption.

Defrost the appliance at least once or twice a year. In case of a higher

ice build-up, defrosting must be carried out more frequently.

o Ifthere is food in the freezer, set the knob to the max. position about
4 hours before the planned cfefrostmg. This will ensure the possibility
of storing the food at the ambient temperature for a longer time.

e After taking the food out of the freezer, put it in a container, wrap it
with several layers of paper, a blanket and store it at a cool place.

e The defrostmg operation should last as short as possible. Lor]g stor-
age of food at the ambient temperature shortens their shelf life.




Defrost the freezer chamber following steps:**

e Switch of the aPpIiance using the control panel and pull the plug out
from the socket..

e Open the door and remove the food from the freezer. _

e Depending on the model, pull out the drainage tube located in the
l(:j)ottomtrc]) the freezer compartment and place a suitable vessel un-

erneath.

e Leave the door _oPlen, this will speed up the defrost process. Addi-
tionally, a pot with hot water (not boiling) may be placed inside the
freezer compartment. -

e Wash the interior of the freezer and wipe it dry.

e Switch on the appliance as per the relevant point in the manual.

Automatic fridge defrosting* * * *

The fridge chamber has been equipped with an automatic defrosting
function. However, frost may settle on the rear wall of the fridge cham-
ber. This happens usually, when large quantities of fresh food products
are stored in the fridge.

Automatic fridge defrosting* * * *

The freezer chamber has been equipped with an automatic defrostin
function (no-frost). The food is frozen in the cooled circulation air, an
the moisture from the freezer chamber is discharged outside. As a result,
no ice ?]ndtlf]rost is produced in the freezer and the products do not freeze
on each other.

Washing the fridge and freezer chambers manually****

It is recommended to wash the fridge and freezer chambers at least once
af?/ear. This prevents the formation of bacteria and bad odours. Switch
off the appliance, using button (1), remove the food from the chambers
and wash them using water with a mild detergent. Then, wipe the cham-
bers dry with a cloth.

Taking out and putting in the shelves* ****

Slide the shelf out, then slide it in as much as possible so that its clamp

could fit the guide groove (fig. 15).

Taking out and putting in the door shelf****x*

Lift the door shelf, remove it and put it back from the top into its required
position (fig. 16).

WARNING! You must not put an electric heater, a heating fan or a hair
dryer into the freezer by any means.

** Applicable to appliances with a freezer compartment
Not applicable to appliances with a Frost-free System.
b Applicable to appliances with a refrigerator compartment

Not applicable to appliances with a Frost-free System.
Applicable to appliances with a Frost-free System.
Does not apply to freezers
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TROUBLE-SHOOTING

Problems

Possible causes

Remedies

The appliance does not work

The electric circuit is dis-
rupted

- check whether the plug is
properly inserted into the
socket

- check whether the power
cable of the appliance is not
damaged

- check whether there is
voltage in the socket, by
plugging another appliance,
e.g. a night lamp

- check whether the ap-
pliance is switched on by
setting the thermostat to a
position above 0.

The lighting inside the
chamber does not work

The bulb is loose or fused
(only appliances with bulb
lightning type)

- fit the bulb correctly or
replace it (see section above
“Replacing the interior light
bulb)

The appliance works contin-
uously

Incorrect setting of the
adjustment knob

- reset the knob to a lower
position

See. "Temperature inside
the appliance is not low
enough for description of
other possible causes

See. "Temperature inside
the appliance is not low
enough for description of
other possible remedies

Water collects in the lower
part of the appliance

The water discharge open-
ing is clogged (depending
on the model)

- clean the discharge
opening (see the operating
manual - chapter entitled
"Defrosting the fridge”)

Internal air circulation ob-
structed

- place the food and con-
tainers in such a way as
that they do not touch the
rear wall of the fridge

The appliance generates
unusual noise

Incorrect levelling of the
appliance

- level the appliance prop-
erly

The appliance is touch-
ing furniture and/or other
objects

- place the appliance at a
location that ensures proper
clearances around it



Problems

Possible causes

Remedies

Temperature inside the
appliance is not low enough
or too high

Incorrect setting of the
adjustment knob

- reset the knob to a higher
position

The ambient temperature is
higher or lower than the cli-
mate range from table with
technical specification

- the appliance is adapted
to operation in the climate
range from table with tech-
nical specification.

The appliance is located in
a sunlit place or near heat
sources

- move the appliance to
another place. Observe the
guidelines contained in the
manual

Too much warm food loaded
at a time

- wait 72 hours until the
food becomes cool (freezes)
and the required tempera-
ture is reached inside the
chamber

Internal air circulation ob-
structed

- place the food and con-
tainers in such a way that
they do not touch the rear
wall of the fridge

The air circulation at the
back of the appliance is
obstructed

- move the appliance min.
30 mm away from the wall

The door of the fridge/freez-
er is opened too often and/
or remains open for too long

- reduce the frequency of
opening the door and/or
shorten the time when door
remains open

The door does not close
completely

- place the food and con-
tainers so that they would
not interfere with door
closed

The compressor is switched
on too rarely

- check whether the ambi-
ent temperature is not lower
than climate class

Door gasket inserted incor-
rectly

- press the gasket in

Certain sounds can be heard during normal use of the refrigerator, which
do not affect its correct operation.

Sounds, which can be easily prevented:

e noise caused

by the appliance which is not level - adjust the

osition

with the adjustable turn-in front feet. Alternatively, place pads made
of soft material under the rear rollers, especially when the appliance

is placed on tiles.

e touching the adjacent piece of furniture - move the refrigerator away.
o creaklrllfg of the drawers or shelves - take out and put back the drawer

or shelf.

e sounds of clinking bottles - move bottles apart.

Sounds heard during normal use are mainly due to operation of the ther-

mostat, compressor (switchin

on) and coolin

sion and contraction of the radiator caused by

system (thermal expan-
ow of the cooling agent).



WARRANTY AND AFTER
SALES SERVICE

Warranty

The manufacturer shall not be held liable for any damage caused by im-
proper use of the product.

Service

e The manufacturer recommends that all repairs and alslljustments be
carried out by the Factory Service Technician or the Manufacturer’s
Authorized Sérvice Point.” For safety reasons, repairs should be re-
ferred to professionals. . )

e Repairs carried out by unqualified persons may seriously endanger
the appliance user. ) .

e The minimum warranty period for the appliance offered by the man-
ufﬁ%turer,dlmporter or authorized representative is given in the war-
ra card.

e The Y/varranty shall be void if you make any independent adaptations
or alterations, tamper with seals or other appliance safety devices
0{ |tst_parts or interfere with the appliance contrary to operating in-
structions.

In the event of appliance malfunction, request assistance or repair.

If your apPIiance needs repair, please contact the service centre. Please
see website for address and contact details of our service centre. Before
contacting us, please have ready the ellcppllance serial number, which can
_btedf:g)undbg%the identification sticker: For your convenience, please write
i wn w:

Certificate of compliance CE and UKCA

The Manufacturer hereby declares that this product complies with the general require-

ments pursuant to the following European Directives and analogous UK requirements:

*  The Low Voltage Directive 2014/35/EC / Electrical Equipment (Safety) Regulations
2016.

»  Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EC / Electromagnetic Compatibility
Regulations 2016.

»  ErP Directive 2009/125/EC / The Ecodesign for Energy-related Products Regula-
tions 2010 (as amended) for the applicable implementing measures which apply
in Great Britain and Northern Ireland, respectively.

and therefore the product has been marked with C € and EE symbols and the Decla-

ration of Conformity, the Manufacturer has drawn up the declaration and is available to

the competent authorities regulating the market.




Szanowny
Kliencie

Od dzis codzienne obowigzki stang sie prostsze niz
kiedykolwiek. Urzagdzenie Amica to potgczenie wy-
jatkowej tatwosci obstugi i doskonatej efektywnosci.
Po przeczytaniu instrukcji, obstuga nie bedzie proble-
mem.

Sprzet, ktéry opuscit fabryke byt doktadnie sprawdzo-
ny przed zapakowaniem pod wzgledem bezpieczen-
stwa i funkcjonalnosci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstu-
gi przed uruchomieniem urzgdzenia. Przestrzeganie
zawartych w niej wskazéwek uchroni Panstwa przed
niewtasciwym uzytkowaniem. Instrukcje nalezy zacho-
wac i przechowywac tak, aby mie¢ jg zawsze pod reka.

Nalezy doktadnie przestrzegac instrukcji obstugi
w celu unikniecia nieszczesliwych wypadkow.

Z powazaniem

Amica




WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie to jest przeznaczone do stosowania
w domu lub w obiektach, takich jak: kuchnia dla
pracownikow; w sklepach, biurach i innych srodo-
wiskach pracy, korzystanie przez klientow hotelj,
moteli i inn ch placowek mieszkalnych, w wiej-
skich budynkach mieszkalnych, w obiektach noc-
legowych, . e

Producent zastrzega sobie mozliwosc dokonywa-
nia zmian niewptywajacych na dziatanie urzadze-
nia.

Niektore zapisy w niniejszej instrukcji s ug‘edno-
licone dla wyrobow chtodniczych roznyc pow,
(dla chtodziarki, chtodziarko-zamrazarki |lub za-
mrazarki). Informacja na temat rodzzgu Twojego
urzadzenia znal]:)dUJe sie w Karcie Produktu dofg-
czonej do wyrobu. o .
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkod
wynikie z nieprzestrzegania zasad umieszczonyc
W niniejszej instrukcji. 3

Prosimy o zachowanie tej instrukcji w celu wyko-
rzystania jej w przysztosci lub przekazania ewen-
tualnemu nastepnemu uzytkownikowi. _
Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzyt-
kowania przez osoby (w tym dzieci) o ograniczo-
nej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej
oraz osoby o braku doswiadczenia lub znajomo-
Sci sprzetu, chyba, ze odbywa sie to pod nadzo-
rem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprze-
tu, przekazanej przez osoby odpowiadajace za ic
bezpieczenstwo. )

Nalezy zwrociC szczegolng uwage, aby z urzadze-
nia nie korzystaty pozostawione bez opieki dzie-
ci. Nie nalezy pozwalac im bawic sie urzadzeniem.
Nie wolng im siadac na elementach wysuwanych i
zawieszac sie na drzwiach.

Urzadzenie pracuje prawidtowo w temperaturze
otoczenia, ktora jest podana w karcie produktu.
Nie nalezy uzytkowac jej w piwnicy, sieni, w nie-
ogrzewanym domku letniskowym jesienig i zima.




Podczas ustawiania, przesuwania, podnoszenia
nie nalezy chwytaC za uchwyty drzwi, ciggnac
za skraplacz z tytu lodowki oraz dotykaC zespotu
kompresora. : . .
Urzadzenia nie nalezy przechylacC o wiecej niz 40°
od pionu podczas transportu, przenoszenia lub
ustawiania. Jezeli taka s¥tuaga_za|stn|a+a wigcze-
nie urzadzenia moze nastgpic min. po 2 godzinach
od jego ustawienia (rys. 5‘) _ _
Przed kazdg czynnoscig ko_ns_erwacyjnﬁ_ nalezy
wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego. Nie nale-
zy C|e}<gna@ za przewod, lecz chwytac za korpus
wtyczki. | | |
Dzwieki styszalne jako trzaskanie lub pekanie sg
spowodowane Erzez_ rozszerzanie i kurczenie sie
czesci na skutek zmian temEeratqry. _
Ze wzgledu na bezpieczenstwo nie nalezy napra-
wiaC urzgdzenia we wtasnym zakresie. Naprawy,
wykonywane przez osoby nie posiadajagce wyma-
gany_ch kwali kac[]l m_o%q stanowiC powazne nie-
ezpieczenstwo dla uzytkownika urzadzenia.
Nalezy Er;ewetrzy_c rzez kilka minut pomieszcze-
nie, w ktorym znajduje sie urzadzenie ﬂpomlesz-
czenie to musi miecC przynajmniej 4m?3; dla wyrobu
z izobutanem/R600a) w przypadku uszkodzenia
uktadu chtodniczego. o _
Produktow chocby tylko czesciowo rozmrozonych
nie mozna ponownie zamrazac. S
Napojow w butelkach i puszkach, w szczegolnosci
napojow gazowanych dwutlenkiem wegla nie na-
lezy przechowywac w komorze zamrazarki. Puszki
i butelki mogq popekacC. _
Nie brac do ust produktow zamrozonych bezpo-
srednio wyjetych z zamrazarki (lody, kostki lodu,
itp.), ich niska temperatura moze spowodowac
dotkliwe odmrozenia. _ o
UWAGA: Nalezy uwazac, aby nie uszkodzic leeﬂu
chtodniczego, np. przez naktucie kanatow srodka
chtodniczego w parowniku, ztamanie rur. Wytry-
skujacy czynnik chtodniczy jest palny. W przypad-
ku dostania sie do oczu nalezy przeptukac je czy-
stq wodaq i wezwac natychmiast lekarza. _
Jezeli przewod zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, to




l[zowir]ien by¢ wymieniony w specjalistycznym za-

tadzie naprawczym. o .

e Urzadzenie stuzy do przechowywania zywnosci,
nie uzywaj go do innych celow. ) _

e Urzadzenie nalezy catkowicie odtgczyc od zasila-
nia ?poprzez wyciagniecie wtyczki z gniazdka sie-
ciowego) na czas wykonywania czynnosci takich
jak czyszczenie, konserwacja czy zmiana miejsca
ustawienia. _ o o

e To urza8dzen|_e moze byC uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze, przez osoby o ograniczo-

nej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej
oraz osoby o braku doswiadczenia lub znagomosa
sprzetu, gdy sq one nadzorowane lub zostaty po-
instruowane na temat korzystania z urzadzenia w
Sposob bezpieczny i znajg zagrozenia zwigzana z
uzytkowaniem urzadzenia. Dzieci nie powinny ba-
wiC sie urzgadzeniem. Czyszczenje i konserwacja
urzgdzenia nie powinna éc wykonywania przez
dzieci chyba ze ukonczyty 8 lat i sq nadzorowane
erz odpowiednig osobe.
W celu uzyskania wiekszej ilosci miejsca w zamra-
zarce mozna wyjac z niej szuflady i umieszczac
produkty bezposrednio na potkach*. Nie ma to
wptywu na charakterystyke termiczng j mecha-
niczng wyrobu. Zadeklarowana pojemnosc zamra-
zarki zostata obliczona z wyjetymi szufladami.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem /
materiaty palne

e Dzieci w wieku od 3 do 8 lat mo%q wkiadac i wyj-
mowac produkty z urzadzenia chtodniczego.

Aby unikna¢ zanieczyszczenia zywnosci nalezy prze-

strzegac nastepujacych zasad: _

e Otwieranie drzwi na dtuzszy czas moze powodo-
wac znaczne podwyzszenie temperatury w komo-
rach urzadzenia. _ _ _

e Regularnie czyscic powierzchnie magqce kontakt z
Zywnoscig oraz w zaleznosci od wystepowania do-

* W zaleznosci od modelu




stepne instalacje odprowadzania wody. _
Przechowywac surowe mieso i ryby w odpowied-
nich pojemnikach w chtodziarce, aby nie miat
kontaktu z pozostatg zywnosciq i nie kapaty z nic
na inng zZywnosc. o _
Dwugwiazdkowe komory zamrazarki stuzg do
przechowywania wczesniej zamrozonej Zywnosci,
przechowywania lub mrozenia lodow oraz zamra-
zania kostek lodu. _ _
Komor\ﬁjednogwmz_dkowe, dwugwiazdkowe i trzy-
gwiazdkowe nie stuzg do zamrazania swiezej zyw-
NOSCi.

Docelo-
wa tem-
peratura
przecho-
wywania
[°C]

Rodzaje komér Odpowiednia zywnos¢

Jajka, gotowana zywnos$¢, zapakowana zywnosé, owo-
Chtodziarka +2<4+8 ce i warzywa, nabiat, ciasta, napoje i inne produkty
nie nadajace sie do zamrozenia.

Owoce morza (ryby, krewetki, matze), produkty stod-
kowodne oraz produkty miesne (zalecane 3 miesigce,

Zamrazarka . . . .
X D <-18 im dtuzszy czas przechowywania, tym mniej smaczny
i odzywczy jest produkt), odpowiednia na zamrozone
Swieze produkty.
Owoce morza (ryby, krewetki, matze), produkty stod-
. kowodne oraz produkty miesne (zalecane 3 miesigce,
Zamrazarka ) . ; .
- <-18 im dtuzszy czas przechowywania, tym mniej smaczny
xx i odzywczy jest produkt), nieodpowiednia na mrozone
Swieze produkty.
Owoce morza (ryby, krewetki, matze), produkty stod-
. kowodne oraz produkty miesne (zalecane 2 miesigce,
Zamrazarka <12 im dtuz h ia t .
< im dtuzszy czas przechowywania, tym mniej smaczny

i odzywczy jest produkt), nieodpowiednia nha mrozone
Swieze produkty.

Owoce morza (ryby, krewetki, maitze), produkty stod-
kowodne oraz produkty miesne (zalecany 1 miesigc,
im dtuzszy czas przechowywania, tym mniej smaczny
i odzywczy jest produkt), nieodpowiednia na mrozone
$wieze produkty.

IA
|
)]

Zamrazarka &

Swieza wieprzowina, wotowina, ryby, kurczak, niektére
zapakowane przetworzone produkty, itp. (zalecane
-6<0 spozycie tego samego dnia, najlepiej w ciqgu maksy-
malnie 3 dni). Czesciowo zapakowane przetworzone
produkty (produkty nie nadajace sie do zamrozenia)

Komora bez-
gwiazdkowa




Swieza/mrozona wieprzowina, wotowina, kurczak, pro-
dukty stodkowodne, itp. (7 dni ponizej 0°C, powyzej
Komora schia- 0°C zalecane jest spozycie tego samego dnia, najlepiej
dzania - maksymalnie w ciggu 2 dni). Owoce morza (ponizej
0°C przez 15 dni, nie zaleca sie przechowywania w
temperaturze powyzej 0°C)

Komora do
przechowy-
wania $wiezej
zywnosci

Swieza wieprzowina, wotowina, ryby, kurczak, goto-
0<+4 wane produkty, itp. (zalecane spozycie tego samego
dnia, najlepiej w ciagu maksymalnie 3 dni).

Komora do
przechowywa- +5<+20 | Czerwone, biate, musujace wino itp.
nia wina

Uwaga: nalezy przechowywac produkty zgodnie
z zalecaniami dla komor lub wedtug temperatury
rzechowywania produktu. -
Jesli urzadzenie chtodnicze nie bedzie uzytkowane
i puste przez diugi czas, nalezy je wytaczyc, roz-
mroziC, wymyc, wysuszyc | pozostawiC z otwar-
tymlterW|am|, aby unikngC powstania plesni we-
wnatrz. ]
Czyszczenie dystrybutora wody  (dla produktow
z dystrybutorem wodyz: Wyczyscic zbiorniki na
wode jesli nie byty uzytkowane przez 48 godzin;
esli woda nie byta spuszczana przez 5 dni, wyptu-
ac instalacje wodng podtaczong do sieci wodociag-
OWE]. , ..
inimalny okres, w ktorym dostepne sg czesci za-
mienne_niezbedne do naprawy urzgdzenia wynosi
7 lub 10 lat w zaleznosci od rodzaju i przeznacze-
nia czEsa zamiennej i jest zPodny z Rozporzadze-
niem Komisji (UE) 2019/2019. _
Wykaz czesci zamiennych i procedura ich zama-
wiania sg dostepne na stronach internetowych
producenta, importera lub upowaznionego przed-
stawiciela. . . . .
Wiecej informacji o Brodukc;e znajduje sie w unij-
nej Bazie Danych Produktow EPREL na stronie
https://eprel.ec.europa.eu. Informacje mozna
uzyskac skanujgc kod QR z etykiety energetycz-
nej lub wpisujac model wyrobu z etykiety ener-
getycznej w wyszukiwarce EPREL https://eprel.
ec.europa.eu/




INSTALACJA I WARUNKI
PRACY URZADZENIA

To urzadzenie chtodnicze nie jest przeznaczone do uzytku jako urzadzenie
do zabudowy.

Instalacja przed pierwszym uruchomieniem

e Nalezy wyréb rozpakowaé, usunac¢ tasmy klejace zabezpieczajace
drzwi i wyposazenie. Ewenfualne pozostate resztki kleju mozna usu-
nac¢ delikatnym srodkiem myjacym _ _ _ )

e Styropianowych elementéw opakowania nie nalezy wyrzucaC. W
przypadku koniecznosci ponownego przewozenia, chtodziarko-za-
mrazarke nalezy zapakowac w elementy ze styropianu i folie oraz
zabezpieczyC tasmaq klejaca. o )

e Wnetrze chtodziarki i zamrazarki oraz elementy wyposazenia nalezy
wymy¢ letnig wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, a nastepnie
wytrzec i wysuszyc. . ., i . .

e Chtfodziarko-zamrazarke nalezy ustawi¢ na rownym, poziomym i sta-
bilnym podtozu, w suchym, przewietrzanym i nienastonecznionym
pomieszczeniu z dala od zrodet ciepta, takich jak kuchnia, grzejnik
centralnego ogrzewania, rura centralnego ogrzewania, instalacja
wody cieptej itp. . . . .

e Na powierzchniach zewnetrznych wyrobu moze znajdowac sie folia
ochronna, nalezy jg usunac. o o

e Nalezy zapewniC ustawienie wyrobu w poziomie,odpowiednio wkre-
cajac 2 regulowane nozki (Rys. 3). _ _ . _

e Dla zapewnienia swobodnego otwierania drzwi, odlegtos¢ pomiedzy
sciang boczna‘:wy_robu (od strony zawiasow drzwi), a Sciang pomiesz-
czenia przedstawiona jest na rysunku 5.* ] o

e Nalezy zadbac o odpowiednig wentylacje pomieszczenia i swobodny
obieg powietrza ze wszystkich stron urzadzenia (Rys. 6).*

Minimalne odleglosci od zrodet ciepta

e od kuchni elektrycznych, gazowych i innych - 30 mm,
e od piecéw zasilanych olejem lub weglem - 300 mm,
e od piekarnikow do zabudowy - 50 mm

Jezeli nie jest mozliwe zachowanie wyzej okreslonych odlegtosci nalezy
zastosowac odpowiednig ptyte izolacyjng

Uwaga:

. 'Ig?;lna Sciana lodéwki, a szczegdlnie skraplacz i inne elementy ukfadu
chtodniczego nie moga_stykac sie z innymi elementami, ktore mogq
powodoglva)c uszkodzenie, w szczegolnosci (z rurg CO i doprowadza-

Cq wode). e

J aTe opuszczalne jest jakiekolwiek manipulowanie czesciami agrega-
tu. Nalezy zwrocic szczegolng uwage, aby nie uszkodzi¢ rurki ka-~,
pilarnej, widocznej we wnece na sprezarke. Rurka ta nie moze byc¢
doginana, prostowana ani zwijana. ) )

e Uszkodzenie rurki kapilarnej przez uzytkownika odbiera mu prawa
wynikajace z gwarancji (rys. 8). ) S

e W wybranych modelach uchwyt drzwi znajduje si¢ wewnatrz wyrobu
i nalezy go przykreci¢ wiasnym wkretakiem.




Podtaczenie zasilania

Przed podfaczeniem zaleca sie ustawi¢ pokretto regulatora tempe-
ratury na pozgc e ,OFF” lub inna powodujacq odtaczenie urzadzenia
od zasilania (Patrz strona z opisem sterowania).
Urzadzenie nalezy podfaczy¢ do sieci praIdu przemiennego 220-
240V, 50Hz, poprzez prawidtowo zainstalowane %nlazdko elektrycz-
ne, uziemione i zabezpieczone bezpiecznikiem 10 A.
Uziemienie urzadzenia jest wymagane przepisami prawa. Producent
zrzeka _SI%_Jakle]kO|Wle|_< odpowiedzialnosci z tytutu ewentualnych
szkod, jakie moga ponies¢ osoby lub przedmioty na skutek niewy-
Rle’fnlema obowigzku natozonego przez ten przepis.
ie nalezy uzywac Jrgczmkow adaptacyjnych, gniazd wielokrotnych
(rozdzielaczy), przedtuzaczy dwuzy’rowych.,J'esIl zachodzi koniecz-
nosc¢ stosowania przedtuzacza, moze to byc tylko przedtuzaczz |
kotkiem ochronnym, jednogniazdowy posiadajacy atest bezpieczen-
stwa VDE/GS. _ )
Jesli zostanie zastosowany przedtuzacz (z kotkiem ochronnym,
Bosua_damcy znak bezpieczenstwa), to jego gniazdo musi Jezec w
ezpieczne]j odlegtosci od zlewozmywakow i nie moze by¢ narazone
na zalewanie wodaq i roznymi sciekami. ) ) _
Dane znajdujq sie na tabliczce znamionowej, umieszczonej na dole
sciany wewngtrz komory chtodziarki**

Odtaczenie od zasilania

Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od sieci elektrycznej,
E)oprzg)z wyjecie wtyczki lub wytgczenie wytacznika dwubiegunowego
rys. 9).

Klasa klimatyczna

Informacja o klasie klimatycznej urzadzenia znajduje sie na tabliczce
znamionowej. Wskazuje ona, w jakiej temperaturze otoczenia (tj. po-
mieszczenia, w ktérym pracuje) wyrdb dziata optymalnie (prawidtowo).

klimatyczna

Klasa Dozwolona temperatura otoczenia

Urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzytku w
temperaturze otoczenia mieszczacej sie w zakresie od
10 °Cdo 32 °C

rozszerzona

SN -
umiarkowana

Urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzytku w
N umiarkowana temperaturze otoczenia mieszczacej sie w zakresie od
16 °C do 32 °C

Urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzytku w
ST subtropikalna temperaturze otoczenia mieszczacej sie w zakresie od
16 °C do 38 °C

Urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzytku w
T tropikalna temperaturze otoczenia mieszczacej sie w zakresie od
16 °C do 43 °C

* Nie dotyczy urzgdzen do zabudowy
** W zaleznosci od modelu




ROZPAKOWANIE

Urzadzenie na czas transportu zostato

@ zabezpieczone przed uszkodzeniem.
Po rozpakowaniu urzadzenia prosi-

my Panstwa o usuniecie elementéw

opakowania w sposOb niezagrazajacy

Srodowisku.

Wszystkie materiaty zastosowane do
opakowania sg nieszkodliwe dla srodowiska natural-
nego, w 100% nadajq sie do odzysku i oznakowano
je odpowiednim symbolem.

Uwaga! Materiaty opakowaniowe(woreczki poliety-
lenowe, kawatki styropianu itp.) nalezy w trakcie
rozpakowywania trzymac z dala od dzieci.




USUWANIE ZUZYTYCH URZA-
DZEN

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejskgq 2012/19/UE
oraz polskg Ustawg o zuzytym sprze-
cie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie infor-
B \je, 7e sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania, nie” moze byc¢ umleszczany tgcznie z
innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowa-
dzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lo-
kalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworzg odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu.
Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecno-
$ci sktadnikow nlebezplecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.




STEROWANIE

Sterowanie urzadzeniem

Panel sterowania jest przedstawiony na rysunku 10, dla przypomnienia
znajduje sie on rowniez ponizej:

el 2 4 5 6 8 @

Panel sterowania znajduje sie wewna[;crz urzadzenia na goérnej Scianie
komory chtodziarki. Umozliwia on wybor temperatury wg nastepujacej

sekw_encl;_[i: 2 ->4->5%->6-> 8 lub aktywacje funkcji szybkiego schta-
dzania (Fast CooQ. Zmiana ustawien nastepuje poprzez kolejne przycis-
niecia przycisku SET.

W urzadzeniu pa_mulje_ najwyzsza temperatura

Pozycja 8 (wewnatrz jest cieplej)

Pozycje 4 / 5% / 6 W urzadzeniu panuje srednia temperatura

: W urzadzeniu panuje najnizsza temperatura
Pozycja 2 (\vewnatrz jest zimn?ej) J

Funkcja szybkie chtodzenie %Fast_ Cool) - umozliwia szybkie schtodze-
nie Eroduktow zywnosciowych dzieki czemu dtuzej zachowujg swiezosc.
Funkcja wytaczy sie automatycznie po 3 godzinach dziatania lub gdy
temperatura w komorze chtodziarki osga%gnle 2°C. Funkcje mozna wy-
taczy¢ wczesniej poprzez wybor zgdanej temperatury przyciskiem SET.

Alarm otwartych drzwi chtodziarki: Jezeli chtodziarka bedzie otwar-
ta przez dtuzej niz 3 minuty, rozlegu'\ie sie dzwiek brzeczyka. Zamknac¢
drzwi lub nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ alarm. Lecz w tym
drugim przypadku alarm witgczy sie ponownie po 3 minutach.

(w5 4 3 2 1 )

\\- COLOEST RECOMHEND ZCLJ-"/r

Panel sterowania znajduje sie wewnatrz urzadzenia na gérnej Scianie
komory chtodziarki. Umozliwia on wybor temperatury wg nastepujacej
sekwencji: 5 -> 4 -> 3 -> 2 -> 1 |ub aktywacje funkcji sZybkiego schta-
dzania (Fast CooQ. Zmiana ustawien nastepuje poprzez kolejne przycis-
niecia przycisku SET.

* W zaleznosci od modelu




W urzadzeniu panulje najwyzsza temperatura

Pozycja 1 (wewnatrz jest cieplej)

Pozycje 2 - 4 W urzadzeniu panuje $rednia temperatura

: W urzadzeniu panuje _najnizsza temperatura
Pozycja 5 (wewngitrz jest [z)imn?ej) ) P
Funkcja szybkie chtodzenie %Fast_ Cool) - umozliwia szybkie schtodze-
nie produktéw zywnosciowych dzieki czemu dtuzej zachowujg Swiezosc.
Funkcja wytaczy sie automatycznie po 26 godzinach dziatania. Funkcje
n’ll((_)znasleé¥ qczyC wczesniej poprzez wybor zadanej temperatury przyci-
skiem .

Alarm otwartych drzwi chtodziarki: Jezeli chtodziarka bedzie otwar-
ta przez dtuzej niz 3 minuty, rozle_gu'ne sie dzwigk brzeczyka. Zamknac
drzwi lub nacisna¢ dowolny przycisk, aby vyy’racz%/c alarm. Lecz w tym
drugim przypadku alarm wtgczy sie ponownie po 3 minutach.

Zalecane ustawienia

Temperatura otoczenia | Ustawienie warto$¢ na panelu | Ustawienie warto$¢ na pokretle

REFRIGERATR

PPREEZE 3
S &
‘*

35°C< (& 5. 43,2 1) 6

16°C - 35°C ( 5 4 5 2 _1_) IgE:T:f'

<16°C (& 5. ¢.3.2 1)6

* W zaleznosci od modelu

T



Dodatkowe informacje dotyczace temperatury

e Na temperature wewnatrz urzadzenia ma wptyw wiele czynnikow.
Ustawienie pokretta zalezy miedzy innymi od temperatury otoczenia,
stopnia nastonecznienia, czestotliwosci otwierania drzwi urzadze-
nia, ilosci zywnosci. Ustawienie posrednie pokretta jest w wigkszosci

rzypadkéw najbardziej optymalne, )

o 4Iﬁ nalezy zapetnia¢c komor przed jej wychtodzeniem, trwa to okoto

e Nie nalezy zmienia¢ nastawy temperatury z powodu zmiany pory
roku. Wzrost temperatury otoczenia zostanie wykryty przez czujnik i
sprezarka automatycznie zostanie uruchomiona przez dtuzszy okres
czasu w celu utrzymania ustawionej we wnetrzu komor temperatury.

e Niewielkie zmiany temperatury sg zjawiskiem normalnym i moga wy-
stepowac na przyktad podczas przechowywania w chtodziarce du-
zych ilosci swiezych produktow lub gdy drzwi pozostaty otwarte przez
dtuzszy okres czasu. Nie bedzie to mjato wptywu na produkty zyw-
nosciowe a temperatura szybko powroci do poziomu nastawy.

Regulacja poziomu wilgotnosci wewnatrz pojemnika
VitControl / VitControl Plus*

(Rys. 17)

Rozne produkty, przyktadowo owoce czy warzywa, aby zachowad diu-
zej swiezos¢, wymagajg, odpowiedniego poziomu wilgotnosci. Pojemnik
VitControl wyposazony jest w suwak _ﬁRy;. 17), dzieki ktéremu do po-
jemnika mozna doFrowa_dzm wiekszg ilos¢ powietrza, co zmieni poziom
wilgotnosci wewnatrz pojemnika.

1. Pokrywa pojemnika ]
2. Suwak regulujacy ilos¢ doprowadzanego powietrza
3. Front pojemnika na warzywa

Owoce wymagajq mniejszego poziomu wilgotnosci, dlatego suwakiem
nalezy otworzyC doptyw powietrza. Z warzywami jest odwrotnie, aby
dtuzej zachowaty swiezosc, nalezy maksymalnie zamknaC przeptyw po-
wietrza suwaklem.__D_ok’radn_y poziom przymknigcia suwaka zalezy od
wiasnych preferencji zywieniowych.

Suwak regulacji przeptywu powietrza*
(Rys. 18)

Na temperature wewnatrz komory chtodziarki ma rowniez wptyw pozycja
suwaka regulujacego ilos¢ powietrza doprowadzonego do komory po-
Brzez system no-frost. L _ _ o
Ustawienie suwaka w pozycji min spowoduje doprowadzenie mniejszej
ilosci chtodnego powietrza do wnetrza komory chtodziarki. Jest to row-
noznaczne z minimalnym wzrostem temperaturg. ) L,
Natomiast suwak w pozycji max doprowadza do komory wigksza ilosc
powietrza. Powoduje to nieznaczne obnizenie temperatury wewnatrz ko-
mory.

Pojemnik Fresh Zone*
To idealne warunki do przechowywania migsa, ryb oraz innych produk-
tow, ktore wymagajq szczegdlnych warunkow. Nizsza temperatura spra-

wia, ze dtuzej zachowuja swdj smak, zapach i wartosci odzywcze. Dzieki
specgalnym prowadnicom dostep do pojemnika Fresh Zone jest bardzo

prosty i wygodny.




OBSLUGA I FUNKCIE

Przechowywanie produktow w chtodziarce i zamrazarce

Produkty nalezy umieszczac na talerzykach, w pojemnikach lub opa-
kQ}{N:I:](ne w folie spozywczg. RozstawiC¢ rownomiernie na powierzchni
otek.

alezy zwroéci¢ uwage czy zywnos¢ nie dotyka sciany tylnej, jezeli
;cjakk,twowczas moze to spowodowac oszronienie lub zawilgocenie pro-

uktow.
Nie nalez¥ wstawia¢ do chtodziarki naczyn z goracq zawartoscia.
Produkty tatwo przejmujace zapachy obce, jak masto, mleko, ser bia-
ty oraz takie, ktore wydz;eIaJQJntensywnK zapach, np. ryby, wedliny,
sery - naIe_z¥ umieszczac na potkach opakowane w folie lub w szczel-
nie zamknietych pojemnikach. . ]
Przechowywanie warzyw posiadajacych duzg ilos¢ wody, spowoduje
osadzanie sie par¥ wodnej nad pojemnikami na warzywa; nie prze-
szkadza to prawidtowemu funkcjonowaniu chtodziarki. ,
Przed wtozeniem do chtodziarki warzyw nalezy je dobrze osuszyc.
IZ_a g:quta ||I105c wilgoci skraca czas przechowywania warzyw, zwtaszcza
iSciastych. . _ _
Nalezy przechowywac warzywa nie myte. Mycie usuwa naturalng
ochrone, dlatego lepiej umyC¢ warzywa bezposrednio przed spozy-
ciem.
Dopuszcza sie uktadanie produktéw na pétkach drucianych parowni-
ka zamrazarki.* _ _ )
Mozliwe jest usuniecie dolnego kosza dla zwiekszenia przestrzeni za-
+,ac_|l>Jknku i utozenie produktéw w komorze na dnie do max. wysoko-
sci.

Zamrazanie produktow* *

Zamraza¢ mozna praktycznie wszystkie artykuty spozywcze, z wy-
atkiem jarzyn spozywanych w stanie surowym, np. zielonej sataty.
0 zamrazania uzywa sie jedynie artykutow spozywczych o najwyz-
szej jakosci, podzielonych na porcje przeznaczone do jednorazowego
spozycia. . _
Produkty nalezy opakowaC w materiaty bez zapachu, odporne na
przenikanie powietrza i wilgoci oraz niewrazliwe na ttuszcze. Najlep-
szymi materiatami sa: woreczki, arkusze z folii polietylenowej, alu-
miniowe;. . S , .
Opakowanie powinno byc szczelne i scisle przylega¢ do zamrozonych
roduktow. Nie nalezy stosowac opakowan szklanych. _
Swieze i ciepte artykuty spozywcze (w temperaturze otoczenia), wto-
zone w celu zamrozenia, nie powinny stykac sie juz z zamrozong
ZyWnosciq. . . , e
Zaleca sig, aby w ciqgu doby nie wkfada¢ do zamrazarki, jednorazo-
WO wiece] swiezej zywnosci hjiz podano w karcie produktu. )
Dla zachowania dobrej jakosci zamrazanych produktow zaleca sie
przegrupowac znaJc_IUJatce sie w srodkowej szufladzie zamrazarki
mrozonki tak, aby nie stykaty sie z produktami jeszcze nie zamrozo-
nymi*. ) _
Zalecamy zamrozone porcje przesungc na jedng strone szuflady za-




mrazania, a Swieze porcje do zamrozenia, utozy¢ po przeciwnej stro-
nie maksymalnie dosuniete do sciany tylnej i bocznej szuflady.

Do zamrazania produktow uzywac przestrzeni oznaczonej E&==3.
Nalezy pamigtac, ze na temperature w komorze zamrazarki majq
wptyw miedzy innymi: temperatura otoczenia, stopien wypetnienia
Eroduktaml zywnosciowymi, czestotliwos¢ otwierania drzwi, nastawa
ermostatu o o o ]
Gdyby po zamknieciu komory zamrazarki drzwi nie dawaty sie na-
tychmiast otworzyc z powrotem, radzimy poczekac 1 do 2 minut, az
powstate tam podcisnienie zostanie skompensowane.

Czas przechowywania zamrozonych produktéw zalezy od ich jakosci w
stanie Swiezym przed zamrozeniem, oraz od temperatury przechowywa-
nia. Przy zachowaniu temperatury -18°C lub nizszej zalecane sg naste-
pujace okresy przechowywania:

Produkty Miesiace

Wotowina 6-8
Cielecina 3-6
Podroby 1-2
Wieprzowina 3-6
Dréb 6-8
Jaja 3-6
Ryby 3-6

Warzywa 10-12

Owoce 10-12

Komora szybkiego chtodzenia nie stuzy do przechowywania mrozonego
jedzenia. W komorze tej mozna wytwarzac i przechowywac kostki lodu.

Uwaga: Jezeli urzadzenie nie posiada komory E&xx3x, oznacza to, ze
To urzadzenie chtodnicze nie jest odpowiednie na potrzeby zamrazania
srodkéw spozywczych.

* Dotyczy urzadzen z komorg zamrazarki w dolnej czesci sprzetu
** Dotyczy urzadzen posiadajgcych komore zamrazarki E&L= ]
*** Nie dotyczy urzgdzen wyposazonych w komory zamrazania oznaczonych




JAK EKONOMICZNIE
UZYTKOWAC LODOWKE

Porady praktyczne

e Nie umieszczac lodowki ani zamrazarki w_poblizu grzejnikéw, pie-
karﬂlkow lub narazac na bezposrednie dziatanie promieni stonecz-
nycn. . i .

e UpewnicC sie, ze otwory wentylacyjne nie sg zakryte. Raz lub dwa
razg do roku nalezy je oczysci¢, odkurzyc. ;

e Wybra¢ wtasciwg temperature: temperatura 6 do 8°C w lodowce
oraz -18°C w zamrazarce jest wystarczajaca. )

e Podczas wyjazdu na urlop, nalezy zwiekszy¢ temperature w lodow-

ce.

e Drzwi lodéwki lub zamrazarki otwjerac tylko, gdy jest to konieczne.
Dobrze jest wiedzie¢, jaka zywnos¢ jest przechowywana w lodéwce
i doktadnie gdzie sie znajduje. Niewykorzystane produkty nalezy jak
najszybciej schowac z powrotem do lodowki lub zamrazarki zanim
si€ nagrzejgq. = o

e Regularnie wyciera¢ wnetrze lodowki Sciereczkg nasaczong tagod-
nym detergentem. Urzadzenia bez funkcji automatycznego rozmra-
zania, nalezy regularnie rozmrazac. Nie pozwoli¢ na uformowanie
sie warstwy szronu o grubosci powyzej 10 mm.

e Uszczelke wokot drzwi utrzymywacé w czystosci, w przeciwnym wy-
padku drzwi nie bedq sie catkowicie domykac. Nalezy Zawsze wy-
mieni¢ uszkodzong uszczelke.

Co oznaczaja gwiazdki?

Temperatura nie wyzsza niz -6°C W}/starcz_a do przechowa-
nia zamrozonej zywnosci przez okofo tydzien. Szuflady lub
komory oznaczone jedng gwiazdka spotyka sie (najczes-
ciej) w tanszych lodowkach.

W temperaturze ponizej -12°C mozna przechowywac zyw-
nosc przez 1-2 tygodnie bez utraty smaku. Nie jest ona
wystarczajgca do zamrazania zywnosci.

Gtéwnie stosowane do zamrazania zywnosci w_temperatu-
rze ponizej -18°C. Pozwala na zamrozenie $wiezej zywnosci

0 masie do 1 kg.

Tak oznaczone urzadzenie pozwala na przechowywanie
zywnosci w temperaturze ponizej -18°C i zamrazanie wiek-
szych ilosci zywnosci.




Porady praktyczne

Ze wzgledu na naturalng cyrkulacje powietrza, w komorze lodéwki wy-
stepujq rozne strefy temperatur. i . )
Obszar na{/%h’fo_dnlejs_zy znajduje sie bezposrednio ponad szufladami na
warzywa. t_eLstreﬁe nalezy przechowywac delikatne i tatwo psujace
sie produkty jak:,

-ry g mieso, drob,

- wedliny, Potowe potrawy, o

- potrawy [ub wypieki zawierajace jaja lub smietane,

- Swieze ciasto, mieszanki ciast, . _ )

- pakowane warzywa i inng swiezg zywnosc¢ z etykietg nakazujaca prze-
chowywanie w temperaturze okoto 4°C. )
Najcieplej jest w gornej czesci drzwi. Tutaj najlepiej przechowywac
masto i sery.

Produkty, ktérych nie nalezy przechowywac w lodéwce

I_\Iiedwsz_y%tkie produkty nadajq sie do przechowywania w lodéwce. Nale-
zg do nich:

- owoce i warzywa wrazliwe na niskie temperatury, jak na przyktad
bar)alg_y, avocado, papaja, marakuja, baktazany, papryka, pomidory i
ogorki,

- %_woce_ niedojrzate,

- ziemniaki.

UwaEa: ) ) ] ]
Przyktadowe rozmieszczenie produktow w urzadzeniu- Rys. 12.

Aby osiagna¢ najlepszy poziom konserwacji zywnosci przez jak najdiuz-
szy okres i unlknchej marnowania, nalezy rozmiesciC produkty jak po-
kazano na Rys 12. Dodatkowo rysunek ten obrazuje rozktad szuflad, ko-
szy i potek, ktéry umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie energii
przez urzgadzenie chtodnicze.

Przechowywanie zywnosci w odpowiednich warunkach i temperaturze,
wydtuzy jej okres przydatnosci do spozycia i zoptymalizuje zuzycie ener-
gil elektrycznej. Zakres odpowiednich temperatur powinien znajdowac
sie na opakowaniach lub etykietach produktéw spozywczych.




ODSZRANIANIE, MYCIE I
KONSERWACIA

Uwaga; Do czyszczenia obudowy i czescj plastikowych wyrobu nigdy nie
uzywac rozpuszczalnikdw oraz ostrych, sciernych srodkow czyszczqc¥ch
(np. proszkow czy mleczek do czyszczenia)! Stosowac tylko delikatne
srodki myjgce w ptynie oraz miekkie szmatki. Nie uzywac gabek.

Powierzchnie zewnetrzne wykonane z tworzywa nalezy czyscié Scierecz-
ka z mikro fibry, w innym przypadku pojawig sie nieodwracalne mikro
rysy.

Odszranianie i mycie chtodziarki ***

e Na scianie tylnej komory chtodziarki powstaje szron, ktéry f'est usu-
wany automatycznie. W czasie odszraniania, wraz ze skroplinami,
do otworu w rynience mogg dostawac sie zanieczyszczenia. Moze
to spowodowac zatkanie otworu. W takim przypadku otwor nalezy
delikatnie przetkac przepychaczemd(R_ys. L 13). o ]

o Urzgdzeme pracuje cyklicznie: chtodzi (wowczas na scianie tylnej
o_satzla S|_§ szron) nastepnie odszrania sie (krople sptywaja po scia-
nie tyinej). . . . . ,

e Przed przystgpieniem do czyszczenia nalez¥ bezwzglednie odtaczyc
urzadzenie od zasilania, [:()oprze_z wyjecie wtyczki z gniazdka siecio-
we%o, wytaczenie lub wykrecenie bezpiecznika. Nie'wolno dopuscié
do tego, aby woda dostata sie do panelu sterowania lub oswietlenia.

e Nie zalecamy stosowac srodkow do rozmrazania w aerozolu. Moga
one powodowac powstawanie mieszanin wybuchowych, zawierac
rozpuszczalniki mogace uszkodzic plastikowe czesci urzadzenia, a
nawet by¢ szkodliwe dla zdrowia. o _

e Nalezy zwrdci¢ uwage, aby w miare mozliwosci woda uzywana do
mycia nie sptywata przez otwoér odptywowy do pojemnika odparo-
wania.

e Cate urzadzenie z wyf'qtkiem uszczelki drzwi nalezy my¢ delikatnym
detergentem. Uszczelke w drzwiach nalezy wyczysci¢ czystg wodg i
wytrzec do sucha. ) ) o

e Nalezy umyc recznie doktadnie wszystkie elementy wyposazenia
(pojemniki na warzywa, balkoniki, potki szklane itp.).

Odszranianie i mycie zamrazarki**

o Odbszranianie komory zamrazania zaleca sie potaczy¢ z myciem wy-
robu.

e Wieksze nagromadzenie sie lodu na powierzchniach mrozacych,
utrudnia skutecznosc pracy urzadzenia i powoduje zwiekszone zuzy-
cie energii elektrycznej.

e Zalecamy rozmrazac urzadzenie rzynajmni?' raz lub dwa raz?/ w
roku. W razie wiekszego nagromadzenia Sie lodu, rozmrazanie nalezy

rzeprowadzac czesciej. )

e Jesli w srodku znajdujg sie produkty, to nalezy ustawi¢ pokretto na
Eozyqe_max. na okoto 4 godziny przed planowanym rozmrozeniem,

apewnj to mozliwos¢ przechowywania produktow w temperaturze
otoczenia przez diuzszy czas.




e Po wyjeciu zywnosci z zamrazarki nalezy wiozy¢ do miski, owinac
kilkoma warstwami papieru gazetowego, zawingC w koc i przechowy-
wac w chtodnym miejscu, .

e Rozmrazanie zamrazarki powinno by¢ przeprowadzone mozliwie
szybko. Dtuzsze przechowywanie produktow w temperaturze otocze-
nia, skraca czas ich przydatnosci do spozycia.

Aby odszroni¢ komore zamrazarki, nalezy**

e Wylaczy¢ urzadzenie przy pomocy panelu sterowania, nastepnie wy-

thc wtyczke z gniazdka.

e Otworzyc¢ drzwi, wngc produkty. ) o )

e W zaleznosci od modelu wysun kanalik odptywowy znajdujacy sie w
dolnej czesci komory zamrazarki i podstaw naczynie. =~

e Zostawi¢ drzwi otwarte, Erzyspleszy to proces rozmrazania. Dodat-
kowo mozna umiesci¢c w komorze zamrazarki naczynie z gorgcg (ale
nie gotujacq sie) woda. .

e  WymycC i wysuszyC wnetrze zamrazarki.. ) ] .

e Uruchomic urzadzenie zgodnie z odpowiednim punktem instrukcji.

Automatyczne odszranianie chtodziarki* * * *

Komora chtodziarki zostata wyposazona w funkcje automatycznego od-
szraniania. Jednakze na tylnej scianie komory chfodziarki moze stworzyc¢
szron. Dzieje sie tak zazwyczaj, gdy wiele Swiezych produktéw spozyw-
czych przechowuje sie w komorze chtodziarki.

Automatyczne odszranianie zamrazarki* * **

Komora zamrazarki zostata wyposazona w funkc1'hI automatycznego od-
szraniania (no-frost), Zywnosc jest zamrazana schtodzonym powietrzem
obiegowym, a wilgo¢ z komory zamrazarki odprowadzana na zewnatrz.
W rezultacie w zamrazarce nie tworzy sie zbedne oblodzenie i szron a
produkty nie przymarzajq do siebie.

Mycie reczne komory chtodziarki i zamrazarki.* ***

Zaleca sie aby co najmniej raz do roku umy¢ komore chtodziarki i zamra-
zarki. Zapobiega to powstawaniu bakteril i nleprzy]emnzlch zapachow.
Nalezy wytgczyc¢ ca’rK_ wyrob, W¥C|qgn ¢ z komor produkty i umyc¢ przy
uzyciu Wodx z dodatkiem delika nego detergentu. Na koniec wytrzec ko-
mory szmatka.

Wyjmowanie i wkladanie polek* ****

Unies¢ i wysunaé pétke, a nastepnie wsuna¢ do oporu tak, aby zatrzask
potki znalazt sie w wybraniu prowadnicy (Rys. 15).

Wyjmowanie i wkltadanie balkonikaX* * * * *

Unies¢ balkonik, wyjac i wsadzi¢ od géry z powrotem w pozadane poto-
zenie (Rys. 16).

Uwaga: W zadnym wypadku do wnetrza zamrazarki nie wolno wstawiac
grzejnika elektrycznego, nawiewowego, ani suszarki do wtosow.

** Dotyczy urzagdzen posiadajgcych komore zamrazarki B3,
Nie dotyczy urzadzen z Systemem Bezszronowym
b Dotyczy urzgdzen posiadajgcych komore chtodziarki.

Nie dotyczy urzadzen z Systemem Bezszronowym
Dotyczy urzgdzen wyposazonych w System Bezszronowy

i Nie dotyczy zamrazarek

Fkkk




LOKALIZACIA USTEREK

Objawy

Mozliwe przyczyny

Sposéb naprawy

Urzadzenie nie dziata

Przerwa w obwodzie insta-
lacji elektrycznej

- sprawdzi¢, czy wtyczka
jest wtozona prawidiowo do
gniazda sieci zasilajacej

- sprawdzi¢, czy kabel za-
silajacy urzadzenia nie jest
uszkodzony

- sprawdzi¢, czy jest napie-
cie w gniazdku podfaczajac
inne urzadzenie np. lampke
nocna

- sprawdzi¢, czy urzadze-
nie jest wtaczone poprzez
ustawienie termostatu na
pozycji wiekszej od ,OFF”
lub ,0".

Nie dziata oswietlenie we-
wnatrz komory

Zaréowka jest poluzowana
lub przepalona (W urzadze-
niach z oswietleniem zaro-
wym).

- sprawdzi¢ punkt poprzed-
ni “Urzadzenie nie dziata”

- dokreci¢ lub wymieni¢
przepalong zaréwke (W
urzadzeniach z o$wietle-
niem zarowym).

Ciagta praca urzadzenia

Zte ustawienie pokretta
regulacyjnego

- przestawi¢ pokretto na
nizszgy pozycje

Pozostate przyczyny jak w
pkt ,Urzadzenie zbyt stabo
chodzi i/lub mrozi”

- sprawdzi¢ wg ptk. po-
przedniego ,Urzadzenie
zbyt stabo chtodzi i/lub
mrozi”

W dolnej czesci chtodziarki
gromadzi sie woda

Otwor odprowadzenia wody
jest niedrozny (dotyczy
urzadzen z otworem do
odprowadzania skroplin)

- przeczyscic¢ otwor od-
ptywowy (patrz instrukcja
obstugi rozdziat - ,,Odszra-
nianie chtodziarki”)

Utrudniony obieg powietrza
wewnatrz komory

- utozy¢ produkty spozyw-
cze i pojemniki tak aby
nie dotykaty tylnej $ciany
chtodziarki

Dzwieki nie pochodzace od
normalnej pracy urzadzenia

Urzadzenie nie jest wypo-
ziomowane

- wypoziomowac urzadzenie

Urzadzenie styka sie z
meblami i/lub innymi
przedmiotami

- urzadzenie ustawi¢ swo-
bodnie tak, aby nie dotyka-
to innych przedmiotéw




Urzadzenie zbyt stabo chio-
dzi i/lub mrozi

Zte ustawienie pokretta
regulacyjnego

- przestawic pokretto na
WYyZszg pozycje

Temperatura otoczenia jest
wieksza lub mniejsza od
temperatury podanej w
tabeli ze specyfikacjq tech-
niczng urzadzenia.

- urzadzenie przystosowane
jest do pracy w tempera-
turze, ktora jest podana

w tabeli ze specyfikacjq
techniczng urzadzenia.

Urzadzenie stoi w miejscu
nastonecznionym lub w
poblizu zrodet ciepta

- zmieni¢ miejsce ustawie-
nia urzadzenia wg. instruk-
cji obstugi

Jednorazowy zatadunek
duza iloscig cieptych pro-
duktéw

- poczekaé do 72 godzin na
wychtodzenie (zmrozenie)
produktéw i osiaggniecie
zadanej temperatury we-
wnatrz komory

Utrudniony obieg powietrza
wewnatrz urzadzenia

- utozy¢ produkty spozyw-
cze i pojemniki tak aby
nie dotykaty tylnej sciany
chtodziarki

Utrudniony obieg powietrza
z tytu urzadzenia

- odsungc¢ urzadzenie od
Sciany min. 30 mm

Drzwiczki chtodziarki/za-
mrazarki sg zbyt czesto

otwierane i/lub za dtugo
pozostajg otwarte

- zmniejszy¢ czestotliwos$é
otwierania drzwi i/lub skroé-
ci¢ czas, w ktérym drzwi
pozostajg otwarte

Drzwi nie domykaja sie

- produkty i pojemniki uto-
zy¢ tak aby nie utrudniaty
zamykania drzwi

Kompresor rzadko sie
zatacza

- sprawdzi¢, czy tempe-
ratura otoczenia nie jest
mniejsza niz zakres klasy
klimatycznej

Zle wiozona uszczelka drzwi

- wcisng¢ uszczelke

W trakcie normalnego uzytkowania sprzetu chtodniczego moga wystapic
roznego rodzaju dzwieki, ktére nie majg zadnego wptywu na poprawng

prace lodowki.

Dzwieki, ktore tatwo usunaé: , o
e hatas, gdy lodowka nie stoi pionowo - wyregulowac ustawienie przy

pomocy wkrecanych noézek z

przodu. Ewentualnie pod rolki z tytu

podtozy¢ miekki materiat, szczegdlnie qu podifoga jest z ptytek.
o}

e ocieranie sie o sgsiedni mebel - odsuna¢

dowke.

e skrzypienie szuflad lub pdétek - wyjac i ponownie wiozy¢ szuflade lub

otke.
o gﬁwi%ki od dotykajacych sie butelek - odsunac¢ butelki od siebie.

Dzwieki, ktére mogg byc¢ styszalne podczas prawidlowej eksploatacji wy-

nikajg z pracy termostatu, sprezarki
(kurczenie i rozszerzanie materiatu po

przeptywu czynnika chtodzacego).

T

zatgczenie), ukfadu chtodniczego
wptywem roznic temperatur oraz




GWARANCJA, OBSLUGA
POSPRZEDAZOWA

Gwarancja

Swiadczenja gwarancyjne wg karty gwarancyjnej. Producent nie odpo-
wiada za jakiekolwiek szkody spowoddowane nieprawidtowym postepo-
waniem z wyrobem.

Serwis

e Producent sprzetu sugeruje, by wszelkie naprawy i czynnosci regula-
cyjne byty wykonywane przez Serwis Fa_brycz,mé lub Serwis Autoryzo-
wany producenta. Ze wzgledu na bezpieczenstwo nie nalezy napra-
wiac urzadzenia we wilasnym zakresie. . i

e Naprawy, wykonywane pfzez osoby nie pgsiadgjagce wymaganych
ky&allﬁkac i Mogq stanowic powazne niebezpieczenstwo dla uzytkow-
nika urzadzenia.

o Minimalr?y okres obowigzywania gwarancji na urzadzenie oferowane
przez producenta, importera lub Gpowaznionego przedstawiciela jest

odany w, karcie gwarancyjnej. ] B

o rzadzenie traci gwarancjé w wyniku samowolnych adaptacl]| prze-
robek, naruszenia plomb™[ub innych zabezpieczen sprzetu fub jego
_czetsu oraz innych samowolnych ‘ingerencji w sprzet niezgodnych z
instrukcjg obstugi.

Zgtoszenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z.serwisem.
Dane adresowe serwisu jak i kontaktowy numer telefonu znajduje sie w
karcie gwarancyjne]. Przed kontaktem nalezy przygotowacC numer ser;g-
ny urzadzenia, znajduje sie on na tabliczce znamionowej. Dla wygo

przepisz go ponizej:

Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrdb ten spetnia zasadnicze wymagania
wymienionych ponizej dyrektyw europejskich:

Dyrektywy niskonapieciowej 2014/35/EU

Dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/EU
Dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/EC

Dyrektywy RoHS 2011/65/EU

i dlatego wyroéb zostat oznakowany C E oraz zostata wystawiona dla niego
deklaracja zgodnosci udostepniana organom nadzorujgcym rynek.
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