SPECYFIKACJA PRODUKTU

DISCOVERING THE WORLD OF MALT.

KLASYKA PIWOWARA

O VIKING MALT

Viking Stod Pszeniczny

CHARAKTERYSTYKA StODU

OPAKOWANIE | DOSTEPNOSC

Stéd Pszeniczny jest wytwarzany z pszenicy jarej
i ozimej. Proces stodowania nie rézni sie znaczaco
od stodu pilznenskiego. Koncowa temperatura
dosuszania zwykle zawiera sie w przedziale
72-80 °C

ZASTOSOWANIE

Ten rodzaj stodu jest wykorzystywany gtéwnie do piw
pszenicznych i innych piw gornej fermentaciji.

Stéd Pszeniczny jest takze uzywany do warzenia piw
typu Lager w celu wzbogacenia smaku oraz poprawy
stabilnosci piany. Stosowany zasyp to okoto 50% dla
piw pszenicznych i okoto 20% dla piw typu Lager.

SPECYFIKACJA StODU

wilgotnosé % max. 6.0
ekstrakt % s.m. min. 82.0
barwa °EBC 35-6.5
pH 5,7-6,3
biatko % s.m. max. 13.0
azot rozpuszczalny mg/100 g max. 800
wolny azot aminowy mg/| 90 - 150
lepkos¢ mPas max. 2.0
sita diastatyczna WK s.m. min. 250

PRZECHOWYWANIE | BEZPIECZENSTWO

Stéd powinien by¢ przechowywany w chfodnym
(< 20 °C), suchym (< 40 RH %) i bezwonnym
miejscu. W takich warunkach dopuszczalny okres
sktadowania stodu wynosi co najmniej 12 miesiecy.
Nalezy dba¢, by produkt nie stykat sie z gorgcymi
powierzchniami oraz unika¢ wdychania pytu
ze stodu.

www.vikingmalt.com

Stdd jest dostepny luzem, w kontenerach, w workach
typu Big-Bag i 25 kg workach PP.

Jest dostepny z Finlandii i Polski.

UWAGI OGOLNE

Wszystkie nasze stody sg wytwarzane zgodnie
z normami ISO 9001, ISO 22000 oraz ISO 14001.

Wykorzystane odmiany pszenicy sg zweryfikowane
i dopuszczone do stosowania w procesie stodowania
oraz w browarnictwie.

Nasiona nie sg modyfikowane genetycznie a to
oznacza, ze wszystkie produkowane przez nas stody
sg wolne od GMO.

Wszystkie oznaczenia analityczne sg wykonywane
zgodnie z Analityka-EBC lub innymi
miedzynarodowymi metodykami.

Wtasnosci okreslonych partii produktéw sg zalezne
od cech zboza pochodzgcego z danego zbioru.

Czy wiesz, ze...

Stéd pszeniczny, w odréznieniu od
Jjeczmiennego, jest pozbawiony tuski,
dlatego filtracja piw pszenicznych jest
Z reguty trudniejsza. Pszenica ma tez
wiekszg zawartos¢ biatka niz jeczmien,
co akurat dobrze wptywa na pienisto$¢
piwa.
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