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1 Biztonsag

Vegye figyelembe a biztonsaggal kapcsolatos
informaciokat, hogy biztonsagosan hasznal-
hassa a készllékét.

1.1 Altalanos utmutatasok

Itt altalanos informaciokat talal ehhez az utmu-

tatohoz.

m Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.
Csak igy tudja a készlléket biztonsagosan
és hatékonyan hasznalni.

m Ez az dtmutato a készulék hasznaldjanak
szol.

m Vegye figyelembe a biztonsagi és a figyel-
meztet6 utmutatasokat.

m QOrizze meg az utmutatdt és a termékinfor-
maciokat a késGbbi hasznalat céljara, vagy
az Ujabb tulajdonos szamara.

m Ellendrizze a készuléket a kicsomagolas
utan. Ha szallitas kdzben megsérilt a ké-
szUlék, ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszeri hasznalat

A keészulék biztonsagos és helyes hasznalata

érdekében vegye figyelembe a rendeltetés-

szerl hasznalattal kapcsolatos utmutatasokat.

A csatlakozddugo nélkili készuléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkez6 szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

A készuléket csak a kdvetkezdképpen

hasznalja:

®m 3 jelen hasznalati utmutatd szerint.

m ételek és italok készitésére.

® g haztartasban és az otthoni kdrnyezet zart
helyiségeiben.

= |egfeljiebb 4000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készulék maganhaztartasok szamara készult.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Kerllje a kockazatokat gyermekek és veszé-
lyeztetett személyek esetében.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csoOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pessegekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez6 személyek is hasz-
nalhatjak fellgyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel.

A tisztitast és a felhasznaloi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllek és a csatlakozovezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

Tartsa be ezeket a biztonsagi elGirasokat, ami-
kor hasznalja a készlléket.

A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben
tolja be a sut6térbe.

— "Tartozékok", Oldal 10

/A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A sutétérben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a sU-
t6térben.



» Soha ne nyissa ki a készllék ajtajat, ha a
készilék flstol.

» Kapcsolja ki a készuléket és huzza ki a ha-
|6zati csatlakozodugodt vagy kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben.

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés elétt tavolitsa el a sutd-
térbdl, a fltéelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyez8déseket.

A készilékajté nyitasakor légaramlat keletke-

zik. A sUt6papir hozzaérhet a flitéelemekhez

es meggyulladhat.
» Az el6melegités ideje alatt soha ne helyez-
zen rogzités nélkul sttépapirt a tartozékra.

» Nehezékként helyezzen a sutépapirra egy
edényt vagy egy sutéformat.

» Csak a szikséges fellletet bélelje ki suté-
papirral.

» A sUt6papir nem loghat tul a tartozékon.

A tulhevllés tlzet okozhat. Ha a készuléket

dekor- vagy butorajtdé mogé épitik be, akkor

Uzem kdzben a zart dekor- vagy butorajtd ese-

tén hétorlasz keletkezik.

» A készuléket csak nyitott dekor- vagy butor-
ajté esetén lUzemeltesse.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A készllék nagyon felforrdsodik.

» Soha ne érintse meg a sutétér forrd belsd
fellleteit vagy a f(it6elemeket.

» Mindig hagyja leh(lni a készlléket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrd edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylvel vegye ki a sttétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben.

» Soha ne készitsen olyan ételeket, amelyek
nagy mennyiségl magas alkoholtartalmu
italt tartalmaznak.

» Csak kis mennyiségld magas szazalékara-
nyu alkoholos italt hasznaljon.

» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

Biztonsag hu

A készulék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hédmérséklettdl
fuggben nem lathato.

» Nyitaskor ne alljon tul kdzel a készulékhez.
» Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A forré sutétérben 1évé vizbdl forrd vizgdz
képz&dhet.

» Soha ne Ontsdn vizet a forrd parolotérbe.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készilék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege meg-

repedhet.

» Ne hasznaljon Uvegkaparot, éles vagy suro-
|6 hatasu tisztitoeszkdzoket.

Az ajté csukldpantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kdrnyékére.

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A készuléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készilék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozovezetéke
megsérul, akkor azt a veszélyek elkerllése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevo-
szolgalata vagy egy hasonldan képzett sze-
meély cserélheti ki.

A halodzati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozdévezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen hegyes €s éles szélU targyakkal.

» A haldzati csatlakozdévezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 6ssze, ne valtoztassa
meg.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.

A sérllt készulék és a sérllt haldzati csatlako-

zOvezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megsérilt késziléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készuléket,
amelynek a felllete repedt vagy toratt.



hu Biztonsag

» Mikdzben a késziléket levalasztja az elekt-
romos haldzatrdl, soha ne a haldzati csatla-
kozdvezetéket huzza. Mindig a haldzati
csatlakozovezeték dugojat huzza.

» Ha a készulék vagy a haldzati csatlakozo-
vezeték megsérllt, azonnal huzza ki a halo-
zati csatlakozovezeték csatlakozodugojat,
vagy kapcsolja le a biztositékszekrényben
lévé biztositékot.

» "Forduljon a vev@szolgalathoz."

— Oldal 34

» A készuléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

1.5 Mikrohullam

A mikrohullam hasznalata soran tartsa be eze-
ket a biztonsagi eldirasokat.

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval t6ltott parnak meég orak mulva is
meggyulladhatnak
» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem(-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torl6kenddt vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizarolag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek langra lobbanhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hdszigeteld cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse figyelmetlentl a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul nagy mikrohullam-
teljesitményt vagy tul hosszu id6tartamot.
Tartsa be az ebben a hasznalati utmutato-
ban feltiintetett utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/A FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben felrobbanhatnak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/A FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bdrds élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjastol vagy ne me-
legitsen kemény tojast.

» Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

» Tukortojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor el6bb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bdrds élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a boért.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellendrizze a hémeérseékletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
gyartdi utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogdval vegye ki a su-
tétérbdl.

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készllék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval t6ltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sérilések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem-
ket a készllékben.



» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kendét vagy ha-
sonldkat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében el6fordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apro

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu stt6hdz megfelel
edényt hasznaljon.

Fémbdl készllt edények és tartalyok, illetve

fémbevonattal rendelkez6 edények hasznala-

takor a csak mikrohullamu Uzemmod esetén

szikra képz6dhet. A készulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu Gzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Kizardlag mikrohullamhoz alkalmas edényt
hasznaljon, vagy a mikrohullamot egy f(tési
maoddal kombinalva alkalmazza.

Dologi karok elkerlilése hu

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfesziltséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készilék burkolatat.

A FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

Nem megfelel§ tisztitas esetén a készllek fe-

lUlete karosodhat. El6fordulhat, hogy a suté-

bél mikrohullamu energia 1ép ki.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sutbteret, az ajtétémitést, az ajtot és az
ajtoutkdz6t mindig tartsa tisztan.

A sérilt sutétérajtd vagy ajtotdmités miatt mik-

rohulldamu energia tavozhat.

» Soha ne hasznalja a készuléket, ha a sut6-
tér ajtajanak tomitése vagy mdanyag kerete
sérdlt.

» Hivja a vevdszolgalatot.

Boritas nélkuli készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

2 Dologi karok elkeriilése

Vegye figyelembe ezeket az Utmutatasokat, hogy elke-
rilje a dologi karokat a készlléken, a tartozékokon és
a konyhai eszk6zokon.

2.1 Altalanos

Tartsa be ezeket az el6irasokat, amikor hasznalja a ké-
sziiléket.

FIGYELEM!

A forrd sitétérben 1évé vizbdl vizgdz képzddik. A hé-

meérséklet-valtozas miatt sérilések keletkezhetnek a su-

tétér aljan.

» Soha ne dntsdn vizet a forrd parolétérbe.

A nedvesség a sltétérben hosszu tavon korrdzidt ered-

meényez.

» Minden parolas utan torélje le a kicsapddott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sttétérben.

» Ne taroljon ételt a sutétérben.

A nyitott készllékajtoval vald leh(lés id6vel karositja a

szomszédos butorfrontokat.

» Magas hémérsékleten valé mikodtetés utan a sité-
teret csak zart ajtonal hagyja lehdini.

» Vigyazzon, hogy semmi ne ragadjon be a sitétér aj-
tajahoz.

» Kizardlag magas paratartalommal vald mikddtetés
utan hagyja a sitéteret nyitott ajté mellett megsza-
radni.

Ha a tdmités er6sen szennyezett, akkor hasznalat koz-

ben a készllék ajtaja nem zar megfelel6en. A szomszé-

dos butorlapok megsérilhetnek.

» Mindig tartsa tisztan a tomitést.

Ha Ul&- vagy rakoddfellletként hasznalja a készilék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne dlljon, Uljon vagy kapaszkodjon a készlilék
ajtajara.

» Ne tartson edényt vagy tartozékokat a készllék ajta-
jan.

A késziléktipustdl fiuggben a készllékajtd zarasakor

dsszekarcolhatja az ajtdlapot.

» A tartozékokat mindig tolja be Utkozésig a sutétér-
be.

Ha a késziléket az ajtéfogantyunal fogva hordozza, ak-

kor az letérhet. Az ajtéfogantyl nem birja el a készlilék

sulyat.

» A készlléket ne hordozza vagy tartsa az ajtéfogan-
tyunal fogva.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az elSirasokat, amikor hasznalja a
mikrohullamot.

FIGYELEM!
Ha a sltétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-
szik az ajtd belsd Gvegét.



hu Kornyezetvédelem és takarékossag

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A készilék karo-

sodhat a létrejové szikraképzd&dés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a sitében.

Mikrohullammal készithetd pattogatott kukorica készité-

se soran a tul nagy mikrohullam-teljesitmény miatt kire-

pedhet a zacsko.

» Soha ne allitson be tul nagy mikrohullam-teljesit-
meényt.
Maximum 600 wattot hasznaljon.
A popcornos zacskodt mindig helyezze egy lvegta-
nyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplala-

sa megsérdl.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplalasanak
burkolatat.

3 Koérnyezetvédelem és takarékossag

Kimélje a kornyezetet a készllék erbforras-megtakari-
tassal torténd hasznalataval és az Ujrafelhasznalhatd
anyagok megfelel§ artalmatlanitasaval.

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkiméldk és

Ujrahasznosithatok.

» Az egyes dsszetevOket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.
Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepilési kdzigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozodhat.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, késziiléke keve-
sebb aramot fogyaszt.

A készlléket csak akkor melegitse el8, ha ez szerepel

a receptben vagy a bedllitasi javaslatoknal.

= Ha nem melegiti el§ a készlléket, akar 20%-0s
energiamegtakaritast is elérhet.

Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sttéformakat.
m Ezek a sUt6formak kiléndsen jol veszik fel a hét.

MUkddés kdzben a lehetd legritkabban nyissa ki a ké-

szUlék ajtajat.

m A siitétér h6mérséklete igy allandd marad, és a ké-
sziléknek nem kell utanfiitenie.

Slssdn tobb ételt egyszerre vagy kdzvetlenll egymas

utan.

= A sUtétér az elsé sités utan el van melegitve. igy
a kovetkez6 slitemények sltési ideje rovidebb lesz.

Hosszabb sitési id6k esetén 10 perccel a sutési id6
vége el6tt kapcsolja ki a késziléket.
m A maradék hé elegendd az étel készre sitéséhez.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sutétérbdl.
m A felesleges tartozékokat nem kell felmelegiteni.

A mélyh(itott ételeket hagyja kiolvadni elkészités el6tt.
m Ezzel megtakaritja az ételek kiolvasztasahoz szik-
séges energiat.
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4 Ismerkedés

Ismerje meg késziiléke alkatrészeit.

4.1 Kezeloelemek

A kezelGelemekkel beallithatja készllékének 6sszes funkcidjat, és informaciokat kaphat az Gzemallapotrdl.
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A készlléktipustol fliggéen a kép részletei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

Funkciévalaszté

Erintépanelek

Kijelzs

Forgatovalasztd

Funkciovalaszto

A funkcidvalasztdval allithatja be a fltési modokat, illet-
ve a tovabbi funkciokat.

Egyes késziléktipusoknal a funkcidvalaszto sillyeszt-
hetd.

Erintépanelek

Ha a funkcidvalasztot nulla allasbol egy funkciora for-
gatja, akkor néhany masodpercbe telik, amig a min-
denkori funkcié rendelkezésre all.

Forgatovalaszté

A forgatdvalasztoval moédosithatja a kijelzén kiemelt be-
allitott értékeket.

Egyes készlléktipusoknal a forgatdvalasztd sillyeszthe-
t6.

A listak, pl. a programok listaja az utolsé pont elérése
utan ismét az els@re ugrik.

Egyes értékeknél, pl. a suly esetében a forgatdvalasztot
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis
érték elérése utan.

Az érintémezdék érintésérzékeny felliletek. Egy-egy funkcid kivalasztasahoz koppintson a megfeleld mezére.

Szimbo6- Név Hasznalat

lum

g Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu st teljesitményfokozatait, vagy kap-
csolja be kiegészitésképpen a mikrohullam funkciot.

Programautomatika A programautomatika valasztékanak megjelenitése.
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Szimbo6- Név Hasznalat
lum
& Gyors el6melegités/gyermekzar  R&viden megnyomva: gyors elémelegités be- vagy kikapcsolasa.
Hosszan megnyomva: gyermekzar be- vagy kikapcsolasa.
® Idéfunkciok A jelz&6ra, id6tartam vagy pontos id6 beallitasa.
i H&mérséklet H&mérséklet beallitdsanak kivalasztasa.
kg Suly Suly beallitasanak kivalasztasa.
startDstop  Inditas/leallitas Roéviden megnyomva: lzemmad inditasa vagy leallitasa.
Hosszan megnyomva: izemmod befejezése. A beallitasok visszaalli-
tasra kerulnek.
Kijelz6 Aktiv érték A kozvetlenil bedllithatd értéket fehér
A kijelz6n az aktudlis bedllitasok vagy a valaszthato le- szin és egy piros vonal emeli ki. Az ak-
het6ségek lathatok. tiv értéket a forgatovalasztéval modosit-
hatja.
Passziv ér- A nem zardjelben 1évé értéekek nem mo-
ték dosithatok kdzvetleniil. Ha modositani

©

min:sec
1.0
I

Kijelz6elemek
Az alabbiakban a kulonféle kijelz6elemek jelentésének roévid leirasa olvashato.

szeretne egy értéket, akkor el§szor akti-
valnia kell.

Szimbolum Név Jelentés

Jelz66ra Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzd a jelz6dra idejét jeleniti meg.

® |[d6tartam Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelz6 az id6tartamot jeleniti meg.

® Pontos id6 Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
Kijelzd a pontos idét jeleniti meg.

h:min Ora/perc A pontos idé éraban és percben jele-
nik meg.

min;sec Perc/masodperc A pontos id6 percben és masodperc-
ben jelenik meg.

C» Gyermekzar Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyermekzar be van kapcsolva.

& Gyors felflités Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyors felf(ités be van kapcsolva.

°C H&mérséklet A hémérseéklet kijelzése °C-ban torté-
nik.

kg Suly A suly kijelzése kilogrammban torté-

nik.




Hoémérséklet-kijelzo
A hémérséklet-kijelzd a felflités elbrehaladasat mutatja.

4.2 Fiitési modok

Ismerkedés hu

Az Gzemmodtdl fliggben a kijelzé alsé részén talalhato
piros vonal illusztrdlja a sut6tér hdmérséklet-emelkedé-
sét. A vonal a felf(ités el6rehaladtanak fliggvényében
t6ltédik fel piros szinnel. Ha a vonal teljesen feltoltédott
piros szinnel, a készilék felmelegedett. Grill izemmadd-
ban a felf(itési vonal azonnal feltdltédik piros szinnel.
Mikrohullam hasznalata esetén nincs hémérséklet-kijel-
z6.

A hétehetetlenség miatt a megjelenitett hémeérséklet a
sutétérben 1évl tényleges hdmérséklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai lizemmod
Energiatakarékossagi okokbdl a kijelzé fényereje 22

ora és 5:59 koz4tt automatikusan a legalacsonyabb ér-
tékre kapcsol.

Itt a flitési moédok attekintését taldlja. Javaslatokat kaphat a f(itési médok hasznalatahoz.

Szimbo6lum Név Hémérséklet/fokozatok Hasznalat

g Mikrohullam Mikrohullam-teljesitmények: Etelek és italok kiolvaszta-
= OO0 W sara, parolasara és felforré-
= 180 W sitasara.
= 360W
= 600 W
= 900 W

Forrd levegd 40 °C Kelt tészta kelesztése, tej-
100-230 °C szines tortak felolvasztasa.

Sutés egy szinten.

x Légkeveréses grillezés 100-230 °C Szarnyas, egész hal vagy
nagyobb husdarabok sité-
se.

El6dmelegités 30-70 °C Edény el6melegitése.

0 Grill Grillfokozatok: Lapos grilleznivald, pl.

= 1 =gyenge steak, virsli vagy piritds gril-
= 2 =normal lezése. Siit6ben sités.
m 3=erls

Programok - Szamos ételhez talalhat
el6re programozott bedllita-
sokat.

4.3 Sutoter FIGYELEM!

A sUt6tér funkcioi leegyszerdsitik készlléke kezelését.
Sutéteér-vilagitas

Ha kinyitja az ajtot, bekapcsol a vilagitas a sttétérben.
Ha az ajtd 15 percnél tovabb nyitva marad, a vilagitas
megint kikapcsol.

A legtdbb Uzemmddban a sutétér-vilagitas bekapcsol,
amint elinditja az Gzemmaddot. Amikor az Uzem véget
ér, a sutétér vilagitasa kikapcsol.

Az

— "Alapbedllitasok”, Oldal 17 részben megadhatja,
hogy a sUtétér vilagitasa ne kapcsoljon be mikddés
kozben.

Hiitéventilator

A h(it6ventilator sziikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd elillan a késziilék ajtaja f6l6tti szell6zEré-
seken.

Ha letakarja a szell6z6réseket, az a készllék tulmele-
gedéséhez vezet.
» Ne fedje le a szell6z8réseket.

A hit8ventilator meghatarozott ideig még mikadik,
hogy a mikddést kdvetben a sitbtér gyorsabban lehil-
jon. Ha a készllék mikrohullamu Gzemmaddban miko-
dik, akkor a készllék hideg marad, de a h(téventilator
meégis bekapcsol. A hitéventilator akkor is tovabbm-
kddhet, ha a mikrohullamu Uzemmod mar befejez8dott.

Kondenzviz

Parolas soran a stt6étérben és a készulék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készilék mikodését. Parolas utan tdrolje le a
kicsapodott vizet.
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4.4 A készilék ajtaja

Ha Gzem kozben kinyitja a készlilék ajtajat, akkor az
Uzemelés ledll. Ha becsukta az ajtét, a startDstop elem-
mel folytathatja az Uzemet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készilékhez
késziltek. It attekintést kap készulékének tartozékairdl
és azok hasznalatardl.

Tartozékok Hasznalat
Rostély = Rostély sitéshez sitd
Uzemmaodban.

m  Rostély pl. steak, virsli
vagy piritos grillezésé-
hez

m  Rostély pl. stit6formak
tarolasahoz

5.1 Egyéb tartozékok

Egyéb tartozékokat a vevészolgalatnal, a szakkereske-
désekben vagy az interneten vasarolhat.

Készllékéhez atfogd kinalatot talal a prospektusaink-
ban vagy az interneten:

www.bosch-home.com

A tartozékok készillékspecifikusak. Vasarlaskor mindig
pontosan adja meg készlléke azonositdszamat (E-Nr.).
Az online shopban vagy a vevészolgalatnal megtudhat-
ja, hogy melyik tartozék all rendelkezésre az On készU-
lékéhez.

Uveg siitétal

Hasznalat
m  Rakott ételek
m  Felfujtak

Pizzatepsi

Hasznalat
= Sitélapon sdlt sitemény
= Aprdésitemény

5.2 Tartozék behelyezése

A tartozék két pozicidban helyezhetd be.

» Ugy helyezze be a tartozékot, hogy ne érjen a ké-
szllék ajtajahoz.

— A tartozékot magasra helyezze be.
~— A tartozékot alacsonyan helyezze
be.

Az abra bemutatja a behelyezési poziciot «~.

\

()

Az abra bemutatja a behelyezési poziciot ~.

6 Az els6 hasznalat el6tt

Végezze el az els@ Uzembe helyezéshez szikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a készlléket és a tartozéko-
kat.

6.1 Az els6 Gizembe helyezés elvégzése

Az elektromos haldzathoz vald csatlakoztatas vagy egy

aramszinet utan a kijelz6n megjelenik egy felszolitas a

pontos id§ beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,

amig megjelenik a felszolitas.

» Csatlakoztassa a készlléket az aramra.

v A 200 érték villog a kijelzén, és a ® szimbdlum vi-
lagit.
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A pontos id6 beallitasa

1. A forgatovalasztdval dllitsa be az id6t.
2. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id8 ezzel be van allitva.

6.2 A késziilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Mielbtt el6szor készitene ételt a készUlékkel, tisztitsa
meg a sltbteret és a tartozékokat.

1. Ellenédrizze, hogy a sitétérben nem talalhatok cso-
magoldanyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas
targyak.



Csukja be a készlilék ajtajat.

A funkcidvalasztoval dllitsa be a forré levegét .

A forgatdvalasztoval allitsa be a kdvetkezd hémér-
sékletet: 180 °C.

5. Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az Gzemmaddot.

6. Egy ora elteltével nyomja meg a startDstop gombot.

Eall S
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7. Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
v A készilék tisztitasa befejez6dott.
v A készilék ki van kapcsolva.

6.3 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

7 A kezelés alapijai

Itt megtudhatja a készllék kezeléséhez szilkséges |é-
nyeges informaciokat.

7.1 A késziilék bekapcsolasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot a készilék bekap-
csolasahoz.

v A készllék lzemkész.

v A Kkijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

7.2 A késziilék kikapcsolasa

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha

hosszabb ideig nem allit be semmit, a készilék auto-

matikusan kikapcsol.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

v A készllék megszakitja a futd funkcidkat.

v A Kkijelz6n megjelenik a pontos idé.

v Néhany kijelzés kikapcsolt késziilék esetén is latha-
to a kijelzén.

7.3 Fltési mod és homérséklet beallitasa

1. A funkciovalasztdval allitsa be a kivant f(itési maédot.
v A Kkijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

2. Szlikség esetén moédositsa a beallitasokat. Ehhez
nyomja meg a megfelelé6 mezdét, majd a forgatova-
lasztéval médositsa az értéket.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készUlék elinditja az Gzemmaddot.

A startDstop vilagit.

Beallitott hdmérsékletl fltési moédnal a hémerséklet-
kijelz6 vonala megtelik.

SzUkség esetén a forgatdvalasztoval mdédositsa a
hémérsékletet tzem kdzben.

Uzem kdzben nem allithat be 40 °C-os hémérsékle-
tet.

€ € W
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7.4 A mukodés sziineteltetése

A készilék miikddését barmikor sziineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készilék mikddése megall.

A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék mikddése megall.

v A startDstop vilagit.

<

7.5 A miikédés megszakitasa

A készilék mikodését barmikor megszakithatja.
» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mkddhet a hlitGventilator.
v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.

7.6 Gyors felftités

Id6takarékossag céljabdl egyes flitési mdédoknél
100 °C feletti hdmérsékleten lerdviditheti a felf(itési
id6t.

Ezeknél a fltési mdédoknal hasznalhatja a gyors
felf(itést:

n Forré levegd, kivéve: Forrd levegd 40 °C

u Légkeveréses grillezés

Gyors felf(ités beallitasa

Az egyenletes sutési eredmény érdekében csak akkor

helyezze az ételt és a tartozékokat a sttétérbe, amikor

a gyors felf(ités befejez6dott. Csak akkor allitson be

egy id6tartamot, ha a gyors felflités mar befejez8dott.

1. Megfelel§ f(itési mddot és 100 °C feletti h6mérsék-

letet allitson be.

Nyomja meg a & gombot.

A kijelzén a § vilagit.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A gyors felflités elkezdddik.

A startDstop vilagit.

Ha a késziilék elérte a beallitott h6mérsékletet, befe-

jez6dik a gyors felf(ités. Hangjelzés hallatszik és a

kijelzén kialszik a § szimbdlum. A készilék a bealli-

tott fitési moddal és hémérséklettel miikddik to-

vabb.

v A gyors felf(ités legkésébb 15 perc elteltével auto-
matikusan kikapcsol.

€ K K WD

A gyors felflités megszakitasa

» Nyomja meg a & gombot.

v A kijelzén kialszik a §§ szimbdlum. A késziilék a be-
allitott fitési mdéddal és hémérséklettel mikodik to-
vabb.

7.7 Biztonsagi lekapcsolas

Készlléke az On védelme érdekében biztonsagi lekap-
csolassal van felszerelve. Ha hosszabb ideje nem Uze-
mel, a készllék automatikusan kikapcsol.

A kikapcsolasig hatralévé id6tartam a beallitastol fligg:
m Forrd leveg6 40 °C és Elébmelegités: 24 6ra

m Forrd leveg8 100-230 °C és Légkeverds grill: 5 6ra
= Grill: 90 perc

Ha a biztonsagi lekapcsolas lekapcsolta a készlléket,
a kijelzén megjelenik a kovetkezs: £E2. A startDstop
megnyomasaval jovahagyhatja ezt az lizenetet.

11
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8 Mikrohullam

A mikrohullammal az ételeket kilondsen gyorsan lehet {6zni, felmelegiteni, sttni és felolvasztani. A mikrohullamot
magaban, vagyis dnalléan vagy egy masik flitési moddal kombinalva is hasznalhatja.

8.1 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekintését talalja.

Mikrohullam-telje- Maximalis idétartam

sitmény wattban

Hasznalat

90 W 1:30 dra Kényes ételek kiolvasztasa.

180 W 1:30 dra Etelek kiolvasztasa és tovabbparolasa.

360 W 1:30 dra Hus és hal parolasa vagy kényes ételek felmelegitése.
600 W 1:30 ¢dra Etelek felmelegitése és f6zése.

900 W 30 perc Folyadékok felforralasa.

A maximalis teljesitmény nem alkalmas ételek felmelegitésére.

Ajanlott értékek

A készllék minden mikrohullam-teljesitményhez javasol
egy id6tartamot. Ezt a javasolt értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban mddosithatja.

8.2 Mikrohullamu sitéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a készllék karo-
sodasanak elkertilése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Miel6tt az edényt a mikrohullamu sitében hasznalna,
vegye figyelembe a gyartoi utasitdsokat. Kétség esetén
hajtson végre edényellenérzést. "Edény mikrohullamu
slitéhdz vald alkalmassaganak ellenérzése"

— Oldal 13

Mikrohullamu siit6ben valé hasznalatra alkalmas

Tartozékok és edények Indoklas

HBallé és mikrohullamu
stitében hasznalhato
anyagbdl készilt edé-
nyek:

= Uveg

Uvegkeramia
Porcelan

Hgallé mldanyag
Teljes felliletén mazas
keramia, repedések
nélkdl

A héallé anyagokat a mik-
rohullam nem karositja.

Tartozékok és edények

Indoklas

Mellékelt tartozékok: ros-
tély

A mellékelt rostély a ké-
szUlékhez van tervezve,
ezért alkalmas a mikrohul-
lamu sUtében vald hasz-
nalatra.

Fém ev6eszkdzok

A késedelmes forras elke-
rilésére hasznalhat fém
evBeszkdzt, pl. egy kana-
lat az Gvegben.
Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely
karositja a késziiléket
vagy ténkreteszi az ajto
belsd Uvegét. Ugyeljen ar-
ra, hogy a fémtargy leg-
alabb 2 cm-re legyen a
sutétér falatol és az ajtod
belsé oldalatdl.

Nem alkalmas mikrohullamu siit6ben valé

hasznalatra

Tartozékok és edények

Indoklas

Fémedények

A mikrohullam nem képes
athatolni a fémeken. Az
ételek nem vagy csak alig
melegszenek fel.
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Arany- vagy ezUstdiszités(
edények

Az arany- vagy ezUstdiszi-
téseket a mikrohullamok
karosithatjak. Csak akkor
hasznalja ezeket, ha a
gyartdé garantalja, hogy az
edények alkalmasak mik-
rohullamu sitében vald
hasznalatra.

Mikrohullamu siitében hasznalhaté mikrokombi

izemmodban

Mikrokombi Gzemmaddban legfeljebb 600 W wattos
mikrohullam-teljesitmény kapcsolhatd be egy flitési
mod mellé. A fém sitéformak ezért hasznalhatok mik-

rokombi Uzemmodban.



Tartozékok és edények Indoklas

Mellékelt tartozékok A mellékelt tartozékok, pl.
a rostély nem gerjeszte-

nek szikrakat mikrokombi

lzemmaodban.
Fémbdl készult sutsfor- A sUtemények alulrol is
mak pirulnak, mivel a fém sité-
formak jobban vezetik a
hét.

Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely
karositja a készuléket
vagy tonkreteszi az ajto
belsd Uvegét. Ugyeljen ar-
ra, hogy a fémtargy leg-
alabb 2 cm-re legyen a
sttétér falatdl és az ajtd
belsé oldalatol.

8.3 Edény mikrohullamu sitéhéz valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohullamu sit6héz vald alkalmassagat
edényellendrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam Uzem-
maodot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkul hasznailni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhet6 részek mikodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

1. Az Ures edényt helyezze a sitétérbe.

2. A készlléket 2—1 percre allitsa maximalis teljesit-
meényre.

3. A startDstop szimbolummal inditsa el az Gzemmadot.

4. Tobbszor ellenérizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohulldmu sttében valé hasznalatra.

— Ha az edény forré vagy ha szikrak képz&dnek,
szakitsa félbe az edényellenbrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu sitében valé hasz-
nalatra.

8.4 A mikrohullamu siito beallitasa

A kulonféle ételfajtakhoz és elkészitési médokhoz kii-

16nbdz6 teljesitmények és beallitasok allnak rendelke-

zésére.

1. Vegye figyelembe a "Biztonsagi utmutatot"
— Oldal 4 és "Az anyagi karok elkertlésére vonat-
kozd utmutatot" — Oldal 5.

2. "Vegye figyelembe a mikrohulldmhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkozo utmutatét." — Oldal 12

3. Allitsa a funkciovalasztot & allasba.

4. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz
nyomja meg a & gombot.

5. A forgatdvalasztoval éllitsa be a kivant idétartamot.

6. A startDstop szimbolummal inditsa el az Gzemmadot.
A forgatdévalasztoval barmikor médosithatja az izem
id6tartamat.

v Az id6tartam lefut és a mikrohullamu tzemmadd elin-
dul.

v Ha az id6tartam letelt, a mikrohullamud dzemmad au-
tomatikusan befejezddik és hangjelzés hallatszik.

Mikrohullam hu

7. Ha az étel elkészllt, ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztét nulla allasba forgatja.

8.5 Az idobeallitasok intervallumai

A mikrohullam Uzemmodban beallitott id6tartam inter-
valluma az id6tartam hosszanak figgvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc
15 perc - 1 dra 1 perc

1 6ra - 1 6ra 30 perc 5 perc

8.6 Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a & gombot.
A gombot tdbbsz6r megnyomva atkapcsolhat a fo-
kozatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitmény-
té8l a legalacsonyabbig.
Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a készllék szinetelteti a mikodést. A
startDstop  szimbolummal inditsa el az Gzemmaddot.

8.7 A muikodés sziineteltetése

A készllék mikodését barmikor szineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készllék mikddése megall.

A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatdasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készllék miikédése megall.

v A startDstop vil4git.

<

8.8 A miik6dés megszakitasa

A készllék miikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mkddhet a hlitGventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.

8.9 Mikrokombi

A sitési idd leroviditésére egyes flitési mdédokat hasz-
nalhat mikrohullammal kombinalva is.

A mikrokombi Gzemmad a koévetkezd f(itési modoknal
alkalmazhato:

= Forrd levegd

u Légkeverds grillezés

= T Grill

Kivétel:

u Mikrohullam-teljesitmény 900 W

. Forrd levegd 40 °C

u Edény elémelegitése

Mikrokombi beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy fdtési modhoz.

1. Allitsa a funkciévalasztét egy kombindlhaté fitési
maodra.

v Megjelenik egy javasolt hmérsékleti érték.

2. A forgatdvalasztoval dllitsa be a hémérsékletet.
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A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz
nyomja meg a & gombot.

Megjelenik egy javasolt id6tartam-érték.

A forgatdvalasztoval allitsa be az id6tartamot.

A startDstop szimbdlummal inditsa el az lzemmaodot.

Az id6tartam letelik és a mikrokombi-lzemmod elin-
dul.

Ha az id6tartam letelt, a mikrokombi-lUzemmaod befe-
jez6dik és felhangzik egy hangjelzés.

Mikrohullam-teljesitmény modositasa

>

Nyomja meg a & gombot.

A gombot tdbbsz6r megnyomva atkapcsolhat a fo-
kozatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitmény-
t6l a legalacsonyabbig.

Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a készllék szlnetelteti a mikodést. A
startDstop  szimbdélummal inditsa el az tzemmaddot.

A miikodés sziineteltetése
A készilék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1.

<

v
v

Nyomija meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készilék ajtajat.

A készulék mikodése megall.

A startDstop villog.

Az Uzem folytatdsahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

A készilék mikodése megall.

A startDstop vilagit.

A miikodés megszakitasa
A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

>

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb m(ikddhet a hit6ventilator.
v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

8.10 A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikddés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyja lehdlni a készuléket.

2. Azonnal tavolitsa el a sutétérbdl a nagyobb szeny-

nyez8déseket.

Torélje fel a nedvességet a sttétér aljardl.

A funkcidvalasztoval allitsa be a flitési modot .

Nyomja meg a § gombot.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kdvetkezd hémér-

sékletet: 150 °C.

Nyomja meg kétszer a ® gombot.

A Kijelz6n a ©® van megjellve.

8. A forgatdvalasztoval allitson be 15 perces idétarta-
mot.

9. A startDstop szimbolummal inditsa el az Gzemmaodot.

v A szaritas elkezd8dik, és 15 perc elteltével fejez6dik
be.

10. Nyissa ki a készllék ajtajat, hogy a vizg6z tavozhas-
son a sutétérbdl.

S L

< N

8.11 A sutétér kiszaritasa kézzel

Minden m(kodés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija leh(ini a készlléket.

2. Tavolitsa el a stt6térbdl a nagyobb szennyezddése-
ket.

3. Szivaccsal tordlje szarazra a sitéteret.

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

9

Programautomatika

A programautomatika segitséget nyujt a kilonféle éte-
lek elkészitésében, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

9.1 Beallitasi utmutato az egyes ételekhez

Az

optimalis sitési eredmény érdekében vegye figye-

lembe ezt az Utmutatot.

Csak kifogastalan allapotu élelmiszert hasznaljon.
Csak h(itott hust hasznaljon.

9.2 Az ételek attekintése
A készllék felszolitja a suly megadasara. Csak a megadott sulytartomanyon beldl allithat be sulyt.

Felolvasztas

m  Csak kdzvetlendl a fagyasztobdl kivett mélyh(itott
ételeket hasznaljon.

= Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbol, és mérje
le. Ha nem tudja beallitani a késziléken a pontos
sulyt, akkor kerekitsen felfelé vagy lefelé.
Tegye az élelmiszert a hideg siut6térbe.
A programokhoz csak mikrohullamu sit6ben hasz-
nalhaté edényt, pl. Gveg- vagy keramiaedényt hasz-
naljon.

Sz. Etelek Tartozékok Behelye- Sulytartomany Megjegyzések
zésima- kg-ban
gassag
PO Vagdalt his lapos, nyitott ~ 0,2-1,0 A mar kiolvadt daralt hist forgatas utan
edény vegye Ki.
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Sz. Etelek Tartozékok Behelye- Sulytartomany Megjegyzések
zésima- kg-ban
gassag
POz Husszeletek lapos, nyitott ~— 0,2-1,0 A folyadékot megforditaskor tavolitsa
edény el, semmiképpen sem szabad felhasz-
nalni, és Ggyeljen arra, hogy ne érint-
kezzen mas élelmiszerekkel.
FO3 Csirke, darabolt lapos, nyitott ~ 0,4-1,8 A folyadékot megforditaskor tavolitsa
csirke edény el, semmiképpen sem szabad felhasz-
nalni, és (gyeljen arra, hogy ne érint-
kezzen mas élelmiszerekkel.
P Kenyér lapos, nyitott ~— 0,2-1,0 A kenyérbdl csak a sziikséges mennyi-
edény séget olvassza fel. Gyorsan masnapos-
sa valik. Lehet§ség szerint valassza
szét a szeleteket.
F6z6programok
Sz. Etelek Tartozékok Behelye- Silytartomany Megjegyzések
zési ma- kg-ban
gassag
P Rizs zart edény ~ 0,05-0,2 Ne hasznaljon f6zétasakos rizst. A rizs
parolasnal erésen habzik. Allitsa be a
nyers sulyt (folyadék nélkdl). A rizshez
adja hozza a két-két és félszeres folya-
dékmennyiséget.
FOG Burgonya zart edény ~ 0,15-1,0 Egyenlé nagysagu darabokra vagja.
Adjon hozza 100 g-onként 1 ek vizet.
P Z06ldségek zart edény ~— 0,15-1,0 Egyenl6 nagysagu darabokra vagja.
Adjon hozza 100 g-onként 1 ek vizet.
Kombinalt f6zési programok
Sz. Etelek Tartozékok Behelye- Sulytartomany Megjegyzések
zési ma- kg-ban
gassag
PO Felfdjt, fagyasz- nyitott edény ~ 0,4-1,2 A felfujt ne legyen 3 cm-nél magasabb.
tott
el Csirke, egész  nyitott edény ~— 0,5-2,0 A mellrész nézzen lefelé.
Pt Sult hatszin, k6- nyitott edény ~ 0,5-1,5
zepesen atsit-
ve
i Silt sertéstarja  zart edény ~— 0,5-2,0
P Barany, kdzepe- zart edény ~ 0,8-2,0 Csont nélkili lapocka vagy comb ba-
sen atsUtve ranyhusbol
i3 Vagdalt nyitott edény ~ 0,5-1,5 A vagdalt ne legyen 7 cm-nél maga-
sabb.
P Hal, egész nyitott edény ~— 0,3-1,0 Vagdossa be el6re a hal bérét. Tegye
a halat ,Usz6” pozicidban az edénybe.
Fis Rizses egytal- magas, zart ~ 0,05-0,2 Eqgy rész rizshez haromszoros adag vi-
étel friss hozza- edény zet és négyszeres adag zoldséget ad-

valdkbol

jon hozza. Csak friss 0sszetevbket
hasznaljon. Csak a rizs sulyat adja
meg.

9.3 Etel beallitasa

1. Allitsa a funkciévalasztét [ allasba.
v A kijelz6n megjelenik az elsé étel szama és egy ja-
vasolt suly.

2. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant ételt.

3. Nyomija meg a kg gombot.
4. Allitsa be a sulyt a forgatovalasztoval.
Inditas el6tt a B0 és a kg gombbal valthat az étel és a

suly kozott.

v A készllék automatikusan beallitia a megfelel8 id6-

tartamot.
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5. Nyomja meg a startDstop gombot.

Inditas utan az étel és a suly mar nem maodosithatd.

A bedllitott suly a kg megnyomasaval jelenitheté

meg.

A készUllék elinditja az lzemmaddot.

A startDstop vilagit.

Az id6tartam letelte kdvethetd.

Egyes programoknal révid hangjelzés hallatszik, ha

meg kell keverni vagy forditani az ételt.

Ha az id6tartam letelt:

- Egy hangjelzés hallhato. A készilék nem f(it to-
vabb.

- Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

< < <

o

9.4 A mukodés sziineteltetése

A készilék mikddését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készilék mikodése megall.

A startDstop villog.

Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat

és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop vildgit.

N <

9.5 A miikédés megszakitasa

A készllék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mkddhet a hitéventilator.

v A késziilék megszakitja a futd funkcidkat.

10 Idéfunkciok

A készllék idéfunkciokkal rendelkezik, amelyekkel be-
allithatja a miikodés idStartamat, illetve a jelz&orat.

10.1 Id6funkcidk megjelenitése

Kévetelmény: Ha tébb id&funkcio van beadllitva, a kijel-

z6n a megfeleld szimbdlumok vilagitanak. Uzem koz-

ben a jelz6dra és az id6tartam all rendelkezésre. Ké-

szenléti lzemmaodban a jelz6ora és a pontos idé all

rendelkezésre.

» Nyomja meg a ® gombot, amig a ®©, a & vagy a ©
szimbdlum nem lesz kiemelve.

v A kijelz6n megjelenik az aktuadlis érték.

10.2 A pontos id6 médositasa

Kévetelmény: A pontos id§ moédositdsahoz a készllék-
nek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1. Nyomja meg kétszer a © gombot.

v A kijelz6n megjelenik a ® szimbdlum és a pontos
idé.

A forgatévalasztoval allitsa be az idét.

Nyomija meg a ® gombot.

A pontos id6 ezzel be van allitva.

Ha nem nyomja meg a ® gombot, akkor néhany
masodperc elteltével a készillék atveszi a beallitott
értéket.

ARSI o

10.3 Id6tartam

Megadhat egy id6tartamot, amely utdn a mikddés au-
tomatikusan leall. Az id6tartam értéke legfeljebb 23:59
lehet.

Id6tartam beallitasa

1. F(itési mdd és hémérséklet beallitasa.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a O szimbdlum
nem lesz kiemelve.

3. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

4. Nyomja meg a startDstop gombot.

v A készlilék elinditja az lzemmaodot.

v A startDstop vil4git.

v Az id6tartam letelte kdvethetd.

Id6tartam befejezése
Koévetelmény: Egy hangjelzés hallhato. A készilék

nem f(it tovabb. A kijelz6n megjelenik a kdvetkezd: O
Inlx]
i,

1. Nyomja meg a ® gombot.

v A hangjelzés ki van kapcsolva.

2. Forgassa a funkciovalasztét a nulla allasba.
v A készilék ki van kapcsolva.

Id6tartam moédositasa

» A forgatévalasztoval modositsa az idGtartamot.

v Neéhany perc elteltével megjelenik a kijelzén a mo-
dositott id6tartam.

v Az idGtartam letelte kdvethetd.

Az id6tartam torlése

1. Ha be van allitva a jelz66ra funkcid, nyomja meg a
® gombot.

2. A forgatdvalasztoval dllitsa az idétartamot a kdvetke-
z8 értékre: G000,

v Néhany perc elteltével a kijelz6 torlédik. A készilék
nem szakitjia meg a mikodést.

7 7

10.4 Jelz6ora

Beallithat egy jelzési id6t, amelynek elteltével hangjel-
zés hallatszik. A jelzési id6 értéke legfeliebb 24 éra le-
het.

A funkcid az Gzemmadtol és a tobbi idéfunkciotol fig-
getlendl mikodik. A jelz6dra hangjelzése eltér a tdbbi
hangjelzéstél.

Jelz6ora bedllitasa

1. Nyomja meg a ® gombot, amig a & szimbdlum nem
lesz kiemelve.

2. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant jelzési idét.

v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a beallitott jelzési id6t.

v A jelz6ora elindul.

A kijelz6n vilagit a & szimbdlum.

v A jelzési id§ leteltét mindig mutatja a kijelzd.

<



Jelz6ora befejezése

Kovetelmény: Egy hangjelzés hallhato. A kijelz6n meg-
jelenik a kdvetkezé: G000

» Nyomjon meg egy tetszéleges szimbdlumot.

v A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.

Gyermekzar hu

Jelzési id6 modositasa

» A forgatovalasztoval médositsa a jelzési id6t.

v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a bedllitott jelzési idbt.

Jelzési ido6 torlése

» A forgatdvalasztdval allitsa a jelzési id6t a kdvetkezd
értékre: 0000

v A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.

11 Gyermekzar

Biztositsa készllékét a gyermekzarral, hogy gyermekek
ne kapcsolhassak be vagy ne moédosithassak a bealli-
tasokat véletlendil.

11.1 A gyermekzar bekapcsolasa

Koévetelmény: A késziilék ki van kapcsolva.

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a & gombot.
v A kezel6felllet le van zarva.

v A Kkijelz6n megjelenik a C» szimbdlum.

v Ha beadllitott jelzési id6t, akkor az tovabb fut. Amig a
gyermekzar aktiv, a jelzési id6 nem mddosithatd. A
hangjelzések, pl. amelyik jelzési id§ letelte utan hall-
hatd, egy tetsz6leges gomb megnyomasaval allitha-
tok le

11.2 A gyermekzar kikapcsolasa

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a & gombot.
v A kezel6felllet zarolasa fel van oldva.

12 Alapbeallitasok

Készilékét beallithatja a sajat igényei szerint.

12.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrdl. Az alapbeallitasok készuléke felszereltségétdl figg-

nek.

Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras

il Hangjelzés hossza {=rovid = 10 masodperc  Egy id6tartam vagy jelzési
£ = kdzepes = id6 letelte utani hangjelzés
30 masodperc' hosszanak beallitasa.
3 =hosszUl = 2 perc

cic Gomb hangjelzése = Ki Gombok hangjelzésének
{ = be' bekapcsolasa és kikapcso-

lasa.

i3 Kijelz6 fényereje { = csekély A Kkijelz6 fényerejének beal-
2 = normal’ litasa.
3 = nagy

ciH |d6kijelzés 0=xki Pontos id6 megjelenitése a
{=be' kijelzén.

cli5 Sutétér-vilagitas O = ki A sUtétér-vilagitas bekap-
{ = Dbe' csolasa vagy kikapcsolasa.

co6 Gyari beallitas 0=k’ Modositott bedllitasok visz-
{=be szaallitasa a gyari beallitas-

ra.

' Gyari beallitas (a készlléktipustol figgben eltéré lehet)
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Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras
cil Bemutato mod 0=k Bemutatd mod bekapcsola-
i =be sa és kikapcsolasa.
Megjegyzés: A bemutatd
maod csak a készllék csat-
lakoztatasa utani elsé 5
percben lathato.
cl Hangjelzés er§ssége { = csekély Jelzések hangerejének be-
£ = normal allitasa.
3 = nagy

' Gyari beallitas (a készlléktipustol fliggben eltéré lehet)

12.2 Alapbeallitasok moédositasa

Kovetelmény: A késziilék legyen kikapcsolva.

1. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig.

v A Kkijelz6n megjelenik az els§ alapbeallitas.

2. A forgatdvalasztoval médositsa az alapbeallitast.

3. Nyomja meg a ® gombot.

v A kijelz6n megjelenik a kdvetkez§ alapbeallitas.

4. A ® gombbal valassza ki az dsszes kivant alapbeal-
litast, és modositsa az értékeket.

5. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig
a modositasok mentéséhez.

Tipp: Az alapbedllitdsokon végrehajtott modositasai
aramkimaradas utan is megmaradnak.

12.3 Alapbeallitasok moédositasanak
megszakitasa

» Forgassa el a funkciovalasztot.
v A készilék elveti és nem tarolja a moédositasokat.

13 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készlléke hosszu ideig miko-
dbéképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

13.1 Tisztitészerek
Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES — Aramiités veszélye!

A behatold nedvesség aramitést okozhat.

» A készlilék tisztitdsahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitogépet.

FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitdszerek karosithatjak a készilék

fellletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surolo tisztitdszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

» Ne hasznaljon kemény suroléparnat vagy tisztitdszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitét a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitot, Gvegkapardt
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

» A szivacskendBket hasznalat el6tt alaposan mossa
Ki.

A sUt6tisztitd a meleg sutétérben karosithatja a zoman-

cot.

» Soha ne hasznaljon sitétisztitot a meleg sitétérben.

» A kdvetkezé felf(ités el6tt a csomagolas maradékait

teljesen tavolitsa el a sut6térbdl és a készilékajtordl.

Az egyes tisztitasi utmutatdbdl megtudhatja, hogy mely
tisztitoszerek alkalmasak az egyes felllletekhez és ré-
szekhez.

18

13.2 A készllék tisztitasa

A készuléket a megadott mddon tisztitsa, hogy a kulén-
b6z8 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfeleld tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A készilék nagyon felforrésodik.

» Soha ne érintse meg a sutétér forrd belsd fellleteit
vagy a f(itéelemeket.

» Mindig hagyja lehdlni a készuléket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és siilt zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siitétérbdl, a fi-
t6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z6déseket.

/\ FIGYELMEZTETES - Seériilésveszély!

A készllék ajtajanak 6sszekarcolt (vege megrepedhet.

» Ne hasznaljon Uvegkaparot, éles vagy surold hatasu
tisztitoeszkdzoket.

1. Vegye figyelembe a kdvetkez8re vonatkozo utmuta-
tasokat:
— "Tisztitoszerek”, Oldal 18.

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és fell-
leteinek tisztitasara vonatkozd utmutatast.

3. Ha nincs masként megadva:
- A készulék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres viz-

zel és mosogatoruhaval tisztitsa.

— Puha torl6ruhaval torolje szarazra.



13.3 Sutoteér tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkez6re vonatkozo utmuta-

tasokat:
— "Tisztitoszerek" Oldal 18.

2. A tisztitdshoz hasznaljon forrd mosogatdszeres vizet

vagy ecetes vizet.

3. Er6s szennyez8désnél hasznaljon sutétisztitd szert.
A sUt6tisztitot csak hideg sutétérben hasznalja.
Ne hasznaljon sitétisztitd sprayt, mas mard hatasu
stitBtisztitdt vagy suroldszert.
A feliilet karcosodasanak elkerllésére ne hasznal-

jon fém dorzsszivacsot, durva szivacsot vagy edény-

tisztitot.

Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-

lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett

forras elkerillése érdekében.
4. Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

Uveg als6 rész tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkez&re vonatkozo utmuta-
tasokat:
— "Tisztitoszerek", Oldal 18.

2. Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatéruhaval
tisztitsa az Uveg also részt.
Ne hasznaljon fém- vagy Uvegkaparot a tisztitashoz.
Ne surolja.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

13.4 A késziilék eliils6 oldalanak tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkezbre vonatkozd utmuta-
tasokat:
— "Tisztitoszerek”, Oldal 18.

2. A készulék elllsé oldalat forr6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatoruhaval tisztitsa.
Tartsa be a tisztitasi elGirasokat.

Rész / feliilet Tisztitasi utmutatoé

A készllék ellls6 oldala Ne hasznaljon Uvegtiszti-
tot, fém- vagy lvegkapa-
rot a tisztitashoz.

Készilék elllsé oldala Ne hasznaljon ulvegtiszti-

nemesacél részekkel tot, fém- vagy Uvegkapa-
rét a tisztitashoz.
A korrézid elkerllése ér-
dekében a vizk6-, zsir-,
keményit6- és tojasfe-
hérje-foltokat azonnal ta-
volitsa el a nemesacél
fellletekrdl.
Nemesacél fellleteknél
hasznaljon specialis,
meleg feliletekhez alkal-
mas nemesacél-apolo-
szert. A vevBszolgalatnal
vagy a szakkereskedé-
sekben szerezhet be
specialis nemesacél-
apoldszereket. A nemes-
acél-apoldszert lehelet-
vékonyan vigye fel egy
puha kenddével.

Tisztitas és apolas hu

Megjegyzés: A készlilék elején eléforduld enyhe
szineltéréseket kilénb6z8 anyagok, pl. dveg, md-
anyag vagy fém felhasznalasa eredményezi.

3. Puha toérl6ruhaval torolje szarazra.

13.5 A kijelz6 tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkez6re vonatkozo utmuta-
tasokat:
— "Tisztitoszerek”, Oldal 18.

2. A kiejlz6t mikroszalas torl6kenddvel vagy enyhén
benedvesitett tdrl6kenddvel térolje le.
Ne toroélje le nedvesen.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

13.6 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkezbre vonatkozd utmuta-
tasokat:

— "Tisztitoszerek”, Oldal 18.

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré6 mosogatdsze-
res vizzel és mosogatoruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré mosoga-
toszeres vizzel és puha mosogatdruhaval vagy kefé-
vel.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitoszerrel vagy mosogatoé-
gépben tisztitsa.

Erds szennyez8désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sUtétisztitd szert.

5. Puha torl6ruhaval torélje szarazra.

13.7 Tanacsok a készilék apolasahoz

Vegye figyelembe a késziilék apoldsahoz adott tana-
csokat, hogy tartésan mikodjenek a készllék funkcioi.

Teendo Elénye

Tartsa mindig tisztan a ké- A szennyez8dések nem
szlléket, és azonnal tavo- tapadnak le és nem ég-
litsa el a szennyez8dése- nek oda.

ket. A slitéteret minden

hasznalat utan tisztitsa

meg.

A vizk8-, zsir-, keményité-  Kerllje a korrdziot.

és tojasfehérje-foltokat

azonnal tavolitsa el.

Nagyon lédus sutemé- A siitétér nem szennyez6-
nyeknél ne hasznalja a dik tulsagosan.
pizzatepsit.

A sltéshez alkalmas A sUtétér nem szennyez6-
edényt, pl. serpeny6t dik tulsagosan.
hasznaljon.

A vevlszolgalatnal a lehe-
t6 leginkabb megfeleld
tisztito- és apoldszereket
vasarolhat. Tartsa be a
gyarté Utmutatasait.

13.8 Ajtolapok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkez&re vonatkozo utmuta-
tasokat:
— "Tisztitoszerek” Oldal 18.

2. Az ajtélapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kendbvel
tisztitsa meg.
Ne hasznaljon Uvegkaparot.
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hu Zavarok elharitasa

Megjegyzés: Az ajtdlapokon Iévé, fénytdrésre emlé-
keztetdé arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.
3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

13.9 Ajtotomités tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkez8re vonatkozd utmuta-
tasokat:
— "Tisztitoszerek", Oldal 18.

2. Forré mosogatoszeres vizzel és mosogatéruhaval
tisztitsa az ajtotomitést.
Ne hasznaljon fém- vagy lUvegkapardt a tisztitashoz.
Ne surolja.

3. Puha toérl6ruhaval torolje szarazra.

13.10 A sitotér kiszaritasa kézzel

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A készllék Gzem kozben felforrésodik.
» Tisztitas el6tt hagyja lehdini a késziléket.

1. Tavolitsa el a szennyez&déseket a sutétérbdl.
2. Puha torl6kenddével torolje szarazra a stt6teret.

3. A készllék ajtajat hagyja nyitva, amig a sutétér telje-
sen kiszarad.

13.11 Tisztitasi segéd

A tisztitasi segéd a sutétér atmeneti tisztitasanak gyors

alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz pa-

rologtatasaval fellazitja a szennyez&déseket. A szeny-

nyezédések ezutan kdnnyebben eltavolithatok.

A tisztitasi segéd beallitasa

1. Adjon néhany csepp mosogatdszert egy csésze viz-
hez.

2. Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett

forras elkerllése érdekében.

A csészét helyezze a sutbtér kdzepére.

A mikrohullamu teljesitményt allitsa 600 W-ra.

Allitson be 5 perces id6tartamot.

Inditsa el a mikrohullamot.

Az id6tartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja

zarva az ajtokat.

Nedves ruhaval t6rélje ki a sutbteret.

Az ajtét nyitva hagyva hagyja kiszaradni a sutéteret.

No ok

© ®

14 Zavarok elharitasa

A késziléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol szolé in-
formaciokat, mieldtt a vevdszolgalathoz fordulna. lly
maodon elkerlli a felesleges koltségeket.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(itlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibasodott, hivja a vevészolgala-
tot.

14.1 Mikodési zavarok

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» A késziilék javitasahoz csak eredeti pdtalkatrészeket
szabad hasznalni.

» Ha a készllék haldzati csatlakozdvezetéke megsé-
ril, akkor azt a veszélyek elkerllése érdekében
csak a gyartd, a gyarté vevészolgalata vagy egy ha-
sonldan képzett személy cserélheti ki.

Hiba Ok & Hibaelharitas

A készilék nem mikodik.

A haldzati csatlakozdévezeték csatlakozédugdja nincs bedugva.

» Csatlakoztassa a késziléket a villamos haldzatra.

A biztositd meghibasodott.
» Ellenérizze a biztositdt a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben [évé mas készilé-

kek mikodnek-e.

MUkodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lizenet eltinik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev8szolgalatot. A telefonhivas soran
adja meg a pontos hibalzenetet.
— "Vevdszolgdlat", Oldal 34

A készllék nem f(it, a kijelzén vil- A Bemutaté maéd be van kapcsolva az alapbeallitasoknal.
log a kettGspont. 1. Vdlassza le a készlléket az elektromos halézatrél ugy, hogy révid idére ki-
kapcsolja a biztositékot a biztositekszekrényben.
2. Ezutan 3 percen belll kapcsolja ki a bemutaté Uzemmaodot az alapbeallita-

soknal.
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Hiba Ok & Hibaelharitas

A mikrohullamu tzemmadd meg-  MUkddési zavar

szakad. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az Uzenet eltlinik.

Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivia a vevBszolgalatot. A telefonhivas soran
adja meg a pontos hibatizenetet.

— "Vevdszolgdlat", Oldal 34

[l S

Az ételek lassabban melegsze- Tul kicsi mikrohullam-teljesitmény van beallitva.
nek fel, mint korabban. » Valasszon nagyobb mikrohullam-teljesitményt.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készllékbe.

» Allitson be hosszabb idétartamot.
A kétszeres mennyiséghez kétszeres idére van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Az ételt kbzben keverje vagy forditsa meg.

A mikrohullamu készllék nem Az ajtd nincs teljesen becsukva.
mukaodik. » Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtéba.

Nem nyomta meg a startDstop gombot.
» Nyomja meg a startDstop gombot.

A 12:00 érték villog a kijelzén, és Az aramellatas kimaradt.

az © szimbdlum vilagit. » Allitsa be ismét a pontos idét.
— "A pontos idd bedllitdsa”, Oldal 10

A készilék nincs zemben. A ki-  Nem nyomta meg a startDstop gombot.
jelzén egy id6tartam lathato. » Nyomja meg a startDstop gombot.

14.2 Utmutatasok a kijelzén

Hiba Ok & Hibaelharitas
A kijelz6n megijelenik egy "D" MUkodési zavar
vagy "E" kezdet( Uzenet, pl. 1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

DO111 vagy EO111. . Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

2

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lUzenet eltlnik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran
adja meg a pontos hibalzenetet.
— "Vevészolgalat", Oldal 34

A Kkijelz6n megjelenik az £2 Uze- Az automatikus biztonséagi lekapcsolds aktivalddott.

net. » Nyomjon meg egy tetszéleges gombot.
A kijelzén megjelenik az £1{ ize- Nedvesség a kezel&felileten.
net. » Hagyja megszaradni a kezel&fellletet.

15 Artalmatlanitas

don régi keszuleket. sagi és elektronikai készilékekrdl
sz06l6 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jeldlést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szllékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

Itt megtudhatja, hogyan artalmatlanitsa megfelel6 mo- E Ez a késziilék az elhasznalt villamos-
[ ]

15.1 A régi készulék artalmatlanitasa

A kornyezetkiméld artalmatlanitasnak készdnhetéen az
értékes nyersanyagok Ujra felhasznalhatok.

1. Huzza ki a haldzati csatlakozovezeték dugdjat.

2. V4agja el a halozati csatlakozdvezetéket.
3. Koérnyezetkimél§ modon artalmatlanittassa a készi-
léket.
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hu gy sikeriini fog

16 igy sikeriilni fog

A kilonbdzb ételekhez itt megtalalja a megfelel§ bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

16.1 igy jarhat el a legjobban

Itt megtudhatja, hogy lépésrél Iépésre hogyan haladhat
a bedllitasi javaslatok idealis kihasznalasa érdekében.
Szamos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippek-
kel, hogy a készlléket hogyan hasznélhatja és allithatja
be idealisan ,fél kézzel” is.

Tipp: Készlléke szamos ételhez rendelkezik programo-
zott bedllitasokkal. Ha szeretné, hogy a készllék vezes-
se az ételkészités soran, akkor hasznalja a programau-
tomatikat.

1. Vélasszon egy alkalmas ételt az attekintésbdl.
Tippek
= Ha el@szor hasznalja a készlléket, vegye
figyelembe ezeket az alapvet§ informaciokat:
— — "Biztonsdg", Oldal 2
— — "Energiamegtakaritds”, Oldal 6
— — "Kondenzviz", Oldal 9

= Ha nem taldlja meg pontosan azt az ételt vagy al-
kalmazast, amelyet késziteni ill. hasznalni kivan,
akkor vegyen alapul egy hasonlo ételt.

2. Vegye ki a tartozékokat a sutétérbdl.

3. Valassza ki a megfelel§ tartozékokat és edényeket.
Azokat a tartozékokat és edényeket hasznalja, ame-
lyek a beallitasi javaslatokban szerepelnek.

4. A készlléket csak akkor melegitse el6, ha ez szere-
pel a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

5. A készlléket a bedllitasi javaslatoknak megfeleléen
allitsa be.

6. /A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat
a készllékbdl. A gbz a hémérséklettdl figgben nem
lathato.
» Nyitaskor ne alljon tul kozel a készllékhez.
» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.
» Tartsa tavol a gyermekeket.
Ha az étel elkésziilt, kapcsolja ki a késziléket.

16.2 Tippek az akrilamid-szegény
ételkészitéshez
Az akrilamid karos az egészségre, és mindenkel6tt a

rendkivil forron készitett gabona- és burgonyatermé-
keknél keletkezik.

Etel Tipp

Altaldnos = A siitési id6k lehetbleg

legyenek révidek

® Az ételeket aranysar-
gara piritsa, ne tul s6-
tétre.

= Nagy, vastag darabo-
kat siisson. Ezek keve-
sebb akrilamidot tartal-
maznak.
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Etel Tipp

Sutemény és aprosute- = Allitson be max. 180

meny °C-0s hémérsékletet
Forrd levegé hasznala-
taval.

A slteményt és apro-
sliteményt kenje meg
tojassal vagy tojassar-
gajaval. Ez csOkkenti
az akrilamid-képz6-
dést.

Sitében készllt hasab- = A hasabburgonyat

burgonya egyenletesen és egy
rétegben ossza el a
sUtétepsin.

m |[egaldabb 400 g-ot
sliisson sutétepsinként,
hogy a hasabburgonya
ne szaradjon Ki.

16.3 Felolvasztas, felmelegités és parolas
mikrohullammal

Beallitasi javaslatok mikrohullammal trténé felolvasz-
tashoz, felmelegitéshez és parolashoz.

Az id6tartam az edénytdl, illetve az élelmiszer hémér-
sékletétdl, minéségétdl és mennyiségétél fligg. Ezért
tartomanyokat adtunk meg a tablazatokban. El6szdr
probalja meg az alacsonyabb értékkel, és ha sziksé-
ges, legkdzelebb eggyel magasabbal. Lehetséges,
hogy On a tablazatban megadottdl eltéré mennyisége-
ket hasznal. Hasznalja a gyakorlati szabalyt; kétszer ak-
kora mennyiség kétszer annyi idd, fele akkora mennyi-
ség feleannyi id6.

Tippek felolvasztashoz, felmelegitéshez és
parolashoz mikrohullammal

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket j6 felolvasztasi, fel-
melegitési és parolasi eredményekhez mikrohulldammal.

Helyzet Tipp

A tablazatban megadottdl Az alabbi gyakorlati sza-

eltéré mennyiségd ételt baly szerint hosszabbitsa

szeretne késziteni. meg vagy roviditse le a
parolasi idéket:

m  Kétszeres mennyiség
= csaknem kétszeres
idg

= Fél mennyiség = fele
idé




Felolvasztas mikrohullammal

Beallitasi javaslatok élelmiszerek és ételek mikrohullammal torténd felolvasztashoz.

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

= Nyitott, mikrohullamu sitéhdz megfelel§ edényt hasznaljon.
Az ételeket kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg. Forgatasnal a kiolvadd folyadékot tavolitsa el.

u
m Az ételeket kiolvadas utan pihentesse 10-60°percig.
n
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Kényes darabokat, mint pl. csirkelab és -szarny vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis alufdliaval. Az alufdlia
nem érhet hozza a sttétér falahoz. A felolvasztasi id6 fele utan vegye le az alufdliat.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény ~ 1.180 1.15
sertés (csonttal vagy csont nélkul), 2.90 2. 10-20
800 g
Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény ~ 1.180 1. 20
sertés (csonttal vagy csont nélkul), 2.90 2.15-25
1 kg
Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény ~ 1.180 1. 30
sertés (csonttal vagy csont nélkdl), 2.90 2. 20-30
1,5 kg
Hus darabokban vagy szeletekben,  Nyitott edény ~ 1.180 1.3
marha, borju vagy sertés, 200 g ' 2. 90 2.10-15
Hus darabokban vagy szeletekben, Nyitott edény ~ 1. 180 1.5
marha, borju vagy sertés, 500 g ' 2.90 2.15-20
Hus darabokban vagy szeletekben,  Nyitott edény ~ 1.180 1.8
marha, borju vagy sertés, 800 g ' 2.90 2. 15-20
Daralt hus, vegyes, 200 g ? Nyitott edény ~— 90 10-15
Dardlt hus, vegyes, 500 g 2 Nyitott edény ~ 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Daralt hus, vegyes, 800 g Nyitott edény ~ 1.180 1.10
2.90 2.5-10
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény ~ 1. 180 1.8
600 g 2.90 2.10-15
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény ~ 1.180 1. 15
1,2 kg 2.90 2.25-35
Kacsa, 2 kg Nyitott edény ~ 1.180 1. 20
2.90 2. 30-40
Halfilé, halkotlett vagy -szelet, Nyitott edény ~ 1.180 1.5
400 g 2.90 2.10-15
Egész hal, 300 g Nyitott edény ~ 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Egész hal, 600 g Nyitott edény ~ 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
Z6ldség, pl. borso, 300 g Nyitott edény ~ 180 10-15
Zb6ldség, pl. borso, 600 g Nyitott edény ~ 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Gylumaelcs, pl. malna, 300 g ' Nyitott edény ~ 180 7-10
Gylmaelcs, pl. malna, 500 g ' Nyitott edény ~ 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Vaj megolvasztasa, 125 g Nyitott edény ~ 1.180 1.1
2.90 2. 2-4
Vaj megolvasztasa, 250 g Nyitott edény ~ 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4

' A kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

2 Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

3 Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkiili siteményeket olvasszon ki.
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Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc

gassag teljesitmény

wattban
Egész kenyér, 500 g Nyitott edény ~ 1.180 1.6

2.90 2.5-10
Egész kenyér, 1 kg Nyitott edény ~ 1.180 1.12

2.90 2.15-25
Sitemény, szaraz, pl. kevert tészta- Nyitott edény ~ 90 15-25
bl készilt sitemény, 500 g °
Sltemény, szaraz, pl. kevert tészta-  Nyitott edény ~ 1.180 1.5
bdl készilt stitemény, 750 g ° 2.90 2.10-15
Sutemeény, lédus, pl. gyimélcsds si- Nyitott edény ~ 1. 180 1.5
temény, turds lepény, 500 g ® 2. 90 2.10-15
Sitemény, lédus, pl. gyimdlcsds si- Nyitott edény ~ 1.180 1.7
temény, turés lepény, 750 g ° 2.90 2.10-15

' A kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
2 Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.
3 Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.

Mélyhlitott ételek felolvasztasa és felmelegitése

Beallitasi javaslatok mélyh(itott ételek mikrohullammal térténd felolvasztashoz.
Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

= Zart, mikrohullamu sit6hdz megfelelé edényt hasznaljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy specialis,
mikrohullamu sitébe vald foliat is. Vegye ki a készételt a csomagolasbal.

m Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.

m Az ételeket kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg.

m Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°percig.

= Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogot.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohulldm- Idétartam, perc

gassag teljesitmény
wattban

Mend, egytalétel, készétel, 300- Zart edény ~ 600 10-15
400 g
Leves, 400 g Zart edény ~ 600 8-15
Egytalétel, 500 g Zart edény ~ 600 10-15
Egytalétel, 1 kg Zart edény ~ 600 20-25
Husszeletek vagy -darabok martas-  Zart edény ~ 600 25-30
ban, pl. pérkolt, 500 g
Husszeletek vagy -darabok martas-  Zart edény ~ 600 25-30
ban, pl. pérkolt, 1 kg
Hal, pl. filé, 400 g Zart edény ~ 600 10-15
Hal, pl. filé, 800 g Zart edény ~ 600 18-20
Koretek, pl. rizs, tészta, f6tt, 250 g ' Zart edény ~ 600 2-5
Koretek, pl. rizs, tészta, f6tt, 500 g ' Zart edény ~ 600 8-10
Z38ldség, pl.borso, brokkoli, répa, el6- Zart edény ~ 600 5-8
f6zott, 300 g
Z6ldség, pl.borsd, brokkoli, répa, el6- Zart edény ~ 600 14-17
f6z6tt, 600 g
Spendtkrém, 500 g Zart edény ~ 600 11-16

' Adjon az ételhez egy kevés vizet.

Felmelegités mikrohullammal

Beallitasi javaslatok ételek felmelegitéséhez.
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/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes g6z-
buborékok megjelenése nélkil éri el a forrasi hémér-
sékletet. Mar az edény kismérték( razkddasa esetén is
hirtelen kifuthat és kifrécskdlhet a forrd folyadék.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkerllhetd a késedelmes forras.

v’ X

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-
z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-
szik az ajtdé belsd lUvegét.

igy sikertilni fog hu

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajté belsd oldalatol.

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
m Zart, mikrohullamu sit6hdz megfelelé edényt hasz-
naljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy
specialis, mikrohullamu sitébe valo féliat is. Vegye
ki a készételt a csomagolasbal.
m Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos
ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.
m Az ételeket kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy ke-
verje meg.
Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°percig.
Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény na-
gyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogat.
= Bébiétel:
— A cumistiveget cumi és fedél nélkll helyezze a
rostélyra.
- Melegités utan alaposan razza fel vagy kavarja
meg.
— Feltétlenll ellenbrizze a bébiétel hémérsékletét.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohulldm- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Mend, egytalétel, készétel, kb. 400 g Nyitott edény ~ 600 5-10
ltalok, 200 ml Uveg ~ 900 1-2
Tegyen kanalat az
edénybe
ltalok, 500 ml Uveg ~— 900 2-4
Tegyen kanalat az
edénybe
Bébiételek, pl. tejestiveg, 150 ml ' A cumislveget cumi =~— 360 1-2
és fedél nélkll he-
lyezze a sutétér alja-
ra
Leves, 2 csésze, egyenként 175 g Nyitott edény ~ 900 4-5
Leves, 4 csésze, egyenként 175 g Nyitott edény ~ 900 5-6
Husszeletek vagy -darabok martas-  Zart edény ~ 600 10-15
ban, pl. pérkolt, 500 g
Egytalétel, 400 g Zart edény ~— 600 5-10
Egytalétel, 800 g Zart edény ~ 600 10-15
Z6ldség, 150 g 2 Nyitott edény ~ 600 2-3
Z6ldség, 300 g 2 Nyitott edény ~ 600 3-5

' Melegités utan alaposan razza fel vagy kavarja meg. Ellenérizze a hémérsékletet.

2 Adjon az ételhez egy kevés vizet.

Parolas mikrohullammal

Beallitasi javaslatok mikrohullammal torténé parolashoz.

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

m  7Zart, mikrohullamu sit6hdz megfelel§ edényt hasznaljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy specialis,
mikrohullamu sitébe vald féliat is. Vegye ki a készételt a csomagolasbal.

ben keverje meg.

Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.

Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°percig.

Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogat.

Az ételek sajat ize messzemenben megmarad. Csak enyhén sézzon és f(iszerezzen.

A z6ldséget és a burgonyat egyforma darabokra vagja. 100 grammonként adjon hozza 1-2 evékanal vizet. Koz-
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m A rizshez kétszeres mennyiség( folyadékot adjon hozza.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Egész csirke, friss, belsGségek nél-  Zart edény ~ 600 30-35
kal, 1,3 kg
Halfilé, friss, 400 g Zart edény ~ 600 10-15
Z6ldség, friss, 250 g Zart edény ~ 600 5-10
Zdldség, friss, 500 g Zart edény ~ 600 10-15
Burgonya, 250 g Zart edény ~ 600 8-10
Burgonya, 500 g Zart edény ~ 600 10-15
Rizs, 125 g + 250 ml viz Zart edény ~ 1. 600 1. 7-9
2.180 2.15-20
Rizs, 250 g + 500 ml viz Zart edény ~ 1. 600 1. 8-10
2.180 2.20-25
Edességek, pl. puding (porbdl), Zart edény ~ 600 6-8
500 ml '
' Kézben 2-3-szor keverje meg a habverével.
Mikrohullammal készithet6 popcorn
Beallitasi javaslatok ételek felmelegitéséhez. Megjegyzés:

FIGYELEM!

Mikrohullammal készithetd pattogatott kukorica készité-
se soran a tul nagy mikrohullam-teljesitmény miatt kire-

pedhet a zacsko.

» Soha ne dllitson be tdl nagy mikrohullam-teljesit-

meényt.

Maximum 600 wattot hasznaljon.
» A popcornos zacskot mindig helyezze egy Uvegta-

Elkészitési tanacsok

® | apos, hdallé tvegedényt hasznaljon. Ne hasznaljon
porcelan- vagy mélytanyért.
Az Uvegedényt mindig a rostélyra helyezze.

= A mennyiségnek megfeleléen dllitsa be az id6tarta-
mot.

= Hogy a popcorn ne égjen oda, 1 perc és 30 masod-
perc elteltével rovid idére vegye ki a popcornos
zacskot, és razza dssze. Vigyazat, forro!

nyérra.
Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Id6tartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Mikrohullammal készithetdé popcorn, Rostély ~ 600 3-5
100 g Uvegtal
Tippek a kovetkezé felolvasztashoz, felmelegitéshez Helyzet Tipp

és parolashoz mikrohullammal

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket j6 felolvasztasi, fel-
melegitési és parolasi eredményekhez mikrohullammal.

Helyzet

Tipp

Az étel tul szarazra sike-
ralt.

= Valasszon révidebb
idétartamot vagy ala-
csonyabb mikrohullam-
teljesitményt.

m Fedje le az ételt és ad-
jon hozza té6bb folya-
dékot.

Az étel az id6 lejartakor
meég nem olvadt fel, nem

melegedett at vagy puha.

Valasszon hosszabb id6-
tartamot. A nagyobb
mennyiségekhez és ma-
gasabb ételekhez hosz-
szabb id6 szlikséges.
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Az étel az id§ lejartakor = KOzben keverje meg.
belil még nem késziilt el, = Valasszon alacso-
kival viszont mar tulmele- nyabb mikrohullam-tel-
gedett. jesitményt és hosz-
szabb id6tartamot.

Felolvasztas utan a szar- = Valasszon alacso-

nyas vagy a hus belll nyabb mikrohullam-tel-

meég nem olvadt ki, kivil jesitményt.

viszont elkezdett f6ni. = A nagy darabokat
tébbszor forditsa meg.

16.4 Tortak és siitemények

Beadllitasi javaslatok sltemények és aprositemények
szamara.

A hémérséklet és a sitési id§ a tészta mennyiségétdl
és mindségétdl fugg. Ezért tartomanyokat adtunk meg
a tablazatokban. El&szor probalja meg az alacsonyabb



értékkel, és ha sziikséges, legkdzelebb eggyel maga-
sabbal. Az alacsonyabb hémérséklet egyenletesebb pi-

ruldst biztosit.
Siitési tippek

Itt 6sszegydjtottlink néhany tippet a kivald sutési ered-

meényeért.

Helyzet

Tipp

A siteménynek egyenle-
tesen kell megkelnie.

m A kapcsos sutéforma-
nak csak az aljat kenje
Ki.

= S{tés utan dvatosan,
késsel lazitsa fel a su-
teményt.

A kis méret(i sitemények-
nek nem szabad 0ssze-
sulnidk.

Az egyes sutemények ké-
zGtt hagyjon legalabb

2 cm tavolsagot. Igy van
elég hely, hogy a stitemé-
nyek felemelkedjenek, és
kérds-koril megpirulja-
nak.

igy sikertilni fog hu

Helyzet

Tipp

Annak ellenérzése, hogy
a sutemény készre silt-e.

A sUtemény legmagasabb
részébe szurjon egy fog-
piszkalét. Ha nem ragad
mar tészta a fogpiszkalo-
ra, akkor a stitemény
kész.

Sajat recept szerint sze-
retne sutni.

Tajékozddjon a sutési tab-
lazatokban bemutatott ha-
sonld sititemények alap-
jan.

Szilikon, Gveg, mdanyag
vagy keramia stt6formak
hasznalata.

= A s(t6formanak
250°C-ig héallonak
kell lennie.

m  Ezekben a formakban
a sUtemények kevésbé
barnulnak meg.

= A mikrohullammal a
tablazatban megadott
értékhez képest eset-
leg révidebb lesz az

idétartam.
Siitemények formaban
Beadllitasi javaslatok formaban készllt siteményekhez
Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
= A sliteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.
m  Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznaljon.
m A fémbdl készllt sitéformak csak mikrohullam nélkili stitéshez alkalmasak.
= A sétét, fémbdl készilt stitéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési Hoémérséklet, Mikrohul- Idétartam,
magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban

Kevert tésztabdl készilt si- Koszord vagy -~ 170-180 90 40-50
temény, egyszerd ' négyszogletes

sutéforma
Kevert tészta, finom, pl. om- Koszoru vagy -~— 150-170 - 70-90
l6s sttemény ' négyszogletes

sutéforma
Tortalap kevert tésztabdl Tortalapforma =~— 160-180 - 30-40
GyUmolcstorta, finom, ke- Kapcsos kerek ~— 170-190 90 30-45
vert tésztabol vagy kugloffor-

ma
Piskotatorta, 3 tojasos Kapcsos kerek =~— 170-180 - 30-40

sttéforma,

@ 26 cm
GyUmolcs- vagy turotorta Kapcsos kerek =~— 170-180 180 35-45
omlds tésztalappal ' sutéforma,

@ 26 cm
Pizza Kerek pizza- ~ 220-230 - 15-25

tepsi
Pikans sitemény, pl. qu- Kapcsos kerek =~— 200-220 - 50-70
iche sutéforma,

@ 26 cm

' A siiteményt kb. 20 percig

hagyja hilni a sttében.
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Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési Hémeérséklet, Mikrohul- Idétartam,
magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Dids sitemény Kapcsos kerek ~— 170-180 90 30-35
sutéforma,
@ 26 cm
Kelt tészta [édus toltelékkel Kerek pizza- ~ 170-190 - 55-65
tepsi
Kelesztett fonott kalacs Kerek pizza- ~— 170-190 - 35-45
500 g lisztbdl tepsi
' A sliteményt kb. 20 percig hagyja hilni a siitében.
Aprosiitemény
Beadllitasi javaslatok aprositeményekhez
Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
= A siteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.
A sotét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edény/tartozék  Behelyezési Flitési méd Homérséklet, °C Idétartam,
magassag perc
Aprositemeény Kerek pizzatepsi =~ 150-170 20-35
Macaron Kerek pizzatepsi =~ 110-130 35-45
Habcsdk Kerek pizzatepsi =~— 100 80-100
Muffin Muffintepsi rosté- ~— 160-180 35-40
lyon
Leveles tésztabdl készilt site-  Kerek pizzatepsi ~— 190-200 35-45
meény
Kenyér- és zsemlefélék
Beallitasi javaslatok kenyér- és zsemlefélékhez
Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
= A siteményformat mindig a rostély kbzepére tegye.
= A sétét, fémbdl készilt sttéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edény/tartozék  Behelyezési  Fiitési méd Homérséklet, °C Id6tartam,
magassag perc
Kenyér, 1,5 kg Négyszdgletes ~ 1. 230 1.10-15
sutéforma 2.200-210 2. 40-50
Zsemle, pl. buzalisztbdl készilt  Kerek pizzatepsi =~ 210-230 25-35
zsemle
Tippek a kovetkez6 sutéshez Helyzet Tipp

Ha valami nem sikerdilt, itt talal tippeket a kdvetkez8 si-

téshez.
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A slitemény 6sszeesik.

= Vegye figyelembe a re-

ceptben

megadott hoz-

zavalokat és elkészité-
si javaslatokat.

= Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

Vagy:

= Allitson be 10 °C-kal
alacsonyabb sutési hé-
mérsékletet és hosz-
szabb sitési id6t.
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Helyzet Tipp Helyzet Tipp
A sutemény tul szarazra Allitson be 10 °C-kal ma- A suteményt nem lehet ki- = S{tés utan
sikerult. gasabb sitési hdmérsek- boritani. 5-10 percig pihentes-

letet és rovidebb sitési
idét.

A sitemény 6sszességé-
ben tul vilagos.

= Ellendrizze a betolasi
magassagot és a tarto-
zékot.

= Allitson be 10 °C-kal
magasabb siitési hé-
meérsékletet.
Vagy:

= Allitson be hosszabb
sitési idét.

A sitemény felll tal vila-
gos, alul viszont tul sotét.

A sliteményt tolja be egy
szinttel magasabbra.

A sitemény felll tul sotét,
alul viszont tul vilagos.

= A siteményt tolja be
egy szinttel alacso-
nyabbra.

= Allitson be alacso-
nyabb sitési hémér-
sékletet és hosszabb
siitési idét

A sitemény egyenetlendl
pirult meg.

= Allitson be alacso-
nyabb sutési hémér-
sékletet.

= \Vagja méretre a sité-
papirt.

= A s(t6format a sutétér
kdzepén helyezze el.

= A kis méret( sttemé-
nyeket azonos méret(-
re és vastagsagura for-
mazza.

A sitemény kivul elké-
szllt, beldl viszont még
nem silt at.

= Allitson be alacso-
nyabb sutési hémér-
sékletet és hosszabb
sltési idét.

= Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

Lédus toltelékkel készld

stuteménynél:

® s{sse el§ az also la-
pot.

m A KkisUlt also lapot
szdrja meg mandulaval
vagy zsemlemorzsaval.

= Hordja fel a tolteléket
az also lapra.

se a stteményt.

m  Ezutan dvatosan, kés-
sel lazitsa fel a site-
meény szélét.

= Boritsa ki Ujra a sute-
ményt, és a sitéforma
aljat tdbbszor torolje at
hideg, nedves torlével.

m A kovetkezd siitésnél
kenje ki a format, és
szdorja be zsemlemor-

zsaval,
A sUt6forma és a rostély  m  Ellendrizze, hogy a su-
kozott szikrak keletkez- t6forma kilseje tiszta-
nek. e

= Valtoztassa meg a for-
ma helyzetét a sttétér-
ben.

= S(sse tovabb mikro-
hullam nélkll és va-
lasszon hosszabb su-
tési id6tartamot.

16.5 Siités és grillezés

Beadllitasi javaslatok sitéshez és grillezéshez

A hémérséklet és a stitési id§ az ételek minGségétdl és
mennyiségétdl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg a
tablazatokban. El&szor probalja meg az alacsonyabb
értékkel, és ha szlikséges, legkdzelebb eggyel maga-
sabbal.

Siités edényben

Ha edényben készit ételeket, azokat egyszer(ibben ki-
veheti a stt6térbdl, és kdzvetlendl az edényben szolgal-
hatja fel. Zart edényben készitett ételek esetén a sité-
tér tisztabb marad.

Altalanos tanacsok edényben siités esetére

= Mikrohulldmmal hasznalhato, héallé edényt hasznal-
jon.

m A fémbdl késziilt siit6formak csak mikrohullamu si-
t6 nélkili sitéshez alkalmasak.
Az edényt dllitsa a rostélyra.
El6tte ellenbrizze, hogy az edény illik-e a sutébe.

® | eginkabb az Gveghdl késziilt edények alkalmasak.
A forré lGvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az ala-
tét nyirkos vagy hideg, az tveg megrepedhet.

= Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogot
vagy konyharuhat a kivételéhez.

m Vegye figyelembe a sltéedényére vonatkozd gyartdi
utasitasokat.

Nyitott edény
Hasznaljon magas sut6format.

Zart edény

m |lleszkedd, jol zard fed6t hasznaljon.

m  Hus sltésénél legyen legalabb 3 cm tavolsag az
étel és a fedd kdzott. A hus megemelkedhet.
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m A szarnyas, hus és hal egy zart serpenyében is ro-
pogosra sulhet. Hasznaljon Gvegfeddvel rendelkezs
serpeny6t. Allitson be magasabb hémeérsékletet.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

Amikor f6zés utan felemeli a fed6t, nagyon forré géz

csaphat ki. A g6z a hémérséklettdl figgéen nem latha-

to.

» A fedd hatso szélét emelje meg, hogy a forrd g6z a
testétdl tavol csapjon ki.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

Megjegyzések
= Sovany husok vagy rostélyosok
— Kb. 1/2 cm magasan 6ntson folyadékot az
edénybe, pl. vizet, bort, ecetet vagy hasonlét.
A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatdl, az
edény anyagatol, illetve attél, hasznal-e fedét.
Zomancozott vagy sétét szind fém sutéedények-
ben tobb folyadékra van sziikség, mint az Uveg-
edényekben.
Rostélyoshoz kicsivel tdbb folyadékot hasznaljon.
— Sutés kdzben a folyadék elparolog. Szikség ese-
tén dvatosan 6ntsdn hozza folyadékot.
— Az id6tartam felénél forditsa meg a hudsdarabo-
kat.
= Hal
— Hal parolashoz tegyen az edénybe 1-3 evékanal
folyadékot, pl. citromlevet vagy ecetet.

Grillezés

Azokat az ételeket grillezze, amelyeket ropogdsan sze-

ret.

m A készilék ajtaja mindig legyen csukva grillezés
kozben.

= Ne melegitse el§ a készlléket.
Azonos sulyu és vastagsagu darabokat grillezzen.
Akkor egyenletesen pirulnak meg és szaftosak ma-
radnak.

= A grilleznivalot helyezze kozvetlenll a rostélyra.

Marhahus
Beadllitasi javaslatok marhahus sitéséhez

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

= A grilleznival¢t grillfogoval forditsa meg.
Ha villaval szurja meg a hust, kifolyik a szaftja és tul
szaraz lesz.

= A grilleznivaldt csak grillezés utan sézza meg.
A s6 vizet von el a hustol.

Megjegyzés: A sotét hus, pl. a marha gyorsabban
megpirul, mint a vilagos hus, pl. borju vagy sertés. A vi-
lagos husbdl vagy halbdl vald grillszeletek felllete
gyakran csak vilagosbarna, belll azonban puha és Ié-
dus.

A grillfit6test mindig bekapcsol és kikapcsol. Ez nor-
malis. A gyakorisag a beallitott grillfokozattdl fligg.
Grillezés kdzben fust keletkezhet.

Tippek siitéshez és parolashoz

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo stitési és paro-
lasi eredményekhez.

Helyzet Tipp

A sovany husnak nem ® A hdst izlés szerint
szabad kiszaradni. kenje meg zsirral vagy
tlizdelje meg szalonna-

darabokkal.
Ropogods kéreggel szeret- m A bért keresztben vag-
ne hdst sitni. ja be.

= A s(iltet el6sz6r a béré-
vel lefelé slsse.

A sut6tér maradjon ale- m A slltet zart serpeny6-
het6ségekhez képest tisz- ben készitse, magas
ta. héfokon.

A hus maradjon forro és  m Ha a sitéssel elké-

szaftos, pl. silt hatszin. szUlt, hagyja az ételt
10 percig pihenni a ki-
kapcsolt sutéterben.
Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. A meg-
adott sltési id6k az
ajanlott pihentetési id6t
nem tartalmazzak.

= Az ételt sttés utan

csavarja alufoliaba.

= A bedllitasi javaslatok az ételek eldmelegitett stitBbe helyezése esetén érvényesek.
= Az id6tartam felénél forditsa meg a siilt hatszint vagy a marhaszeletet. Az ételeket a végén még kb. 10 percig

hagyija allni.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Homérséklet  Mikrohul- Idétartam,

zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban

Parolt marhasult, kb. 1 kg  Rostély ~ 180-200 180 120-145
Zart edény

Silt hatszin, kbzepesen at-  Rostély ~ X 210-230 180 30-40

sutve, kb. 1 kg Nyitott edény

Marhasteak, kbzepesen at- Rostély — 3 - 20-30

sutve, 2-3 db, 2-3 cm vas- Uvegtal
tag, egyenként 200 g
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Sertéshus

Beallitasi javaslatok sertéshus sutéséhez

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.

= A bdr nélkili stltet félidénél forditsa meg. A siiltet a végén még kb. 10 percig hagyja allni.

m A siltet bérével felfelé tegye az edénybe. Vagdalja be a bdért. Ne forditsa meg a siiltet. A siiltet a végén még
kb. 10 percig hagyija allni.

= A tarjabdl készilt steaket az id§ 2/3-a utan forditsa meg.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Idétartam,
zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban
Sult bér nélkadl, pl. tarja, Rostély ~ 220-230 180 40-50
kb. 750 g Zart edény
Béros siilt, pl. lapocka, Rostély ~ 190-210 - 130-150
kb. 1 kg Nyitott edény
Tarjabdl készilt steak, 2-  Rostély — (i 3 - 25-35
3 darab, 2-3 cm vastag Uvegtal

Egyéb husételek

Beallitasi javaslatok egyéb husételek parolasahoz.

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
= A vagdalt hust a végén még kb. 10 percig hagyja allni.

m  Avirslit az id6 2/3-anak letelte utan forditsa meg.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Homérséklet  Mikrohul- Id6tartam,

zék magassag mad °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban

Vagdalt hus, kb. 750 g Rostély ~ 180-200 600 15-20
Nyitott edény

Virslik grillezéshez 4-6 db,  Rostély — (] 3 - 25-35

egyenként kb. 150 g Uvegtal

Szarnyasok

Bedllitasi javaslatok szarnyas sttéséhez.

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok
A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.

m Az egész csirkét, csirkemellet mellével lefelé tegye az edénybe. Félidénél forditsa meg.

A darabolt csirkét és a kacsamellet a béros oldalaval felfelé tegye az edénybe. Ne forditsa meg az ételeket.

= A libacombot félidénél forditsa meg. Szurkalja meg a bért.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Idétartam,
zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc

kozat mény watt-
ban

Csirke, egész, kb. 1,2 kg Rostély ~ 220-230 360 35-45
Zart edény

Darabolt csirke, kb. 800 g  Rostély ~ 210-230 360 20-30
Nyitott edény

Kacsamell, kb. 500 g Rostély — X 3 90 20-30
Uvegtal

Libamell, libacomb Rostély — X 210-230 90 30-40

700-900 g Nyitott edény
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Hal

Beallitasi javaslatok hal sitéséhez.

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
m  Grillezéshez tegye az egész halat, pl. lazacot vagy pisztrangot a rostély kdzepére.

= E|6tte kenje meg a rostélyt olajjal.

Etel Edény / tartozék Behelyezési Fiitési méd Grillfokozat Id6étartam,
magassag perc

Halkotlett, 2-3 db, egyen- Rostély — ] 3 20-25

ként 150 g Uvegtal

Hal, egészben, 2-3 db, egyen-  Rostély — il 3 20-30

ként 300 g Uvegtal

Tippek a kovetkez6 siitéshez Helyzet Tipp

Ha valami nem sikerllt elsére, itt talal tippeket a kdvet-

kezd sltéshez.

Helyzet

Tipp

A st tul sotét és a boér
helyenként megégett.

Allitson be alacso-
nyabb hémérseékletet.
Allitson be révidebb
sUtési id6tartamot.

A sUlt tdl szaraz.

Allitson be alacso-
nyabb hémérsekletet.
Allitson be révidebb
sltési idétartamot.

A sUlt bére tul vékony.

Valasszon magasabb
hémérsékletet.

Vagy:

A siitési id6 vége utan
révid idére kapcsolja

be a grillt.

A silt szaftja odaégett.

Valasszon kisebb
edényt.

Sutéskor adjon hozza
tobb folyadékot.

16.6 Felfujtak, csében siilt ételek és pirités
Beallitasi javaslatok felfujtak, cs6ben siilt ételek és piritds siitéséhez.

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett slitébe helyezése esetén érvényesek.

A sUlt szaftja tul vilagos

és vizes.

Valasszon nagyobb
edényt, hogy tobb fo-
lyadék parologhasson
el.

Sitéskor adjon hozza
kevesebb folyadékot.

Hus parolasakor odaég a

hus.

Ellenérizze, hogy a si-
t6edény illeszkedik-e a
fed6hdz, illetve ol zar-
e.
CsoOkkentse a hémér-
sékletet.

Parolaskor adjon hoz-
za folyadékot.

A st nem silt at.

Vagja fel a sultet.

A szdszt sttéedényben
készitse.

A slltszeleteket helyez-
ze a szoszba.

A slltszeleteket mikro-
hullam hasznalataval
slsse készre.

m  Felfujtakhoz és burgonyafelfujthoz 4-5 cm magas mikrohullamus(ité- és héallé felfujtformat hasznaljon.

= A felfdjtakat és cs6ben silteket hagyja a készllék lekapcsolasa utan még 5 percig pirulni.

m A piritdsszeleteket piritsa el6.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Homérséklet  Mikrohul- Idétartam,

zék magassag maod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc

kozat mény watt-
ban

Felfujt, édes, kb. 1,5 kg Nyitott edény  ~— X 140-160 360 25-30
Felfdjt, pikans f6tt 0sszete-  Nyitott edény  ~— 150-170 600 20-25
vBkbél, kb. 1 kg
Burgonyafelfujt nyers hoz-  Nyitott edény  ~— 210-220 600 20-25
zavalokbol, kb. 1,1 kg
Piritos készitése, 4 darab Rostély — O 3 - 8-10
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16.7 Mélyhiitott készételek

Bedllitasi javaslatok mélyhiitott készételek siitéséhez.

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

m  Ugyeljen a csomagolason talalhatd gyartéi utasitasokra.

m A beadllitasi javaslatok az ételek el6melegitett stitBbe helyezése esetén érvényesek.

= A hasabburgonyat, krokettet és a piritott burgonyat ne tegye egymasra és a félidé letelte utan forgassa at.

hu

Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési Hémeérséklet, Mikrohul- Idétartam,
magassag maod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Pizza vékony tésztaval Rostély ~ 220-230 - 10-15
Pizzas bagett Rostély ~— 1.- 1. 600 1.2
2. 220-230 2. - 2.13-18
Hasabburgonya Kerek pizza- — x 220-230 90 10-15
tepsi
Krokett Kerek pizza- -— 210-220 - 10-15
tepsi
Roszti, tOItott burgonyatas-  Kerek pizza- -~ 200-220 90 15-20
ka tepsi
Rétes Kerek pizza- ~ 220-230 - 20-30
tepsi
Felfujtak, pl. lasagne, Zart edény ~ 220-230 600 10-15
kb. 450 g

16.8 Probaételek

Ezeket az attekintéseket a vizsgald intézmények szamara készitettiik, hogy megkénnyitsiik a készllék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellenérzését.

Felolvasztas mikrohullammal
Beallitasi javaslatok hus vagy szarnyas felolvasztasahoz.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Hus, 500 g Nyitott edény Siutétér alja 1.180 1.5
2.90 2.10-15

Parolas mikrohullammal
Beadllitasi javaslatok probaételek mikrohullammal t6rténd parolasahoz.

Etel Edényl/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Tojaskrém, 1 kg Nyitott edény Siutétér alja 1. 600 1.10-13
2.180 2. 20-30
Piskdtatorta, 475 g Nyitott edény Sutétér alja 600 8-10
Vagdalt hus, 900 g Nyitott edény Sutétér alja 18-23 18-23

Siités mikrohullammal kombinalva

Beallitasi javaslatok probaételek mikrohulldammal kombinalt parolasahoz.
Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

m A csirkéhez magas edényt hasznaljon.
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= A csirkét mellével lefelé tegye az edénybe. Félidénél forditsa meg.

Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési Hémeérséklet, Mikrohul- Idétartam,
magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Cs6ben siilt burgonya Rostély ~ 210-220 600 20-25
Nyitott edény
Sltemény Rostély ~ 190-200 180 20-27
Nyitott edény
Csirke Rostély ~ X 190 360 30-45
Nyitott edény
Siités
Beallitasi javaslatok probaételek sitéséhez.
Megjegyzés: A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stit6be helyezése esetén érvényesek.
Etel Edény/tartozék Behelyezési  Fiitési méd Hémérséklet, °C Id6tartam,
magassag perc
Vizes piskota Rostély ~— 170-180 30-40
Kapcsos kerek
sutéforma,
J 26 cm
Almas lepény Rostély ~ 170-190 80-100
Kapcsos kerek
sutéforma,
@20 cm
Kinyomds sitemény Uvegtal ~ 160-170 30-35
Teasltemény Uvegtal ~ 160-170 25-30
Grillezés
Beadllitasi javaslatok probaételek grillezéséhez.
Megjegyzés: A marhahusos hamburgert félidénél forditsa meg.
Etel Edény / tartozék Behelyezési Fiitési méd Grillfokozat Id6étartam,
magassag perc
Piritos készitése Rostély — ™ 3 4-5
Marhahusos hamburger, 9 da-  Rostély — ™ 3 35-45
rab Uvegtal

17 Vevészolgalat

Ha a hasznalattal kapcsolatban barmilyen kérdése van,
ha nem tudja 6nalléan elharitani a zavart a késziléken,
vagy ha a készlléket meg kell javitani, forduljon vevé-
szolgalatunkhoz.

Szamos problémat sajat maga is megoldhat a jelen ut-
mutatéban vagy a weboldalunkon taldlhatd zavarelhari-
tasi informaciok segitségével. Amennyiben ez nem si-
kerUl, forduljon vevészolgalatunkhoz.

Mi mindig megtalaljuk a megfelel6 megoldast, és meg-
probaljuk elkerllni a vev8szolgalati technikusok felesle-
ges kiszallasat.

Gondoskodunk arrol, hogy készilékét szakképzett ve-
v@szolgalati munkatarsaink eredeti potalkatrészekkel
megjavitsak garancidlis esetben és a gyartdi garancia
lejarta utan.

34

Az On orszagéban érvényes garanciaidérél és garanci-
alis feltételekrdl vev@szolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrol szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev(@szolgalat elérhetéségét megtalalja a vevdszolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

17.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szUllék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készllék ajtajat.

Késziléke adatait és a vevészolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.
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1 Bezpieczenstwo

Warunkiem bezpiecznego uzytkowania urza-
dzenia jest przestrzeganie informaciji z zakre-
su bezpieczenstwa.

1.1 Wskazéwki ogdine

W tym miejscu znajdujg sie ogolne informacje

dotyczgce tej instrukcii.

® |nstrukcje nalezy doktadnie przeczytac. Jest
to konieczny warunek bezpiecznego i wy-
dajnego uzytkowania urzgdzenia.

® Ta instrukcja jest przeznaczona dla uzyt-
kownika urzgdzenia.

m Stosowac sie do zasad bezpieczenstwa i
ostrzezen.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informacji, a tak-
ze z myslg o innych uzytkownikach.

®m Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Jezeli w trakcie transportu urzg-
dzenie zostato uszkodzone, nie wolno go
podtgczad.

Bezpieczenstwo pl

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Przestrzeganie wskazowek dotyczgcych uzyt-

kowania zgodnego z przeznaczeniem jest wa-

runkiem bezpiecznego i prawidtowego korzy-

stania z urzgdzenia.

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczyC wy-

tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkodd wynikajgcych z nieprawidtowego podtag-

czenia urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® W sposob zgodny z niniejszg instrukcja
uzytkowania.

= do przygotowywania potraw i hapojow.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i
zamknietych pomieszczeniach domowych.

®» do wysokosci 4000 metrow nad poziomem
morza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

Nalezy wykluczy¢ ryzyka dla dzieci i osob
szczegolnie zagrozonych.

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o0 sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzadzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.
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1.4 Bezpieczne uzytkowanie

Podczas uzywania urzgdzenia nalezy prze-
strzegac zasad bezpieczenstwa.

Zawsze prawidtowo wsuwac wyposazenie do
komory piekarnika.

— "Akcesoria", Strona 44

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Nigdy nie otwieraC drzwiczek urzgdzenia,
gdy wydobywa sie z niego dym.

» WytgczyC urzadzenie i wyciggnac wtyczke z
gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzyn-
ce bezpiecznikowej.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalid.

» Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wiek-
sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
z elementdw grzewczych i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przecigg. Papier do pieczenia moze dotkngc

elementow grzejnych i zapali€ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika nigdy
nie ktas¢ papieru do pieczenia na wyposa-
Zenie nie przymocowujac go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze obcig-
zac¢ naczyniem lub formg do pieczenia.

» Papierem do pieczenia wytozyC wytgcznie
konieczng powierzchnie.

» Papier do pieczenia nie moze wystawac po-
za wyposazenie.

Przegrzanie moze spowodowac pozar. Jesli
urzadzenie jest zamontowane za drzwiami de-
koracyjnymi lub za drzwiami mebla, podczas
pracy urzgdzenia przy zamknietych drzwiach
dekoracyjnych lub drzwiach mebla dochodzi
do kumulacji ciepta.

» Uzytkowac urzgdzenie wytgcznie, gdy drzwi
dekoracyjne lub drzwi mebla sg otwarte.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie bardzo sie nagrzewa.

» Nigdy nie dotyka¢ gorgcych powierzchni
wewnatrz komory piekarnika ani elementow
grzejnych.

» Zawsze odczekac, az urzgdzenie ostygnie.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.
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» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika.

» Nigdy nie przygotowywac potraw z duzg ilo-
Scig wysokoprocentowych napojoéw alkoho-
lowych.

» UzywacC wytgcznie niewielkich ilosci wyso-
koprocentowych napojow.

» Ostroznie otwierac¢ drzwi urzadzenia.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-

ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci

od temperatury para moze by¢ niewidoczna.

» Podczas otwierania nie staC zbyt blisko
urzadzenia.

» Ostroznie otwierac¢ drzwi urzgdzenia.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze

prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogg peknac.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta, zrgcych
ani szorujgcych srodkdw czyszczacy.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotyka¢ zawiasow.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tacznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzgdzenia nalezy zlecic jego
wymiane wymieniony przez producenta, je-



go serwis lub przez odpowiednio wykwalifi-
kowang osobe, co jest koniecznym warun-
kiem wykluczenia zagrozen.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzadzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego
powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac za przewod przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngcC za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngc¢ wtyczke przewodu przytg-
czeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].

» "Wezwad serwis." — Strona 70

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

1.5 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrze-
gac ponizszych wskazoéwek dotyczgcych bez-
pieczenstw.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub

poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-

gaq sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

Bezpieczenstwo pl

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac¢ wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze mogg sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy nie podgrzewac bez nadzoru potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach mogg eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg mogag sie rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jaj w skorupkach ani nie
podgrzewac jaj gotowanych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek,
pomidordw, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlat w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.
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» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzgsnac.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktéw w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzegac wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania gorgcych naczyn z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchen-
nych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uzycie urzadzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,

poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne mogg
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC¢ zywnosci ani odziezy za
pomocg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac¢ w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-
czynia porcelanowe lub ceramiczne mogag
miec¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc, ktora wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.
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» Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub

naczynia z metalowymi elementami mogg po-

wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
wytgcznie trybu mikrofal. Urzadzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywa¢ metalowych pojemnikdw
w trybie samych mikrofal.

» UzywacC wytgcznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzgdzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

W przypadku niedostatecznego czyszczenia

moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni urzag-

dzenia. Z urzgdzenia mogg wydostawac sie
mikrofale.

» Regularnie czysci¢ urzgdzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
uszczelka drzwiczek, drzwiczki i przylga
drzwiowa byty zawsze czyste.

Przez uszkodzone drzwiczki komory piekarni-

ka lub uszczelke drzwiczek mogg wydostawac

sie mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika, uszczelka drzwi lub rama
z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.

» Wezwac serwis.

Z urzgdzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

jg sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzg-
dzenia zwrocic sie do serwisu.
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2 Wykluczanie szk6d materialnych

Aby wykluczy¢ szkody materialne w urzadzeniu, akce-
soriach lub wyposazeniu kuchni nalezy sie stosowac
do tych wskazdwek.

2.1 Informacje ogélne

Podczas uzywania urzgdzenia nalezy przestrzegac po-
danych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Woda w goracej komorze piekarnika moze prowadzi¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujaca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de.

» Wilgotnych produktdw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac potraw w komorze piekarnika.

Studzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia powodu-

je z czasem uszkodzenie frontéw sgsiadujgcych mebli.

» Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatu-
ry komora piekarnika powinna by¢ podczas studze-
nia zawsze zamknieta.

Nie wktadac niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.

» Tylko po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eks-

ploatacji drzwi urzadzenia nie zamykajq sie szczelnie.

Fronty sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Utrzymywac uszczelke w czystosci.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowad uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawag, nie siadac¢ ani nie opiera¢ sie na otwar-
tych drzwiach urzadzenia.

» Nie stawia¢ naczyn ani wyposazenia na drzwiach
urzgdzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia mogg zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwacé zawsze do oporu do
komory piekarnika.

Przenoszenie urzgdzenia za uchwyt drzwi moze spowo-

dowac¢ jego pekniecie. Uchwyt drzwi nie jest w stanie

wytrzymac ciezaru urzadzenia.

» Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢ urzgdzenia trzymajgc
za uchwyt drzwi.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-
nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzadzeniu mogg powodowacd po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry mogg uszkodzic

urzgdzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Podczas przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac pekniecie szyby w drzwiach z powodu prze-
cigzenia.

» Nigdy nie ustawiac zbyt duzej mocy mikrofal.

» Uzywac¢ maksymalnie 600 W.

» Torebke z kukurydzg zawsze ktasé na szklanym ta-
lerzu.

Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu

pokrywy.

» Nigdy nie usuwac¢ pokrywy generatora mikrofal w
komorze piekarnika.

3 Ochrona srodowiska i oszczednos$¢

Aby chroni¢ srodowisko, nalezy uzywac urzadzenia
oszczednie i prawidtowo usuwac przystosowane do re-
cyklingu materiaty.

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegodlne elementy utylizowaé godnie z rodza-
jem materiatu.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskac¢ od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazdwkami

zuzywa mniej pradu.

Urzgdzenie nagrzewac tylko wtedy, gdy jest to wyraz-

nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-

niach.

= Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ do 20% energii.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emalio-

wane formy do pieczenia.
m Formy te nagrzewaja sie wyjatkowo dobrze.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

m Temperatura w komorze piekarnika jest utrzymywa-
na, a urzadzenie nie wymaga ponownego podgrze-
wania.
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Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

rownolegle.

m Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas pieczenia na-
stepnego ciasta.

W przypadku dtuzszych czasdw gotowania/pieczenia

nalezy wytgczy¢ urzadzenie na 10 minut przed zakon-

czeniem czasu gotowania/pieczenia.

= Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowaé potra-
we.

Nieuzywane elementy wyposazenia nalezy wyja¢ z ko-

mory piekarnika.

= Nie ma potrzeby podgrzewania zbednych elemen-
tow wyposazenia.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzadzaniem.
= W ten sposdb oszczedzana jest energia potrzebna
do rozmrozenia potraw.
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4 Poznawanie urzadzenia

Zapoznac sie z czesciami urzadzenia.

4.1 Elementy obstugi
Elementy obstugowe stuzg do sterowania funkcjami urzgdzenia i zapewniajg informacje o jego stanie.
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W zaleznosci od typu urzadzenia przedstawione na ilustracji szczegoty, takie jak kolor czy ksztatt, moga sie roznic.

Przetacznik funkcii Przetacznik obrotowy
Przetagcznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
Pola dotykows wien, ktére sg wyrdznione na wyswietlaczu.
Wyswietlacz W przypadku niektdrych wariantdw urzadzenia prze-
. tgcznik obrotowy jest chowany.
Przetgcznik obrotowy W przypadku list wyboru, np. listy programdw, po prze-
winieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
Przetacznik funkciji punkt pierwszy.
Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajéw grza- Jezeli osiggnieta zostata minimalna lub maksymalna
nia oraz pozostatych funkcji. wartos¢, w przypadku niektdrych list wyboru, np. warto-
W przypadku niektdrych wariantdw urzadzenia prze- $ci wagowych, nalezy obracac przetgcznik obrotowy w
tacznik funkcji moze by¢ chowany. przeciwnym kierunku.

Jesli przetgcznik funkcji zostanie przestawiony z poto-
zenia zerowego na funkcje, udostepnienie funkcji zaj-
muje kilka sekund.

Pola dotykowe

Pola dotykowe to powierzchnie reagujgce na dotyk. Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpowiedniego
pola.

Symbol  Nazwa Zastosowanie

S Mikrofale Wybdr poziomdéw mocy mikrofal, wzgl. dotgczenie funkcji mikrofal do
rodzaju grzania.

Programy automatyczne Wywotanie wyboru programow automatycznych.

41



pl Poznawanie urzadzenia

Symbol Nazwa Zastosowanie
& Szybkie nagrzewanie / zabezpie- Krdtkie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja szybkiego nagrze-
czenie przed dzie¢mi wania.

Dtugie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja zabezpieczenia
przed dzie¢mi.

C) Funkcje zegara Wprowadzanie ustawien minutnika, czasu trwania lub godziny.

8 Temperatura Wybor ustawienia temperatury.

kg Waga Wybdr ustawienia wagi.

startDstop  Start/Stop Krotkie nacisniecie: uruchomienie lub zatrzymanie trybu pracy.
Dtugie nacisniecie: zakonczenie trybu pracy. Ustawienia sg reseto-
wane.

Wyswietlacz Aktywna Wartos$é, ktorej ustawienie mozna bez-

Na wyswietlaczu wy$wietlane sg aktualne wartosci usta- wartosc posrednio zmienic, jest podswietiona na

wien lub mozliwosci wyboru. biato i podkreslona czerwonym pa-

skiem. Aktywng warto$¢ mozna zmieni¢
Za pomoca przetacznika obrotowego.

Wartos¢ pa- Wartosci, ktére nie sg umieszczone w
. sywna nawiasach, nie mogg by¢ zmieniane
min:sec bezposrednio. Aby zmieni¢ wartos¢, naj-

-, P pierw nalezy jg aktywowac.
B NIN
CIN O NN

D L 4 4

Elementy wyswietlacza
Ponizej opisane jest krotko znaczenie réznych elementdw wyswietlacza.

Symbol Nazwa Znaczenie

Minutnik Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu pojawia sie czas odliczany
przez minutnik.

® Czas trwania Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczny jest czas trwa-
nia.

® Godzina Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczna jest godzina.

h:min Godziny/minuty Czas jest wyswietlany w godzinach i
minutach.

min:sec Minuty/sekundy Czas jest wyswietlany w minutach i
sekundach.

C= Zabezpieczenie przed dzie¢mi Gdy symbol jest zaznaczony, zabez-
pieczenie przed dzie¢mi jest aktywo-
wane.

& Szybkie nagrzewanie Gdy symbol jest zaznaczony, szybkie
nagrzewanie jest aktywowane.

°C Temperatura Temperatura wyswietlana jest w °C.

kg Waga Waga jest wyswietlana w kilogra-
mach.
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Wskaznik temperatury
Wskaznik temperatury pokazuje postep nagrzewania.

4.2 Rodzaje grzania

Poznawanie urzadzenia pl

Po wtgczeniu trybu pracy czerwona linia w dolnej cze-
sci wyswietlacza wskazuje postep nagrzewania, czyli
wzrost temperatury komory piekarnika. Linia wypetnia
sie kolorem czerwonym w miare postepu procesu na-
grzewania. Gdy cata linia jest wypetniona na czerwono,
urzadzenie jest nagrzane. W przypadku grilla linia na-
grzewania od razu ma kolor czerwony.

W przypadku mikrofal wskaznik temperatury nie ma za-
stosowania.

Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana temperatu-
ra moze nieco odbiega¢ od rzeczywistej temperatury w
komorze piekarnika.

Tryb nocny

Aby zaoszczedzi¢ energie, jasnos¢ wyswietlacza jest
automatycznie redukowana do nizszej wartosci w go-
dzinach miedzy 22:00 a 5:59.

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol Nazwa Temperatura / poziomy Zastosowanie

g Mikrofale Poziomy mocy mikrofal: Do rozmrazania, gotowania
= O0W oraz podgrzewania potraw i
= 180 W ptyndw.
= 360W
= 600 W
= 900 W

Gorgce powietrze 40 °C Wyrastanie ciasta drozdzo-
100-230 °C wego, rozmrazanie tortow

Smietanowych.
Do pieczenia na jednym
poziomie.

X Grill z cyrkulacjg powietrza  100-230 °C Smazenie drobiu, catych
ryb lub wiekszych kawat-
kow miesa.

Podgrzewanie 30-70 °C Podgrzewanie naczyn.

] Grill Stopnie mocy grilla: Do grillowania ptaskich ka-
= 1 =staby watkow, np. stekéw, kietba-
= 2 = gredni sek i tostéw. Do zapiekania
= 3 =mocny potraw.

Programy - Urzgdzenie ma zaprogra-
mowane ustawienia dla
wielu potraw.

4.3 Komora piekarnika Wentylator

Funkcje komory piekarnika utatwiajg obstuge urzgdze-
nia.

Oswietlenie komory piekarnika

Po otwarciu drzwi urzgdzenia witgcza sie oswietlenie ko-
mory piekarnika. Jezeli drzwi urzgdzenia pozostang
otwarte przez ponad 15 minut, oswietlenie ponownie
wytgczy sie.

W przypadku wiekszosci trybow pracy oswietlenie ko-
mory piekarnika wigcza sie w momencie uruchomienia
danego trybu. Po zakoriczeniu trybu pracy oswietlenie
komory piekarnika wytgcza sie.

W

— "Ustawienia podstawowe", Strona 51 mozna wy-
brac¢, czy po witaczeniu trybu pracy wiaczy sie oswietle-
nie komory piekarnika.

Wentylator wtgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Ciepte powietrze wydostaje sie przez szczeliny wentyla-
cyjne nad drzwiami urzadzenia.

UWAGA!

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.

» Nie zakrywac szczelin wentylacyjnych.

Aby po zakonczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas witgczony. Jesli urzgdzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator wtgczy sie
mimo to. Wentylator moze pracowac dalej nawet po za-
koniczeniu pracy w trybie mikrofal.
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Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzadzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzgdzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzec.

4.4 Drzwi urzadzenia

W przypadku otwarcia drzwi urzgdzenia w trakcie trybu
pracy, praca zostaje zatrzymana. Po zamknieciu drzwi

urzgdzenia mozna kontynuowac tryb pracy za pomoca
startDstop |

5 Akcesoria

Uzywacé oryginalnych akcesoriéw. Sg one doktadnie do-
stosowane do urzadzenia. W tym miejscu mozna zna-
lez¢ przeglad akcesoridw posiadanego urzgdzenia i ich
przeznaczenia.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt = Ruszt do pieczenia w

trybie piekarnika.

m  Ruszt do grillowania,
np. stekow, kietbasek
i tostow.

®m  Ruszt jako powierzch-
nia ustawiania np. form
do zapiekanek

5.1 Pozostate elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w ser-
wisie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzgdze-
nia mozna znalez¢ w Internecie lub naszych prospek-
tach:

www.bosch-home.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzgdzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawac
doktadne oznaczenie (nr E) urzgdzenia.

Informacje na temat dostepnych elementéw wyposaze-
nia urzadzenia mozna uzyskacé w sklepie internetowym
lub w serwisie.

Brytfanna szklana

Zastosowanie
= Potrawy duszone
m  Zapiekanki

Blacha do pizzy

Zastosowanie
= Ciasta z blachy
m Ciasteczka

5.2 Montaz wyposazenia

Wyposazenie mozna zamontowa¢ w dwdch pozycjach.

» Zamontowac¢ wyposazenie w taki sposob, aby nie
dotykato drzwi urzadzenia.

— Zamontowac wyposazenie wysoko.

~ Zamontowac¢ wyposazenie nisko.

Rysunek pokazuje pozycje montazowg .

\

@,

Rysunek pokazuje pozycje montazowg ~.

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii za-

silania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o koniecz-
nosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat poja-
wia sie na ogot sie po uptywie kilku sekund.

» Podtgczy¢ urzgdzenie do zrddta pradu.

v Na wyswietlaczu miga warto$¢ i2:00 i $wieci sie O.
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Ustawianie godziny

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

2. Nacisng¢ Q.

v (Godzina zostata ustawiona.



6.2 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

1. Upewnic¢ sig, ze w komorze piekarnika nie znajdujg
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

2. Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

3. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ Gorgce po-
wietrze @,

Podstawowy sposob obstugi  pl

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawicé tem-
perature na 180°C.

5. Nacisngé startDstop

v Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

6. Po uptywie jednej godziny nacisngé startDstop

7. Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Czyszczenie urzgdzenia zostato zakonczone.

v Urzadzenie jest wytgczone.

6.3 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekkg Sciereczka.

7 Podstawowy sposoéb obstugi

W tym miejscu mozna znalez¢ najwazniejsze informacje
na temat obstugi swojego urzgdzenia.

7.1 Wiaczanie urzadzenia

» QObroci¢ przetacznik funkciji, aby wtaczy¢ urzadzenie.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

7.2 Wylaczanie urzadzenia

Jesli urzgdzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.

Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne

ustawienia, urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

v Na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

v Niektore wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu
rowniez po wytaczeniu urzadzenia.

7.3 Ustawianie rodzaju grzania i

temperatury

1. Ustawi¢ zgdany rodzaj grzania za pomoca przetgcz-
nika funkcji.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

2. W razie potrzeby zmieni¢ ustawienia. W tym celu na-
cisng¢ odpowiednie pole i zmieni¢ wartos¢ za po-
mocg przetgcznika obrotowego.

3. Nacisng¢ startDstop

v Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

v Swieci sig startDstop .

v W przypadku rodzaju grzania z ustawieniem tempe-
ratury, wskaznik temperatury wypetnia sie.

4. W razie potrzeby zmieni¢ temperature za pomocg

przetgcznika obrotowego w trakcie biezgcego trybu
pracy.

W trakcie biezgcego trybu pracy nie mozna ustawic
temperatury na 40°C.

7.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.

1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisngé startDstop

v '[ryb pracy bedzie kontynuowany.
v Swieci sig startDstop

7.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

7.6 Szybkie nagrzewanie

Aby zaoszczedzi¢ czas, mozna skroci¢ czas nagrzewa-

nia w przypadku niektdrych rodzajéw grzania z tempe-

raturg powyzej 100°C.

Stosowanie szybkiego nagrzewania jest mozliwe w

przypadku nastepujgcych rodzajow grzania:

L] Gorgce powietrze, wyjatek: Gorgce powietrze
40°C

n Grill z cyrkulacjg powietrza

Ustawianie szybkiego nagrzewania

W celu uzyskania réwnomiernego rezultatu gotowania/

pieczenia umiesci¢ wyposazenie oraz potrawe w komo-

rze piekarnika dopiero, gdy zakonczone zostanie szyb-

kie nagrzewanie. Ustawienia czasu trwania wprowadzic¢

dopiero po zakoniczeniu szybkiego nagrzewania.

1. Ustawi¢ odpowiedni rodzaj grzania oraz temperature

od 100°C.

Nacisngé &.

Na wyswietlaczu $wieci sie .

Nacisng¢ startDstop

Wigcza sie szybkie nagrzewanie.

Swieci sig startDstop .

Szybkie nagrzewanie zostaje zakoriczone po osig-

gnieciu ustawionej temperatury. Rozlega sie sygnat,

a na wyswietlaczu gasnie §. Urzgdzenie kontynuuje

dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i tempera-

tura.

v Szybkie nagrzewanie zostanie automatycznie dezak-
tywowane najpdzniej po uptywie 15 minut.

K K WD

Przerwanie szybkiego nagrzewania

» Nacisngc &.

v Na wyswietlaczu gasnie $. Urzadzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i tempera-
tura.
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7.7 Wylacznik bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczenstwa urzadzenie wypo-
sazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa. Urzadzenie
wytacza sie automatycznie, jezeli byto zbyt dtugo uzyt-
kowane.

Czas trwania do momentu wytgczenia zalezy od
wprowadzonego ustawienia:

= Gorgce powietrze 40°C i podgrzewanie: 24 godziny

= Gorgce powietrze 100-230°C i grill z cyrkulacjg po-

wietrza: 5 godziny
= Grill: 90 minut

Jesli urzadzenie zostato wytgczone przez wytacznik
bezpieczenstwa, na wyswietlaczu pojawia sie £2. Ko-
munikat mozna potwierdzi¢, naciskajgc startDstop

8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjgtkowo szybkie przygotowanie, podgrzanie upieczenie lub rozmrozenie potraw. Mozna wita-
czy¢ same mikrofale lub w kombinacji z wybranym rodzajem grzania.

8.1 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglagd poziomdw mocy mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Maksymalny czas trwa-

Zastosowanie

tach nia

90 W 1:30 godziny Rozmrazanie delikatnych potraw.

180 W 1:30 godziny Rozmrazanie i dogotowywanie potraw.

360 W 1:30 godziny Gotowanie migsa i ryb lub podgrzewanie delikatnych potraw.
600 W 1:30 godziny Podgrzewanie i gotowanie potraw.

900 W 30 minut Podgrzewanie ptynow.

Maksymalna moc nie jest przeznaczona do podgrzewania potraw.

Proponowane wartosci

W odniesieniu do kazdego poziomu mocy mikrofal
urzgdzenie proponuje czas trwania. Proponowang war-
tos¢ mozna zaakceptowac lub zmieni¢ w ramach do-
zwolonego zakresu wartosci.

8.2 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby rownomiernie podgrzac¢ potrawy i nie uszkodzi¢
urzgdzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie mikrofal,
nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W razie wat-
pliwosci przeprowadzi¢ test naczyn. "Testowanie na-
czyn pod katem przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal" — Strona 47

Mozliwos¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie

Uzasadnienie

Dotgczone wyposazenie:
ruszt

Dotaczony ruszt jest prze-
znaczony do stosowania
w urzadzeniu i dlatego na-
daje sie do uzytkowania w
trybie mikrofal.

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Zaroodporny materiat nie
zostanie uszkodzony
przez mikrofale.

Naczynia wykonane z za-

roodpornego materiatu

odpowiedniego do stoso-

wania w trybie mikrofal:

m  szkio

= ceramika szklana

= porcelana

= tworzywo sztuczne od-
porne na wysokg tem-
perature

= szkliwiona ceramika
bez pekniec

Sztuéce metalowe

Aby zapobiec zahamowa-
niu wrzenia, mozna uzy¢
metalowych sztuécow,
np. wtozy¢ do szklanki ty-
zeczke.

Uwaga: Metal moze po-
wodowac iskrzenie, do-
prowadzajgc w rezultacie
do uszkodzenia komory
piekarnika i wewnetrznej
szyby w drzwiach. Odstep
przedmiotu wykonanego z
metalu od Scianek i drzwi
komory piekarnika musi
wynosi¢ co najmniej

2 cm.
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Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metalowe naczynia Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w nieznacznym
stopniu lub wcale.

Ztote i srebrne zdobienia
moga zostac uszkodzone
przez mikrofale. Stosowac
wytacznie, gdy producent
gwarantuje, ze naczynia
nadajg sie do stosowania
w kuchenkach mikrofalo-

wych.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

Mozliwos¢ stosowania w trybie MikroKombi z
uzyciem mikrofal

W trybie MikroKombi mozliwe jest potaczenie rodzaju
grzania z mocg mikrofal do 600 W W. Dlatego formy
metalowe moga by¢ stosowane w trybie MikroKombi.

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Dotaczone wyposazenie Dotgczone wyposazenie,
np. ruszt, nie powoduje
powstawania iskier w try-
bie MikroKombi.

Metalowe formy do pie- Ciasta zostajg zrumienio-

czenia ne rowniez od spodu, po-
niewaz metalowe formy
do pieczenia lepiej prze-
wodzg ciepto.
Uwaga: Metal moze po-
wodowac iskrzenie, do-
prowadzajagc w rezultacie
do uszkodzenia komory
piekarnika i wewnetrznej
szyby w drzwiach. Odstep
przedmiotu wykonanego z
metalu od Scianek i drzwi
komory piekarnika musi
wynosi¢ co najmnigj
2. cm.

8.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajac test naczyn. Urzadze-
nie moze byc¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze piekarnika wytgcznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajq sie podczas eksploata-
Cji.

» Nie dotykaé gorgcych elementow.

» Nie zezwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wstawi¢ do komory piekarnika puste naczynie.
Ustawi¢ maksymalng moc urzgdzenia na 2 - 1 min.
Witaczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop |
Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

bl ol

Mikrofale pl

— Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

— Jesli naczynie jest gorgce lub powstajq iskry, na-
lezy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

8.4 Nastawianie mikrofal

Dla réznych rodzajow potraw i sposobodw ich przyrza-
dzania dostepne sg rézne poziomy mocy oraz ustawie-
nia.

1. Przestrzegad "wskazowek dotyczgcych bezpieczen-
stwa" — Strona 37 oraz "wskazowek umozliwiajg-
cych zapobieganie szkodom materialnym"

— Strona 39.

2. "Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych naczyn i ak-
cesoriow przystosowanych do kuchenek mikrofalo-
wych." — Strona 46

3. Przetgcznik funkgji ustawié na &,

4. W celu ustawienia zgdanego poziomu mocy mikrofal
nacisnaé &l

5. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

6. Wigczyc tryb pracy za pomocg startDstop
Ustawiony czas trwania mozna w kazdej chwili zmie-
ni¢ za pomocag przetgcznika obrotowego w trakcie
trybu pracy.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb mikrofal.

v Po uptywie czasu trwania tryb pracy mikrofal wyta-
cza sie i rozlega sie sygnat.

7. Gdy potrawa jest gotowa, obrdci¢ przetgcznik funk-
Cji na pozycje zero.

8.5 Interwaly ustawien zegara

Interwat w przypadku ustawiania czasu trwania w trybie
mikrofal zmienia sie wraz z dtugoscig czasu trwania.

Czas pracy Interwat
0-1 min 5 sek.
1-3 min 10 sek.
3-15 min 30 sek.
15 min - 1 godz. 1 min

1 godz. - 1 godz. 30 min 5 min

8.6 Zmiana mocy mikrofal

» Nacisngc¢ Bl
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z
najwyzszej na najnizszg moc mikrofal.
Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
witgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Witgczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop |

8.7 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymad prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzyé drzwi urzgdzenia.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisng¢ startDstop |

Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop

<
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8.8 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwacd prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.9 MikroKombi

Aby skréci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest
stosowanie niektdérych rodzajéw grzania w potaczeniu z
mikrofalami.

Tryb MikroKombi jest mozliwy w przypadku
nastepujgcych rodzajow grzania:

= Gorgce powietrze

. Grill z cyrkulacjg powietrza

. Grill

Wyjatki:

u Moc mikrofal 900 W

= Gorgce powietrze 40°C

n Podgrzewanie naczyn

Ustawianie trybu MikroKombi

Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotgczenie mikrofal.

v Pojawia sie proponowana wartos¢ temperatury.

2. Za pomocy przetagcznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ng temperature.

3. W celu ustawienia zgdanej mocy mikrofal nacisng¢

v Pojawia sie proponowana wartos¢ czasu trwania.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ czas
trwania.

5. Wigczyd tryb pracy za pomocg startDstop

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb MikroKombi.

v Po uptywie czasu trwania tryb MikroKombi wytgcza
sie i rozlega sie sygnat.

Zmiana mocy mikrofal

» Nacisngc¢ Bl
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z
najwyzszej na najnizszg moc mikrofal.
Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wigczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop

Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzgdzenia.

Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

Miga startDstop

Aby kontynuowac tryb pracy, zamknac¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisngé startDstop

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop

M <A

Przerwanie pracy urzadzenia
W kazdej chwili mozna przerwac prace urzadzenia.
» Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.10 Podgrzewanie i osuszanie komory
piekarnika

Po zakoniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekac, az urzadzenie ostygnie.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usu-
ng¢ z komory piekarnika.

3. Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

4. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawic¢ rodzaj grza-

nia (&,

Nacisngc b.

Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ tem-

perature na 150°C.

7. Dwukrotnie nacisng¢ ©.

Na wyswietlaczu zaznaczone jest O,

8. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

9. Za pomocy startDstop wigczy¢ tryb pracy.

v Rozpoczyna sie suszenie, ktdre zostanie zakoriczo-
ne po uptywie 15 minut.

10. Otworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostac sie z komory piekarnika.

o o

<

8.11 Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakorniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekad, az urzadzenie ostygnie.

2. Usung¢ wieksze zanieczyszczenia z komory piekar-
nika.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngc.

9 Programy automatyczne

Programy automatyczne wspomagaja przygotowanie
roznych potraw i automatycznie wybierajg optymalne
ustawienia.

9.1 Wskazowki dotyczace ustawien potraw

W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania na-

lezy przestrzegad ponizszych wskazéwek.

»  Uzywac wytgcznie produktdw dobrej jakosci.

»  Uzywac wytgcznie schtodzonego miesa wyjetego z
lodéwki.
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= Uzywac wytgcznie mrozonych potraw wyjetych bez-
posrednio z zamrazarki.

= Wyjg¢ produkty spozywcze z opakowania i zwazyc.
Jesli nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzgdze-
niu, nalezy zaokragli¢c wage w gore lub w dot.

= Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory piekarnika.

= Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej, np. ze
szkta lub ceramiki.



9.2 Przeglad potraw

Urzgdzenie wyswietli komunikat o koniecznosci wprowadzenia wagi. Wage mozna ustawi¢ wytgcznie w zaprogramo-

wanym przedziale wagowym.

Rozmrazanie

Programy automatyczne pl

Nr Potrawy Wyposazenie  Wyso- Przedziat wago- Wskazowki
kos¢ wy w kg
montazo-
wa
PO Mieso mielone  Ptaskie naczy- =~ 0,2-1,0 Rozmrozone mieso mielone wyjmowac
nie bez pokryw- po obrdceniu.
Ki
Foc Kawatki miesa  Ptaskie naczy- ~— 0,2-1,0 Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ pod-
nie bez pokryw- czas obracania i w zadnym wypadku
Ki nie wykorzystywa¢ do konsumpcji ani
nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi
produktami spozywczymi.
P Kurczak, porcje Ptaskie naczy- -~— 0,4-1,8 Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ pod-
kurczaka nie bez pokryw- czas obracania i w zadnym wypadku
Ki nie wykorzystywa¢ do konsumpcji ani
nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi
produktami spozywczymi.
Fo+ Chleb Ptaskie naczy- ~— 0,2-1,0 Rozmrazacd tylko taka ilo$¢ chleba, jaka
nie bez pokryw- jest potrzebna. Rozmrozony chleb
Ki szybko czerstwigje. Jezeli to mozliwe,
rozdzieli¢ kromki.
Programy gotowania
Nr Potrawy Wyposazenie @ Wyso- Przedziat wago- Wskazowki
kos¢ wy w kg
montazo-
wa
FO5 Ryz Naczynie z po- =~— 0,05-0,2 Nie uzywad ryzu w woreczkach. Pod-
krywka czas gotowania ryzu powstaje piana.
Nalezy ustawi¢ wage suchego produk-
tu (bez wody). Na 1 miarke ryzu dodac
2-2,5 miarki wody.
FOG ZiemniaKi Naczynie z po- ~— 0,15-1,0 Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej
krywkg wielkosci. Dodac 1 tyzke wody na
100 g.
P Warzywa Naczynie z po- ~— 0,15-1,0 Warzywa pokroi¢ na kawatki tej same;

krywka

wielkosci. Dodac 1 tyzke wody na
100 g.

Programy w trybie kombinacji roznych rodzajéw grzania

Nr Potrawy Wyposazenie = Wyso- Przedziat wago- Wskazéwki
kosé wy w kg
montazo-
wa
Po Zapiekanka, Naczynie bez ~— 0,4-1,2 Wysoko$¢ zapiekanki nie powinna
mrozona pokrywki przekracza¢ 3 cm.
FPOS Kurczak, caty Naczynie bez ~ 0,5-2,0 Uktadac¢ piersig do dotu.
pokrywki
Pid Rostbef, sSred-  Naczynie bez ~— 0,5-1,5
nio wypieczony  pokrywki
Pl Pieczen z kar-  Naczynie z po- =~— 0,5-2,0

kowki

krywka

49



pl Funkcje zegara
Nr Potrawy Wyposazenie  Wyso- Przedziat wago- Wskazowki
kos¢ wy w kg
montazo-
wa
P Jagniecina, Naczynie z po- =~ 0,8-2,0 Jagniecina z topatki lub udziec jagnie-
srednio wypie-  krywka cy bez kosci
czona
Pi3 Pieczen rzym- Naczynie bez ~ 0,5-1,5 Wysokos¢ pieczeni rzymskiej nie po-
ska pokrywki winna przekracza¢ 7 cm.
P~ Ryba, cata Naczynie bez ~ 0,3-1,0 Najpierw usungc¢ skore ryby. Rybe uto-
pokrywki zy¢ w naczyniu w “pozycji ptywajgcej”.
Pis Potrawa z ryzu  Wysokie naczy- =~— 0,05-0,2 Na jednag miarke ryzu dodac trzy miarki

ze swiezych
sktadnikow

nie z pokrywka

wody i cztery miarki warzyw. Stosowac
tylko swieze sktadniki. Wprowadzi¢ tyl-
ko wage ryzu.

9.3 Wprowadzanie ustawien potrawy

1. Przetgcznik funkcji ustawic¢ na ([,

v Na wyswietlaczu pojawi sie pierwszy numer potrawy
i proponowana waga.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ng potrawe.

3. Nacisngé kq.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego wprowadzi¢
ustawienie wagi.
Przed wtgczeniem mozna za pomoca [T i kg przetg-
czac¢ miedzy potrawg a waga.

v Urzadzenie automatycznie ustawia odpowiedni czas
trwania.

5. Nacisngé start[stop

Po wtgczeniu nie mozna juz zmieni¢ potrawy ani wa-

gi. Ustawiong wage mozna wyswietli¢ za pomoca ka.

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

W przypadku niektérych programow krotki sygnat

dzwiekowy sygnalizuje koniecznos¢ zamieszania lub

obrdcenia potrawy.

< < < <

6. Po uptywie czasu trwania:
- Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje sie na-
grzewad.
- Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

9.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzyé drzwi urzadzenia.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamknac¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisng¢ startDstop

Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop

<

9.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwaé prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Funkcje zegara

Urzadzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktore umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwa-
nia trybu pracy, jak rowniez minutnika.

10.1 Sprawdzanie funkcji zegara

Wymaganie: Jesli nastawiono kilka funkcji zegara,

Swiecg sie odpowiednie symbole. W trybie pracy do-

stepny jest minutnik i czas trwania. W trybie czuwania

dostepny jest minutnik i godzina.

» Naciskaé®, az wyrdzniony zostanie symbol ®, & lub
O®.

v Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia wartosd.

10.2 Zmiana ustawionej godziny

Wymaganie: Aby zmieni¢ godzing, urzadzenie musi
by¢ wytgczone.

1. Dwukrotnie nacisng¢ C.

v Na wyswietlaczu pojawia sie ® oraz godzina.
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2. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

3. Nacisnagé ©.

Godzina zostata ustawiona.

v Jezeli nie zostanie naci$niety symbol ®, po uptywie
kilku sekund zapisana zostanie ustawiona wartosc.

<

10.3 Czas trwania

Mozliwe jest ustawienie przedziatu czasowego, po kto-

rym tryb pracy zakoniczy sie automatycznie. Czas trwa-

nia mozna ustawi¢ maksymalnie na 23 godziny i 59 mi-
nut.

Ustawianie czasu trwania

1. Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.

2. Naciska¢ ®, az wyrdézniony zostanie symbol O.

3. Za pomocy przetgcznika obrotowego nastawi¢ zg-
dany czas trwania.

4. Nacisng¢ startDstop

v Urzadzenie uruchamia tryb pracy.



v Swieci sie startDstop
v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Zakonczenie czasu trwania
Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Urzgdzenie przestaje

sie nagrzewac. Na wyswietlaczu pojawia sie G000
1. Nacisngc G.

v Sygnat jest wytgczony.

2. Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie jest wytgczone.

Zmiana ustawionego czasu trwania

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania.

v Po uptywie kilku sekund na wyswietlaczu pojawi sie
zmieniony czas trwania.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Kasowanie ustawionego czasu trwania
1. W przypadku ustawionej funkcji minutnika, nacisng¢
®

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania na G000

v Po uptywie kilku sekund czas trwania zostanie ska-
sowany. Tryb pracy urzgdzenia nie zostanie prze-

rwany.

10.4 Minutnik

Mozliwe jest ustawienie czasu odliczanego przez minut-
nik, po ktdrym rozlega sie sygnat dzwiekowy. Czas odli-
czany przez minutnik mozna ustawi¢ maksymalnie na
24 godziny.

Funkcja dziata niezaleznie od trybu pracy oraz innych
funkcji zegara. Sygnat minutnika rézni sie od innych sy-
gnatow.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi pl

Ustawianie minutnika

1. Naciskac¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol &.

2. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawi¢ zg-
dany czas odliczany przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzgdzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

v Minutnik wigcza sie.

v Na wyswietlaczu $wieci sie &.

v Czas odliczany przez minutnik jest widoczny na wy-
Swietlaczu.

Wytaczanie minutnika

Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu po-
jawia sie U000

» Nacisng¢ dowolny symbol.
v Minutnik jest wytgczony.

Zmiana ustawien minutnika

» Za pomocyg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-
wienie czasu odliczanego przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzadzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

Kasowanie ustawien minutnika
» Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas

odliczany przez minutnik na GO0,

v Minutnik jest wytgczony.

11 Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko-
we wigczenie urzadzenia przez dzieci lub zmiane usta-
wien.

11.1 Aktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

» Naciskac & przez ok. 4 sekundy.

v Pulpit obstugi jest zablokowany.

v Na wyswietlaczu pojawia sie symbol C=.

v Jezeli ustawiony zostat czas minutnika, jego odlicza-
nie bedzie kontynuowane. Dopdki zabezpieczenie
przed dzie¢mi jest aktywne, nie mozna zmieni¢ cza-
su odliczanego przez minutnik. Sygnaty dzwiekowe,
np. po uptywie czasu odliczanego przez minutnik,
mozna wytgczy¢ przez nacisniecie dowolnego przy-
cisku.

11.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzieé¢mi

» Naciskac & przez ok. 4 sekundy.

v Pulpit obstugi jest odblokowany.

12 Ustawienia podstawowe

Uzytkownik moze dopasowac urzgdzenie do swoich potrzeb.

12.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawien podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne

od wyposazenia posiadanego urzadzenia.
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Widok Ustawienie podstawowe Wybor Opis
cil! Czas trwania sygnatu i = krotki = 10 sekund Ustawianie czasu trwania
£ = éredni = 30 sekund' sygnatu po uptywie czasu
3 = diugi = 2 minuty trwania lub czasu odlicza-
nego przez minutnik.
chc Dzwiek przyciskow I = wyt. Wigczanie i wytgczanie
{=wt dzwiekow przyciskow.
ch3 Jasnos¢ wyswietlacza { = niska Ustawianie jasnosci wy-
£ = $rednia’ Swietlacza.
7 = wysoka
ciH Wskaznik czasu o= wyt. Prezentacja godziny na wy-
{=wt! $wietlaczu.
s Oswietlenie komory piekar- & = wyt. Witgczanie lub wytgczanie
nika f=wt] oswietlenia komory piekar-
nika.
cl Ustawienie fabryczne 0 =wyt! Resetowanie zmienionych
{ = wt, ustawien i przywracanie
ustawien fabrycznych.
il Tryb demo 0 = wyt. Witgczenie lub wytgczenie
i =wt trybu demo.
Uwaga: Tryb demo jest wi-
doczny tylko w ciggu pierw-
szych 5 minut po podtgcze-
niu urzadzenia.
chf Gto$nos¢ sygnatu { = niska Ustawianie gto$nosci sy-
£ = $rednia’ gnatéw.
7 = wysoka

' Ustawienie fabryczne (moze by¢ rézne zaleznie od typu urzadzenia)

12.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzadzenie musi by¢ wytaczone.

1. Nacisng¢ @ i przytrzymac przez kilka sekund.

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-
wienie podstawowe.

3. Nacisngé Q©.

v Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe.

4. Za pomocg ® wybraé wszystkie zadane ustawienia
podstawowe i zmieni¢ wartosci.

5. Aby zapisa¢ zmiany, nacisngé ® i przytrzymadé przez

kilka sekund.

Wskazowka: Po awarii zasilania zmienione ustawienia
podstawowe pozostajg zapisane.

12.3 Anulowanie zmian ustawien

podstawowych

» Obrdci¢ przetgcznik funkciji.
v Wszystkie zmiany zostang odrzucone i nie bedg za-

pisywane.

13 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosc, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowac.

13.1 Srodek czyszczacy

Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkow czyszcza-
cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia prag-

dem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!
Nieodpowiednie srodki czyszczgace mogg uszkodzi¢
powierzchnie urzgdzenia.
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» Nie nalezy stosowac ostrych ani ciernych srodkdw

czyszczacych.

» Nie uzywac srodkdw czyszczgcych o duzej zawarto-

sci alkoholu.

» Nie uzywac poduszeczek ciernych ani szorstkich ga-

bek.

» Nie uzywac specjalnych srodkéw czyszczacych do

czyszczenia na ciepto.

» Ptyndw do mycia szyb,

skrobaczek do szkta lub

srodkow do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywac wy-
tacznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.
» Zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.
Srodek do czyszczenia piekarnikéw w nagrzanej komo-
rze piekarnika moze spowodowac uszkodzenie emalii.



» Nigdy nie stosowac¢ srodka do czyszczenia piekarni-
kéw w nagrzanej komorze piekarnika.

» Przed nastepnym nagrzaniem usungc¢ wszelkie po-
zostatosci z komory piekarnika i z drzwi urzgdzenia.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-
nie dla poszczegdlnych powierzchni i czesci, mozna
znalez¢ w odpowiednich instrukcjach czyszczenia.

13.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdw czyszczacych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie bardzo sie nagrzewa.

» Nigdy nie dotyka¢ gorgcych powierzchni wewnagtrz
komory piekarnika ani elementéw grzejnych.

» Zawsze odczekad, az urzadzenie ostygnie.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usuna¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga pek-

nac.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta, zrgcych ani szoru-
jacych srodkdow czyszczacy.

1. PrzestrzegaC wskazowek dotyczgcych
— "Srodek czyszczgcy", Strona 52.
2. Przestrzegac wskazoéwek dotyczacych czyszczenia
elementéw lub powierzchni urzgdzenia.
3. W przypadku braku innych zalecen:
- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz
gorgcg wodg z detergentem.
- Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

13.3 Czyszczenie komory piekarnika

1. PrzestrzegaC wskazowek dotyczgcych
— "Srodek czyszczgcy", Strona 52.

2. Uzywac do czyszczenia gorgcej wody z detergen-
tem lub wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikow. Srodek do czyszczenia
piekarnikdw stosowac wytgcznie w zimnej komorze
piekarnika.

Nie uzywac sprayow do piekarnika, innych agresyw-
nych srodkéw do czyszczenia piekarnikéw lub $rod-
kéw do szorowania.

Aby unikng¢ zarysowan na powierzchni, nie uzywac
druciakow, szorstkich ggbek ani czyscikow do garn-
kow.

Wskazowka: Aby wyeliminowac nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami

soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc mak-

symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu

wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

Czyszczenie i pielegnacja pl

4. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

Czyszczenie szklanego dna

1. PrzestrzegaC wskazowek dotyczgcych
— "Srodek czyszczgcy", Strona 52.

2. Szklane dno czysci¢ gorgcg wodg z detergentem i
miekka Sciereczka.
Do czyszczenia nie uzywacé skrobaczek do szkta i
metalu. Nie szorowac.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

1. PrzestrzegaC wskazowek dotyczgcych
— "Srodek czyszczgcy", Strona 52.

2. Front urzgdzenia czysci¢ goracg wodg z detergen-
tem i zmywakiem.
Nalezy przestrzegaé wskazdéwek dotyczacych czysz-
czenia.

Czes¢ / powierzchnia Wskazoéwki dotyczace

czyszczenia

Do czyszczenia nie uzy-
wac ptynu do mycia
szyb ani skrobaczek do
szkta i metalu.

Urzadzenia z frontem ze Do czyszczenia nie uzy-

stali szlachetnej wacé ptynu do mycia
szyb ani skrobaczek do
szkta i metalu.
W celu unikniecia koro-
zji natychmiast usuwac z
frontéw ze stali nie-
rdzewnej osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu,
skrobi i biatka.
W przypadku powierzch-
ni ze stali nierdzewnej
stosowacd specjalne
srodki do pielegnacji
stali nierdzewnej, prze-
znaczone do czyszcze-
nia rozgrzanych po-
wierzchni. Srodki do pie-
legnaciji stali nierdzew-
nej mozna naby¢ w ser-
wisie lub sklepie specja-
listycznym. Miekka scie-
reczkg rozprowadzic
cienkg warstwe srodka
do pielegnaciji stali nie-
rdzewnej.

Front urzadzenia

Uwaga: Nieznaczne roznice koloréw z przodu urza-
dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, jak szkto, tworzywo sztuczne czy metal.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.5 Czyszczenie wyswietlacza

1. PrzestrzegaC wskazowek dotyczgcych
— "Srodek czyszczgcy", Strona 52.

2. Wyswietlacz przeciera¢ sciereczkg z mikrofazy lub
lekko zwilzong Sciereczka.
Nie wyciera¢ na mokro.

3. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.
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13.6 Czyszczenie wyposazenia

1. PrzestrzegaC wskazowek dotyczacych
— "Srodek czyszczgcy", Strona 52.

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomocag wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg woda z detergentem |
miekkg Sciereczkg lub szczoteczka.

4. Ruszt czysci¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub myé w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikéw.

5. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.7 Przydatne wskazowki dotyczace
pielegnacji urzadzenia

Stosowanie sie do wskazoéwek dotyczacych pielegnacii
urzgdzenia zapewni jego dtugie sprawne dziatanie.

Czynnos¢ Zaleta

Urzadzenie nalezy zawsze Wowczas zanieczyszcze-
utrzymywac w czystoscii  nia nie nawarstwiajg sig |
natychmiast usuwac za- nie przypalaja.
nieczyszczenia. Komore

piekarnika nalezy czyscic¢

po kazdym uzyciu.

Natychmiast usuwac osa- Zapobiegac korozji.
dy z kamienia, plamy
ttuszczu, skrobi i biatka.

W przypadku bardzo wil- Komora piekarnika nie
gotnych ciast uzywac bla- ulegnie wéwczas tak sil-
chy do pizzy. nemu zabrudzeniu.

W przypadku pieczenia Komora piekarnika nie
mies stosowac odpowied- ulegnie wowczas tak sil-
nie naczynia, np. brytfan-  nemu zabrudzeniu.

ne.

Szczegdlnie polecane
srodki czyszczace i piele-
ghacyjne mozna naby¢ w
serwisie. Nalezy przestrze-
gac¢ wskazowek produ-
centa poszczegolnych
produktdow.

13.8 Czyszczenie szyb w drzwiach

1. Przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych
— "Srodek czyszczgcy", Strona 52.

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczka i pty-
nem do mycia szyb.
Nie uzywac skrobaczki do szkta.
Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-
ja smugi, to refleksy swietine wywotane oswietle-
niem komory piekarnika.

3. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

13.9 Czyszczenie uszczelki drzwi

1. PrzestrzegaC wskazowek dotyczacych
— "Srodek czyszczgcy", Strona 52.

2. Uszczelke drzwi czysci¢ gorgcg wodg z detergen-
tem i miekkg sciereczka.
Do czyszczenia nie uzywac skrobaczek do szkta i
metalu. Nie szorowac.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

13.10 Reczne osuszanie komory piekarnika

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekad, az
urzgdzenie ostygnie.

-

Usungc¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.

2. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha miekkg Scie-
reczka.

3. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ otwarte, aby komora

piekarnika mogta catkowicie wyschngc.

13.11 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybka alterna-
tywg dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy ko-
lejnymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszcze-
nia umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowa-
nia wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia moz-
na pdzniej tatwiej usungg.

Ustawianie funkcji wspomagania czyszczenia

1. Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wla¢ do filizanki
Z woda.

2. Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-

zanki tyzeczke.

Filizanke ustawi¢ na srodku komory piekarnika.

Nastawi¢ moc mikrofal 600 W.

Ustawi¢ czas trwania 5 minut.

Wigczy¢ mikrofale.

Po uptywie czasu pozostawi¢ drzwi zamkniete przez

kolejne 3 minuty.

Komore piekarnika wytrze¢ miekkg sciereczka.

Suszy¢ komore piekarnika przy otwartych drzwiach.

No ok

© ©

14 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzadzenia mozna usuwac¢ samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.
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» Naprawy urzadzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.



» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

14.1 Zaklocenia dziatania

Usuwanie usterek pl

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane wymienio-
ny przez producenta, jego serwis lub przez odpo-
wiednio wykwalifikowana osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

Usterka

Przyczyna & Rozwiazywanie problemow

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzgdzenie do sieci elektrycznej.

Uszkodzony bezpiecznik.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzgdzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktdcenie dziatania

Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wigczy¢ bezpiecznik.

Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi do-
ktadna tres¢ komunikatu o btedzie.

— "Serwis" Strona 70

W< hA

Urzadzenie nie nagrzewa sig, na
wyswietlaczu miga dwukropek.

W ustawieniach podstawowych aktywowany jest tryb demo.

1. Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, wytgczajgc na krotko bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej.

2. W ciggu 3 minut dezaktywowac tryb demo w ustawieniach podstawowych.

Tryb mikrofal zostaje przerwany.

Zaktécenie dziatania

Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wigczy¢ bezpiecznik.

Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi do-
ktadng tres¢ komunikatu o btedzie.

— "Serwis", Strona 70

W< bh=

Potrawy podgrzewajg sie wolnigj
niz zwykle.

Zostata nastawiona za mata moc mikrofal.
» Wybra¢ wyzszg moc mikrofal.

Do urzadzenia wtozono wieksza ilos¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
Podwadjna ilos¢ wymaga dwukrotnie dtuzszego czasu.

Potrawy byty chtodniejsze niz zwykle.
» Od czasu do czasu potrawe nalezy zamieszac¢ lub obrdcic.

Nie wigczajg sie mikrofale.

Drzwiczki sg niedomkniete.

» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete
drzwiami.

Nie nacisnieto startDstop
» Nacisng¢ startDstop

Na wyswietlaczu miga 12:00 i
$wieci sie symbol ©.

Przerwa w dostawie pradu.

» Ponownie ustawi¢ godzine.
— "Ustawianie godziny", Strona 44

Urzadzenie nie zostato urucho-

Nie nacisnieto startDstop

mione. Na wyswietlaczu widoczny » Nacisngé startDstop

jest czas trwania.
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14.2 Wskazowki na wyswietlaczu

Usterka

Przyczyna & Rozwigzywanie problemoéw

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-
munikat zawierajgcy litere "D" lub
"E", np. DO111 lub EO111.

[ N

Zaktécenie dziatania

Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe).

Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wigczy¢ bezpiecznik.

Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi do-

ktadng tres¢ komunikatu o btedzie.

— "Serwis" Strona 70

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-

Aktywowany zostat automatyczny wytacznik bezpieczenstwa.

munikat £2. » Nacisnaé¢ dowolny przycisk.

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-

Wilgo¢ na pulpicie obstugi.
munikat £ 1. » Osuszyé pulpit obstugi.

15 Utylizacja

W tym miejscu mozna tu rowniez znalez¢ informacje o
sposobie prawidtowej utylizacji zuzytych urzadzen.

15.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac wartosciowe surowce.

1. Odtgczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda
sieciowego.

2. Przecig¢ przewdd sieciowy.

3. Przekaza¢ urzgdzenie do utylizacji zgodnej z wymo-
gami ochrony srodowiska.

2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,O zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi od-
padami pochodzacymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skia-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

To urzgdzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywa Europejskg
[

16 Tak to dziata

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzgdzenia.

16.1 Optymalny sposéb postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,
ktdry umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-
lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacje na te-
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mat wielu potraw wraz ze wskazdéwkami dotyczacymi
optymalnego uzywania i regulowania urzgdzenia w try-
bie "recznym".

Wskazowka: Urzgdzenie ma zaprogramowane ustawie-
nia umozliwiajgce przyrzadzenie wielu potraw. W celu
wykorzystania zaprogramowanych ustawien urzadzenia
nalezy dokonac¢ wyboru jednego z programoéw automa-
tycznych.

1. Wybrac¢ odpowiednie danie z przegladu.



Wskazowki

= W przypadku uzywania urzadzenia po raz
pierwszy, uwzgledni¢ podstawowe zasady oraz
informacije:

— — "Bezpieczeristwo", Strona 35
— — "Oszczedzanie energii”, Strona 39
— — "Skropliny", Strona 44

m Jesli nie uda sie znalez¢ doktadnie takiego dania
lub zastosowania, o jakie chodzito, nalezy suge-
rowac sie opisem przygotowania podobnej potra-
wy.

Wyjg¢ wyposazenie z komory piekarnika.

Wybra¢ odpowiednie naczynie i wyposazenie.

Uzywac naczyn i elementow wyposazenia, ktére sa

podane w zalecanych ustawieniach.

4. Urzadzenie nagrzewac wytgcznie, gdy jest to wyraz-
nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-
niach.

5. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.

6. /A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia moze wy-
dostawac sie gorgca para. W zaleznosci od tempe-
ratury para moze by¢ niewidoczna.
» Podczas otwierania nie stac¢ zbyt blisko urzadze-
nia.
» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.
» Nie zezwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

(S

16.2 Wskazéwki umozliwiajace ograniczenie
powstawania akrylamidu
Akrylamid jest szkodliwy dla zdrowia i powstaje przede

wszystkim podczas przyrzgdzania produktow zbozo-
wych i ziemniaczanych w wysokich temperaturach.

Porada

m  (Czas smazenia i pie-
czenia powinien by¢
mozliwie krotki.

= Potrawy nalezy zrumie-
nia¢ na kolor ztoty, nie
za ciemny.

= Uzywac duzych, gru-
bych kawatkdéw. Zawie-
rajg one mniej akryla-
midu.

Potrawa
Informacje ogdline

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Tak to dziata pl

Potrawa Porada

Wypieki i ciasteczka m  Ustawi¢ Gorgce powie-
trze i temperature
maks. 180°C.

= Wypieki i ciasteczka
smarowac jajkiem lub
zottkiem. W ten spo-
sOb ograniczone jest
powstawanie akrylami-
du.

Frytki pieczone w piekar- = Frytki roztozy¢ rowno-
niku miernie na blasze w
jednej warstwie.
= Piec co najmniej
400 g na blache, aby
frytki nie staty sie su-
che.

16.3 Rozmrazanie, podgrzewanie i
gotowanie z wykorzystaniem mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Czas trwania zalezy od uzytego naczynia, jak rowniez
od temperatury, ilosci i konsystencji produktéow spozyw-
czych. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty czaso-
we. Nalezy zaczynac¢ od ustawienia krétszego czasu
pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastepnym ra-
zem wyzszg wartosé. Czasami przyrzadzana jest inna
ilos¢ potrawy, niz podano w tabeli. Wéwczas obowigzu-
je zasada: podwadjna ilos¢ - prawie dwukrotnie dtuzszy
czas trwania, potowa ilosci - potowa czasu.

Porady dotyczace rozmrazanie, podgrzewania i
gotowania z wykorzystaniem mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazéwkami, aby

uzyskac¢ zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Cel Porada

Przygotowanie innej ilosci Czas gotowania lub pie-
potrawy, niz podano w ta- czenia nalezy wydtuzy¢
beli. lub skréci¢ zgodnie z na-
stepujgca reguta:
m  Podwdjna ilos¢ = pra-
wie podwdjny czas
= Potowa ilosci = potowa
czasu

Zalecane ustawienia w przypadku rozmrazania produktdw spozywczych i potraw.

Uwaga:
Wskazéwki dotyczgce przyrzgdzania

m  Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, bez pokrywki.
= W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrdécic lub zamieszad. Przy obracaniu wyla¢ wode powstajgcg podczas roz-

mrazania.
= Rozmrozone potrawy odstawi¢ na 10-60°minut.
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m  Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub ttuste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawatkami folii alumi-
niowej. Folia aluminiowa nie moze dotykac¢ scianek komory piekarnika. Po uptywie potowy czasu rozmrazania
mozna zdjgc¢ folie.

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢ mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach
Mieso wotowe, wieprzowe lub ciele-  Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.15
ce w catosci (z koscig i bez), 800 g  krywki 2.90 2. 10-20
Mieso wotowe, wieprzowe lub ciele-  Naczynie bez po- ~ 1.180 1. 20
ce w catosci (z koscig i bez), 1,0 kg  krywki 2.90 2. 15-25
Mieso wotowe, wieprzowe lub ciele-  Naczynie bez po- ~ 1. 180 1. 30
ce w catosci (z koscig i bez), 1,5 kg  krywki 2.90 2. 20-30
Mieso wotowe, wieprzowe, cielece w  Naczynie bez po- ~ 1.180 1.3
kawatkach lub plastrach, 200 g ' Krywki 2.90 2.10-15
Mieso wotowe, wieprzowe, cielece w Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.5
kawatkach lub plastrach, 500 g ' krywki 2.90 2. 15-20
Mieso wotowe, wieprzowe, cielece w  Naczynie bez po- ~ 1.180 1.8
kawatkach lub plastrach, 800 g ' Krywki 2. 90 2.15-20
Mieso mielone, mieszane, 200 g 2 Naczynie bez po- ~ 90 10-15
krywki
Mieso mielone, mieszane, 500 g 2 Naczynie bez po- ~ 1.180 1.5
Krywki 2.90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane, 800 g Naczynie bez po- ~ 1.180 1.10
Krywki 2.90 2.5-10
Dréb lub kawatki drobiu, 600 g Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.8
Krywki 2.90 2.10-15
Dréb lub kawatki drobiu, 1,2 kg Naczynie bez po- ~ 1.180 1.15
Krywki 2.90 2. 25-35
Kaczka, 2,0 kg Naczynie bez po- ~ 1. 180 1. 20
krywki 2.90 2. 30-40
Filety, kotlety lub ptaty rybne, 400 g ' Naczynie bez po- ~ 1.180 1.5
krywki 2.90 2.10-15
Ryba w catosci, 300 g Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.3
Krywki 2.90 2.10-15
Ryba w catosci, 600 g Naczynie bez po- ~ 1.180 1.8
Krywki 2.90 2.10-15
Warzywa, np. groszek, 300 g Naczynie bez po- ~ 180 10-15
krywki
Warzywa, np. groszek, 600 g Naczynie bez po- ~ 1.180 1.8
Krywki 2.90 2.5-10
Owoce, np. maliny, 300 g ' Naczynie bez po- ~ 180 7-10
krywki
Owoce, np. maliny, 500 g ' Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.8
Krywki 2.90 2.5-10
Rozmrazanie masta, 125 g Naczynie bez po- ~ 1.180 1.1
Krywki 2.90 2.2-4
Rozmrazanie masta, 250 g Naczynie bez po- ~ 1. 360 1.1
Krywki 2.90 2. 2-4
Chleb w catosci, 500 g Naczynie bez po- ~ 1.180 1.6
Krywki 2.90 2.5-10
Chleb w catosci, 1,0 kg Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.12
Krywki 2.90 2.15-25
Ciasta suche, np. ucierane, 500 g ®*  Naczynie bez po- ~ 90 15-25

krywki

' Porozdziela¢ rozmrozone czesci.
2 Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

¥ Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, $mietany, Zzelatyny i kremu.
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Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢ mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Ciasta suche, np. ucierane, 750 g ®  Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.5
Krywki 2.90 2.10-15

Ciasta soczyste, np. ciasto z owoca- Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.5

mi, twarozkiem, 500 g * Krywki 2.90 2.10-15

Ciasta soczyste, np. ciasto z owoca- Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.7

mi, twarozkiem, 750 g * krywki 2.90 2.10-15

' Porozdzielaé rozmrozone czesci.
2 Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

® Rozmraza¢ tylko ciasta bez polewy, $mietany, Zzelatyny i kremu.

Rozmrazanie i podgrzewanie zamrozonych potraw
Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania i podgrzewania zamrozonych potraw przy uzyciu mikrofal.

Uwaga:
Wskazoéwki dotyczgce przyrzadzania

»  Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia mozna
uzy¢ talerza lub specjalnegj folii do kuchenek mikrofalowych. Gotowe dania wyjac¢ z opakowania.

m  Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajq sie szybciej niz wysokie.

= W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrdcic¢ lub zamieszad.

®»  Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.

m  Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze byc¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Menu, potrawa na talerzu, potrawa Naczynie z pokryw- =~ 600 10-15

gotowa, 300-400 g kg

Zupa, 400 g Naczynie z pokryw- ~— 600 8-15
ka

Potrawa jednogarnkowa, 500 g Naczynie z pokryw- =~ 600 10-15
ka

Potrawa jednogarnkowa, 1 kg Naczynie z pokryw- ~— 600 20-25
ka

Plastry lub kawatki miesa w sosie, Naczynie z pokryw- =~ 600 25-30

np. gulasz, 500 g kg

Plastry lub kawatki miesa w sosie, Naczynie z pokryw- =~— 600 25-30

np. gulasz, 1 kg kg

Ryba, np. filety, 400 g Naczynie z pokryw- ~— 600 10-15
ka

Ryba, np. filety, 800 g Naczynie z pokryw- =~ 600 18-20
ka

Dodatki, np. ryz lub makaron, goto-  Naczynie z pokryw- =~ 600 2-5

wane, 250 g ' ka

Dodatki, np. ryz lub makaron, goto-  Naczynie z pokryw- =~ 600 8-10

wane, 500 g ° ka

Warzywa, np. groszek, brokuty, mar- Naczynie z pokryw- =~— 600 5-8

chewka, podgotowane, 300 g ' kg

Warzywa, np. groszek, brokuty, mar- Naczynie z pokryw- ~— 600 1417

chewka, podgotowane, 600 g ' kg

Szpinak ze smietang, 500 g Naczynie z pokryw- ~— 600 11-16

kg

' Dodac¢ do potrawy nieco wody.

Podgrzewanie przy uzyciu mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce podgrzewania potraw.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptyndw moze dojsé do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest

osiggana bez powstawania typowych pecherzykéw po-

wietrza. Nawet mate wstrzgsniecie moze spowodowac,

ze gorgcy napdj nagle zaczyna kipiec¢ i rozpryskiwacd

sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkia-
dac tyzke do naczynia. W ten sposob zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.

UWAGA!

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstaja
iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczyd
wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Uwaga:
Wskazdwki dotyczace przyrzgdzania
»  Uzywacé naczyn nadajgcych sie do stosowania w ku-
chenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia
mozna uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek
mikrofalowych. Gotowe dania wyja¢ z opakowania.
= Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie
podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
= W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrécic lub za-
mieszad.
Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.
Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze
by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.
= Pokarmy dla dzieci:
— Butelki bez smoczkéw i pokrywek ustawi¢ na
ruszcie.
— Po podgrzaniu dobrze wstrzgsngc¢ lub wymie-
szag.
- Koniecznie sprawdzi¢ temperature pokarmu.

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokosé mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Menu, potrawa na talerzu, potrawa Naczynie bez po- ~ 600 5-10

gotowa, ok. 400 g krywki

Napoje, 200 ml Szklanka ~ 900 1-2
Witozy¢ do szklanki
tyzeczke

Napoje, 500 ml Szklanka ~ 900 2-4
Witozy¢ do szklanki
tyzeczke

Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mle- Butelki bez smocz- =~ 360 1-2

kiem, 150 ml ' kow i pokrywek
ustawi¢ na dnie ko-
mory piekarnika.

Zupa, 2 filizanki, po 175 g Naczynie bez po- ~ 900 4-5
krywki

Zupa, 4 filizanki, po 175 g Naczynie bez po- ~ 900 5-6
krywki

Plastry lub kawatki miesa w sosie, Naczynie z pokryw- =~ 600 10-15

np. gulasz, 500 g ka

Potrawa jednogarnkowa, 400 g Naczynie z pokryw- =~ 600 5-10
ka

Potrawa jednogarnkowa, 800 g Naczynie z pokryw- =~ 600 10-15
ka

Warzywa, 150 g 2 Naczynie bez po- ~ 600 2-3
krywki

Warzywa, 300 g ° Naczynie bez po- ~ 600 3-5
krywki

' Po podgrzaniu dobrze wstrzgsng¢ lub wymiesza¢. Kontrolowaé temperature.

2 Dodac do potrawy nieco wody.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia przy uzyciu mikrofal.
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m  Uzywac¢ naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia mozna
uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek mikrofalowych. Gotowe dania wyja¢ z opakowania.

czasu do czasu zamieszac.

= Do ryzu doda¢ podwdjng ilos¢ wody.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajq sie szybciej niz wysokie.
Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.
Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.
Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywac soli i przypraw.
Warzywa i ziemniaki pokroi¢ na kawatki jednakowej wielkosci. Na kazde 100 g dodac¢ 1-2 tyzki stotowe wody. Od

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Caty kurczak, swiezy, bez podrobdw, Naczynie z pokryw- =~ 600 30-35

1,3 kg kg

Filet rybny, swiezy, 400 g Naczynie z pokryw- ~— 600 10-15
ka

Warzywa, swieze, 250 g Naczynie z pokryw- ~— 600 5-10
ka

Warzywa, swieze, 500 g Naczynie z pokryw- ~— 600 10-15
ka

Ziemniaki, 250 g Naczynie z pokryw- =~ 600 8-10
ka

Ziemniaki, 500 g Naczynie z pokryw- =~— 600 10-15
ka

Ryz, 125 g + 250 ml wody Naczynie z pokryw- =~ 1. 600 1.7-9
ka 2.180 2. 15-20

Ryz, 250 g + 500 ml wody Naczynie z pokryw- =~ 1. 600 1.8-10
ka 2.180 2. 20-25

Desery, np. pudding (w proszku), Naczynie z pokryw- ~— 600 6-8

500 ml '

kg

' Od czasu do czasu zamieszac trzepaczkg 2-3 razy.

Prazona kukurydza do przyrzadzenia w kuchence mikrofalowej

Zalecane ustawienia dotyczgce podgrzewania potraw.

UWAGA!

Podczas przygotowywania popcornu za pomocg mikro-
fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-
wodowac pekniecie szyby w drzwiach z powodu prze-
cigzenia.

» Nigdy nie ustawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

» Uzywadé maksymalnie 600 W.

» Torebke z kukurydzg zawsze ktas¢ na szklanym ta-

Uwaga:

Wskazowki dotyczace przyrzadzania

m  Uzywac ptaskiego, odpornego na wysokie tempera-
tury naczynia szklanego. Nie uzywac porcelany ani
mocno wklestych talerzy.
Szklane naczynie zawsze stawia¢ na ruszcie.
Dopasowac czas trwania odpowiednio do ilosci po-
trawy.

= Aby prazona kukurydza nie przypalita sie, nalezy po
1 minucie i 30 sekundach na krotko wyjac¢ torebke z

lerzu. kukurydzg i wstrzgsngdé. Uwaga gorgce!
Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢ mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach
Prazona kukurydza do przyrzadzania Ruszt ~ 600 3-5
w kuchence mikrofalowej, 100 g Szklana miska
Porady dotyczace nastepnego rozmrazania, Cel Porada

podgrzewania i gotowania z przy uzyciu mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazéwkami, aby
uzyskac¢ zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

m  Skréci¢ czas trwania
lub ustawi¢ nizszg moc
mikrofal.

m  Przykry¢ potrawe i do-
dac do niej wiecej wo-
dy.

Potrawa jest zbyt sucha.
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Cel

Porada

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa nadal nie
jest rozmrozona, podgrza-
na lub ugotowana.

Wydtuzy¢ czas trwania.
Wieksze ilosci i wysokie
potrawy wymagajg dtuz-
szego przyrzadzania.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa jest prze-
grzana przy brzegach, na-
tomiast w srodku nie jest
jeszcze gotowa.

»  (Od czasu do czasu za-
mieszac.

= Zmniejszy¢ moc mikro-
fal i wydtuzy¢ czas
trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso jest z zewnatrz
podgotowane, natomiast
w srodku nadal nieroz-
mrozone.

= Zmniejszy¢ moc mikro-
fal.

m  Duze potrawy kilka-
krotnie obracac pod-
czas rozmrazania.

16.4 Ciasta i wypieki

Zalecane ustawienia do ciast i wypiekdw.
Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystenciji i
ilosci ciasta. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty
czasowe. Nalezy zaczynac¢ od ustawienia krotszego
czasu pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastep-

nym razem wyzszg wartos¢. Nizsza temperatura sprzyja

uzyskaniu bardziej réwnomiernego zrumienienia.

Porady dotyczace pieczenia

W celu uzyskania zgdanego rezultatu pieczenia warto
korzysta¢ z zamieszczonych ponizej rad.

Ciasto w formach

Zalecane ustawienia dotyczgce pieczenia ciast w formach

Uwaga:

Wskazéwki dotyczgce przyrzgdzania
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.
Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajacych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.
Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytgcznie do pieczenia bez uzycia mikrofal.
Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Cel

Porada

Rownomierne wyrastanie
ciasta.

= Nasmarowac ttusz-
czem tylko dno tortow-
nicy.

= Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
ciasto od formy.

Drobne wypieki sklejajg
sie podczas pieczenia.

Wokot kazdego wypieku
pozostawi¢ minimalny
margines 2 cm. Zapewni
to wystarczajgco duzo
miejsca do wyrosniecia |
rownomiernego zrumie-
nienia wypiekow.

Sprawdzenie, czy ciasto
jest juz upieczone.

Whbi¢ drewniany patyczek
w ciasto w jego najwyz-
szym punkcie. Jesli ciasto
nie przykleja sie do pa-
tyczka, jest upieczone.

Pieczenie wedtug wtasne-
go przepisu.

Nalezy kierowac sie za-
mieszczonymi w tabelach
pieczenia wskazdwkami
dotyczgcymi podobnych
wypiekow.

Stosowacd formy do pie-
czenia wykonane z siliko-
nu, szkta, tworzywa
sztucznego lub ceramiki.

® Forma musi by¢ od-
porna na dziatanie
temperatury do
250°C.

= W takich formach cia-
sto bedzie mnigj ru-
miane.

= Uzycie mikrofal umozli-
wia skrdocenie czasu
pieczenia w poréwna-
niu z czasem podanym
w tabeli.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C fal w watach w min.
Ciasto ucierane, proste ' Forma z ko- ~— 170-180 90 40-50
minkiem lub
forma prosto-
katna
Ciasto ucierane, delikatne, Forma z ko- ~ 150-170 - 70-90
np. babka piaskowa ' minkiem lub
forma prosto-
katna
Spdd tortu z ciasta uciera- Forma na ~— 160-180 - 30-40
nego spod tortu

' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.
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Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C fal w watach w min.

Ciasto owocowe, delikatne, Tortownica z ~ 170-190 90 30-45

ucierane kominkiem lub
bez

Tort biszkoptowy, 3 jaja Tortownica ~— 170-180 - 30-40
@ 26 cm

Tort owocowy lub serowy Tortownica ~ 170-180 180 35-45

na kruchym spodzie ' @ 26 cm

Pizza Okragta bla-  ~— 220-230 - 15-25
cha do pizzy

Ciasto pikantne, np. quiche Tortownica ~ 200-220 - 50-70
@ 26 cm

Ciasto orzechowe Tortownica ~ 170-180 90 30-35
@ 26 cm

Ciasto drozdzowe z wilgot- Okragta bla- ~ 170-190 - 55-65

ng warstwag wierzchnig cha do pizzy

Chatka z 500 g maki Okragta bla- ~ 170-190 - 35-45
cha do pizzy

' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.

Wypieki drobne

Zalecane ustawienia dotyczgce pieczenia drobnych wypiekow

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przyrzagdzania

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
m Forme do ciasta zawsze stawiac¢ posrodku rusztu.

m Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Akcesoria/ na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw  Czas trwania
czynia montazowa grzania °C w min.

Ciasteczka Okragta blacha  ~ 150-170 20-35
do pizzy

Makaroniki Okragta blacha  ~— 110-130 35-45
do pizzy

Bezy Okragta blacha  ~— 100 80-100
do pizzy

Muffiny Blacha do muffi- =~ 160-180 35-40
noéw na ruszcie

Wypieki z ciasta francuskiego Okragta blacha  ~ 190-200 35-45

do pizzy

Chleb i butki

Zalecane ustawienia dotyczgce pieczenia chleba i butek

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przyrzadzania

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Forme do ciasta zawsze stawiac¢ posrodku rusztu.

m Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Akcesoria/ na- Wysokosé Rodzaj Temperaturaw  Czas trwania
czynia montazowa grzania °C w min.
Chleb, 1,5 kg Forma prostokagt- ~— 1.230 1.10-15
na 2.200-210 2. 40-50
Butki, np. butki pszenne Okragta blacha  ~ 210-230 25-35

do pizzy
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Porady dotyczace nastepnego pieczenia

Jesli rezultat pieczenia nie jest zadowalajgcy, warto
skorzystac z ponizszych wskazowek.

Cel

Porada

Ciasto zapada sie.

Uzywac tylko sktadni-
koéw podanych w prze-
pisie, stosowac sie do-
ktadnie do opisanego
W nim sposobu poste-
powania.

Nastepnym razem do-
da¢ mniej ptynu.

Lub:

Zmniejszy¢ temperatu-
re pieczenia o 10°C i
wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Ciasto jest zbyt suche.

Zwiekszy¢ temperature
pieczenia 0 10°C i skro-
ci¢ czas pieczenia.

Cate ciasto jest zbyt ja-
snhe.

Skontrolowac¢ wyso-
kos¢ wsuniecia oraz
wyposazenie.
Zwiekszy¢ temperature
pieczenia o 10°C.
Lub:

Wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Ciasto jest za jasne u go-

ry, za ciemne u dotu.

Wsung¢ ciasto o jeden
poziom wyzej.

Ciasto jest za ciemne u
gory, za jasne u dotu.

Wsunagc¢ ciasto o jeden
poziom nizej.
Zmniejszy¢ temperatu-
re pieczenia i wydtuzy¢
czas pieczenia.

Wypiek jest nierobwnomier-

nie zrumieniony.

Zmniejszy¢ temperatu-
re pieczenia.
Odpowiednio przycigé
papier do pieczenia.
Forme do pieczenia
ustawi¢ na srodku.
Uformowac niewielkie
wypieki tej samej wiel-
kosci i grubosci.

Ciasto wyglgda od ze-

wnatrz na upieczone, jed-

nak wewnatrz jest niedo-
pieczone.

Zmniejszy¢ temperatu-
re pieczenia i wydtuzyc
czas pieczenia.

Dodac¢ mniegj ptynu.

Ciasto z wilgotng warstwag
wierzchnia:

Podpiec spdod.
Podpieczony spdd po-
sypa¢ migdatami lub
butka tarta.

Utozy¢ na spodzie war-
stwe wierzchnia.
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Cel Porada

Ciasto nie odchodzi od ®m  Po upieczeniu pozosta-
formy przy przechyleniu. wi¢ ciasto do ostygnie-
ciana5-10 minut.
= Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
brzegi ciasta od formy.
= Ponownie przechyli¢
ciasto i kilkakrotnie
przykry¢ forme wilgot-
nym, zimnym reczni-
kiem.
®=  Przy nastepnym pie-
czeniu nattuscic¢ forme
i posypac dno butkg
tarta.

Sprawdzi¢, czy forma
jest z zewnatrz czysta.
m  Przestawi¢ forme w in-
ne miejsce komory
piekarnika.
m  Kontynuowac piecze-
nie bez uzycia mikrofal
i wydtuzy¢ czas pie-
czenia.

Miedzy forma a rusztem "
powstajg iskry.

16.5 Pieczenie mies i grillowanie

Zalecane ustawienia dotyczgce pieczenia mies i grillo-
wania

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystenciji i
ilosci potrawy. Dlatego w tabelach podane sg przedzia-
ty czasowe. Nalezy zaczynac¢ od ustawienia krotszego
czasu pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastep-
nym razem wyzszg wartosc.

Pieczenie w naczyniu

W przypadku potraw przyrzadzanych w naczyniu moz-
na je tatwiej wyjg¢ z komory piekarnika i poda¢ w tym
samym naczyniu bezposrednio na stot. W przypadku
pieczenia w naczyniu z pokrywkg komora piekarnika
jest bardziej czysta.

Ogodlne informacje na temat pieczenia w naczyniu

m  Uzywacé wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadaja-
cych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

= Metalowe formy do pieczenia nadaja sie wytgcznie
do pieczenia bez uzycia mikrofal.

= Ustawi¢ naczynie na ruszcie.
Wczesniej sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w ko-
morze piekarnika.

= Najbardziej nadajg sie naczynia ze szkta lub cerami-
ki szklane;j.
Gorgce naczynia szklane stawia¢ na suchej pod-
stawce. Wilgotne lub zimne podtoze moze spowodo-
wac peknigcie szkia.

= Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Do wyjmowania
uzywac tapek kuchennych.

m  Przestrzegac¢ wskazdwek producenta dotyczacych
uzywanego naczynia do pieczenia.

Naczynie bez pokrywki
Uzywac wysokiej formy do pieczenia.



Naczynle z pokrywka
Uzywac¢ dopasowanej, szczelnie przylegajgcej po-
krywki.

= W przypadku miesa odlegtos¢ miedzy pieczong po-
trawg a pokrywka powinna wynosi¢ co najmniej
3 cm. Podczas pieczenia mieso moze zwiekszy¢ ob-
jetosé.

= Mieso drob i ryby mogg uzyskad chrupigcg skorke
takze w zamknietej brytfannie. W tym celu uzy¢ bryt-
fanny ze szklang pokrywa. Ustawi¢ wyzszg tempera-
ture.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Przy otwieraniu pokrywy po zakonczeniu pieczenia z

naczynia moze ujs¢ bardzo gorgca para. W zaleznosci

od temperatury para moze by¢ niewidoczna.

» Podnosié pokrywe z tytu, aby gorgca para nie zosta-
ta skierowana na ciato.

» Nie zezwalad¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uwagi
m  Chude migso lub pieczen duszona
— Wilac do naczynia ptyn na wysokos¢ ok. 1/2 cm,
np. wode, wino, ocet itp.
llos¢ ptynu zalezy od rodzaju miesa, materiatu, z
ktérego wykonane jest naczynie oraz od tego,
czy podczas pieczenia uzywana jest pokrywka.
Do emaliowanych lub ciemnych brytfanek meta-
lowych nalezy wla¢ wiecej ptynu niz do naczyn
szklanych.
Do pieczeni duszonej dodac¢ nieco wiecej ptynu.
— Podczas pieczenia ptyn z naczynia wyparowuje.
W razie potrzeby ostroznie podla¢ mieso ptynem.
— Mieso nalezy obrdci¢ po uptywie potowy czasu
pieczenia.
= Ryby
— W przypadku duszenia ryby wla¢ do naczynia od
jednej do trzech tyzek stotowych ptynu, np. soku
z cytryny albo octu.

Grillowanie

Grillowanie potraw, ktdre powinny by¢ chrupigce.

»  Drzwi urzgdzenia muszg by¢ zawsze zamkniete pod-
czas grillowania.
Nie podgrzewad piekarnika.
Grillowac kawatki o podobnej wadze i grubosci.
Dzieki temu zostang one réwnomiernie zrumienione
i pozostang soczyste.

m  Kawatki miesa do grillowania nalezy uktada¢ bezpo-
Srednio na ruszcie.

Wolowina
Zalecane ustawienia dotyczace przyrzadzania wotowiny

Uwaga:
Wskazoéwki dotyczgce przyrzadzania

Tak to dziata pl

= Grillowane kawatki odwracac¢ szczypcami do grillo-
wania.
Naktucie miesa widelcem powoduje utrate soku i
mieso bedzie suche.

m  Mieso posoli¢ dopiero po zakonczeniu grillowania.
S4l wycigga z miesa wode.

Uwaga: Ciemne mieso, np. wotowina, rumieni sie szyb-
ciej niz jasne mieso, jak np. jagniecina lub wieprzowina.
Grillowane kawatki jasnego miesa lub ryby sg na po-
wierzchni jasnobrgzowe, a w srodku upieczone i soczy-
ste.

Przez caty czas grzatka grilla na przemian wtgcza sie i
wytgcza. Jest to normalne zjawisko. Czestotliwosc¢ zale-
zy od ustawionego stopnia mocy grilla.

Podczas grillowania moze powstawac¢ dym.

Porady dotyczace pieczenia i duszenia

Postepowac zgodnie z tymi wskazéwkami, aby uzyskac
zadowalajgce rezultaty pieczenia i duszenia.

Cel Porada

Zapobieganie wysychaniu = Chude mieso nasma-

chudego miesa. rowa¢ wedtug uznania
ttuszczem lub obtozyé
plasterkami boczku.

Przygotowanie pieczeni = Stonine ponacina¢ na
ze stonina. krzyz.
= Mieso piec najpierw
stoning do dotu.

Komora piekarnika powin- = Jezeli potrawa przyrza-

na pozosta¢ mozliwie czy- dzana jest w zamknie-

sta. tej brytfannie, ustawi¢
wyzszg temperature.

Mieso powinno pozostaé = Gdy pieczen jest goto-

gorgce i soczyste, np. ro- wa, pozostawic jg na

stbef. 10 minut w zamknietej,
wytaczonej komorze
piekarnika. Utatwi to
rozprowadzenie soku
W upieczonym miesie.
Jest to dodatkowy
czas, ktérego nie
uwzgledniono w poda-
nym czasie pieczenia.

m  Gdy potrawa jest goto-

wa, owinac jg folig alu-
miniowa.

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
m  Rostbef i steki wotowe obrdci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze pie-

karnika na ok. 10 minut.

Potrawa

Akcesoria / na- Wysokosé¢ Rodzaj

Temperatura w Moc mikro- Czas trwania

czynia montazowa grzania °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Sztufada, ok. 1 kg Ruszt ~ 180-200 180 120-145
Naczynie z po-
krywka
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Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C | stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Rostbef, srednio wypieczo- Ruszt ~ 210-230 180 30-40
ny, ok. 1 kg Naczynie bez
pokrywki
Stek wotowy, $rednio wy- Ruszt — 0 3 - 20-30

smazony, 2-3 sztuki o gru- Szklana miska
bosci 2-3 cm, po 200 g

Wieprzowina
Zalecane ustawienia dotyczgce przyrzgdzania wieprzowiny

Uwaga:

Wskazdwki dotyczace przyrzadzania

= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

m  Pieczen bez stoniny obrdcié¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ pieczen w komorze pie-
karnika na ok. 10 minut.

m  Pieczen wtozy¢ do naczynia, stoning do gory. Ponacina¢ stonine. Nie obracac pieczeni. Na koniec pozostawi¢ pie-
czen w komorze piekarnika na ok. 10 minut.

= Steki z karkdwki po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokosé¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C | stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Pieczen bez stoniny, Ruszt ~ 220-230 180 40-50
np. karkéwka, ok. 750 g Naczynie z po-
krywka
Pieczen ze stoning, np. to-  Ruszt ~ 190-210 - 130-150
patka, ok. 1 kg Naczynie bez
pokrywki
Stek z karkéwki, 2-3 sztuki, Ruszt — I 3 - 25-35
grubosé 2-3 cm Szklana miska

Pozostate potrawy miesne
Zalecane ustawienia dotyczgce przyrzadzania innych potraw miesnych.

Uwaga:

Wskazdwki dotyczace przyrzadzania

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Na koniec pozostawic¢ pieczen rzymskag w komorze piekarnika na ok.10 minut.
= Kietbaski obroci¢ po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Akcesoria /| na- Wysokosé¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C / stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Pieczen rzymska, ok. 750 g Ruszt ~ 180-200 600 15-20
Naczynie bez
pokrywki
Kietbaski do grillowania, 4 Ruszt -— ] 3 - 25-35

do 6sztuk, po ok. 150 g Szklana miska

Dréb

Zalecane ustawienia dotyczgce przyrzadzania drobiu.

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przyrzadzania

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
m  Cate kurczaki uktadac¢ piersig do dotu. Po uptywie potowy czasu obrdcic.

m  Kawatki kurczaka i piers kaczki uktadac skorkg do gory. Nie obracac potraw.
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m  Udka gesi obrdéci¢ po uptywie potowy czasu. Ponaktuwac skoérke.
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Potrawa

Akcesoria / na- Wysokos¢

Rodzaj Temperaturaw Moc mikro- Czas trwania

czynia montazowa grzania °C | stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Kurczak, caty, ok. 1,2 kg Ruszt ~ iy 220-230 360 35-45
Naczynie z po-
krywka
Kawatki kurczaka, Ruszt ~— 210-230 360 20-30
ok. 800 g Naczynie bez
pokrywki
Piers kaczki, ok. 500 g Ruszt -— 3 90 20-30
Szklana miska
Piers gesi, udka gesi, Ruszt — X 210-230 90 30-40
700-900 g Naczynie bez
pokrywki
Ryby
Zalecane ustawienia dotyczgce przyrzgdzania ryb.
Uwaga:
Wskazdéwki dotyczgce przyrzgdzania
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Do grillowania potozy¢ catg rybe, np. tososia lub pstraga, posrodku rusztu.
= Wczesniej nasmarowad ruszt olejem.
Potrawa Akcesoria/ na- Wysokosé Rodzaj Stopien mocy Czas trwania
czynia montazowa grzania grilla W min.
Kotlet rybny, 2-3 sztuki, Ruszt — (] 3 20-25
po 150 g Szklana miska
Ryba w catosci, 2-3 sztuki, po  Ruszt — ™ 3 20-30
300 g Szklana miska
Porady dotyczace nastepnego pieczenia Cel Porada

Jesli rezultat pieczenia nie jest w petni zadowalajacy,
warto skorzysta¢ z ponizszych porad.

Cel

Porada

Pieczen jest zbyt ciemna i
miejscami ma przypieczo-
ng skorke.

= Wybrac¢ nizszg tempe-
rature.

= Skréci¢ czas piecze-
nia.

Pieczen jest zbyt sucha.

= Wybrac¢ nizszg tempe-
rature.
m  Skréci¢ czas piecze-

nia.
Warstwa chrupigcej skorki m  Zwiekszy¢ temperatu-
jest zbyt cienka. re.

Lub:

= Po uptywie czasu pie-
czenia witgczy¢ na krot-
ko funkcje grilla.

Sos pieczeniowy jest przy-
palony.

= Wybra¢ mniejsze na-
czynie.

m  Podczas pieczenia do-
dac wiecej ptynu.

16.6 Zapiekanki, suflety i tosty
Zalecane ustawienia dotyczgce przyrzgdzania zapiekanek,

Sos pieczeniowy jest zbyt
jasny lub zbyt wodnisty.

W celu odparowania
wiekszej ilosci ptynu
wybrac¢ wieksze naczy-
nie.

Podczas pieczenia do-
da¢ mniej ptynu.

Mieso przypala sie pod-
czas duszenia.

Sprawdzi¢, czy po-
krywka jest szczelna i
dopasowana do naczy-
nia.

Zmniejszy¢ temperatu-
re.

Podczas duszenia
podlewadé mieso.

Pieczen nie jest dopieczo-
na.

Pokroi¢ pieczen.
Przygotowac sos w na-
czyniu do pieczenia.
Wtozy¢ plastry piecze-
ni do sosu.

Dogotowacé migso przy
uzyciu mikrofal.

sufletow i tostow.
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Uwaga:

Wskazéwki dotyczgce przyrzgdzania
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

krofalowych o wysokosci od 4 do 5 cm.

Zapiekanki i suflety pozostawi¢ po upieczeniu jeszcze na 5minut w wytgczonym piekarniku.
Podpiec kromki chleba tostowego.

Zapiekanki i suflety ziemniaczane zapieka¢ w zaroodpornej formie do zapiekanek przeznaczonej do kuchenek mi-

Potrawa Akcesoria / na- Wysokosé¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania

czynia montazowa grzania °C | stopien fal w watach w min.
mocy grilla

Zapiekanka na stodko, Naczynie bez  ~— 140-160 360 25-30

ok. 1,5 kg pokrywki

Zapiekanka pikantna z go- Naczynie bez  ~ 150-170 600 20-25

towanych sktadnikéw, pokrywki

ok. 1 kg

Zapiekanka ziemniaczana z Naczynie bez =~ 210-220 600 20-25

surowych sktadnikdw, pokrywki

ok. 1,1 kg

Tosty zapiekane, 4 sztuki Ruszt -— ™ 3 - 8-10

16.7 Mrozone produkty gotowe

Zalecane ustawienia dotyczgce przyrzgdzania mrozonych produktéw gotowych.

Uwaga:

Wskazdwki dotyczace przyrzadzania

m  Przestrzegac¢ wskazdwek producenta podanych na opakowaniu.

®m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Frytek, krokietdw i rosti nie uktadaé warstwowo, po potowie czasu obrocic.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokosé Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C fal w watach w min.

Pizza z cienkim spodem Ruszt ~ 220-230 - 10-15

Pizza-bagietka Ruszt ~ 1.- 1. 600 1.2

2.220-230 2. - 2.13-18

Frytki Okragta bla- — X 220-230 90 10-15
cha do pizzy

Krokiety Okragta bla- — X 210-220 - 10-15
cha do pizzy

Rosti, pierogi ziemniaczane Okragta bla- — 200-220 90 15-20

z farszem cha do pizzy

Strudel Okragta bla-  ~— 220-230 - 20-30
cha do pizzy

Zapiekanki, np. lasagne, Naczynie z po- ~— 220-230 600 10-15

ok. 450 g

krywka

16.8 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzadzone dla instytutow testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli urza-
dzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl. IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania miesa lub drobiu.

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢ mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Mieso, 500 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 1. 180 1.5
Krywki karnika 2.90 2. 10-15
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Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia potraw testowych przy uzyciu mikrofal.
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Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢ mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach
Masa jajeczna, 1 kg Naczynie bez po- Dno komory pie- 1. 600 1.10-13
Krywki karnika 2.180 2. 20-30
Tort biszkoptowy, 475 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 600 8-10
krywki karnika
Pieczen rzymska, 900 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 18-23 18-23
krywki karnika

Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami
Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania potraw testowych w potgczeniu z mikrofalami.

Uwaga:

Wskazdéwki dotyczgce przyrzgdzania

m W przypadku kurczaka uzy¢ wysokiego naczynia.

m  Kurczaka wtozy¢ do naczynia piersig do dotu. Po uptywie potowy czasu obrdcic.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C fal w watach w min.

Zapiekanka ziemniaczana  Ruszt ~ 210-220 600 20-25
Naczynie bez
pokrywki

Ciasto Ruszt ~ 190-200 180 20-27
Naczynie bez
pokrywki

Kurczak Ruszt ~ 190 360 30-45
Naczynie bez
pokrywki

Pieczenie

Zalecane ustawienia dotyczgce pieczenia potraw testowych.
Uwaga: Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Potrawa Akcesoria/ na- Wysokosé Rodzaj Temperaturaw  Czas trwania
czynia montazowa grzania °C w min.
Biszkopt na wodzie Ruszt ~ 170-180 30-40
Tortownica
@ 26 cm
Szarlotka z pierzynkg Ruszt ~ 170-190 80-100
Tortownica
@ 20 cm
Ciasteczka wyciskane Szklana miska ~ 160-170 30-35
Ciastka Szklana miska ~ 160-170 25-30
Grillowanie
Zalecane ustawienia dotyczgce grillowania potraw testowych.
Uwaga: Hamburgery wotowe obrdci¢ po uptywie potowy czasu.
Potrawa Akcesoria/ na- Wysokosé Rodzaj Stopien mocy Czas trwania
czynia montazowa grzania grilla W min.
Opiekanie tostow Ruszt — (il 3 4-5
Hamburger wotowy, 9 sztuk Ruszt -— (i 3 35-45

Szklana miska
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17 Serwis

Jesli uzytkownik ma pytania dotyczace sposobu korzy-
stania z urzadzenia, nie potrafi samodzielnie usung¢ za-
ktdcenia albo urzgdzenie wymaga naprawy, powinien
sie zwrdci¢ do naszego serwisu.

Wiele problemdéw mozna rozwigza¢ na podstawie do-
stepnych na naszej stronie internetowej informacji doty-
czacych usuwania usterek. Jezeli jest to niemozliwe,
nalezy sie zwrdécic¢ sie do naszego serwisu.

Zawsze znajdziemy odpowiednie rozwigzanie, co po-
zwoli rowniez unikng¢ zbednych wizyt technikow.
Zapewnimy naprawe urzgadzenia z uzyciem oryginal-
nych czesci zamiennych przez wyszkolonych technikdw
serwisowych zardwno w okresie gwarancyjnym, jak i po
jego uptywie.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkow gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzgdzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktow serwisowych albo na na-
szej stronie internetowej.

17.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem wida¢ po otworze-
niu drzwiczek urzgdzenia.

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.
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1 Siguranta

Respectati informatiile referitoare la subiectul
siguranta, pentru a va folosi de aparatul dvs.
in conditii de siguranta.

1.1 Instructiuni generale

Aici gasiti informatii generale referitoare la

aceste instructiuni.

= Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai
astfel veti putea sa utilizati in siguranta si
eficient aparatul.

m Aceste instructiuni se adreseaza utilizatoru-
lui aparatului.

® Respectati instructiunile privind siguranta si
avertismentele.

m P3strati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau inmanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Verificati aparatul dupa despachetare. Nu
este permisa punerea in functiune a apara-
tului daca acesta a fost avariat in timpul
transportului.

Siguranta ro

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Pentru a utiliza aparatul in mod corect si in
conditii de siguranta, respectati informatiile
privind utilizarea conform destinatiei.
Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi
efectuata numai de catre personal de speciali-
tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-
ma unei conectari eronate, dreptul de garantie
este anulat.
Utilizati acest aparat numai:
® in conformitate cu acest manual de utiliza-
re.
pentru prepararea de alimente si bauturi.
® in locuinta proprie si in incaperi inchise din
mediul casnic.
® pana la o inaltime de 4000 m deasupra
nivelului marii.
Acest aparat este in conformitate cu standar-
dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta
este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2
inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica
faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul
casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Evitati riscurile pentru copii Si persoanele cu
handicap.

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intrefinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni de siguranta
atunci cand utilizati aparatul.

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.

— "Accesorii”, Pagina 79
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ro Siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Nu deschideti niciodata usa aparatului da-
ca se produce fum in aparat.

» Deconectati aparatul si scoateti fisa de
retea sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de patiserie se poate atin-

ge de elementele de incalzire si se poate
aprinde.

» La preincalzire nu asezati niciodata hartie
de patiserie in accesorii, fara ca aceasta sa
fie fixata.

» Asezali intotdeauna un vas sau o forma de
copt pe hartia de patiserie.

» Tapetati numai suprafata necesara cu har-
tie de patiserie.

» Nu este permis ca hartia de patiserie sa ia-
sa peste marginile accesoriului.

Supraincalzirea poate duce la ardere. Daca

aparatul este montat in spatele unei usi deco-

rative sau al unei usi de mobilier, in timpul
functionarii acestuia se produc acumulari de
caldura daca usa decorativa sau usa corpului
de mobilier este inchisa.

» Utilizati aparatul numai daca usa decorativa
sau usa corpului de mobilier este deschisa.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti
din interiorul cuptorului sau elementele de
incalzire.

» Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca.

» Tineti copiii la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde fierbinte.
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» Nu preparati niciodata feluri de mancare cu
cantitati mari de bauturi cu continut mare
de alcool.

» Utilizati numai cantitati mici de bauturi cu
continut ridicat de alcool.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

in timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Atunci cand deschideti aparatul, nu stati
foarte aproape de el.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu folositi razuitoare pentru geamuri, pro-
duse de curatat agresive sau abrazive.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti mainile in zona balamalelor.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificatd in mod similar, pentru a evita
pericolele.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.



» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
retfeaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» "Contactati unitatea de service abilitata."
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» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

1.5 Cuptor cu microunde

Respectati aceste instructiuni privind sigu-
ranta atunci cand utilizati cuptorul cu microun-
de.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte n interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Siguranta ro

Alimentele se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setafi niciodata o treapta de putere sau
o durata excesiv de mari la cuptorul cu mi-
crounde. Orientati-va dupa indicatiile din
aceste instructiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, ca
deex. painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau un timp
prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni

exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in méancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-

belusi in vase inchise.

Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

Verificati temperatura inainte de a oferi

mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

vyvyy
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In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

in timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-

ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-

rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale

sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a

altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne in manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitati poate provoca spargerea veselei.
» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-
crounde.

In cazul function&rii cu microunde, vesela si

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot duce la formarea scanteilor.

Aparatul poate suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati doar vesela adecvata pentru cuptor
cu microunde sau microunde in combinatie
cu un mod de incalzire.

/A AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturali niciodata carcasa.

/A AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

In cazul unei curatari deficiente, suprafata

aparatului se poate deteriora. Este posibil sa

iasa energia produsa de microunde.

» Curatati aparatul regulat si indepartati ime-
diat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, garnitura usii, usa si balamaua usii.

O usa defecta a cuptorului sau o garnitura de-

fecta a usii pot provoca pierderea energiei

produse de microunde.

» Nu utilizati niciodata aparatul daca usa cup-
torului, garnitura usii sau rama din plastic a
usii este avariata.

» Apelati la unitatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

Pentru a preveni pagube materiale la aparat, accesorii
sau alte ustensile de bucatarie respectati aceste indica-
tii.

2.1 Generalitati

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati apa-
ratul.

ATENTIE!

Daca n interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului duce la

coroziune.
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> Tndepértat,i prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare.

» Nu pastraii alimente umede pentru un timp mai lung
in interiorul cuptorului inchis.

» Nu depozitatli preparate in interiorul cuptorului.

Racirea aparatului cu usa acestuia deschisa provoaca

deteriorarea in timp a pariilor frontale ale mobilierului

adiacent.

» Dupa un mod de functionare cu temperaturi ridicate,
lasati cuptorul sa se rdceasca numai cu usa acestu-
ia inchisa.

Nu fixati nimic in usa aparatului.

» Numai dupa un mod de functionare cu multa umidi-
tate l&sati cuptorul sd se raceasca cu usa acestuia
deschisa.



Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functionarii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Meniineli garnitura intotdeauna curata.

Prin utilizarea usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va asezati, nu asezeli si nici nu agatati obiecte
pe usa aparatului.

» Nu asezali veseld sau accesorii pe usa aparatului.

In functie de tipul de aparat, accesoriile pot zgéaria gea-

mul usii in momentul inchiderii usii aparatului.

» Introduceti intotdeauna accesoriile pana la opritor in
interiorul aparatului.

Prin tragerea aparatului de ménerul usii, acesta din ur-

ma se poate desprinde. Manerul usii nu poate susiine

greutatea aparatului.

» Nu trageti si nu sprijiniti aparatul findndu-l de méane-
rul usii.

Protectia mediului si economisirea ro

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-
torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distan{d minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa n aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizafi vesela din aluminiu in aparat.

Prepararea de popcorn la microunde la o treapta de

putere prea mare a microundelor poate determina des-

prinderea geamului usii din cauza suprasarcinii.

» Nu setati niciodata o treapta de putere prea mare a
microundelor.

» Utilizati maximum 600 W.

» Asezati intotdeauna punga cu floricele pe o farfurie.

Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de pre-

parare cu microunde este compromis.

» Nu scoateti niciodata capacul vasului aflat in interio-
rul cuptorului cu microunde.

3 Protectia mediului si economisirea

Protejati mediul inconjurator prin utilizarea eficienta a
resurselor pentru aparatul dvs. si reciclati materialele
refolosibile In mod corespunzator.

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminafi componentele separat, in functie de tipul
acestora.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, precum si de la pri-
maria sau administratia locala.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectali aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai puiind energie electrica.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-

vazut in retetd sau in cadrul recomandarilor de regla-

re.

m Daca optati sa nu preincalziti aparatul, obtineti o
economie energetica de 20%.

Utilizati tavi inchise la culoare, vopsite Th negru sau

emailate.
m Formele de copt absorb foarte bine caldura.

Deschideti usa aparatului pe céat posibil de rar in tim-

pul functionarii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul aparatului este
mentinutd constanta, iar aparatul nu trebuie sa se
reincalzeasca.

In cazul unui numar mai mare de alimente, acestea

trebuie introduse succesiv sau paralel.

= Dupa primul proces de preparare, interiorul apara-
tului este incalzit. Astfel se reduce timpul de prepa-
rare pentru urmatoarea prajitura.

In cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti de-

conecta aparatul cu 10 minute inainte de expirarea

duratei de preparare.

m Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea
prepararii.

Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului.
m Componentele care ies in afard ale accesoriilor nu
trebuie incalzite.

Alimentele congelate trebuie decongelate inainte de

preparare.

m Astfel, se economiseste energia necesara pentru
decongelarea alimentelor.
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4 Cunoasterea

Informatii referitoare la componentele aparatului dumneavoastra.

4.1 Elemente de actionare

Prin intermediul elementelor de operare setati toate functiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la stadiul de
operare.
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In functie de tipul aparatului, unele detalii pot s& difere de cele prezentate in imagine, de exemplu, culoarea si forma.

Selector de functii Daca aduceti selectorul de functii din pozitia neutra in
- - - dreptul pozitiei unei functii, dureaza céteva secunde pé-
Céampuri tactile na cand functia respectiva va fi disponibila.
Display Selector rotativ
Selector rotativ Cu selectorul rotativ puteti modifica valorile de setare
care sunt evidentiate pe display.
Selector de functii La unele variante de aparate, selectorul rotativ este re-

tractabil.

La listele de selectare, de exemplu, la programe, dupa
ultimul punct se incepe din nou cu primul punct.

La valori, ca de exemplu, greutatea, trebuie sa rotiti din
nou selectorul rotativ inapoi imediatcand s-a atins va-
loarea minima sau cea maxima.

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile
de incalzire si alte functii.

La unele variante de aparate, selectorul de funcfii este
retractabil.

Campuri tactile
Campurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. Pentru a selecta o functie atingeti cAmpul aferent.

Simbol Nume Utilizare

5 Cuptor cu microunde Selectati treptele de putere ale cuptorului cu microunde sau functia
de microunde pentru a porni modul de incélzire.

Programele automate Accesati modul de selectare a programelor automate.

76



Cunoasterea ro

Simbol Nume Utilizare
g Preincalzirea rapida/Sistemul de  Apasare scurta: activarea sau dezactivarea preincalzirii rapide.
siguranta Impotriva accesului co- Apdsare lunga: activarea sau dezactivarea sistemului de siguranta
piilor impotriva accesului copiilor.
® Functii de timp Setali temporizatorul, durata sau ora.
8 Temperatura Selectati reglarea temperaturii.
kg Greutate Selectati reglarea greutatii.
startDstoo  Pornire/Oprire Apasare scurta: pornifi sau opriti functionarea.
Apdasare lunga: finaliuzati functionarea. Setérile sunt resetate.
Display Valoare ac- Valoarea care poate fi reglata direct es-
Pe display puteti vedea valorile curente de setare sau tiva te afisata cu alb si subliniatd cu o linie
posibilitatile de selectare. rosie. Valoarea activa poate fi modifica-
ta cu ajutorul selectorului rotativ.
Valoare pa- O valoare care nu este Incadratd de pa-
siva ranteze nu poate fi modificata. Daca do-

Elemente de pe display
In continuare sunt prezentate explicatii pe scurt cu privire la diversele elemente de pe display.

riti s& modificati o valoare, trebuie sa
activali mai intai valoarea respectiva.

Simbol Nume Semnificatie

Temporizator Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza temporizatorul.

® Durata Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza durata.

® Ora Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza ora.

h:min Ore/Minute Timpul este indicat in ore si minute.

min:sec Minute/Secunde Timpul este inidcat in minute si se-
cunde.

C= Sistemul de siguranta impotriva acce- Daca simbolul este marcat, in-

sului copiilor seammna ca sistemul de siguranta

impotriva accesului copiilor este acti-
vat.

g Incélzire rapida Daca simbolul este marcat, inseam-
na ca incalzirea rapida este activata.

°C Temperatura Temperatura este indicata in °C.

kg Greutate Greutatea este indicata in kilograme.
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Indicatorul de temperatura

Indicatorul de temperaturd prezinta progresul procesu-
lui de incalzire.

4.2 Moduri de incalzire

Dupa pornire, linia rosie din partea inferioara a display-
ului indica cresterea temperaturii din interiorul cuptoru-
lu. Linia se coloreaza progresiv in rosu in functie de
cresterea temperaturii. Daca linia este complet colorata
cu rosu, inseamna ca aparatul este incalzit. In cazul
grill-ului, linia de incalzire se coloreaza imediat complet
in rosu.

In cazul microundelor, indicatorul de temperatura nu se
activeaza.

Din cauza inertiei termice, temperatura afisata poate sa
difere putin de temperatura efectiva din interiorul cupto-
rului.

Modul de functionare pe timp de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului
se reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana
la ora 5.59.

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Temperatura/Trepte Utilizare

5 Cuptor cu microunde Puterile pentru microunde:  Pentru decongelarea, coa-
= OO0 W cerea si incélzirea alimente-
= 180 W lor si lichidelor.
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Convectie de aer fierbinte 40 °C Lasati aluatul sa creasca,
100-230 °C decongelati prajiturile cu fri-

sca.
Coaceti sau prajiti pe un
nivel.

X Grill cu convectie de aer 100-230 °C Préjiti carne de pasare,
peste Intreg sau bucali
mari de carne.

Preincalzire 30-70 °C Preincalziti vesela.

] Grill Trepte pentru grill: Pentru prepararea pe grill a
= 1 =slab bucétilor de carne taiate fe-
= 2 =mediu lii, precum fripturi, a carna-
= 3 = puternic ciorilor si a painii prajite.

Gratinali preparatele.

Programe - Pentru multe preparate sunt

disponibile setari prepro-
gramate.

4.3 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului dumneavoastra.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Cénd deschideti usa aparatului, sistemul de iluminare
din interiorul cuptorului se activeaza. In cazul in care
usa aparatului ramane deschisa timp de peste 15 mi-
nute, sistemul de iluminare se dezactiveaza din nou.

La inceperea procesului de preparare, sistemul de ilu-
minare din interiorul cuptorului se activeaza in cazul ce-
lor mai multe dintre modurile de functionare. Atunci
cand procesul de preparare s-a finalizat, sistemul de
iluminare a interiorului cuptorului se dezactiveaza.
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Puteti stabili din

— "Setarile de baza", Pagina 87 daca doriti activarea
sistemului de iluminare a interiorului cuptorului la porni-
rea procesului de preparare.

Suflanta de racire
Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in

functie de necesitati. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.

ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determina supraincalzi-
rea aparatului.
» Nu acoperili fantele de ventilare.



Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
finalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continud sa functioneze pentru o anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneaza cu mocroun-
de, acesta ramane rece, insa suflanta de racire se acti-
veazd. Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa finalizarea procesului de preparare cu icroun-
de.

Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen

Accesorii  ro

normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

4.4 Usa aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul desfasurarii
unui proces de preparare, acest proces va fi intrerupt.
Dupa inchiderea usii aparatului, puteti continua proce-
sul de preparare ap&sand pe startDstop |

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-

tru aparatul dumneavoastra. Aici dispuneti de o prezen-
tare generalad a accesoriilor aparatului dvs. si utilizarea

acestora.

Accesorii Utilizare

Gratar m  Gratar pentru coacere
si prdjire In interiorul
cuptorului.

= Gratar pentru prajirea
pe grill, de exemplu, a
fripturilor, carnaciorilor
sau feliilor de paine

= Gratar utilizabil ca su-
port, de exemplu, pen-
tru formele plate pen-
tru sufleuri

5.1 Alte accesorii

Puteti achizitiona alte accesorii de la unitatile de servi-
ce abilitate, din comer{ul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O ofertd cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau in brosurile noastre:
www.bosch-home.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentaniei locale.

Vas de sticla termorezistent

Utilizare
m  Preparate indbusite
m Sufleuri

Tava pentru pizza

Utilizare
= Prgjituri la tava
= Fursecuri

5.2 Montarea accesoriilor

Accesoriile pot fi montate in doua pozitii.

» Montali accesoriul astfel Incat acesta sa nu intre in
contact cu usa cuptorului.

— Montati accesoriul in partea de
sus.
~— Montati accesoriul in partea de jos.

In imagine este prezentata pozitia de montare =,

/

()

In imagine este prezentata pozitia de montare ~—.
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6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

6.1 Efectuarea primei puneri in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
pana de curent, pe display apare solicitarea de setare
a orei. Poate dura cateva secunde pana apare solicita-
rea.

» Conectati aparatul la sursa de alimentare electrica.
v Valoarea iZ:00 se aprinde intermitent pe display si

® de aprinde.

Setarea orei

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Apasati pe O.
v Ora este setata.

6.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima daté alimente cu aju-

torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-

le.

1. Asigurati.va ca in interiorul cuptorului nu exista res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Cu ajutorul selectorului de functii setati conveciia de

aer fierbinte [@.

Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la

180 °C.

Apasati pe startDstop

Aparatul porneste modul de functionare.

Dupa o ora, apasati pe startDstop

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Aparatul este curafat.

Aparatul este deconectat.

b

€ « NoOC o

6.3 Curatarea accesoriilor

» Curatali temeinic accesoriile utilizdnd o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta moale.

7 Utilizarea de baza

Aici sunt prezentate informatii esentiale privind modul
de utilizare a aparatului dumneavoastra.

7.1 Pornirea aparatului

» Rotiti selectorul de funciii pentru a conecta aparatul.

v Aparatul este pregatit pentru functionare.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

7.2 Deconectarea aparatului

Daca nu mai utilizali aparatul, deconectafi-l. In cazul in
care nu se efectueaza nicio setare pentru o perioada
mai indelungata de timp, aparatul se deconecteaza
automat.

» Rotili selectorul de funciii in pozitia neutra.
Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

Pe display este afisata ora curenta.

Anumite indicatoare raman vizibile pe display chiar
si cand aparatul este deconectat.

< < <

7.3 Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

1. Cu ajutorul selectorului de functii setati modul de Tn-
calzire dorit.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

2. Modificali setérile daca este necesar. Pentru aceas-
ta, apasati pe cAmpul corespunzator si modificali
valoarea cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apasati pe startDstop

Aparatul porneste modul de functionare.

v startDstop se aprinde.

<
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v In cazul unui mod de incélzire cu temperaturd, indi-
catorul de temperaturd se completeaza.

4. Daca este necesar, modificati cu ajutorul selectoru-
lui rotativ temperatura modului de preparare aflat in
desfasurare.

In modul de functionare aflat in desfasurare tempe-
ratura nu poate fi setata la 40 °C.

7.4 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .
1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Functionarea este intrerupta.

v statDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop

Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

<

7.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe funcitiile aflate in derulare.



7.6 incalzire rapida

Pentru a economisi timp, puteti reduce durata de incal-

zire a tipurilor de Incalzire de la o temperatura de

100 °C.

La aceste moduri de incalzire poate fi utilizata functia

de incalzire rapida:

= Convectie de aer fierbinte, exceptie: convectie de
aer fierbinte 40 °C

. Grill cu convectie de aer

Setarea incalzirii rapide

Pentru a obtine un rezultat uniform al prepararii, intro-
duceti accesoriul si preparatul in cuptor numai dupa fi-
nalizarea functiei de incalzire rapida. Setafi o durata de
preparare numai in momentul in care procesul de incal-
zire rapida s-a finalizat.

1. Setali un tip de incalzire adecvat si o temperatura
incepéand de la 100 °C.

Apésati pe &.

Pe display se aprinde .

Apasati pe startDstop .

Incepe procesul de incélzire rapida.

startDstop se aprinde.

 « WD

Cuptor cu microunde ro

v (Cand este atinsa temperatura setata, procesul de
incalzire rapida este oprit. Este emis un semnal so-
nor, iar pe display se aprinde . Aparatul dumnea-
voastra functioneaza mai departe cu modul de in-
pélzire si temperatura setate.

v Incalzirea rapida este dezactivatd automat dupa cel
mult 15 minute.

intreruperea incalzirii rapide

» Apasati pe &£.

v Pe display apare . Aparatul dumneavoastra functio-
neaza mai departe cu modul de incalzire si tempe-
ratura setate.

7.7 Deconectare automata de siguranta

Pentru protectia dumneavoastra, aparatul este dotat cu
un sistem de deconectare automata de siguranta. Da-
ca aparatul functioneaza pentru o perioadad mai inde-
lungatd de timp, acesta se deconecteaza automat.
Durata pana la deconectare depinde de setarea:
= Convectie de aer fierbinte 40 °C si preincalzire:
24 ore
m  Convectie de aer fierbinte 100-230 °C si grill cu
convectie de aer: 5 ore
m Grill: 90 minute

Daca aparatul este deconectat de sistemul de deco-
nectare automaté de siguranté, pe display apare £C.
Puteti confirma acest mesaj apasand pe startDstop .

8 Cuptor cu microunde

Microundele va ajuta sa preparati, sa incalziti, s coaceti sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele. Puteti utili-
za regimul cu microunde singur, sau in combinatie cu un mod de incalzire.

8.1 Puterile pentru microunde

Aici este disponibila o prezentare generala a puterilor pentru microunde si a utilizarii acestora.

Puterea microun- Durata maxima

delor exprimata in

Utilizare

wati

90 W 1:30 ore Decongelati alimente delicate.

180 W 1:30 ore Decongelati alimente si continuali prepararea acestora.
360 W 1:30 ore Preparati carne si peste sau incalziti alimente delicate.
600 W 1:30 ore Incalziti si preparati alimente.

900 W 30 de minute Tncalziti lichide.

Puterea maxima nu este prevazuta pentru incalzirea alimentelor.

Valori propuse

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, apara-
tul propune o durata. Puteti prelua valoarea propusa
sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

8.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu microunde,
respectati informatiile oferite de producatori. Daca aveti
dubii, efectuali o testare a vaselor. "Testarea vaselor in
ceea ce priveste compatibilitate cu cuptorul cu micro-
unde" — Pagina 82
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Adecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase si accesorii

Rationament

Vase si accesorii

Rationament

Vase realizate din materi-
ale termorezistente si
adecvate pentru utilizarea

Materialele termorezisten-
te nu sunt deteriorate de
actiunea microundelor.

Accesorii livrate Tmpreuna
cu aparatul

Accesoriile livrate impreu-
na cu aparatul nu genere-
aza scantei in modul de
functionare MicroCombi,

in cuptorul cu microunde:

= Pahar

vitroceramica

portelan

material plastic termo-

rezistent

®  ceramica complet
smalfuita, fara fisuri

Accesorii livrate Tmpreuna Gratarul inclus n pachetul

cu aparatul: gratar de livrare este realizat
special pentru acest apa-
rat, fiind astfel adecvat
pentru preparare cu mi-
crounde.

Pentru a evita fenomenul
de intarziere a fierberii,
puteti utiliza tacamuri din
metal, de exemplu, o lin-
gura introdusa in pahar.
Nota: Metalul poate pro-
voca producerea de scan-
tei care pot deteriora inte-
riorul cuptorului si geamul
interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptoru-
lui si fata de partea interi-
oara a usii.

Tacamuri din metal

Neadecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase si accesorii Rationament

Metalul nu permite trece-
rea microundelor. Alimen-
tele nu sunt incalzire sau
sunt incélzite foarte putin.

Vesela din metal

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde. Acest tip de
veseld trebuie utilizat nu-
mai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
cuptorul cu microunde.

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Adecvate pentru cuptorul cu microunde in modul
MicroCombi

In modul MicroCombi poate fi conectat un mod de in-
calzire cu o treapta de putere a microundelor de pana
la 600 W W. De aceea, in modul de functionare Micro-
Combi pot fi utilizate forme metalice.
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de exemplu, gratarul.

Prajiturile sunt rumenite si
din partea inferioara deo-
arece formele de copt din
metal permite trecerea
mai usoara a caldurii.
Nota: Metalul poate pro-
voca producerea de scan-
tei care pot deteriora inte-
riorul cuptorului si geamul
interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fatad de
peretii interiori ai cuptoru-
lui si fatd de partea interi-
oara a usii.

Forme de copt din metal

8.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitate cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectudnd o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.
» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

1. Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

2. Setali puterea maxima a aparatului si lasati-l sa fun-

ctioneze timp de 2 - 1 minut.

Porniti modul de functionare cu startDstop

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

- Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

- Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru cuptorul cu microunde.

Eal

8.4 Setarea functionarii cu microunde

Pentru diverse tipuri de alimente si moduri de prepara-

re, pot fi utilizate diferite trepte de putere si setari.

1. Respectali "instructiunile privind siguranta"

— Pagina 73 si "instructiunile privind evitarea raniri-
lor" — Pagina 75.

2. "Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea In cuptorul cu microun-
de." — Pagina 81

3. Aduceti selectorul de functii in pozitia &.

4. Pentru a seta treapta de putere dorita a microunde-
lor, ap&sati pe El.

5. Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

6. Porniti modul de functionare cu startDstop
Puteti modifica in orice moment durata cu ajutorul
selectorului rotativ.



v Durata Incepe sa se deruleze, iar procesul de pre-
parare cu microunde Tncepe.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare cu microunde este finalizat automat si se
emite un semnal sonor.

7. Céand preparatul este gata, rotiti selectorul de functii
in pozitia neutra.

8.5 Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea unei durate in regimul de fun-
ctionare cu microunde se schimba cu lungimea dura-
tei.

Durata de functionare Interval

0-1 minute 5 secunde

1-3 minute 10 secunde
3-15 minute 30 de secunde
15 minute - 1 ora 1 minut

1 ora-1orasi 30 de mi- 5 minute
nute

8.6 Modificarea treptei de putere a
microundelor

» Apasati pe B,
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea
mai Tnaltd de putere a microundelor la treapta cea
mai redusa de putere a microundelor.
Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul

de preparare. Porniti modul de functionare cu
start[Dstop |

8.7 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe Tn orice moment modul de functionare .

1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.

v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchidefi
usa aparatului si apasati pe startDstop

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

8.8 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.9 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza un
mod de incalzire Tn combinatie cu modul de preparare
Ccu microunde.

Utilizarea modului de preparare cu microdune este
posibila in combinatie cu urmatoarele moduri de
incalzire:

u Convectie de aer fierbinte

. Grill cu convectie de aer

» [ Grill

Cuptor cu microunde ro

Exceptii:

= Puterea microundelor 900 W

. Convectie de aer fierbinte 40 °C
= Preincélzirea veselei

Setarea regimului MicroCombi

Comutati la un al mod de incalzire cu microunde.

1. Pozitionati selectorul de functii in dreptul unui mod
de incalzire care poate fi combinat.

v Apare o valoare implicita pentru temperatura.

Setati temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.

Pentru a seta treapta de putere doritd a microunde-

lor, ap&sati pe E.

Apare o valoare implicita pentru durata.

Setati durata cu ajutorul selectorului rotativ.

Porniti modul de functionare cu startDstop

Durata incepe sa se deruleze, iar procesul Micro-

Combi incepe.

v Dupa expirarea duratei de preparare, modul de fun-
ctionare MicroCombi seste finalizat si se emite un
semnal sonor.

(S

< O &<

Modificarea treptei de putere a microundelor

» Apéasati pe &,
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea
mai Tnalta de putere a microundelor la treapta cea
mai redusd de putere a microundelor.
Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul

de preparare. Porniti modul de functionare cu
startDstop |

intreruperea functionarii

Puteti intrerupe Tn orice moment modul de funciionare .

1. Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.

v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.10 incalzirea si uscarea interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul s se raceasca.

2. Indepartati imediat depunerile de murdéarie din interi-
orul cuptorului.

3. Stergeti umezeala de pe baza aparatului.

4. Setafi modul de incalzire (& cu ajutorul selectorului

de funciii.

Apasati pe L.

Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la

150 °C.

7. Apasati de doua ori pe ©.

v O este evidentiat pe afisaj.

o o
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8. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de 15
minute.

9. Porniti modul de functionare cu startDstop |,

v Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa
15 minute.

10. Deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa
din interiorul cuptorului sa iasa afara.

8.11 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat s nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartali depunerile de murdarie din interiorul
cuptorului.

3. Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. |asati usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

9 Programele automate

Programele automate va ajuta sa gatifi diverse prepara-
te si selecteaza automat setarile optime.

9.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate

Pentru obtinerea unor rezultate de preparare opimte, ti-
neti cont de aceste indicalii.

= Utilizati numai alimente aflate in stare optima.

m Utilizali numai carne la temperatura frigiderului.

9.2 Prezentare generala a preparatelor

= In cazul preparatelor congelate, utilizati numai ali-
mente scoase direct din congelator.

= Scoateti alimentele din ambalaj si cantariti-le. Daca
nu puteti seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o
in sus, respectiv in jos.
Introduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.
Utilizati numai vase de gatit termorezistente, adecvat
pentru utilizarea in cuptorul cu microunde, de exem-
plu, din sticld sau ceramica.

Aparatul va solicita sa specificati greutatea. Puteti seta numai greutati cuprinse in intervalulul de greutati prevazut.

Decongelare

Nr. Alimente Accesorii indltime  Interval de gre- Observatii
in stare  utate in kg
suspen-
data
o Carne tocata vesela plata, ~ 0,2-1,0 Dupa intoarcere, indepartati carnea to-
descoperita cata deja decongelata.
Foc Bucati de carne vesela plata, ~ 0,2-1,0 Scurgeti zeama cénd intoarceli carnea
descoperita si nu o folositi in niciun caz si nu o
aduceti in contact cu alte alimente.
] Pui, bucati de  veseld plata, ~ 0,4-1,8 Scurgeti zeama cand intoarceti carnea
pui descoperita si nu o folositi Tn niciun caz si nu o
aduceti in contact cu alte alimente.
] Paine vesela plata, ~— 0,2-1,0 Decongelati painea numai in cantitatea
descoperita de care aveti nevoie. Se invecheste re-
pede. Daca este posibil, separati feliile.
Programe de preparare
Nr. Alimente Accesorii indltime  Interval de gre- Observatii
in stare utate in kg
suspen-
data
e Orez veseld acoperi- ~— 0,05-0,2 Nu utilizati orez in sac de fierbere. Ore-
ta zul produce multd spuma la preparare.

Setali greutatea bruta (fara lichid). Ada-
ugati o cantitate de doud pana la de
doua ori si jumatate mai mare de lichid
la orez.
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Nr. Alimente Accesorii inaltime Interval de gre- Observatii
in stare utate in kg
suspen-
data
i Cartofi veseld acoperi- ~— 0,15-1,0 Téiati in bucéti egale. Adaugati 1 lingu-
ta ra de apa per 100 g.
P Legume veseld acoperi- ~— 0,15-1,0 Taiati in bucati egale. Adaugati 1 lingu-
ta ra de apa per 100 g.
Programe de preparare combinate
Nr. Alimente Accesorii indltime Interval de gre- Observatii
in stare utate in kg
suspen-
data
PO Sufleu, congelat veselda neaco-  ~— 0,4-1,2 Sufleul nu trebuie sa fie mai tnalt de
perita 3 cm.
i Pui, intreg veseld neaco- ~— 0,5-2,0 Partea cu pieptul orientatd in jos.
perita
Pid Fripturd de vitd, veseld neaco- ~— 0,5-1,5
medie perita
Pl Friptura din veseld acoperi- ~— 0,5-2,0
ceafa de porc  ta
Fi2 Miel, mediu vesela acoperi- ~— 0,8-2,0 Carne de miel de pe spata sau pulpa
ta de miel fara os
Fi3 Friptura din car- vesela neaco- =~ 0,5-1,5 Bucata de carne nu trebuie sa fie mai
ne tocata perita fnaltd de 7 cm.
P Peste intreg veseld neaco- ~— 0,3-1,0 Crestati pielea pestelui in prealabil.
perita Asezati pestele in vas in ,pozitia de
inot”.
Pl Pilaf din ingre-  vesela inalta, ~ 0,05-0,2 Introduceti o cantitate de orez cu o
diente proaspe- acoperita cantitate tripla de apa si o cantitate
te cvadrupla de legume. Utilizati numai in-

grediente proaspete. Introduceti numai
greutatea orezului.

9.3 Setarea preparatului

1.
v

2
3.
4

€ X XL

Aduceti selectorul de functii in pozitia [
Pe display apare primul numar al preparatului si o
propunere de greutate.

. Setati preparatul dorit cu ajutorul selectorului rotativ.

Apasati pe ka.

. Setati greutatea cu ajutorul selectorului rotativ.

Tnainte de pornire, cu ajutorul tastelor [ si kg uteti
comuta intre preparat si greutate.

Aparatul seteaza automat durata adecvata.

Apasati pe startDstop .

Dupa inceperea programului, preparatul si greutatea
nu mai pot fi modificate. Greutatea setatd poate fi in-
dicata apasand pe kq.

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

La unele programe, este emis un semnal sonor
scurt atunci cand trebuie sa amestecali sau sa in-
toarceti preparatul.

Atunci cand durata de preparare a expirat:

- Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai incal-
zeste.
- Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

9.4 intreruperea functionarii
Puteti intrerupe In orice moment modul de functionare .

1.
v
v
2

v
v

Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta.
startDstop se aprinde intermitent.

. Pentru a continua modul de functionare, inchideti

usa aparatului si apasati pe startDstop
Modul de functionare va fi continuat.
startDstop  se aprinde.

9.5 Anularea modului de functionare
Puteti anula in orice moment modul de functionare.

>

v

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Dupa intreruperea sau anularea funciionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.
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10 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra este dotat cu functiie de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
temporizatorul.

10.1 Accesarea functiilor de timp

Cerinta: Cand sunt setate mai multe functii de timp, se

vor aprlnde simbolurile respective. In t|mpul functionarii

sunt disponibile ceasul cu alarmé si durata. In standby
sunt disponibile numai temporizatorul si ora.

» Apasati pe ® pana cand se evidentiaza ®, & sau O.

v Pe display se afiseaza valoarea corespunzatoare.

10.2 Modificarea orei

Cerinta: Pentru a putea modifica ora, aparatul trebuei
sd fie deconectat.

Apasati de doué ori pe C©.

Pe display apar ® si ora curenta.

Setali ora cu selectorul rotativ.

Apasati pe ©.

Ora este setata.

Dacé tasta ® nu este apasats, valoarea setatd va fi
preluatd dupa cateva secunde.

AN G

10.3 Durata

Puteti stabili durata de timp dupa finalizarea regimului
automat de functionare. Durata poate fi setata la maxi-
mum 23:59 ore.

Reglarea duratei

1. Setarea modului de incélzire si a temperaturii.

2. Apasati pe ® pana cand se evidentiaza O.

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe startDstop

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

< < »

Expirarea duratei

Cerinta: Se emite un semnal sonor Aparatul nu mai in-
cilzeste. Pe display se afiseaza D3:00.

1. Apasati pe O.

v Semnalul este deconectat.

2. Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

v Aparatul este deconectat.

Modificarea duratei de preparare

» Modificati durata de preparare cu ajutorul selectoru-
lui rotativ.

v Dupa cateva secunde, pe display apare durata mo-
dificata.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

Stergerea duratei
1. Daca este setata functiade temporizare, apasati pe

2. Cu ajutorul selectorului rotativ, setati durata la Jii:
LlLI
v Dupa céteva secunde durata este stearsa. Aparatul

nu ntrerupe procesul de functionare.

10.4 Temporizator

Dupa emiterea semnalului sonor puteti stabili o durata
de temporizare. Durata de temporizare poate fi setata

la maximum 24 de ore.

Aceasta functie se desfasoara independent de functio-
narea aparatului si de celelalte functii de timp. Semna-
lul temporizatorului se deosebeste de celelalte semna-
le.

Setarea temporizatorului

1. Apasati pe ® pana cand se evidentiaza &.

2. Cu ajutorul selectorului rotativ setati timpul durata
de temporizare dorita.

v Dupa cateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

v Temporizatorul porneste.

v Pe display se aprinde &.

v Decrementarea timpului pentru alarma este vizibila.

Finalizarea duratei de temporizare

Cerinta: Se emite un semnal sonor. Pe display se afi-

seaza 00:00.

» Apdsati pe un simbol oarecare.
v Temporizatorul este dezactivat.

Modificarea duratei temporizatorului

» Modificati durata temporizatorului cu ajutorul selec-
torului rotativ.

v Dupa céateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

Stergerea duratei de temporizare

» Setati temporizatorul la J5:00 cu ajutorul selectorului

rotativ.
v Temporizatorul este dezactivat.

11 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurali aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modifica-
rea setarilor de catre acestia.

11.1 Activarea sigurantei impotriva
accesului copiilor

Cerinta: Aparatul este deconectat.
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Apasati timp de aproximativ 4 secunde pe &.
Panoul de comanda este blocat.

Pe display este prezentat simbolul C=.

Daca este setat temporizatorul, acesta continua sa
ruleze. Atat timp cat este activat sistemul de sigu-
ran{a Tmpotriva accesului copiilor, ora de alarma nu
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poate fi modificata. Semnalele sonore, de exemplu,
dupa expirarea duratei de temporizare, pot fi dezac-
tivate unei taste oarecare.

Setérile de baza ro

11.2 Dezactivarea sistemlui de siguranta
impotriva accesului copiilor

» Apésati timp de aproximativ 4 secunde pe &.
v Panoul de comanda este deblocat.

12 Setarile de baza

Puteti seta aparatul dvs. in functie de necesitatile dvs.

12.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de baza si setdrile din fabricatie. Setérile de baza depind de dotarea

aparatului dvs.

Indicator Setare de baza Selectie Descriere
chli Durata semnalului i = scurt = 10 secunde Setati durata semnalului la
Z = mediu = 30 de sfarsitul unei durate sau la
secunde’ sfarsitul duratei de tempori-
3 =lung = 2 minute zare.
ch? Semnal sonor taste L = dezactivat Activati sau dezactivati
{ = activat' semnalele sonore ale taste-
lor.
co3 Luminozitatea display-ului { = redusa Setali luminozitatea display-
Z = medie' ului.
3 =1naltd
coH Indicatorul de timp {1 = dezactivat Afisati ora pe display.
{ = activat'
cl5 Sistemul de iluminare a in- L = dezactivat Activati sau dezactivati sis-
teriorului cuptorului { = activat’ temul de iluminare din inte-
riorul cuptorului.
chb Setare din fabrica 0 = dezactivat' Resetati setarile modificate.
{ = activat
i Modul Demo 0 = dezactivat' Activati sau dezactivati mo-
{ = activat dul Demo.
Nota: Modul Demo este vi-
zibil numai in primele 5 mi-
nute dupa conectarea apa-
ratului.
chf8 Intensitatea semnalului i = redusa Reglati intensitatea semna-
2 = medie’ lului.
3 =1naltd

! Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

12.2 Modificarea setarilor de baza

Cerinta: Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Mentineti apasat © timp de cateva secunde.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului
rotativ.

3. Apasati pe O.

Pe display apare urmatoarea setare de baza.

4. Cu O selectati toate toate setarile de baza dorite si
modificati valorile.

<

5. Pentru a salva modificarile, meniineli apasata timp
de cateva secunde tasta .

Recomandare: Modificarile setarilor de baza sunt pas-
trate chiar si dupa producerea unei pene de curent.

12.3 intreruperea modificarii setarilor de
baza
» Rotiti selectorul de funciii.

v Toate modificarile se vor pierde si nu vor fi memora-
te.
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13 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatafi-l si ingrijifi-|
cu atentie.

13.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curatare adecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizali pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Agentii de curafare neadecvati pot deteriora suprafata

aparatului.

» Nu folositi mijloace de curatare ascuiite sau abrazi-
ve.

» Nu folositi agenti de curdtare cu continut mare de
alcool.

» Nu folositi niciodata bureti din s&rma sau bureti de
vase duri.

» Nu utilizali produse speciale pentru curatare la cald.
Utilizati solutii de curatare pentru sticla, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate Tn cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

» Spalati bine lavetele noi inainte de utilizare.

Aplicarea de produse de curatare pentru cuptoare in

interiorul cald al cuptorului poate provoca deteriorarea

stratului de email.

» Nu folositi niciodata produse de curatare pentru
cuptoare atunci cand cuptorul este cald.

» Inainte de urmatoarea utilizare indepartafi complet
resturile din interiorul cuptorului si de pe usa.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componentd suntz specificate in instructiunile de cura-
tare individuale.

13.2 Curatarea aparatului

Curétati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curdtare
neadecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinii din interio-
rul cuptorului sau elementele de incalzire.

» Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca.

» Tineti copiii la distanta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

turd se pot aprinde.

» Inainte de funciionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Tn cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se
poate crapa.
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» Nu folositi razuitoare pentru geamuri, produse de
curatat agresive sau abrazive.

1. Respectali indicatiile referitoare la
— "Produse de curdtare", Pagina 88.

2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:
- Curdatati componentele aparatului utilizand o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

- Stergeti-le ulterior cu o lavetd moale.

13.3 Curatarea interiorului cuptorului

1. Respectati indicaliile referitoare la
— "Produse de curdtare", Pagina 88.

2. Pentru curatare utilizati o solutie fierbinte de apa cu
detergent de vase sau apé cu ofet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curatare pentru cuptoare. Nu aplicati
niciodata produse de curatare pentru cuptoare in in-
teriorul cuptorului atunci cand acesta este rece.

Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare si nici alti agenti
de curatare agresivi sau abrazivi.

Pentru a preveni zgérierea suprafetelor, nu utilizati
bureti din s&rma, buretii abrazivi sau produse de cu-
ratare pentru vase de gatit.

Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-

te, Incalziti o cana cu apa cu cateva picaturi de zea-

ma de lamaie timp de 1 - 2 minute la treapta de pu-

tere maxima a microundelor. Pentru a evita intarzie-

rea fierberii, introduceti intotdeauna o lingura in vas.
4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

Curatarea bazei din sticla

1. Respectali indicaliile referitoare la
— "Produse de curdtare", Pagina 88.

2. Curatali baza din sticla utilizadnd o solutie fierbinte
de detergent de vase si cu o lavetd moale.
Nu utilizati pentru curatare razuitoare pentru metal
sau geamuri. Nu frecati.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

1. Respectati indicatiile referitoare la
— "Produse de curdtare”, Pagina 88.

2. Curéatati partea frontala a aparatului utilizadnd o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.
Respectati indicatiile privind curatarea.



Componenta/Suprafata Indicatii privind curata-

rea

Partea frontala a apara- Nu utilizali produse de

tului curatare pentru geamuri,
razuitoare pentru metal
sau geamuri.

Curatare si ingrijire  ro

13.7 Recomandari privind intretinerea
aparatului
Respectati recomandarile privind intretinerea aparatului

pentru a mentine functionalitatea acestuia pe termen
lung.

Partea frontala din otel
inoxidabil a aparatului

Nu utilizati produse de
curatare pentru geamuri,
razuitoare pentru metal
sau geamuri.

Pentru a preveni coro-
ziunea, indepartati ime-
diat depunerile de cal-
car, grasime, amidon
sau albus de ou de pe
pareta frontala din otel
inoxidabil a aparatului.
Pentru curatarea supra-
fetelor din otel inoxidabi-
ul utilizati produse de in-
grijire speciale pentru
otel inoxidabil, adecvate
pentru suprafete fier-
binti. Produsele de ingri-
jire pentru inox pot fi
achizitionate de la unita-
tile de service sau din
comertul de specialitate.
Aplicati produsul de in-
grijire pentru inox In
strat subtire, cu o laveta
moale.

Masura Avantaj

Mentineti in permanentd  Astfel, depunerile de mur-
aparatul curat si indepar-  darie nu vor adera si nu
tati imediat murdaria. Cu- se vor arde.

ratati interiorul cuptorului

dupa fiecare utilizare.

Indepartati imediat depu-
nerile de calcar, grasime,
amidon sau albus de ou.

Evitali coroziunea.

Pentru coacerea prédjituri-  Interiorul cuptorului nu se
lor foarte umede folositi murdareste foarte puter-
tava pentru pizza. nic.

Pentru prdjire folositi ve-  Interiorul cuptorului nu se
selda adecvata, de exem-  murdareste foarte puter-
plz, o tigaie. nic.

Produsele de curatare si
ingrijire adecvate pot fi
achizitionate de la unitati-
le de service abilitate.
Respectati datele oferite
de catre producatori.

Nota: Pot apdrea diferente mici de culoare la masca
fatd a aparatului de la diverse materiale precum sti-
cla, materialele plastice sau metalul.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.5 Curatarea display-ului

1. Respectati indicatiile referitoare la
— "Produse de curdtare", Pagina 88.

2. Stergeti display-ul utilizand o laveta din microfibre
sau o laveta usor umezita.
Nu stergeti cu o laveta uda.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.6 Curatarea accesoriilor

1. Respectali indicatiile referitoare la
— "Produse de curéatare", Pagina 88.

2. Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solutie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatati accesoriile utilizand o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o0 laveta sau o perie moa-
le.

4. Curatali gratarul utilizand detergent pentru otel inoxi-
dabil sau in masina de spélat vase.

In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
o spirala din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.8 Curatarea geamurilor usii

1. Respectati indicatiile referitoare la
— "Produse de curdtare", Pagina 88.

2. Curatati geamurile usii utilizand o laveta umeda si
detergent pentru geamuri.
Nu folositi razuitoare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.9 Curatarea garniturii de etangare a usii

1. Respectali indicaliile referitoare la
— "Produse de curdtare", Pagina 88.

2. Curatati garnitura de etansare a usii utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si cu o lavetd
moale.

Nu utilizati pentru curatare razuitoare pentru metal
sau geamuri. Nu frecati.

3. Stergeti ulterior cu o lavetda moale.

13.10 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.
» Inainte de curdtare, lasati aparatul sa se raceasca.

1. Tndepértati murdaria din interiorul cuptorului.

2. Uscali interiorul cuptorului utilizand o laveta moale.

3. Lasali usa aparatului deschisa pana cand interiorul
cuptorului este uscat complet.
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13.11 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionald a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

Setarea programului de curatare

1. Turnali cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

2. Pentru a evita intarzierea fierberii, asezati o lingura
in cana.

Asezati cana in mijlocul interiorului cuptorului.
Setali puterea microundelor la 600 W.

Setali durata la 5 minute.

Porniti microundele.

Dupa expirarea duratei, lasati usa inchisa pentru in-
ca 3 minute.

Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.
Lasati interiorul cuptorului sa se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

No ok

© ©

14 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastrd. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintati unitatea de ser-
vice abilitata.

14.1 Erori de functionare

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de
catre o persoana calificatd in mod similar, pentru a
evita pericolele.

Defectiune

Cauza & Remedierea defectiunilor

Aparatul nu functioneaza.

Fisa de refea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.

» Conectati aparatul la refeaua de curent.

Siguranta este defecta.

» \Verificati siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificati functionarea ilumindrii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de siguranie.
2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A
3. Daca anuniul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In
acest caz, specificali cu exactitate mesajul de eroare.
— "Serviciul clienti”, Pagina 106

Aparatul nu incélzeste, pe display In setarile de bazi este activat modul Demo.
se aprind intermitent doud punc- 1. Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrici deco-
te. nectand pentru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante.

2. In interval de 3 minute, dezactivati modul Demo din setarile de baza.

Regimul de functionare cu micro- Deficiente de functionare

unde este intrerupt. 1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.
2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare.
3. Daca anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In
acest caz, specificali cu exactitate mesajul de eroare.
— "Serviciul clienti”, Pagina 106

Alimentele se incalzesc mai incet A fost setatd o treapta de putere prea mica a microundelor.

decéat de obicei.

» Selectati o treapta de putere mai mare a microundelor.

In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.

» Reglati o duratd mai indelungata.
Cantitatea dubla necesitd un timp dublu.
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Defectiune

Cauza & Remedierea defectiunilor

Alimentele se incélzesc mai incet
decét de obicei.

Alimentele au fost mai reci decét de obicei.
» Amestecati ocazional alimentele sau intoarceti-le.

Microundele nu functioneaza.

Usa nu a fost inchisa bine.
» Verificati daca usa este blocata de resturi de alimente sau de un corp strain.

Nu s-a apasat pe startDstop
» Apésati pe startDstop

Pe display se aprinde intermitent
ora 12:00, iar simbolul ® se
aprinde.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Setali din nou ora.
— "Setarea orei", Pagina 80

Aparatul nu este in functiune. Pe
display este prezentatd o durata.

Nu s-a apasat pe startDstop .
» Apésati pe startDstop

14.2 Indicatii pe display

Defectiune

Cauza & Remedierea defectiunilor

Pe display apare un mesaj cu "D"
sau "E", de exemplu, DO111 sau
EO111.

Deficiente de functionare
1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.
2. Reconectali siguranta dupd aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .
3. Daca anuntul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In
acest caz, specificali cu exactitate mesajul de eroare.
— "Serviciul clienti”, Pagina 106

Pe display apare mesajul £2.

Deconectarea automata de sigurania a fost activata.
» Apasati o tasta oarecare.

Pe display apare mesajul £{/.

Umezeald la panoul de comanda.
» |&sati panoul de comanda sa se usuce.

15 Evacuarea ca deseu

Aflati aici cum eliminati aparatele uzate corect ca si 3. Predati aparatul la deseuri conform legislatiei mediu-
deseu. lui.
i i Acest aparat este marcat corespun-

15.1 Predarea aparatului vechi E/ zé&tor directivei europene 2012/19/
Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri- UE 1n privinta aparatelor electrice si
me valoroase. [ electronice vechi (waste electrical
1. Scoateli stecherul cablului de racordare la retea din and electronic equipment — WEEE).

priza. Directiva prescrie cadrul pentru o

2. Separati cablul de alimentare.

preluare thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.
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16 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

16.1 Procedati, cel mai bine, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum pouteti utiliza in mod optim
recomandarile de reglare. Acestea contin informatii re-
feritoare la o multitudine de preparate, precum si infor-
mati si recomandari, precum modul ideal de utilizare si
reglare "manuald" a aparatului.

Recomandare: Aparatul este prevazut cu setari specia-
le pentru selectarea preparatelor. Daca doriti ca setari-
le sa fie efectuate direct de aparat, utilizati programele
automate.

1. Selectali o greutate corespunzatoare din cadrul pre-

zentarii generale.

Recomandari

® | a prima utilizare a aparatului, respectafi aceste
informatii de baza:
— — "Siguranta”, Pagina 71
— — "Economisirea de energie", Pagina 75
— — "Apa de condens", Pagina 79

= Dacd nu stiti cu exactitate care preparatul pe ca-
re doriti sa-1 gatiti sau care este modul de utiliza-
re pe care doriti s&-| utilizati, orientati-va spre un
preparat asemanator.

2. Scoateti accesoriile din interiorul cuptorului.

3. Alegeti vase si accesorii adecvate.

Utilizati vasele si accesoriile specificate in cadrul re-
comandarilor de reglare.

4. Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este
prevazut in retetd sau in cadrul recomandarilor de
reglare.

5. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

6. /A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fier-

binte. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori

greu de observat.

» Atunci cand deschideti aparatul, nu stati foarte
aproape de el.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Atunci cand preparatul este gata, aparatul se deco-

necteaza.
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16.2 Recomandari privind prepararea
alimentelor cu pastrarea unui nivel minim de
amida acrilica

Acrilamidele sunt nicuve pentru sanatate si e dezvolta

mai ales in cazul produselor din cereale si cartofi, pre-
parate la temperaturi foarte inalte.

Preparatul Recomandare:

Generalitafi = Mentineti duratele de
preparare cat mai
scurte posibil

= Rumenti usor prepara-
tele, pana capata o cu-
loare aurie, nu una in-
tunecata.

m  Utilizatli preparate groa-
se, de dimensiuni
mari. Acestea contin
cantitati mai mici de
acrilamide.

Prajituri si fursecuri m  Setali temperatura ae-
rului fierbinte la maxi-
mum 180 °C.

m  Acoperiti prajiturile si
fursecurile cu ou sau
galbenus de ou. Astfel
se reduce formarea
acrilamidelor.

Cartofi prajifi pentru pre- = Cartofi prajiti repartizati
parare in cuptor uniform in tava si pe
un singur strat.
m  Coaceti minimum
400g per tava, pentru
a evita uscarea cartofi-
lor prajiti.

16.3 Decongelarea, incalzirea si prepararea
cu microunde

Recomandari de reglare privind decongelarea, incalzi-
rea Si prepararea cu microunde.

Durata depinde de vasul de gatit si de temperatura, ti-
pul si cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele
sunt indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si
setati data urmatoare o valoare mai mare, daca este
necesar. Este posibil sa aveti alte cantitati decét cele
indicate in tabele. Pentru acestea este valabild o regula
empirica: cantitate dubla - timp aproape dublu, jumata-
te din cantitate - jumatate din timp.

Recomandari privind decongelarea, incalzirea si
prepararea cu microunde
Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-

tate optime la decongelare, incélzire si prepararea cu
microunde.
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Amplasare Recomandare:

Dorili s& preparati o altd  Cresteti sau reduceti du-
cantitate de alimente de- ratele de preparare dupa
cat cea specificatd in ta-  urmatoarea regula empiri-
bel. ca:
= Cantitate dubla = timp
aproape dublu
= Jumatate din cantitate
= jumatate din timp

Decongelare cu microunde
Recomandatri privind decongelarea alimentelor si preparatelor.

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Utilizati numai vesela fara capac, adecvata pentru microunde.

®  Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2-3 ori. Cand intoarceti preparatele, scurgeti lichidul rezultat
in urma decongelarii.
Dupa decongelare, lasati alimentele sa se odihneasca timp de 10-60°de minute.

m  Puteti acoperi cu folie de aluminiu bucatile delicate, precum pulpele si aripile de pui sau marginile grase ale friptu-
rii. Folia de aluminiu nu trebuie sa atinga peretii spatiuinteriori ai cuptorului. La jumatatea timpului de decongelare,
puteti scoate folia de aluminiu.

Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor in min.
exprimata in
wati
Bucati intregi de carne de vita, vitel ~ Veseld neacoperita -~ 1.180 1.15
sau porc (cu si fara os), 800 g 2.90 2.10-20
Bucali intregi de carne de vita, vitel ~ Veseld neacoperitda -~ 1. 180 1. 20
sau porc (cu si fara os), 1,0 kg 2.90 2. 15-25
Bucati intregi de carne de vita, vitel ~ Veseld neacoperita -~ 1.180 1. 30
sau porc (cu si fara os), 1,5 kg 2.90 2.20-30
Bucati sau felii de carne de vita, vitel Veseld neacoperitda -~ 1. 180 1.3
sau porc, 200 g ' 2.90 2.10-15
Bucati sau felii de carne de vita, vitel Veseld neacoperita -~ 1.180 1.5
sau porc, 500 g ' 2.90 2.15-20
Bucaii sau felii de carne de vita, vitel Veseld neacoperita -~ 1. 180 1.8
sau porc, 800 g ' 2.90 2. 15-20
Carne tocata, amestec, 200 g 2 Veseld neacoperitd ~— 90 10-15
Carne tocatd, amestec, 500 g 2 Vesela neacoperita =~ 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Carne tocata, amestec, 800 g Veseld neacoperitda =~— 1. 180 1. 10
2.90 2.5-10
Pasdre sau bucéti de pasare, 600 g Veseld neacoperita -~ 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
Pasare sau bucafi de pasare, 1,2 kg Veseld neacoperita -~ 1. 180 1.15
2.90 2. 25-35
Rata, 2,0 kg Veseld neacoperitd ~— 1.180 1. 20
2.90 2. 30-40
File, cotlet sau felii de peste, 400 g ' Veseld neacoperita ~— 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Peste intreg, 300 g Veseld neacoperitd ~— 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Peste intreg, 600 g Vesela neacoperita -~ 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare, 300 g Veseld neacoperitda -~ 180 10-15

' Desprindeti bucatile decongelate.
2 Scoateti carnea gata decongelata.
3 Decongelati numai prajituri fara glazura, frigca, gelatina sau creme.

93



ro Procedali astfel

Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor  in min.

exprimata in
wati

Legume, de exemplu, mazare, 600 g Veseld neacoperita =~ 1.180 1.8
2.90 2.5-10

Fructe, de exemplu, zmeurd, 300 g ' Veseld neacoperitd ~— 180 7-10

Fructe, de exemplu, zmeurd, 500 g ' Veseld neacoperitd =~— 1. 180 1.8
2.90 2.5-10

Unt, topire, 125 g Vesela neacoperitda =~— 1. 180 1.1
2.90 2. 2-4

Unt, topire, 250 g Vesela neacoperita =~ 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4

Paine intreaga, 500 g Vesela neacoperitda ~— 1.180 1.6
2.90 2.5-10

Paine intreaga, 1,0 kg Vesela neacoperita =~— 1. 180 1.12
2.90 2.15-25

Prajituri, uscate, de exemplu, pandis- Veseld neacoperita -~ 90 15-25

pan, 500 g °

Prajituri, uscate, de exemplu, pandis- Vesela neacoperitd -~ 1. 180 1.5

pan, 750 g ® 2.90 2.10-15

Prajituri insiropate, de exemplu, praji- Veseld neacoperitd =~— 1. 180 1.5

turi cu fructe, cu branza de vaci, 2.90 2.10-15

500 g*®

Prajituri insiropate, de exemplu, praji- Vesela neacoperitd =~— 1. 180 1.7

turi cu fructe, cu branza de vaci, 2.90 2.10-15

750 g °

' Desprindeti bucatile decongelate.
2 Scoateti carnea gata decongelata.

® Decongelati numai prajituri fara glazura, frigca, gelatina sau creme.

Decongelarea si incalzirea produselor congelate
Recomandari de reglare privind decongelarea si incalzirea cu microunde a produselor congelate.

Nota:
Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vesela acoperitd, adecvata pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti utiliza chiar
si o farfurie sau o folie speciald pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.

®  Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decét cele groase.

m  Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2-3 ori.

= Dupa incalzire, l1asali alimentele sa se odihneasca timp de 1-2°minute.

®  Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizali manusi de bucatarie.

Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare

suspendata croundelor in min.

exprimata in
wati

Meniu, portii de mancare, produse Vesela acoperita ~ 600 10-15

gata preparate, 300-400 g

Supa, 400 g Vesela acoperita ~ 600 8-15

Tocana, 500 g Vesela acoperita ~ 600 10-15

Tocana, 1 kg Vesela acoperita ~ 600 20-25

Felii sau bucati de carne cu sos, Veseld acoperita ~ 600 25-30

de exemplu, gulas, 500 g

Felii sau bucéati de carne cu sos, Vesela acoperita ~ 600 25-30

de exempluy, gulas, 1 kg

' Turnati putinpa apa peste preparat.
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Preparatul Accesorii/lVesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor in min.
exprimata in
wati
Peste, de exemplu, fileuri de peste, Vesela acoperitd ~ 600 10-15
400 g
Peste, de exemplu, fileuri de peste, Vesela acoperita ~— 600 18-20
800 g
Garnituri, de exemplu, orez, paste, fi- Veseld acoperita ~ 600 2-5
erte, 250 g '
Garnituri, de exemplu, orez, paste, fi- Veseld acoperita ~ 600 8-10
erte, 500 g '
Legume, de exemplu, mazare, broc- Vesela acoperita ~ 600 5-8
coli, morcovi, prefierte, 300 g '
Legume, de exemplu, mazare, broc- Veseld acoperita ~ 600 14-17
coli, morcovi, prefierte, 600 g '
Spanac cu sméantana, 500 g Vesela acoperita ~ 600 11-16

' Turnati putinpa apa peste preparat.

incalzirea cu microunde
Recomandari privind Incalzirea preparatelor.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-

berii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori. La

cea mai mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se

poate revarsa brusc si poate fi improscat. .

» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

) &

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca
producerea de scéantei,deteriorarea aparatului sau dis-
trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de pereti
interiori ai cuptorului si fajd de partea interioara a
usii.

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vesela acoperita, adecvata pentru mi-
crounde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti
utiliza chiar si o farfurie sau o folie speciala pentru
utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din am-
balaj produsele gata preparate.

m  Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit.
Alimentele feliate se prepara mai rapid decéat cele
groase.

®  Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de
2-3 ori.

®»  Dupéd incalzire, 13sati alimentele sa se odihneasca
timp de 1-2°minute.

m  Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela
poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bu-
catarie.

= Mancare pentru bebelusi:

— Asezali pe gratar biberoanele fara tetina sau ca-
pac.

— Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

— Verificali neaparat temperatura mancarii pentru

bebelusi.
Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor in min.

exprimata in

wati
Meniu, portii de mancare, produse Vesela neacoperita -~ 600 5-10
gata preparate, aproximativ 400 g
Bauturi, 200 ml Pahar ~ 900 1-2

Introduceti o lingura

in pahar

' Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine. Controlati temperatura.

2 Turnati putinpa apa peste preparat.
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Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor  in min.
exprimata in
wati
Bauturi, 500 ml Pahar ~ 900 2-4
Introduceti o lingura
in pahar
Mancare pentru bebelusi, de exem-  Asezati pe baza ~ 360 1-2
plu, sticlute de lapte, 150 ml ' cuptorului biberoa-
nele fara tetina sau
capac
Supa, 2 cani, fiecare a cate 175 g Vesela neacoperitda =~— 900 4-5
Supéd, 4 cani, fiecare a cate 175 g Vesela neacoperita -~ 900 5-6
Felii sau bucati de carne cu sos, Vesela acoperita ~ 600 10-15
de exemplu, gulas, 500 g
Tocana, 400 g Vesela acoperita ~ 600 5-10
Tocana, 800 g Vesela acoperita ~ 600 10-15
Legume, 150 g ? Veseld neacoperita ~ 600 2-3
Legume, 300 g ? Veseld neacoperitd -~ 600 3-5

' Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine. Controlati temperatura.
2 Turnati putinpa apa peste preparat.

Prepararea cu microunde
Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde.

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Utilizali numai vesela acoperita, adecvatad pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti utiliza chiar
si o farfurie sau o folie speciald pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata
preparate.

Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepard mai rapid decéat cele groase.
Dupa incalzire, lasati alimentele sa se odihneasca timp de 1-2°minute.

Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizali manusi de bucatarie.
Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

Taiati legumele si cartofii in bucéti de grosimi egale. Pentru fiecare 100 g, adaugati 1-2 linguri de apa. Amestecati
din cand in cand.

®  Pentru orez adaugati o cantitate dubla de lichid.

Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor in min.
exprimata in
wati
Pui intreg, proaspat, fara maruntaie, Vesela acoperita ~ 600 30-35
1,3 kg
File de peste, proaspat, 400 g Vesela acoperita ~ 600 10-15
Legume, proaspete, 250 g Vesela acoperita ~ 600 5-10
Legume, proaspete, 500 g Vesela acoperita ~ 600 10-15
Cartofi, 250 g Vesela acoperita ~ 600 8-10
Cartofi, 500 g Vesela acoperita ~ 600 10-15
Orez, 125 g + 250 ml apa Vesela acoperita ~ 1. 600 1. 79
2.180 2. 15-20
Orez, 250 g + 500 ml apa Vesela acoperita ~ 1. 600 1.8-10
2.180 2. 20-25
Deserturi, de exemplu, budinca (in- Vesela acoperita ~ 600 6-8

stant) 500 ml '

' Pe parcurs amestecati cu telul de 2 - de 3 ori.
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Popcorn pentru microunde
Recomandari privind incalzirea preparatelor.

ATENTIE!

Prepararea de popcorn la microunde la o treapta de

putere prea mare a microundelor poate determina des-

prinderea geamului usii din cauza suprasarcinii.

» Nu setati niciodata o treapta de putere prea mare a
microundelor.

» Utilizati maximum 600 W.

» Asezati intotdeauna punga cu floricele pe o farfurie.

Nota:

Procedati astfel ro

Recomandari privind prepararea
m Utilizali doar vesela din sticla plata, rezistenta la cal-
durd. Nu folositi vase din portelan sau farfurii foarte

adanci.

Asezati intotdeauna vasul de sticla pe gratar.
Modificati durata in functie de cantitate.

Pentru a evita lipirea popcornului, dupa 1 minut si
30 de secunde scoateti putin punga cu popcorn Si
scuturati-o. Atentie, este fierbinte!

Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor in min.
exprimata in
wati
Popcorn pentru microunde, 100 g Gratar ~ 600 3-5

Tava de sticla

Recomandari privind urmatoarea decongelare,
incalzire si preparare cu microunde

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare, incélzire si prepararea cu
microunde.

Recomandare:

Reducati durata sau
selectati o putere mai
mica a microundelor.
= Acoperiti alimentul si
adaugati o cantitate
mai mare de lichid.

Prelungiti durata. Cantitati-
le mari si alimentele groa-
se au nevoie de mai mult

Amplasare
Alimentul este prea uscat. =

Dupa expirarea timpului
de preparare, alimentul
nu este inca decongelat,

incalzit sau fiert. timp.
Dupa expirarea timpului = Amestecali din cand in
de preparare, alimentul cand.

nu este incalzit la interior,
insa la exterior este su-

Reduceti puterea mi-
croundelor si prelungiti

praincalzit. durata.
Dupa decongelare, car- = Reduceti puterea mi-
nea sau pasarea nu este croundelor.

decongelata la interior, in- = Tntoarceti de mai multe
sa la exterior este decon- ori alimentele de di-
gelata complet. mensiuni mari.

16.4 Prajituri si produse de brutarie/
patiserie

Recomandari de reglarea pentru prepararea de prajituri
si produse de patiserie.

Temperatura si durata de coacere depind de tipul si
cantitatea aluatului. Din acest motiv, in tabele sunt indi-
cate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si setati
data urmatoare o valoare mai mare, daca este nece-
sar. La o temperaturd mai scazuta se obtine o rumenire
mai uniforma.

Recomandari privind coacerea
Va oferim o serie de recomadari pentru obtinerea unui

rezultat de coacere optim.

Amplasare

Recomandare:

Prajiturile dumneavoastra
trebuie sa se umfle uni-
form.

= Ungeti numai baza for-
mei demontabile.

»  Dupa coacere, des-
prindeti cu atentie pra-
jitura de pe forma de
cupt cu ajutorul unui
cutit.

In timpul coacerii, produ-
sele de brutarie/patiserie
mici nu trebuie sa se lipe-
ascd intre ele.

Tn jurul fiec&rui produs de
brutarie/patiserie trebuie
sé& existe un spatiu de cel
putin 2cm. Astfel este su-
ficient loc pentru ca pro-
dusele de brutarie/patise-
rie sa creasca si sa se
poatd rumeni de jur im-
prejur.

Stabiliti daca prajitura es-
te coapta suficient.

Intepati cu un betisor din
lemn zona cea mai inalta
a prajiturii. Daca pe beti-
sorul din lemn nu raman
urme de aluat, inseamna
ca prajitura este gata.

Dorifi s& coaceti dupa
propria dumneavoastra
reeta.

Orientati-va dupa produse
de patiserie similare din
tabelele de coacere.

Utilizati forme de copt din
silicon, sticla, plastic sau
ceramica.

m  Forma trebuie sa fie
rezistenta la tempera-
turi de pana la 250
°C.

= in aceste forme, praji-
turile se rumenesc mai
putin.

= Cu functia de microun-
de, durata s-ar putea
reduce comparativ cu
valoarea indicata in ta-
bel.

97



ro Procedali astfel

Prajituri in forme

Recomandari de reglare pentru coacerea prajiturilor in forme

Nota:

Recomandari privind prepararea

Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

®  Asezaii intotdeauna forma de prajitura pe mijlocul gratarului.

= Utilizali iIntotdeauna vesela rezistenta la caldura si adecvata pentru microunde.

= Formele de copt din metal sunt adecvate numai pentru coacere fara microunde.

= Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in

pendata exprimata in min.
wati

Pandispan, simplu ' Forma rotunda ~— 170-180 90 40-50
sau dreptun-
ghiulara

Pandispan, fin, de exemplu, Forma rotundd -~— 150-170 - 70-90

chec’ sau dreptun-
ghiulara

Blat de tort din pandispan  Forma pentru ~— 160-180 - 30-40
blat de tort

Prajitura fina cu fructe, din ~ Forma demon- =~— 170-190 90 30-45

pandispan tabila sau rot-
unda

Tort de biscuiti, 3 oud Forma demon- ~— 170-180 - 30-40
tabila @ 26 cm

Tort cu fructe sau branza Forma demon- -~ 170-180 180 35-45

de vaci, cu blat din aluat tabila @ 26 cm

fraged '

Pizza Tavéd rotundd  ~— 220-230 - 15-25
de pizza

Placinte picante, de exem- Form& demon- =~— 200-220 - 50-70

plu, quiche tabila @ 26 cm

Prajiturd cu nuca Forma demon- ~— 170-180 90 30-35
tabila @ 26 cm

Aluat dospit, umplutura ze- Tava rotunda  ~— 170-190 - 55-65

moasa de pizza

Franzela impletitd din 500 Tava rotundda  ~— 170-190 - 35-45

g de faina de pizza

' Lasati prajitura sa se raceasca timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.

Produse mici de patiserie

Recomandari de reglare pentru coacerea produselor mici de patiserie

Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

= Asezali intotdeauna forma de prdjitura pe mijlocul gratarului.

= Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Preparatul Accesorii/Vesela Inaltime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Fursecuri Tava rotunda de ~— 150-170 20-35

pizza

Pricomigdale Tava rotunda de =~ 110-130 35-45

pizza

Bezele Tava rotundd de ~— 100 80-100

pizza
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Preparatul Accesorii/Vesela Inaltime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Briose Tava pentru bri- ~— 160-180 35-40

ose pe gratar
Foietaj Tava rotunda de =~ 190-200 35-45

pizza

Paine si chifle

Recomandari de reglare pentru coacerea de paine si chifle

Nota:

Recomandari privind prepararea
»  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
®  Asezati intotdeauna forma de prajitura pe mijlocul gratarului.

m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Preparatul Accesorii/Vesela Inaltime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Paine, 1,5 kg Forma dreptun-  ~— 1. 230 1.10-15

ghiulara 2.200-210 2. 40-50

Chifle dulci, de exemplu, chifle  Tava rotunda de -~ 210-230 25-35

din faina de grau pizza

Recomandari privind urmatoarea coacere Amplasare Recomandare:

Daca procesul de coacere nu este optim, consultati

aceste recomandari.

Amplasare

Recomandare:

Prajitura se lasa.

= Respectati ingrediente-
le indicate si instructiu-
nile de preparare din
reteta.

= Utilizali o cantitate mai
mica de lichid.
Sau:

= Reduceti cu 10 °C
temperatura de coace-
re si prelungiti durata
de coacere.

Prajitura este prea uscata.

Cresteti cu 10 °C tempe-
ratura de coacere si redu-
ceti durata de coacere.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare peste tot.

= Verificati nivelul si ac-
cesoriul.

= Cresteti cu 10 °C tem-
peratura de coacere.
Sau:

= Prelungiti durata de
coacere.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare in partea de
sus, insa prea inchisa la
culoare in partea de jos.

Amplasati prajitura cu un

nivel mai sus.

Prdjitura este prea inchisa
la culoare In partea de
sus, insa prea deschisa la
culoare In partea de jos.

= Amplasati prajitura cu
un nivel mai jos.

= Reduceti temperatura
de coacere si prelungi-
ti durata de coacere

Produsul de brutarie/pati-
serie este rumenit neuni-
form.

= Reduceti temperatura
de coacere.

= Taiati hartia de copt la
dimensiunile potrivite.

= Asezati in centru forma
de copt.

= Produse de brutarie/
patiserie de aceeasi
dimensiune si grosime.

Prajitura este coapta la
exterior, insa nu este
coapta bine In interior.

= Reduceti temperatura
de coacere si prelungi-
ti durata de coacere.

= Adaugati o cantitate
mai mica de lichid.

Pentru prajiturile cu um-

pluturd zemoasa:

®  Precoaceti aluatul.

= Presarati migdale sfa-
ramate sau pesmet pe
baza.

= Asezafi aluatul pe ba-
za.
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Amplasare Recomandare:

Prajitura nu se desprinde = Dupa coacere, lasati
la rasturnare. prajitura sa se raceas-
cainca 5 - 10 minute.
®  Desprindeti cu atentie
marginea prajiturii cu
ajutorul unui cutit.

®  Ra&sturnati din nou pra-
jitura si acoperiti de
mai multe ori forma de
copt cu un servet
umezit cu apa rece.

m  Data urmatoare ungeti
forma de copt cu gra-
sime si presarati-o cu
pesmet.

Intre forma si gratar se = Verificati daca forma
produc scantei. este curata la exterior.
= Modificati pozitia for-
mei in spainteriorul
cuptorului.

m  Coaceti in continuare
fara microunde si pre-
lungiti durata de coa-
cere.

16.5 Prajirea si frigerea la gratar (grill)

Recomandari de reglare pentru prajire si frigere pe grill
Temperatura si durata de prajire depind de compozitia
si cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt
indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si seta-
ti data urmatoare o valoare mai mare, daca este nece-
sar.

Prajirea in vas
Cand preparatli alimente in vase, le puteli scoate mai
usor din interiorul cuptorului si servi direct in vasul res-

pectiv. In cazul utilizarii de vase acoperite, interiorul
cuptorului ramane mai curat.

Informatii generale privind prajirea in vas

m Utilizali intotdeauna vesela rezistenta la caldurd si
adecvata pentru microunde.

= Formele de prdjire din metal sunt adecvate numai
pentru prajire fara microunde.
Asezati vasul pe gratar.
Mai intéi verificati daca vasul utilizat incape n interi-
orul cuptorului.

m  Cea mai adecvata este vesela din sticla.
Asezati vesela fierbinte din sticla pe un suport us-
cat. Daca suportul este umed sau rece, sticla se
poate crapa.

m Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati lavete
pentru a scoate vesela.

m  Respectati indicatiile producatorului vasului de praji-
re.

Vesela neacoperita
Utilizati o forma inalta pentru prajire.

Vesela acoperita
= Utilizali un capac potrivit, care sa acopere bine va-
sul.
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= in cazul prepardrii de carne, distanta dintre preparat
si capac trebuie sa fie de cel putin 3 cm. Carnea se
poate umfla.

m  Carnea, carnea de pasare si pestele pot deveni cro-
cante si intr-o cratitd acoperita. Pentru aceasta, utili-
zali o tigaie cu capac de sticla. Setati o temperatura
mai Tnalta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

La ridicarea capacului de pe vasul de gatit dupa finali-

zarea procesului de preparare, se pot elibera aburi fier-

binti. In functie de temperaturg, aburii pot fi uneori greu
de observat.

» Ridicati mai Intai partea dinspre spate a capacului,
astfel incat aburii fierbinti sa fie eliminati in sigu-
ranta.

» Tineti copiii la distanta.

Observatii
= Carnea slaba sau friptura inabusita
— Turnati lichid In vas pe o inaltime de 1/2 cm, de
exemplu, apa, vin etc.
Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne,
de materialul vasului si de utilizarea sau nu a
unui capac.
In cratife de metal sau de culoare inchisa este
necesara o cantitate mai mare de lichid decét in
vesela din sticla.
Pentru friptura indbusitd adaugati putin mai mult
lichid.
necesar, completati cu atentie ou I|ch|d
- Intoarcetl bucaétile de carne dupa jumatate din
timp.
= Peste
— Pentru prepararea indbusita a pestelui, adaugati
1-3 linguri de lichid in vas, de exemplu, zeama
de lamaie sau otet.

Preparare pe grill

Preparah pe grill alimente pe care doriti sa le rumeniti.
Intotdeauna cand preparali alimente pe grill, usa
aparatului trebuie sa fie inchisa.

Nu preincalziti.

Folositi bucati taiate in felii cat mai egale, cu grosi-
me si greutate similare.

Astfel, bucétile de alimente preparate pe grill se ru-
menesc uniform si rdman suculente.

Asezati bucétile taiate felii direct pe gratar.
Intoarceti bucatlle de carne cu ajutorul unui cleste
de grétar.

Daca intepati carnea cu o furculita, aceasta isi pier-
de sucul si se usuca.

®  Sdrafi alimentele numai dupa ce le-ali preparat pe
grill.

Sarea extrage apa din carne.

Nota: Carnea inchisa la culoare, de exemplu, cea de vi-

ta, se rumeneste mai repede decét carnea de culoare

deschisa, de exemplu, de vitel sau porc. Bucdtile fripte
la gratar din carne deschisa sau peste sunt de multe
ori numai putin rumenite la suprafatd, insa in interior
sunt preparate si suculente.

Corpul de incalzit pentru grill comuta la anumite inter-

vale pe pornit si pe oprit. Acest lucru este normal. Frec-

venta depinde de treapta setata pentru grill.

Tn t|mpul prepararii pe grill se poate produce fum.



Recomandari privind prajirea si inabusirea
Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la prajire si inabusire.

Amplasare Recomandare:
Carnea slaba nu trebuie = Ungeti carnea slaba

sa fie uscata. cu grasime dupa gust
sau acoperiti-o cu felii

de slanina.
Dorili s& preparati o buca- = Crestali incrucisat sori-
ta de friptura cu sorici. ciul.

= Prdjiti bucata de carne
mai Intai cu partea cu
soriciul orientata in jos.

Carne de vita
Recomandari de reglare pentru prepararea carnii de vita

Nota:
Recomandari privind prepararea

Procedati astfel ro

Amplasare

Recomandare:

Interiorul cuptorului trebu-
ei sa ramana cat mai cu-
rat posibil.

= Preparati produsul intr-
o cratita acoperita la
cea mai Tnalta tempe-
ratura.

Carnea trebuie sa ramana
calda si suculenta, de
exemplu, muschiul de vi-
ta.

m  Cand friptura este ga-
ta, l1dsafi-o sa mai stea
10 minute in interiorul
cuptorului deconectat
si inchis. Astfel, zeama
carnii se distribuie mai
bine. In timpul de pre-
parare indicat nu este
cuprinsa si perioada
pentru odihna prepara-
tului.

»  Dupa preparare, infa-
surali preparatul in fo-
lie de aluminiu.

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m |ntoarceti muschiul de vita si friptura de vitd dupa jumatate din timp. La sfarsit, lasati preparatele sa mai stea apro-

ximativ 10 minute.

Preparatul Accesorii/Ve- Inaltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor prepararein

pendata grill exprimata in min.
wati

Friptura de vita inabusita, Gratar ~ 180-200 180 120-145
aproximativ 1 kg Vesela acope-

rita
Friptura de vita, medie, Gratar ~— x 210-230 180 30-40
aproximativ 1 kg Veseld neaco-

perita
Friptura de vita, medie, Gratar — ™ 3 - 20-30

2-3 bucati, cu grosimea de Tava de sticla
2-3 cm, cu greutatea de ca-
te 200 g fiecare

Carne de porc
Recomandari de reglare pentru prepararea carnii de porc

Nota:
Recomandari privind prepararea

= Recomandérile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m |ntoarceti friptura fara sorici la jumatatea timpului. La sfarsit, 1dsati friptura sa mai stea aproximativ 10 minute.
m  Asezati in vas friptura cu partea cu soriciul orientatd in sus. Taiafi soriciul. Nu intoarceti friptura. La sfarsit, 1asati

friptura s mai stea aproximativ 10 minute.
® |ntoarceli ceafa prajita dupa 2/3 din timp.

Preparatul Accesorii/Ve- Inaltimein  Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor preparare in
pendata grill exprimata in min.
wati
Friptura fara sorici, de Gratar ~— X 220-230 180 40-50
exemplu, ceafd, aproxima- Veseld acope-
tiv 750 g rita
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Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treapta de croundelor prepararein
pendata grill exprimata in min.
wati
Friptura cu sorici, de exem- Gratar ~ 190-210 - 130-150
plu, spatd, aproximativ 1 kg Vesela neaco-
perita
Ceafa prajita, 2-3 bucati, cu Gratar -— ] 3 - 25-35

grosimea de 2-3 cm

Tava de sticla

Alte preparate din carne

Recomandari de reglare pentru altor preparate din carne.

Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= La sfarsit, 1asati friptura din carne tocata sa mai stea inca aproximativ 10 minute.

® |ntoarceti carnaciorii dupa 2/3 din timpul de preparare.

Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor prepararein
pendata grill exprimata in min.
wati
Friptura din carne tocata, Gratar ~ X 180-200 600 15-20
aproximativ 750 g Vesela neaco-
perita
Carnaciori pentru grill, 4 Gratar — i 3 - 25-35

pana la 6 bucati, fiecare de
aproximativ 150 g

Tava de sticla

Pasare

Recomandari de reglare pentru prepararea carnii de pasare.

Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m  Asezati pasdrea intreaga cu pieptul orientat in jos. Intoarceti-o la jumatatea timpului.

= Asezati bucétile de pasare si pieptul de pasare cu partea cu piele orientata in sus. Nu intoarceti preparatul.

® |ntoarceli pulpele de gasca la jumatatea timpului. Infepati pielea.

Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor prepararein
pendata grill exprimata in min.
wati
Pasare, intreagd, aproxima- Gratar ~— X 220-230 360 35-45
tiv 1,2 kg Vesela acope-
rita
Bucaii de pasare, aproxi- Gratar ~ 210-230 360 20-30
mativ 800 g Vesela neaco-
perita
Piepa de rata, aproxima- Gratar -— X 3 90 20-30
tiv 500 g Tava de sticla
Piept de gasca, pulpe de Gratar — X 210-230 90 30-40

gascd, 700-900 g

Vesela neaco-
perita

Peste

Recomandari de reglare pentru prepararea pestelui.
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Nota:

Recomandari privind prepararea
m  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m  Pentru prepararea pe grill a pestelui intreg, de exemplu, somon sau pastrav, asezati-l in centrul gratarului.

= Mai intai ungeti gratarul cu ulei.
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Preparatul Accesorii/Vesela Inaltime in Mod de in- Treapta de grill Durata de pre-
stare suspen- calzire parare in min.
data

Medalion de peste, 2-3 bucati, Gratar — (i 3 20-25

150 g fiecare Tava de sticla

Peste intreg, 2-3 bucati, 300 g Gratar -— (i 3 20-30

fiecare Tava de sticla

Recomandari privind urmatoarea prajire Amplasare Recomandare:

Daca procesul de prajire nu este optim, consultati

aceste recomandari.

Amplasare

Recomandare:

Friptura este prea inchisa
la culoare sau crusta este
pe alocuri arsa.

= Selectafi 0 temperatu-
ra mai scazuta.

= Reduceti durata de
prajire.

Alimentele prjite sunt
prea uscate.

m  Selectali o temperatu-
ra mai scazuta.

= Reduceti durata de
prajire.

Crusta alimentelor prajite
este prea subfire.

= Cresteli temperatura.
Sau:

m»  Dupa finalizarea dura-
tei de praijire, conecta-
ti pentru sucrt timp
grill-ul.

Sosul de la prajire este
ars.

= Utilizafi un vas mai
mic.

= Adaugali o cantitate
mai mare de lichid la
prajire.

16.6 Sufleuri, gratenuri si paine prajita
Recomandari de reglare pentru prepararea sufleurilor, gratenurilor si sosurilor.

Nota:

Recomandari privind prepararea
»  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m  Pentru sufleuri si cartofi gratinati utilizafi o forma de sufleu rezistenta la microunde si la temperaturi inalte, cu inalti-

me de 4 pana la 5 cm.

Sosul de la prajire este
prea deschis la culoare si
prea apos.

Pentru evaporarea
unei cantitati mai mari
de lichid utilizati un vas
mai mare.

Adaugati o cantitate
mai mica de lichid la
prajire.

Carnea se arde la inabu-
sire.

Verificati daca vasul
de prajire si capacul
se potrivesc si daca
acesta din urma se in-
chide bine.

Reduceti temperatura.
Adaugati lichid la ina-
busire.

Friptura nu este patrunsa.

Taiali friptura.
Preparati sosul in va-
sul pentru prajire.
Adaugati feliile de frip-
turd In sos.

Finalizati prepararea
feliilor de friptura la mi-
crounde.

m | asati sufleurile si gratenurile sd se mai coaca timp de 5 minute in cuptorul deconectat.
Prdjiti In prealabil feliile de paine.

Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor prepararein
pendata grill exprimata in min.
wati

Sufleu, dulce, aproxima- Veseld neaco- =~— 140-160 360 25-30

tiv 1,5 kg perita

Sufleu picant din ingredien- Veseld neaco- -~ X 150-170 600 20-25

te gatite, aproximativ 1 kg  perita
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Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor prepararein
pendata grill exprimata in min.
wati
Cartofi gratinati din ingre- Veseld neaco- =~ 210-220 600 20-25
diente crude, aproxima- perita
tiv 1,1 kg
Paine prgjita, 4 bucéati Gratar -— ] 3 - 8-10

16.7 Produse preparate congelate

Recomandari de reglare pentru prepararea produselor preparate congelate.

Nota:

Recomandari privind prepararea

®»  Respectali indicatiile de pe ambalaj oferite de producator.

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

= Nu suprapuneti cartofii prajiti, crochetele si turta de cartofi si intoarceti-le dupa jumatate din timpul de preparare.

Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati
Pizza cu blat subtire Gratar ~ 220-230 - 10-15
Bagheta de pizza Grétar ~— 1. - 1. 600 1.2
2.220-230 2.- 2.13-18
Cartofi prajiti Tava rotunda  -—~ x 220-230 90 10-15
de pizza
Crochete Tava rotunda  -—~ X 210-220 - 10-15
de pizza
Turta de cartofi, galuste din Tava rotunda  -—~ X 200-220 90 15-20
cartofi umplute de pizza
Strudel Tava rotunda  ~— 220-230 - 20-30
de pizza
Sufleuri, de exemplu lasag- Vesela acope- =~— 220-230 600 10-15
na, aproximativ 450 g rita

16.8 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Decongelare cu microunde
Recomandari de reglare pentru decongelarea carnii sau carnii de pasare.

Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor in min.
exprimata in
wati
Carne, 500 g Vesela neacoperita  Baza interiorului 1. 180 1.5
cuptorului 2.90 2.10-15
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Prepararea cu microunde

Procedati astfel ro

Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde a preparatelor de verificare.

Preparatul Accesorii/lVesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor in min.
exprimata in
wati
Crema de oua, 1 kg Veseld neacoperitd  Baza interiorului 1. 600 1.10-13
cuptorului 2.180 2. 20-30
Tort de biscuiti, 475 g Vesela neacoperita Baza interiorului 600 8-10
cuptorului
Friptura din carne tocata, 900 g Veseld neacoperitd  Baza interiorului  18-23 18-23

cuptorului

Prepararea in combinatie cu microundele
Recomandari de reglare pentru prepararea cu in combinatie cu microundele a preparatelor de verificare.

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Pentru carnea de pasare utilizati un vas inalt.
®  Asezali pasdrea cu pieptul orientat in jos. Intoarceti-o la jumatatea timpului.

Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati

Cartofi gratinati Gratar ~— X 210-220 600 20-25
Veseld neaco-
perita

Prajituri Gratar ~ 190-200 180 20-27
Vesela neaco-
perita

Pasére Gratar ~ X 190 360 30-45
Vesela neaco-
perita

Coacere

Recomandari de reglare pentru coacerea preparatelor de verificare.
Nota: Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Blat de tort Gratar ~— 170-180 30-40

Forma demonta-
bilda & 26 cm
Placinta cu mere Gratar ~ 170-190 80-100
Forma demonta-
bila @ 20 cm
Fursecuri spritate Tava de sticla ~ 160-170 30-35
Prajituri mici Tava de sticla ~ 160-170 25-30

Preparare pe grill

Recomandari de reglare pentru frigerea pe grill a preparatelor de verificare.
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ro Serviciul clienti

Nota: Intoarceti burgerul de vita la jumatatea timpului.

Preparatul Accesorii/Vesela Inaltime in Mod de in- Treapta de grill Durata de pre-
stare suspen- calzire parare in min.
data

Rumenirea feliilor de paine Gratar — ] 3 4-5

Burgeri de vitd, 9 bucati Gratar — ] 3 35-45

Tava de sticla

17 Serviciul clienti

In cazul in care aveli intrebari privind utilizarea, s-a pro-
dus o defectiune la aparat pe care nu o puteti remedia
pe cont propriu sau este necesara repararea aparatu-
lui, adresati-va unitatii noastre de service.

Multe dintre defectiunile care pot aparea pot fi remedia-
te chiar de dumneavoastra; pentru aceasta, consultati
informatiile privind remedierea defectiunilor din cadrul
acestui manual cu instructiuni sau de pe site-ul nostru
web. In cazul in care nu reusiti sa remediati pe cont
propriu defectiunile, adresati-va serviciului nostru de
asistenta pentru clienti.

Noi gasim intotdeauna o solutie potrivitd, si incercam
s& evitam o vizita inutila a tehnicianului de la serviciul
pentru clienti.

Noi asiguram repararea aparatului atat in perioada de
garaniie acordata de producator, cat si dupa expirarea
acesteia, de catre personalul de service, care utilizeaza
piese de schimb originale.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiii
in lista atasata a unitafilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

17.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regadsesc aceste
numere este vizibila atunci cand deschideti usa apara-
tului.

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveli la indemana.
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1 Be3onacHocCTb

Ina 6esonacHoi akcnnyartauuv npubopa cneaym-
Te yKa3aHuAM no teme «besonacHocTb».

1.1 O6wMue yKasaHuA

3aeckb npuseaeHa obLiaA MHGopMauma 0 JaHHOK

UHCTPYKLWK.

= BHumarenbHo npoutute 3Ty MHCTPYKUMIO. OHa
MOMOXET BaM HayuuTbCcA 6e3onacHo u adpdex-
TUBHO NONb30BaTbLCA NPUOOPOM.

= 3Ta MHCTPYKUMA NpeaHasHavyeHa AnA nonb3o-
BaTenAa npubopa.

» Cneay#nte ykaszaHUMAM Mo TexHUKe BesonacHo-
CTU ¥ NpeaynpexaeHUAM.

=  CoxpaHuTe MHCTPYKUMIO U MHPOopMaLnto 06 13-
Aenun AnA JanbHEenLWero UCnonb30BaHUA UNn
ANA nepeaayu cneayowlemy snagenbuy.

= Pacnakyite u ocmoTtpuTe npubop. B cnyyae
0BHapY>KEeHWA NOBPEXAEHUN, CBA3AHHbIX C
TPaHCNOPTUPOBKOM, He NoAKIoUanTe npubop.

ERL

BesonacHocTb ru

1.2 Ucnonb3oBaHWe NO HaA3HAYEHUIO

Ina 6esonacHom v Haanexawlen aKcnnyaraumm

npubopa cobntoaante ykasaHWA OTHOCUTENBHO

UCMONb30BaHUA N0 HA3HAYEHMIO.

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTENCENbHOW BUITKKU

ZAOJHKEH NPOU3BOAUTL TONBKO KBaNMUUMPOBAH-

HbI cneunanuct. B cnyyae noBpexxaeHui ns-3a

HEeNpaBWIbHOrO NOAKIIOUYEHWA rapaHTUMHbIE 00A-

3atenbCcTBa TEPAKOT CUNY.

Ucnonb3ayite npubop TONbKO:

= B COOTBETCTBMU C AAHHON MHCTPYKLUMEN NO IKC-
nnyarauuu;

= /1A NPUroTOBNEHWA ONIOA U HAMWUTKOB;

= B ObITOBbIX YCMIOBUAX U B 3aKPbITbIX NOMeLLe-
HWUAX AOMAaLUHUX XO3ANCTB;

® Ha BbICOTE 4000 M HaA YyPOBHEM MOPA.

OtoT npubop cootBeTcTBYeT HopMme EN 55011
unu CISPR 11. 3T10T NpoAyKT OTHOCKUTCA K rpynne
2, knaccy B. NpuHaane)HocTb K rpynne 2 o3Ha-
yaert, 4YTo ANA Harpesa NULLEeBbIX NPOAYKTOB CO-
30at0TCA MUKPOBOJHbI. [MpMHaanexHocTb K Knac-
cy B o3snauaert, uto npubop npeaHasHaveH AnA
6LITOBOro UCMNONb30BaHUA.

1.3 OrpaHuuyeHue Kpyra nonb3oBaTteneun

He pnonyckante pucKoB ANA AeTeN U NOABEPIKEH-
HbIX OMACHOCTH NnL.

HaHHbIA NpMbop MOXKET UCNoNb30BaTLCA AETbMU
B BO3pacTe oT 8 neT u craplue, a TakxKe nMuamu ¢
OrpaHUyeHHbIMU GUINYECKMMU, CEHCOPHBLIMU UITN
YMCTBEHHbLIMWU CMNOCOBHOCTAMM MMM C HeaoCTaT-
KOM OnbITa W/Wnu 3HaHWM, ECNK OHWU HAXOAATCA
noA NPUCMOTPOM MK NOCIE NOJSTyYEHUA yKa3aHU
no 6esonacHoMy MCnosb3oBaHuto npubopa 1 no-
crne TOro, Kak OHW 0CO3HaJIM ONacHOCTU, CBA3aH-
Hble C HernpasuibHbIM UCMONb30BaHNUEM.

HeTAm 3anpelueHo urpatb ¢ npubopom.

OuuncTKy 1 obcny>kuBaHue npubopa 3anpeLyaercA
BbINOMHATL AETAM; 3TO paspeLuaeTca TONbKo Ae-
TAM cTaplue 15 net noa HaZA30pOM B3POCHIbIX.

He nonyckante geteirt mnaawe 8 net K npubopy u
ero ceTeBoMy NpoBoAy.

1.4 Be3onacHaf aKcnnyaTauuna

Mpu nonb3oBaHuK npubopom cobntoaanTe aaH-
Hbl€ YKa3aHWA Mo TeXHUKe 6e30nacHOCTH.
Bceraa cneawvte 3a npaBubHOCTbHO YCTAHOBKH
NpUHaANeXXHocTen B pabouyto kamepy.

— "lMpuHaanexHocts", CtparHnuya 116
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ru besonacHocTb

A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHua!

JlerkoBocnnameHstoLmeca npeamMeTbl, XpaHs-

LWmnecA B pabouei kamepe, MOryT Bocnname-

HWUTLCA.

» He xpaHute B pabouei kamepe nerkosocnna-
MeHAroLwmMeca npeamMerThl.

> He oTkpbiBaiTe aBepuy Npubopa, ecnv BHYTpH
npubopa obpasoBancaA AbIM.

> Bbikntounte npubop, BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKM
WK OTKIOUNUTE NpeaoxpaHuTenb B 6noke
npeaoxpaHuTenen.

CnyyaiHo ynaBLUME KYCOUYKM MULLK, KarnHYBLUWK

YXUP UM COK OT XKapeHua MOryT BCMNbIXHYTb.

> [Mepea akcnnyatauven yaanute rpybole 3a-
rpAsHeHUA U3 pabouei kamepsbl, C NOBEPXHO-
CTW HarpeBaTesibHbIX 3/IEMEHTOB W NpUHaa-
NEeXXHOCTEW.

N3-3a cTpyn BO3ayxa, NpOHMKatoLLEN B npubop

NPy OTKPbIBaHWW ABEPLbI, NepraMmeHTHaA yma-

ra MOXeT NOAHATLCA, KOCHYTbCA Harpesaresib-

HOro 3f1IeMeHTa U BCMbIXHYTb.

» [pv npeaBapwuTensHOM pasorpeBe obAsaresb-
HO 3aKpennAnTe neprameHTHyto Bymary B npu-
HaAIeXKHOCTAX.

» Hanpumep, noctaBbTe Ha HEE KACTPIOSIHO MK
dopmMy AnA BbINEKaHuA.

> Wcnonb3ynte neprameHTHyto Bymary Hy»HOro
pasmepa,

> OHa He AO0MKHa BbICTyNaTb 3a KpaA NpuHaa-
NEXHOCTEN.

[NeperpeB MOXeT cTaTb NPUYMHOW BO3ropaHuA.

Ecnu npubop BCTpoeH 3a AeKopaTUBHOMN MK

MebenbHON ABepuen, aKcnnyaTtauma npubopa ¢

3aKpbITOV AeKopaTUBHOM UK MebenbHoW ABep-

Ler NPUMBOAMUT K aKKyMynAaLuMKU Tenna.

» Ucnonb3ayite npubop TONbKO C OTKPLITON Je-
KopaTMBHOM MM MeBenbHOW ABepLEN.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!

MNpnbop CTAaHOBMTCA OYEHL FOPAYUM.

» He npukacanTecb K ropA4YuM BHYTPEHHUM MO-
BEepXHOCTAM pabouei Kamepbl UK Harpesa-
TeNbHbIM 3IEMEHTaM.

» Bceraa nasaite nprbopy OCTbITb.

» He noanyckawte aetev 6nm13ko K npubopy.

MNpuHaaneXxxHocTv unu nocyaa o4YeHb ropayume.

» YTt0oObl M3BMEYL FOPAYYHO NOCYAY UK NPUHAA-
NIeXHOCTH U3 paboyelt Kamepsl, Bceraa uc-
NONb3ynTE NPUXBATKM.

108

Mapbl ankoronAa MOryT BoCniaMeHATLCA B ropA-

yei pabouei kamepe.

» Hwukoraa He rotoBbTe B Hel Bntofa, coeprka-
LLiMe BONbLLOE KOMMYECTBO ankorosbHbIX
HamMUTKOB C BbICOKMM COZEep)KaHnem cnupTa.

» JlobaBnsaunte B 6nt04a TONbKO HeEOONbLLOE KO-
JIMYECTBO HaMWUTKOB C BbICOKUM COZEpP)KaHUem
cnupra.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBalTe ABepUy npudopa.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHoCTb

owinapvsaHua!

B npouecce akcnnyartauuun oTKpbITble 4518 A0-

cTyna yactv npubopa CUIbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacantech K ropAunM Yactam npubopa.

» He noanyckaite aeten 6nM3Ko K npubopy.

N3 oTKpbITOM ABepUbl NpMbopa MOXKET Bbl-

pBaTbCA ropauni nap. lNpu onpeaenéHHon Tem-

neparype OH MOXXET ObITb HE BUAEH.

» OTkpblBaA ABepPLY, HE CTOMTE CIIMLLKOM 651m13-
KO K npubopy.

» OCTOpPOXHO OTKpbIBaWTE ABepLy npubopa.

» He noanyckawte getev 6mm3Ko K npubopy.

Mpu ucnonb3oBaHuu BoAbl B pabouei kamepe

MOXXeT 06pas3oBaTbCA ropAYNn BOAAHOM Nap.

> 3anpelyaeTca HanMBaTb BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEAYNPEXAOEHUE - OnacHocTb

TpaBMupoBaHUA!

MNMouapanaHHoe cTekno ABepubl npubopa Mo-

YEeT TPECHYTb.

» He ncnonb3yinte cKpebku AnA CTEKNAHHBIX MO-
BEPXHOCTEW, a TaKke eakne u abpasmBHble Yu-
CTAWMe cpeacTBa.

MeTtnu aABepubl Nnprubopa NOABUIKHbBI NMPU OTKPbI-

BaHMM U 3aKpbiBaHUKN ABepLbl, Bbl MOXXETe 3a-

LemMuTb cebe nanblbl.

» He pgotparvsanTtechb [0 yyacTka, rae Haxo4Ar-
cA NeTnu.

A NPEOYMNPEXJEHUE — OnacHocTb

nopameHuUna 3NeKTPUUECKUM TOKOM!

MNpu HEKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Npubop

MOXXET CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PeMoHTMpoBaTh NpMOop paspeLlaeTca TONbKO
KBaNMPUUMPOBAHHBIM CrieunanucTam.

» [nAa pemoHTa npubopa MOXXHO UCNoMb30BaTh
TONIbKO OPUIMHaNbHbIE 3anyacTy.

» Bo usbexxaHue onacHocTen 3amMmeHa nospe-
YXAEHHOro cetTeBoro kabena AaHHoro npubopa
MOXXeT ObITb BbINOSIHEHA TONBKO NPOU3BOAM-



Tenem winm aBTOPU30BaHHOW UM CEPBUCHOM
cny»<6o¥ nMbo NMLOM, UMEIOLLIMM aHanorny-
HYIO KBanMpuKaumto.

MoBpexaeHHaA n3onALMA ceTeBoro kabena AB-

NAETCA UCTOYHUKOM OMNACHOCTEN.

» Hu B KOeM cliyyae He AOoMyCKanTe KOHTaKra
ceTeBoro kabensa ¢ ropAYMMH YacTaMK nNpuodo-
pa uUnu ¢ UCTOYHMKaMM Tenna.

» Hu B KOeM cnyyae He A0oMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenA ¢ OCTPLIMU KOHLAMU MK
KPOMKaMMU.

» 3anpeluaetca nepernbatb, 3aWeMATb UK
MoaudUUMpPOBaTL CETEBOM Kabersb.

MpoHuKLwan B NprMbop Bnara MOXeT cTatb npu-

YMHOWN NOPaXKEHUA BNEKTPOTOKOM.

» He ncnonb3yite AnA 04MCTKM npubopa napoo-
YUCTUTENN USIM OYMCTUTENU BBICOKOrO AaBne-
HUA.

MoBpeXXAeHHbIA NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbIN

ceTeBoW Kabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

» KaTeropuuecku sanpeLyaeTca aKcnnyaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIV Nprbop.

» KaTeropuuecku sanpeLuaeTtca aKcnayaTaums
npubopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro UMEET Tpe-
LLIMHBI UK NOBPEXAEHA.

> 3anpelyaeTcaA TAHYTb 3a CETEBON Kabenb, YTo-
Obl OTCOEANHUTL NPMOOP OT CETU ANIEKTPONUTa-
HWA. BlHUMaKTe U3 PO3ETKM BUSIKY CETEBOIO
Kabens.

> B cnyyae noBpexaeHua npubopa unm ceteBo-
ro kabenAa HemeaneHHO BbIHbTE BUJIKY CETEBO-
ro kabenA U3 po3eTKU UK OTKIIHOUUTE
npeaoxpaHuTesnb B 6N10Ke NpeaoxpaHuTenen.

> "Obpartutech B cepBUCHYLO cny»by." — Crparuya 143

PemoHTHpoBaTh npubop paspeLuaeTca ToNbKO

KBaIMPULMPOBAHHBIM CrieumanmcTam.

v

1.5 MuKpoBonHoBasa neyb

Mp# NoNb30BaHWM MUKPOBOJSTHOBOW Neybto
cobnofanTe AaHHbIe yKasaHWA Mo TexHUKe 6es-
OMacHOCTM.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

Ucnonb3oBaHne npubopa He No Ha3HaYEeHUHo

ONacHO U MOXXET NPUBECTU K NofiomMke. Hanpwu-

Mep, KpynsfHble Un 3epHOBbIE NMOAYLLEYKU Mpu

pasorpeBaHnn MOryT BCMbIXHYThb.

» 3anpelyaeTcaA cywuTb B Npubope NpoayKTbl
Unu oaexay.

BesonacHocTb ru

3anpeluaetcA HarpeBaTb B npubope aAomalu-
Htoto 00YBb, KPYNAHbIE UK 3€PHOBLIE NOAY-
LLUEYKM, T'yOKK, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

MUcnonb3ayite npubop TONbKO ANA NpUroToBne-
HWA BI04 M HaMNWUTKOB.

MpoayKTbl MOryT BOCMIaMEHUTLCA.

>

Hukoraa He pasorpeBanTe NPOAYKTbl NUTAHWA
B TEPMOCTATUYECKOM YNaKoBKe.

PasorpeBatb NpoAyKTbl B KOHTEMHEpPaX 13
nnactmacchbl, 6ymaru unu Apyrux BocnnameHs-
FOLLIMXCA NPEeAMETOB MOXHO TOJNbKO MOA Ha-
6noaeHneM.

Henb3a ycTaHaBnuBaTh CAMLLKOM GONbLLYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH UK O4eHb ASIUTENBHOE
BpemA. Bceraa cneayire ykaszaHuam, npu-
BEA&HHLIM B JaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cyLwumTe npoayKTbl B MUKPOBONHOBOM pe-
Xnme.

He pasmopaxuBanTe U He rotoBbTe NPOAYKTHI
C HU3KMM cofepxaHuem BoAbl (Hanpumep,
xne6) npu BbICOKOW MOLLHOCTA MUKPOBOJH MK
CNULLKOM A0fIroe Bpems.

Macno AnA NpUrotToBNEHUA NULLM MOXKET 3aro-
peTbCA.

>

Hwvkoraa He pasorpeBaFlTe pactutenbHoe Mmac-
10 B MUMKPOBOJIHOBOM pPEeXNMe.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb
B3pbiBa!

XXunakoct unm apyrme npoayKTbl NUTaAHMA B
MIOTHO 3aKPbITON NMOCYyde MOryT B30OPBaThCA.

>

Hukoraa He pasorpeBanTe XUAKOCTU UNK Apy-
rMe NPOAYKTbl NUTAHWA B NIOTHO 3aKPbLITOM Mo-
cyne.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!
MpoAayKTbl C TBEPAOK KOXKYPOU MU LLIKYPKOK
MOryT «B30pBaTbCA» BO BPEMA U Nocse Harpe-
BaHuA.

>

3anpeLLeHo rotoBuTb Alkla B CKOpJyne 1 paso-
rpeBaTb BapéHble Anua.

HuKoraa He roToBbTe MOMIOCKOB U PaKoob-
pasHbIX.

Mpn NpUroToBREHUM AUYHULbI-TNA3YHbU HY>KHO
HaKONOTb YKENTOK.

Y NpoAyKTOB NUTAHUA C XXECTKOW KOXYPOHN Unu
LLUKYpKOW (Hanpumep, ABNOK, TOMaToB, KapTo-
denA, COCUCOK) KOXKypa MOXKET NonHyTb. Ha-
KOJIUTE KOXYPY UK LUKYPKY nepes NnpuroTos-
NEeHNEM.

109



ru besonacHocTb

JleTcKoe nuTtaHue nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBawTe AeTCKOe NUTaHUe B 3aKpbl-
TOW nocyae.

» Bceraa cCHMMaMTe KpPbILKY UU COCKY.

» [locne HarpeBa TwartesibHO nepemMeLuanTe um
B3GoNTalTE COAEPXKUMOE.

> [Nepea TeM Kak KopMuTb pebeHka, obAsaTensb-
HO MpoBepbTE TEMNepartypy.

PasorpeTble 6ntoga otaatot Tenso. MNMocyaa mo-

YXET CUNIbHO HarpesaTbCA.

> Yrt0o6bl M3BEYL NOCYAY Y NPUHAANEIKHOCTU U3
paboue Kamepbl, Bceraa UCnonb3ynte npu-
XBaTKMK.

[[epMeTMyHO 3anaAHHaA ynakoBKa M 3aKaraH-

Hble B 6aHKM NPOAYKTbI NMPU HarpeBaHUn MoryT

NOMHYTb.

» Bceraa cobnogaite ykasaHvA Ha ynaKoBKe.

» Yrto6bl M3BNeYb 6noaa n3 pabouei kamepsl,
BCeraa UCnonb3ynte NpUxXBaTKu.

B npouecce akcnnyaraumu oTkpbITble 4NnA 0-

cTyna yacTtv npubopa CuibHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaiTechb K ropAaYnMM yactam npubopa.

» He noanyckaite geten 611M3Ko K npubopy.

Ucnonb3oBaHue npubopa He No Ha3HaAYEHUIO

onacHo. Hanpumep, cnuwkom ropAvan gomalu-

HAA 00yBb, KPYNAHbIE UK 3ePHOBbLIE NOAYLIEY-

KW, ryOKW, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY noaoBHoe

MOTYT NPUBECTU K OXKOram.

> 3anpelyaeTca cylwuTb B Npubope NpoayKTbl
WK oaexay.

» 3anpeluaeTca HarpeBaTb B npMbope AoMalLLl-
HIOKO 00yBb, KPYMNAHbIE UM 3ePHOBbLIE NOAY-
LLEYKH, ryOKM, BNaXKHbIE TPANKKU U TOMY NoJ00-
Hoe.

> Wcnonbayite npubop TONbKO ANA NPUroToBne-
HWA B0 U HaMNWUTKOB.

A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpoBaHUA!

Henozaxoaawana nocyaa MoeT nonHyTb. B pyu-
Kax U KpblKkax ¢apdpopoBOn U KepamMU4eCKon
nocyZbl MOryT ObiTb MENKUE AbIPOYKHM, 32 KOTO-
PbIMU HaX0AATCA NyCTOThI. [1pU NPOHUKaHWK B
3T MYCTOTbI BNarn nocyaa MOXXeT TPECHYTb.
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> Kcnonb3yunte cneumanbHyo nocyay and Mu-
KPOBOJTHOBLIX NEYeN.

Ucnonb3oBaHue MeTaninyeckon nocyabl uim

éMKOCTeH, a TaKXKe nocyabl C MeTafIMyecKom

OYPHUTYPOU B PEXXMME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 0O6pas3oBaHNE UCKP. ITO MOXKET NpuBe-

CTM K NoBpeXxaeHuto npubopa.

> 3anpeLuaeTca MCnonb3oBaTb MeTaIMyecKne
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJIH.

> Kcnonb3ynTe TONbKO nocyay, npeaHasHayeH-
HYO A7 MUKPOBOJIHOBOW NEYn, U pexxum
MMWKPOBOJH B KOMOMHaUWKU C BUAOM Harpesa.

A NPEOYNPEXAEHUE — OnacHoCTb
nopameHua 3NeKTPUMYeCKUM TOKoM!

Mpundop padoTaeT Nos BbICOKUM HaMPAXKEHU-
eM.

» Hwukoraa He BCcKkpbiBanTe Kopryc npubopa.

A NPEAYNPEXOEHUE — PUCK HaHeceHHs

cepbe3HOro Bpefa 3A0pPOBbHO!

HepnocrartouHas o4ynMcTKa MOXKET MPUBECTM K NO-

BPeXAEHUI0 NOBEPXHOCTU Npubopa. BoamorkeH

BbIXOZ 3HEPIUU MUKPOBOJSTH HAPYXKy.

» Ouuwaiite NpMbop CBOEBPEMEHHO U CPasy e
yAananuTe U3 Hero oCTaTKu NPOAYKTOB.

» Bceraa cneaute 3a yucTtoton paboyei kame-
pbl, yNNOTHUTENA ABEPLbI, ABEPLbI U OrpaHu-
yuTenA OTKPbIBAHUA ABepLUbI.

Uepes noBpexxaéHHyto aABepuy pabouen kame-

pbl UK €€ YNIOTHUTENb MOXKET BbIXOAUTbL SHEpP-

r'MA MUKPOBOJSIH.

» He ncnonb3ayite npnbop, ecnv NoBpeXKAeHbl
ABepua paboyer Kamepbl, yNnoTHUTENb ABEpP-
Ubl UK NNacTUKoBaA pama.

> Bbi3oBUTE cneunanncTa CEPBUCHOM CIYXKObI.

Y npubopos 6e3 3alMTHOrO Kopryca 3Heprua

MWKPOBOJIH MOXXET BbIXOAUTb HAPYXKY.

» HuKoraga He CHUManTe 3alMUTHLIK Kopnyc.

» IlnA ocyuwlectBneHna NnpoPuUnaKTUKm 1 pe-
MOHTa BbI3blBalUTE CEPBUCHYHO CNYXKOY.



Bo usbexxaHune matepuarnbHoro yuepba ru

2 Bo usbemaHue maTepuanbHoro yulep6a

UTto6bl n3bexxatb NoBpexxaeHui npubopa, NpuHaanexHo-
CTel M NpeaAMeToB KyXxoHHOM Mebenu, cobntoaaiite npuse-
JleHHble 3[1eCb YKasaHus.

2.1 O6wan MHpopmauua
Mpu aKkcnnyataumu npudopa cobntoaaiTe aTv yKasaHusA.

BHUMAHMUE!

Boaa, HaxoaAwancA B pasorpeToi paboyei kamepe, Bbi3bl-

BaeT o6pasoBaHue ropAYero BoAAHOro napa. B pesynbtate

U3MEHEHUA TeMMepaTypbl BOSMOXHO NoBpexaeHue npuéo-

pa.

» 3anpeluaetca HanuBaTb BoAy B ropaAuyto pabouyto Ka-
mMepy.

Bnara, ckonuBluanAca B pabouei kKamepe B TeYEHWE ANu-

TENbHOIO BPEMEHU, MOXKET CTaTb MPUUUHON KOPPO3UH.

» [lpoTupaiTe KOHAEHCAT KaXKAbll pa3 nocne 3aBepLUeHnA
NPUroTOBNEHUA.

» He Aep)xute BnaXkHble NPOAYKThI B 3aKpbITOW padouen
KamMepe B TeYEeHWE ANUTENBHOrO BPEMEHM.

» He ncnonbayiite pabouyto Kamepy ANA XPaHeHWA npo-
JYKTOB.

OxnaxxaeHue npubopa ¢ OTKPLITOW ABEPLEN CO BPEMEHEM

Bbl3blBAET NOBPEXAEHME NOBEPXHOCTH NPUMbIKAIOLLEN K

npuéopy mebenu.

» [locne pexuma aKcnayarauuu npu BeICOKOW TemMnepary-
pe aaite pabouen KaMmepe OCThITb C 3aKPLITOW ABEPLEN.

» 3anpeluaetca puKcupoBatb ABeply npudopa B OTKPbI-
TOM COCTOAHWUM KaKUM-TMBO NPeaAMETOM.

» OcrtaBnaAiTte paboyyto Kamepy OTKPLITOM ANA BbIChIXaHUA
TONbKO Nocne pexxuma padoTsl ¢ 6ONbLUWM KONMYECTBOM
Bnaru.

Ecnu ynnotHutens ABepubl CULHO 3arpAsHeH, ABepua BO

BpeM#A UCNoMb30BaHUA He ByZeT NNOTHO 3aKpbiBaTbeA. 3T

MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO NOBEPXHOCTU NpuUnerao-

Lwew K npubopy mebenu.

» CneawvTte 3a YACTOTOM yNNOTHUTENA ABEPLbI.

MonbITKM cuaeTb unu obnokaumeaTtbCA Ha ABeply npubopa

MOTYT MPUBECTHU K €€ NOBPEKAEHWIO.

» He caautechb M He CTaHOBUTECH Ha OTKPLITYIO ABEPLY
npuéopa 1 He BellaiTe Ha Heé NpeaMeThl.

» He craBbTe nocyay v NPUMHAANEKHOCTH Ha ABepUY Npu-
Bopa.

B 3aBucMMOCTH OT TvNa npubopa NpuHaanexHoCcTM MoryT

nouapanartb CTEK/O ABEpLbl Npudopa npu eé sakpbiBaHU.

» Bceraa ycraHasnueainTte NpuHaAneXHOCTH B pabouyto
Kamepy 40 ynopa.

IMonbITKK NepeHecTH Npudop, Aep)Ka ero 3a pyuKy ABepLbl,

MOTYT MPUBECTH K MOBPEKAEHMIO PYyUKM. PyduKa aBepubl

npvbopa He paccuuTaHa Ha ero Bec.

» He nepeHocute npnbop 3a py4Ky ABepubl.

2.2 MukpoBsonHoBasn neyb

Mpu Nnonb3oBaHUM MUKPOBOIHOBOM Neybto cobntoganTte
JaHHble YKa3aHH!A.

BHUMAHMUE!

Conpu1KocHOBeHWe MeTana C BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTbIO

pabouer Kamepbl MOXXET MPUBECTH K 06pa3oBaHUIO UCKP,

KOTOpble MOryT MOBPEAUTb NPMOOP UK BHYTPEHHEE CTEKNO

ABepubl.

» Cnegaute 3a TeM, YTOObl MeTaNIMYECKKE NPeaAMEThI
(HanpuMep, NOXKa B CTakaHe) HaXOAWUUCh Ha paccTon-
HUM HEe MeHee 2 CM OT CTEHOK paboueit kamMepsbl U BHY-
TPEHHeN CTOPOHbI ABEPLibI.

AntoMUHUEBARA Nocyaa, NoMeLLEHHaA B NpuBop, MOXKET Bbl-

3BaTh UCKpOBble pa3pAaabl. [prbop MoXKeT NoBpeanTbLCA K3-

3a UICKpooOpasoBaHus.

» Hwu B Koem cnyuyae He UCMOSb3yITe antoMUHUEBYHO NOCY-
ay.

[Mpy NpUroToBNEHNM NOMKOPHA B MUKPOBOJSIHOBOW NeYn co

C/IULLKOM BbICOKOM MOLLIHOCTbIO MUKPOBOJTH CTEKIO ABEpLbI

MOET TPECHYTb OT Harpys3Ky.

» Hukoraa He ycTaHaBnWBaWTe CIMLLKOM BOMbLUYH MOLLL-
HOCTb MUKPOBOJIH.

» YcraHasnusanTe makcumym 600 BatT.

» [lakeTuKM C MONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTEKNAHHOe
6ntoo0.

Ecnv cHATb 3alUMTHYIO NaHenb, MOXKHO NOBPEAUTL reHepa-

TOP MUKPOBOJIH.

» 3anpelyaetcA CHUMATb 3aLLUTHYIO NaHeNb reHeparopa
MUKPOBOJH B paBoueit kamepe.

3 OxpaHa oKpyxaroLien cpeabl U IKOHOMUA

BeperkHo pacxoayA pecypchl Npu aKkcnayatauum npubéopa u
YTUNN3NPYA Hadexallinm 06pa30M npurogHble K NOBTOPHO-
MYy UCNONb30BaHUIO MaTepuansbl, Bbl NpoABiAeTe 3a60Ty 06
OKpYy>KatoLien cpene.

3.1 YTunusauuna ynakoBKH

YnakoBoOUYHble Martepualsbl 3KOI0rM4YeCKu 6esonacHbl U Mo-
ryT UICNONb30BaTbCA NOBTOPHO.

>  VYTUnuaupyiTe oTAeNbHbIEe YacTu, NpeaBapUTeNibHO
paccopTpoBaB UX.
CBeaeHunA 0 BO3MOXHbIX criocoBax yTUimM3aumm MOoXKHO
NonyyuTh B CreunanuavpoBaHHOM TOProBoM npeanpua-
TUM, & TaKXKe B PAMOHHBIX MITM TOPOACKKUX OpraHax
yrnpaBneHus.

3.2 DKoHOMMUA 3Hepruu

Mpu cobntoaeHnn aTUX ykasaHwuii npubop GyaeT pacxoao-
BaTb MEHbLLE 3NIEKTPOSHEPTUH.

MpeaBapuTenbHLIA pasorpes nNpubopa TpedyeTca TONbKO B

TOM clyyae, ecnv 3TO yKasaHo B peLenTe Uan coBeTax rno

yCTaHOBKaM.

= OTcyTCTBME NpeaBapuTenbHOro pasorpesa npubopa
No3BONIAET COKOHOMUTL A0 20 Y% 3Heprum.

Mcnonb3yrTte TEMHbIE, NOKPbITHIE YEPHBIM NaKkoM UK ama-
NUpoBaHHble POPMbI ANA BbliNEKaHUA.
= OHW 0COBEHHO XOPOLLIO NOMNOLLAOT TEMSO.
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ru OxpaHa oKpy)atoLlen cpeabl U SKOHOMMA

Bo BpemA npurotoBneHnA ctapaiTechb pexxe oTKpbIBaTbh

ZBepuy npubopa.

» Tak nyyile coxpaHAeTcA Temnepatypa B paboyei ka-
Mepe 1 He TpebyeTcA AOMNOMHUTENBHbIA NOAOTPEB NpH-
6opa.

Bbinekaiite Heckonbko 6104 0AHO 3a APYTUM WUIK Of-

HOBPEMEHHO.

= Pabouan kamepa octaeTcA pa3orpeToii nocne BhineKa-
HUA NepBOro nupora, 3a c4yeT 4ero BpemMA BbliNeKaHUA
BTOPOro nmpora ymeHbLlaeTCA.

Mpu ANUTENBHOM BPEMEHW MPUrOTOBNEHMA BbIKIOYanTe

npubop 3a 10 [0 3aBepLUeHUA NPUroToBeHuA bntoaa.

s OcTatoyHoro Tenna AoCTaTtoyHo, Yytobul JoBecTu 61040
J10 TOTOBHOCTM.

Heucnonbayemble NpuHaanerxHocTM HeobxoaMmo yéupatb

u3 paboueit kKamepbl.

= He cnenyet HarpeBaTb CNULLKOM GONbLLIOE KOMYECTBO
NPUHAANEHOCTEW.

MpoayKThl ryOoKoi 3aMopo3KK creayeT pasmMoposuTb

nepes NpuUroToBnEHUEM.

m Tak Byaet cakoHOMIeHa aHepruA, Tpebyeman Ha pas-
MOparkuBaHue.
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OsHakomneHue ¢ npuéopom ru

4 O3HaKomneHue ¢ npubopom

O3HaKoMbTeCb C KOMMOHEHTaMU Ballero npubopa.

4.1 dnemMeHTbI ynpaBneHuna

OnemeHTbl yrpaBieHWA UCMONb3YHTCA ANA HACTPOMKK BCEX GYHKLMI Npubopa 1 nosnyyeHua MHdopmaumm o paboyem cocTon-

HUW.
0 = Shan aage”
o o = 360 L .
W _E )= OO0 00 000k PN
O _ _
— - ¢ start

® = Wﬂ (ﬁ @ ﬂ kg stop

/ \ X

B 3aBucMMOCTH OT Tvna npubopa oTAeNbHbIe AeTanu Ha PUCYHKE MOTYT OTIMYaTbCA, HanpUMep, No UBETY U popMe.

MepekntoyaTenb Boibopa GpyHKUMA

CeHcopHble nona

avcnnen

RENE

[MoBOpOTHLIM NepeknoyaTens

MepekntouaTens BbiGOpa GYHKUUM

Mepekntoyatenb Bolbopa GpYHKUMIM NpeaHasHadeH ana ycTa-
HOBKW BMZOB Harpesa 1 ApYrux GyHKUUNM.

B HeKoTopbIx UCNoNHeHUAX Npubopa nepekntodarenb BelGo-
pa PYHKUWI ABNAETCA yTaniMBaeMbIM.

CeHcopHble nonAg

Ecnu noBepHyTb Nepekntoyatesns Bbibopa GYHKUMWIA U3 Hyre-
BOrO MOJIOXKEHWUA B NMONOXKEHWE PYHKUMUU, PYHKUMA CTaHeT
ZOCTyNHa Yyepe3 HECKOMNBKO CEKYHA.

nOBOpOTHbIﬁ nepexknoyaTesnb

C nomoLLbr0 NOBOPOTHOMO NEpeKoYaTeniA MOXXHO M3Me-
HUTb YCTAHOBOYHbIE 3HAUEHWA, OTOBparKatoLLMecA Ha AnC-
nnee.

B HekoTopbIX MCMONHEHMAX Npubopa NOBOPOTHLIN NEPEKIItO-
yatenb ABMAETCA yTaniMBaeMbIM.

B cnuckax Boibopa (Hanpumep, B CUCKax nporpamm) 3a
nocnefHUM MyHKTOM CHOBa cneayeTt nepBbiv.

Mpu ycTaHOBKE 3HAYEHWUI, HaNpuUmep, Beca, B crnyvae ao-
CTUXKEHUA MUHWMASTBHOMO UM MaKCUMasibHOro 3Ha4YeHuA
NMOBOPOTHLIN NepeKtoyaTesb cneayeT NoBepHyTb Hasal.

CeHCOprIe noJsiA UMEKT YyBCTBUTEJIbHbIE K KACaHMIO NOBEPXHOCTH. ﬂJ'IH Bbl60pa QYHKLMM KOCHUTECb COOTBETCTBYIOLLIErO MO-

nA.

CumBon damunus

MpumeHeHune

MwukpoBonHoBas neyb

Bbi6op ypOBHA MOLLHOCTH MUKPOBOJH UiK BEIGOP peXkuma MUKPOBOSH A0-

NONIHUTENBHO K BUAY Harpesa.
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ru OsHakoMreHWe ¢ Npu6opom

CumBon  ®amunusa MpumeHeHue
i MporpaMmbl aBTOMaTUYECKOro Npu-  BbI30B MeH0 YyCTAHOBKM NPOrpaMmbl aBTOMaTUYECKOro NPUrOTOBIIEHNA.
rOTOBNEHUA
& BbICTpbIi NpeaBapuTeNbHbIA pa3o-  KopoTkoe HaykaTue: akTBauWA Wiu AeakTuBauuA BbiCcTporo npeasapu-
rpee/bnokupoBka ans 6e3onacHo-  TENbHOMO pasorpesa.
CTU aetei Honroe HaxxaThe: akTMBaumMA Unu AeakTueauna 6noKMpoBkM AnA Gesonac-
HOCTU AETEN.
® DyHKUMKU BPEMEHH YcraHoBKa TaMepa, BPeMEHU NPUIrOTOBIEHUA W BPEMEHHW CYTOK.
§ Temnepartypa BbI30B MeEHI0 yCTaHOBKM TemMneparypsl.
kg Bec BbLI30B MEHI0 yCTaHOBKM Beca.
startDstop  3anyck/cTon KopoTkoe Ha)kaTue: 3anycK unv oCTaHOBKa peXkuma.
LnutenbHoe HaXkatue: oKoHYaHWe paboTbl pexxuma. Hactpoiiku 6yayT
cOpoLueHbl.
Aucnnen AKTnBHOE YcTaHaBnvMBaemoe 3HayeHue BblaeneHo
Ha aucnnee otobparkatoTca TEKyLLME YCTAHOBOYHbIE 3HAYe- 3Ha4eHue 6enbiM 1 MOAYEPKHYTO KPACHOW YepTon.

HWA Unn onuuun anAa Bbl60pa.

AKTMBHOE 3HaYeHWe MOXHO U3MEHUTb MNO-
BOPOTHbIM NMepeKn4varenem.

n:sec

MaccuBHOE
3HayeHue

3HayeHue, He BblaeneHHoe CKoOKaMu, He-
Nb3A UBMEHUTb HanpAMyto. UTo6bl uame-
HUTb 3Ha4YeHue, HeobxoanMMOo cHavana cae-
naTb ero aKTMBHbIM.

AnemeHTHLI gUcnnen
Hwxke aaHo KpaTtkoe onncaHune 3HaYeHuw pPasnYHbIX 3N1eMEeHTOB AUCnen.

Cumson damunus 3HayeHue

Tavimep Ecnu cumBon BblaeneH, Ha aucnnee no-
ABNAETCA UHAMKALMA BPEMEHU Tanmepa.

C) Bpema npurotoBneHuA Ecnu cumBon BblAeneH, Ha aucnnee no-
ABNAETCA MHAUKALUMA BPEMEHW NPUro-
TOBMIEHMA.

® Bpema cyTok Ecnu cumBon BblaeneH, Ha aucnnee no-
ABNAETCA UHAMKAUMA BPEMEHU CYTOK.

h:min Yacbl/MUHYTbI MHauKauna BpemMeHu B Yacax v MUHY-
Tax.

min:sec MuHyTbI/CeKyHAbI MHavkauna BpeMeHu B MUHyTax u ce-
KyHAax.

C= BnokupoBka ana 6esonacHocTy aeten Ecnv cumBon BblaeneH, 611oKMpoBKa
AnA 6e30nacHOCTU AeTel BKIOYEHa.

& Pe>kum BbicTporo Harpesa Ecnu cumBon BolaeneH, GyHKUmMA Obl-
CTPOro NpeABapUTENBHOMO HarpeBa ak-
TUBUPOBaHA.

°C Temnepartypa Temnepatypa 6yaeT nokasblBaTLCA B
°C.

kg Bec MHanKkauma Beca B kunorpammax.
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MHauMKaTop TemnepaTypsl
UHaMKaTop Temnepatypbl yKasbiBaeT CTeneHb pasorpeea.

4.2 Bupabl HarpeBsa

OsHakomneHue ¢ npuéopom ru

Mocne 3anycka pe)xuma paboTbl KpacHaA NIMHUA B HUXKHEN
yacTtuh Aucnnen yKkasblBaeT CTeneHb NoBbILUEHUA TeMnepary-
pbl paboyei kamepbl. JIMHWA 3anoNHAETCA KpacHbIM Mo Me-
pe noBbllWeHUA TemnepaTypsbl. [0AHOCTLIO 3anonHeHHanA
KpacHbIM JIMHUA YKa3biBaeT Ha To, 4To Npubop pasorpencs.
B pexxvme rpuna nHankaTop pasorpeBa CTaHOBMTCA Kpac-
HbIM Cpasy.

B pexxume MUKpPOBOSIH MHAUKATOP TeMnepaTypbl OTCYTCTBY-
er.

M3-3a TepMHUUYECKON MHEPLUMOHHOCTU OToBparkaeman Temne-
paTtypa MOXET OT/iMyaTbCA 0T paKTUUECKOoW TeMneparypsl
pabouer Kamepbl.

HouHow perum

ﬂJ’IH OKOHOMMWK INEKTPO3HEePrMn B nepunoa c 22 yacoB Ao
5:59 yacos APKOCTb MHAMKALKUKN aBTOMAaTUYECKN YMEeHbLUa-
eTCcA.

3aecb I'IpVIBEL],éH 0630p BMAOB Harpesa U pekomMeHaaunn no nx Ucnojib30BaHUIO.

Cumeon damunua Temnepatypa/pexumbl MpumeHeHue
=S MukpoBonHoBaA nevb MOLLHOCTb MUKPOBOJIH: Lna pasmopaxuBaHus, aoBe-
90 W JEeHWA A0 rOTOBHOCTU U paso-
= 180W rpeBaHunA BI04 U XKUIOKOCTEN.
= 360 W
= 600 W
= 900 W
opAuMit BO3ayx 40 °C MoabEm ApOXOKEBOro TeCTa,
100-230 °C pasmMopa)knusaHue TOpToB CO
B3OUTEIMU CIIMBKaMM.
BrbinekaHue/xapeHue Ha oa-
HOM ypOBHE.
£ punb ¢ KOHBEKUMEN 100-230 °C YXXapeHve ntuubl, pbibbl Lenu-
KOM WK KPYTMHBIX KYCKOB MA-
ca.
= MpeasaputenbHblid nogorpes  30-70 °C MpeaBapuTenbHbId Noaorpes
nocyabl.
] [MpuroTtoBneHue Ha rpune Pe>knmbl rpuna: MpurotoBneHune Ha rpune
= 1 =cnabblit Harpes NNOCKKUX NPOAYKTOB, TaKMUX
= 2 = cpeaHui Harpes KakK CTeiKu, konbacku unm To-
® 3 = CUNbHbIK Harpes CTbl. 3aneKkaHue nNpoAayKToB.
il Mporpammbl - [nAa npurotoBneHne MHOrmx

6ntoZ NpeaycMOTPEHbI Npea-
BapUTENbHO 3anporpaMmMupo-
BaHHbIe YCTAHOBKHM.

4.3 Pabouan Kamepa

®yHKUMM paboueit Kamepbl YNpoLLatoT SKCnyaTaumto npu-
6opa.

OceelueHue pabouei Kamepbl

Mpu oTKpbIBaHUKM ABEpPLbI NpUbopa BKNtoYaeTCA NoACBETKa
pabouein kamepbl. Ecnn asepua npubopa oTkpeiTa 6onee 15
MWHYT, OCBEeLleHUe OTKIo4YaeTcA.

Mpu BoIBope BONLLUMHCTBA PEXXMMOB PaboThl OCBELLEHUE
pabouyei kaMepbl BKItOYAETCA cpasy Nocne 3anycKa pexm-
Mma. Mocne 3aBepLueHna paboTbl ocBelleHne paboyei Ka-
Mepbl OTKAOYaeTCA.

NHdopmaumio o Tom, BKIKOYAETCA N ocBeLleHne paboyei
Kamepbl BO BpeMsA eé paboThl, CM. B

— "bagosble ycraHosku", CTpannya 124.

OxnamaaroLmnin BeHTUAATOP

OxnaxaatoLLmnii BEHTUNATOP BKNIOYAETCA U BbIK/IFOYAETCA MO
Mepe HeoBxoaMMOocTU. TENNbIA BO34yX BbIXOAUT Yepes BEH-
TUNALMOHHBLIE NpOPe3n Haa ABepLer npubopa.

BHUMAHMUE!

He HakpblBaiTe BEHTUNALMOHHBLIE NPOPE3N, YTOOBLI He BhbI-
3BaTb neperpes npubopa.

» He 3aKkpbiBaiTe BEHTUIALUMOHHBIE NPOPES3H.

[nAa 6onee 6bICTPOro oxnaxaeHua paboyen Kamepbl oxna-
YKOAKOLWMI BEHTUNATOP npogomkaeT pabotatb onpesnenéH-
HOe BpeMA nocne eé BbiKNtoYeHuA. B perkxume MUKpOBOSH
npubop He HarpeBaeTCA, HO OXNaXKAAILLUUIA BEHTUNATOP BCE
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ru Il PUHAANEXXHOCTb

paBHO BKJtoYaeTcA. OxnaXkaaroLmii BEHTUIATOP MOXKET
npodomkarb paboTy, AaXke eclin PeXXMM MUKPOBONH 3aBep-
LUEH.

KoHpneHcar

Bo Bpems goBeneHna 604 [0 roTOBHOCTH B paboyei Ka-
Mepe 1 Ha ABepue npubopa MOXET cKanamMBaTbCA KOHAEH-
cart. CKonneHne KoHAeHcaTa ABNAETCA HOPMOW U He BAMAET
Ha QyHKUMOHMpOBaHue npubopa. Mocne 3aBepLUEHUA NpH-
rOTOB/IEHWUA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

4.4 Neepua npubopa

Ecnv oTKpbITh ABepuy npubopa BO BPEMA TEKYLLETO PeXu-
Ma paboTsl, paboTa npubopa npuocTaHosuTcA. Koraa asep-
La npubopa ByneT 3aKpbiTa, NPOAOIKUTL BbINOSHEHHUE pPe-
YKMMa MOYKHO C nomoLLbto startDstop |

5 MNMpuHaanexHoOCTb

Mcnonb3syiite opurMHanbHble npuHaanexxHoctu. OHu apan-
TMPOBaHLI K AaHHOMY npubopy. Huxke npeacTasneH 063op
NPUHAANEXHOCTEN K AAHHOMY NPUBOPY 1 UX MPUMEHEHME.

MpuHagnexHocTun MpumeHeHune

PewwéTka = PewéTtka anA Bbineka-

HUA U YKapEHWUA B PEXKU-
Me AyXOBOro LWKada.

= Pewértka AnA npuroTos-
NEHUA Ha rpune, Hanpw-
Mep, CTENKOB, Konbacok
WM TOCTOB

= PeléTka AnA yCTaHOBKM
nocyZbl, Hanpumep,
$opM AnA 3aneKaHKku

5.1 JlononHuTenbHblie NPUHAANEKHOCTH

JononHuTensbHble NPUHAANEXKHOCTU MOXKHO nNpuobpecTty ye-
pes CepBUCHYIO CNyXXBy 1K Yepes UHTePHET-MarasuH.
MonHLIM NepeyeHb cneunanbHblX NPUHAANEHOCTEN K NPU-
6opy Bbl HAWAETE B HALLMX PEKNaMHbIX NPOCMEKTaX UK B
MHTEpHeTe:

www.bosch-home.com

MpWHaANe)KHOCTU OTHOCATCA K KOHKPETHLIM Npubopam.
MoaToMy npu NOKynKe BCceraa ykasblBaiTe TouHoe 0603Ha-
yeHue (Homep E) Bawero npubopa.

MHdpopmaumio 0 ToM, Kakue NPUHAANIEXHOCTU NpeanaratoT-
cA AnA Bawero npubopa, Bbl MOXXeTe HaWTh B OHNaiH-mara-
3KHE WM 3anpPOCUTL B CEPBUCHOM Cny»KOe.

CteKnfAHHanA nocyaa

[MpumeHeHune
= TywéHsle 6nroaa
= 3anekaHku

npOTMBEHb AnAa nuuubl

MpumeHeHne
= [lupor Ha NpoTUBHE
= Menkoe neyeHbe

116

5.2 YcTaHOBKa NpUHaAneXHocTen
anHaﬂne)KHOCTVI MOXXHO yCTaHaB/inBaTb B ABYX MOJIOXKe-
HUAX.

» YcTaHaBnuBawTe NPUHaANEeXXHOCTHU TaK, YTOObl OHU He
Kacanncb aABepubl npméopa.

— YcTaHoBKa NpUHaANEXHOCTEN B
BEPXHEE NOJIOXKEHME.

~— YcTaHoBKa ﬂpVIHaLlJ'Ie)'KHOCTeVI B HWXX-
Hee nonoxexHue.

Ha PUCYHKEe M306pa>+(eHo nonoXxeHne AnA yCTaHOBKU <.

\

()

Ha PUCYHKEe MsoépameHo nonoxeHuwe AnA yCTaHOBKU ~—".



ﬂepen nepBbiM UCNOJIb3OBaHKWEM  FU

6 MNMepea nepBbiM UCNONIb30BAHUEM

BbinonHWTe HAaCTpoOMKK ANA NepBoro BBoAa B aKcnnyarta-
umnto. OuncTuTe NPUBOP YU NPUHAANIEIKHOCTH.

6.1 MNMepsbi BBOA B 3KCNAyaTauuto

Mocne BbINONHEHUA NEKTPUYECKOTO NOAKIOUYEHHUA UIKN OT-
KSIFOYEHUA INEKTPOSHEPruK Ha Aucnnee oTobparkaeTcH
3anpoc Ha yCTaHOBKY BpeMeHw cyToK. [epes Tem, Kak no-
ABMTCA 3anpoc, MOXET NMPOUTU HECKOMNBKO CEKYHA.

> TloakntounTte NpUdOp K 3NEeKTPOCETH.

v Ha gucnnee muraet sHauenue 200 v ceetutea O.

YcTaHOBKa BpeMeHU CYTOK

1. YcTaHoBWTE BPEMA CYTOK NOBOPOTHLIM NepeKnoya-
Tenem.
Haxarta .
BpemsaA CyTOK yCTaHOBNEHO.

6.2 OuucTKa npubopa nepen nNepebIM
“cnonb3oBaHWeM

Mepea nepsbIM MCNONb30BaHWEM Npubopa HeobxoanMo

04UCTUTL pabouyro KaMepy W NPUHALANEIKHOCTH.

1. Y6eauTtech, uto B paboueit Kamepe HeT OCTaTKoB yna-
KOBKM, NMPUHAANEXHOCTEW UK APYTrUX NPeAMETOB.

2. 3akpoiite aABepuy npubopa.

3. C nomolubto nepekntoyatens Bbibopa GyHKUMIA ycTaHo-
BUTE peXknm «opaunit Bosayx» (@,

4. ToBOPOTHLIM NepeKoyaTenemM ycTaHoBUTe Temnepary-

py Ha 180 °C.

HaxmuTe Ha startDstop |

3anyckaetca pexxum paboTbl npubopa.

Uepes uac Haxkmute startDstop

YcTaHoBWTE nepekntoyatenb Bbibopa GyHKUMI B Hyne-

BOE MOSIOXKEHME.

Mpnbop ounLLeH.

v Mpubop BbIKNOYEH.

No< o

<

6.3 YucTKa npuHagnemHocTen

» TwarensHO OUYUCTUTE MPUHAANEKHOCTU MbIIbHBIM
pacTBOPOM W canpeTKon U3 MATKOKM TKaHM.

7 CtaHpapTHOe ynpasfieHue

3necb Bbl y3HaeTe OCHOBHYHO MHOpPMaLMIo 06 ynpasneHuu
BaLIMM NpUOOPOM.

7.1 BKnrouutb npubop

» [InA BroueHWA npubopa NoBepHUTE NepeknoyaTesb
Bbi6opa QyHKLUMN.

v [pubop rotos k paboTe.

v Ha aucnnee nonaBnAetcA pekoMeHAyemMoe 3HauYeHue.

7.2 BbikntoueHue npubopa

Koraa npubop He ucnonb3yetcaA, ero Heo6XoANMMO BbIKHO-

yatb. Ecnn yctaHOBKM He BbINOMHAKOTCA B TEUEHUE ANUTENb-

HOro BPeMEHH, NPMOOP BLIKIOYAETCA aBTOMATUYECKH.

» YcraHoBUTE Nepekstoyatenb Bolbopa GyHKUMIA B Hye-
BOE MOJIOXKEHHE.

v BbinonHeHve oyHKuUMii Nnpubopa npepbiBaeTcA.

v Ha aucnnee noAeBnAeTcA BpemA CyTOK.

v HekoTopble nHAMKaLMKM Ha aucnnee oToBpaxatoTcaA Tak-
K& B TOM Ciyyae, ecnu npubop BhIKIOYEH.

7.3 YcTaHOBKa BUAa Harpesa U
Temnepartypbl

1. TMepekntouatenem BriBopa GyHKUWIH YyCTAHOBUTE HYXKHbIM
BMA Harpesa.

v Ha aucnnee noABnAeTcA peKOMeEHAyeEMOe 3HaueHue.

2. Tpv Heo6X0AMMOCTU U3MEHUTE yCTaHOBKU. [nA aToro
Ha)KMWUTE Ha COOTBETCTBYHOLLIEE MOMe U UBMEHUTE 3Hauve-
H1E C MOMOLLbIO MOBOPOTHOIO NEPEKoYaTENA.

Haxmute Ha startDstop |

3anyckaetca pexxum paboTbl npubopa.

Foput startDstop |

Mpu BIBOpe BMAA HarpeBa ¢ TeMNepaTypon MHAUKATOP
Temneparypbl 3anonHAeTcA.

Mpu HeoBX0AMMOCTH B TEKYLLEM peXxxnme padoTbl ycTa-
HOBWTE ApPYyroe 3HayeHue TemMnepartypbl NOBOPOTHLIM
nepekntoyatenem.

B TekyLLeM pexxume paboTbl HEMb3A YCTaHOBUTL 3HaYeE-
Hue Temnepartypbl Ha 40 °C.

< € < W

&

7.4 MNpepbiBaHKe peuma

TeKyLLMIA PeXXMM MOXHO NPUOCTaHOBUTL B NI060H MOMEHT.

1. Hakmute startDstop unu otkpoitte asepuy npuéopa.

v Pabota npubopa npuocrtaHaBnMBaeTcH.

v Muraer startDstop .

2. Yto6bl NpoAOMKUTE BbINOSIHEHUE PEXUMA, 3aKpoiiTe
nBeply npuéopa u HaxxmuTe startDstop |

v BbinonHeHue pexxuma BO30OHOBNAETCA.

v Topur startDstop .

7.5 OTMeHa pexuma

TeKyLLMIA PeXXUM MOXHO OTMEHUTb B NGO MOMEHT.

» YcTaHoBMTE NepeksntoyaTenb Bolbopa GpyHKUMiA B Hyne-
BOE MONOXEHME.
lMocne npepbiBaHMA UK OTMEHBI PEXKMMa OXNarkaato-
LMK BEHTUNATOP MOXKeT paboTtaTb AasbLue.

v BblnonHeHne GpyHKUMIA Npubopa npepkiBaeTcH.
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7.6 Pexum OGbicTporo Harpesa

UTo6bl CIKOHOMUTL BPEMA, Bbl MOXETE COKPaTUTb NPOAOI-
YKWUTENBbHOCTb HarpeBa Npu UCMNOb30BaHWKU onpeaeneHHbIX
BWAOB Harpesa, HauuHana ¢ Temnepartypsl 100 °C.
®yHKUMIO BLICTPOro HarpeBa MOXXHO UCMOMb30BaTh NPU
cneayrolmx Buaax Harpesa:

= "opAumnii Bo3ayXx, UCKIOUYEHHE: ropAumni Bo3ayx 40 °C
. Mpunb ¢ KOHBEKUMEH

YcTaHoBKa GbICTPOro Harpesa

Uto6bl 06UTLCA paBHOMEPHOro NPUroToBnieHna 6ntoaa,
CTaBbTe NPUHAANEXHOCTH M 600 B pabouyto Kamepy
TONbKO NoCche 3aBepLUeHUA BbICTporo Harpesa. YcTaHaBm-
BaiTe BPEMA NPUrOTOB/IEHWA TOJNBKO MOC/e 3aBepLUEeHHA
6bICTPOro pasorpesa.

1. YcraHaBnuBaiTe NOAXOAALLMI BUL HarpeBa v TeMnepa-
Typy Bbiwe 100 °C.

Haxara &.

Ha ancnnee ropwr §.

Haxmute Ha startDstop |

3anyckaetca BbICTpbIA Harpes.

Foput startDstop |

Mpv AOCTUIKEHMM YCTAaHOBNEHHOW TeMneparypbl Obl-
CTpbIV HarpeB 3aBepluaeTcA. Pasaaetca 3ByKoBoM cur-
Han u Ha aucnnee racHet 5. Mpubop npoaonxaet pabo-
TaTb C 3aAaHHbLIM BUAOM Harpesa U yCTaHOB/IEHHON TeM-
neparypou.

C K K« WD

v BbICTpbIV HarpeB aBTOMATUYECKN AeaKTMBUPYETCA MO
UCTEYEHUN MaKCUMYM 15 MUHYT.

OTMeHa pyHKUUMN BbLICTPOro Harpesa

» Haxara £.

v Ha ancnnee noracHet . Mpu6op nponomkaet padoratb
C 3aAaHHbIM BUAOM Harpesa M YCTaHOB/IEHHOW TeMne-
paTypow.

7.7 ABTOMaTUUYeCKoe OTKNHUYeHue

Ina obecneyennn Ballei 6esonacHocT NPUOOP OCHALLEH
dYHKUMEN aBTOMATUUYECKOro 3aLUTHOIO OTKMOYEHMA. [pu-
60p aBTOMaTUUYECKN OTKNIOYAETCA, ECIIM AOMYCTUMOE BPEMSA
ero paboTbl 6bI10 NPEBLILLEHO.
MpoaomKxuTeNnbHOCTL PaboThbl A0 OTKIHOUYEHUA 3aBUCUT OT
YyCTaHOBOK:
= [opAaunii Bo3ayx 40 °C v npeasapuTesbHbl NOAOrpeBs:
24 vacos
= [opauuni Bo3ayx 100-230 °C v rpunb C KOHBEKUHEWH:
5 vacos
= [punb: 90 MUHYT

Ecnvn npnBop Bbin BLIKTOYEH GYHKUMEN aBTOMATUYECKOTO
OTKIIOYEHHA, Ha Aucnee NoAsuTcA £C. Bbl MoXKeTe noa-
TBEPAUTb CooBLLeHne, Haxkas startDstop |

8 MukpoBonHoBaf neyb

B pexxMme MUKPOBOMTH BO3MOXHO 0COBEHHO BbICTPOE NpUroToBieHue 6ntoj, pasorpeB, BuiNeKaHWe Unu pasmopaxueaHue
NpoAyKToB. PEXXMM MUKPOBOMH MOXHO UCNONb30BaTh OTAENBHO KM B KOMOMHALMKM C BUAOM HarpeBa.

8.1 MoLWwHOCTb MUKPOBOJIH

3necb I'IpMBeLI.éH 0630p BMOOB MOLLUHOCTM MUKPOBOJTH U UX NPUMEHEHMUE.

MowHocTb Mukpo- MakcumanbHoe Bpemsi MpumeHeHne

BOJIH B BaTTax NPUroToBreHus

90 W 1:30 y LLlaaAwee pasmopaxuBaHue NpoayKToB.

180 W 1:30 4 PasmopayknuBaHve n goBeaeHne A0 FOTOBHOCTU MPOAYKTOB.

360 W 1:30 v JoBeseHune [0 roTOBHOCTU MAca U pbIBbl UK LajdALlee pasorpeBaHve
6ntoa.

600 W 1:30y PasorpeBanue 6104 v AoBeAeHUEe UX [0 FOTOBHOCTH.

900 W 30 MuHYT PasorpeBaHune >xuakocTen.

MakcrmarbHanA MOLLHOCTb He NpeaycMOTpeHa AnA pasorpesaHva 6ntoa.

ﬂpennaraeMble 3Ha4YeHunA

JnA KaXAoM MOLLHOCTU MUKPOBOJH NPMOOPOM peKoMeHay-
eTcA BpeMA NPUroToBfeHUA. Bbl MoXeTe NMpUHATL UK U3-
MEHUTb PEKOMEHIYEMOE 3HAUYEHUE B COOTBETCTBYIOLLEM
none.
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8.2 MNpuHagneHoOCTU U NocyAa AnA
MCnosnib3oBaHUA B penuMme MMKPOBOJIH

Uto6bl paBHOMEPHO pasorpesath 6nto4a U He NOBPeAUTb
npubop, UCNoNb3yiTe NOAXOAALLYIO NOCYAY U NPUHAANENK-
HOCTM.

Mpexae yem Mcnonb3oBaTb NOCYAy B MUKPOBOJSIHOBOW Nne-
UM, 0O3HAKOMbTECH C MHbOPMaLMen oT nponssoanTens. B
cnyyae COMHEeHHiA NpoBeanTe NPOBEPKY NPUrOAHOCTH NOCY-
Abl. "lNpoBepKa nocyabl Ha NPUroAHOCTb ANA UCNONb30Ba-
HWUA B MMKPOBOJSIHOBOW neun" — Crparuya 119



MpuroaHo AnA UCMNonb30BaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ neyu

Mocypa n npuHaanexHo-
cTn

O6ocHoBaHue

Mocyaa w3 TepmocTabunb-

HOro marepuvana, noaxoan-

LLEero AnA UCMoNb30BaHWA B

MUWKPOBOJTHOBOW Meuu:

m  Crekno

m  CTeKknokepamuka

= dappop

= TepmocTabusbHbli nna-
CTUK

= [lofHOCTbIO rNasypoBaH-
HaA KepamuKa 6es Tpe-
LLIMH

XKaponpouHbii matepuan
YCTONUMB K BO3AEUCTBUIO
MMWKPOBOJIH.

MpuHaane>xHoctH, BXoAA-
LLiMe B KOMINEKT NMOCTaBKMU:
peléTtka

Pelwétka, Bxoaawan B
KOMIMNEKT NOCTaBKH, paspa-
6oTaHa aAna npubopa v noa-
XOAWT AJIA UCMONb30BaHUA B
PEXKUME MUKPOBOJTH.

MeTannuueckune npubopsl

UTto6bl 3bexarb 3afepiKKu
3aKunaHuA, Bbl MOXXeTe 1C-
nonb3oBaTb MeTannyeckue
npuBopbl, HAaNPUMEp, NTOXK-
Ky B CTaKaHe.

3ameTtka: Metann moxxet
Bbl3BaTb UCKPOBbLIE pa3pA-
[bl, KOTOPbIE NOBPEXAAIOT
pabouyto Kamepy U CTEKIIO
Asepubl. MeTannuyeckun
npeaMeT AOMKEH HaXxoauTb-
€A Ha PacCToAHUM He MeHee
2 CM OT CTEeHOK paboyelt Ka-
Mepbl ¥ BHYTPEHHEN CTOPO-
Hbl ABEepLbl.

He npurogHo anA ucnonb3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOFI

neyu

MNocyaa v npuHagnexHo-
cTn

O6ocHoBaHue

Mocyana u3 metanna

MeTann He nponycKkaet Mu-
KpoBosHbl. Bntoga He Ha-
rpeBaloTCA WU HarpeBatoT-
cAa cnabo.

Mocyaa ¢ 3010TUCTOM MNK
cepebpuUCToi oTAENKOM

MuWKpOBONHbLI MOryT nospe-
AWTb 30710TUCTYIO U Cepe-
BpucTyto otaenky. Ucnonb-
3yiTe nocyay TONbKO B TOM
cnyvae, ecnv umeertcA ra-
PaHTWA NPOU3BOANTENA, UTO
nocyaa noaxoAuT AnsA npu-
MEHEHWA B MUKPOBOJTHOBOW
neuw.

anrOﬂHO ANA UcnoJsib3oBaHUA B pexume

«MuKpoKom6u»

Pexxum <<MMKpOKOM6M>> no3BosAeT UCnonb3oBaTb MOLL-

HOCTb MUKPOBOSH A0 600 W BT 0AHOBpPEMEHHO C NpUMeHe-

HWeM BuZa Harpesa. MNoaTomy meTanamyeckue Gpopmbl
MOXKHO WUCMONb30BaTh B PeXHUME «MUKPOKOMOU>.

MMKpOBOJ’IHOBaH neyo ru

Mocyaa v npuHagnexHo-
cTn

O6ocHoBaHue

anHa,EI,J'Ie)KHOCTVI, BXoAA-
Line B KOMMNJIEKT NOCTABKU

MpuHaanexxHoctu, BXxoAas-
LLIME B KOMINIEKT MOCTaBKM,
Hanpumep, peLléTka, He 06-
pasytoT UCKPOBbIE PaspAAb
NP1 MCNONb30BaHUKU B pe-
uMe «MUKPOKOMOU».

q)OprI AnA BblNeKaHWA U3
mMeTanna

Bhineuka xopoLuo npone-
KaeTCA CHW3Y, TaK Kak Me-
TannmMyeckue Gopmbl AA
BbINEKaHKA JlyyLle NpoBo-
AAT TENNo.

3ametka: Metann moxxet
BbI3BaTb UCKPOBbIE paspa-
Zbl, KOTOpPbLIE NOBPEXAAIOT
pabouyto Kamepy U CTEKIIO
Asepubl. MeTannnyeckun
npeamMeT AOMKEH HaXoauTb-
CA Ha pacCTOAHMM He MeHee
2 CM OT CTEHOK pabouyei Ka-
Mepbl 1 BHYTPEHHEW CTOPO-
Hbl iBEpLbI.

8.3 MNpoeepKa nocyabl Ha NPUrogHOCTb ANA
MCNOJNIb30BaHUA B MUKPOBOJIHOBOW Neyu

MpoBepbTe NPUIrOAHOCTL NOCYAbLI K UCMONB30BaHUIO B MHU-
KPOBOMHOBOM Neyx Np1 NOMOLLM creunanbHoro TecTa. My-
CTYHO NMOCYAY MOXXHO WCMONb30BaTh B PEXHMME MUKPOBOJTH
TONIbKO BO BPEMA NPOBEAEHWA NMPOBEPKU NPUTOAHOCTH.

/\ NPEAYNPEXAEHWE — OnacHocTs olunapuBaHus!
B npouecce akcnnyaraunmn OTKpbITbIe AnA 40CTyna 4Yactv
npubopa CMNbHO HarpeBatoTCA.

» He npukacaiTtecb K ropAYMM yacTtam npubopa.

» He noanyckaiite geten 6mmnsko K npuéopy.

1. TMocTaBbTe nycTyto nocyay B pabouyto kamepy.
2. YcraHOBWUTE MaKcUManbHYH MOLLHOCTL Npubopa Ha Yz —

1 MUHYTY.

3. Bxounte pexkum startDstop |
4. TMpoBepKa nocyabl NPOUCXOAUT CneayroLmnm o6pasom:
— Ecnu nocyaa octanacb XonoaHOM Unv TeNNoW, oHa
noAxoAuT ANA UCMONb30BaHWUA B MUKPOBOMTHOBOW ne-

Uu.

— Ecnv nocyaa crana ropAven WM BOSHUKIW UCKPbI,
npepsuTe NPOBEPKY NpurogHocTU. MNocyaa He noaxo-
VT ANA UCMOMNb30BaHWA B MUKPOBOJTHOBOM Neuy.

8.4 YctaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJH

Ona pasnnuHbix BUAOB 611104 NpeayCMOTPeHbl pasinyHble
BapWaHTbl MOLLHOCTH W YCTAHOBOK.

1. Cneayite "ykasaHuAM no TexHuke GesonacHoctu"

— Crpanunya 109 v "yKkasaHuAM no npeaoTBpaLleHuto
MatepuanbHoro yuepba" — Crpanuya 111.

2. "Cnepayite yKazaHWAM NO NPUMEHEHUIO NOCyabl U Npu-
HaZNeXHOCTEN, NPUrOAHbIX ANA UCMONb30BaHUA B MU-
KPOBOMNHOBOW neun." — Crpanuya 118

3. YcraHoBWTe nepekirouatens Beibopa GpyHKumit Ha &,

4. Ytobbl yCTaHOBUTL YKenaeMyto MOLLHOCTb MUKPOBOJTH,

HaxkmuTe &,

5. YcraHoBuTe TpeByeMoe BpeMA NPUroTOBAEHUA C NOMO-
LLIbIO MOBOPOTHOTO NEpPeKYaTens.
6. Bxmrounte pexkum startDstop |
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Bbl Mo)keTe B N1t060M MOMEHT BbINOSIHEHUA PEXXUMA U3-
MeHUTb BpeMA NpUroToBsieHnA C NOMOLLIbKO NMOBOPOTHOIO
nepeknoyarena.

v OTtcyeT BpeMeHU NpUroToBREeHUA NPOAOSIKUTCA U 3any-
CTUTCA PEXUM MUKPOBOJH.

v [locne ncrtevyeHna yCTaHOBNEHHOW NPOAOSIKUTENBHOCTH
PEeXXMM MUKPOBOJIH aBTOMAaTUYECKM 3aBEPLUNTCA, U pas-
0acTcA 3BYKOBOW CUrHan.

7. Korza 6ntoao 6yaet roToBo, NOBEPHUTE NepeKntoyatens
BblBGopa QYHKUMIA B HYNeBOE MONIOXKEHME.

8.5 UHTepBanbl yCTaHOBKU BpeMeHH

MHTepBaJ’I YCTaHOBKW BpEMEHU NPUTrOTOBNIEHUA B PeXXnme
MWKPOBOJTH 3aBUCUT OT BPEMEHU NPUTOTOBJIEHUA.

Bpems BbinonHeHus UHTepBan
0—1 muHyTa 5 cekyHa
1-3 MUHYTHI 10 cekyHA
3—15 MuHyT 30 cekyHAa
15 MuHyT — 1 yac 1 MuHyTa
1 yac — 1 yac 30 MUHYT 5 MuHyT

8.6 U3smeHeHMe MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

» Haara 8l
N3MeHNUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJTH OT CaMOM HU3KOW A0
CaMOoM BbICOKOW MOXXHO NyTEM MHOrOKPaTHOrO HaXkatus.
Ecnu pexkuMm MUKPOBOJTH BeIBUpaeTcA nocrne 3anycka,
paboTa npubopa npuoctaHasnusaeTcA. Bknounte pe-
UM KHOMKow startDstop |

8.7 MNpepbiBaHKe perurma

TeKyLLUMA PEXXMM MOXHO NPUOCTAHOBUTL B IIOOON MOMEHT.

1. Haxwmure startDstop unu otkpoiite asepuy npubopa.

v Pa6ota npubopa npuoctaHaBnuBaeTcA.

v Muraer startDstop

2. YT106bl NPOAOIMKMTE BBINOSIHEHWE PEXUMA, 3aKPOITE
Aseply npuéopa 1 HaxxmuTe startDstop |

v BbinonHeHue pexkuma Bo306HOBAAETCA.

v Topwur startDstop .

8.8 OTmeHa pexuma

TeKyLLMIA PeXXUM MOXHO OTMEHUTL B NI0OOH MOMEHT.

> YcTaHOBUTE Nepekstoyatenb Bolbopa GpYHKLUMI B Hyre-
BOE MOJNOXEHME.
Mocne npepbiBaHWA UK OTMEHBI PEXMUMA OXJTaXKAatko-
LM BEHTUNATOP MOXKET paboTaTb Aanblue.

v BbinonHeHne GpyHKUMIA npubopa npepbiBaeTcA.

8.9 MuKkpoKombu

UTto6bl COKpaTUTb BPEMA NPUrOTOBAEHUA, Bbl MOXKETE KOM-
O6MHMpOBaTb HEKOTOPbIE BUABI HAarpeBa € PEXUMOM MUKPO-
BOJTH.

B pexxnume «MuKpoKoM6u» BO3MOXHO UCMOJIb30BaHUE
cnefylowvx BUAOB Harpesa:

. lopAuuit Bozayx

. "punb ¢ KOHBEKUMEN

= [T lpuns

HUcknioueHus:
. MowHocTb MrUKpoBoHI00 W
= lopAunit Bozayx 40 °C
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= [MpenBapuTenbHbIA Nogorpes nocyas

YcTaHOBKa peuma «MUKpOKOMOU»

BKntouMTE PEXKUM MUKPOBOJSH AOMOMNHUTENBHO K BUAY Ha-
rpesa.

1. YcTtaHoBuTe nepekntoyatesb Bolbopa QyHKLUMIA Ha KOM-
6WMHMpPYEMBbIM BUA HarpeBa.

v Ha aucnnee noasnAeTcA pekoMeHAyeMoe 3Ha4YeHne anq
Temnepartypbl.

2. YcraHoBuTe TeMnepaTtypy C NOMOLLbIO MOBOPOTHOrO
nepekntovarens.

3. Yro6bl yCTaHOBUTBL YKENaemyto MOLLHOCTb MUKPOBOJIH,
HakmuTe B,

v Ha aucnnee noasnAeTcA pekoMeHAyeMoe 3Ha4YeHne anq
BPEMEHU NPUrOTOBNEHUA.

4. YcraHoBUTe BpPeMSA NPUroTOBAEHUA MPKU NOMOLLM NOBO-
POTHOrO Nepeknovarens.

5. Bxnounte pexxkum startDstop |

v OTcuet BpemMeHM NpUroToBIeHWA NPOAOIKUTCA U 3any-
CTUTCA PEXUM «MUKPOKOMOU».

v [lo ucteueHnn ycTtaHOBNEHHOIO BpEMEHU PEXUM «Mu-
KPOKOMOU» aBTOMATUUYECKM 3aBEPLUMTCA, U pasaacTca
3BYKOBOM CUrHar.

U3meHeHHUe MOLLHOCTH MWKPOBOJIH

» Haxara Sl
M3MeHUTb MOLLHOCTb MUKPOBOSTH OT CaMOKW HU3KOW A0
CaMOoM BbICOKOW MOXXHO NyTEM MHOFOKPAaTHOMO HaXkatus.
Ecnu pexkuMm MUKPOBOJTH BblBUpaeTcA nocrne 3anycka,
paboTta npubopa npuoctaHaBnueaetcA. Bkntouute pe-
XXMM KHoMKoi start[Dstop |

MpepbiBaHKe peruma

TeKyLUUI PeXUM MOXKHO NPUOCTaHOBUTL B NH0OOH MOMEHT.

1. Hakmute startDstop unu otkpoitte asepuy npuéopa.

v PaboTta npnbopa npuocrtaHaBnMBaeTcA.

v Muraer startDstop .

2. Y1o6bl NPOAOMKUTE BLINOSIHEHWE PEXKMMA, 3aKpoiiTe
nseply npuéopa 1 HaxkmuTe startDstop |

v BbinonHeHue pexxuma Bo30OHOBNAETCA.

v Topur startDstop .

OTMeHa pexuma

TeKyLUMIA PEXKUM MOXKHO OTMEHUTb B NOOOW MOMEHT.

» YcraHoBuWTE NepeksodaTesib Bolbopa GyHKUWI B Hyfe-
BOE MOJIOXKEHHME.
Mocrne npepbiBaHWA UMK OTMEHBI PEXMUMA OXNTaXKAako-
LM BEHTUNATOP MOXKET paboTaTb AanbLlue.

v BbinonHeHue ¢pyHKUMIA npubopa npepkiBaeTcA.

8.10 HarpeBaHue U cyLLKa pabouei Kamepbl

Kaxxablit pas nocne 3aBepLueHUa paboTel NpocyLuMBaitTe
pabouyto Kamepy, 4ToObl B HEH He ocTaBanachk Bnara.

1. [aiite npnbopy oCTbITh.

2. Cpasy yaanurte KpynHble sarpasHeHusa B padouei kame-
pe.

3. lMpotpuTe Bnary Ha AHe paboyei Kamepsi.

4. YcraHosuTe BMA HarpesaX] c NOMOLLbIO Nepeknoyatens
Bblbopa QYHKUMN.

5. Hawartal.

6. [MoBOPOTHBLIM NepeknyaTeneM ycTaHOBUTE TemMnepary-
py Ha 150 °C.
Oeaxasl Haxxmute O.

v Ha ancnnee soinenaetca O.



8. YcraHoBMTE NOBOPOTHBIM NepeKoyarenemM Bpemsa Bbl-
NonHeHna 15 MUHYT.

9. C nomoubto startDstop sanyctute pexxum.

v HauHetcA cylka v 3aBepLuMTCA NO UCTEYEeHUU 15 MUHYT.

10. OTkpoiiTe aBepuy npudopa, YToOkl BbINYCTUTL BOAAHOM
nap.

I'IporpaMMbl aBTOMaTMU4YeCKOoro npurotToBssieHHUAa ru

8.11 MpocywuBaHue pabouein Kamepbl
BPY4YHYIO

Karkabli pas nocne 3aBeplueHus paboTbl NpocyLLuBanTe
pabouyto Kamepy, 4ToBbl B HEM He ocTaBanachk Bnara.

1. [aitte npubopy oCTbIThb.

2. Ypanute KpynHble 3arpAsHeHnA B pabouer kamepe.

3. Hacyxo npotpute padouyto Kamepy ryoGxo.

4. OcrtaBbTe ABepLUY Npubopa OTKPLITOM Ha 0AMH Yac, YTo-
6bl AaTb padoyeit Kamepe NONHOCTLIO OCTLIT.

9 HporpaMMbl dBTOMaTHU4YEeCKOro npuroToBJyieHUA

MporpamMmmbl aBTOMaTUYECKOrO MPUrOTOBAEHUA MOMOTYT NpU
NPWUroTOBNIEHWM Pa3NMYHbBIX 6Nto4, aBTOMaTUYECKHM BbiBUpan
ONTUMasbHbIE HACTPOWKM.

9.1 YKasaHuA ycTaHOBKaMm AnfA
npuroToBneHua 6noa

Uto6bl A0BMTbCA ONTUMANBHOMO pesynbTaTa NPUroToBNEH!H,
cneayWTe cnefyroLmMM YKasaHUAM.
= Mcnonb3yite TONbKO NPOAYKTLI OTNIMYHOIO KayecTBa.

9.2 O630p 6nrog

= Ucnonb3ynTe TONbKO MACO, XpaHUBLLEECA B XON0AWNb-
HUKe.

= Mcnonb3yiTe TONbKO NPOAYKThI ryOOKOH 3aMOPO3KHM,
XpaHuBLUMECA B MOPO3UIIbHOM Kamepe.

= BbiHbTEe NPOAYKT U3 YNaKOBKKU U B3BecCbTe ero. Ecnu Bl
He MOXXeTe yKasaTb TOUYHbIA BEC NPOAYKTA, OKPYriuTe
ero.
MomecTnTe NPOAYKT B XONOAHY0 pabouyto kamepy.
Mcnonb3yiTe TONbKO »XaponpoyHyro Nocyay, NPUrofHyo
ANA UCMONb30BaHWA B MUKPOBOJSIHOBOW Neyun, Hanpumep
CTEKIAHHYIO UK KEPAMUYECKYIO.

Bam notpebyeTca ykasaTb Bec npoAykTta. Bbl MoXeTe ykasaTb Bec NpoZyKTa TONbKO B paMKax NpeayCMOTPEHHbBIX 3HAYEeHHU.

PasmopamuBaHue

Homep Bup onopa MpuHapgnex- BbicoTa Ouana3oH Beca YkasaHus
HOCTb YCTaHOBKMU B Kr

InIn N}

Fu MsaAcHon ¢apLu Mnockas oTKpbl-  ~—"

0,2-1,0 YKe pasMopOXKeHHbIW ¢papLl BbIHUMAaHNTe

TaA nocyaa nocne nepesopaynBaHmA.
Foz Kyckn maca rrockan OTKpbl-  ~—= 0,2-1,0 YaanaiTe »1AKOCTb NpU nepesopaynea-
TaA nocyaa HWW, HA B KOEM Crlyyae Henb3A MCMOSb30-
BaTb €& ANA AanbHeiiLlen roTOBKU, oHa
TaKXKe He 0MKHA ConpuKacaThbCa C Apy-
FUMM MPOAYKTaMM.
FO3 LibinnéHok, MnocKana OTKpbl-  ~— 0,4-1,8 YaanaiTe »1AKOCTb NpU nepesopaynsa-

UbIMNIEHOK Kycoy- Tas nocyaa

HWKU, HX B KOEM Cclly4yae Henb3A UCMNOoJb30-

Kamu BaTb €€ AnA AanbHenLlen roToBKu, oHa
TaK)Xe He A0MKHa conpuKkacaTtbCa ¢ Apy-
MW NPOAYKTaMM.
] Xne6 nockas OTKpbl-  ~—= 0,2-1,0 Pasmoparkusaite xneb TonbKo B Heobxo-
TafA nocyaa AWMBbIX KONTMYecTBax, TakK Kak OH 6bICTpO
yepcteeeT. 1o BO3MOXXHOCTH pasaenure
NOMTUKM.
Mporpammbl NPUroTOBAEHUA
Homep Bupg 6nropa MpuHapnex- BbicoTa Owana3oH Beca YKasaHusA
HOCTb YCTAaHOBKU B Kr
P05 Puc 3akpbiTaA nocy- ~— 0,05-0,2 He vcnonbayite puc 6bICTPOro NpuroToB-

Aa

nexuA B nakeTukax. MNpu Bapke puca o6-
pasyeTcA MHOrO MneHbl. YCTaHOBUTE BeC
Kpynbl (6e3 xuakocTtv). [lo6aBbTe B pUcC
2—2,5 06 bEMa XUIAKOCTU.
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ru [lporpamMmmbl aBTOMAaTUYECKOro NPUIrOTOBSIEHUA
Howmep Bup o6nopa MpuHapgnex- BbicoTa Owana3oH Beca YKa3saHusn
HOCTb YCTaHOBKM B Kr
P Kaptodenb 3akpbiTaa nocy- ~— 0,15-1,0 NopeXKbTe Ha KYCOYKWU OAIMHAKOBOW Be-
aa NnumHbl. Jo6aBbTe 1 CT./1. BOAbI HA KaXK-
able 100 .
PO OsBoLuu 3akpbiTas nocy- ~— 0,15-1,0 MopeXbTe Ha KYCOUKW OAMHAKOBOM Be-

na AnunHbl. Jo6aBbTe 1 CT.J1. BOAbI HA KaX-
avle 100 .
Kom6uHMpoBaHHbIe NporpaMmMbl NPUroTOBNIEHUA
Homep Bwug 6nropa MpuHagnex- BbicoTa Onana3oH Beca YkKasaHus
HOCTb YCTaHOBKM B Kr
FOR 3anekaHka, 3a-  OTKpbITad nocy- =~— 0,4-1,2 BbicoTa 3anekaHKu He AonXKHa NpeBbl-
MOpPOXXEeHHanA na watb 3 cMm.
FoS LibinnéHok, uenu- OTKpbITas nocy- ~— 0,5-2,0 MpyAaKoit BHUS.
KOM aa
Fid Poctéud, cpea- OTkpbiTasa nocy- ~— 0,5-1,5
HeW NpoXapKu na
Pl CBuHas Werka  3aKpbitas nocy- ~— 0,5-2,0
LNA XapKu Aa
Fic BapaHuHa, cpen- 3akpbitas nocy- ~—- 0,8-2,0 BapaHuHa ¢ nonaTku unu 6apaHba Hora
HenpoXapeHHaa Aa 6e3 KocTH
Fi3 MsacHo#n pynet OTKpblTasa nocy- ~— 0,5-1,5 BeicoTa pyneta He fomkHa nNpesbillaTh
na 7 cm.
FiH Puiba, uenvkom  OTKpbiTad nocy- ~—- 0,3-1,0 [MpeaBapuTeNbHO HAAPEXBLTE KOXKY Ha phbl-
na 6e. Bbinoxute pblby CrnvHKOWM BBEPX B MO-
cyay.
Fi5 Mnos/pn3oTTo M3 Bbicokas 3aKkpbl- ~— 0,05-0,2 K oaHoit yacTn puca aobasbTe TP YacT

CBEXMUX NPOAYK-
TOB

TaA nocyaa

BOAbl KU YeTbIpe 4acTun oBoLlen. Ucnonb-
3y171Te TOJIbKO CBeXXue nNpoAyKThbl. Beeawute
TOJIbKO BEC puca.

9.3 YcTtaHoBKa 6nrona

1.
v

€ X

YcTtaHoBuTE nepekntoyartens Boibopa GpyHKumin Ha [T,
Ha aucnnee noABuTCcA nepBbli HoMep 6ntoaa v peKo-
MeHAyeMoe 3HavyeHue Beca.

Mpv nomoLLM NOBOPOTHOrO Nepekstoyatena Bolbepute
yKenaemoe 651t040.

Haxkara kg,

[MoBOPOTHLIM NepekntoyaTenemM 3afanTe HyXHbI BeC.
Mepea Hauyanom npurotosneHna ¢ nomotlbto [ nkg
MOXXHO NnepexoaunTb OT BbiBopa 6ntoaa K yKasaHuio Beca
u oBpaTtHo.

Mpubop aBTOMaTUYECKHU YCTAHOBUT COOTBETCTBYOLLIEE
BPEMSA MPUrOTOBNEHUA.

Haxkmute Ha startDstop |

Mocne Havana npuUroToBNeHNA HeNb3A U3MEHUTb Bbl60p
6ntoaa v 3HaYeHue Beca. 3afaHHblii BEC MOXHO BblBe-
CTW Ha aucnnen, Haxkas ka.

3anyckaetca pexxum paboTsl npubopa.

Foput startDstop |

HauunHaeTcA OTCYET BpEMEHM NPUrOTOBNEHHA.

B HeKoTOpbIX NporpaMmax pasfiaeTcA KOPOTKMUIA 3BYKO-
BOW curHan, koraa 6ntoao Heo6xoLMMOo nepemMeluathb
WNY NOBEPHYTb.

Mo ncTeueHMn BpeMeHW NPUroToBNEHUA:
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- Paspaétca 3BykoBo# curHan. Mpubop nepecTtaét Ha-
rpesarbCA.

- YcraHoBuTe Nepekntoyatenb Boldopa QyHKUUI B Hy-
neBoe MONOXEHHE.

9.4 lpepbiBaHUe pex<ruma
TeKyLLlVIVI pPeXXmMmMm MOXXHO NPUOCTaHOBUTL B nto6oN MOMEHT.

1.

N < <

v
v

Haykmute startDstop unu otkpoiTte asepuy npubopa.
Pa6ota npubopa np1octaHaBnMBaeTcA.

Muraert startDstop .

Y1066l NPOAOMKUTE BLINOSIHEHWE PEXXUMA, 3aKpoiiTe
nseply npuéopa 1 HaxxmuTe startDstop |
BbinonHeHue pexxuma Bo306HOBRAETCA.

Foput startDstop |

9.5 OTmeHa pexuma
TeKyLUMIN PEUM MOXKHO OTMEHWUTb B NH0OON MOMEHT.

>

v

YcTtaHoBWTE Nepekntoyatens Boibopa GyHKUMIA B Hyne-
BOE MONOXKEHME.

Mocne npepbiBaHUA UM OTMEHBI PEXMMA OXaXaato-
LM BEHTUNATOP MOXKET paboTtaTb Aasnblue.
BbinonHeHue ¢yHKUMIA npubopa npepbiBaeTcA.



®yHKUMK BpeMeHU  ru

10 ®YHKLUMUK BpEMEHHU

Mpu6op UMeeT PYHKLUMK BPEMEHHU, C MOMOLLIbIO KOTOPbIX
MOXXHO 3aJaTb NPOAO/HKUTENLHOCTb NMPUTOTOBEHWUA UK
YCTaHOBWTb Tanmep.

10.1 3anpoc pyHKUUIA BpEeMEHH

TpeboBaHue: Ecnv BbiNONHEHbI HACTPOMKU HECKOMBbKMX
GYHKUKA BpeMeHu, Ha aucnnee ByayT ropetb COOTBETCTBY-
toLume cumBonbl. Bo Bpema paboTel npubopa A0CTYMHbI
dYHKUMM TaMepa 1 BpeMeEHU NpUrotoBnexHua. B pexxume
OXMAAHWA AOCTYMHbI GYHKUMM TaliMepa U BPEMEHM CYTOK.
» Haxxumante O, noka B pokyce He okaxytea O, & unu
®
v Ha aucnnee noABuUTCA TEKyLLEE 3HAYEHME.

10.2 U3smeHeHUe BpeMeHU CYTOK

Tpe6oBaHue: [1nA n3MeHeHUA BpeMeHH CyToK npubop Aon-

YEH BbITb BbIK/HOYEH.

1. Osaxabl Haxmute O.

v Ha aucnnee nossurca ® u Bpemsa cyTok.

2. YcraHoBMTE BPeMA CYTOK MOBOPOTHLIM MepeKoya-
Tenem.

3. Haxara Q.

v Bpewmsa cyToK ycTaHoBfEHO.

v Ecnu © He HaxkaTa, Yepes HECKONbKO CeKkyHa Byaet
NMPUHATO 3a/laHHOe 3HaYeHKe.

10.3 Bpemsa npurotoBneHuA

Bbl MOXKeTe yKasatb nepuoa BPEMEHHU, MO UCTEYEHUU KOTO-
poro pexxkum padoTbl Nprdopa ByaeT aBToMaTUUECKH 3aBep-
WweH. MakcumansHoe BpeMA NpUroToBsieHUA cocTaBnaeT
23:59 u.

YcTaHOBKa BpeMeHHW NPUroToBlEHUA

1. YcTaHoBWTE BMA HarpeBa U TeMnepatypy.

2. Haxumaiite G, noka B dpokyce He okarketca O.

3. YcraHoBwWTE TpeByemoe BpemsA NPUroTOBAEHUA C NOMO-
LLbIO MOBOPOTHOIO NepekstoyaTens.

Haxmute Ha startDstop |

3anyckaetca pexxum paboTbl npubopa.

Foput startDstop |

HaunHaeTcA 0TCUYET BpeMEHM NPUrOTOBNEHMA.

< < < P

3aBepLueHUe BpeMeHU NPUroToBNeHUA

Tpebosanue: Pasnaérca 3aByKosow curHan. Mpubop nepe-

cTaéT HarpesaTbCcA. Ha ancnnee noABuTCA MHAMKAUMA Li:
Inln]

L,
1. Haxkara ©.
v 3BYKOBOM CUrHan BbIK/THOYEH.

2. YcraHoBWTE Nepekntoyatenb Bbi6opa GpYHKLUMIA B Hyne-
BOE MOJIOXKEHHME.
v Tpurbop BLIKNIHOYEH.

U3smeHeHue BpeMeHU NpUroToBJyieHUA

> nOBOpOTHbIM nepekxknto4yarenem naMeHuTe BpemMa npuro-
TOBNEHUA.

v Llepes HECKOJIbKO CEKYyHA Ha Aucnnee noABmUTCcA UsMe-
HEeHHOe 3Ha4YeHne BpeMeHU NpuUroTtoBneHuA.

v HauunHaetcA oTcuér BpEeMEeHN NPUroToBJIEHUA.

C6poc BpemeHHU NpUroToBAeHUA

1. Ecnu 3agaHa pyHKuma Taiimepa, Hakmute O.

2. [lpv nomMoOLLM NOBOPOTHOrO NepeKnoYaTena ycTaHoBuTe
BPeMA NpuUroTosneHna U:OL.

v Uepes HeCKOMbKO CeKyH[ YCTaHOBKa BPEMEHHW NPUro-
ToBneHuA Bynet cbpoleHa. Pexxum pabotel npubopa He
npepB.eTcA.

10.4 Tanmep

Bbl MoXeTe 3aaaTb Bpema TaiMepa, No UCTEYEHUU KOTOPO-
ro pasgacTcA 3BYKOBOMW curHan. MakcumanbHoe BpemMs
TaMmMmepa coctaBnaeT 24 yaca.

Taiimep paboTaet He3aBUCUMO OT peXxxuma padoTsl U ApY-
rnx GYHKUMA BpeMeHu. Curnan Taimepa otnmyaeTca oT Apy-
rMX 3BYKOBbIX CUrHamnoB.

YctaHoBKa Tamepa

1. Haxkumaiite O, noka B GOKyce He OKarKeTcA &.

2. YcraHoBMTe Xenaemoe BpeMaA TaiMepa NoBOPOTHLIM
nepexoyarenem.

v Yepes HECKONBbKO CeKyH/ NMOABUTCA MHAMKALWA 3aAaH-
HOro BpeMeHu Tanmepa.
Tanmep BrtovaeTcA.
Ha aucnnee ropwt &.
HaunHaeTca oTcuéT BpemeHu Taimepa.

3aBepeHue paboTbl Talimepa

Tpebosanue: Pasnaértca 3aBykoBoK curHan. Ha aucnnee no-
ABMTCA MHAMKauma D000,

» Hamute Ha no6oi cMMBOII.

v Talmep BbIKIOYEH.

U3meHeHWe BpeMeHU Tanmepa

> WU3meHuTe BpeMsA TaiMepa NOBOPOTHLIM NepeKsoya-
Tenem.

v Yepes HECKONBKO CEKYH/ NOABUTCA MHAMKALMA 3aaaH-
HOro BpeMeHu Tamepa.

C6poc Taiimepa

> [lpu nomoLLM NOBOPOTHOrO NepekstoyaTesa ycTaHoBuTe
BpemA Tanmvepa LLiod.
v Tanmep BbIKIOYEH.
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ru EJ'IOKVIpOBKa ana 6esonacHoCTH aeTen

11 BnokuposKa ana 6esonacHocTU geTen

3abnokupyiTte nprudop, 4Tobbl AETU HE MOF/IU ClYyYanHO
BK/IHOUUTL NMPHUOOP UK USMEHWUTL €ro HACTPONKHK.

11.1 BKnroueHue GNIOKUPOBKHU ANA
OesonacHocTu geTten
Tpe6oBaHue: Mp1BOpP BLIKITHOYEH.

> B TeueHue 4 CeKyH yAep)KuBaiiTe HaxkaTon &.
v [MaHenb ynpasneHus 3abnokupoBaHa.
v Ha aucnnee noAenAetcAa cumson C=.

v Ecnv yctaHoBneHo BpemA TaimMmepa , TO OTCHET BPEMEHMU
npoZomxutcA. [lo Tex nop, noka GyHKUWA GIOKMPOBKM
AnA 6e3onacHoOCTM AeTel BKOYEHA, BpemA TaimMepa ns-
MEHMWTb HEBO3MOXHO. 3BYKOBbIE CUIHaNbI, HANPUMED,
TanMep, MOXKHO OTK/OUUTL, HAXKaB NItOBYHO KHOMKY

11.2 [leakTuBauua 6GNOKMPOBKU AnA

6e3onacHoOCTHU geTen

> B TeueHue 4 CeKyH yAep)KuBaiiTe HaxkaTon &.
v [aHenb ynpasneHua pasbnokMpoBaHa.

12 BasoBble yCTaHOBKHU

Bbl MoXkeTe oTperynMpoBats Npu6op CornacHo BallMm NoTpeBHOCTAM.

12.1 0O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3necb npuBeaeH 0630p 6a30BbLIX YCTAHOBOK U 3aBOACKUX HACTPoeK. BasoBble ycTaHOBKM 3aBUCAT OT o6opyaoBaHWA npubopa.

UupukaTtop Ba3oBas yctaHOBKa Bbi6op OnucaHue
o MpPOAOMKUTENBHOCTL CUrHA- | = KOPOTKMIA = 10 cekyHa HacTtpoika npoaomKuTenbHo-
nos c = cpeaHwit = 30 cekyHA' CTK 3BYKOBOIO CMrHana ro uc-
3 = ANVHHBIA = 2 MUHYTHI TeYEHUN BPEMEHU MPUTOTOB-
fleHUA UK Tanmepa.
cic CurHan Ha)kaTua KHOMOK L = BbIKN BkntounTe Unu BIKIOUUTE
i =BKN' 3BYK NMPU HaXKaTUh KHOMOK.
i3 ApkocTb ancnnen ! = HusKan HacTpoiika ApKkocT1 ancnnes.
C = cpeaHnn’
o = BbICOKas
ciH NHavkaTop BpeMeHu L = BbIKN Otob6parkeHne Ha aucnnee
{ =BKn' BPEMEHMU CYTOK.
ch5 OcselleHne paboyen kKame- L = BbIKN BKAOYEHHUE WA BLIKIIOYEHNWE
pbl { = BKN' ocBelleHuna pabouei kame-
pbl.
cl 3aBoACcKanA ycTaHOBKa 1 = oIk BosBpar UaMeHeHHbIX Ha-
= BKN CTPOEK K 3aBOACKUM ycTa-
HOBKaM.
i Pexkum aemMoHcTpaumm L = BoIKn' BkitoueH1e unu BoIKtoUYeH e
{=BKn peXMma AeMOHCTPaLMK.
3ametKa: Pexxum ae-
MOHCTPaLMK aKTUBEH TONLKO
B TeueHWe NepBbIX 5 MUHYT
nocne noAKtYeH1a npuoo-
pa.
chB POMKOCTb 3BYKOBOIO CUrHa- | = HW3KanA BbINOMAHNTE HACTPOWKY FPOM-
na c = cpeaHan’ KOCTM CUrHasIoB.

o = BbICOKaA

! 3aBopackas HacTpoika (MOXeT OTNMYaThCs B 3aBUCUMOCTM OT Tuna npuéopa)

12.2 UsmeHeHUue 6a30BbIX YCTAHOBOK

TpebosaHue: Mpubop A0MKEH BbiTh BbIKIHOUEH.

1. Yaepwwaitte Haxxaton O B TeueHMe HECKOMbKUX ce-
KyHA.

v Ha aucnnee noaeuTcA nepean 6asoBan yCTaHOBKA.

2. UameHuTe 6a30BYHO0 YCTAHOBKY NMOBOPOTHLIM NEpPeKIo-
yartenem.
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Ha aucnnee nossutcA cneaytollana 6asosan ycTaHOBKaA.

4. Haxatnem O Bbibepute Bee »xenaemble 6asosble ycTa-
HOBKM M N3MEHUTE 3HAUYEHMA.

5. YtoBbl COXPaHUTb U3MEHEHWUA, HAXKMUTE U YAEp)K1BaiiTe
(® B TeueHUe HECKONBbKMX CEKYHA.



PexkomeHpauuma: [locne OTKIIOYEHUA ANEKTPOIHEPIUMN U3-
MeHeHWA 6a30BbIX YCTaHOBOK By AyT COXPaHEHI.

Ounctka m yxoa ru

12.3 C6poc M3ameHeHU 6a3oBbIX YCTAHOBOK

> [loBepHuTe Nepekntouatens Bolbopa GyHKUMNA.
v Bce nsmeneHuna 6yayT cOpoLLeHbl M He COXPaHATCA.

13 OuucTtKa u yxon

LnA ponroBpemeHHo ucnpasHon paboTel npubopa Tpebdy-
€TCA ero TwarenbHanA O4YUCTKa U yxoa.

13.1 YucTAwee cpeacTBO
Mcnonb3yiTe TONbKO NOAXOAALLME YUCTALLME CPeaCcTBa.

A\ NPEAYNPEOEHUE — OnacHocTb nopameHus

SNEeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKLwaa B npubop Bnara MOXeT cTaTb NPUYNHOM

yaapa TOKOM.

» He ucnonb3ayitte AnA 04UCTKM Nprbopa NapoounCTUTENH
WM OYMCTUTENN BLICOKOTO JaBJIEHUA.

BHUMAHMUE!

Henonxouﬂu.me 4yucrtaime cpeacrtea MoryT nospeauvTtb no-

BEepxHocTu npubopa.

» He ucnonb3yitte arpecvBHbIe UnK aBpasuBHbIE YUCTA-
Luue cpencraa.

» He ucnonb3yitte uncTtAWMe cpeactsa ¢ 6onbLUMM coaep-
YXaHueMm cnuprTa.

» He ucnonb3ayite »KeCTKME MOYANKM UNK TYOKK.

» He ucnonb3ayitte cneumanbHble YUCTALLME CPeaCTBa B
TEMNOM COCTOAHUMW.

» WcnonbayiiTe cpeacTBo ANA OYUCTKU CTEKON, CKpeBok
ZUNA CTEKNAHHBIX NOBEPXHOCTEN UM CpesCcTBa Mo yxoay
3a U3JeNMAMM U3 HeprKaBetoLLEN CTanu TONIbKO B TOM
crnyyae, eciu 9T0 PEKOMEHZOBAHO B yKasdaHWUAX Mo
OYMCTKE COOTBETCTBYHOLLIEN AeTanu.

» Teped “cnonb3oBaHWEM TLLATENBHO BbIMOWTE ryOKu AnA
MbITbA MOCYAbI.

CpeacTBo ANA OUMCTKM AYXOBOK, OCTaBLUEECA B Pa30rpeTon

paboueit Kamepe, MOXXET NOBPEeAUTL aMalib.

» Henb3a ncnonb3osaTb CPEACTBO ASIA OUYUCTKU AyXOBOK,
ecnu paboyan Kamepa HarpeTa.

» [lepen cneaytowMm pasorpeBaHUeM NOMHOCTLIO yaanu-
TE OCTaTKM MWLM U3 paboyei Kamepbl U ¢ ABEpUbI NpH-
6opa.

YucTAwme cpeactea ANnA OTAENbHbIX MOBEPXHOCTEN U
KOMMOHEHTOB CM. B PYKOBO/JCTBaX MO OYUCTKE.

13.2 OuucTtKa npubopa

Ouvwwaitte npubop npeanucaHHbIM 06pasom, YToBel He no-
BPEeAuTb OTAeSbHble KOMMOHEHThI UM MOBEPXHOCTU HEMOA-
XOAALLMM CMOCOBOM OUYUCTKM UK YACTALLMM CPEACTBOM.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

MpuBop CTAHOBUTCA OUYEHb FOPAYNM.

» He npvKacanTechb K ropAYMM BHYTPEHHUM NMOBEPXHO-
CTAM pabouei Kamepbl UK HarpeBaTeNibHbIM 3f1eMeH-
Tam.

» Bcerna nasaiite npubopy OCThITb.

» He noanyckaiTte aeteit 6nn3Kko K npubopy.

A NPEOYNPEX AEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHus!
CnyyarHo ynaBLUMe KyCOYKM MULLIK, KamHYBLUMI XXUP UIK
COK OT )KapeHuA MOryT BCMbIXHYTb.

» TMepen skcnnyatauunei ynanute rpydble 3arpA3HEeHUA U3
pabdoueit kamepbl, C NOBEPXHOCTU HarpeBaTefbHbIX Me-
MEHTOB U NMPUHALNEXXHOCTEMN.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoOBaHUA!

MouapanaHHoe cTekno Asepubl Npubopa MOXET Tpec-

HYTb.

» He ucnonb3ayitte ckpebku ANA CTEKNAHHLIX NOBEPXHO-
CTEW, a TaKXKe efikne 1 abpasuBHbIE YNCTALLME cpes-
cTBa.

1. Cneayite ykasaHuAM
— "Yucrawee cpeactso”, CtpaHnuya 125.
2. Cnenyinte yKasaHMAM MO OYUCTKE OTAENbHBIX KOMMOHEH-
TOB UNK NOBEpPXHOCTE npubopa.
3. Ecnu He ykasaHO MHOE:
- KomnoHeHTbl npubopa ouuLlaiTe ¢ NOMOLLLIO ropA-
4ero MblJIbHOrO pacTeopa M candpeTky U3 MArkon Tka-
HU.
— BbITpuTe Hacyxo mMArkon candeTkow.

13.3 OuuncTKa pabouei Kamepbl

1. Cnegynte ykasaHvuAMm
— "Yucrawee cpeactso”, CtpaHnuya 125.

2. Mcnonb3yitTe AnA OUMCTKU FOPAYNI MbINBHBIA UK YKCYC-
HbIA pacTBop.

3. [pu cnbHOM 3arpA3HEHWUMU UCNOMB3YITE CPEACTBO ANA
OUYUCTKM AyXOBbIX LUKApOB. Mcnonbayite cpeacTso anA
OYUCTKM JyXOBbIX LUKAPOB TONLKO B OCThLIBLLEN paboyeit
Kamepe.

He vcnonbayitte HU cnpen AnA AyXOBbIX LUKApOB, HU t0-
Oble Apyrue arpeccvBHbIE OYUCTUTENN ANIA AYXOBbIX
WwkadoB, a Takke abpasmBHbIe YACTALLME CPEACTBa.
YUT06bl M36erXkaTb LapanuH, He UCMOMNb3yWTe ECTKNE MO-
yanku, rpybele rybku unu cpeacTsa AnA YUCTKKU Ka-
CTptOSib.

PekomeHaauma: Utobbl nsbexkarb HeMpUATHLIX 3ana-
XOB, HarpeBaVlTe YallKy BOJbl C HECKOJIbKUMHK KaniaMu
JIMMOHHOTIO COKa B TeYeHWe 1—2 MUHYT Npy Makcumalsib-
HOM MOLLIHOCTM MMUKPOBOJIH. YT06bI n3berkaTb 3aaepiKu
3aKMnaHuA, BCeraa Knaaute B EMKOCTb JIOXKKY.

4. BbITpUTE HACYXO MAIKOMN CanpeTKon.

OuKncTKa CTeKNAHHOro AHa

1. Cnegyite yKkasaHvAM
— "YuctAawee cpeactso”, CrpaHmnya 125.
2. [1nA OYMCTKM CTEKNAHHOMO AHA MCMONb3yMTEe ropAYNM
MbINbHBIA pacTBop U candeTky U3 MArKOW TKaHw.
He vcnonbayitTe AnA OUUCTKU MeTannMuyeckne CKpebKu
WK cKPeOBKK ANA CTEKNAHHBLIX NoBepxHocTen. He Tpute.
3. BbITpuTe Hacyxo MArkou candeTkomn.

13.4 OuucTKa nepeaHen naHenu npubopa

1. Crneayite ykasaHvuaM
— "Yuctawee cpeactso”, Crpanmnya 125.
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ru Ouuctka u yxon

2.

3.

MepeaHtoto naHenb npubopa ouuLLanTe ¢ MOMOLLbIO ro-
pPAYEro MblUILHOIrO pacTBopa U candeTkn U3 MArKon Tka-
HU.

CobntofainTe ykaszaHUA Mo OUYUCTKE.

KomnoHeHT/ToBepX- YKa3aHusi No o4uncTke

HOCTb

MepeaHas naHenb npubo-  He ucnonbayite meTaniu-

pa yeckue CKpebKu nnu
CKpPeOBKM ANA CTEKNAHHBIX
NOBEPXHOCTEN.

5.

Mpu CMNbHOM 3arpA3HEHUU UCNONb3YHTE ryOKY U3 He-
p)KaBetoLlen CTanu unu CpeAcTBO ANA OUYUCTKU AYXOBbIX
LKados.

BbITpuTe Hacyxo MArkon candeTKou.

13.7 PeKomeHzauuu no yxoay 3a npubopom
YuutbiBaiTe peKoMeHaumMu no yxoay 3a CBOMM NpUOOpPOM,

MepeaHana naHenb U3 He-
pXXaBetoLLen ctanu

He ncnonb3yite metannu-
yeckue CKpebku unu
CKpPeOBKM ANnA CTeKNAHHBIX
NOBEPXHOCTEN.

Yrtobbl NnpeaoTBpaTUTHL
KOPpPO3WIo, cpasy e yaa-
NANTE NATHA U3BECTH, XKU-
pa, Kpaxmana v AMYHOro
6enka c noBepxHocTen U3
Hep)KaBetoLLewn cTanu.
HUcnonb3syiTe cneunanb-
Hble cpeAcTBa Mo yxoay 3a
n3aenuAMM U3 HeprKaseto-
LLlel cTanu AnA OYUCTKU
HarpeTbIX NOBEPXHOCTEN
13 HEPXKaBEKLLEN CTanm.
Cpeactso no yxoay 3a us-
AennAaMun U3 HepxkaBeto-
LLEN CTanM MOXHO Npuob-
PECTU B CEPBUCHOW CNY»X-
6e unu B crieunanmsnpo-
BaHHOM MarasuHe. Cpea-
CTBO MO yX0Ay 3a usaenu-
AMM U3 HeprXKaBeroLLEen
cTanu cneayeT HaHOCUTb
TOHKWUM CJIOEM C NMOMO-
LI MATKOM TKaHM.

3ameTka: Hebonbluve LUBETOBLIE OTNWYKUA HA NepeaHEN
naHenu npubopa BO3HMKAOT U3-3a PasnUUHbLIX MaTepua-
NI0B, TAKMX KaK CTEKJ0, niactMacca Ui Metasni.

BbiTpuTe Hacyxo mArkon candeTkou.

13.5 OuuncTtKa gucnnes

1.

2.

3.

Cnenyinte ykasaHuAwm

— "Yucrawee cpeactso”, Ctpanmya 125.

LnA ouncTkM AMcnnen UCnonb3ynTe crerka BAaKHYo
candeTky M3 MArKOM TKaHU UJIM MUKPOBOJIOKHA.

He ncnonb3ynte MOKpYHo TPAMKY.

BbiTpuTe Hacyxo mMArkon candeTkom.

13.6 UucTKa npUuHaanemHocTen

1.

2.

Cnenyite ykasaHuAwm

— "Yucrawee cpeactso”, Ctpanmya 125.

PasmounTe noaropesLUMe OCTaTKU NULLK candeTKon U3
MArKOW TKaHW, CMOYEHHOW FOPAYUM MblIbHBIM PacTBO-
POM.

TuwatenbHo OYMCTUTE NMPUHALANEHOCTA FOPAYUM MblSTb-
HbIM PacTBOPOM M candeTKON U3 MArKON TKaHWU UK LLET-
KOW AnA MbITbA Nocyabl.

OunwanTe pelL&TKy cpeaACcTBOM ANA OYUCTKU U3AENNi 13
Hep>KaBetoLLen CTanmn Unu B NOCYAOMOEYHOW MallvHe.
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yTobbI 0HECNEUNTL €ro QYyHKLMOHMpPOBaHKE HaaoNro.

Cnocob ycTpaHeHusA

MpeumywecTso

Hepxxute npubop B uMctoTe
W ynananTe sarpAsHeHUA

cpasy no Mepe BO3HWUKHOBE-

HuA. OumnwaiTte padouyio
Kamepy nocne Kakaoro uc-
Nonb30BaHuA,

yTOObI 3arpA3HEeHnA He
BBHEJIUCb U HE noAropenu.

HemeaneHHo yaanawTe nAr-
Ha U3BECTH, XKMNpa, Kpaxma-
na v AnYHoro Genka.

MpuHUMmanTe Mepbl No
npeaoTBpaLleHnio Koppo-
3um.

[na nuporos ¢ Co4YHOM Ha-
UYMHKOM UCMONb3yi1Te NPOTH-
BEHb ANA NULLbI.

3710 nos3BonuT n3bexarb
CUNbHBIX 3arpA3HEHNI pa-
Bouei Kamepbl.

Monb3ynTeck cneuunanbHOM
nocyZon ANA »apeHus,
Hanpumep, *KapoBHeMN.

3710 N03BONUT U3bexatb
CWNbHBIX 3arpA3HEHUI pa-
6ouei kamepi.

CneunanuaMpoBaHHble Yu-
CTALLUME CPeACTBa W cpes-
CTBa MO YXOAY MOXHO Mpu-
06pecTv uepes CepBUCHYHO
cnyxo6y. Cobntonaite
MHCTPYKLMU U3rOTOBUTENA.

13.8 OuucTKa cTEéKON ABepLbl

1. Cnepnyite yKkasaHuAM

— "Yucrawee cpeactso”, CrpaHuya 125.

2. Crekna ABepubl ounLLaiTe Npy NOMOLLUM candeTku us
MArKOW TKaHW 1 CpeacTBa ANA YUCTKU CTEKOII.
He ucnonbayite ckpebok AnA CTEKNAHHLIX NOBEPXHO-

cTen.

3ameTKa: TeHu Ha cTéKnax ABepLbl, BbIMMAAALLME KaK

pasBoAbl, HA CaMOM Aene ABNAITCA CBETOM, OTPaXKEH-

HbIM OT OCBeLLEeHWA paboyeit Kamepbl.
3. BbITpute Hacyxo MArkon candeTkon.

13.9 OuucTKa ynnoTHUTENA AsepLbl

1. Crneay#Tte ykasaHuAM

— "Yucrawee cpegcrao”, CrpaHnya 125.

2. [InA 04MCTKM yNNOTHUTENA ABEPLIbI UCNOMb3YHTe ropAYUi

MbINbHbIA PacTBOP v candeTKy U3 MArKOM TKaHw.

He ucnonb3ayite AnA OYUCTKU METanMYeckue CKpebKku

Unu ckpeBKU ANA CTEKNAHHBIX NoBepxHocTel. He Tpute.
3. BbITpute Hacyxo MArkon candeTkon.

13.10 MpocywwusaHne pabouen Kamepbi

BPYUHYIO

/\ NPEOYNPEXOEHUE —

OnacHocTb oxora!

Bo Bpemsa paboTbl npubop CubHO HarpeBaeTcA.
» [lepea ouncTKOMN JanTe Npubopy OCThITb.

1. Yzanute Bo3MOXKHble 3arpAsHeHuA B pabodei kamepe.
2. Hacyxo BbITpuTe padouyto Kamepy MATKOM TKaHbHO.



3. OctaBbTe ABepuy npubopa OTKPLITOW, MoKa padoyas Ka-
Mepa NOJIHOCTbHO HE BbICOXHET.

13.11 lporpamma anAa nogaepxaHusa
YUCTOTDI

Mporpamma AnA NoAAEPIKaHUA YMCTOTbI ABNAETCA BbICTPLIM
anbTepHaTMBHLIM BapUaHTOM AJ1A NEPUOANYECKON OUUCTKM
paboueit kamepsbl. B xoae aToi nporpammel 3arpA3HeHNs
pasmMAryatoTcA NocpeaACcTBOM UCNapeHUA MbIfIbHOrO PacTBo-
pa. 3atem 3arpAsHeHUA NErKo yaandATcA.

YcTaHOBKa nporpamMmmbl Ana nogaepmsaHua YACTOThHI

1. JJo6aBbTe HECKOMbKO Kanesb MOKLLEro cpeacTsa B
YallKy C BOAOW.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN ru

N

Mono)kuTe B YaLlKy NOXKY, 4TOObl NpeAoTBpaTUTL 3anas-
ZblBaHue 06pas3oBaHNUA My3bIPbKOB.

MocTaBbTe yallKy B LEHTP padoyei kamepbl.
YcTaHoBuTE MOLLHOCTL MUKpoBOH 600 Br.

YcTaHoBUTE NPOAOIHKUTENBHOCTL NPOrpaMmMbl 5 MUHYT.
3anyctute pe)xum MUKPOBOJIH.

Mo 3aBepLUEeHNM OCTaBbTE ABEPLY 3aKpbITOM eLle Ha

3 MUHYTHI.

MpoTpuTe ocThIBLLYO padouyto kaMepy MArkon canget-
KOW.

9. lMpocyLwuTte pabouyto Kamepy, OCTaBUB ABEPLY OTKPbI-
TOMR.

No ok

©

14 YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEM

Bbl MOXeTe camMOCTOATENbHO YCTPaHWUTb HE3HAUUTESbHBIE
HeucnpaBHOCTHU Ballero npuéopa. Bocnonbayiteck MHPOP-
Mauwuel 13 rnasbl «YCTpaHeHue HeucnpaBHOCTER» Nepea
o6palleHNEM B CEPBUCHYIO cny>kBy. OTo No3BonuT nsbe-
YKaTb AOMONHUTENbHBIX PACXOA0B.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

TpaBMUpPOBaHUA!

Mpv HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET

CTaTb MICTOYHWMKOM OMAacHOCTH.

» PemoHTMpoBaTh Npubop paspeLuaeTca ToNbKo 0ByuyeH-
HbIM CrieuuanucTam.

» Ecnu npubop HeucnpaseH, 0bpatntecb B CEPBUCHYIO
cnyxoy.

14.1 C6ou B paboTe

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCTb nopaMeHus

3NEeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpu HekBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET

CcTaTb UCTOYHUKOM OMAaCHOCTH.

» PeMoHTMpoBaTh Npubop paspeLlaeTca TONbKO KBanudu-
LMPOBaHHbBIM cneuunanucTam.

» [nAa pemoHTa npubopa MOXHO UCMOoNb30BaTh TONbKO
OopUrnHanbHble 3an4acTu.

» Bo usbexxaHue onacHoCTel 3amMmeHa NOBPEXKAEHHOro ce-
TeBoro kabena gaHHoro npudopa MOXKET ObiTb BbINOHE-
Ha TONbKO NPOU3BOAUTENEM MU aBTOPU3OBAHHOM UM
cepBUCHOM cny»6oi 6o NMLOM, UMEIOLLMM aHanorny-
HYI0 KBaJIMPUKALMIO.

HeucnpaBHOCTb

MpuuunHa & YcTpaHeHWe HecnpaBHOCTEH

Mpnbop He paboTaer.

Bunka ceteBoro kabenAa He BCTaBneHa B PO3EeTKYy.

> [loakntounTe I'IpM60p K 3JIEKTPOCEeTH.

HeuncnpaeeH npeaoxpaHuTenb.
» [lpoBepbTe NpefoXpaHuTeNb B BI0Ke NpeaoXpaHUTene.

C6oii aneKTponuTaHus.

» [lpoBepbTe, paboTaeT M OCBELLEHWE UK ApYrie NpUBopbl B MOMELLEHWM.

HeucnpaBHocTb B paboTe

1. OtkntounTe NpeaoxpaHuTens B BoKke NpefoxpaHuTenei.

2. BknounTe ero cHoBa npumMepHo yepes 10 cekyHA.

v B cnyyae oaHoKpaTHo# HEUCNPaBHOCTU COOBLLEHUE UCHESHET.

3. Ecnu cooblueHue noasutcA cHoBa, obpaTutech B CEPBUCHYLO cny»«0By. Mo3BoHMB,
yKaXkuTe TouHoe coobLueHune 06 oLmnbKe.
— "CepsucHaa cnywba", Ctpannya 143

Mpu6op He HarpeBaeTcA, Ha AWC-

B 62a30BbIx yCTaHOBKax aKTUBU3MPOBaH AEMOHCTPALMUOHHbIA PEXKUM.

nnee Muraet ABoeToune. 1. OtcoeanHuTe npubop OT CETU NMUTAHWUA, HEHAAOJIO OTKIHOYMB NPEeAOXPaHUTENb B
6noke npefoxpaHuTenew.
2. B TeueHvie 3 MUHYT feaKTUBUPYIHTE AEMOHCTPALMOHHBIN PeXXnM B 6a30BbIX yCTa-

HOBKax.
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HeucnpaBHOCTb

MpuunHa & YcTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN

BbinonHeHve pexxvmMa MUKPOBOJIH
npepaaHo.

HewucnpaBHocTb B pabote

1. OtkntounTe NpenoxpaHuTens B 6510ke NpeaoxpaHUTenen.

BkntounTe ero cHoBa npumepHo yepes 10 CeKkyHA.

B cnyyae oaHOKpaTHOW HEUCNPaBHOCTU COOOBLLIEHUE UCUEBHET.

Ecnu coobLueHre noABUTCA CHOBa, 0BpatnTeck B CEPBUCHYIO cny»<OBy. MNo3BoHMB,
YKa)KuTe To4HOe coobLueHne 06 oimbke.

— "CepsucHaa cnyxbéa", Ctpannya 143

2.
v
3

Bnioaa pasorpeBatotca MeaneHHee,
yem 006bIYHO.

YcTaHoBNEHA CAMLLKOM HU3KaA MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.
> YcraHoBuTe B0Mee BbICOKYH MOLIHOCTL MUKPOBOJIH.

B npubope HaxoantcA 6onblumi 06bEM NPOAYKTOB, YeM 0ObIYHO.

> YBenuubTe BpemMA NPUroTOBJIEHNA.
[BoiHOW 06 bEM yBENMUMBAET BPEMA MPUIrOTOBNEHUA BABOE.

Bntosa xonoaHee, 4yemM 0BbIUHO.
» [lepemelunBaiTe unu nepesopaunBaiTe 6toa B npoLecce NpUroToBNEHUA.

MukpoBonHoBas neub He paboTaert.

JJ,Bepua 3aKpblTa HEMJIOTHO.
> I'IpOBepre, He 3a)KaTtbl N1 ,El,BeleeVl OCTaTK1 NULLK 1UIKU NOCTOPOHHUE NpeaAMeEThI.

KHonka startDstop He Bbina Haxkata.
» Haxmute Ha startDstop |

Ha ancnnee muraet «12:00» u ro-
put cumson O.

Co6oit aneKTponuTaHua.

» 3aHoBO yCTaHOBUTE BPEMA CYTOK.
— "YcraHoBra Bpemenu cyToK", CtpaHmnya 117

Mpubop He paboTtaet. Ha aucnnee
oTo6paykaeTcA BpemaA npuroToene-
HUA.

KHonka startDstop He Bbina Harkata.
» Hakmute Ha startDstop

14.2 YKasaHuAl Ha gucnnee

HeucnpaBHoOCTb

MpuumHa & YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

Ha aucnnee nossnAetcA coobLue-
Hue ¢ "«D»" unun "«E»", Hanpumep,
DO111 nnn EO111.

HeuncnpasHocTs B paboTe

1. OtkntounTe NpeaoxpaHuTens B B0Ke NpeAoXpaHUTeNeN.

Bkntounte ero cHoBa npumMepHo Yepes 10 cekyHA.

B cnyyae oaHOKpaTHOW HEUCNPaBHOCTU COOOLLEHUE UCUEBHET.

Ecnu coobLueHne noABKUTCA CHOBA, 0BpaTuTech B CEPBUCHYHO Cry»KOy. M03BOHMB,
YKa)KUTE TouHoe coobLleHune 06 oLmnbKe.

— "CepsucHaa cnyxba", Ctpannya 143

2.
v
3

Ha avcnnee noasnAetcAa cooblle-
Hue EC.

Cpabotana pyHKUMA aBTOMaTUYECKOrO BbIKHOUYEHUA.
>  HakmuTe noByto KHOMKY.

Ha aucnnee nossnaetcA coobLue-

Hue £ 11,

Bnara B naHenu ynpaBneHus.
» BeblicylunTe naHenb ynpaBneHus.

15 YTunusauusa

3zeck NpuBeAEHbl YKasaHWA Mo Haanexallen yTunusaumm

cTapbix BbITOBbLIX NPUOOPOB.

15.1 YTunusauua ctaporo 6bITOBOro

npubopa

YTunusauma B COOTBETCTBUM C IKONIOTMUYECKUMMU HOpMamMu
obecneunBaeT BO3MOXKHOCTb BTOPMYHOIO UCMNONb30BaHUA

LUEeHHbIX CbIpbEBbIX MaTepHnasnos.

1. BbIHbTE U3 PO3ETKM BUIIKY CETEBOrO Kabens.
ObpexbTe ceTeBor kabenb npubopa.
YTunuaupyiite npubop B COOTBETCTBUM C IKOSIOTUUECKH-

2.
3.
MKW HOPMaMMU.
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JaHHbIil npubéop MMeeT OTMETKY O COOT-
BETCTBMW €BPONENCKUM HOpMaMm
2012/19/EU yTvnusaummu aneKkTpuyecKunx
W SNEKTPOHHbIX Npubopos (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbl onpeaenaAloT AeHCTBYIO-
LMe Ha TeppuTopun EBpocotosa npasu-
na BosBpara 1 yTunusaummn ctapbix npu-
6opos.




Y Bac Bce nonyuutcal ru

16 Y Bac Bce nonyuurtca!

3aech Bbl Hanaéte 0630p ONTUManbHBIX YCTAHOBOK AnA
MPUroTOBNEHNUA PA3NIMUHBIX TUMOB B0, a TaKXKe PEKOMEH-
Jlaunn OTHOCUTENLHO NPUHAANEXHOCTeN 1 nocyasl. Bce pe-
KOMeHAauuu nofobpaHbl C y4ETOM XapaKTepUCTUK UMEHHO
Ballero npuéopa.

16.1 PekomeHayeman nocnenoBaTesibHOCTb
AEeNUCTBUM

3aecb Bbl HaaéTe NoaTanHyto nocneaoBaTeNnsHOCTb Aeit-
CTBMW, KOTOPaA MOMOXET BaM HaunyyLinum o6pasom mc-
nosb30BaTb PEKOMEHAyeMble YCTaHOBKHM. Bbl nonyunte mH-
dopMaumio 0 MHOXKeCTBe 6NtoA, a TaKXKe peKoMeHaauUuu 1
COBETHI, KOTOPLIE NOMOTYT BaM CaMOCTOATENBHO HacTpau-
BaTb M MCMOMb30BaTh NPMOOP BHE NpeayCTaHOBMEHHbLIX NPO-
rpamMm onTUMasbHbIM 06pa3oM.

PexomeHaauua: Mpubop MmeeT 3anporpaMM1poBaHHble
yCTaHOBKM AnA GonbLuoro Bui6opa 6ntoa. Ecnm Bbl xoTuTe
BOCMO/b30BaTbCA 3aaHHbIMW YCTAaHOBKaMU, UCTONb3YiTe
nporpamMmMbl aBTOMaTUYECKOTrO NPUrOTOBIIEHUA.

1. BblbepuTe noaxoanilee 611040 U3 CriMcKa.

PexkomeHaauuu

= Ecnu Bbl Ucronb3yeTe Npubop Brepable, Creayite
JaHHbIM YKa3aHWAM:

— — "BbesonacHoctb", CTpaHnya 107
—  — "OkoHomusa sHeprum”, Ctpanmya 111
— — "KoHaeHcar", Ctpaxmnya 116

= Ecnv Bbl HE MOXKETE HAMTH XKenaemoe 6noa0 unu
BapuaHT NpuMeHeHUA npubopa, OpUeHTUpyMTeCh Ha
pexkoMeHaauuu ansa nogobHoro 6ntoaa.

BbiHbTE NpMHaANeXHOCTH M3 paboyei Kameps.

Buibepute noaxoasLLyto nocyay U NpUHaANEKHOCTH.

MUcnonb3yiTe nocyay v NPUHAANEXHOCTH, YKa3aHHbIE B

coBeTax Mo ycTaHoBKaM.

4. MpeaBapuTenbHbIA pasorpes npubopa TpebyeTcA ToMb-
KO B TOM Clyyae, ecnv 370 yKas3aHo B peLenTe Ui coBe-
Tax No yCTaHOBKaM.

5. BbinonHWTe HacTpoiiku npudopa B COOTBETCTBUMU C COBE-
Tamu No ycTaHoBKaM.

6. A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
ownapusaHusa!
M3 oTKpbITO ABEpLbI NprBopa MOXKET BbIpBaTLCA ropa-
ymin nap. Npu onpeaenéHHou Temneparype OH MOXKET
ObITb He BUAEH.
» OTKpblBanA ABepuy, He CTOMTE CULLKOM BNKU3KO K

npuéopy.

» OCTOpPOXKHO OTKpLIBaiTe ABepLy npubopa.
» He noanyckaite aeteit 6nn3Kko K npubopy.
Koraa 6ntoao 6yaet rotoBo, BbiKtounTe Nprdop.

(S

16.2 PekomeHaauuu nNo NPpUroToBfeHUIO
6nroa ¢ HU3KUM coepXaHUeM aKpunamuaa
Akpunamuz onaceH AnA 340poBbA U 06pasyeTcA npexae

BCEro npu NpUrotoBieHun 61104 C 3epHOBBLIMU U KapTode-
fIeM NpM BbICOKOM Temnepartype.

Bnwopo CoBeTt

O6wwanA MHpopmauma = Bpemsa npurotoBneHuA
JOMKHO BbITb MO BO3-
MOXHOCTU KOPOTKUM.

= bnoaa A0MKHbI UMETb
30/10TUCTbIN UBET, a He
TEMHBIN.

= KMcnonb3yiTe KpynHble 1
NAOTHbIE NPOAYKTHI. [pK
WX NpUroToBneHun obpa-
3yeTcA MeHblle akpuna-
Muaa.

Bbineuka u menkoe neyeHbe ® YcraHaBnuBawTe Temne-
paTtypy B pexkume ropsa-
yero Bo3ayxa Ha MaKkcu-
MasbHOEe 3HayeHue
180 °C.

= Bhineuky 1 MesnKkoe ne-
yeHbe cMasbiBainTe Al-
LOM WM AUYHBIM
WENTKOM. OTO YMeEHb-
LwaeT obpasoBaHue aK-

punamuga.
Kaptodens ¢opu B ayxoBom ® Pacnpeaenute KkapTo-
wKaoy denb dpu Ha NPOTUBHE
paBHOMEPHO B OAMH
Cnomn.

= Y106bl KapTOdEnb dpu
He nepecox, KnaauTte Ha
NpPOTMBEHb HE MeHblle
400 .

16.3 Pasmopar<uBaHue, pasorpeBsaHue 1
noseAeHue 6nrog 40 roTOBHOCTU NpH
NOMOLLU MUKPOBOJIH

CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM AJIA pa3MOopaXknuBaHua, pasorpesa-
HUA U AoBeAeHUA B0 A0 FOTOBHOCTU B PEXKUME MUKPO-
BOJIH

Bpemsa npurotoBneHA 3aBUCHT OT UCNOb3YEMON NOCYAb,
a TaKkXKe TeMneparyphbl, KONMYECTBA U CBOWCTB NMPOAYKTOB.
MoaTomy B Tabnuue ykasbiBaeTcA AManasoH sHaveHu. Ha-
UMHaMTE C HaMMEHbLLEro 3Ha4YeHUA U, ecnn HeoBxoanmo, B
CneayoLLMin pas ycTaHoBUTE Temnepartypy YyTb Boile. Mo-
YKET CIYUMTLCA TaK, YTO 0OBEM NPUrOTABIMBAEMBIX MPOAYK-
TOB OTNIMYAETCA OT yKasdaHHoro B Tabnuue. MNpu atom aew-
cTByeT obLLUee npaBuio: ABOMHOW 06BEM = yBOITE BPEMA
MPUroTOBNIEHUA, NMONOBUHA 06 BEMA = NONOBUHA BPEMEHM
NPUroTOBNEHUA.
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CoseTbl No pasmMmopaBaHWUIO, pa3orpesaHUio U PacnonoxeHue CoBeTt

AoBefeHNnto 61."0”' A0 FOTOBHOCTH B peunme Bbl xoTuTE NPUroTOBUTL KO- YBenuubTe unm CcoKpaTtute
MWKPOBOINH nn4yecTBO, HE YKa3aHHOe B BpeMA NpUroTtoBieHnA, py-
Cne.uyﬁTe 3TUM coBeTaMm, yTOObI noJly4ynTb XOpOLIJVIVI pe- Tabnuue. KOBOJCTBYACH CrieayoLnm
3ynbTat Npu pasMmopaxknsaHuu, pasorpesaHun U JoseeHnun npaBwIoM:

6504 A0 rOTOBHOCTH B pexxumve MUKPOBOJIH. = JIBOWHOM 06BEM MoyTn

BABOE yBeMUMBaET Bpe-
M# MPUrOTOBNEHMA

= [lonoBuHa o6bEMa co-
KpalluaeTt Bpems Npuro-
TOBMIEHWA BABOE

PasmoparMBaH1e ¢ MUKpOBONHaMH
CoBeTbl N0 yCTaHOBKAM AN1A pasMopaXkMBaHUA NPoAyKToB U 6itoA.

3amerTKa:

YKasaHua no npuroToBieHUto

Mcnonb3ayiiTe OTKPbITYIO Nocyay, NPUroAHyHo ASIA UCMOb30BaHWA B MUKPOBOIHOBOM NEYM.

2-3 pasa nomeluanTe unu nosepHute 6nt0g0. MNpu nepeBopaunBaHum cneite 06pa3oBaBLLYHCA UAKOCTD.

MNMocne pasmoparkueaHvA fawTe npoayKram noctoATb 10—60°MuUHYT.

He)xHble yacTu, HanpuMep, HOXKK U KPbISbILLKK LbIMAEHKA MW XKUPHBIE KPanHUe YacTu KapKoro, MOXHO HaKpbITb He-
60NbLUMMM KyCOYKaMK antoMUHUeBON ¢onbrn. MNpu 3ToM antoMuHueBan Gorbra He A0MKHA KacaTbCA BHYTPEHHNUX CTEHOK
npubopa. Mo ucTeyeHU NONOBUHLI BPEMEHHU pasMOopPaXkKMBaHWUA GOSbIy MOXHO CHATb.

Bnroao MpuHapgnexHocTn/ BbicoTa yctaHoB- MouwHoCTb Bpems npurotoBne-
nocyaa K1 MUKPOBOSH B HUS, MUH.
BaTTax
loBAAWHA, TENATMHA UK CBUHMHA Kyc-  OTKpbITaA nocyaa ~— 1.180 1.15
KOM (Ha KocTu U 6e3 KocTu), 800 r 2.90 2.10-20
[oBAAMHA, TenATMHA K CBUHWHA Kyc-  OTKpbITaA nocyaa ~ 1.180 1.20
KOM (Ha KocTu v 6e3 KocTu), 1,0 Kr 2.90 2.15-25
loBAAWHA, TENATMHA UK CBUHMHA Kyc-  OTKpbITaA nocyaa ~ 1.180 1.30
KOM (Ha KocTu u 6e3 Koctu), 1,5 Kr 2.90 2.20-30
loBAAWHA, TENATUHA UK CBUHWUHA KY- OTKkpbITasa nocyaa ~— 1.180 1.3
coyKamu unm nomtukamu, 200 r ' 2.90 2.10-15
"oBAAMHA, TENATUHA UM CBUHUHA KY- OTKpblTasa nocyaa ~ 1.180 1.5
COYKaMK Unu nomTukamu, 500 r ' 2.90 2.15-20
loBAAWHA, TENATUHA UMW CBUHWUHA KY- OTKkpbITas nocyaa ~— 1.180 1.8
coyKamu unu nomMTukamu, 800 r ' 2.90 2.15-20
MscHoit ¢papul, cmeLlanHbii, 200 r 2 OTKpblTasa nocyaa ~ 90 10-15
MscHoit ¢papul, cmelaHHbii, 500 r 2 OTKkpbITaa nocyaa ~— 1.180 1.5
2.90 2.10-15
MsaAcHoi ¢apLu, cMmellaHHbIi, 800 r OTKpbITasa nocyaa ~— 1.180 1.10
2.90 2.5-10
MTvua uennkom unm Kyckamum, 600 r OTKkpbITaa nocyaa ~— 1.180 1.8
2.90 2.10-15
MT1ua uennkom unmn Kyckamu, 1,2 kr OTKkpbITas nocyaa ~— 1.180 1.15
2.90 2.25-35
YTKa, 2,0 Kr OTKpblTasa nocyaa ~ 1.180 1.20
2.90 2.30-40
Pri6Hoe ¢pune, pbiBHblE KOTNETHI UK OTKkpbITaa nocyaa ~— 1.180 1.5
noMTHKK, 400 1! 2.90 2.10-15
Pui6a uenukom, 300 r OTkpblTaa nocyaa ~— 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Puiba uenukom, 600 r OTKkpbITaa nocyaa ~—r 1.180 1.8
2.90 2.10-15
OsoLuu, Hanpumep, ropotuek, 300 r OTtKpeblTasa nocyaa ~ 180 10-15

' OtmenuTte Apyr OT Apyra pasMOPOXXEHHbBIE YaCTu.
2 [locTaHbTe pasMOPOXKEHHOE MSACO.
3 PasmopaxuBaiiTe TONMbKO Bbineyky 6e3 rnasypu, CrnBOK, XXenaTuHa unu Kkpema.
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Bnwopo MpuHagnexHocTu/ BbicoTa yctaHOoB- MowHOCTb Bpems npurotoBne-
nocyna K1 MUKPOBOSNH B HUS, MUH.
BaTTax
OsoLuu, Hanpumep, ropotuek, 600 r OtKpblTasa nocyaa ~— 1.180 1.8
2.90 2.5-10
DpyKThIl, Aroabl, HANPUMEP, ManuHa, OtKpblTasa nocyaa ~— 180 7-10
300r!
®pyKThl, AroAbl, HaNpPUMep, ManuHa, OtKkpbITana nocyaa ~ 1.180 1.8
500" 2.90 2.5-10
CnuBoYHOE Macno, pacTonieHHoe, OTKpblTasa nocyaa ~ 1.180 1.1
125t 2.90 2.2-4
CnuBo4YHOe Macno, pacToneHHoe, OtKpblTasa nocyaa ~— 1.360 1.1
250r 2.90 2.2-4
Xneb uenvkom, 500 r OTKpblTasa nocyaa ~ 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Xneb uenukom, 1,0 kr OtkpbITas nocyaa — 1.180 1.12
2.90 2.15-25
Mupor, cyxol, Hanpumep, cAobHbIi M-  OTKpbITaA nocyaa ~— 90 15-25
por, 500 r ®
Mupor, cyxoi, Hanpumep, caoBHbIA Mu-  OTKpbITaa nocyaa ~— 1.180 1.5
por, 750 r ® 2.90 2.10-15
Mupor, couHbli, Hanpumep, pykToBeln  OTKpbITaA nocyaa ~ 1.180 1.5
nUpor, TBOPOXHLIK nupor, 500 r 3 2.90 2.10-15
Mupor, couHbIi, Hanpumep, pykToBein  OTKpbITaA nocyaa ~ 1.180 1.7
nUpOr, TBOPOXHLIM nupor, 750 r 2 2.90 2.10-15

' OTmenuTte opyr oT Apyra pasMOPOXEHHbIE YaCTy.

2 [locTaHbTe pasMOpPOXKEHHOE MSCO.

8 Pa3M0pa)KVIBaIZTe TOJTbKO BbIMNE4Ky bes rmasypwu, CIMBOK, XenaTuHa unn Kkpema.

Pa3smopauBaHue U pasorpesaHue 6nton rny6oKoi 3amopo3Ku
CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM AJ1A pa3MOpPaXKMBaHWUA U pas3orpeBaHua 6ntod rnyOoKoi 3aMOPO3KU B PEXKUME MUKPOBOJTH.

3ameTKa:
YKasaHuAa no NPUroToBNEHUIO

= [cnonb3ynTe 3aKpbITyo NOCyAy, NPUrOAHYO ANA UCNOMb30BaHUA B MUKPOBOHOBOW Nneuun. Bbl MoykeTe HakpbITb 6ntoao Ta-
PENKOW UK CrieunanbHOW Gonbro, npeAHasHaYeHHoW ANnA UCNob30BaHUA B MUKPOBOJTHOBOM neun. BeiHbTe nonydabpurka-

Tbl U3 YNAKOBKMW.

= PaBHOMEpPHO BbINoXUTE 6i0A0 B nocyay. [Mnockue nonydpabpukarbl JOXOAAT 10 FOTOBHOCTU BbICTPEE, YEM BbICOKME.

= 2-3 pasa nomeLuaiTe unm nosepHute 611040.

= [locne pasorpeBaHus aaiTe 604y NOCTOATb 1—2°MUHYTI.

= Bnroga otaarot Tenno nocyae. Nocyaa MOXXET OYeHb CUNBbHO HarpeBaTtbeA. Micnonb3ynte NpuxBaTKu.

Bnogo MpuHapnexHocTn/ BbicoTta yctaHoB- MolwHocCTb Bpems npurotoBne-
nocyaa KN MWKPOBOSNH B HUS, MUH.

BaTTax

MeHto, nopuMoHHoe 6o, roToBoe 3akpbiTaa nocyaa ~— 600 10-15

6ntogo, 300400 r

Cyn, 400 3akpbiTaA nocyaa ~ 600 8-15

Pary, 500 r 3akpbiTaA nocyaa ~ 600 10-15

Pary, 1 kr 3akpbiTaa nocyaa ~ 600 20-25

JIOMTUKM Mnn KyCcouKkmn MAca B CO- 3akpblTaA nocyaa ~ 600 25-30

yce, Hanpumep, rynAaw, 500 r

JIOMTHKM MK KyCOUKM MAca B CO- 3akpbiTaa nocyaa ~— 600 25-30

yce, Hanpumep, rynaw, 1 Kr

Puiba, Hanpumep, Kycouku pune, 400 r  3akpbiTas nocyaa ~— 600 10-15

Pbi6a, Hanpumep, Kycoukun dune, 800 r  3akpbiTasa nocyaa ~ 600 18-20

' No6aBbTe B 61000 HEMHOTO BOAbI.
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Bniogo MpuHagnexHocTn/ BbicoTa yctaHoB- MouwHoOCTb Bpems npurotoBne-

nocypa KU1 MWUKPOBOIH B HUSl, MUH.
BaTTax

["apHupbI, HaNpUMep, pUc, MakapoHbl,  3aKpbiTaa nocyaa ~— 600 2-5

JoBeAéHHble A0 roToBHoCcTH, 250 1!

"apHUpbI, HANPUMEP, pPUC, MaKapoHbl,  3aKpbiTaa nocyaa ~— 600 8-10

ZoBeAéHHble [0 rotoBHocTH, 500 r '

OBoLum, Hanpumep, ropoLlek, BpoKKo-  3akpbiTasa nocyaa ~— 600 5-8

N1, MOPKOBb, NOCne NpeaBapUTenbHON

06pabotku, 300 r'

OBoLum, HanpvMep, ropoLlek, BpoKKo-  3akpbiTasa nocyaa ~ 600 14-17

N1, MOPKOBb, NOCNe NpeABapuUTenbHON

06pabotku, 600 r'

LLnunar, 500 r 3akpebiTaa nocyaa ~— 600 11-16

' Nlo6aBbTe B 6111000 HEMHOTO BOAbI.

PasorpeBaHue B per1ume MUKPOBOJH
CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM A1A pa3orpeBaHua Ontog.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb ownap1uBaHus!
Mpu HarpeBaHWK XXUAKOCTU BO3MOXKHA 3aJepiKKa 3aKu-
naHuA. B aTom cnyyae Temneparypa 3akunaHua goctura-
etcA 6e3 06pas3oBaHWA B }KMAKOCTU XapaKTepHbIX My-
3bIPbKOB. [lake Npu HE3HAUYUTENILHOM COTPACEHUN EMKO-
CTM ropAYan XXMAKOCTb MOXKET BHE3AMHO HAYaTb CUJIbHO
Kunetb 1 Bpbl3ratb.
» [lpu HarpeBaHuu Bceraa Knaaute B EMKOCTb JIOKKY. 310
NOMOXET U3beXKaTb 3aZlePIKKM 3aKUNaHus.

VALY

BHUMAHMUE!

Conpu1KocHOBEHWE MeTaifa C BHyTPEHHEW NOBEPXHOCTLHO
pabouer Kamepbl MOXXET NMPUMBECTH K 00pa3oBaHUIO UCKP,
KOTOPbIE MOTYT NOBPEANUTL NPUOBOP UK BHYTPEHHEE CTEKIIO
asepubl.

» Crneaute 3a TeM, YTOObl METaNNUYECKME NPEeAMEThI
(HanpuMep, NoXKa B cTakaHe) HaxoAUNKUCh Ha paccTon-
HUM He MeHee 2 CM OT CTEHOK paboyei Kamepbl U BHY-
TpeHHel CTOPOHbI ABepLbI.

3ameTka:

YKasaHuA No NpuroToBiEHUIO

= Kcnonb3ayiiTe 3aKpbITYO NOCYAY, NPUrOAHYIO ANA UC-
NoNb30BaHWA B MUKPOBOHOBOM Neyun. Bbl MoxkeTe Ha-
KpbITb ONH0A0 TAPENKOW UK CrieumanbHOW QONbrow,
npeaHasHaYeHHoN AnA UCNOoNb30BaHMA B MUKPOBOJIHO-
BOW neun. BulHbTe nonygpabpuKatsl U3 yNakoBKU.

= PaBHOMepPHO BbinoxuTe 600 B nocyay. MNnockue no-
nydabpuKaTtbl AOXOAAT 40 FOTOBHOCTU BbiCTpee, YeM Bbl-
COKME.
2-3 pasa nomeLuanTe uiu nosepHute 61040.
Mocne pasorpeBaHuA aante HGntoay NocToATs 1-2°MUHY-
Thl.

= bnoaa otAaroT Tenno nocyae. locyaa MoXeT o4eHb
CWIBHO HarpeBatbCA. Micnonb3yinte NnpuxeaTku.

= JleTCcKOe nUTaHue:
— CraBbTe Ha peLléTKy ByTbifouKM 6e3 COCKM Miu

KPbILLKK.
— Mocne HarpeBa TWaTenbLHO NepemMeLlanTe unu B3-
BonTaite coaeprKUMOe.

— O6nasatenbHO NpoBepANTe TeMnepaTtypy AeTCKoro

nUTaHuA.

Bnroao MpuHapgnexHocTn/ BbicoTa yctaHoB- MouwHoCTb Bpems npurotoBne-

nocyaa KK MUKPOBOSIH B HUSl, MUH.

BaTTax

MeHto, nopuMoHHoe 6/toJo, roToBoe OTtKpblTas nocyaa ~— 600 5-10
6ntoao, npum. 400 r
Hanutku, 200 mn Crekno ~ 900 1-2

MNMocTaBbTe B cTakaH

NOXKKY
Hanutku, 500 mn Crekno ~ 900 2-4

lMocTtaBbTe B cTakaH

NOXKKY
IeTckoe nutaHue, Hanpumep, ByTbinioy-  CTaBbTe OYThINIOUKM ~ 360 1-2

KM C MOJIOHYHOM cMecbkto, 150 mn ! 6e3 COCKM MM KpbILL-
KW Ha AHO paboyeit

Kamepbl

' Mocne HarpeBsa TulaTeNbLHO NepeMellanTe unu B3bonTaiite cogepxumoe. Criegute 3a TemnepaTtypoi.

2 Nob6aBbTe B 6040 HEMHOIO BOAbI.
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Bnwopo MpuHagnexHocTu/ BbicoTa yctaHOoB- MowHOCTb Bpems npurotoBne-

nocypa KU1 MWUKPOBONH B HUS, MUH.
BaTTax

Cyn, 2 Tapenku, npum. 175 OtKpblTasa nocyaa ~— 900 4-5

Cyn, 4 Tapenku, npum. 175t OTKpblTasa nocyaa ~ 900 5-6

JIOMTHKKM MK KyCOUKM MAca B CO- 3akpbiTaa nocyaa ~— 600 10-15

yce, Hanpumep, rynaw, 500 r

Pary, 400 r 3akpbiTaa nocyaa ~— 600 5-10

Pary, 800 r 3akpbiTaA nocyaa ~ 600 10-15

Osouum, 150 r2 OTKpbITasa nocyaa ~ 600 2-3

Osouum, 300 r? OtKpeblTasa nocyaa ~— 600 3-5

! Mocne HarpeBsa TilaTeNLHO NepemMellanTe unu s3bonTaiite cogepxumoe. CrieauTte 3a TemnepaTypoi.
2 NobasbTe B 6MOAO0 HEMHOMO BOAbI.

anrOTOBﬂEHMe C MUKpOBOJIHAMH
CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANnA NPUroTtoBJIEHNA B peXXMMe MUKPOBOJIH.

3amertKa:

YKasaHuA no npuroToBleHnUto

= lcnonb3yiTe 3aKpbITY0 NOCYAY, NPUrOAHYHO ANA MCNOMb30BaHNA B MUKPOBOSIHOBOW neyun. Bbl MoXkeTe HakpbITb 6100 Ta-
PENKOW UNK CrieunanbHOW Gonbror, NnpeAHasHaYeHHoW ANnA UCNob30BaHUA B MUKPOBOJTHOBOM neun. BeiHbTe nonydabpurka-
Tbl U3 YNaKOBKM.

PaBHOMepHO BbInoxxuTte 6nt040 B nocyay. MNnockue nonypabpukartsl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTH BLICTPEE, YEM BLICOKME.
MNocne pasorpeBanua aaite 6ntofy NOCTOATL 1—2°MUHYTHI.

Bntoaa otaatoT Tenno nocyae. Nocyaa MoXeT oUeHb CUNBbHO HarpesaTtbeA. Mcnonb3ynte npuxsaTku.

OpuruHanbHbI BKyC 6ntoa B 3HaUMTENbHOW CTeNeHn coxpaHaeTcA. Mcnonb3yite yMepeHHoe KONMYeCcTBO CONU U NpUnpas.
OBoLUM 1 KapTodENb HAPEXbTE HA KPYMHbIE KYCOUYKM OAMHAKOBOM BennumnHbl. Ha kaxxable 100 r npoaykTa no6aBbte 1—

2 c1.51. BOAbl. Bpema oT BpeMeHu nepemelunsante.

= K pucy no6aBbTe ABOMHOE KONMUYECTBO XUAKOCTH.

Bnwopo MpuHapnexHocTu/ BbicoTa yctaHoB- MowHoOCTb Bpems npurotosne-
nocyna KN MWKPOBOJIH B HUS, MUH.
BaTTax
LibinnéHOK LenMKoM, oXnaXaéHHbIA, No-  3akpbiTana nocyaa ~— 600 30-35
TpoweéHbIn, 1,3 Kr
PuibHoe dune, cBexee, 400 r 3akpbiTaA nocyaa ~— 600 10-15
OBoLuu, cBexwue, 250 r 3akpbiTaa nocyaa ~ 600 5-10
Osowu, ceexue, 500 r 3akpbiTaA nocyaa ~— 600 10-15
Kaptodens, 250 r 3akpbiTaA nocyana ~— 600 8-10
Kaptodens, 500 r 3akpbiTaa nocyaa ~ 600 10-15
Puc, 125 r + 250 mn BoAbl 3akpbiTaA nocyaa ~ 1.600 1.7-9
2.180 2.15-20
Puc, 250 r + 500 mn Boasl 3akpbiTaA nocyaa ~— 1.600 1.8-10
2.180 2.20-25
Cnaakve 6ntoaa, Hanpumep, NyauHr 3akpbiTaa nocyaa ~— 600 6-8
(6bicTporo npurotosnexud), 500 mn '
' B npouecce npurotosneHns 2—3 pasa nepemMeLlante BEHYMKOM ans B36MBaHuS.
MonKopH ANA NPUroTOBIEHUA B MUKPOBOJIHOBOW Neuun
CoBeTbl Mo yCcTaHOBKaM ANA pasorpeBaHua éntoa. » [lakeTuku c NONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTeKnAHHOe
BHUMAHME! GnioAo.
Mpu NpUroToBNEHMK NOMKOPHA B MUKPOBOHOBOW Neyuu co 3ameTKa:
CNULLKOM BbICOKOW MOLLHOCTbIO MUKPOBOJTH CTEKIO ABEPLbI YKasaHuA no NpuUroToB/IEHNIO
MOXET TPECHYTb OT Harpy3Ku. = cnonb3ynte »aponpouyHyHo MAOCKYH CTEKNAHHYIO NOCY-
» Hukoraa He yctaHaBnuBalTe CAMLLKOM 60MbLUYHO MOLL- Ay. He ncnonb3ayite papdop Mnn CUibHO BbIrHyThIe Ta-
HOCTb MUKPOBOJIH. PENKM.
» YcraHaBnuBaiTe Makcumym 600 BarT. = Bceraa ctaBbTe CTEKNAHHYIO NOCYAY Ha PELUETKy.
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ru VY Bac Bce nonyuutcal!

= BpemsA NPUroToBNEHUA 3aBUCUT OT KOJIMYECTBA NPOoayK-

= [InA Toro, yto6bl NONKOPH He NoAropesi, BbIHUMaNTE U

TOB. BCTPAXMBaWTE NakeT C NONKOpHOM yepesd 1 MuHyTy 1 30
ceKyHA. OCTOpPOXKHO, NakeT ropAYnn!
Bnrogo MpuHagnexHocTn/ BbicoTa yctaHoB- MouwHoCTb Bpems npurotoBne-
nocyaa Kn MWKPOBOSIH B HUSl, MUH.
BaTTax
[MonKOpH ANA NPUroToBNEHUA B MUKPO-  PeluéTka ~ 600 3-5

BOsIHOBOM neun, 100 r

CTeKNAHHbIN NPOTH-

BeHb

CoBeTbl N0 pasMopaMUBaHUIO, pa3orpeBaHUIo U
AoBefeHuio 61104 [0 rOTOBHOCTH B peXumMe

MUKPOBOJIH

CnepayWite 3TMM coBeTaMm, 4Tobbl NONYYUTb XOPOLLUKIA pe-

3ynbTaTt Npu pasMoparknsaHuu, pasorpesaHun U JoseleHNU

6nt04 A0 rOTOBHOCTH B pexxume MUKPOBOJIH.

PacnonoxeHue

CoBet

Balue 611040 CNULWKOM cy-
xoe.

= Cokpatute Bpemsa npu-
FOTOBNEHUA UK YMEHb-
LUXTE MOLLHOCTb MUKPO-
BOJIH.

= HakpoWuTe 6040 v ao-
6aBbTe 6ONbLUE XUAKO-
cTH.

Bntofio no ucteueHnn Bpe-
MEHM He PasmMopO3UIIOCh,
HE pasorpeniocb Unu He Ao-
LUNO A0 FOTOBHOCTH.

YBenuubTe BpeMA npwro-
ToBneHua. MNpoayKTb
6ornbLiero o6bLEma u
6onbluei BbicoTbl TpebytoT
6onblue BpeMeHu anda obpa-
OOTKM.

Mo ucTeyeHUn BpemeHu
6ntoZi0 Chipoe BHYTPU, HO
neperpeToe CHapyXHu.

= Bpems oT BpeMeHU
nepemeLunsanTe.

= YMeHbLUWUTE MOLUHOCTb
MWKPOBOJTH U YBENNYbTE
BPEeMA NPUroTOBNEHMA.

Mocne pasmMopakuBaHua
nTULA UM MACO CHapPYXK
MATKWE, a BHYTPH eLle He
oTTaAM.

= YMeHbLUMTE MOLLHOCTb
MWKPOBOJIH.

= KpynHble NpOAYKTbI
nepeBepHUTE HECKOJbKO
pas.

LLIero 3HaYeHWA W, ecnu HeobxoanMo, B CreaytoLUuni pas
yCTaHOBUTE TeMrepatypy 4yTb Bbile. MNpu 6onee HU3KoOM
Temneparype 61040 NoApyMAHUBAETCA paBHOMEpHee.

PexkomeHgauuu no BbiNeKaHUIO

Mbl NOAroTOBUAM HECKOMIBKO COBETOB ANA AOCTUMEHUA Hau-
Nydllero pesynbrata BbineKaHWA.

PacnonoxeHue

Cosert

Bbineuka aomxHa noAaHK-
MaTbCA paBHOMEPHO.

= CmasblBanTe Mpom
TOSIbKO AHO Pa3bEMHOM
dpopmbl.

= [locne BbiNeKkaHWA OCTO-
POXXHO OTAENWUTE NUpOor
HOXXOM OT CTEHOK ¢op-
Mbl.

Menkue BbineyHble M3aenua
He OOJDKHbI CKNenBaTbCA B
npouecce BbiNeKaHUA.

Momelavite nsgenua Ha
paccToAHUKn 2 CM ApYr OT
npyra. Toraa 6ynert gocra-
TOYHO MecTa, YToObl Bbine-
KaeMble M3eNnA MOrJU XO-
pOLLO NOAHATLCA U 3apyMsA-
HUTbCA CO BCEX CTOPOH.

Y6eautech, Yto BbiNeyka ro-
TOBa.

[MpoTKHMTE NUpor B camoMm
BbICOKOM MecCTe AepeBAH-
HOM nanoykon. Ecnu TecTo
He NpununaeT K nanouxe,
nMpor roToB.

Bbl xoTHTE Neyb no cob-
CTBEHHOMY peLenTy.

OpwueHTupy#iTech Ha Noxo-
YKYt0 BbiNeuky B Tabnuue
BbIMEUKM.

16.4 MNMuporu 1 BbiNne4yKa
CoBerthbl Mo yCTaHOBKaM ANA NpUrotoBneHuA nUporos U Bbl-

NeykKun.

TeMnepaTypa M NPOAOJDKUTENIbHOCTb BbINEKaHUA 3aBUCAT
OT KONMYecTBa TecTa U OT ero CBOWCTB. HOSTOMy B Tabnuue
YKasbiBaeTcA AnanasoH 3Ha4yeHun. HaunHante ¢ HaMMeHb-

Muporu B popmax

CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANA NPUroTOBNEHUA BbiNeYkn B popmax

3ameTKa:

Ykasanua no NPUroToBneHUo

HUcnonbayite dopMbl AnA
BbINEKaHMA U3 CUITUKOHA,
CTekna, NnacTuka unm Kepa-
MUKH.

= Popma AoMKHA BblAEp-
YKMBaTb TeMneparypy 40
250 °C.

= B takux dpopmax Bbiney-
Ka Nony4uTcA He Takom
PYMAHOW.

= B pexxume MUKPOBOIH
BPEMA MPUroTOBNEHUA
MOXeT BbITb MeHbLLE,
yem yKasaHo B Tabnuue.

= CoBeTbl N0 YyCTaHOBKAM pacCuuTaHbl Ha NMOCTaHOBKY 6ntoa B He pasorpeThlii NpesaBapuTensHo npubop.
= dopmy AnA nupora Bceraa cneflyeT CTaBUTb HA CEPEANHY PELLETKM.

= lcnonb3yiTe »KaponpouHyto nocyay, NPUroaHyto ANA NPUMEHEHUA B MUKPOBOIHOBOM Neyy.
= dopmbl ANA BbINEKaHWA U3 MeTaa MOXHO UCMONb30BaTh TOIbKO 6e3 BKNOUEHUA PeXXMMa MUKPOBOJTH.
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u J'Iyqu.le BCEro noaAxoAAT TEMHble MeTaninyecKue $popmMbl ANA BbINeKaHuA.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

Bnogo MpuHagnexHo- BbicoTa Bupa Ha- Temnepaty- MouwHocts  Bpems npu-
ctu/nocyaa yCTaHOBKM  rpeBa pa, °C MWUKPOBONH rOTOBNEHUSA,
B BaTTax MWH.
Cao6Heblii nupor, 06bluHOE dopma «Be- ~— 170-180 90 40-50
TecTo' HOK>» WK npA-
MoOyrofbHan
dopma
Cao6HebIi NUpor, TOHKoe Te- ®opwma «Be- ~— 150-170 - 70-90
CTO (Hanpumep, NecoYHbIN HOK>» WK npA-
nupor) MOYyrofbHasn
dpopma
Kop anAa topta u3 tecta anAa  dopma ana ~ 160-180 - 30-40
Kekca Kop>Ka AnA Top-
Ta
@OpyKTOBLIA NUPOT, TOHKUI, U3  PasbemHan unu ~— 170-190 90 30-45
TecTa ANA KeKkca yaweobpasHan
dopma
BuckeuTHBIN TOPT, 3 AMUA PasbémHan ~— 170-180 - 30-40
dopma G 26 cm
PpyKTOBLIN/TBOPOXKHLIN TOPT  PasbémHan ~ 170-180 180 35-45
13 NecoyHoro tecra’ dopma @ 26 cm
Muuua Kpyrnbit npotn- ~— 220-230 - 15-25
BEHb ANA NUULbI
MNMukaHTHBIM NKpor, Hanpumep, PasbéMHan ~— 200-220 - 50-70
KMLL dopma @ 26 cm
OpexoBblii nupor PasbémHasn ~ 170-180 90 30-35
dopma G 26 cm
JpoxokeBoe Tecto € couHon  Kpyrnbli npotu- ~— 170-190 - 55-65
HauYMHKOM BEHb ANA NUULbI
lMneTeHka n3 ApoxoxeBoro Te- Kpyrnbii npotn- ~—- 170-190 - 35-45

cta n3 500 r myku

BeHb AnA nuuulbl

' OcTaBbTe NMPOT OCTbIBATL B lyXOBOM LUKAdY NpuUM. Ha 20 MUHYT.

Menkasn Bbine4yKa

CoBeTbl NO yCTaHOBKaM AnA NpUrotoBneHuA MEJIKOW BbINEYKH

3ameTKa:
YKasaHuA no NpuroToBiEHNUIO

= CoBeTbl N0 YCTAHOBKAM paccuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY Bntofia B HE pasorpeTsii npeaBapuTensHO npubop.
= dopmy AnA nMpora Bceraa cnefyeT CTaBUTb Ha CEPEANHY PELLETKMU.
= Jlyywe Bcero NoAxoaAT TEMHbIE MeTanNIMYeckue GopMbl ANA BbiNeKaHWA.

Bnogo MpuHapgnexHo- BbicoTa ycta- Bwupg Harpe- Temnepartypa, °C Bpems npuro-

ctu/nocyaa HOBKM Ba TOBIEeHus,
MUH.

Menkoe neyeHbe Kpyrnbi npotu- ~— 150-170 20-35
BEHb ANA NUULbI

MuHpansHoe neyeHbe Kpyrnblit npotu- ~— 110-130 35-45
BEHb ANA NUULbI

Bese Kpyrnbiit npotu- ~ 100 80-100
BEHb ANA NUULbI

Kekcbl dopma aAnf kek-  ~— 160-180 35-40
COB Ha peLuéTtKe

Bbineuka 13 cnoéHoro tecta Kpyrnbli npotu- ~ 190-200 35-45

BeHb ANnA nNuuLlbl
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Xne6 u 6ynouxu

CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANA BbINEeYKH xneba u 6ynoqu

3ameTKa:
YKasaHusA no NpuroToBiEHNUIO

= CoBeTbl N0 YyCTaHOBKAM pacCuMTaHbl Ha NMOCTaHOBKY Ontola B HE pasorpeThlii NpeaBapuTensHo npubop.
= Qopmy AnA nupora Bceraa cneayet CTaBUTb Ha CEPesnHY PeLLETKM.
= Jlyywe BCEro NoAxXoAAT TEMHbIE MeTanIMyeckne popMbl ANA BbiNEKaHWA.

Bniogo MpuHagnexHo- BbicoTa ycta- Bwupg Harpe- Temnepartypa, °C  Bpems npuro-

ctu/nocyna HOBKM Ba TOBIEHuUs,
MWH.

Xneb, 1,5 kr MpAamoyroneHasn — 1.230 1.10-15
dopma 2.200-210 2.40-50

Bynouku, Hanpumep, 6ynoukn us  Kpyrnbiii npotu- ~ 210-230 25-35

NWEHUYHOW MYKH BEHb ANA NuuLbl

CoBeTbl NO BbiNeKaHUIO PacnonoxeHue Coset

Ecnu Bbineuka He yaanack, 34ech Bbl HAMAETE COBETHI, Kak
YNyuLLKUTbL pesynbTaT B CreayroLUuii pas.

PacnonoxeHue

CoBet

Mupor onapaer.

= McnonbayiTe Te UHrpe-
ZIMEHTbI, KOTOPbIE YKasa-
Hbl B peuenTe, 1 cobnto-
AauTe yKasaHuA no npwu-
rOTOBNEHUIO, MPUBEAEH-
Hble B HEM.

= Mcnonb3yiTe MeHbLUe
YKUAKOCTH.
nu:

= YMeHbLUUTE TemMnepary-
py BbinekaHua Ha 10 °C
¥ yBennUbTEe NPOAOSIKHU-
TEIbHOCTb BbINEKaHuA.

Bbineuka noapymaAHvuBaeTcA
HepaBHOMEPHO.

= [loHu3bTe TEMNEpPATYPY
BbINEKaHUA.

= OTpexkbTe Heobxoanmoe
KONIMYECTBO NEpPramMeHT-
HoM Bymaru.

= PasmecTute popmy anA
BbINEKaHUA Mo LEHTPY.

= dopmupyitTe Menkue
BbINEYHbIE U3AENWUA OAU-
HaKoBOro pasmepa u
TOMLUMHBI.

[M1por cAnLWKoM Ccyxon.

MoBbicbTe Temnepatypy Bbl-
nekaHua Ha 10 °C u cokpa-
TWTE NPOAOIIKUTENBHOCTD
BbINEeKaHuA.

Bcna NOBEPXHOCTb nNMnpora
CJ/IMLLKOM cBeTnan.

= [IpoBepbTe YpOBEHL
YCTaHOBKM W NpuHaa-
NIEXKHOCTH.

= [loBbiCbTe TemMneparypy
BbinekaHusa Ha 10 °C.
nnu:

= YBenuMubTe NPOAOIMKU-
TENbHOCTb BbIMEKaHuA.

Bbineuka rotosa cHapyxu,
HO He nponeKnack BHYTPW.

= YMeHblUUTE TemMnepary-
pYy BbINEKaHWA 1 yBe-
NUYbTE NPOAOMKUTENb-
HOCTb BbINeKaHus.

m  JlobaBbTe MeHbLLEe Xua-
KOCTM.

Mpu npurotoBneHuv nupora

C COYHOW HAUMHKOM:

= CHayvana vcnexkuTe AHo.

= AcneyéHHoe AHO
nocbinbTe MUHAANEM
WU NAHUPOBOYHLIMMU CY-
XapAMM.

= BbIfIOXXWUTE HAUYMHKY Ha
JHO.

Mupor He noapymMAHUICA
CBEPXY, HO CNULLKOM CHlb-
HO NOAPYMAHWUNCA CHU3Y.

[MocTaBbTe NMpor Ha ypo-
BEHb BbILLE.

Mupor He noapymAHUACA
CHM3Y, HO CJTULLKOM CHWJIbHO
NoAPYMAHWICA CBEPXY.

= [loctaBbTe NUpOr Ha
YPOBEHb HUKeE.

= YMeHbLUUTE Temnepary-
pY BbiNeKaHuA 1 yBe-
NMYbTE NPOACIIKUTESb-
HOCTb BbINEKaHA
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PacnonoxeHue CoseT

Mupor He oTaenaeTtcA ot = [locne BbiNneKkaHuA gante
$opMbl Mocne Toro, Kak ero NMpPOry OCThbITb B TeYe-
nepeBepHYyIu. Hue 5-10 MUHyT.

= AKKypaTtHO oTaenute
CTEHKM nupora ot ¢op-
Mbl C NMOMOLLIbIO HOXa.

= OnATb NepeBepHUTE Nu-
pOr 1 HECKOJIbKO pas
npunoXurte K popme xo-
NoAHOE BNaXHoe Mnoso-
TeHue.

= B cneaylowui pas
CMarkeTe GOPMY KUPOM
U MockbINbTE NaHUPOBOY-
HbIMW CyXapAMM.

Mexxay ¢opmon n peLuér- = [lpoBepbTe, He 3arpAs-
KOW BO3HMKAIOT UCKPBI. HeHa nu popma cHapy-
HKMU.
= /3MeHWTE NOoNoXKeHne
¢dopMbl B paboyen ka-
Mepe.
= [lpoaomxanTe BblNeka-
HWe, BbIKJTIOUYUB PEXNUM
MWKPOBOJIH 1 yBENNYNB
NPOLAOMKUTENBHOCTb Bbl-
neKkaHusa.

16.5 HapeHue v rpunb

CoBeTbl N0 yCTaHOBKAM AJIA YXapeHUA UK NPUroTOBIIEHNA
Ha rpune

Temnepatypa 1 BpeMA »KapKu 3aBUCAT OT KonMUyecTBa npo-
JOYKTOB M UX CBOWCTB. MNoaTomMy B Tabnuvue ykasblBaeTcA
AnanasoH 3HayeHui. HauMHaiTe ¢ HauMeHbLUEero 3HaueHun
W, ecnv HeoBXoANUMoO, B CriedytoLLmniA pa3 ycTaHoBUTe TeMne-
patypy 4yTb BbILLE.

MapeHue B nocyne

Ecnu rotoBuTb 6ntoaa B cneunanbHoW Nocyae, X MOXXHO
Nerko BbIHYyTb U3 paboyeit Kamepbl U NoaaTb NPAMO B NOCYy-
Ze. MNpurotoBneH1e B 3aKpbITOH NocyZie No3BoNAET colep-
aTb pabouyto Kamepy B UMCTOTE.

O6wme ceeaeHUs o }apeHuu B nocyae

= Mcnonb3yiTte »aponpouyHyto nocyay, NpUroaHyto Ana
NPUMEHEHNA B MUKPOBOSIHOBOK Meyu.

u (DOprI ANA XXapeHua n3 Mmetanna MoXXHO UCNonb3oBaTb
TOJNbKO 663 BKNHOYEHNA MUKPOBOJTHOBOI o pexxmma.
YcraHoBuTe nocyay Ha PeLuéTky.

MpoBepbTe, NoMeLLaeTcA M nocyaa BHyTpHU pabouen
KaMmepbl.

= Jlyywe BCero Mcnosib3oBaTtb CTEKIIAHHYHO nocyay.
CraBbTe ropAYyro CTEKNAHHYIO NOCYAy Ha CyXyHo
noACTaBKY. Ecnu noacraBka 6yneT MOKpOVI nnn xonoa-
Hoﬁ, CTEKJI0 MOXXET TPEeCHYThb.

L] I'Iocyna MOXXET O4YeHb CUJIbHO HarpeBaTbCA. HOSTOMy
NpPU BbIHUMaHUU VICI'IOJ1b3yl7ITe NPUXBATKHU.

= Crneay¥Tte MHpOpMaLMM NPOM3BOANUTENA O NOCYAe ANA
apeHua.

OTKpbITas nocyna
Wcnonbayiite nocyay AnA XapeHus ¢ BbICOKMMU BopTHUKa-
MMU.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

3aKpbiTan nocyna

= Kcnonb3yiTe NOAXOAALLYHO, XOPOLLO NpUeratLLyro
KPbILLIKY.

= [lpu NpUroToBNEHUM MAca cobntoaaiiTe paccToAHue
MeXay NPOAYKTOM U KPbILLKOK He MeHee 3 cM. MAaco
MOXXET MPUNOAHATLCA.

= [lTMua, MACo U pbiba NOKPbLIBAKOTCA XPYCTALLEN KOPOY-
KOV U B 3aKPbITOM XapoBHe. Micnonb3ayiTte apoBHIO CO
CTEKJIAHHOW KPLILIKOW. YcTaHoBUTE Bonee BhICOKYH TEM-

neparypy.

A NPEOYNPEX AEHUE — OnacHocTb owunapuBaHu1A!

Mpn OTKPbLIBAHWM KPLILLKK MOCHE NPUrOTOBIEHNA MOXKET

BbicBOOOXAaTbCA 0YeHb ropaunit nap. MNMpu onpeaenéH-

HOM TemMnepaTtype OH MOXXeT ObiTb HE BUAEH.

» [NoAHUMAaNTE KPBILKY TaK, YToObl FOPAYMIA Nap MOr YWTH
B CTOPOHY, NMPOTUBOMOJIOXHYHO OT Bac.

» He noanyckaiite geten 6nmnsko K npudopy.

MpumeyaHusn
= [locTHOe MACO MK TYLLEHOE MACO
— Bneitte B nocyay »uAKOCTb NPUMEPHO Ha 1/2 cm,
Hanpumep BoAy, BUHO, YKCYC M1 T.M.
KonnuecTtso »unAKOCTM 3aBMCHT OT copTa MAca v OT
mMartepuana nocyasl, a TakKe oT Toro, Ucrosb3yerte
M Bbl KPbILLKY.
Mpu npurotoBneHM B IMaNMPOBAHHON UM TEMHOWM
MeTaNIM4YECKoi yapoBHe HeobxoanMo f06aBUTb
6onblue XXUAKOCTH, YeM MPU NPUrOTOBEHUN B CTEK-
NAHHOW nocyae.
Mpu npurotoBneHun TyLLEHoro maAca gobasbTte
HEMHOro 6osbLUe KUAKOCTMU.
— B npouecce »xapeHua »unaxkoctb ucnaputca. lNMpu
HEOBX0AMMOCTU XUAKOCTb MOXHO aKKypaTHO L1oMu-
BaTh.
— [lo ucteyeHnn NoNOBUHLI BPEMEHW NPUIrOTOBNEHMA
nepeBepHUTE KYCKU MAca.
= Poiba
— [pu TyweHun pbiBbl Brente B nocyay 1—3 cTONOBbIX
NIOXKM XMAKOCTH, HANpUMep, IMMOHHOIO COKa Min
yKcyca.

MpurotoBneHue Ha rpune

OnA nonyyeHnA NoaXapucToi KOPOUKM roToBbTe Bntoaa Ha

rpune.

®  [0TOBbTE B PEXMME rpUA TONBKO C 3aKPLITOW ABepLEeWH
npubopa.
Bes npeasaputensHoro pasorpesa.
Mcnonb3yiiTe NOPLMOHHBIE KYCKM OAMHAKOBOIo Beca U
TOJILLMHBI.
Toraa oHu paBHOMEPHO NOAPYMAHMBAIOTCA U OCTAKOTCA
COYHbIMM.

= KnaauTte NOPLMOHHbIE KYCKWU HENMOCPEACTBEHHO Ha
PeLLéTKy.

= [lepeBopauvBainTe NOPLMOHHBIE KYCKM NPW MOMOLLM
LLMNLIOB ASIA FPUAA.
Ecnv npoTKHYTb MACO BU/IKOR, COK BbITEYET M MACO Mo-
NYUYUTCA CYXUM.

= ConuTte NOPLMOHHBLIE KYCKM TONBbKO MOCne Npurotose-
HWA Ha rpune.
Conb BbITArMBAET U3 MACA BOAY.

3ameTKa: TéMHOe MACO, HanpuMep roBAAUHA, NOAPYMAHMU-
BaeTcA BbICTpee, YeM TENATUHA UK CBUHUHA. CHapy»Xu Kyc-
KW CBETNIOro MACA WK PbiBbl 4acTo BbIBAOT NULLb CHerka
KOPMYHEBOIO LBETa, B TO BPEMA KaK BHYTPU OHU y)XKe roTo-
Bbl€ U COYHbIE.
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HarpeBatenbHblii 91EMEHT rpuiA aBTOMaTUYECKH BhIKITHOYA-
eTcA M CHoBa BKJHOYaeTcA. OT0 HopmanbHo. YacTtota 3aBu-
CMT OT YCTAHOBEHHOIO PeXX1ma rpuns.

B npouecce npuroToBneHWs Ha rpune MoXkeT 06pasoBbl-
BaTbCA AbIM.

PexkomeHgauuu anna HapeHUA U TyLueHUA

,ﬂﬂﬂ NPUroToBNeHNA yaa4HbIX XXapeHblX “ TYLIJéHbIX 6non
cne,uyﬁTe AaHHbIM COBETaM.

PacnonoxeHune CoBeTt

Mo »xenaHuto cMmaxkbTe
MACO XXUPOM UIn obno-
XXUTE NMOoNOCKaMH LLUNnKa.

MocTHOEe MACO He AOMKHO u
NnoNny4ynTbCA CYXUM.

XapKkoe MOXXHO nNpuroTo- L]
BUTb C KOXKeW.

Choenaiite Ha Koxke Kpe-
cToobpasHble Haapesbl.
= CHauana obxapbTte MA-
CO KOXXEM BHU3.

FoBaauHa
COBeTbI no yCTaHOBKaM anAa I'IpVIFOTOBJ'IeHVIH roBAauHbI

3ameTKa:
YKasaHuA no NpuroToBneHuro

PacnonoxeHue

CoseT

MocrtapaiTech Aepxatb pa-
6ouyto Kamepy B UMCTOTE.

= [lpu BbICOKOM TeMMepa-
Type XapeHua rotosbTe
NPOAYKTbI B 3aKPbITON
YKapoBHe.

Maco aomxHO ocTaBaTtbeA
FOpH‘-WIM N COYHbIM, Hanpw-
mMep, pocTound.

= Koraa »xapkoe byaet ro-
TOBO, €ro cneayer ocrta-
BUTb ellle Ha 10 MUHYT B
BbIK/IIOYEHHOW 3aKPbLITON
pabouei Kamepe anA
paBHOMEpPHOro pacnpe-
JeneHna MACHOro Coka.
Bpems BblAEPKKM He
BXOAMT B yKasaHHoe
BpeMA NPUroToBEHHA.

= [locne npurotoBneHua
3aBepHuTe H6noa0 B
antoMuHUEBYHO GOnbry.

= CoBeTbl N0 YyCTAHOBKaM pacCyuTaHbl Ha NOCTAHOBKY 6ntoa B He pas3orpeThlil NpessapuTensHO nprbop.
®  [0BAXUIM CTENK M POCTOUG NepeBopauMBaiTe No UCTEUEHUU MONIOBUHLI BPEMEHU NMPUrOTOBNEHNA. B 3aBepLueHue faiite

6ntoZly nocToATb ewwé npum. 10 MUHYT.

Bnogo MpuHagnexHo- BbicoTa Bupg Ha- Temnepatypa MowHocTts Bpems npu-
ctu/nocyna yCTaHOBKM  rpeBa B °C/pexum MMUKPOBOJIH FOTOBIIEHUSA,
rpuns B BaTTax MWH.
oBAAMHA AnA TyLeHuA, Pelwértka ~ 180-200 180 120-145
npum.1 Kr 3akpbiTaa nocy-
Aa
Poctéud, cpenHenpoxkapeH-  PeluéTtka ~ & 210-230 180 30-40
HblK, NpUM. 1 Kr OtKpbITas nocy-
aa
[oBAXKWI CTeWK, cpeaHenpo-  PelwwéTtka — ] 3 - 20-30
YXapeHHbli, 2—3 KycKa, Ton- CreKknAHHbIN
LUMHOM 2-3 cm, no 200 r NPOTUBEHb

CBMHHUHA
CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANA NPUrOTOBAEHWUA CBUHWUHbI

3ameTKa:
yKa3aHVIF| no I'IpVIFOTOBJ'IeHVIPO

= CoBeTbl NO yCTaHOBKaM pacC4YUTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6noaa B He pasorpeTblﬁ npeaBapuTesibHO ﬂpMéOp.
= Maco anAa XXapKn 6e3 KOXM nepesepHUTE N0 UCTEHEHUN NPUMEPHO NONOBUHbI BPEMEHU NMPUTOTOB/IEHUA. B 3aBepLueHne

AaunTe }apKomy nocToATb ewwé npum. 10 MUHYT.

= BblknagbiBaiiTe xKapkoe B nocyay Koxxei BBepx. HaapexbTe KoxKy. [NepeBopaunBath xapkoe He TpebyeTcA. B 3aBepuue-

HWe AanTe XapKoMy NOCTOATb ewwé npum. 10 MUHYT.

m  CTeWK 13 LIEeWHON YacTu NepeBepHUTE Mo UCTEUYEHWUN 2/3 BPEMEHU NPUTrOTOBNIEHUA.

Bnrogo MpuHapnexHo- BbicoTa Bwva Ha- Temnepatypa MowHocTts Bpems npu-
ctu/nocyna YyCTaHOBKM  rpeBa B °C/pexum MMUKPOBOJIH TOTOBJIEHUA,

rpuns B BaTTax MWH.

M#Aco ansa »apku 6e3 KoXH, PewéTtka ~ & 220-230 180 40-50

Hanpumep, LenKa, 3akpebiTana nocy-
npum. 750 r na
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Bnwopo MpuHagnexHo- BbicoTa Bwua Ha- Temnepatypa MowHocTtb Bpems npu-

ctu/nocyna YyCTaHOBKM  rpeBa B °C/pexum MWKPOBOJNIH TFOTOBIEHMUHA,
rpunsa B BaTTax MWH.

MAco anA »apKu ¢ KoXxen, PewéTka ~— 190-210 - 130-150

Hanpumep, nonarTka, OTkpbITasa nocy-

npum. 1 Kr na

CTelk 13 LenHom yactv, 2—  PeluéTka — (il 3 - 25-35

3 Wr., 2—3 CcM TONLLMHOMN CTeKnAHHbIA
NpOTUBEHb

Opyrue 6nrona us maca

CoBeTbl N0 yCTAHOBKAM ANA NPUroTOBAEHWA ApYyrux 6ntoa U3 MmAca

3amertka:

YKasaHuA nNo NpUroToBneHUIo

= CoBeThbl N0 yCTaHOBKaM pacCuuTaHbl Ha NMOCTaHOBKY 6ntofla B He pas3orpeThlit npeasaputenbHo npubop.

= B 3aBepLUeH/e aanuTe MACHOMY pyneTy noctoATb ewwé npum. 10 MUHYT.

= Konbackv nepeBopaumBainTe no UCTEUYEHWUU 2/3 BPEMEHU NMPUTOTOBIEHUS.

bnogo MpuHagnexHo- BbicoTa Bupa Ha- Temnepatypa MowHocts Bpems npu-
ctu/nocypna YyCTaHOBKM  rpeBa B °C/pexum MWKPOBOJIH TFOTOBIEHUHA,

rpuns B BaTTax MWH.

MsacHo#i pyneT, npum. 750 r Pewétka ~— X 180-200 600 15-20
OTKpbITas nocy-
na

Kon6acku-rpunb, 4—6 Wwr., PewwéTka — ™ 3 - 25-35

npum. no 150 r CreKknAHHbIN
NpPOTUBEHb

MTuua

CoBeTbl NO yCTaHOBKaM ANA NPUroToB/eHUA NTULbI

3ameTKa:

YKasaHuA no NPUroToBNEeHUO

= CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM pacCYuTaHbl Ha NOCTAHOBKY 6ntona B He pasorpeTblﬁ npeasaputenbHO ﬂpVIéOp.
lelﬂﬂéHKa LiEeNTIMKOM BblKnaabiBanTe prLIKOVI BHU3. I"IepeBopaqMBaﬁTe no ncTe4eHnn NooBUHbI BpEMEHU NPUroToBNeHUA.

n
®  KyCOUKM LbINNEHKA U YTUHbIE TPYAKM BbiKNaabiBaiTe Koxel BBepX. [epeBopaunBars 6040 He TpebyeTca.
n

lyCHUHbIE OKOPOUKa NepeBopaynBanTe Nno UCTEYEHUU NONOBUHBI BPEMEHU MPUIOTOBNEHUA. HaKonuTe KOXKY B HECKOJIbKUX

MecTax.

Bnwopgo MpuHagnexHo- BbicoTa Bwua Ha- Temnepatypa MouwHocTts Bpems npu-

ctu/nocyna YyCTaHOBKM  rpeBa B °C/pexum MUKPOBOJIH TFOTOBIEHMUHA,
rpunsa B BaTTax MWH.

LibinnéHok, uenukom, PewéTtka ~ & 220-230 360 35-45

npum. 1,2 kr 3akpbiTanA nocy-
aa

LibinnéHok, Kycoukamu, PeluéTtka ~ 210-230 360 20-30

npum. 800 r OtKkpbiTas nocy-
aa

YTuHana rpyaka, npyum. 500 - PewéTka -— X 3 90 20-30
CTeKnAHHbIN
NpPOTUBEHb

l'ycuHanA rpyaka, rycuHble Pewétka — X 210-230 90 30-40

oKkopouka, 700-900 r

OtKpbITas nocy-
aa

Pbi6a

CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM AN1A NPUrOTOBNIEHWA PbiObI
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3ameTKa:

YKkasaHuAa no NPpUroToBneHuo

= CoBeTbl N0 yCTaHOBKAM pacCuuTaHbl Ha NMOCTaHOBKY 6ntoa B He pasorpeThlil NpesBapuTenbHo npubop.
= [1nA NpurotoBReHuA Ha rpune poibbl LEMKOM, HANPUMEP, NIOCOCA UK GOPENU, BbIKNaAbIBaWTe €€ Ha CEPEANHY PELLETKM.

n I'IpeuaapMTeano CMaXXbTe peLLIéTKy pacTtuTeNbHbIM MacCJiIOM.

Bniopgo MpuHapnexHo- BbicoTta ycta- Bwua Harpe- Pexum rpuns Bpewms npuro-

ctu/nocyna HOBKM Ba TOBIEeHus,
MMWH.

Pbi6Hble KoTneTbl, 2—3 WT., No PeliéTtka -— i 3 20-25

150 r CreKknAHHbLIN Npo-
TUBEHb

Pbi6a uenukom, 2-3 wt., no 300 r  PelwwéTtka — I 3 20-30
CTeKnAHHbIN Npo-
TUBEHb

CoBeTbl N0 apeHuro PacnonoxeHue Coset

Ecnu xapkoe He yaanoch, 3aech Bbl HalAéTe CoBeThl, Kak
YNyuLLWUTL pesynbTaT B CreayroLLuii pas.

PacnonoxeHune

CoBert

YXapkoe cnuwkom TémHoe,
a KopouKa MecTamu noaro-
pena.

= Boibepute 6onee HUz-
Kyto Temneparypy.

= Cokparute NpoAOSIHHU-
TENbHOCTb YKaPEHHA.

Coyc anA »KapKoro CnuLu-
KOM CBEeT/bli U BOAAHU-
CThIN.

= Y106kl BbINap1Banoch
6onblUe }XUAKOCTH, Bbl-
6upaiite Gonee npocTop-
Hyto nocyay.

= [lpu »xapeHun aobas-
NAWTE MeHbLLE XMAKO-
cTW.

YXapkoe nepecyLueHo.

= Buibepute 6onee Hus-
Kyto Temnepatypy.

= CoKpartute NpoaosKu-
TENbHOCTb YKapPEHHA.

XpycTALlan KopoUKa CnuLL-
KOM TOHKaA.

= [loBbICbTE TEMMepaTypy.
Nnu:

= [locne 3aBepLUeHnA Bpe-
MEHM YKapeHHA HeHa-
LAONr0 BKIOYUTE PEXKUM
rpuna.

Msaco noaropaer npu TyLue-
HUW.

= KpbILKa AOMXHA NOAXO-
ONTb K nocyae U nioTHO
eé 3aKpbiBarth.

= VYMeHbLUUTE Temnepary-
py.

= [Ipu TyweHun gobaBbTe
YKWUAKOCTD.

Coyc AnA »KapKoro noaro-
pen.

= BblbepuTe nocyay MeHb-
Lero pasmepa.

= [lpu >xapeHun gobaBbTe
6onblUE XUAKOCTH.

Yapkoe nnoxo npoxapu-
nochb.

HapexbTe xapkoe.
[MpuroTtoBbLTE COYC B MO-
cyae AnA XapeHun.

= BbIfIOXKMUTE KYCOUKHM XKap-
KOro B COYC.

= JloBeauTte xapkoe A0
FOTOBHOCTHU B peXxume
MWUKPOBOJIH.

16.6 3aneKaHKW, rpaTeHbl U TOCTbI
CoBeTbl No yCTaHOBKaM ANA NPUrotoBNeHnA 3aneKaHokK, rpareHoB U TOCTOB.

3ameTKa:

YKaszanua no NPUroToBJIEHUIO

= CoBeTbl N0 yCTAHOBKaM pacCyuTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6ntoa B He pasorpeThlil NpessapuTensHo nprbop.
= J1nA npurotoBneHna cydne u kapTodenbHbIX 3aneKkaHoK UCNOob3yHTe XaponpoyHyto GopMy AnA 3aneKaHKu BbicoTon 4—5

CM, noAxXo4ALlyro AnA ncnonb3oBaHuA B MMKpOBOJ’IHOBOﬁ ne4yu.

OcraBbTe 3aneKaHKy U rpateH B BblK/IlOYEHHOM AYXOBOM LUKagdy eLle Ha 5 MWHYT.
nOﬂCYLIJVITe KYyCO4YKH TOCTa 3apaHee.

Bnroao MpuHapgnexHo- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHocTe Bpems npu-
ctu/nocyna yCTaHOBKM  rpeBa B °C/pexum MUKPOBOSNIH FOTOBIIEHMUS,
rpuns B BaTTax MWH.
3anekaHka, cnaakas, OTKpbITana nocy- ~— 140-160 360 25-30
npum. 1,5 Kkr na
lNMukaHTHaA 3aneKkaHka M3 ro-  OTKpbITaa Nocy- ~—- 150-170 600 20-25

TOBBIX MHIPEANEHTOB,
npum. 1 Kr

aa
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Bnwopo MpuHagnexHo- BbicoTa Bwua Ha- Temnepatypa MowHocTtb Bpems npu-
ctu/nocyna YyCTaHOBKM  rpeBa B °C/pexum MWKPOBOJNIH TFOTOBIEHMUHA,
rpuns B BaTTax MWH.
KaptodenbHana 3anekaHka u3  OTKpbiTaa nocy- ~—- 210-220 600 20-25
ChIPbIX MHIPEAUEHTOB, na
npum. 1,1 Kr
TocTbl, 3anekaHue 4 L. PewéTka — (il 3 - 8-10

16.7 FoToBble 6ntoaa rny6oKON 3aMOPO3KH
CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANA NPUroToB/IeHUA roToOBbIX 6J'|I'O£|, Fﬂy60KOVI 3aMOpPO3KHK

3ameTKa:
YKasaHuA no NpuroToBiEHNUIO

= CobntofaiiTe ykazaH1A NPOM3BOANUTENA HA YNAKOBKe.
= CoBeTbl N0 YCTAaHOBKaM pacCyMTaHbl Ha NocTaHOBKY 6rto4a B He pasorpeThbii npeaBapuTensHO Nprbop.
®  He knaaute kaptodenb Gpu, KPOKEThI U XapeHbI kapTodenb Apyr Ha Apyra, N0 UCTEUYEHUM NONOBUHBI BPEMEHM MPUroTOB-

NeHuA nepeBepHUTE.

Bnwopo MpuHagnexHo- BbicoTa Bua Ha- Temnepaty- MowHocte  Bpems npu-
ctu/nocyaa yCTaHOBKM  rpeBa pa, °C MWUKPOBONMH rOTOBNEHUSA,
B BaTTax MUH.
Muuua Ha TOHKOM TecTe Pewétka ~— 220-230 - 10-15
Muuua-6aret PewwéTka ~— 1.- 1.600 1.2
2.220-230 2.- 2.13-18
Kaptogensb ¢ppu Kpyrnbiit npotn- -~ 220-230 90 10-15
BEHb ANA NUULbI
Kpoketsl Kpyrnelt npotn- -—~ 210-220 - 10-15
BEHb ANA NUULbI
XapeHblt kKapTodenb, pap- Kpyrnei npotn- -—~ 200-220 90 15-20
LUMPOBAaHHbIN KapTodenb BEHb ANA NUUUbI
LLitpyaens Kpyrnbit npotn- ~— 220-230 - 20-30
BEHb ANA NUULbI
3aneKkaHka (Hanpumep, nasa- 3akpbiTana nocy- ~— 220-230 600 10-15

HbA), npuMm. 450 1 aa

16.8 KoHTponbHble 6ntoga

JaHHble 0630pbl Bbinv cOCTaBEHbI ANA PasiMUHBIX KOHTPOJIMPYIOLLIMX OpraHoB, 4Tobbl 061erynts npoueaypy NpoBepKu npubo-
pa B cootBeTcTBUM ¢ EN 60350-1:2013 unu IEC 60350-1:2011 n B cootBeTcTBUM ¢ HopMon EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Pasmopar1uBaH1e ¢ MMKpOBONHaMH
CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANA pasMoparkuBaHUA MAca UK NTULbI.

Bnwopo MpuHapnexHocTu/ BbicoTa yctaHOoB- MowHOCTb Bpems npurotoBne-
nocyna KU1 MUKPOBONH B HUS, MUH.
BaTTax
Msaco, 500 r OtKpblTasa nocyaa [Ho paboueit ka- 1.180 1.5
Mepbl 2.90 2.10-15

anrOTOBﬂeHMe C MUKpOBOJIHAMH
CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM AN1A NPUroToBJZIEHUA KOHTPOJIbHbIX 6ntoa B pPexxmme MUKPOBOJIH.

Bbnogo MpuHapnexHocTn/ BbicoTta yctaHoB- MolwHoOCTb Bpems npurotoBne-
nocypa KM MWUKPOBOINH B HWSl, MUH.
BaTTax
AnuHbIn Kpem, 1 Kr OtKkpblTans nocyaa JHo pabouert ka-  1.600 1.10-13
Mepbl 2.180 2.20-30
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Bniogo MpuHagnexHocTn/ BbicoTa yctaHoB- MouwHoOCTb Bpems npurotoBne-
nocypa KU1 MWUKPOBOIH B HUSl, MUH.
BaTTax
BUCKBUTHBIN TOPT, 475 T OTtKpeblTasa nocyaa IHo paboueit ka- 600 8-10
Mepbl
MacHow pynet, 900 r OtKkpbITas nocyaa [Ho pabouent ka-  18-23 18-23
Mepbl

MpurorosneHue B KOM6MHMpOBaHHOM pexiMmme ¢ ucnoJsib3oBaHMeM MUKPOBOJIH

CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANA NPUrotoBNeHUA KOHTPObHbIX 6nton B KOM6MHMpOBaHHOM pexxmme C ucnonb3oBaHMemM MUKPO-
BOJIH.

3ameTKa:

yKa3aHVIF| no I'IpVIFOTOBJ'IeHVIPO

= J1nA NpuroToBNieHnA LbINNEHKA UCMONb3YIWTE NOCYAY C BLICOKMMU BOPTMKaMMU.

®  BriknaaeiBaiite ubinnéHka rpyaxkoi BHKU3. [epeBopauvBaiTe No UCTEYEHWM NONOBUHBLI BPEMEHW NMPUTOTOBNEHUA.

Bnropo MpuHapnexHo- BbicoTa Bwa Ha- Temnepaty- MowHoctb  Bpewms npu-

ctu/nocypa yCTaHOBKM  rpeBa pa, °C MUKPOBOSNIH FOTOBMEHMUSA,
B BaTTax MUH.

KapTodenbHana 3anekaHka PewéTtka ~— £ 210-220 600 20-25
OTKpbITan nocy-
Aa

Mupor Pelwétka ~ 190-200 180 20-27
OTKpbITasa nocy-
Aaa

LibinnéHok PewéTtka ~ X 190 360 30-45
OTKpbITasa nocy-
na

BbinekaHue

CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM /1A BbINEKaHWA KOHTPOSbHbIX 61toa.
3ametka: CoBeTbl M0 YyCTAHOBKAM pacCyMTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6ntoa B He pasorpeThlii NpeaBapuTenbHo npubop.

Bnogo MpuHagnexHo- Bbicota ycta- Bwua Harpe- Temnepatypa, °C  Bpems npuro-

ctu/nocyna HOBKMU Ba TOBIEeHwUs,
MUH.

BuckeuT Ha BoAae PewéTka ~— 170-180 30-40
PasbémHan ¢op-
mMa @ 26 cm

3aKpbITblit AGNOYHBIN MUPOr Pewétka ~— 170-190 80-100
PasbémHan pop-
Ma @ 20 cm

durypHoe neyeHbe CTeKnAHHbIN Npo- ~—= 160-170 30-35
TUBEHb

ManeHbkue Kekchbl CreKknAHHbIN Npo-  ~—— 160-170 25-30
TUBEHb

MpurotoBneHue Ha rpune
CoBeTbl N0 yCTaHOBKAM /1A NMPUrOTOBNIEHUA KOHTPObHLIX 6nto Ha rpune.
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CepsucHasa cny»x6a  ru

3ameTtKa: 1o MCTeyeHUM NONOBMHEI BPEMEHW NPUrOTOB/EHUA NepeBepHUTe BudByprep.

Bnogo MpuHagnexHo- Bbicota ycta- Bwupg Harpe- Pexum rpuns Bpewms npuro-
ctu/nocyna HOBKM Ba TOoBNEHuUs,
MWH.
MoarkapeHHble TOCThI Pewétka — ] 3 4-5
Bupbyprepsl, 9 wr. Pewétka — ] 3 35-45
CTeKnAHHbIN Npo-
TUBEHb

17 CepBucHada cnyxba

Ecnu y Bac umetoTcA BONpoChl MO UCMONb30BaHWIO0, BaM He
yAaeTcA CaMOCTOATENIbHO YCTPaHWTL HEUCMPaABHOCTL MPK-
6opa unu TpebyeTcA OTPEMOHTUPOBaTL Npubop, obpaTtutech
B Hally CEPBUCHYLO Cny»<0Oy.

MHorue Henonaaku Bbl CMOXETE YCTPaHUTb CaMOCTOATENb-
HO, BOCMO/b30BaBLUUChL UHPOpMAaLMerh B AAHHOW UHCTPYK-
LMK UK Ha Hawewm caite. Ecnu 910 BaM He yaacTea, obpa-
TUTECh B HaLLy CEPBUCHYIO CIyXOy.

Mebl Bceraa Hailiem noaxoasllee peLleHne 1 noneiraemea
MOMOUYb, YTOObI HE MPULLNOCH JIMLIHWUI pas Bbi3biBaTb Ma-
cTepa.

Mpw rapaHTUiHOM 0BCNY)XKMBaHWUK U MO UCTEUEHUW rapaHTUM
npousBoaunTena Mbl 06ecrneyrmM PEMOHT Ballero npubéopa
00y4YeHHbIMM crieunanucTaMu CePBUCHOM CYXObl C UCMONb-
30BaHWeM OpUrMHaNbHbLIX 3anacHbIX AeTanen.

Moapo6HY0 HPOPMALMIO O rapaHTUAHOM CPOKE W YCIOBU-
AX rapaHTUM B Ballen CTpaHe Bbl MOXETe 3anpoCcuTh B Ha-
LUEW cepBUCHOW cny»k6e, y Ballero npoAasua Uinm HauTM Ha
Hallem caute.

Mpu oBpalleHnn B CEPBUCHYIO CY)KOY YKaXKUTE HOMEP M3-
nenua (E-Nr.) v 3aBoackoi Homep (FD) npubopa.

Aapec v TeneoH CEPBUCHON CNY>KObl MOYKHO HaWTK B NpK-
naraeMomM nepeyHe CEPBUCHBIX CIYXKO UK Ha HaleM BeO-
canre.

17.1 Homep uspenusn (E-Nr.) 1 3aBoacKoM
Homep (FD)

Homep usgenua (E-Nr.) n 3aBoackoi Homep (FD) Bbl Hanae-
Te Ha PUpMeHHoi Tabnnuke ceoero npubopa.

®upmeHHanA Tabnuuka ¢ HoMepamMn HaxoAUTCA C BHYTPEH-
HeW CTOpOHbI ABepLbl Npubopa.

UTto6bl 6bICTPO HAUTW faHHblE Npubopa U HoMep TenedpoHa
CEPBUCHOW CNy>kObl, Bbl MOXETE 3anucatb 3TW JaHHbIE.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen

GERMANY
www.bosch-home.com

9001494822 (000903)
hu, pl, ro, ru
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