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Instrukcje bezpieczeństwa

W tej instrukcji objaśniono prawidłową instalację i użytkowanie urządzenia, przeczytaj uważnie przed
użyciem, nawet jeśli znasz produkt. Instrukcję należy przechowywać w bezpiecznym miejscu dla
przyszłego odniesienia. W przypadku awarii, tylko autoryzowany serwis techniczny może naprawić tę
płytę kuchenną. W przeciwnym razie gwarancja będzie nieważna .

Ostrzeżenie

Ogólne bezpieczeństwo :

 Urządzenie może być instalowane i podłączane tylko przez przeszkolonych, zarejestrowanych
istalatorów .

 Płytę należy użytkować tylko po jej zabudowaniu w odpowiednie powierzchnie robocze spełniające
standardy .

 W przypadku usterek urządzenia lub uszkodzenia szkła ceramicznego (pęknięcia, zadrapania lub
pęknięcia), urządzenie musi być wyłączone i odłączone od zasilania elektrycznego, aby zapobiec
możliwości porażenia prądem .

 Dane techniczne i dane identyfikacyjne płyty grzejnej na tabliczce znamionowej przymocowanej do
urządzenia .

 Jeśli kabel jest w jakikolwiek sposób uszkodzony, musi zostać wymieniony przez producenta lub
serwis po sprzedaży lub przez upoważniony personel techniczny w celu uniknięcia zagrożenia .

Prawidłowe użycie :

 Niniejszy sprzęt może być używany przez dzieci w wieku od 8 lat i wyżej i osoby z
ograniczeniami fizycznymi, czuciowymi albo umysłowymi albo brakiem doświadczenia i wiedzy,
jeśli odbywa się pod nadzorem lub zgodnie z instrukcją użytkowania sprzętu, przekazanej przez
osoby odpowiadające za ich bezpieczeństwo. Należy zwracać uwagę na dzieci, aby nie bawiły się
sprzętem. Sprzątanie i czynności obsługowe nie powinny być robione przez dzieci bez nadzoru.

 To urządzenie powinno być używane tylko w domu do normalnego gotowania i smażenia
potraw .

 Urządzenie nie może być używane jako powierzchnia robocza lub jako powierzchnia do
przechowywania.

 Dodatki lub modyfikacje urządzenia są niedozwolone .
 Nie umieszczaj ani nie przechowuj łatwopalnych cieczy, materiałów łatwopalnych ani

przedmiotów łatwopalnych na urządzeniu lub w jego pobliżu .
 Zabrania się używania pustych garnków, ponieważ mogłoby dojść do uszkodzenia i pojawienia

się niezbezpieczeństwa.

Bezpieczeństwo dzieci :

 Podczas gotowania potrawy będą gorące. Dlatego zawsze należy trzymać małe dzieci z dala od
urządzenia .

 Urządzenie nie jest przeznaczone do użytku przez małe dzieci lub osoby niedołężne bez
nadzoru .

 Małe dzieci powinny być nadzorowane, aby nie bawiły się urządzeniem .
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 Aby uniknąć przypadkowego włączenia urządzenia przez małe dzieci i zwierzęta domowe,
zalecamy aktywację urządzenia zabezpieczającego dzieci (jeśli urządzenie ma) .

Bezpieczeństwo podczas użytkowania :

 Usuń nalepki i folię ze szkła ceramicznego .
 Ryzyko poparzenia z urządzenia, jeśli jest używane niedbale .
 Kable z urządzeń elektrycznych nie mogą dotykać gorącej powierzchni urządzenia ani gorących

naczyń kuchennych .
 Przegrzane tłuszcze i oleje mogą się zapalić bardzo szybko . Ostrzeżenie ! Niebezpieczeństwo

pożaru !
 Wyłączaj pola grzejne po każdym użyciu .

Bezpieczeństwo podczas czyszczenia :

 Do czyszczenia, urządzenie musi być wyłączone i schłodzone .
 Ze względów bezpieczeństwa mycie urządzenia strumieniem pary lub urządzeniem do

czyszczenia pod wysokim ciśnieniem nie jest dozwolone .

Jak uniknąć uszkodzenia urządzenia :

 Ceramika szklana może zostać uszkodzona przez spadające na nią przedmioty .
 Krawędź szklanej ceramiki może zostać uszkodzona przez uderzenie naczyniem kuchennym .
 Naczynia wykonane z żeliwa, odlewanego aluminium lub z uszkodzonym dnem mogą zarysować

szklaną ceramikę, jeśli zostaną przesunięte po powierzchni.
 Obiekty, które się topią lub które kipią, mogą wypalić się na ceramice szklanej i powinny zostać

natychmiast usunięte.
 Nie używaj stref gotowania z pustymi naczyniami lub bez naczyń kuchennych .
 Szczelina wentylacyjna o grubości 5 mm między blatem a frontem urządzenia pod nią nie może

być zasłonięta .

Instalacja
a. Cięcie szafki

Ważne

Odległość między otworem a ścianą lub sąsiednią szafką musi wynosić co najmniej 100 mm. Jeśli płyta
ma więcej niż 30 mm grubości lub jest umieszczona na fałszywym szczycie, pokrywa wentylacyjna
musi być zamontowana w sposób pokazany na rysunku 1.
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Rysunek 1

b. Umieszczenie

Twoje urządzenie może być zainstalowane nad szufladą, szafką z drzwiami lub piekarnikiem.

- Instalacja urządzenie powyżej szuflady
Obwody elektroniczne indukcyjnej płyty grzejnej muszą być chłodzone strumieniem świeżego
powietrza, jak pokazano na schemacie, a poniższe punkty muszą być dokładnie przestrzegane.
Im większa odległość pomiędzy płytą a szafką pod nią, tym lepiej płyta będzie działać
(pokazana na rysunku 2).

Ważne

Twoja płyta indukcyjna wymaga wlotu powietrza z tyłu i wylotu powietrza z przodu.

Rysunek 2

- Instalacja urządzenie powyżej szafki z szufladą
Gdy wylot powietrza znajduje się pod płytą:
W idealnym przypadku wylotu powietrza powinien być umieszczony pomiędzy płytą grzejną i
drzwi szafy. Łatwo go zainstalować, jeśli poprzeczka jest mała.
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Rysunek 3

Jeśli belka poprzeczna jest prostokątna lub płyta grzejna jest zamknięta, wykonać ukośne cięcie, aby
uwolnić wylot powietrza (pokazany na rysunku 3).

Instalacja urządzenie nad piekarnikiem
Płyta grzewcza może być montowana podtynkowo nad piekarnikiem tej samej marki. Ten
piekarnik ma górny system wentylacji i dlatego może być zainstalowany w wysokiej pozycji. Aby
to zrobić, zdejmij przednią belkę poprzeczną szafki, aby zachować minimalną przestrzeń 5 mm.
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c. Przygotowanie

Przyklej samoprzylepny taśmę wokół dolnej szklanej części urządzenia, upewnij się, że wszystkie boki
utknęły w bezpiecznym miejscu.

d. Połączenie elektryczne

Ważne
 Jeśli kabel jest w jakikolwiek sposób uszkodzony, musi zostać wymieniony przez

producenta lub serwis po sprzedaży lub przez upoważniony personel techniczny w
celu uniknięcia zagrożenia.

 W przypadku podłączenia stałego do sieci należy zainstalować wielobiegunowy
przełącznik odcinający z przerwą miedzy stykami co najmniej 3 mm.

 Jeśli sieć zasilająca, w której ma być zainstalowana płyta, jest w zakresie od 220
do 240 V, należy wykonać połączenie zgodnie z załączonymi schematami (kabel
musi wytrzymać temperaturę 120 ° C).Przed tym należy odłączyć zasilanie
sieciowe. Dobre połączenie uziemienia konieczne i przełącznik do rozłączania
wszystkich faz muszą być umieszczone z zachowaniem minimalnej odległości 3
mm między stykami.

Dane techniczne:

 Rozmiar ceramicznej płyty grzejnej: 300mm x 520mm

Płyta Zasilanie Całkowita moc
2 pola grzewcze 220-240V 3 kW

Płyta Zasilanie Moc nominalna na fazę Zabezpiecze
nie

2 pola grzewcze 220-240V 26,1A 32A

Ważne

Odłącz zasilanie sieciowe przed wykonaniem tej czynności. Dobre połączenie uziemienia
konieczne i przełącznik do rozłączania wszystkich faz muszą być umieszczone z zachowaniem
minimalnej odległości 3 mm między stykami. Jeśli nie zostanie to zrobione zgodnie z
powyższym opisem, producent nie będzie odpowiedzialny za żadne szkody, które mogą być
spowodowane. To urządzenie jest wyposażone w kabel zasilający do wysokich temperatur. Jeśli
kabel zasilający wymaga wymiany z jakiegokolwiek powodu, musi to zrobić technik.

e. Montaż urządzenia

 Ustaw płytę kuchenną powierzchnią grzewczą w dół na stole.
 Usuń papier samoprzylepny.
 Umieścić płytę w otworze wykonanym w szafce, dociskając ją mocno tak, aby została zamknięta

przez uszczelkę.
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Rozpoczęcie korzystania z urządzenia

Wyświetlacz Opis Wyjaśnienie

Zwiększenie / zmniejszenie
mocy gotowania.

Ustawienie mocy stref, od 0 do 9, na
przykład po wybraniu go na
poziomie 5, wyświetli 5 cyfr.

Czujnik włączania /
wyłączania.

Włącz / wyłącz urządzenie. Po
włączeniu urządzenia wyświetli się
wskaźnik 0 powyżej ustawienia
mocy.

Blokada przycisków

Naciśnij przycisk przez 3 sekundy,
aby włączyć lub wyłączyć funkcję
zabezpieczenia przed dziećmi. Kiedy
jest aktywowany, żaden z
pozostałych przycisków nie działa.

Przycisk czasu.
Aby ustawić czas gotowania od 0 do
99 minut w wybranej strefie, na
przykład po wybraniu go na 35
minut wyświetli liczbę 35.

Czas:

Możesz zaprogramować swoje urządzenie, aby utrzymało gotowanie z żądaną mocą i czasem trwania.

 Naciśnij timer "+" lub "- " Aby uruchomić funkcję timera, w strefie mocy pojawi się " t " .
 Naciśnij timer "+ " Lub " - " Aby ustawić żądany czas gotowania, maksymalny czas trwania
to 99 minut .
 Wybierz strefę, którą chcesz zaprogramować i naciśnij przycisk zasilania "+ " Lub " - " Aby
ustawić moc gotowania, jaką chciałeś, a światło będzie wyświetlane w pobliżu cyfry poziomu
mocy .
 Poczekaj około 5 sekund, program timera rozpocznie się zgodnie z wybranym ustawieniem .
 Jeśli chcesz anulować w trakcie działania timera, naciśnij przycisk "- " aby zmniejszyć czas
trwania timera do 0 0.



9

Dobór właściwych naczyń

 Wybierz odpowiedni rozmiar dna naczynia

Wybierz odpowiednie dno naczynia


Do kuchenek z płytą ceramiczną istnieją specjalnie przebadane naczynia do gotowania i
pieczenia. Należy przestrzegać instrukcji ich wytwórców.
Naczynia do gotowania posiadające dno aluminiowe lub miedziane mogą pozostawiać metaliczne
przebarwienia, bardzo trudne do usunięcia. Szczególną ostrożność zaleca się w przypadku naczyń
emaliowanych, które po przypadkowym wygotowaniu się zawartości mogą spowodować nieodwracalne
uszkodzenia. Dla osiągnięcia optymalnego zużycia energii, optymalnych czasów gotowania a także dla
zapobieżenia przypaleniu się na płycie kipiących potraw należy przestrzegać następujących wskazówek.
Dno garnka:Naczynia do gotowania / pieczenia winny posiadać stabilne, płaskie dno, gdyż dno z
ostrymi krawędziami, zadziorami i ze zwęglonymi pozostałościami potraw może podrapać płytę
ceramiczną i oddziaływać na nią ściernie!

UWAGA:

 Podczas przesuwania naczynia unikaj zadrapania szklanej płyty. Podnieś je, aby przesunąć .
 Nie pozostawiaj żadnych naczyń kuchennych na płycie grzewczej, gdy jest ona włączona .
 Nigdy nie podgrzewaj pustego naczynia.

Zaleca się używanie naczyń z płaskim dnem. Nie używaj naczyń o szorstkiej podstawie, aby
zapobiec porysowaniu powierzchni grzewczej płyty kuchennej.

Używaj wyłącznie garnków o średnicy pasującej do rozmiaru powierzchni grzewczej. Średnica nie powinna
być większa, niż 26 cm, garnek nie może wystawać poza powierzchnię grzewczą i nie powinna być mniejsza,
niż 14 cm,
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Konserwacja i rozwiązywanie problemów

UWAGA:

Przed przeprowadzeniem konserwacji lub czyszczenia, ceramiczną płytę grzejną należy odłączyć od
głównego źródła zasilania. Upewnij się, że płyta ceramiczna jest wyłączona przy gniazdku ściennym, a
wtyczka jest wyjęta.

Ważne

 Nie używaj produktów ściernych ani proszków czyszczących, ponieważ mogą one porysować
płytę kuchenną.

 Nie używaj odkurzacza parowego.
 Jeśli na powierzchni szkła pojawią się pęknięcia, natychmiast odłącz urządzenie od zasilania.
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 Nie używaj żadnej części płyty kuchennej, dopóki nie zostanie zainstalowane nowe szkło
witroceramiczne.

Problem Możliwe przyczyny Co powinienem zrobić
Płyta nie działa. Lampki
kontrolne na klawiaturze są
wyłączone.

Nie ma zasilania
elektrycznego urządzenia.
Zasilanie lub połączenie jest
wadliwe.

Sprawdź stan instalacji
elektrycznej. Sprawdź
bezpieczniki i przełączniki
różnicowe.

Przełączniki różnicowe
instalacji są wyzwalane,
gdy płyta kuchenna jest
włączona.

Podłączenie płyty grzejnej
jest wadliwe.

Sprawdź, czy połączenie
jest prawidłowe.

Po ugotowaniu wyświetla
postać mocy "H".

Powierzchna grzewcza jest
gorąca.

It is normal, after the
cooking zone had cooling it
will be disappear.

Wszystkie wyświetlacze
pokazują „C” lub pokaże „C”
i „H” na przemian.

Każdy czujnik powinien
dotykać więcej niż 15
sekund

Jest to normalne, jeśli
strefa gotowania jest zbyt
gorąca, urządzenie będzie
pokazywać naprzemiennie
"C" i "H" .

Wyświetla „A” lub wyświetla
„A” i „H” na przemian.

Podczas gotowania w
zadanym czasie nie ma
działania do sterowania
płytą .

Jest to normalne, jeśli
strefa gotowania jest zbyt
gorąca, urządzenie będzie
pokazywać naprzemiennie
"A" i "H".

Płyta nie działa, a pojawia
się inna wiadomość .

Obwód elektroniczny nie
działa poprawnie .

Skontaktuj się z obsługą
posprzedażną .

Utylizacja urządzenia:

Wyrzucając urządzenie, nie należy wyrzucać go do zwykłych pojemników na odpady komunalne. Zamiast tego zanieś

go do centrum recyklingu i ponownego wykorzystania odpadów elektrycznych i elektronicznych . ZA odpowiednia

etykieta została umieszczona na urządzeniu, jego instrukcji obsługi lub na opakowaniu. Urządzenie zostało wykonane

z materiału nadającego się do recyklingu.
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