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PRZEZNACZENIE URZADZENIA

Urzadzenie stuzy do duszenia, smazenia produktow spozywczych, takich jak frytki, ryby, migso, warzywa. Zastosowanie sig
do wytycznych zawartych w instrukgji jest niezbedne do bezpiecznej instalacji i uzy ia urzadzenia. Urzadzenie
przeznaczone jest do uzytku wewnatrz pomieszczen.

BEZPIECZENSTWO

1. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci starsze niz 8 lat i osoby o ograniczonej zdoInosci fizycznej, czuciowej lub
psychicznej lub osoby o braku do$wiadczenia i wiedzy, jesli pozostaja one pod nadzorem lub korzystaja z urzadzenia
bezpiecznie, zgodnie z instrukcjg obstugi oraz rozumiejq zagrozenia.

2. Dzieci nie moga bawic sig urzadzeniem. Zainstaluj urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

3. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie moze by¢ wykonywana przez dzieci, chyba ze ukoniczyly one 8 lat i pozostajg
pod opieka osoby dorostej.

4. Czesci urzadzenia majace kontakt z zywnoscia powinny byé zawsze czyste.

5. Temperatura dostepnych powierzchni obudowy urzgdzenia moze by¢ wysoka podczas jego obstugi.

6. Uwaga! Ryzyko oparzenia! Podczas uzytkowania niektére powierzchnie: misa i kosz oraz wneka w korpusie, do ktdrej
wsuwa si¢ mise z koszem, nagrzewaja si¢ bardzo mocno. Nie dotykaj gorgcych powierzchni i uwazaj na pare
wydobywajaca sig z urzadzenia. Aby wyciagnac mise z urzadzenia, chwytaj tylko za uchwyt!

7. Nalezy regularnie sprawdza¢ przewdd zasilajacy czy nie jest uszkodzony. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, autoryzowany serwis lub wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia
pozarem lub porazeniem.

8.Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomocg zewnetrznego czasomierza lub systemu zdalnego sterowania.
9. Nieprzestrzeganie ostrzezen i informacji zawartych w instrukcji moze prowadzi¢ do obrazen ciata. Element grzejny
urzgdzenia moze przez dtuzszy czas pozostac nagrzany.

10. Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego nalezy upewnic sie, ze warto$¢ napiecia w gniazdku
odpowiada wartosci napiecia zasilajacego urzadzenia.

11. Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nie zanurza¢ wtyczki, przewodu sieciowego lub urzadzenia w wodzie
lubinnych ptynach.

12. Wewnatrz misy mozna umieszczac papier do pieczenia.

13. Nie przewiesza¢ przewodu sieciowego przez kant stotu czy zlewu.

14. Nie uzywaj przedtuzacza. Jezeli jestes gotow ponies¢ odpowiedzialnos¢ za takie dziatanie, uzywaj wytacznie
przedtuzacza w dobrym stanie, z uziemieniem i odpowiedniego do zasilania urzadzenia.

15. Przewdd sieciowy nie powinien swobodnie zwisac ani dotykac goracych powierzchni.

16. Ustaw urzadzenie z dala od innych nagr: j h sie urzadzen kuch h takich jak piecyk, kuchenka elektryczna,
palnik gazowy itp.

17.Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

18.Uwaga ! Gorgca para moze sie wydobywac przez otwér wylotu.

19. Nie zakrywac otworu wlotu podczas pracy urzgdzenia.

20. Nie nakrywac urzadzenia, gdy jest ono uruchomione, badz gorace.

21. Nalezy uzytkowac urzadzenie na ptaskiej, stabilneji suchej powierzchni, odpornej na dziatanie wysokich temperatur.
22. Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas uzytkowania urzadzenia

23. Nie nalezy zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, nalezy wytacza¢ urzadzenie zawsze, gdy go nie uzywasz lub przed
czyszczeniem.

24. W przypadku zalania woda lub innym ptynem wewnetrznych lub zewnetrznych elementéw elektrycznych urzadzenia,
przed ponownym wiaczeniem nalezy doktadnie je osuszy¢.

25. Nie uzywaj urzadzenia, jezeli wykazuje ono jaki iek oznaki przewodu lub jezeli
urzadzenie zostato upuszczone na podtoge. Nalezy je wowczas doktadnie sprawdzi¢ przed ponownym uruchomieniem.

26. Po uzyciu zawsze wyciagaj wtyczke z gniazdka; a takze w przypadku jakiegokolwiek niewtasciwego dziatania.

27.Nie wktadaj zadnej metalowej folii do wnetrza urzadzenia, moze to spowodowac porazenie elektryczne.
28.Temperatura otoczenia podczas pracy urzadzenia musi znajdowac sie w przedziale od 15C do 34C.
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PIERWSZE URUCHOMIENIE

Otworz opakowanie i ostroznie wyjmij urzadzenie. Sprawdz, czy zestaw jest kompletny i bez uszkodzer. Upewnij sig, ze
czesci z tworzyw sztucznych nie sa peknigte, a przewdd sieciowy nie jest uszkodzony. Jesli stwierdzisz, ze brakuje czesci
badi sg uszkodzone, nie uzywaj urzadzenia, lecz skontaktuj sie ze sprzedawca. Zachowaj opakowanie lub zutylizuj zgodnie
zlokalnymi przepisami.

1. Usuri wszystkie materiaty opakowaniowe.

2.Usur klejietykiety z produktu.

3. Doktadnie wyczys¢ zbiornik do smazenia i tacke do zenia gorgca woda, detergentem i gagbka niescierng.

4. Wyczys¢ wnetrze i zewnetrzng cze$¢ produktu ciepta, mokrg szmatka.

5. Umies¢ tacke do smazenia w zbiorniku frytkownicy prawidtowo.

6. Frytkownica wykorzystuje technologie ogrzewania goracym powietrzem. Nigdy nie wlewaj oleju ani ttuszczu do
frytkownicy.

7. Nigdy nie zakrywaj otworu wlotowego powietrza produktu, poniewaz uniemozliwi to przeptyw powietrza i zmniejszy
efekt ogrzewania gorgcym powietrzem.
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UZYTKOWANIE

Frytkownica powietrzna moze by¢ uzywana do gotowania wielu rodzajéw sktadnikéw zywnosci. Ponizsza tabela pomoze Ci
wybra¢ podstawowe ustawienia dla sktadnikéw zywnosci, ktére chcesz ugotowac. Uwaga: Pamigtaj, ze te ustawienia
stanowia jedynie odniesienie. Poniewaz sktadniki zywnosci réznia sie zrédtem, rozmiarem, ksztattem, nie mozemy

¢ zapewnienia najl h ustawien dla Twoich sktadnikdw zywnosci. Poniewaz technologia szybkiej
wymiany powietrza moze natychmiast ponownie ogrza¢ powietrze wewnatrz produktu, wyciagniecie zbiornika do
smazenia z frytkownicy powietrznej podczas pracy prawie nie wptynie na proces gotowania. Czas: Stuzy do ustawiania
wymaganego czasu gotowania. Zakres regulacji czasu wynosi od 0 do 30 minut. Temperatura: Stuzy do ustawiania zgdanej
temperatury gotowania. Temperature mozna regulowac w zakresie od 80°C do 200°C.

Uruchomienie / wytaczenie maszyny

1. Umies¢ maszyne na ptaskiej powierzchni.

2. Podtacz przewdd zasilajacy do gniazdka, a nastepnie maszyna sie wigczy.

3. Za pomocg przyciskdw na dotykowym panelu sterowania ustaw pozadana temperature.

4. Za pomocg przyciskdw na dotykowym panelu sterowania ustaw czas pieczenia.

5. Dotknij przycisku Start/Stop aby rozpoczaé proces pieczenia. Ponowne dotkniecie (w trakcie pieczenia) zatrzymuje
proces.

6. Po zakoriczeniu uzytkowania, nalezy odtaczy¢ przewod zasilajacy z gniazdka zasilania i pozostawic urzadzenie do
ostygniecia

DODATKOWE PRZYDATNE INFORMACIE

- Poréwnuj wielko$¢ kawatkow zywnosci. Mate sktadniki zywnosci beda wymagaty mniej czasu na gotowanie.

- Przy wigkszej ilosci sktadnikéw zywnosci czas gotowania bedzie musiat tylko troche sie wydtuzy¢, przy mniejszej ilosci
sktadnikéw zywnosci czas bedzie musiat tylko troche sie skré
- Podczas gotowania, przewrdcenie matej ilosci zywnosci moze sprzyjac koricowemu efektowi gotowania i moze pomdc
sktadnikom zywnosci w réwnomiernym smazeniu.

- Dodajac niewielkg ilo$¢ oleju do $wiezych ziemniakdw, zywno$¢ moze by¢ bardziej chrupiaca.

- Pododaniu oleju sktadniki zywnosci nalezy odtozy¢ na kilka minut przed smazeniem ich we frytkownicy powietrznej.

- Nigdy nie gotuj sktadnikoéw zywnosci o wysokiej zawartosci oleju we frytkownicy powietrznej, takich jak kietbaski itp.
-Odswiezenie, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygotowac we frytkownicy powietrznej.

- Najlepsza waga sktadnikéw zywnosci do gotowania chrupigcych chipséw to 600 g.

-Jedzenie na kanapki mozna przygotowac szybko i wygodnie, uzywajgc wstepnie sfermentowanego ciasta.

- W poréwnaniu z ciastem domowym, wstepnie sfermentowane ciasto wymaga krétszego czasu gotowania.

- Mozesz uzy¢ frytkownicy powietrznej do podgrzania sktadnikéw zywnosci. Aby podgrza¢ sktadniki zywnosci,ustaw
temperature na 150 C, maksymalny czas gotowania wynosi 10 minut.

PRZYKLADOWE CZASY SMAZENIA / OPIEKANIA

Rodzaj potrawy losé (g) Czas (min) © i datkowe info
Cienkie mrozone frytki 300-700 12-16 200 TAK
Grube mrozone frytki 300-700 12-20 200 TAK
Domowe frytki ziemniaczane 300-800 18-25 180 TAK Dodaj 1/2 tyzki oleju
Domowe ziemniaki 300-800 18-22 180 TAK Dodaj 1/2 tyzki oleju
Domowe ttuczone ziemniaki 300-750 12-18 180 TAK Dodaj 1/2 tyzki oleju
Placki ziemniaczane 250 15-18 180 TAK
Zapiekanka ziemniaczana 250 12-22 180 TAK
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Rodzaj potrawy losé (g) Czas (min) (© jie / Obracanie info
Stek 100-500 15-20 180 TAK

Kotlety wieprzowe | 100-500 15-20 180 TAK

Hamburger 100-500 15-20 180 TAK Dodaj 1/2 tyzki oleju
Rolada z kietbasa 100-500 15-20 200 TAK Dodaj 1/2 fyzki oleju
Podudzia z kurczaka | 100-500 1825 180 TAK Dodaj 1/2 fyzki oleju
Piers z kurczaka 100-500 10-22 180

Rodzaj potrawy llosé (g) Czas (min) (© info
Spring rolls 100-400 15-18 200 TAK Dodaj 1/2 tyzki oleju
Mrozone kawatki 100-400 1018 200 TAK Dodaj 1/2 tyzki oleju
kurczakai

Mrozone kawatki ryb | 100-400 15-20 180 Dodaj 1/2 tyzki oleju
Mrozone serowe 100-400 1015 200 Dodaj 1/2 fyzki oleju
przekaski

Mrozone warzywa 100-400 15 180

UWAGA! Jesli frytkownica bezttuszczowa rozpoczyna prace na zimno, nalezy zwigkszyc czas gotowania o ok. 3-5 minuty.
UWAGA! Gdy uzywasz sktadnikéw, ktére rosna (np. Ciasta, quiche lub babeczki), blacha do pieczenia nie powinna by¢
wypetniona wiecej niz w potowie.

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

Wtasciwe i regularne czyszczenie zapewnia bezpieczeristwo uzytkowania oraz przedtuza zywotnos¢ urzadzenia.
OSTRZEZENIE! Wylacz urzadzenie, odfacz od zasilania i pozostaw do ostygniecia przed wykonaniem czyszczenia i
konserwacji w celu uniknigcia porazenia pradem elektrycznymioparzenia.

- Obudowe urzadzenia czyécimy sucha szmatka

- Kosz i tacke mozna my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem delikatnego detergentu. Nastepnie nalezy pozostawi¢ do
catkowitego wyschniecia.

UWAGA ! Nie stosowac do czyszczenia zadnych silnych srodkédw chemicznych, alkalicznych, $ciernych lub dezynfekujacych,
gdyz moga szkodliwie wptywac na powierzchnig urzadzenia.

UWAGA ! Nie zanurza¢ obudowy urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.
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-Zalecane jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opakowaniu.
- Zawsze przechowuj urzadzenie w suchym wentylowanym miejscu, niedostepnym dla dzieci.
- Chroni¢ urzadzenie przed wibracjami i wstrzasami podczas transportu.

UWAGA ! Urzadzenie nie zawiera czesci serwisowanych przez uzytkownika. Nie mozna samodzielnie naprawia¢
uszkodzonego urzgdzenia. Wszelkie naprawy moga by¢ dokonywane jedynie w autoryzowanym serwisie producenta.

UTYLIZACIA

Materiaty z opakowania nadaja si¢ w 100 % do wykorzystania jako surowiec wtérny i sg oznakowane symbolem
recyklingu. Utylizacji opakowania nalezy dokona¢ zgodnie z przepisami lokalnymi. Materiaty z opakowania nalezy
zabezpieczyc przed dzie¢mi, gdyz stanowia Zrodto zagrozenia. Wtasciwa utylizacja urzadzenia:

1. Zgodnie z dyrektywa WEEE 2012/19/UE symbolem przekreslonego kotowego kontenera na odpady (jak ponizej)
oznacza sig wszelkie urzadzenia elektryczne i elektroniczne podlegajace selektywnej zbiérce.

2. Po zakoriczeniu okresu uzytkowania nie wolno usuwac niniejszego produktu poprzez normalne odpady komunalne, lecz
nalezy go odda¢ do punktu zbidrkii recyklingu urzadzeri elektrycznych i elektronicznych. Informuje o tym symbol kotowego
kontenera, umieszczony na produkcie, instrukcji obstugilub opakowaniu.

3. Zastosowane w urzadzeniu tworzywa nadaja sie do powtérnego uzycia zgodnie z ich oznaczeniem. Dzigki powtérnemu
uzyciu, wykorzystaniu materiatéw lub innym formom wykorzystania zuzytych urzadzen wnoszg Paristwo istotny wktad w
ochrone naszego srodowiska.

4. Informacji o wtasciwym punkcie usuwania zuzytych urzadzer elektrycznych i elektronicznych udzieli Paristwu
administracjagminna lub sprzedawca urzadzenia

Uzycie symbolu WEEE (przekreslony kosz) oznacza, ze niniejszy produkt nie moze by¢ traktowany jako odpad domowy.
Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzetu pozwala unikng¢ zagrozen dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego,

ik h z mozliwej ob Sci w sprzecie nieb wych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych, a takze
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu. Zbiorka selektywna pozwala takze na odzyskanie materiatow
i komponentow, z ktorych wyprodukowane byto urzadzenie. W celu uzyskania szczegétowych informacji dotyczacych
recyklingu niniejszego produktu nalezy skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, w ktérym dokonano zakupu lub
organem wtadzy lokalnej.

Oznaczenie umieszczone na produkcie lub w odnoszacych sie do niego tekstach wskazuje, ze po uptywie okresu
uzytkowania nie nalezy usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego
wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpadéw, prosimy o oddzielenie
produktu od innego typu odpadéw oraz odpowiedzialny recykling w celu promowania ponownego uzycia zasobow
materialnych jako statej praktyki. W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla $rodowiska
recyklingu tego produktu uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skontaktowac sie z punktem sprzedazy
detalicznej, w ktérym dokonali zakupu produktu, lub z organem wtadz lokalnych. Uzytkownicy w firmach powinni
skontaktowac sig ze swoim dostawcg i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi
odpadami komercyjnymi. Zuzyty sprzet elektryczny, czyli tak zwane "elektrosmieci", to odpady ktdre zawierajg substancje
szkodliwe dla ludzi, zwierzat i srodowiska. Substancje te moga na przyktad zanieczyszczac glebe, wode lub powietrze.
Moga prowadzi¢ do licznych dolegliwosci zdrowotnych. Zaburzenia wzroku, stuchu i mowy to tylko niektére z nich. Czesto
prowadzg do uszkodzenia nerek, watroby i serca, do tego deformuja kosci, wywotujg choroby skéry i liczne schorzenia
ukfadu krazenia. Szkodza takze na uktad nerwowy i rozrodczy. Mogg mie¢ wptyw na zmiany nowotworowe. Dostanie sie
tego typu substancji do gleby badz wod gruntowych moze na przyktad grozic ich skazeniem, co w konsekwencji moze mieé¢
negatywny wptyw na produkty rolne rosnace na tych glebach (spozycie takich produktéw moze negatywnie wptywac na
zdrowie).
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SPECYFIKACJA

- Zasilanie: AC230V/50Hz

- Regulacja temperatury: 80°C ~ 200°C

- Dotykowy panel sterowania

- Technologia Dual Heater - 2 grzatki

- Zaawansowana technologia pieczenia

- Automatyczne programy pieczenia oraz mozliwo$c¢ ustawienia manualnego
- Wbudowany timer do ustawiania czasu

- Specjalna powtoka

- Oszczedno$c¢ energii wzgledem tradycyjnego gotowania az do 70%
- Mozliwo$¢ mycia pojemnika w zmywarce

- Nowoczesny kompaktowy design

DEKLARACJA ZGODNOSCI (SKROCONA)

Firma PROLECH Sp. z o.0. ,Stary Puznéw 58B, 08-400 Garwolin, Polska niniejszym oswiadcza, ze : Frytkownica
bezttuszczowa, marka BLOW, kod produktu 44-600# jest zgodny z dyrektywami 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2011/65/UE,
2009/125/UE, 1275/2008/UE, 801/2013/UE, 2019/2021/UE i spetnia wymagania norm: EN |EC 55014-1:2021, EN IEC
55014-2:2021, EN IEC 61000-3-2:2019 + A2:2021, EN IEC 61000-3-2:2019 + A2:2024, EN 61000-3-3 + A1:2019 + A2:2021,
ENIEC60335-2-9:2023 + A11:2023, EN 60335-1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 +A14:2019+ A2:2019 +
A15:2021, EN 62233:2008 + AC:2008, EN 50564:2011 + (EC) NO 1275/2008 + NO 801/2013 + NO 2019/2021. Petny tekst
deklaracji zgodnosci UE jest dostepny do pobrania ze strony internetowej: www.prolech.com.pl

PROLECH Sp. z 0.0., Stary Puznéw 58B 44 -6
08-400 Garwolin, Polska | www.prolech.com.pl | www.blow.pl
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