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DANE TECHNICZNE
Kod produktu 10046696, 10046697
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Moc 2000 W




ZASADY BEZPIECZENSTWA

. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzadzenia.

. Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych i/lub braku
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze zostaty one poinstruowane w zakresie obstugi
urzadzenia, potrafia je bezpiecznie obstugiwac i rozumiejg zagrozenia zwigzane z
uzytkowaniem tego urzadzenia.

. To urzadzenie nie jest zabawka.

. Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj myjki parowej.

*  tatwo dostepne czesci moga sie bardzo nagrza¢ podczas pracy. Trzymaj mate dzieci
z dala od dziatajacego urzadzenia.

. Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywac agresywnych lub ostrych
srodkdéw czyszczacych ani metalowych skrobakdéw, poniewaz moze to spowodowacé
zarysowanie szklanej powierzchni i pekniecie drzwiczek piekarnika lub inne uszkodzenie
urzadzenia.

. Nie instaluj urzadzenia za dekoracyjnymi drzwiami - moze to spowodowac
przegrzanie.

. Uzywaj wytgcznie akcesoridw i pojemnikow, ktére sg odpowiednie do uzytku w piekarnikach.

. Nigdy nie pozwdl, aby ptyny lub inne produkty spozywcze nagrzewaty sie w
zamknietych pojemnikach, poniewaz moze to spowodowac¢ eksplozje.

. Upewnij sie, ze papierowe reczniki kuchenne i Sciereczki nie majg kontaktu z
elementami grzejnymi - ryzyko pozaru.

. Upewnij sig, ze w poblizu piekarnika lub w jego wnetrzu nie znajdujg sie zadne
niebezpieczne substancje chemiczne, tatwopalne opary lub ciata obce. To urzadzenie
nadaje sie wytacznie do ogrzewania i przygotowywania zywnosci.

*  Jesli jakakolwiek potrawa wewnatrz piekarnika zapali sie, nalezy zamkna¢ drzwiczki
piekarnika, aby zdusi¢ ptomienie. Wytgcz piekarnik i odtgcz przewéd zasilajacy od gniazdka
elektrycznego.

e Zachowaj ostroznos$¢ podczas otwierania drzwiczek piekarnika. Stari bokiem obok
piekarnika i powoli otwdrz piekarnik, aby umozliwi¢ wydostanie sie goragcego
powietrza/pary. Przed otwarciem drzwiczek piekarnika nalezy upewnic sie, ze twarz nie
znajduje sie w poblizu piekarnika oraz ze w poblizu nie ma dzieci ani zwierzat.

Po wydostaniu sie gorgcego powietrza mozna kontynuowac przygotowywanie. Drzwiczki
piekarnika powinny by¢ zawsze zamkniete, z wyjatkiem niezbednych prac zwigzanych z
gotowaniem i czyszczeniem.

e Akcesoria i przewody elektryczne nalezy trzymac z dala od goracych czesci

urzadzenia.



Nie przesuwaj patelni i rusztow, gdy sa gorace,

ale poczekaj, az ostygna.

Przed czyszczeniem i konserwacja wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i moze by¢ instalowane w
standardowych kuchniach lub mieszkaniach.

Wszystkie powierzchnie lub meble wokét piekarnika oraz wszystkie materiaty uzyte do
instalacji musza by¢ w stanie wytrzymac temperature co najmniej 85 °C podczas
uzytkowania urzadzenia.

Niektore rodzaje winylu i laminatu sg szczegdlnie podatne na uszkodzenia termiczne i
odbarwienia w wysokich temperaturach. Przed instalacjg urzgdzenia nalezy sprawdzic,
ktdére powierzchnie sg obecne.

Uzytkownik ponosi odpowiedzialnos¢ za wszelkie uszkodzenia spowodowane instalacjg
urzagdzenia w poblizu materiatéw ogniotrwatych lub w niewystarczajgcej odlegtosci od
mebli.

Urzadzenie nalezy instalowac i uzytkowac wytgcznie zgodnie z wymaganiami okreslonymi
W niniejszej instrukcji.

Instalacja musi zosta¢ przeprowadzona przez wykwalifikowang osobe lub
wykwalifikowanego.

elektryka.

Materiat opakowaniowy nalezy utylizowa¢ w odpowiednim czasie i upewni¢ sig, ze nie
wpadnie on w rece dzieci, poniewaz moze to spowodowac uduszenie.

Nie ktadz ciezkich przedmiotow na drzwiczkach piekarnika i nie opieraj sie o drzwiczki, gdy
sg otwarte, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie zawiasow.

Nie nalezy umieszczaé pojemnikéw z gorgcym olejem lub smarem w miejscach bez
nadzoru, poniewaz

moze spowodowac pozar.

Nie nalezy umieszczaé patelni, blach do pieczenia lub folii aluminiowej bezposrednio na
dnie piekarnika, poniewaz moze to prowadzi¢ do gromadzenia sie ciepta i uszkodzenia
emalii.

Upewnij sie, ze Pamietaj, aby wybra¢ odpowiednig temperature i funkcje urzadzenia dla
wszystkich produktéw spozywczych, aby zywnos¢ i ptyny nie wylaty sie ani nie przypality.
odpowiednia temperature i funkcje urzadzenia dla wszystkich produktow spozywczych,
aby utrzymacd zywnosc¢ i ptyny

Upewnij sig, ze zywnosc jest przygotowywana w wystarczajgco duzych pojemnikach i ze
W razie potrzeby uzyjesz blache zatrzymujgcego brud.

Nie nalezy umieszczaé urzadzenia obok zaston lub miekkich mebli.

Nigdy nie probuj podnosi¢ urzadzenia za drzwi lub uchwyty piekarnika, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub obrazenia ciata.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
serwis lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozenia.

Podtacz urzadzenie tak, aby wtyczka sieciowa byta zawsze tatwo dostepna.

Przed wtozeniem wtyczki urzadzenia do gniazdka nalezy sprawdzié, czy napiecie w

gniazdku odpowiada napieciu wskazanemu na tabliczce znamionowej urzadzenia.



Aby zapobiec uszkodzeniom, nie nalezy dopuszczac do przechodzenia przewodu

zasilajacego przez ostre krawedzie i narozniki.

Przewdd zasilajacy nalezy trzymac z dala od goracych powierzchni i otwartego ognia.
Przewdd zasilajacy nalezy umiesci¢ w taki sposdb, aby nie zwiekszat ryzyka potkniecia.
Pod zadnym pozorem nie nalezy otwiera¢ obudowy piekarnika. Nie wktadaj obcych
przedmiotéw do szafki.

Nalezy uzywac wytacznie akcesoriéw zalecanych przez producenta, poniewaz niezalecane
akcesoria stanowig zagrozenie dla bezpieczenstwa uzytkownika i moga uszkodzi¢
urzadzenie.

Z urzadzenia nalezy korzystac wytacznie na ptaskich, stabilnych, czystych i suchych
powierzchniach.

Chron urzadzenie przed gorgcem, kurzem, bezposrednim Swiattem stonecznym, wilgocia,
kapiaca lub pryskajaca woda.

Nie nalezy umieszcza¢ przedmiotdw z otwartym ogniem, takich jak Swiece, na produkcie
lub w jego poblizu.

Okablowanie sprzetu powinno by¢ wyposazone w przetacznik na wszystkich biegunach.
urzadzenia.

Podczas obstugi szklanych przedmiotow nalezy zawsze uzywac rekawiczek.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa drzwiczki piekarnika sg wykonane z bezpiecznego szkta. Ten
rodzaj szkta jest bardzo wytrzymaty, ale jego cecha charakterystyczng jest przenoszenie
wibracji. W zwigzku z tym nalezy bardzo uwaza¢ na urzadzenie, aby uniknaé wstrzasoéw,
zwiaszcza podczas instalacji, i instalowac je tylko w miejscach o niskim poziomie wibracji.
Nie umieszczaj folii na szklanej powierzchni.

Wszelkie naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel
techniczny.

To urzadzenie musi by¢ uziemione. Jesli przewdd uziemiajacy nie jest dostepny, nalezy
skontaktowac sie z elektrykiem.

Gniazdo musi by¢ dostepne nawet wtedy, gdy piekarnik znajduje sie w szafce, aby mozna
byto odtaczy¢ urzadzenie od sieci w dowolnym momencie.



MONTAZ

Uwaga dotyczaca instalacji piekarnika w szafce kuchennej

Dopasuj piekarnik do przestrzeni w szafce kuchennej; mozna umiesci¢ pod blatem roboczym lub
w szafce stojacej. Zamocuj piekarnik na miejscu, przykrecajac go za pomoca dwdch otwordw
mocujacych w ramie. Aby znalez¢ otwory mocujace, otwdrz drzwiczki piekarnika i zajrzyj do
srodka. Aby zapewni¢ odpowiednia wentylacje, podczas instalacji piekarnika nalezy

przestrzegac podanych odstepow i wymiarow.

e Aby piekarnik dziatat prawidtowo, wymagane jest jego prawidtowe ustawienie.

. Panele szafek kuchennych obok piekarnika musza by¢ wykonane z materiatéw odpornych
na wysoka temperature.

. Nalezy upewnic sie, ze kleje wykonane z drewna fornirowanego sg odporne na
temperatury wynoszace co najmniej 120°C.

*  Tworzywa sztuczne lub kleje, ktére nie sa w stanie wytrzymac takich temperatur, stopig sie
i odksztatca po umieszczeniu pieca w odpowiednim miejscu, a czesci elektryczne musza
by¢ w petni zaizolowane. Jest to warunek konieczny dla zapewnienia bezpieczenstwa.

¢ Wszystkie ostony musza by¢ solidnie zamocowane, aby mozna je byto zdja¢ bez uzycia
narzedzi.

*  Zdejmij tylng czesc szafki kuchennej, aby zapewni¢ wystarczajacy przeptyw powietrza
wokot piekarnika. Tylna szczelina palnika musi wynosi¢ co najmniej 45 mm.

. Kuchnia powinna by¢ sucha i posiadac skuteczng wentylacje zgodnie z obowigzujacymi
przepisami technicznymi.

. Gtéwny wlot za piekarnikiem musi by¢ umieszczony tak, aby nie dotykat tylnego panelu
piekarnika ze wzgledu na ciepto wytwarzane podczas pracy.

e Jest to piekarnik do zabudowy, co oznacza, ze jego tylng i jedng boczng $ciang mozna
oprze¢ o wysoki mebel lub Sciane. Farba lub okleina stosowana na meblach
prefabrykowanych musi by¢ naktadana za pomoca kleju odpornego na wysoka
temperature (100°C), aby zapobiec deformacji powierzchni lub oddzielaniu sie farby. Jesli
nie masz pewnosci co do odpornosci termicznej swoich mebli, powinienes pozostawic¢
okofo 2 cm wolnej przestrzeni wokét piekarnika. Sciana za piekarnikiem powinna by¢
odporna na wysokie temperatury. Podczas pracy tylna strona moze nagrzewac sie do 5Q °C

powyzej temperatury otoczenia.



Instalacja piecow do zabudowy

. Utworz otwdr o wymiarach pokazanych na rysunku dla piekarnika.
. To urzadzenie musi by¢ uziemione.
. W16z piekarnik catkowicie do otworu bez uzycia czterech sSrub w miejscach pokazanych

na ilustracji.

\
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Podtaczenie elektryczne

Wszystkie prace elektryczne muszg by¢ wykonywane przez odpowiednio wykwalifikowanego i
autoryzowanego elektryka. Nie nalezy wprowadzac¢ zadnych zmian ani celowych zmian w

dostawie energii elektrycznej.

. Przed przystapieniem do podtgczenia nalezy sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce
znamionowej odpowiada rzeczywistemu napieciu w sieci.

. Kabel sieciowy powinien mie¢ dtugos¢ co najmniej 1,5 m.

. Przewdd uziemiajacy powinien by¢ zainstalowany w taki sposdb, aby byt wyciggany jako
ostatni w przypadku awarii urzadzenia zabezpieczajacego przewdd zasilajacy.

. Gtéwny wlot za piekarnikiem musi by¢ umieszczony tak, aby nie dotykat tylnego panelu
piekarnika ze wzgledu na ciepto wytwarzane podczas pracy.

. Nalezy uzy¢ odpowiedniego rozmiaru i typu kabla HO5VV-F 3x1,5. m2 . przewdd
uziemiajgcy musi by¢ dtuzszy niz pozostate przewody.

«  Srodki do odtaczania od sieci zasilajacej z izolacja stykéw na wszystkich biegunach w celu
zapewnienia catkowitego odtgczenia przy statym przepieciu linii zgodnie z zasadami

okablowania.
Podtaczenie (autoryzowany elektryk)

*  Zapomocg Srubokreta otwodrz pokrywe ztgcza z tytu urzadzenia. Zwolnij dwie blokady
znajdujace sie po obu stronach dolnej czesci ztgcza.

¢ Przewdd sieciowy musi by¢ poprowadzony przez urzagdzenie zabezpieczajace przed
naprezeniem, ktdre chroni przewdd sieciowy przed odtgczeniem.

*  Mocno dokrec potgczenia urzadzenia i zamknij pokrywe ztgcza.

:| 2 ‘9 O

Kody koloréw kabli

CQ

L = LIVE, kolor fazy brazowy lub czarny.

N = NEUTRALNY, kolor niebieski lub biaty.

Zwrd¢ uwage na prawidtowe potgczenie N!

@ ZIEMIA, ZIEMIA = kolor zielony lub zétto-zielony.
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PANEL STEROWANIA

TRE. REY
o173 T 91

Pole wyswietlania

Ikona sekund

Przyciski

Alarm

Ustawienie czasu
Ustawianie czasu gotowania

G Mmoo 0O w >

Koniec czasu gotowania
OK Wprowadzanie funkgji
- Aby zmniejszy¢ liczby na wyswietlaczu cyfrowym

+ Aby zwiekszy¢ liczby na wyswietlaczu cyfrowym



OBStUGA

1. @ Po wigczeniu wyswietlacz pokazuje "12.00" i miga.
2. Biezacy czas mozna ustawic¢ za pomocg przyciskdw 11i 3, 5 sekund po ustawieniu czasu

nowe dane zostang zapisane.

Minutnik

Timer mozna aktywowaé¢ w dowolnym momencie i za pomoca dowolnej funkcji. Timer mozna
ustawi¢ w zakresie od 1 minuty do 23 godzin i 59 minut

Jak ustawi¢ minutnik

1. Nacis$nij przycisk Z.Q zacznie migac i zostanie wprowadzone ustawienie timera.
2. Ustaw timer za pomoca przyciskéw 1i 3.

3. Q Ustawienie zostanie zapisane 5 sekund po ustawieniu czasu lub natychmiast po
nacisnigciu przycisku 2 przy wigczonym sygnale funkcji.

4. Q Po uptywie ustawionego czasu sygnat alarmowy zostanie aktywowany, a
funkcja sygnatu zacznie ponownie migac.

5. Q Nacisniecie dowolnego przycisku spowoduje uruchomienie funkcji sygnatu i alarmu.

Sygnat jest tez automatycznie wytgczany po 2 minutach. alarm.

Uwaga: Z wyjatkiem alarmu timera, wszystkie inne alarmy mozna wytgczy¢, naciskajac
dowolny przycisk. Jesli sygnat alarmu nie zostanie wytaczony recznie, wytaczy sie on

automatycznie.

Dziatanie pétautomatyczne

1. Ustaw pokretto funkcji piekarnika i pokretto regulacji temperatury na ustawienie, przy
ktérym piekarnik ma dziataé.
2. Nacis$nij przycisk funkcji, piekarnik zacznie dziata¢, a wskaznik funkcji zacznie migaé.

3. Nacisnij przycisk 1 lub 3, aby ustawié¢ czas gotowania w zakresie od 1 minuty do 10
godzin.

4. Mozna tez dwukrotnie nacisna¢ przycisk MODE. Nastepnie wyéwietlacz zaczrib migac.
Ustaw godzine zakonczenia za pomoca przyciskow 1 3.

5. Ustawiony czas zostanie zapisany w pamieci po 5 sekundach.

6. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik automatycznie sie wytaczy i wtaczy sie alarm.

. . . 9
7. Po NACISNIECIU dowolnego przycisku sygnat aIIarmowy i ikona wyfaczg sie lub

sygnat alarmowy wytgczy sie automatycznie po 2 minutach.
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Zakres czasu gotowania i czasu zakoriczenia gotowania

. Zakres czasu gotowania 0<t<10 godzin

Zakres czasu zakonczenia gotowania: aktualny czas < czas zakoriczenia pieczenia < aktualny

czas + 10 godzin

* W przypadku korzystania z trybu pétautomatycznego nalezy ustawié¢ czas gotowania lub
czas gotowania.

e Jesli czas gotowania zostanie ustawiony na 0 lub czas zakoriczenia gotowania zostanie
ustawiony na aktualng godzine, funkcja automatyczna zostanie wytaczona.

. Gdy funkcja automatyczna jest wytaczona, czas gotowania pozostaje rowny 0, czas
zakonczenia gotowania i aktualny czas pozostaja takie same.

Na przyktad

Aktualny czas to 2:00, chcesz piec przez 3 godziny, koniec pieczenia jest ustawiony na 5:00
(2:00+3:00 = 5:00).

Istniejg dwa sposoby osiggniecia tego ustawienia:
Pierwsza metoda:

sl

1. Zapomoca przyciskéw 1 i 3 ustaw czas gotowania. e : l : (
2. Czas gotowania zostanie automatycznie zmieniony na - - =
3:00. po 5 sekundach od ustawienia funkcja C) D) @

1 2 3

automatyczna zostanie wigczona. 3 godziny pdzniej
aktualny czas bedzie wskazywat "5 .00". Sygnat
alarmowy zostanie aktywowany.

Automatyczne dziatanie

Jedli piekarnik ma by¢ wigczany na okreslony czas i wytgczany o okreslonej godzinie, nalezy
ustawic czas gotowania i czas zakonczenia:

1. Ustaw pokretto funkcji piekarnika i pokretto regulacji temperatury na ustawienie, przy
ktorym piekarnik ma dziatac.

_)lNacis'nij przycisk 2, piekarnik rozpocznie prace, a sygnat funkcji zacznie migaé.
Nacisnij przycisk 1 lub 3, aby ustawi¢ czas gotowania w zakresie od 1 minuty do 10
godzin.

4. I nacinij przycisk 2. na wyswietlaczu pojawi sie migajaca ikona. Z2lpomoca przyciskéw
1i 3 ustaw czas gotowania.

5. Ustawiony czas zostanie zapisany w pamieci po 5 sekundach, a wskazniki>! =d!
pozostang wtaczone.

6. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik automatycznie sie wytaczy i wtaczy sie alarm. a
ikona wytaczy sie. xd

7. Nacisnij dowolny przycisk, sygnat alarmu i ilgrfa zgasna lub sygnat alarmu wytaczy sie
automatycznie po 2 minutach.

Czas pracy = koniec gotowania Czas gotowania



Na przyktad

Jesli aktualny czas to 2:00; czas gotowania ustawiony na
3 godziny; czas zakoriczenia gotowania ustawiony na
10:00, czas pracy to 7:00 (7:00=10:00-3:00).

SR

1. Za pomocg przyciskéw 1i 3 ustaw czas gotowania na _I ! I_l I_
,3,00”. o ® ®

1 2 3

2. Ustaw czas zakoriczenia gotowania. czas powinien -1 : I_: ' I_: I_

'

wynosi¢ "10.00" za pomocg przyciskéw 1 3. =l _— = —
© D ®

1 2 3

3.  Pie¢ sekund po ustawieniu funkcja automatyczna

jest wigczona.

4. Gdy wybije godzina 7:00, piekarnik zacznie

|

dziatac. =l - =
0 ® ®

1 2 3

5. Alarm zostanie aktywowany przed godzing (e it

10:00. Piekarnik wytacza sie | et
automatycznie. ~ ® @

1 2 3

Ostrzezenie

. Koniec czasu gotowania > aktualny czas + czas gotowania <= 1 0 godzin - Nalezy ustawi¢ co
najmniej jedng minute czasu gotowania, czas gotowania i czas zakoriczenia gotowania.

*  Jesli czas gotowania jest ustawiony na 0 lub czas zakoriczenia gotowania jest ustawiony na
biezacy czas, funkcja automatyczna zostanie wytaczona.

. Gdy funkcja Auto jest wytaczona, czas gotowania pozostanie na poziomie O, czas

zakonczenia gotowania i aktualny czas pozostang takie same.
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PIEKARNIK

Piekarnikiem steruje sie za pomoca pokretta funkcji i pokretta regulacji temperatury.

Ostrzezenie
Po wybraniu dowolnej funkcji grzania piekarnik wtaczy sie dopiero po ustawieniu temperatury

za pomoca pokretta regulacji temperatury.

Ustawienia pokretta funkcji piekarnika

vvvvv
Grill

“unkcja ta emituje ciepto z korpusu grilla i gérnej czesci ciata. Funkcja ta pozwala na uzyskanie
nyzszej temperatury w gornej czesci powierzchni grzewczej, co jest idealne do grillowania

Juzych porcji.

Oddzielne oswietlenie piekarnika

Ustawienie pokretta w tej pozycji spowoduje wtgczenie oswietlenia wewnatrz piekarnika.

® Dolny i gérny element grzejny s witaczone

Funkcja ta wykorzystuje gérne i dolne elementy grzejne do stworzenia naturalnego piekarnika
konwekcyjnego.

vvvvv

X Grill + wentylator

Piekarnik aktywuje gérne ogrzewanie grilla i funkcje wentylatora. W praktyce funkcja ta
umozliwia przyspieszenie procesu grillowania. Grill powinien by¢ uzywany wytgcznie przy
zamknietych drzwiczkach piekarnika.

Wentylator (odmrazanie)

W tej funkcji dziata tylko wentylator. Mozna schtodzi¢ pojemnik lub komore piekarnika lub

rozmrozi¢ zywnosc.
Pét grilla

Ta funkcja grilla stuzy do grillowania niewielkich ilosci zywnosci.



>< Pieczenie

Ten program wykorzystuje funkcje ogrzewania dolnego i wentylatora. Jest to idealne rozwigzanie

dla niektérych wypiekow i zapiekanek.

Wentylator + pieczenie

Wykorzystujac okragty korpus i wentylator, ta funkcja pieczenia wdmuchuje powietrze do
piekarnika i wokét niego. Temperatury s3 osiggane szybciej, co zmniejsza lub nawet eliminuje
potrzebe wstepnego podgrzewania. Zaréwno temperature, jak i czas gotowania mozna
skracic, aby uzyskac bardziej energooszczedny program gotowania.

Uwaga: Po wybraniu tej funkgji i ustawieniu temperatury na 0, bedzie ona dziata¢ jako program
chtodzenia, umozliwiajgc schtodzenie potrawy i/lub wnetrza piekarnika.

Prowadnice piekarnika

Zapewnienie odpowiedniego czyszczenia i konserwacji piekarnika moze mie¢ duzy wptyw na
jego bezawaryjna prace. Przed rozpoczeciem czyszczenia piekarnik musi by¢ wytaczony i nalezy
upewnic sie, ze wszystkie pokretta sg ustawione w pozycji "0". Czyszczenie nalezy rozpoczaé

dopiero po catkowitym ostygnieciu piekarnika.
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STEROWANIE URZADZENIEM PRZY POMOCY TELEFONU

Jesli podtaczysz urzadzenie do domowe;j sieci WiFi, mozesz wygodnie sterowac nim za pomocg
odpowiedniej aplikacji Klarstein. Aplikacja umozliwia nie tylko zdalne sterowanie urzadzeniem
za posrednictwem smartfona, ale takze dostep do dodatkowych informacji.

Aby potaczy¢ smartfon z urzagdzeniem Klarstein, wykonaj nastepujace kroki:

1 Najpierw pobierz aplikacje Klarstein, skanujgc kod QR za pomocg smartfona (patrz
ponizej) lub pobierz jg bezposrednio z App Store lub Google Play.

2 Upewnij sig, ze Twoj smartfon jest podtaczony do tej samej sieci WiFi, do ktérej ma by¢
podtgczone Twoje urzadzenie Klarstein.

3 Otwdrz aplikacje Klarstein.

4 Zaloguj sie na swoje konto. Jesli nie masz konta, zarejestruj sie w aplikacji Klarstein.

5  Postepuj zgodnie z instrukcjami w aplikacji.
Pobierz aplikacje

Skorzystaj z funkcji skanowania w swoim smartfonie, aby zeskanowac kod QR i zapisa¢

aplikacje na swoim telefonie.

Uwaga: aplikacja udostepnia dodatkowe informacje na temat korzystania z aplikacji i pomoc
podczas taczenia sie z urzadzeniem przy pierwszym uruchomieniu.

ioS Android




Rozwigzywanie probleméw z potaczeniem

Jesli urzadzenie Klarstein nie moze zostac znalezione w sieci WLAN, nalezy sprawdzi¢ nastepujace elementy:

—_

N

w

£

a

Urzadzenie nie jest podtaczone do gniazdka. Upewnij sig, ze urzadzenie jest
podtaczone do gniazdka elektrycznego.

Urzadzenie jest w trybie parowania. Upewnij sie, ze wskaznik WiFi (LED) na panelu
sterowania urzadzenia inteligentnego miga zgodnie z opisem w instrukgcji
,Resetowanie ustawiern WiFi”

urzadzeniu inteligentnym (instrukcje sg zazwyczaj dostepne w procesie taczenia

urzadzenia).

Punkt dostepu WiFi nie dziata na czestotliwosci 2,4 GHz. Upewnij sie, ze Twdj punkt
dostepowy pracuje w pasmie 2,4 GHz i ze masz wydzielone pasmo SSID w pasmie 2,4
GHz. Jezeli nie masz pewnosci co do pasma roboczego Twojego punktu dostepowego,

skontaktuj sie ze swoim dostawcg ustug internetowych.

Twoje ustawienia zapory sieciowej Wi-Fi; ustawienie zapory sieciowej Twojej sieci Wi-Fi
moze uniemozliwi¢ aplikacji Klarstein skonfigurowanie ustawien Wi-Fi na Twoim
urzadzeniu inteligentnym. Upewnij sig, ze nie korzystasz z publicznej sieci Wi-Fi, np. Wi-Fi.

lotniska, akademiki, firmy itp.

Rdzne dane uzywane w smartfonie i aplikacji. Upewnij sig, ze ustawienia Wi-Fi
wprowadzone w aplikacji Klarstein sg takie same, jak te, z ktérymi potaczony jest Twoj

smartfon.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

*  Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

. Przed czyszczeniem catkowicie ostudzi¢ piekarnik.

. Nie czys¢ urzadzenia goracg parg pod cisnieniem.

e Komore piekarnika nalezy my¢ wytgcznie ciepta wodg z niewielka iloscig ptynu do

mycia naczyn.
Czyszczenie parowe

*  WIlej 250 ml wody (1 szklanka) do naczynia umieszczonego w piekarniku na pierwszym poziomie od
dotu.

*  Zamkna¢ drzwiczki piekarnika.

. Ustaw pokretto temperatury na 100°C, a pokretto funkcji na dolng pozycje grzatki.

*  Rozgrzewaj komore piekarnika przez okoto 30 minut.

. Otworzy¢ drzwiczki piekarnika, wytrze¢ wnetrze szmatka lub gabka i umy¢ ciepta
woda z detergentem.

. Po wyczyszczeniu komory osusz piekarnik.

PRZESTROGA: Do czyszczenia i konserwacji szklanego panelu przedniego nie nalezy uzywac

srodkéw czyszczacych zawierajgcych materiaty Scierne.

Wymiana zaréwki w piekarniku

Wymiana zaréwki

. Odkrec¢ pokrywe ochronng. W tym momencie zalecamy umycie i wysuszenie szklanej
ostony.

. Ostroznie wyjmij starg zaréwke i wtéz nowg zaréwke przystosowanga do wysokich
temperatur (300°C) o nastepujgcych parametrach: 220-240V, 50 Hz, 25 W, oprawa
G9.

¢ Zatéz z powrotem pokrywe ochronna.

Wazne:

*  Nigdy nie uzywaj $rubokretdw ani innych narzedzi do

zdejmowania pokrywy oswietlenia. Moze to spowodowac
uszkodzenie emalii piekarnika lub gniazda lampy. Demontuj tylko
recznie.

¢ Nigdy nie wymieniaj zaréwki gotymi rekami, poniewaz ryzyko
zanieczyszczenia smarem z palcéw moze spowodowacd

przedwczesng awarie.

e  Zawsze uzywaj czystej szmatki lub rekawiczek.
*  Wymiana zaréwki nie jest objeta gwarancja.



Demontaz drzwi

Aby uzyskac tatwiejszy dostep do komory piekarnika w celu czyszczenia, mozna zdja¢ drzwiczki.

Aby to zrobic, podnies czes¢ zawiasu z zatrzaskiem bezpieczenstwa. Lekko zamknij drzwiczki,
podnies je i pociagnij do siebie. Aby zatozy¢ drzwiczki z powrotem na kuchenke, nalezy zrobi¢
to w odwrotnej kolejnosci. Podczas montazu nalezy upewnic sie, ze wyciecie zawiasu jest
prawidtowo umieszczone na wystepie wspornika zawiasu. Po zamontowaniu drzwiczek w
piekarniku nalezy ponownie ostroznie opuscic¢ zatrzask zabezpieczajacy. Jesli zatrzask

bezpieczenstwa nie jest ustawiony, zawias moze zosta¢ uszkodzony podczas zamykania drzwi.

Sktadanie blokady zawiaséw.Demontaz drzwi

Demontaz wewnetrznego panelu szklanego

Odkrec i poluzuj plastikowy zatrzask
znajdujacy sie w rogu u gory drzwi.

Nastepnie zdejmij szybke z drugiego
mechanizmu blokujacego i wyjmij ja.

Po wyczyszczeniu wtoz i zablokuj szklany

panel oraz przykre¢ mechanizm blokujacy.

Demontaz wewnetrznego panelu szklanego
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W nagtych wypadkach nalezy:

*  Wytacz wszystkie jednostki robocze piekarnika

. skontaktuj sie z centrum serwisowym

¢ Niektdre drobne usterki mozna naprawic¢, postepujac zgodnie z instrukcjami podanymi w

ponizszej tabeli. Przed skontaktowaniem sie z centrum obstugi klienta lub centrum

serwisowym nalezy sprawdzi¢ nastepujace punkty wymienione w tabeli.

Urzadzenie nie dziata.

Przerwa w dostawie pradu.

Sprawdz domowag skrzynke
bezpiecznikdw; Jesli
bezpiecznik jest przepalony,
wymien go na nowy.

Wybierz wiasciwg funkcje.

Sprawdz, czy pokretto funkcji
lub temperatury jest
ustawione we wtasciwej
pozycji.

Wyswietlacz
"0.00" miga.

Urzadzenie zostato odfgczone
od zasilania lub wystgpita
tymczasowa awaria zasilania.

Ustaw aktualng godzine (patrz|
Korzystanie z programatora).

Oswietlenie piekarnika nie
dziata.

Zaréwka jest poluzowana lub
uszkodzona.

Dokrecenie lub wymiana
przepalonej zaréwki
(patrz ,Czyszczenie

i konserwacja”)




DODATEK: TABELE PIECZENIA

Pieczenie ciast

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy uzywac funkcji piekarnika konwencjonalnego lub z wentylatorem.

Uwaga: Wskazowki dotyczace gotowania podane w ponizszych tabelach majg charakter orientacyjny i mozna je
dostosowac w zaleznosci od wczesniejszych doswiadczen i preferencji kulinarnych. Jesli zadany rodzaj ciasta nie jest

wymieniony na liScie, uzyj ciasta najbardziej do niego podobnego.

Konwencjonalny piekarnik

¢ Naturalna konwekcja tworzy doskonatg strefe pieczenia w srodku piekarnika, idealng do suchych wypiekdw, chleba i
ciastek.

e Zalecamy uzywanie ciemnych naczyn do pieczenia, poniewaz jasne naczynia odbijajg ciepto i wypieki moga sie nie
upiec
odpowiednio przyrumienione.

. Naczynia do pieczenia nalezy zawsze umieszczac na stojakach. Ruszt nalezy zdejmowac wytacznie podczas pieczenia
na ptaskiej blasze dostarczonej wraz z piekarnikiem.

. Nie wktadaj ciasta do piekarnika, dopoki nie osiggnie pozgdanej temperatury.

Wskazéwki dotyczace pieczenia

Czy ciasto jest upieczone do konca?
Przebij ciasto drewnianym szpikulcem w najgrubszej czesci, jesli ciasto sie do niego nie przyklei, ciasto jest upieczone.

Ciasto sie zawalito
Sprawdz przepis. Nastepnym razem moze by¢ konieczne uzycie mniejszej ilosci ptynnych sktadnikéw. Nalezy przestrzegac

czasu mieszania, zwtaszcza w przypadku korzystania z mikseréw elektrycznych, aby uzyskac wtasciwg konsystencje.

Ciasto jest zbyt lekkie na spodzie

Aby uzyskac lepsze wyniki, zalecamy stosowanie ciemniejszych pojemnikdw. Nastepnym razem mozesz réwniez
sprobowac piec o jeden poziom nizej lub uzy¢ funkcji grzania dolnego, aby zakonczy¢ proces pieczenia.

Sernik jest niedopieczony
Nastepnym razem obniz temperature i wydtuz czas pieczenia.
Uwaga: Zakresy temperatur i czasy gotowania podane w tabelach sa przyblizone. Zalecamy wybranie nizszej temperatury

na poczatek i zwiekszenie jej w razie potrzeby na pdzniejszych etapach gotowania.
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DODATEK: TABELE PIECZENIA

Stét do pieczenia ciast

Stodkie pieczywa

Ciasto z 160-170 2 150-160 55-70
rodzynkami

Tort w ksztatcie 160-170 2 150-160 60-70
pierscienia

Tortw 160-170 2 150-160 45-60
ksztatcie

drzewa (forma

do ciasta)

Sernik (forma 180-190 3 160-170 60-80
do ciasta)

Ciasto owocowe 190-200 3 170-180 50-70
Ciasto owocowe 180-190 3 160-170 60-70
z lukrem

Biszkopt 180-190 2 160-170 30-40
Ciasto ptatkowe 190-200 3 170-180 25-35
Ciasto mieszane 180-190 3 160-170 50-70
na ciasto

owocowe

Ciasto wisniowe 190-210 3 170-200 30-50
Zelki 190-200 3 170-180 15-25
Ciasto owocowe 160-170 3 150-160 25-35
Knitter 190-210 3190-210 180-210 35-50
Swiateczne ciasto 180-190 3190-210 170-200 45-70
Ciasto jabtkowe 190-210 3190-210 170-200 40-60
Ciasto francuskie 180-190 3190-210 160-170 40-60
Stone wypieki

Bekon 190-200 3190-210 170-180 45-60
Pizza 220-240 3190-210 210-230 30-45
Chleb 200-220 3190-210 180-210 50-60
Koteczka 210-230 3 200-220 30-40




Herbatniki

Rolka Caravaty 3 180-190 3 160-170 15-25
Herbatniki 3 180-190 3190-210 160-170 20-30
Durniskie ciasto 3 190-210 3 170-200 20-35
Ciasto kruche 3190-210 200-210 3190-210 180-200 20-30
Profiteroly 3 190-210 3 170-200 25-45
Mrozone ciasto

Ciasto jabtkowe 2 190-210 3 170-200 50-70
Sernik 2 190-200 3 170-180 65-85
Pizza 2 210-230 3 200-220 20-30
Chipsy z 2 210-230 3 200-220 20-35
piekarnika

Frytki w 2 210-230 3 200-220 20-35
piekarniku
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Pieczenie i gotowanie na parze

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, nalezy uzywac funkcji piekarnika konwencjonalnego lub z wentylatorem.
Wskazéwki dotyczace pieczenia

*  Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, nalezy uzywac jasnych tac emaliowanych, szkta zaroodpornego, naczyn glinianych
lub zeliwnych. Przykrycie pieczeni lub zawiniecie jej w folie pozwoli zachowac soki i utrzymacé piekarnik w
czystosci.

. Pozostawienie pieczeni bez przykrycia skroci czas gotowania. Duze pieczenie mozna umiesci¢ bezposrednio na
ruszcie na blasze piekarnika.

Uwaga: zakresy temperatur i czasy gotowania podane w tabelach maja charakter orientacyjny i bedg sie rézni¢ w
zaleznosci od rodzaju, wielkosci i jakosci miesa.

. Pieczenie duzych kawatkéw miesa moze powodowac nadmiar pary i kondensacje na drzwiczkach piekarnika.
Jest to normalne i nie ma wptywu na dziatanie piekarnika. Po zakoriczeniu gotowania nalezy doktadnie
wytrze¢ drzwiczki piekarnika i szybe.

*  Watrdbka powinna by¢ okresowo sprawdzana i obracana w potowie pieczenia.

. Podczas grillowania na ruszcie nalezy upewnic sie, ze ruszt jest prawidtowo osadzony na ruszcie piekarnika,
aby zbierac kapigce soki i ttuszcz.

. Nie nalezy pozostawiac pieczeni do ostygniecia w piekarniku, poniewaz moze dojs¢ do kondensacji, co

moze spowodowac korozje piekarnika.

Wotowina

Wotowina curry 1000 2 210-230 2 v 100-120
Wotowina curry 1500 2 210-230 2 \Y 120-150
Pieczone migso, 1000 2 230-240 2 220-230 30-40
krwawe

Pieczone migso, 1000 2 230-240 2 220-230 40-50
rozgotowane

Wieprzowina

Pieczen 1500 2 190-200 2 170-180 140-160
wieprzowa ze

skérg

Flanka 1500 2 200-210 2 3 120-150
Flanka 2000 2 3 2 170-200 150-180
Schab wieprzowy | 1500 2 210-230 2 v 120-140




Rolada miesna 1500 210-230 200-220 120-140
Sznycel wieprzowy| 1500 190-210 170-200 100-120
Pieczen z 1500 220-230 210-220 60-70
miesa

mielonego

Cielecina

Butka cieleca 1500 3 170-200 90-120
Golonka cieleca 1700 190-210 170-200 120-130
Baranek

Zeberka jagniece | 1500 200-210 180-200 100-120
Kos¢ z ostrza 1500 200-210 180-200 120-130
barana

Gra

Zeberka krélika 1500 200-220 180-210 100-120
Kosci krolika 1500 200-220 180-210 100-120
Szynka z dzika 1500 200-220 180-210 100-120
Dréb

Caty kurczak 1200 210-220 200-210 60-70
Caty kurczak 1500 210-220 210-220 70-90
Kaczka 1700 3 170-200 120-150
ges$ 4000 170-180 150-160 180-200
Indyk 5000 160-170 140-150 180-240
Ryby

Ryba w catosci 1000 210-220 210-220 50-60
Suflet rybny 1500 190-210 170-200 50-70
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Grillowanie

. Intensywne ciepto z elementu podczerwieni sprawia, ze piekarnik i jego akcesoria s
bardzo gorace. Uzywaj rekawic kuchennych i odpowiednich przyboréw do grillowania.
¢ Aby uniknaé kontaktu z gorgcym ttuszczem, ktéry mogtby spowodowac obrazenia,
podczas przenoszenia grillowanych potraw nalezy uzywac¢ dtugich szczypiec do
grillowania.
. Grill musi by¢ nadzorowany przez caty czas. Nadmierne ciepto moze szybko spali¢ zywnos¢, co
stwarza ryzyko pozaru.
. Nie pozwalaj dzieciom zbliza¢ sie do grilla, gdy jest on uzywany.

. Grillowanie idealnie nadaje sie do niskottuszczowych kietbas, mies, filetéw rybnych i stekéw, a takze
do

zarumieniania lub chrupania potraw.
Wskazéwki dotyczace grillowania

. Podane w tabelach temperatury i czasy grillowania maja charakter orientacyjny i beda
sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju, wielkosci i jakosci miesa.

. Grillowanie nalezy przeprowadzac przy zamknietych drzwiczkach piekarnika.

. Grill powinien by¢ rozgrzany przez 3 minuty. Przed umieszczeniem zywnosci nalezy
naoliwic ruszt grilla, aby zywnos$¢ nie przywierata do rusztu. Umies¢ ruszt na blasze
do pieczenia, aby ztapac kapigcy ttuszcz i soki.

. W potowie pieczenia obré¢ mieso na druga strone. Mniejsze kawatki miesa beda
wymagaty tylko jednego obrotu, podczas gdy wieksze kawatki miesa beda wymagaty
wigkszej liczby obrotéw.

* Do przenoszenia miesa nalezy zawsze uzywac¢ odpowiednich szczypiec. Doktadnie
wyczysc piekarnik i jego akcesoria po kazdym uzyciu, aby zapewni¢ dtuga zywotnos¢

urzadzenia.



Migso i wedliny

2 steki wotowe, rzadkie 400 240 14-16

steki, sSrednio wysmazone 400 240 16-20

steki wotowe, rozgotowane | 400 240 20-23

2 filety wieprzowe 350 240 19-23

2 kotlety schabowe 400 240 20-23

2 steki cielece 700 240 19-22

4 kotlety jagniece 700 240 240

4 grillowane kietbaski 400 240 9-14

1 kurczak, przepotowiony 1400 240-250 2833 (jedna
strona)
23-28 (druga
strona)

Ryby

Filety z tososia 400 240 19-22

Ryba w folii aluminiowej 500 230 10-13

Toast

4 kromki biatego chleba 200 240 1,5-3

2 kromki chleba

razowego 200 240 2-3

Tostowa kanapka 600 240 4-7

Migso/dréb

Kurczak 1000 180-200 60-70

Pieczen wieprzowa 1500 160-180 90-120

Wieprzowina 1500 160-180 100-180

Kolano wieprzowe 1000 160-180 120-160

Pieczeri wotowa 1500 190-200 40-80
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KARTA INFORMACYJNA PRODUKTU

Informacje zgodne z 66/2014

‘ Wartosé

’ Urzadzenie

w trybie normalnym na wneke (koricowa

energia elektryczna)

wneka elektryczna

Symbol
Identyfikator modelu: 10046696, 10046697
Typ piekarnika Domowy piekarnik elektryczny
Masa urzadzenia M ’ kg
Liczba ubytkow 1
Zrédto ciepta wedtug wneki
L, Elektrycznos¢
(elektrycznos¢ lub gaz)
Objetos¢ wedtug wneki W L
Zuzycie energii (elektrycznej) wymaganej
do ogrzania znormalizowanego wsadu we
EC
wnece pieca elektrycznego podczas cyklu kWh/cykl

Zuzycie energii wymagane do ogrzania
znormalizowanego wsadu w komorze
pieca elektrycznego podczas cyklu w
trybie wentylator-wneka (koricowa

energia elektryczna)

EC

wneka elektryczna

Zuzycie energii wymagane do ogrzania

wneke

standardowego wsadu w komorze EC
L i . MJ/cykl kWh/cykl ( 1
gazowej piekarnika podczas cyklu w trybie wneka -
normalnym na komore (koficowe zuzycie gazowa )
gazu)
Zuzycie energii potrzebnej do ogrzania
znormalizowanego wsadu w komorze EC
. ) MJ/cykl kWh/cykl (1)
gazowej piekarnika podczas cyklu w wneka -
trybie wymuszonym wentylatora do gazowa
komory (koricowa energia gazu)
Wskaznik efektywnosci energetycznej na Wneka EEI

(1) 1 kWh/cykl = 3,6 MJ/cykl.




INSTRUKCIJE UTYLIZACII

Jesli w Twoim kraju obowiazuja przepisy dotyczace utylizacji
sprzetu elektrycznego i elektronicznego, ten symbol na
produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze to urzadzenie nie
moze by¢ utylizowane w taki sam sposéb, jak odpady domowe.
Zamiast tego powinno zosta¢ oddane do odpowiedniego punktu
zbidrki przetwarzania urzadzen elektrycznych i elektronicznych
Pozbywajac sie go zgodnie z zasadami, chronisz sSrodowisko i
zdrowie swoich bliskich przed negatywnymi konsekwencjami.
przepisami chronisz srodowisko i zdrowie swoich bliskich przed
negatywnymi konsekwencjami. Informacje na temat recyklingu i
utylizacji tego produktu mozna uzyskac od wtadz lokalnych lub w
przedsiebiorstwie zajmujgcym sie utylizacjg odpadow

domowych.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Producent:
Chal-Tec GmbH, WALLSTRASSE 16, 10179 Berlin, Niemcy

Wazne dla Wielkiej Brytanii:
Berlin Brands Group UK Limited
PO Box 42

272 Kensington High Street
Londyn, W8 6ND

United Kingdom

Chal-Tec GmbH niniejszym o$wiadcza, ze urzgdzenie Smart Slim jest

zgodne z Dyrektywg 2014/53/UE. Petny tekst deklaracji zgodnosci
UE dostepny jest pod nastepujgcym adresem internetowym:

use.berlin/10046696

Wazne dla Wielkiej Brytanii: Chal-Tec GmbH niniejszym
oswiadcza, ze urzadzenie radiowe Smart Slim jest zgodne z
odpowiednimi wymogami prawnymi. Petny tekst Deklaracji

Zgodnosci deklaracja zgodnosci jest dostepna pod adresem

pod adresem: use.berlin/10046696
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