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Termometr do zywnosci z podwdjng sondq
Instrukcja obstugi
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1. Wprowadzenie

Dziekujemy za zakup termometru do zywnosci ThermoPro Dual Probe. Aby
zapewnic najlepszg mozliwg wydajnosc produktu, nalezy przeczytac niniejszg
instrukcje w catosci i zachowac jg do wykorzystania w przysztosSci.
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Wyswietlacz LCD

Przycisk °F/°C

TherméPro

Komora baterii
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Mieso / Alarm

Wbudowany magnes

Sonda 1

2. Cechy i specyfikacja

1. Programowalny alarm z ustawionymi temperaturami dla okreslonych potraw z

podwdjng sonda.

2. Zakres temperatury sondy: -58°F do 572°F (-50°C do 300°C).

3. Tolerancja temperatury wewnetrznego odczytu zywnosci: +1,8°F (+1,0°C).
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4. Sonda 1 - Sonda sktadana.

5. Sonda 2 - Sonda przewodowa.
6. Wbudowany magnes.

7. Wodoodpornos¢: IP65.

8. Zasilanie: 1 bateria AAA.

* Rozktadana sonda nie jest przeznaczona do dziatania jako termometr piekarnika.
Przewodowa sonda moze by¢ uzywana do pomiaru temperatury otoczenia w
piekarnikach i grillach. Jesli sonda nie jest wtozona do zywnosci, odczyt temperatury
piekarnika powyzej 200°F (93°C) bedzie doktadny w zakresie od 1°F do 5°F (od
0,5°C do 2,7°C).

* Zakres pomiaru temperatury wewnetrznej zywnosci wynosi od 63°C do 85°C
(145°F do 185°F).

3. Komponenty

1 x Termometr do zywnosci

1 x Sonda ze stali nierdzewnej
1 x Srubokret

1 x Bateria AAA

1 x Instrukcja obstugi

4. Przyciski

1. : Nacisnij raz, aby zablokowac biezgcg temperature na 10 sekund, nacisnij
ponownie, aby odblokowac. Nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy, aby wytgczy¢
termometr lub nacisnij raz, aby wigczy¢ termometr.

-
2. : Naci$nij, aby wybrac¢ rodzaj miesa: ¥ /5 L‘:hg/ ﬁglmﬁ/ ﬂf/ﬁ«

Wstepnie zaprogramowane ustawienia temperatury dla kazdego rodzaju miesa
zostatly zalecone przez USDA (Departament Rolnictwa Stanéw Zjednoczonych). Aby

przejs¢ do trybu SET, nacisnij przycisk lub . Aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢
zgdang temperature, nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy, wartos¢ bedzie
zwiekszacé/zmniejszac sie w szybszym tempie. Aby wigczyé/wytgczy¢ alarm
aktualnie wybranej sondy, nacisnij i przytrzymaj przycisk przez 2 sekundy.

3. : Nacisnij raz, aby wtgczy¢ podswietlenie na 15 sekund. Zwiekszenie
temperatury docelowej w trybie SET.
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4. : Nacisnij, aby przetgczyé wyswietlanie interfejsu sondy 1/sondy 2.
Zmniejszenie temperatury docelowej w trybie SET.

5. : Nacisnij, aby przetgcza¢ miedzy jednostkami temperatury w °F lub °C.
Nacisnij i przytrzymaj przycisk przez 5 sekund, aby przejs¢ do trybu kalibracji.

5. Jak uzywa¢ sktadanej sondy do monitorowania temperatury

1. Upewnij sie, ze sonda 2 nie jest wiozona, odciggnij sonde od korpusu
termometru, aby wigczy¢ termometr. Zt6z sonde aby wytgczy¢ termometr.

2. Nacisnij przycisk z tytu urzgdzenia, aby przetgcza¢ miedzy °C i °F. Nalezy
pamietac, ze wybrana jednostka temperatury zostanie zapamietana.

3. Nacisnij przycisk , aby wybrac¢ temperature docelowg, lub nacisnij przycisk i
przytrzymaj przez 2 sekundy, aby wigczyc/wytgczy¢ alarm.

4. Wtoz koncowke sondy do gotowanej potrawy. Termometr zacznie mierzy¢
wewnetrzng temperature potrawy.

5. Poczekaj, az odczyt temperatury ustabilizuje sie na wyswietlaczu. Uzyskanie
wyniku zajmuje okoto 3-4 sekund.

6. Nacisnij przycisk , aby przytrzymac biezgcag temperature przez 10 sekund.
sekund.

6. Jak uzywaé przewodowej sondy do monitorowania temperatury?
1. Podtgcz sonde przewodowg 2 do gniazda sondy z boku termometru.

2. Upewnij sie, ze przewod sondy jest wolny od weztéw. Upewnij sie, ze wtyczka
czujnika na koncu przewodu jest mocno i catkowicie podtgczona do gniazda.
(Uwaga: Jesli sonda nie jest prawidtowo podtgczona lub przewdd jest zacisniety, na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat "HHH").

3. Nacisnij przycisk jeden raz, aby wtgczy¢ termometr, jesli jest wytgczony.

4. Nacisnij przycisk , aby przetgczy¢ na sonde 2. Po prawidtowym wigczeniu na
ekranie pojawi sie ikona "Probe 2".

5. Nacisnij przycisk , aby wybrac rodzaj miesa lub nacisnij i przytrzymaj przez 2
sekundy, aby wytgczy¢ alarm.
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6. Wsun koncéwke sondy w najgrubszg czes¢ miesa, ale nie w poblizu kosci lub
chrzagstek.

7. Umiesci¢ zywnos¢ w urzadzeniu do pieczenia, przed zamknieciem drzwiczek lub
pokrywy urzgdzenia upewnij sie, ze stalowy przewdd siatkowy jest wystarczajgco
luzny, aby zapobiec wyciggnieciu sondy z zywnosci po zamknieciu drzwiczek lub
pokrywy. Termometr musi by¢ umieszczony na zewngtrz urzgdzenia na stabilnej
powierzchni i musi by¢ mocno potgczony z sondami temperatury.

8. Gdy temperatura wewnetrzna potrawy osiggnie temperature docelowg, wigczy sie
alarm dzwiekowy. Nacisnij dowolny przycisk, aby wytgczy¢ alarm.

9. Przed wyjeciem zywnosci z urzgdzenia nalezy odtgczy¢ przewody z oplotem
stalowym od termometru. Nie dotykaj gorgcej sondy lub przewodu gotymi rekami
podczas gotowania lub tuz po jego zakonczeniu. Nalezy zawsze nosic¢ rekawice
odporne na wysokg temperature.

7. Funkcja automatycznego wylgczania

Jesli temperatura sond P1 i P2 jest nizsza niz 50°C przez 10 minut po uruchomieniu
i nie zostat nacisniety zaden przycisk, urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

8. Kalibracja

Termometr jest wyposazony w funkcje kalibracji. W wiekszosci przypadkéw
termometr zostat precyzyjnie skalibrowany w naszym zaktadzie produkcyjnym i
generalnie NIE ma potrzeby jego kalibracji. Jednak po dtugim okresie uzytkowania i
przekonaniu, ze odczyt temperatury wyswietlany przez termometr nie jest doktadny,
mozna wykonac ponizszg procedure w celu ponownej kalibracji termometru:

1. Uzyj wody destylowanej lub oczyszczonej do zrobienia kostek lodu w lodéwce;
2. Kup butelke termoizolacyjng. Jesli jej nie masz, uzyj zlewki lub zwyktego kubka;

3. Napefhnij butelke kostkami lodu (nie mniej niz 70% objetosci), a nastepnie
uzupetnij zimng wodg destylowang lub oczyszczong (nie wiecej niz 30% objetosci);

4. Wymieszaj mieszanine i odstaw na 10 minut, aby lod i woda osiggnety
wyrownang temperature;

5. Zanurz sonde w mieszaninie lodu i wody i upewnij sie, ze nie dotyka ona scianek
pojemnika. Poczekaj, az odczyt temperatury spadnie do najnizszej wartosci, ktora
powinna wynosic¢ okoto 32°F lub 0°C. Jesli temperatura mieszaniny lodu i wody nie
miesci sie w zakresie od 28°F do 36°F (lub od -2°C do +2°C), kalibracja nie moze
by¢ kontynuowana: nalezy wykona¢ powyzsze kroki, aby ponownie przygotowac
mieszanine lodu i wody;
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6. Nacisnij przycisk , aby wybra¢ sonde, ktéra ma zostac skalibrowana.

7. Nacisnij i przytrzymaj przycisk przez 5 sekund, aby przejs¢ do trybu
kalibracji.

Kalibracja, CAL wyswietli sie na ekranie przez 2 sekundy, a nastepnie zacznie
migac biezgca temperatura.

8. Nacisnij przycisk jeden raz, aby potwierdzi¢ tryb kalibracji i wyjs¢ z trybu
kalibracji.

Uwaga: Tryb kalibracji bedzie trwat tylko 15 sekund. Je$li nie uda sie zakonczyé
kalibracji w ciggu 15 sekund, termometr automatycznie wyjdzie z trybu kalibracji.

9. Cofniecie kalibracji

Jesli chcesz cofngc¢ kalibracje i powrdéci¢ do domys$inych ustawien kalibracji, wykonaj
ponizsze czynnosci:

1. Wiacz termometr i nacisnij przycisk przez 5 sekund, aby przejs¢ do trybu
kalibraciji.

2. Nacisnij przycisk przez 2 sekundy, aby cofng¢ kalibracje i przywracic
ustawienia domysine.

10. Wazne uwagi/ostrzezenie

e Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku w kuchenkach mikrofalowych.

¢ Nie dotykaj gorgcej sondy lub przewodu gotymi rekami lub tuz po pieczeniu.
Nalezy zawsze nosi¢ rekawice odporne na wysokg temperature.

¢ Nie wystawia¢ sondy bezposrednio na dziatanie ptomienia. Spowoduje to
uszkodzenie przewodu.

e Termometr do zywnosci moze pomoc w prawidtowym przygotowaniu
zywnosci. Jednak korzystanie z tego urzgdzenia elektronicznego nie chroni
przed niebezpiecznymi praktykami zwigzanymi z obstugg zywnosci. Nalezy
zawsze przestrzega¢ odpowiednich technik przygotowywania zywnosci, aby
ograniczy¢ ryzyko chorob przenoszonych przez zywnosc.

e Sonda z drutu ze stali nierdzewnej nie powinna by¢ wystawiana na dziatanie
temperatury piekarnika przekraczajgcej 380°C (716°F).

¢ Nie wolno dopuscic¢ do bezposredniego kontaktu sondy lub przewodu z
elementami piekarnika, poniewaz spowoduje to btedne odczyty i/lub
uszkodzenie.
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e Jesli temperatura przekroczy lub spadnie ponizej mierzalnego zakresu, na
ekranie LCD wyswietlone zostang nastepujgce litery: HHH dla temperatur
powyzej zakresu i LLL dla temperatur ponizej zakresu.

e Wyczys¢ nierdzewng sonde temperatury gorgcg wodg z mydtem i wyptucz.
Nie zanurzaj sondy i przewodu w wodzie. Potgczenie sondy z kablem nie jest
wodoodporne.

e Podigcz sonde temperatury do gniazda z boku jednostki gtdwne;.

e Sonda i kabel nie nadajg sie do mycia w zmywarce. Nalezy je my¢ recznie
przy uzyciu cieptej wody i mydta. Przed przechowywaniem nalezy doktadnie
optukac i osuszy¢ sonde.

e Nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby ponizej 12 roku zycia.

* OSTRZEZENIE DLA UZYTKOWNIKOW ROZRUSZNIKOW SERCA

Nalezy pamietaé, ze magnes zainstalowany wewnatrz urzgdzenia moze miec¢
wptyw na dzialanie rozrusznika serca. W przypadku posiadania rozrusznika
serca zalecamy, aby zawsze znajdowac sie w odlegtosci do 1 stopy lub 0,3
metra od urzgdzenia.

11. Deklaracja zgodnosci

Niniejszym producent oswiadcza, ze niniejszy produkt jest zgodny z podstawowymi
wymaganiami i obowigzujgcymi przepisami dyrektywy 2014/53/UE w sprawie
urzgdzen radiowych oraz dyrektywy 2014/30/UE w sprawie kompatybilnosci
elektromagnetycznej. Petng deklaracje zgodnosci mozna znalez¢ pod adresem:
https://itronicsmall.com/eu-declaration-of-conformity/

12. Utylizacja urzadzenia elektronicznego
Znaczenie symbolu kosza na smieci

e Ochrona srodowiska:
¢ Nie wyrzucaj urzadzen elektrycznych do odpadéw domowych.

e Urzgdzenia elektryczne, ktére nie bedg juz uzywane, nalezy oddawac
] do punktow zbiorki przeznaczonych do ich utylizaciji.

e Pomaga to unikng¢ potencjalnych skutkdw nieprawidtowej utylizacji
dla srodowiska i zdrowia ludzkiego.

e Przyczyni sie to do recyklingu i innych form ponownego
wykorzystania sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

¢ Informacje na temat tego, gdzie mozna utylizowac sprzet, mozna
uzyska¢ od wtadz lokalnych.
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/!\ UWAGA: Baterii/akumulatoréow nie wolno wyrzucaé razem z odpadami
domowymi!

e Baterie nalezy wyja¢ z urzadzenia.

e Zuzyte baterie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu zbiorki lub do
sprzedawcy.

¢ Informacje o publicznych punktach zbiérki mozna uzyskaé w urzedzie miasta
lub gminy.

Ten symbol mozna znalez¢ na bateriach/akumulatorach zawierajgcych
niebezpieczne substancje.

e Pb = zawiera otow
e Cd = zawiera kadm
e Hg = zawiera rteC
e Li=zawiera lit

13. Dystrybutor

AZE Sp. z 0.0. sp. k.
Dtuga 29

55-040 Krélikowice
info@thermopro.pl
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Specyfikacja

Zakres temperatur | -58 do 572°F (-50 do 300°C)

+1,8°F (£1,0°C) od 14 do 212°F (-10 do 100°C), w innych

Tolerancja przypadkach £1,5%

Czestotliwosc¢

R 1 sekunda
odswiezania
Czas reakcji* 3-4 sekundy
Typ czujnika NTC

Catkowita dtugosé: 49 cali (1250 mm)
Sonda przewodowa | Sonda 1: stal nierdzewna 304, 4 i 5/16 cala (110 mm)
Sonda 2: stal nierdzewna 304, 4 i 5/162 cala (110 mm)

LCD, 2 i 3/8 Dtugosc¢ x + 3/4 Szerokos¢ cali

Wyswietlacz (60 L x 19 W mm)

Podswietlenie Y

Wymiary 6 i 3/4 Dlugos¢ x 2 i 3/16 Szerokos¢ x 15/16 Wysokosc¢ cali
urzadzenia (170,5 L x 55,2 W x 23,4 H mm)

Zasilanie 1,5V (1 bateria AAA)

* Czas reakcji zdefiniowany jako czas potrzebny termometrom ThermoPro na
odczyt od temperatury otoczenia (77°F lub 25°C) do temperatury koncowej
obiektu (150°F1,8°F lub 65°C£1°C). 150°F (65°C) to zalecana minimalna
temperatura dla wielu rodzajow miesa.
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