Obraz produktu
TherméPro

Gotuj Jak Profesjonalista Za Kazdym Razem!
Cyfrowy Termometr Do Zywnosci Z Dwiema Sondami
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LI 4 I 2. Przycisk wyboru sondy 1/2 8. Otwor do zawieszenia na $cianie
! 3. Przycisk A /HR {5 9. Odchylany stojak na blat
4. Przycisk V/MIN/HI/LO 10. Przefacznik °C/°F
5. Przycisk MEAT/START/STOP 11. Przefacznik trybu
6. Gniazdo sondy 1/2 12. Komora baterii

Kluczowe definicje

1. Ekran LCD: Wyswietla temperature, licznik odliczajacy w gére lub w
dét oraz inne informacje.

2. Przycisk sondy 1/2: W trybie Gotowanie nacisnij przycisk PROBE 1/2,

Model No.: TP-17 aby wybrac i przejs¢ do trybu ustawien sondy 1 lub sondy 2. W

ostatnim wierszu ekranu zostanie wyswietlony typ miesa dla
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odpowiedniej sondy. W trybie timera, nacisng¢ przycisk PROBE 1/2,
aby przetaczy¢ wyswietlanie temperatury sondy 1 lub 2 w pierwszym
wierszu ekranu.

. Przycisk A/HR{«}: W trybie Gotowanie, nacisnij A, aby wybrac

rodzaj potrawy podczas szybkiego ustawiania temperatury. Nacisnij
A, aby zwiekszy¢ zgdang temperature gotowania podczas recznego
ustawiania temperatury. Nacisnij, aby wtaczy¢/wytgczy¢ alarm w
trybie BBQ. Nacisnij przycisk HR, aby ustawi¢ godziny w trybie
minutnika. Aby wyczyscic czas, naci$nij jednoczesnie przyciski HR i
MIN.

. Przycisk ¥ /MIN/HI/LO: W trybie gotowania, nacisnij V¥, aby wybra¢

rodzaj potrawy podczas szybkiego ustawiania temperatury. Nacisnij
¥V, aby zmniejszy¢ zadang temperature gotowania podczas recznego
ustawiania temperatury. W trybie BBQ, nacisnij ten przycisk, aby
wyswietli¢ HI lub LO temperatury BBQ. W trybie Timer, nacisnij ten
przycisk, aby ustawi¢ odliczanie minut. Aby wyzerowaé

Aby wyczysci¢ ustawienia timera, nacisnij jednoczesnie przyciski HR i
MIN. W celu szybkiego ustawienia nacisnij i przytrzymaj przycisk.

. Przycisk MEAT/ST/SP: W trybie Gotowanie, nacisnij przycisk

MEAT/ST/SP, aby witaczy¢ opcje szybkiej regulacji ustawien
temperatury. Naci$nij ponownie, aby zapisa¢ wybdr.
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Rodzaje miesa: Poultry (dréb) ( *\ﬁ ), Pork/Veal
(wieprzowina/cielecina) ( #® ), Ham (szynka)( &), Beef Rare/Fish
(wotowina surowa/ryba) ( _‘Tf ), Beef Medium (';X/oiowina Srednio
wypieczona) ( H"‘ ), Beef Well Done (wotowina dobrze wypieczona)
( ﬁ) i User Defined (zdefiniowane przez uzytkownika) ( %t ).
Zabrogramowane ustawienie temperatury pieczenia dla kazdego
rodzaju miesa jest zalecane przez USDA (Departament Rolnictwa
USA). Naci$nij i przytrzymaj przez 3 sekund, aby wprowadzic¢
ustawienie temperatury docelowej BBQ; W trybie timera, nacisnij
przycisk ST/SP, aby rozpocza¢ odliczanie lub odliczanie czasu.
Nacisnij przycisk ST/SP, aby wstrzyma¢ lub ponownie uruchomi¢
timer.

Gniazdo sondy 1/2: W16z sonde 1 i/lub 2 do odpowiedniego gniazda,
aby zmierzy¢ temperature miesa lub grilla.

. Magnes: Umozliwia uzytkownikowi przyklejenie urzgdzenia do

metalowej powierzchni. Na przyktad na lodéwce.

. Podswietlenie: Nacisnij dowolny klawisz, aby wtgczy¢ podswietlenie

ekranu. Jesli przez 10 sekund nie zostanie nacisniety zaden przycisk,
podswietlenie zostanie automatycznie wytgczone. W przypadku
wystapienia dZzwieku alarmu podswietlenie zostanie wtaczone i
bedzie migac.
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9. Odchylana podstawa na blat: Umozliwia umieszczenie urzadzenia na
blacie, aby utatwic jego ogladanie.

10. Przetgcznik °C/°F (z tytu urzadzenia): Przesuwajac potozenie
wybieraka, mozna wybrac jednostke wyswietlania temperatury w °C
lub °F.

11. Przetacznik trybu pracy (z tytu urzadzenia): Przesun przetacznik, aby
wybrac tryb gotowania @ , tryb timera (©) lub wytgczy¢ urzadzenie.

12. Komora baterii: Miesci jedng baterie AAA.

Uwaga: To urzadzenie jest przeznaczone do zdalnego monitorowania

przebiegu gotowania. Nie nalezy wyjmowac sond podczas gotowania.

Temperatura wewnetrzna bedzie wyswietlana na urzadzeniu poza

piekarnikiem.

Cechy i dane techniczne

1. Programowalny alarm z zaprogramowanymi temperaturami
zalecanymi przez USDA dla okreslonych produktéw spozywczych.

2. Podwdjne sondy ze stali nierdzewnej z kablem z siatki stalowej do
jednoczesnego pomiaru i monitorowania temperatury dwdch
kawatkéw miesa lub dwdch czesci tego samego duzego kawatka
miesa.

3. Monitor i alarm wysokiej/niskiej temperatury BBQ/ Piekarnika
zapewnia, ze temperatura w grillu/piekarniku zawsze miesci sie w

ustawionym zakresie.
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4. Zakres temperatury sondy: 14°F do 572°F (-10°C do 300°C).

5. Tolerancja temperatury wewnetrznego odczytu zywnosci: +/-1,8°F
(+/-1,0°C).

6. Licznik 99-godzinny i 59-minutowy oraz licznik narastajacy.

7. Odczyty temperatury w °F lub °C.

8. Odchylana podstawka na blat i magnes.

9. Zuzywa jedng baterie AAA (w zestawie).

* Jedli sonda nie zostanie wtozona do potrawy i zostanie umieszczona
bezposrednio w piekarniku, odczyt temperatury w piekarniku
powyzej 200°F (93°C) bedzie doktadny z doktadnoscig do 2°F do 5°F
(1,1°Cdo 2,7°C).

Instalacja baterii/Uruchamianie

e Otworz pokrywe komory baterii z tytu urzadzenia.

o Witbz jedng (1) baterie AAA zgodnie z oznaczeniami biegunowosci.
o Zatdz pokrywe komory baterii.

e Zdejmij drukowang etykiete winylowg z ekranu LCD.

Wazne uwagi/ostrzezenie

e Ten produkt nie jest przeznaczony do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych.

e Przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
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Nie nalezy dotyka¢ goracej sondy lub przewodu gotymi rekami lub
tuz po gotowaniu. Nalezy zawsze zaktadac rekawice odporng na
wysoka temperature.

Nie wystawia¢ sondy bezposrednio na dziatanie ptomienia.
Spowoduje to uszkodzenie przewodu.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane, przesun przetacznik wyboru trybu
pracy do pozycji OFF (% aby oszczedzaé baterie.

Nalezy pamietac o stosowaniu dobrej jakosci baterii alkalicznych i
czestej ich wymianie. Staba bateria spowoduje, ze urzadzenie straci
doktadno$¢. Zuzyte baterie nalezy zawsze usuwac w bezpieczny
sposob.

Termometr spozywczy moze pomdc w prawidtowym przygotowaniu
zywnosci. Jednak korzystanie z tego urzadzenia elektronicznego nie
chroni przed niebezpiecznymi praktykami w zakresie obrébki
zywnosci. Aby ograniczy¢ ryzyko wystapienia choréb przenoszonych
drogg pokarmowa, nalezy zawsze przestrzegac¢ odpowiednich
technik przygotowywania zywnosci.

Sonda wykonana ze stali nierdzewnej nie powinna by¢ wystawiana
na dziatanie temperatury piekarnika przekraczajgcej 716°F (380°C).
Nie wolno dopusci¢ do bezposredniego kontaktu sondy lub
przewodu z elementami piekarnika, poniewaz spowoduje to btedne
odczyty i/lub uszkodzenie.
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Jesli temperatura przekroczy lub spadnie ponizej mierzalnych
zakreséw, na ekranie LCD zostang wyswietlone nastepujace litery:
HHH dla temperatur powyzej zakresu i LLL dla temperatur ponizej
zakresu.

Instrukcja obstugi
Korzystanie z termometru do gotowania

Nierdzewna sonde temperatury nalezy czysci¢ goraca wodg z
mydtem, a nastepnie sptukac. Nie nalezy zanurzac sondy i kabla w
wodzie. Potgczenie sonda/kabel nie jest wodoodporne.

Podtacz sonde temperatury 1 i/lub 2 do odpowiednich gniazd po
prawej stronie urzgdzenia.

Upewnij sig, ze na kablu sondy nie ma zadnych weztéw. Upewnij sie,
ze wtyczka czujnika na koricu przewodu jest catkowicie wsunieta do
gniazd. (Uwaga: jesli sonda nie jest prawidtowo podtaczona lub jest
zaci$nieta, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "---").

Przesun przetacznik z tytu urzadzenia, aby wyswietli¢ temperature w
°Flub°C.

Przesun przetacznik wyboru trybu na pozycje gotowania @

Na ekranie pojawia sie dwie temperatury w dwéch gérnych rzedach
(pierwszy rzad reprezentuje sonde 1, a drugi rzad sonde 2). Po
prawej stronie znajduje sie rzeczywisty odczyt temperatury
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zmierzonej przez sonde temperatury, a po lewej stronie
temperatura ustawiona.
Ustaw zgdane temperatury gotowania odpowiednio dla sondy 1i 2,
wybierajgc opcje Szybkie ustawienie temperatury lub Ustawienie
temperatury zdefiniowane przez uzytkownika. (patrz rozdziat
Szybkie ustawianie temperatury i Ustawienie temperatury
zdefiniowane przez uzytkownika ponizej).
W16z koricdwke sondy co najmniej 2"/5cm w najgrubsza czesé
miesa, ale nie w poblize kosci lub chrzastek. Mozna uzy¢ dwéch sond
do jednoczesnego pomiaru i monitorowania temperatury dwéch
kawatkéw miesa lub dwdch czesci tego samego duzego kawatka
miesa.
W16z potrawe do piekarnika. Przed zamknieciem drzwiczek
piekarnika nalezy upewnic sie, ze stalowa linka z siatkg ma
wystarczajacy luz, aby zapobiec wyciagnieciu sondy z potrawy
podczas zamykania drzwiczek piekarnika. Urzadzenie musi by¢
ustawione poza piekarnikiem na stabilnej powierzchni i musi by¢
mocno potgczone z sondami temperatury.
Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, nie nalezy go umieszczac¢ na
goracej powierzchni.
Gdy temperatura wewnetrzna potrawy osiggnie ustawiong przez
uzytkownika temperature, rozlegnie sie alarm dzwiekowy.
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Aby wytgczy¢ alarm, nalezy nacisna¢ dowolny przycisk.

Przed wyjeciem potrawy z piekarnika nalezy odfgczy¢ od urzadzenia
przewody z siatka stalowa. Nie nalezy dotykac gorgcej sondy lub
przewodu gotymi rekami podczas gotowania lub tuz po nim. Zawsze
nalezy nosi¢ rekawice odporng na wysoka temperature.

Szybkie ustawianie temperatury

Cyfrowy termometr do gotowania ma zaprogramowane
temperatury dla réznych poziomdw gotowania: dréb (165°F),
wotowina dobrze przyrzgdzona (170°F), cielecina/wieprzowina
(170°F), wotowina srednio przyrzadzona (160°F), szynka (160°F) i
wotowina rzadko przyrzadzana/ryby (145°F) zgodnie z zaleceniami
USDA. Patrz ponizsza tabela.
Nacisnij przycisk Sonda 1/2, aby wybra¢ sonde 1 lub 2 do ustawienia.
Wyswietlacz wybranej sondy bedzie migat przez kilka sekund.
Nacisna¢ przycisk MEAT/ST/SP, aby wtaczy¢ opcje szybkiej regulacji
ustawien temperatury.
Nacisnij przycisk A /HR/lub ¥ /MIN/HI/LO, aby wybra¢ rodzaj
potrawy.
Nacisnij przycisk MEAT/ST/SP, aby potwierdzi¢ i zablokowa¢
ustawienie. (Urzadzenie uzna, ze wybor zostat potwierdzony, jesli
przez 4 sekundy nie zostanie naci$niety zaden przycisk).
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Powtdrzy¢ powyzszg procedure, aby ustawi¢ drugg temperature
sondy.

Jak monitorowa¢ temperature w grillu/piekarniku
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. Mozna wybra¢ sonde 1 lub 2, aby monitorowac temperature

grilla/piekarnika i upewnic sig, ze nie przekroczy ona lub nie spadnie
ponizej ustawionych temperatur High/Low. Nacisnij przycisk Sonda
1/2, aby wybra¢ Sonde 1 lub 2 do ustawienia. Wyswietlacz wybranej
sondy bedzie migat przez kilka sekund.

. Nacisng¢ przycisk MEAT/ST/SP, aby wtaczy¢ opcje szybkiej regulacji

ustawien temperatury.

. Nacis$nij przycisk A /HR lub ¥ /MIN, aby wybra¢ opcje BBQ, nacisnij

przycisk MEAT/ST/SP, aby potwierdzi¢ wybdr.

. Zakres temperatury HI BBQ wynosi 140°F - 572°F, a ustawienie

domysline to 250°F; zakres temperatury LO BBQ wynosi 32°F - 570°F,
a ustawienie domysine to 225°F.

. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk MEAT/ST/SP przez 3 sekundy, aby

przej$¢ do ustawienia temperatury docelowej BBQ.

. Podczas gdy temperatura HI BBQ miga, nacisnij A /HR lub ¥ /MIN,

aby ustawic zadang temperature HI BBQ. Nacisnij i przytrzymaj
przycisk A /HR lub ¥ /MIN, aby przyspieszy¢ regulacje.

. Nacisng¢ przycisk MEAT/ST/SP, aby potwierdzi¢ ustawienie HI BBQ.

Nastepnie miga temperatura LO BBQ, nacisnij A /HR lub ¥/MIN,
_30_

aby ustawic zadang temperature LO BBQ, nacisnij i przytrzymaj
przycisk A /HR lub ¥ /MIN, aby przyspieszy¢ regulacje.
Uwaga: funkcja HI BBQ nie pozwoli na ustawienie temperatury
ponizej temperatury LO BBQ. Temperatura LO BBQ jest zawsze
nizsza od temperatury HI BBQ o 2°F) .

8. Nacisng¢ MEAT/ST/SP, aby potwierdzi¢ ustawienie LO BBQ,
temperatura docelowa przestanie migac.

9. Nacisnij przycisk A /HR, aby wiaczy¢/wytaczy¢ funkcje alarmu.

10. Nacisnij przycisk ¥ /MIN, aby przetaczy¢ wyswietlanie ustawienia
wysokiej lub niskiej temperatury.

Ustawienia temperatury zdefiniowane przez

uzytkownika

Jesli wolisz ustawiac wtasne temperatury gotowania, a nie korzystac z
ustawionych temperatur, zawsze mozesz zmienic ustawienie,
naciskajac przycisk Alub 'V, aby dostosowac ustawienie temperatury
do zadanej wartosci. Mozna tez nacisngc przycisk MEAT/S/S, aby
przej$¢ do trybu ustawien zdefiniowanych przez uzytkownika, a
nastepnie nacisna¢ przycisk A lub V¥, aby ustawi¢ zgdang
temperature.
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UWAGA:

a) Jesli w prawym dolnym rogu ekranu wyswietlana jest ikona,
oznacza to, ze ustawiona temperatura jest zdefiniowana przez
uzytkownika.

b) Podczas ustawiania temperatury, nacisnij i przytrzymaj A lub ¥ w
celu szybkiego ustawienia.

Tabela gotowania w zaprogramowanej temperaturze

TYP USTAWIENIA RODZAJ ZALECANA
NAGLOWKA 2ZYWNoSCI WEWNETRZNA
TEMPERATURA
RYBA Ryba
WOLOWINA Wotowina (pieczenie, steki i kotlety) - 145°F/63°C
SREDNIO KRWISTA Srednio krwista
Potrawy z jajek
Szynka (surowa) - Uwaga: wstepnie o o
SZYNKA 160°F/71°C
obgotowana
Szynka (140°F)
Wotowina (pieczenie, steki i kotlety) -
srednia
WOLOWINA Wieprzowina (pieczenie, steki, kotlety, N
SREDNIA kietbasy) - $rednie (R6zowa) 160°F/71°C
Miesa mielone (wotowina, cielecina,
wieprzowina)
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Cielecina (steki, pieczenie, kawatki

peklowane lub niepeklowane) - Dobrze
CIELECINA o o
W\EéRZOWINA Wypieczona 170°F/77°C

Wieprzowina (pieczenie, steki, kotlety,

kietbasy) - Dobrze Wypieczona
WOLOWINA Z Wotowina (pieczenie, steki i kotlety) - o o
LOPATKI Dobrze Wypieczona 170°F/77°C
DROB Dréb (kurczaki, indyk\')‘-Wcalos'ci 165°F/74°C
Kaczki i Gesi
Timer

Zegar moze by¢ uzywany niezaleznie od tego, czy termometr jest

wigczony, czy nie.

Timer odliczajacy:

e Przesun przetacznik wyboru trybu znajdujgcy sie z tytu urzadzenia do
pozycji timera © .

o W drugim wierszu ekranu zostang wyswietlone informacje o
timerze, a w pierwszym wierszu ekranu zostanie przetgczone
wyswietlanie temperatury sondy 1 lub 2.

o Nacisng¢ A/HR, aby ustawic¢ godziny i ¥ /MIN, aby ustawi¢ minuty.

o Nacisnij przycisk S/S (start/stop), aby rozpocza¢ odliczanie czasu.
Dwukropek miedzy godzinami i minutami bedzie migac.
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Jesli ustawienie lub pozostaty czas odliczania jest krétszy niz 1

godzina, wyswietlacz automatycznie przetaczy sie na wyswietlanie

minut i sekund.

Gdy licznik dojdzie do 00:00, wtaczy sie alarm. Aby wyciszy¢ alarm,

nacisnij dowolny przycisk. Urzadzenie jest wyposazone w pamie¢

czasu i po nacisnieciu przycisku S/S w celu wyciszenia alarmu

automatycznie wyswietli oryginalne ustawienie timera.

Aby skasowac ustawienie timera, nacisnij jednoczesnie przyciski

A/HRi ¥V /MIN. Mozesz wstrzymac¢ dziatanie timera w trakcie jego

dziatania, naciskajac przycisk S/S. Ponownie nacisnij przycisk S/S, aby

ponownie uruchomic timer.

W przypadku jednoczesnego korzystania z minutnika i termometru

termometru, mozna przesunac przetgcznik wyboru z powrotem na

pozycje gotowania w trakcie odmierzania czasu, aby ustawic lub

wyswietli¢ temperatury gotowania. Timer bedzie kontynuowat

odliczanie. Alarm wtaczy sie po osiggnieciu godziny 00:00. Mozna go

wyciszy¢, naciskajgc dowolny przycisk.

Timer odliczania:

e Przesun przetgcznik wyboru trybu z tytu urzadzenia do pozycji
timera.

e Naci$nij jednoczesnie przyciski A/HRi ¥ /MIN, aby skasowaé

ustawienie timera na 00:00.
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o Nacisnij przycisk S/S, aby rozpocza¢ odliczanie czasu. Nacisnij go
ponownie, aby zatrzymaé/ponownie uruchomi¢ minutnik.

e Licznik zatrzyma sie po osiggnieciu 99 godzin: 59 minut.

o Jesli uzywasz minutnika i termometru jednoczesnie, mozesz
przesuna¢ przetacznik wyboru z powrotem na pozycje gotowania
podczas odliczania czasu, aby ustawié¢ lub wyswietli¢ temperatury
gotowania. Licznik czasu bedzie kontynuowat odliczanie w gére.

Uwaga: Podczas ustawiania timera mozna nacisngc i przytrzymaé A

lub ¥ w celu szybkiego ustawienia.

Pomocne wskazowki

o Jesli urzadzenie wyswietla LLL lub HHH zamiast temperatury sondy,
nalezy poczekac, az sonda osiggnie temperature pokojowa.

Jesli nadal wyswietlana jest wartos¢ LLL lub HHH, prawdopodobnie
wewnetrzny przewdd sondy ulegt zwarciu na skutek wilgoci lub
uszkodzenia termicznego.

Nie zanurzaj sondy w wodzie podczas czyszczenia.

Nie dopuszcza¢ do kontaktu sondy lub przewodu sondy z
ptomieniami.

W okresie gwarancji skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta,
a my bezptatnie wyslemy Ci nowg sonde.
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Jesli wyswietlana temperatura wydaje sie by¢ zbyt wysoka lub
temperatura rosnie zbyt szybko, nalezy sprawdzi¢, czy koricowka
sondy nie wystaje przez potrawe na zewnatrz. Umies¢ koricdwke
sondy na $rodku najgrubszej czesci potrawy. Unikaj dotykania kosci
lub miejsc z duzg iloscig ttuszczu.

Czyszczenie i pielegnacja

o Urzadzenie nie jest wodoodporne. Nie nalezy naraza¢ wtyczki sondy
lub otworu w sondzie na dziatanie cieczy, poniewaz spowoduje to zte
potaczenie i btedne odczyty.

Sonda i kabel nie nadaja sie do mycia w zmywarce. Nalezy je my¢
recznie, uzywajac cieptej wody z mydtem. Przed przechowywaniem
nalezy doktadnie wyptukac i wysuszy¢ sonde.

Nie nalezy zanurzac urzadzenia w wodzie ani narazac go na dziatanie
zracych srodkéw czyszczacych. Wycierad wilgotng Sciereczka.

Dziat Obstugi Klient
. AZE Sp. z 0.0. sp. k.
Dtuga 29
55-040 Krélikowice

info@thermopro.pl
www.thermopro.pl
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