WIEDION'

instrukcja obstugi

Frytownica powietrzna

MEDIONeMD 17320


https://www.onlinedoctranslator.com/pl/?utm_source=onlinedoctranslator&utm_medium=pdf&utm_campaign=attribution

Spis tresci

1. O tym PrzeWodniKuU........cccoieeieiiiiineiicinieiieees crreerseseneseeasesnsesessnees 4
1.1. Symbole i stowa sygnalizacyjne uzywane w niniejszej inStrukgji ..........cccevueuene 4

2. Zakres dostawy 5

3. Przeznaczenie ...........ceeieveeninnecnnsensnennnes cesvesseesnens 5

4. Instrukcje bezpieczenistwa 6

Holandia

4.1. KONfiguracja Urzgdzenia .....cceeveeeeeeucueieermniieeeieteeseestees seeseseestaesesesessesesesssesessssssesescsssesns 7
4.2, POHGCZENIE 0O SIBCT vttt cteetrietsbeseseee e tebe e seessssstesesanens sesssens 8th
4.3. Uruchomienie i UZYtKOWANIE .......cueerieerieuinirinieieintrieieenis ceveeseeeeseseseseeseseesessenens 8
A4, AWATIE ...ttt + e+ esaerenias 10
4.5. Czyszczenie i PIElEGNACIA ....cccoererereririririririeieieieieteieities ettt sesesesenes 11

5. Frytownica powietrzna - przeglad urzadzenia 12
5.1. Tyt urzadzenia

5.2. Elementy ObSHUGI/WYSWIELIACZ......c.cucuueiriiccicieiriiseciciee ettt seeseseseseaseene 13
6. 101 =] = T o - RN
7. Ustuga.........cc.c....
7.1. wybierz program

7.2. Reczne ustawianie czasu i temperatury pPieCzenia .....coeceveveeereereenreeenenienenennens rvenes 17
7.3. USTAW UIZGUZENIC.u.cueeueieiieieirierieesteteesteesiens sertesessesessessesessesessensesessesessensesenses seens 18
7.4. Przygotuj Swieze frytki Samodzielnie ........cocveverenenninienererees ceverieeene 19
8. czyszczenie . 20
9. LIKWIdacja ...cooeiriueiiieiiinneiinniicneiinniicsns o sosnescssnnssssesessssssssessens 20
10. Rozwigzywanie probleméw 21
B IRV 1 T 12 o - TR 23
12. Dane techniczne ..23
13. Informacje o zgodnosci 24
T4, OUCISK...coiiiineiieieetieineticinetiene torsnneieessnsssssssnsesssssanssssssansasssssnnes oo 24
15. 0gélne warunki gWarancji ........ccccceevveerisceinsscncssennssenes covene vuvees 25
T5.7. OGOINY ottt caebebebebeb sttt ettt sttt et bebebene sheseseseatatatsttaes 25
15.2. Specjalne warunki gwarancji dla napraw na miejscu lub wymiany na
miejscu
16. Adresy serwisowe ....
161, NIBIMICY ettt ettt r et s et sa s seesseneas 28
T6.2. AUSLIIA ettt esteates eereeesesseeeseeeses s et ese e esessenesressenes saessenessenes
16.3. BEIGIA .o+ i+ s

16.4. Luksemburg

3282



1. O tym przewodniku

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie

I:E przeczytac niniejszg instrukcje obstugi, aw szczegdlnosci
przestrzegac¢ wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa! To
urzadzenie powinno by¢ uzywane lub traktowane wytgcznie
w sposob opisany w instrukcji obstugi. Prosimy o
przechowywanie tej instrukcji w tatwo dostepnym miejscu do
wykorzystania w przysztosci. Prosimy o zatgczenie niniejszej
instrukcji obstugi, jesli chcesz przekazac¢ urzgdzenie osobie
trzeciej.

1.1. Symbole i stowa ostrzegawcze uzywane w
niniejszej instrukgji

ZAGROZENIE!

Ostrzezenie przed bezposrednim zagrozeniem zycia!

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie przed mozliwym zagrozeniem zycia i/lub

>

powaznymi nieodwracalnymi obrazeniamil

UWAGA!

Postepuj zgodnie z instrukcjami, aby unikng¢ obrazen i
szkéd materialnych!

UWAGA!

Postepuj zgodnie z instrukcjami, aby unikng¢ uszkodzenia mienia!

UWAGA!

Dalsze informacje dotyczgce uzytkowania urzgdzenia.

UWAGA!

Przestrzegac informacji zawartych w instrukcji obstugi!

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie przed niebezpieczenstwem porazenia prgdem!

>0 @
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OSTRZEZENIE!
Ostrzezenie przed niebezpieczeristwem zwigzanym z gorgcymi powierzchniami! F R

Punktor / informacja o zdarzeniach podczas pracy

° Holandia

- Instrukcje do wykonania

2. Zakres dostawy
Po rozpakowaniu upewnij sie, ze dotgczono nastepujgce czesci:

* Frytownica powietrzna
* Instrukcja obstugi z informacjami gwarancyjnymi

3. Przeznaczenie

To urzadzenie nadaje sie do smazenia w gtebokim ttuszczu potraw
takich jak warzywa, frytki, ¢wiartki ziemniaczane - domowej roboty
lub gotowych do pieczenia, a takze do przygotowywania ryb, miesa
i drobiu.
To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w prywatnych
gospodarstwach domowych i podobnych zastosowaniach domowych,
takich jak
— w kuchniach pracowniczych w sklepach, biurach i innych
powierzchniach handlowych;
- w majatkach rolnych;
— przez klientéw w hotelach, motelach i innych obiektach
mieszkalnych;
— w pensjonatach.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego ani
przemystowego.
Nalezy pamietac, ze odpowiedzialnos¢ jest niewazna w
przypadku niewtasciwego uzytkowania:
* Nie modyfikuj urzgdzenia bez naszej zgody i nie uzywaj
zadnych zatgcznikow, ktére nie zostaty przez nas
zatwierdzone lub dostarczone.
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» Uzywaj wytgcznie cze$ci zamiennych i akcesoriéw dostarczonych lub
zatwierdzonych przez nas.

* Przestrzegaj wszystkich informacji zawartych w niniejszej instrukgji
obstugi, w szczeg6lnosci wskazéwek bezpieczehstwa. Kazda inna
operacja jest uwazana za niewfasciwg i moze prowadzi¢ do obrazen
ciata lub uszkodzenia mienia.

* Nie wystawiaj urzadzenia na ekstremalne warunki. Rzeczy, ktérych
nalezy unikac to:

— Wysoka wilgotnos¢ lub wilgotnos¢

— Ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury
— Bezposrednie Swiatto stoneczne

— Otwarty ogien

4. Instrukcje bezpieczenstwa

-To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat
oraz przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia i/lub
wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane
w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i
zrozumiaty wynikajgce z tego niebezpieczenstwa. Dzieci nie
mogg bawic sie urzagdzeniem.

-Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzadzenia i
kabla potgczeniowego.

-Czyszczenie i konserwacja przez uzytkownika nie moga by¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze majg wiecej niz 8 lat i sg
pod nadzorem.

-Aby unikngc¢ zagrozenia spowodowanego
niezamierzonym resetowaniem wytgcznika termicznego,
urzgdzenie nie moze by¢ zasilane przez zewnetrzne
urzadzenie przetgczajgce, takie jak timer, ani podtgczone
do obwodu, ktory jest regularnie wigczany i wytgczany
przez urzadzenie.

-Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych

ptynach.
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OSTRZEZENIE!
ryzyko zadtawienia.
Istnieje ryzyko uduszenia przez wdychanie lub

potkniecie matych czesci lub folii opakowaniowych.
-Folie opakowaniowe nalezy trzymac z dala od dzieci.

4.1. skonfigurowac urzadzenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarowe!

Gorgce powierzchnie stwarzajg ryzyko pozaru.

-Umies¢ urzadzenie na suchej i réwnej powierzchni
odpornej na wysokg temperature.

-Nie umieszczaj urzadzenia na powierzchniach, ktére mogg sie
nagrzewac (np. ptytach kuchennych, otwartym ogniu).

-Upewnij sie, ze urzgdzenie nie styka sie z zadnym
innym przedmiotem podczas pracy. Zachowaj
odlegtos¢ co najmniej 10 cm od innych
przedmiotow. W szczegdlnosci nie nalezy
umieszczac¢ go w poblizu materiatow
tatwopalnych (zastony, zastony, papier itp.).

-Podczas pracy urzadzenia nie nalezy umieszczac go pod
szafkami Sciennymi lub innymi przedmiotami, ktére
mogtyby utrudniaé¢ swobodne odprowadzanie pary w gore.

-Nie zakrywaj urzadzenia.

-Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu.
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4.2. podiaczenie zasilania

-Urzadzenie nalezy podtgczac¢ wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego,
uziemionego i zabezpieczonego elektrycznie gniazdka.

-Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
specyfikacja napiecia na urzgdzeniu jest zgodna z lokalnym
napieciem sieciowym.

-W przypadku koniecznosci szybkiego odtgczenia
urzadzenia od sieci, gniazdko musi by¢ tatwo dostepne.

-Nie uzywaj przedtuzaczy.

-Po kazdym uzyciu, przed kazdym czyszczeniem i bez
nadzoru nalezy zawsze wyciggng¢ wtyczke urzadzenia z
gniazdka ze stykiem uziemiajacym.

-Zawsze wyciggaj przewdd zasilajacy z gniazdka za wtyczke,
nie ciggnij za przewaod.

-Nie zginaj ani nie miazdz przewodu zasilajgcego.

-Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie jest uszkodzony i nie biegnie
pod urzgdzeniem, nad gorgcymi powierzchniami lub ostrymi
krawedziami.

-Przewdd zasilajacy nalezy poprowadzi¢ w taki sposéb, aby nikt nie mégt na niego
nadepnac ani potkna¢ sie o niego.

-Przewdd zasilajgcy nie moze dotykac korpusu urzadzenia podczas
pracy ani zadnego innego gorgcego przedmiotu.

4.3. uruchomienie i uzytkowanie

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!
Istnieje ryzyko porazenia prgdem lub zwarcia

czesci pod napieciem.
-Nie uzywaj urzgdzenia na mokrej powierzchni lub jesli
masz mokre rece.
-Nie dotykaj wtyczki zasilania mokrymi rekami.
-Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.
-Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone
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lub zauwazysz uszkodzenie przewodu zasilajgcego lub wtyczki.

OSTRZEZENIE! FR
&“ Ryzyko zranienia!
Istnieje ryzyko zranienia przez gorgce powierzchnie. "=
Podczas pracy powierzchnie dotykowe urzgdzenia i
akcesoriow moga sie bardzo nagrzewac.
-Podczas pracy dotykaj urzgdzenia tylko za uchwyty i
elementy sterujgce! Uzywaj rekawic kuchennych. Nie
wktadac ragk do wnetrza urzgdzenia, na garnek lub ptyte
grzewcza.
-Nigdy nie przesuwaj urzgdzenia podczas pracy.
-Nie przesuwaj rozgrzanego urzgdzenia, ale pozwdl mu
wczesniej catkowicie ostygngc.
-Jesli zdejmiesz garnek z koszem do smazenia w trakcie
lub po smazeniu, istnieje ryzyko oparzenia przez
wydobywajacg sie pare. Nie trzymaj gtowy
bezposrednio nad urzadzeniem ani nie dotykaj tej pary.
-Garnek bardzo sie nagrzewa podczas pracy, nie dotykaj
go. Uzywaj rekawic kuchennych. Umiesc¢ go tylko na
powierzchni odpornej na ciepto.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarowe!
Istnieje ryzyko pozaru z powodu wysokich temperatur.
-Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas
pracy.
-Nie uzywaj urzgdzenia w obecnosci wybuchowych i/lub
tatwopalnych oparéw.
-Pamietaj, aby podczas smazenia we frytkownicy uzywac
kosza, aby unikng¢ przypalenia zywnosci.
-Goracy garnek i kosz do smazenia nalezy zawsze umieszczaé na
powierzchni odpornej na ciepto.
-Nie napetniaj frytkownicy ttuszczem ani olejem.
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-Jesli pojawi sie ciemny dym, natychmiast wyciggnij
wtyczke z gniazdka. Poczekaj, az dym opadnie, zanim
wyjmiesz kadz z urzadzenia.

UWAGA!

zagrozenie dla zdrowia!

Smazenie w zbyt wysokiej temperaturze moze wytworzyc
szkodliwe substancje.

-Usun przypalone resztki jedzenia.

-Nie przesmazaj jedzenia.

4.4. zakiocenia

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!
Istnieje ryzyko porazenia prgdem przez czesci pod

napieciem.

-Chron urzadzenie i przewdd zasilajgcy przed uszkodzeniem.
Przed kazdym uzyciem sprawdz przewdd zasilajacy i
urzadzenie pod katem uszkodzenh.

-W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen, pod zadnym pozorem
nie uruchamiaj urzgdzenia. W takim przypadku nalezy natychmiast
wyciggnac kabel sieciowy z gniazdka za wtyczke.

-W przypadku usterki lub zauwazenia uszkodzen transportowych
nalezy niezwtocznie skontaktowac sie z serwisem.

-Aby unikng¢ zagrozen, kabel zasilajgcy moze naprawiac
wytgcznie wykwalifikowany warsztat specjalistyczny lub
skontaktuj sie z dziatem serwisowym.

-Nigdy nie prébuj samodzielnie otwierac i/lub naprawiac
zadnej czesci urzadzenia.
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4.5. Czyszczenie i pielegnacja

OSTRZEZENIE! ER
Niebezpieczenistwo porazenia pradem!
Istnieje ryzyko porazenia pragdem przez czesci pod "

napieciem.

-Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych
ptynach. - Jesli urzadzenie wpadnie do cieczy, pod
zadnym pozorem nie dotykaj go. Najpierw odtgcz
przewdd zasilajacy!

-Czys¢ urzadzenie tylko wtedy, gdy wtyczka jest odtgczona.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!
Istnieje ryzyko zranienia przez gorgce powierzchnie.
-Przed czyszczeniem pozwdl urzgdzeniu ostygngd

przez co najmniej p6t godziny, aby unikngé
oparzen.
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5. Frytownica na gorace powietrze - przeglad urzadzenia

) Wilot powietrza
2) wyswietlacz
3) sterownica

4) uchwyt kosza do smazenia
5) kadz
6) kosz do smazenia

5.1. tyt urzadzenia

7) szczeliny wentylacyjne

8.)  Przewdd zasilajacy z wtyczkg
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5.2. elementy sterujace/wyswietlacz

FR
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®© @#Q/&\@_ ®

i

1 ) Wskazanie robocze (animowany wentylator) Wskazanie
2) temperatury/wyswietlanie czasu pieczenia Symbol $wieci
3) sie: Aktywny program automatyczny

4) - Przycisk: skré¢ czas gotowania

5) i- przycisk: obniz temperature

6) Wiaczy¢ urzadzenie, start programu, wstepne ustawienie: 160 °C, 10 minut
7) Automatyczny przycisk programu (patrz réwniez tabela ponizej)
8.) + przycisk: zwigksz czas gotowania

9) ' przycisk: Zwieksz temperature

10) Wskazanie wyswietlacza

przycisk | funkcjonowaé

VY Urzadzenie podgrzewajace (80 °C, 5 minut)
rozgrzac
% Wiacz program frytki (200 °C, 20 minut)
frytki
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przycisk funkcjonowac

Wiacz program kurczaka (180°C, 25 minut)
kurczak

Wiacz program do stekdow (180°C, 15 minut)

=D

Krewetka

Wiacz program krewetkowy (160°C, 20 minut)

i Wiacz program wieprzowiny (180 °C, 20 minut)
wieprzowina

Wigcz program ciasta (160 °C, 30 minut)
ciasto

@ Wigcz program rybny (200 °C, 20 minut
Ryba
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6. Uruchomienie

- Usuh wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki i folie z urzagdzenia. Umies¢

- urzadzenie na suchej i réwnej powierzchni odpornej na wysoka temperature.

- Wyciagnij garnek do smazenia z urzadzenia. Nacisnij przycisk zwalniajacy, aby
wyja¢ kosz frytkownicy.

- Wyptucz koszyk do frytowania i garnek gorgcg wodga. Dobrze wysusz obie
czesci.

- Wytrzyj obudowe wilgotng szmatka.

- Najpierw wtéz kosz do smazenia na patelnie tak, aby zaczep na uchwycie
wszedt we wgtebienie na patelni i zaskoczyt.

- Chwy¢ kadz za uchwyt i wsun jg catkowicie do urzadzenia od przodu.

FR

Holandia

UWAGA!

Ryzyko zranienia! Zagrozenie pozarowe!

Wysokie temperatury powstajgce podczas pracy
mogqg doprowadzi¢ do przypalenia zywnosci, jesli
zostanie uzyta bez kosza do smazenia.
Powierzchnie stajg sie bardzo gorgce i moga
powodowac oparzenia z powodu braku uchwytu
na koszu.

-Zawsze uzywaj kosza do smazenia w garnku.

-Uzywaj urzadzenia tylko wtedy, gdy uchwyt jest prawidtowo
osadzony na koszu frytownicy.
- Frytownice na gorace powietrze nalezy podtgcza¢ wytgcznie do prawidtowo
zainstalowanego, uziemionego i zabezpieczonego elektrycznie gniazdka. Lokalne
napiecie sieciowe musi odpowiada¢ danym technicznym urzadzenia.

UWAGA!

Przy pierwszym uzyciu moze pojawic sie zapach i dym z powodu
pozostatosci produkcyjnych. Jest to jednak nieszkodliwe i szybko
mija. Zapewni¢ odpowiednig wentylacje.
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7. Ustuga
UWAGA!

Zagrozenie pozarowe!

Olej i inne ptyny moggq sie zapali¢ pod wptywem

wysokiej temperatury gorgcego powietrza.

-Nie napetniaj urzgdzenia olejem ani innymi

ptynami.

-Niezwykle ttuste potrawy, m.in. B. Kietbasy nie
nadajg sie do przygotowania. Ttuszcz kapie do

garnka i tam sie pali.
Nacisnij klawisz Maby wiaczy¢ urzadzenie.

Nacisnij klawisz @ i uruchom program z ern
przycisk. Urzqdzﬂhiejest wstepnie podgrzewane do 80 °C.

Po uptywie 5 minut nagrzewania wyciggnij garnek z
urzadzenia.
Umies¢ patelnie na zaroodpornej powierzchni.

WH6z koszyk frytkownicy do garnka tak, aby wyciecie
na uchwycie pasowato do wgtebienia garnka.

Napetnij kosz do smazenia zywnoscia. Patrz tabela ,7.3.
Ustaw urzadzenie” na stronie 18.

Chwy¢ kadz za uchwyt i wsun jg catkowicie do
urzgdzenia od przodu.

7.1. wybierz program

- Wybierz program automatyczny (PrryTki,
HTAK JAK, STEK, SKREGOWCE, SMIESO WIEPRZOWE, Kty-
cHenlubfish)i uruchom go ponownie naciskajgc
przycisk. o

Podczas pracy wyswietlany jest symbol programu

automatycznego, animowany wentylator, temperatura i

pozostaly czas gotowania.
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7.2. Ustaw recznie czas i temperature gotowania

- Ustaw recznie czas i temperature gotowania.

- Nacisnij przycis@ +lub -, aby ustawi¢ zZgdang temperature w krokach co
5°C.

Mozna ustawi¢ temperatury od 80 °C do 200 °C.

- wcisnij przycisk +lub —y ustawi¢ zgdany czas gotowania w minutach
ustawic kroki.

Catkowity czas gotowania wynosi 30 minut.

-Rozpocznij proces gotowania, ponownie naciskajac przycisk.

Podczas pracy wyswietlany jest animowany wentylator, temperatura i

pozostaty czas gotowania.

Podczas przygotowywania mozna w kazdej chwili wyciggna¢ garnek z
urzadzenia, aby sprawdzi¢ stan gotowania. Urzadzenie wtacza sie automatycznie

FR

Holandia

- W potowie gotowania potrzgsnij koszem do frytowania, aby
roztozy¢ jedzenie. W ten sposéb mozna osiggna¢ réwnomierne
gotowanie potraw.

- W tym celu wyciggnij garnek z urzadzenia za uchwyt.
Delikatnie potrzgsnij zywnoscig i wsun kadz z
powrotem do urzgdzenia.

- Kor|1tynuuj gotowanie, ponownie naciskajgc przycisk.

)

UWAGA!

Ryzyko zranienia!

Przypadkowe poluzowanie kosza do smazenia
moze spowodowac oparzenia.

-Nie naciskaj przycisku odblokowania podczas
potrzgsania.

UWAGA!

Wstrzasnij kadzig z koszem lub, jesli jest dla Ciebie za ciezka,
umies¢ kadz na powierzchni odpornej na ciepto i wyjmij kadz.

Pod koniec czasu gotowania rozlega sie sygnat i urzadzenie sie wytgcza. Wentylator

pracuje jeszcze przez kilka minut.

- Wyciagnij garnek z urzadzenia za uchwyt. Postaw garnek na zaroodpornej
powierzchni i wyjmij kosz frytkownicy, naciskajac przycisk zwalniajacy.

17282



7.3. Ustaw urzadzenie

Skorzystaj z tabeli, aby dowiedzie¢ sig, jakiego ustawienia potrzebujesz do danego dania.

dodatkowy
format

temperatura (°C) powiedzie¢ do

. Tempera-
waga (g) czas (min) p ochronny

Ziemniaki i Frytki

cienki gteboki

schtodzone frytki | 300-700 9-16 200 TAk
frytki

pogtebiona grubos¢

schtodzone frytki | 300-700 11-20 200 TAk
frytki

Domowej roboty

domowej roboty
frytki 300-800 16-22 200 TAk

koszulki (8 x 8 mm)

1/2 tyzki oleju
Doda¢

1/2 tyzki oleju

éwiartki ziemniaczane 300-800 18-22 180 TAk ;
Dodac
kostki ziemniaczane 300-750 12-18 1 80 TAk 2y oieju
Dodac
semniald ziemniaczane 250 15-18 180

Mieso i dréb

stek 100-500 8-12 180
E;tlwet"yw 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
kietbasa 100-500 13-15 180
udko kurczaka 100-500 18-22 180
Pier$ z kurczaka 100-500 10-15 180

przekaski

Do piekarnika

sajgonki 100-400 8-10 200 TAk

Tygrys
rnrozone;hl 100-500 6-10 200 TAK Do piekarnika
samorodki Tygrys
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dodatkow
Tempera- ochronny y

WELEN(:)] czas (min) g format
temperatura (°C) powiedzie¢ do F R

erZOI"ly 100-400 6-10 200 Do piekarnika oo
paluszki rybne Tygrys olandia
panierowane pieczenie 100-400 8-1 0 1 80 Do piekarnika
ser Tygrys
Rolada 100-400 10 160
ciasto 300 20-25 160 e dopieczenie

postugiwac sie

Taca do pieczenia/
quiche 400 20-22 180 zapiekanka

postugiwac sie
muffiny 300 15-18 200 ———

postugiwac sie

Taca do pieczenia/
stodkie przekaski 400 20 160 zapiekanka

postugiwac sie

UWAGA!

Dodaj 3 minuty do czasu gotowania podczas smazenia bez
podgrzewania.

UWAGA!

Frytownica na gorace powietrze jest réwniez idealna do podgrzewania zywnosci:
podgrzewaj zywnos$¢ przez 10 minut w temperaturze 150 °C.

7.4. Sam przygotuj Swieze frytki

- Ziemniaki obrac i pokroi¢ w stupki.

- Paluszki ziemniaczane namoczy¢ w wodzie przez okoto pét godziny, a
nastepnie doktadnie osuszy¢ papierowymi recznikami.

- W16z paluszki ziemniaczane do miski z okoto p6t tyzki oleju i wymieszaj je,
az beda réwnomiernie pokryte olejem. Nastepnie odsgcz kawatki
ziemniakow przez sito.

- Napetnij kosz frytkownicy paluszkami ziemniaczanymi, zwracajgc uwage na
maksymalng pojemnos¢ i aby nadmiar oleju nie kapat do garnka. Ustaw

- temperature i czas gotowania zgodnie z powyzszg tabela.
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- W potowie gotowania potrzgsnij koszem do smazenia, aby réwnomiernie roztozy¢
paluszki ziemniaczane, aby uzyska¢ rownomierny efekt koricowy.
- Po uptywie czasu gotowania wyja¢ kosz do smazenia z frytkami.

8. Czyszczenie

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!
Istnieje ryzyko porazenia prgdem przez czesci pod

napieciem.

-Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych
ptynach. - Jesli urzadzenie wpadnie do cieczy, pod
zadnym pozorem nie dotykaj go. Najpierw odtgcz
przewod zasilajgcy!

-Zawsze odtgczaj przewdd zasilajgcy przed czyszczeniem.

OSTRZEZENIE!
Ryzyko zranienia!
Istnieje ryzyko poparzenia gorgcymi
powierzchniami.
-Przed czyszczeniem pozwdl urzadzeniu ostygngc przez
co najmniej p6t godziny. Wyjmij garnek do smazenia i
kosz do smazenia, aby urzgdzenie mogto szybciej
ostygnac.
Nie uzywaj zadnych ostrych lub $ciernych $rodkéw czyszczgcych na lub wewnatrz
obudowy urzadzenia, poniewaz moga one uszkodzi¢ powierzchnie.
* Wyczys¢ garnek i kosz do smazenia ggbka i niewielka iloscig wody z
tagodnym mydtem. Dobrze wyptucz pojemniki i dobrze wysusz.

* Wyczy$¢ wnetrze urzgdzenia gorgcg wodg i miekka ggbka.

+ Jesli elementy grzejne sg brudne, uzyj szczotki do mycia naczynh. Ostroznie
usun resztki.

9. Likwidacja

Jesli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez dtuzszy czas, odtgcz przewéd
zasilajacy i przechowuj urzadzenie w suchym miejscu.
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10. Rozwigzywanie probleméw

Produkt opuscit naszg siedzibe w idealnym stanie. Jesli nadal

napotykasz problem, najpierw sprébuj go rozwigzac, korzystajac z FR
ponizszej tabeli. Jesli ci sie nie uda, skontaktuj sie z naszym dziatem
obstugi klienta.

Holandia

problem Mozliwa przyczyna Rozwigzywanie probleméw
Urzadzenie dziata Wtyczka nie jest Podtaczaj urzadzenie
Nie. podtagczona do tylko do prawidtowo
gniazdka. zainstalowanego
gniazdka.
Dane wejsciowe Rozpocznij proces
niekompletne. gotowania, naciskajgc
przyck.
Jedzenie nie jest Zbyt duza ilo$¢ Napetnij kosz do smazenia
gotowe. napetnienia. matymi kawatkami. Mniejsze

kawatki gotuja sie bardziej
réwnomiernie.

Temperatura gotowania jest za Wciénij+lub @

iska. . .
niska tendbrzycisk az do
Zbyt krétki czas gotowania. OSiqgniQCia iadanej
temperatury.
Jedzenie nie jest ugotowane Jedzenie jest zbyt Potrza$nij koszem do
réwnomiernie. blisko siebie. smazenia, aby réwnomiernie

rozprowadzi¢ potrawe.
Niektére potrawy muszg
wstrzgsnac po okoto
potowie czasu
gotowania.

Smazone potrawy nie sg Jedzenie nieodpowiednie do | Uzyj z powrotem-
wystarczajgco frytownicy powietrznej Bezpieczne w piekarniku lub lekko
chrupigce. uZywa ny. nattuszczone przekaski do
bardziej wyraziste rezultaty.

Nie mozna zablokowac Kosz do smazenia jest Kosz do smazenia napetni¢
urzgdzenia. przepetniony. maksymalnie do 800 g.
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problem

biaty dym

w urzadzeniu

Mozliwa przyczyna

Naczynia sg bardzo
tluste.

Rozwigzywanie probleméw

Przygotowujac bardzo
ttuste potrawy

tluszcz kapie na
patelnie. Thuszcz
wytwarza w garnku
wiecej ciepta niz
normalnie - nie ma to
na to wptywu

urzadzenie nadal pokazuje wynik

pieczenia.

Pokazuje kadz
nadal pozostatosci ttuszczu
z poprzedniego
wchodzic.

Resztki ttuszczu
spalajg sie w komorze
smazenia. Wyczys¢
frytkownice po
kazdym uzyciu.

Swieze frytki
nie sg réwne

tanio smazone.

Paluszki ziemniaczane
nie wystarczyty
nasgczone.

Paluszki ziemniaczane
odstawiamy na okoto 1/2
godziny, odstawiamy
osuszy¢ i osuszy¢
papierowymi
recznikami.

Odmiana ziemniaka jest
nieodpowiednia.

Swieze frytki
nie badz chrupigcy

Ziemniaki sg zbyt
mokre.

Chrupkos¢ wisi

z zawartosci wody
Odmiana ziemniakéw i od
ilos¢ oleju.

Doktadnie osusz
ziemniaki, a nastepnie
pokryj je okoto 1/2 tyzki
oleju.

Pokroj ziemniaki na
mniejsze kawatki.
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Utylizacja

urzadzenie

Pod koniec okresu uzytkowania urzgdzenia nalezy zadbac o to, aby urzadzenie FR

zostato zutylizowane w sposéb przyjazny dla Srodowiska. Moze to m.in. B. za

posrednictwem lokalnego punktu zbiérki starych urzadzen. Skontaktuj sie z lokalng Holandia
.

administracja, aby uzyska¢ informacje na temat lokalnych mozliwo$ci utylizacji.
- Przed utylizacjg odetnij kabel.

@ Opakowania
Twoja frytownica na gorgce powietrze jest zapakowana, aby chronic jg przed
% uszkodzeniem podczas transportu. Opakowanie jest surowcem i dlatego

moze by¢ ponownie wykorzystane lub zawrécone do cyklu surowcowego.

12. Specyfikacje

zasilacz 230V~ 50/60Hz
wystep 1500W

objetos¢ koszyka ok. 2,5 litra

Klasa ochrony IP IPX0

klasa ochrony Klasal

Zmiany techniczne zastrzezone!
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13. Informacje dotyczace zgodnosci

Firma Medion AG niniejszym oswiadcza, ze produkt MD 17320 jest
C € zgodny z nastepujacymi wymaganiami europejskimi:

* Dyrektywa EMC 2014/30/UE

* Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE

* Dyrektywa w sprawie ekoprojektu 2009/125/WE

+ Dyrektywa RoHS 2011/65/UE.

Petne deklaracje zgodnosci sa dostepne na stronie
www.medion.com/conformity.

14. Odcisk

Prawa autorskie © 2016
Stan: 07.11.2016

Wszelkie prawa zastrzezone.

Niniejsza instrukcja jest chroniona prawem autorskim.

Powielanie w formie mechanicznej, elektronicznej i jakiejkolwiek innej bez
pisemnej zgody producenta jest zabronione.

Prawa autorskie nalezg do firmy:

Medion AG

Am Zehnthof 77
45307 jedzenie
Niemcy

Zmiany techniczne i wizualne oraz btedy drukarskie zastrzezone.

Instrukcje obstugi mozna ponownie zaméwi¢ za posrednictwem infolinii serwisowej i
mozna jg pobrac za posrednictwem portalu serwisowego.

Mozesz réwniez zeskanowac ponizszy kod QR i pobrac instrukcje na swoje urzgdzenie
mobilne za posrednictwem portalu serwisowego.

www.medion.com/de/service/start/
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m o o

FR

w www.medion.com/at/service/start/

Holandia

BYC| www.medion.com/be/de/service/start/

LUKS www.medion.com/lu/de/

15. Ogélne Warunki Gwarancji
15.1. Ogéiny

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce i rozpoczyna sie w dniu zakupu produktu.
Gwarancja dotyczy wszelkiego rodzaju wad materiatowych i produkcyjnych, ktére mogg
wystapi¢ podczas normalnego uzytkowania.

Prosimy o zachowanie oryginalnego dowodu zakupu. Gwarant zastrzega sobie
prawo do odmowy naprawy gwarancyjnej lub potwierdzenia gwarancji w
przypadku braku tego dowodu.

Upewnij sie, ze Twoje urzgdzenie jest bezpiecznie zapakowane do transportu,
jesli ma zosta¢ wystane. O ile nie zaznaczono inaczej, ponosisz koszty wysytki i
ryzyko transportu. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za przestane
materiaty dodatkowe, ktére nie wchodzg w pierwotny zakres dostawy
produktu.

Prosimy o dostarczenie gwarantowi opisu usterki mozliwie jak najdoktadniej
wraz z urzadzeniem. W celu dochodzenia roszczen lub przed wystaniem
prosimy o kontakt z infolinig gwaranta lub portalem serwisowym. Tam
otrzymasz informacje o kolejnych krokach.

Niniejsza gwarancja nie wplywa na ustawowe prawa gwarancyjne i podlega
obowigzujgcym przepisom prawa kraju, w ktérym produkt zostat po raz

pierwszy zakupiony przez klienta koncowego.
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15.1.1. Zakres

W przypadku wystgpienia wady Pahstwa produktu objetego niniejszg
gwarancjg, gwarant gwarantuje tg gwarancjg naprawe lub wymiane
produktu. Decyzja o naprawie lub wymianie urzadzen nalezy do gwaranta. W
tym zakresie moze wedtug wiasnego uznania zadecydowac o wymianie
wystanego do naprawy gwarancyjnej urzagdzenia na urzgdzenie
zregenerowane o tej samej jakosci.

Nie udziela sie gwarancji na baterie lub akumulatory, to samo dotyczy materiatéw
eksploatacyjnych, czyli czesci, ktére muszg by¢ wymieniane w regularnych odstepach czasu
podczas uzytkowania urzadzenia, takich jak lampy projekcyjne w rzutnikach.

Btedu piksela (piksel trwale zabarwiony, jasniejszy lub ciemniejszy) zasadniczo nie
nalezy uwazac¢ za wade. Aby uzyska¢ doktadng liczbe dopuszczalnych wadliwych
pikseli, zapoznaj sie z opisem w instrukcji tego produktu.

Gwarant nie udziela zadnej gwarancji na wypalone obrazy na urzadzeniach
plazmowych lub LCD, ktére powstaty w wyniku niewtasciwego uzytkowania
urzgdzenia. Doktadng procedure obstugi urzadzenia plazmowego lub LCD
mozna znalez¢ w opisie w instrukcji obstugi tego produktu.

Gwarancja nie obejmuje btedéw odtwarzania z nosnikédw danych, ktére zostaty utworzone
w niezgodnym formacie lub przy uzyciu nieodpowiedniego oprogramowania.

Jezeli naprawa okaze sie btedem nieobjetym gwarancjg, gwarant zastrzega
sobie prawo do obcigzenia poniesionymi kosztami w postaci optaty
manipulacyjnej oraz naprawy odptatnej za materiat i robocizne wedtug
kosztorysu do rozliczac sie z klientem. Jako klient zostaniesz o tym
poinformowany z wyprzedzeniem; Twoim obowigzkiem jest zgodzi¢ sie lub nie
zgodzi¢ sie z tg praktyka.

15.1.2. wykluczenie

W przypadku awarii i uszkodzen spowodowanych czynnikami zewnetrznymi,
przypadkowych uszkodzen, niewtasciwego uzytkowania, zmian w produkcie,
przerdbek, rozszerzen, uzycia czesci innych firm, zaniedbania, wiruséw lub
btedéw oprogramowania, niewtasciwego transportu, niewtasciwego
opakowania lub utraty produktu zwrécit gwarantowi brak gwaranciji.

Gwarancja traci waznos¢, jezeli wada urzadzenia powstata w wyniku konserwacji
lub napraw wykonanych przez kogos$ innego niz autoryzowany przez gwaranta
partner serwisowy. Gwarancja wygasa réwniez w przypadku zmiany lub uczynienia
nieczytelnych etykiet lub numeréw seryjnych na urzadzeniu lub czesci sktadowej
urzadzenia.

15.1.3. infolinia serwisowa

Przed wystaniem urzadzenia do gwaranta nalezy skontaktowac sie z nami za
posrednictwem infolinii serwisowej lub portalu serwisowego. Otrzymasz
dalsze informacje na temat dochodzenia roszczenia gwarancyjnego.
Korzystanie z infolinii moze podlegac optacie.
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Infolinia serwisowa w zaden sposéb nie zastepuje szkolenia uzytkownikdéw w zakresie
oprogramowania lub sprzetu, przegladania instrukcji lub dbania o produkty innych firm.

15.2. Specjalne warunki gwarancji na naprawy na

miejscu lub wymiane na miejscu

W przypadku roszczenia dotyczgcego naprawy na miejscu lub wymiany na miejscu, do

produktu majg zastosowanie specjalne warunki gwarancji dotyczgce naprawy na miejscu lub

wymiany na miejscu.

Aby przeprowadzi¢ naprawe na miejscu lub wymiane na miejscu, nalezy

upewnic sie, ze:

* Pracownicy gwaranta, ktorzy przyjezdzajg do Panstwa w wyzej wymienionym celu
powinni mie¢ zapewniony nieograniczony, bezpieczny i natychmiastowy dostep do
urzadzen.

* Urzadzenia telekomunikacyjne wymagane przez tych pracownikéw do
prawidtowej realizacji zamdwienia, do celdw testowych i diagnostycznych
oraz do rozwigzywania probleméw muszg by¢ udostepnione na wiasny
koszt.

* Po skorzystaniu z ustug Gwaranta jeste$ odpowiedzialny za przywrdcenie
wiasnego oprogramowania aplikacyjnego.

+ Jeste$ odpowiedzialny za konfiguracje i podtgczenie wszelkich urzadzen
zewnetrznych, ktére moga by¢ obecne po skorzystaniu z ustugi Swiadczonej
przez gwaranta.

* Bezptatny okres anulowania w przypadku naprawy na miejscu lub wymiany na
miejscu wynosi co najmniej 48 godzin, po czym nalezy obcigzy¢ koszty
poniesione przez nas z powodu sp6znionego lub niewykonanego anulowania.
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