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Informacje o niniejszej instrukcji obstugi

Informacje o niniejszej instrukcji obstugi

Dzigkujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze korzystanie z tego urzadzenia bedzie dla Pafistwa przyjemnoscia.

|||| Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac instrukcje bezpieczenistwa i instrukcje obstugi. Nalezy zwrdci¢

uwage na ostrzezenia umieszczone na urzgdzeniu i w instrukgji obstugi.

Zawsze trzymaj instrukcje obstugi pod reka. Jesli sprzedajesz lub oddajesz urzagdzenie, upewnij sie, ze
Przekazujesz rowniez te instrukcje obstugi. Jest ona niezbednym elementem produktu.

Wyjasnienie symboli

Jezeli blok tekstu oznaczony jest jednym z ponizszych symboli ostrzegawczych, nalezy unika¢ zagrozenia opisanego w tym
tekscie, aby zapobiec wystgpieniu potencjalnych konsekwencji tam opisanych.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

To stowo kluczowe oznacza sytuacje wysokiego ryzyka, ktéra moze skutkowa¢ Smiercig lub powaznymi obrazeniami, jesli nie zostanie uniknieta.

A OSTRZEZENIE!

To stowo kluczowe oznacza sytuacje zagrozenia o $rednim ryzyku, ktéra moze spowodowac $mier¢ lub powazne obrazenia, jesli nie zostanie

uniknieta.

A OSTROZNOSC!

To stowo kluczowe oznacza sytuacje zagrozenia o niskim ryzyku, ktéra moze skutkowa¢ srednimi lub lekkimi obrazeniami, je$li sie jej nie uniknie.

OGLOSZENIE!

To stowo kluczowe stanowi ostrzezenie przed mozliwymi uszkodzeniami mienia.

(J
1 Symbol ten zawiera przydatne informacje dodatkowe dotyczgce montazu i obstugi urzagdzenia.

m Postepuj zgodnie z instrukcjg obstugi!

Oznakowanie CE
c € Produkty oznaczone tym symbolem spetniajg wymagania dyrektyw UE (patrz rozdziat zatytutowany
~Deklaracja zgodnosci UE").

o Symbol pradu przemiennego (AC)

I Symbol uzywany w UE do oznaczania materiatéw majacych kontakt z zywnoscig, takich jak opakowania lub powierzchnie
urzadzen.

Opakowanie nalezy utylizowa¢ zgodnie z przepisami ochrony $rodowiska (patrz rozdziat ,Utylizacja”).

@n
E Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z przepisami dotyczgcymi ochrony srodowiska (patrz rozdziat ,Utylizacja”).
|



Wiasciwe uzycie

Wiasciwe uzycie

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie do wyrabiania i mieszania w misce produktéw spozywczych, takich jak ciasto,
kremy, Smietany i biatka jaj. Nasadka do mielenia miesa jest przeznaczona do siekania produktéw spozywczych oraz
przygotowywania mielonego miesa, kietbas, makaronu, kruchych ciasteczek lub kibbeh za pomocg odpowiednich
nasadek.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do tego celu i powinno by¢ uzywane wytgcznie w tym celu. Nalezy go uzywa¢ wytgcznie zgodnie

z opisem w niniejszej instrukcji obstugi.

Jakiekolwiek inne zastosowanie bedzie uwazane za niewtasciwe i moze spowodowac szkody materialne lub obrazenia
ciata.

+ Urzadzenie to jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych, ale nie do celéw komercyjnych ani
podobnych zastosowarn domowych, takich jak:

— w kuchniach dla personelu w punktach sprzedazy detalicznej, biurach i innych obiektach komercyjnych
- na terenach rolnych
- przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw noclegowych

— w obiektach oferujacych noclegi ze sSniadaniem.
Nalezy pamieta¢, ze nie ponosimy odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego uzytkowania:

- Nie modyfikuj urzadzenia bez naszej zgody i nie uzywaj zadnego sprzetu pomocniczego, ktéry nie zostat
przez nas zatwierdzony lub dostarczony.

- Nalezy uzywa¢ wytacznie czesci zamiennych i akcesoriéw dostarczonych przez nas lub przez nas zatwierdzonych.

- Nalezy przestrzega¢ wszystkich informacji zawartych w niniejszej instrukcji obstugi, zwtaszcza instrukcji bezpieczefstwa.
Kazde inne uzycie jest uwazane za niewtasciwe i moze spowodowac obrazenia ciata lub uszkodzenie mienia.

Instrukcje bezpieczenstwa

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA - PRZECZYTAJ UWAZNIE I ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC!

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko obrazen!

Ryzyko odniesienia obrazenh przez dzieci i osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej
(na przyktad osoby czesciowo niepetnosprawne lub osoby starsze o ograniczonej sprawnosci fizycznej i umystowej)
lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy (np. starsze dzieci).

- Przechowywac urzadzenie i jego akcesoria poza zasiegiem dzieci.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze przez
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zrozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

— Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

- To urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci. Trzymaj urzadzenie i jego kabel sieciowy poza
zasiegiem dzieci.

- Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci.

- Dzieci nie zdaja sobie sprawy z zagrozen, jakie moga wystgpi¢ podczas obstugi urzgdzen elektrycznych.
Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas korzystania z urzadzenia, jesli w poblizu znajdujg sie dzieci.



Instrukcje bezpieczenstwa

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko udtawienia i uduszenia!
Folie opakowaniowg mozna potknac lub uzy¢ niewtasciwie, co stwarza ryzyko zadtawienia sie i uduszenia.
- Trzymaj materiaty opakowaniowe, takie jak folia plastikowa lub plastikowe torby, poza zasiegiem dzieci.

- Nie pozwalaj dzieciom bawic¢ sie materiatem opakowaniowym.

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pragdem/zwarcia!

Istnieje ryzyko porazenia pragdem elektrycznym lub zwarcia w wyniku kontaktu z cze$ciami pod napigciem.

- Podtaczaj urzadzenie wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego i tatwo dostepnego gniazdka, znajdujacego
sie w poblizu miejsca, w ktdrym uzywasz urzadzenia. Napiecie w sieci lokalnej musi by¢ zgodne ze
specyfikacjg techniczng urzadzenia.

- Gniazdo zasilania musi by¢ tatwo dostepne, aby w razie potrzeby mozna byto szybko odtgczy¢
urzgdzenie od sieci.

- Odtacz urzadzenie od gniazdka:
podczas czyszczenia lub konserwacji urzgdzenia
podczas montazu lub demontazu urzgdzenia

— jedli urzadzenie jest wilgotne lub mokre
jesli nie uzywasz juz urzadzenia
gdy urzadzenie jest bez nadzoru

podczas burzy.
- Zawsze trzymaj za wtyczke, aby jg wyciggna¢, nigdy nie ciggnij za kabel.

- Nie dopuszczaj do kontaktu przewodu sieciowego z gorgcymi przedmiotami lub powierzchniami (np. ptyta
kuchenng).

- Nie uzywaj urzgdzenia, jesli widoczne sg uszkodzenia urzadzenia lub przewodu sieciowego, lub jesli urzgdzenie
upadto.

- Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i po kazdym uzyciu nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie i przewod
sieciowy nie sg uszkodzone.

- Catkowicie rozwin kabel sieciowy.

- Nie zaginaj i nie zgniataj kabla sieciowego.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli zauwazysz, ze ono samo lub jego kabel sieciowy jest uszkodzony.

- Jezeli urzadzenie ulegto uszkodzeniu podczas transportu, nalezy niezwtocznie skontaktowac sie z naszym serwisem.

- W zadnym wypadku nie dokonuj zadnych nieautoryzowanych modyfikacji urzgdzenia ani nie prébuj samodzielnie
otwierac i/lub naprawia¢ zadnych jego podzespotéw.

- W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego tego urzgdzenia, jego wymiana musi zosta¢ zlecona
producentowi, dziatowi obstugi klienta lub innej odpowiednio wykwalifikowanej osobie. Jest to konieczne w
celu unikniecia zagrozen.

- Nie dopuszczaj do kontaktu urzgdzenia z wodg ani innymi ptynami. Trzymaj urzgdzenie, kabel sieciowy i
wtyczke sieciowg z dala od umywalek, zlewéw i podobnych urzadzen.

- Nie stawiaj na urzadzeniu ani w jego poblizu zadnych przedmiotéw wypetnionych ptynami (np. wazonéw lub napojéw).
- Nigdy nie dotykaj urzadzenia ani przewodu sieciowego mokrymi rekami.
- Nigdy nie zanurzaj jednostki zasilajacej urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

- Uzywaj urzadzenia wytacznie w pomieszczeniach. Nie uzywaj w wilgotnych pomieszczeniach.
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Instrukcje bezpieczenstwa

- Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie ekstremalnych warunkéw. Unikaj:

— wysoka wilgotnos¢ lub mokre warunki

ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury

bezposrednie $wiatto stoneczne

otwartego ognia.

Konfigurowanie urzadzenia

- Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej i rownej powierzchni.

- Nie ustawiaj urzgdzenia w poblizu zrédet ciepta, takich jak kuchenki gazowe lub elektryczne.

- Nigdy nie stawiaj urzadzenia na krawedzi stotu, gdyz moze sie przewrdcic i spasc.

- Upewnij sie, ze przewdd sieciowy nie bedzie stanowit zagrozenia potkniecia sie i nie uzywaj
przedtuzacza.

Obchodz sie z urzadzeniem ostroznie

A OSTROZNOSC!

Ryzyko obrazen!

Dotykanie ruchomych, ostrych czesci moze spowodowac obrazenia w postaci skaleczen lub zmiazdzen.

- Nie dotykaj ruchomych czesci.

- Podczas uzytkowania i czyszczenia maszynki nalezy obchodzi¢ sie ostroznie z ostrzem poprzecznym.

- Przed czyszczeniem nalezy zawsze wyjac¢ akcesoria z gtbwnego urzgdzenia.

- Uzywajgc maszynki do miesa, nalezy uruchamiac urzgdzenie wytgcznie z zatozong tackg do napetniania.

- Upewnij sie, ze podczas pracy urzadzenia w otworze zasypowym lub tacy zatadowczej nie znajduja sie zadne obce przedmioty.

- Nigdy nie wktadaj zywnosci do otworu wsadowego rekoma.

- Do wpychania zywno$ci do otworu wsadowego nalezy uzywac wytgcznie popychacza.

- Naktadki thgce sg wyjatkowo ostre. Nie dotykaj ostrzy.

- Nigdy nie wyjmuj tacy napetniajgcej, dopdki narzedzia tngce nie zatrzymajg sie catkowicie.

- Podczas korzystania z urzgdzenia nalezy trzymac wiosy, ubranie, rece, sztucce, tyzki kuchenne itp. z dala od
urzadzenia, aby unikng¢ obrazen ciata lub uszkodzenia urzgdzenia.

- Zasadniczo nalezy uzywac urzgdzenia wytgcznie w stanie catkowicie zmontowanym.

- Nigdy nie uzywaj funkcji miksowania lub wyrabiania ciasta jednoczes$nie z maszynkg do miesa. Uzywaj
tylko jednej funkcji na raz.

A OSTROZNOSC!

Potencjalne zagrozenie dla zdrowia ze wzgledu na rozwadj bakterii!

Po przygotowaniu potrawy w jej wnetrzu mogga rozwijac sie bakterie, bedgce wynikiem resztek jedzenia.

- Doktadnie czy$¢ urzadzenie i wszystkie uzywane akcesoria bezposrednio po kazdym uzyciu.

OGLOSZENIE!

Istnieje mozliwos¢ uszkodzenia urzadzenia!
Uzywanie urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem moze spowodowac jego uszkodzenie.

— Nie uzywaj urzadzenia dtuzej niz 5 minut bez przerwy. Po 5 minutach pracy
odczekaj 10 minut, az urzgdzenie ostygnie.



Zawartos¢ opakowania

- Jezeli podczas pracy narzedzie tngce zablokuje sie, odtgcz urzagdzenie od zasilania i usun blokade
(patrz rozdziat ,Czyszczenie” na stronie 22).

Zawartos¢ opakowania

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko udtawienia i uduszenia!

Istnieje ryzyko zadtawienia i uduszenia na skutek potkniecia lub wdychania matych czesci lub folii
plastikowe;j.

- Przechowywac opakowanie plastikowe w miejscu niedostepnym dla dzieci.

- Wyjmij produkt z opakowania i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
- Sprawdz, czy w przesytce znajdujg sie wszystkie elementy. Jedli czegos$ brakuje, skontaktuj sie z nami w ciggu
14 dni od zakupu.

Wraz z produktem otrzymasz nastepujace elementy:
* Robot kuchenny
* Akcesoria i przystawki do robota kuchennego (patrz ,Przeglad akcesoriéw"” na stronie 10)

« Instrukcja obstugi i karta gwarancyjna



Przeglad urzadzen

Przeglad urzadzen

Jednostka gtéwna

- -
PFEBO00000000OO

Otwory wentylacyjne

Dzwignia ramienia obrotowego

Uchwyt podczas obracania
Dioda LED sygnalizujaca dziatanie

Pokretto poziomu mocy

Kabel sieciowy z wtyczka sieciowg
Stopy ssace

Stopy

Plyta podstawowa

Uchwyt miski miksujgcej

Miska do mieszania

Ostona przytacza maszynki do mielenia miesa

Przycisk zwalniajgcy maszynke do miesa (pod pokrywa, nie pokazano)




Przeglad urzadzen

Przeglad akcesoriéow

Naktadki mieszajgce

Hak do ciasta

Trzepak
Smiga¢

krywa chronigca przed rozpryskiwaniem z otworem wlewowym

Akcesoria do maszynki do mielenia migsa

Popychacz

Obudowa slimaka

Tacka do napetniania
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Przeglad urzadzen

Naktadka do prasy do ciastek

Piersciert mocujacy

Uchwyt na nasadke do wyciskania ciastek
Przekfadnia $limakowa do ciastek

Sruba $limakowa

Dysza do napetniania kietbas

Przystawka do kibbeh

Naktadka do kietbasy

Dysza kibbeh

Ostrze krzyzowe

(3 °20 A2 £ %) 022 A2 2 £ £
S O W W W @O WS ®W Y &

Perforowane tarcze tngce

@ak’radki do makaronu
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Preparaty do stosowania

Preparaty do stosowania

- Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

- Przed pierwszym uzyciem doktadnie optucz akcesoria cieptg wodg z ptynem do mycia naczyn.
Doktadnie osusz.

A OSTROZNOSC!

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko zmiazdzenia ze wzgledu na obracajace sie i ruchome czesci.

- Przed przystgpieniem do wymiany akcesoriéw lub dodatkowych czesci, ktére poruszajg sie w trakcie
pracy, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie i odtgczyc je od sieci.

OGLOSZENIE!

Mozliwos¢ uszkodzenia urzadzenia!

Istnieje ryzyko przegrzania na skutek nadmiernej eksploatacji.

- Nie uzywaj urzadzenia dtuzej niz ok. 5 minut bez przerwy.

- Po 5 minutach pracy urzgdzenia nalezy odczeka¢ 10 minut, az ostygnie.

o Hatas podczas pierwszego uzycia urzadzenia

P | Wciagu pierwszych 10-20 minut catkowitego czasu pracy moze wystepowac zwigkszony
hatas. Zastosowany wysokiej jakosci smar ma bardzo wysokg lepkos$¢, ktéra zmniejsza sie
po dtuzszym czasie pracy. Po osiggnieciu przez smar optymalnej lepkosci, hatasy pracy
stang sie cichsze.

Korzystanie z robota kuchennego

1. Obré¢ pokretto poziomu mocy @8B0” i nacisnij dZzwignie ramienia obrotowego affifodnies¢ ramie obrotowe.

2. Zatéz wymagana koricdwke mieszajacg (hak do ciasta) , trzef@l lub trzef@rka ) do pf8ksora, jak pokazano na
rysunkuRys. 1al1b.
Naktadki mieszajgce mozna wtozy¢ do robota kuchennego i obracac tylko wtedy, gdy zatrzask blokujgcy znajduje sie w
odpowiednim wgtebieniu w urzgdzeniu.

 —  — 1] —/
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Preparaty do stosowania

3. Umie$¢ miske miksujacgilna uchwyt na ptycie bazowej , obré@iiliske miksujacg w kierunku wskazanym przez
strzatke (patrz napis LOCK) az do oporu, aby zablokowa¢ miske miksujagca . @

4. Nastepnie dodaj sktadniki do miski miksujacej @ pewnij sie, ze nie przepetniasz miski miksujace;. [ )
(max. ok. 1,5 kg maki).

5. Zatéz ostone przeciwbry@@®wa do miski miksujaceiEED

Aby uzupehi¢ napetnienie podczas uzytkowania urzadzenia, nalezy skorzystac z otworu do napetniania.

6. Naciénij dzwignie ramienia obrotowe@@ powrotem (w KidBunku symbolu) i opus¢ ramie obrotowe. Upewnij sig, ze ramie
obrotowe jest mocno zamocowane na podstawie obudowy.

Korzystanie z maszynki do mielenia migsa

A OSTROZNOSC!

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazen ze wzgledu na ruchome i ostre czesci.
- Uzywajac urzadzenia jako maszynki do miesa, umie$¢ mi8e miksujgcg aby chroni¢ obracajacg sie
nasadke mieszadta. Istnieje ryzyko zmiazdzenia!
- Zachowaj ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi krawedziami ostrza poprzecznego . (]
1. Aby catkowicie odtaczy¢ robot kuchenny od zasilania, nalezy wyjg¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.

2. W razie potrzeby naciénij dzwignie ramienia obroto@@go do tytu (w kier dmku symbolu) i opus¢ ramie obrotowe. Upewnij
sie, ze ramie obrotowe jest mocno zamocowane na podstawie obudowy.

3. Przesun pokrywe przytgcza maszynki do miqsa.ére i bezpiecznie odtéz pokrywe na bok (patrzRys. 3).
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Preparaty do stosowania

4. Zat6z obudowe $limaka w p@igtzeniu z maszynka do mieleniaffliesa  jak pokazano wRys. 4i obré¢ o jeden obrét w lewo
tak, aby otwdér wlewowy byt skierowany do géry (patrzRys. 5). Upewnij sie, ze obudowa élimaka jest pewnie §8@®izony w
zkgczu maszynki do mielenia  w robocié@Rlichennym.

5. Zamontuj $rube SlimakoW@® do obudowy élimaka z $Z@8ciokatnym elementem do przodu.
6. Nastepnie wybierz odpowiednie narzedzie do swojego zastosowania i zamontuj je w nastepujacy sposéb.

7. Na koniec przykrec pierscien mocujagcy w kazdym p.dku na gwint zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.
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Preparaty do stosowania

Wyposazenie maszynki do mielenia miesa

‘
2 00 &

Do produkgji miesa mielonego (mielenia) nalezy uzywac ostrza kf@@owego ijeden z trzech perforowanych dyskéw tnagcych
EB zaleznosci od wymaganego rezultatu.

- Umies$¢ ostrze poprzé@@ne na slimak i perforowane tarcze tnagce razem w kolejfi®sci pokazanej
narys. 7.

- Na koniec przykre¢ pierscien mocujacy  zgd@ille z ruchem wskazéwek zegara na gwint obudowy $limaka ‘Sl

- Umiesc¢ tacke do na@@niania od gory na podajnik slimakowy (patrzRys. 8).
- Umie$¢ mieso w tacce do napetniania i @) popychacza Aby wepdfill@¢ mieso do otworu zatadowczego. Nie

uzywaj maszynki do miesa dtuzej niz 5 minut; po tym czasie zréb przerwe na co najmniej 10 minut.
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Preparaty do stosowania

Wyposazenie maszynki do miesa w nasadke do kietbas

Przetwarzanie przygotowanego miesa kietbasianego

Uzyj nasadki do kietbasek i dysza d8IBadziewania kietbas do napetniaffi@niesem kietbasianym naturalnych lub sztucznych
ostonek kietbas.

Podczas obrébki przygotowanego migsa kietbasianego nalezy postepowaé w nastepujacy sposob:
- Z16z akcesoria zgodnie z rysunkiemRys. 9.
- Na koniec przykre¢ pierécien mocujacy  zgd@iflle z ruchem wskazéwek zegara na gwint obudowy $limaka Sl
- Umies¢ tacke do na@@niania od géry na podajnik slimakowy (patrzRys. 7).
- Umieé¢ mieso kietbasiane w tacce do napetniania lldyj popychacza aby we@ha¢ mieso kietbasiane do otworu
zatadowczego.

Mielenie miesa i produkcja kietbas w jednym procesie

00 &

- Aby rozdrobni¢ mieso i wyprodukowac kietbase w jednym procesie, nalezy zamontowa¢ maszynke z perforowang tarczg
tngcg i ostf@@krzyzowe jak rowrfi@@dysza do nadziewania kietbasy (Widzie¢R§iED10).

- Na koniec przykre¢ pierécien mocujgcy zgd@ifille z ruchem wskazéwek zegara na gwint obudowy $limaka JlD
- Umies¢ tacke do na@@niania od gory na podajnik slimakowy (patrzRys. 7).
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Preparaty do stosowania
- Umies$¢ migso w tacce do napetniania (illzyj popychacza aby w@Bkhna¢ mieso do otworu zatadowczego.

Wyposazenie maszynki do mielenia ciastek

© OB €

Aby przygotowac ciasteczka z ciasta biszkoptowego, nalezy zamontowa-wyt i nasadka do wyciskania ciastek f.rc')wniei przektadnia

élimak. w kolejnosci pokazanej wRys. 11.

Przektadnia élimak- i posiadacz .12 wstepnie zamontowane.

- Przykre¢ pieréciers mocujacy  zgodf@ii®z ruchem wskazéwek zegara na gwint obudowy $limaka . @D

- Nacisnij nasadke do wyciskania ci@8tek bokiem do uchwytu#ZEd Nat6z naktadke prasujgcg na otwor,
ktérego chcesz uzy¢ do wypieku (patrzRys. 12).

- Umies$¢ tacke do nap@fiania od gory na podajnik slimakowy (patrzRys. 12).
- W16z ciasto do foremki do nadziewania (ilyj popychacza aby w@Bhna¢ ciasto do otworu zasypowego.
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Preparaty do stosowania

Wyposazenie maszynki do mielenia makaronu

Aby przygotowat makaron z ciasta makaronowego, uzyj jednego z czterech przyrzadéw do przygotowywania makarofUEgIWidziecRys. 13).
- Zt6z akcesoria zgodnie z rysunkiemRys. 13.
- Przykrec pierscien mocujacy zgoc.z ruchem wskazéwek zegara na gwint obudowy $limaka @&
- Umies¢ tacke do nap@iania od goéry na rynne podajaca $limaka.
- Wtéz ciasto do foremki do nadziewania (llizyj popychacza aby w@BRhnac ciasto do otworu zasypowego.

Wyposazenie maszynki do mielenia migsa do robienia kibbeh

BES €

Aby przygotowaé¢ mieszanke kibbeh, uzyj dyszy kibb@&® i przywigzanie do kibbeh 7D
- Zt6z akcesoria zgodnie z rysunkiemRys. 14.
- Na koniec przykre¢ pierécien mocujacy zgd@flle z ruchem wskazéwek zegara na gwint obudowy $limaka ‘Sl
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Korzystanie z robota kuchennego

- Umies¢ tacke do na@@niania od gory na podajnik slimakowy (patrzRys. 15).
- W6z mieszanke kibbeh do tacki do napetniania @@yj popychacza aby wéBhna¢ mieszanke kibbeh do leja
zasypowego.

Korzystanie z robota kuchennego

Mieszanie i wyrabianie ciasta

- Do wyrabiania ciasta nalezy uzywa¢ haka do ciasta O lub trzepak -’
- Aby uzyska¢ najlepsza mieszanke do wyrabiania ciasta, uzyj proporcji maki do wody 5:3. Napetnij miske miksujagcg maksymalnie do 3/4 jej m Do

wysokosci.
- Podczas napetniania miski miksujacej ,.wnij sie, ze nie przekroczysz maksymalnej pojemnosci napetnienia wynoszacej 1,5 kg.

- Podczas uzywania haka do ciasta lub t.ak , najpierv.e}qcz pokretto poziomu mocy na poziom r. 1 przez 30 sekund,
nastepnie na poziom 2 przez co najmniej 30 sekund i na koniec na poziom 3 przez maksymalnie 5 minut.

- Nie uzywaj haka do ciasta lub trzepa. aby uzyskac wiecej niz .nut; po tym czasie nalezy zrobi¢ przerwe trwajacg co najmniej 10

minut.

Ubijanie biatek jaj
- Uzyj trzepaczki@fdubic¢ biatka jaj.
- Aby ubi¢, ustaw pokretto pozionfl@ilinocy do poziomu 7 lub 8 i ubijaj biatka bez przerwy przez ok. 5
minut, az bedg sztywne.
- Nie ubijaj wiecej niz 15 biatek na raz.

- Nie uzywaj trzepaczki przez - dtuzszy niz 5 minut; po tym czasie nalezy zrobi¢ przerwe trwajgcg co najmniej 10 minut.

Smietana bita
- Uzyj trzepaczki  do@Bljania smietany. Uzyj $wiezej $mietany.

- Aby ubi¢ ok. 250 ml $mietanki, ustaw pokretto mocy na @® do poziomu 7 lub 8 i ubija¢ $mietane przez ok.
3-5 minut.

- Upewnij sie, ze nie przekroczysz maksymalnej pojemnosci napetniania miski miksujgcej mlekiem, @:e swiezym
$mietanka lub innymi sktadnikami.

- Nie uzywaj trzepaczki przez okres dtuzszy niz 5 minut; po tym czasie nalezy zrobi¢ przerwe trwajacg co najmniej 10 minut.
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Korzystanie z maszynki do mielenia migsa

Mieszanie koktajli mlecznych, koktajli i innych ptynéw
- Uzyj trzepaczki  d@iksowania koktajli mlecznych, drinkéw i innych ptynéw.
- Mieszaj sktadniki wedtug przepisu przez ok. 3 do 5 minut na poziomie mocy od 1 do 8.
- Nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci miski miksujacej. . @

- Nie uzywaj trzepaczki przez - dtuzszy niz 5 minut; po tym czasie nalezy zrobi¢ przerwe trwajacg co najmniej 10 minut.

Korzystanie z maszynki do mielenia migsa

Siekanie miesa

- Nie siekaj twardych sktadnikéw, takich jak kosci.

- Mieso pokroi¢ na mate kawatki (bez Sciegien i kosci, ok. 20 x 20 x 60 mm), aby mozna je byto tatwo pokroi¢ w
obudowie $limaka.

Robienie kietbas

Mozna uzywac zaréwno naturalnych jak i sztucznych skérek do kietbas.
W przypadku skoér naturalnych, namocz je na chwile w wodzie. Zawigz supet na koricu skoérki.
- Natéz skérke na dysze do nadziewania kietbasy 3B
- Nastepnie mieszanka kietbasiana jest przepychana przez dysze do napetniania kietbas , @Petniajac skorke kietbasy.
+ Upewnij sie, ze skérka kietbasy jest wypetniona ,luzno”, poniewaz kietbaski podczas gotowania lub grillowania zwigkszajg swojg objetos¢ i
skérka moze peknac.
- Gdy pierwsza kietbaska osiggnie odpowiednig dtugos¢, Scisnij jg palcami na koncu dyszy do
nadziewania kietbasy.

- Obrdé¢ kietbaske raz lub dwa razy wokot wiasnej osi.
* Aby utatwic¢ obstuge, mozesz wytgczy¢ urzadzenie po kazdym krojeniu kietbasy.

Robienie ciasteczek

- Przygotuj powierzchnie, na ktérej pdzniej bedziesz mogt potozy¢ ciasteczka.
- Korzystanie z nasadki do wyciskania ciastek @bzygotowane ciasto biszkoptowe mozna uformowac na rézne sposoby.

- Po wstepnym zmontowaniu obudowy Slimaka ‘@Baktadkg na ciasteczka ¥ @@urzgdzeniu wcisngé
nasadke do wyciskania ciasi@k bokiem do uchwytu #atéz naktadke do wyciskania ciastek na
otwor, ktérego chcesz uzy¢ do wypieku (patrzRys. 12).

- Nie uzywaj maszynki dtuzej niz 5 minut; po uptywie tego czasu zréb przerwe na co najmniej 10 minut.
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Zalecane ustawienia

Zalecane ustawienia

ciast na srednich obrotach. Poziom ten mozna réwniez wykorzysta¢ do taczenia
cukru z ttuszczem lub dodawania cukru do biatek jaj do bez.

Ubijanie, ubijanie

wypiekow.

56 Uzyj poziomu 5-6 do ubijania $mietan, lukrow i kremdw.
Poziomy te nadajg sie do mieszanek do ciast, pgczkéw i innych

Poziom Idealny dla ... Ogtoszenie!
Poruszajacy Krétko méwiac, potezny
1 Uzyj poziomu 1 do mieszania, miksowania lub tgczenia. Uzyj tego poziomu do i Ciqgjfy pUl? i

dodawania ptynéw do suchych sktadnikéw lub do dodawania suchych sktadnikéw (np. rUChyr obroc
maki) do ciasta. pokretto poziomu mocy .krotnie
Mieszanie naciskajac ,P".

2-3 Uzyj poziomu 2-3 do szybkiego mieszania i powolnego miksowania. Mozna go uzywac¢ do
mieszania ciezszych kawatkéw ciasta i stodyczy, a takze do przecierania ziemniakéw lub warzyw.
Mozna go réwniez uzywac¢ do mieszania i wyrabiania ciasta drozdzowego.
Mieszanie, ubijanie

4-5 Uzyj poziomu 4-5 do mieszania ciast pétgestych (np. herbatnikéw) i mieszanek do

Szybkie ubijanie

Do kremoéw, biatek jaj i gotowanych lukréw uzyj pozioméw 6-8.

Kroétkie ubijanie

Do ubijania mniejszych ilosci Smietany lub biatek jaj uzyj poziomu 8.

Predkosci i zastosowania

ea i Sktadnik
ApllkaC]a Narzedzie Poziom . s 7
ilos¢
Wyrabianie ciezkich ciast
y ¢ Hak do ciasta € 1-3 | Maks. 1,5 kg
(np. chleb, ciasto makaronowe lub kruche ciasto)
taczenie ciast potciezkich i ciezkich (np.
q. p ¢ ¢ P Trzepak@®&D 3-5 | Maks. 1,5 kg
mieszanka do ciasta)
taczenie lekkich ciast Min. 200 ml
2 Trzepak@®&ED 1-5
(np. mieszanka do gofréw, ciasto biszkoptowe lub dania jajeczne) Maks. 1,5
Krem . Min. 200 ml
Y - o SmigadI P 5-8
(np. nadzienia do ciast i kremy) Maks. 1,0 |
Krotkie ubijanie Min. 4 iaik
. e s Z . In. 4 Jajka
(np. ubijanie matych ilosci $mietany lub SmigadD 8 | ks 2JOJjajek
biatka jaj)
Mielenie miqsa Maszynkadom.ma 6_8
Robienie makaronu Dodatek do makaronu@ 6-8
Robienie ciasteczek Akcesorium do ciast@ie EE)
6-8
[ 24)
Robienie kietbas Naktadka do kietbasls/ £ | 6-8
Robienie kibbeh Przystawka do kibbehZid D | 6-8
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Po uzyciu

Po uzyciu
- Wytgcz urzadzenie.
- Odtacz wtyczke sieciowa. Podczas
uzywania robota kuchennego
- Naciénij dzwignie ramienia obrotowegd D W kierunku "= symbol, ramie obrotowe podnosi sie.
- Wyjmij mieszadto. W tym celu otwdrz blokadg, obracajac jg w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
- Obré¢ mieszadto  lekko obré¢ w .u zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, aby go wyjac.
- Rozluznij gotowe ciasto za pomocg szpatutki i wyjmij je z miski.
- Wyczy$¢ uzywane czesci zgodnie z opisem w czesci ,Czyszczenie” na stronie 22. Podczas uzywania
maszynki do mielenia miesa
- Wyjmij akcesoria, postepujac w odwrotnej kolejnosci, zgodnie z opisem w czesci ,Uzywanie maszynki do migsa” na stronie 13.
- Nacisnij przycisk zwalniajadfEaby umozliwi¢ usuniecie obudowy $limaka.
- Przesun pokrywe do.}qcza maszynki do mielenia miesa.

- Wyczys$¢ uzywane czesci zgodnie z opisem w czesci ,Czyszczenie” na stronie 22.

Czyszczenie

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pradem!

Istnieje ryzyko porazenia pradem elektrycznym wskutek kontaktu z cze$ciami pod napieciem.
- Przed czyszczeniem nalezy ustawi¢ pokretto poziorfil@@mocy na 0" i odtgcz wtyczke sieciowa.
- Nigdy nie zanurzaj urzagdzenia w wodzie ani innych ptynach!

- Zawsze odtagczaj wtyczke urzgdzenia od gniazdka elektrycznego przed czyszczeniem lub serwisowaniem, a takze
przed montazem lub demontazem akcesoridw.

- Przed czyszczeniem nalezy zawsze odtgczy¢ akcesoria od gtéwnego urzadzenia.

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazen spowodowanych ostrymi ostrzami nozy do miesa.
- Nie dotykaj ostrych ostrzy.

- Aby unikna¢ obrazen, do czyszczenia ostrzy nalezy uzywac szczoteczki czyszczacej lub podobnego $rodka czyszczacego.

A OSTROZNOSC!

Potencjalne zagrozenie dla zdrowia ze wzgledu na rozwéj bakterii!

Po przygotowaniu potrawy w jej wnetrzu moga rozwijac sie bakterie, bedace wynikiem resztek jedzenia.

- Doktadnie czy$¢ urzadzenie i wszystkie uzywane akcesoria bezposrednio po kazdym uzyciu.
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Rozwigzywanie probleméw

OGLOSZENIE!

Mozliwos¢ uszkodzenia urzadzenia!
Wrazliwe powierzchnie

- Nie nalezy uzywac agresywnych ani sciernych srodkéw czyszczacych, ani ostrych ani metalowych narzedzi czyszczacych,
takich jak szczotki druciane, noze lub twarde szpatuiki.

- Nie wkfadaj urzagdzenia do zmywarki, gdyz moze to spowodowac¢ nieodwracalne uszkodzenie urzadzenia.

- Wyjmij akcesoria zgodnie z opisem w czesci ,,Po uzyciu” na stronie 22.
Obudowa silnika:
- Obudowe urzadzenia czyscic lekko wilgotna sciereczkg z ptynem do mycia naczyh. Wytrze¢ do sucha sSciereczka.

Hak do ciastalfJtrzepak $8inigac¢ ,@88rze krzyzowe (Jfynna podajac@,perforowane tarcze tnace ()

i miska do mieszani&EP
- Akcesoria nalezy my¢ cieptag woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn lub w zmywarce. Inne
akcesoria i ostona przeciwbryzgowa:
- Ostona przeciwbryzgoW@ i inne czeéci nie nadaja sie do mycia w zmywarce. Umyj czeéci letnig woda z niewielk iloécig
ptynu do mycia naczyn.
Akcesoria takie jak sruba slimakowa £fynna podawcza z obudowa slimak@Ei pierscien mocujacy @D
- Elementy wykonane z odlewu aluminiowego nie nadajg sie do mycia w zmywarce.

Rozwigzywanie probleméw

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Urzadzenie Wtyczka sieciowa @i@jest - Podtgcz wtyczke sieciow§@prawidtowo do gniazda.
nie mozna uruchomié. prawidtowo witozony.
Gniazdo sieciowe jest uszkodzone. - Sprawdz gniazdko sieciowe, podtgczajac inne
urzadzenie.
Urzadzenie zatrzymuje sie | Urzadzenie jest przecigzone. - Wytgcz urzgdzenie i pozwdl mu ostygnac.
Nagle. - W razie koniecznosci zmniejsz ilo$¢ pozostatych
sktadnikow.
Akcesorium nie zostato - Sprawdz, czy akcesorium jest prawidtowo zamocowane.
prawidtowo podtgczone.

Diugotrwate nieuzywanie i transport

- Jezeli nie zamierzasz uzywaé urzadzenia przez diuzszy czas, wyjmij wtyczke z gniazdka. , wyczy$¢ urzadzerfi@akcesoria
zgodnie z opisem i przechowuj urzagdzenie w miejscu suchym, wolnym od kurzu i mrozu, nienarazonym na
bezpos$rednie dziatanie promieni stonecznych.

- Aby unikna¢ uszkodzenia produktu w czasie transportu, zalecamy korzystanie z oryginalnego opakowania.
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Sprzedaz

Sprzedaz
OPAKOWANIE
SKRZYNKA TORBA
| | » | Nie
vie wpr I e W I Ob,‘;eog,—:-,wmewprowadzac'dcOblegu

Urzadzenie zostato zapakowane w sposéb chronigcy je przed uszkodzeniem podczas transportu. Opakowanie jest wykonane z materiatéw
nadajacych sie do recyklingu w sposéb przyjazny dla sSrodowiska.

URZADZENIE
Wszystkich starych urzadzen oznaczonych pokazanym symbolem nie nalezy wyrzuca¢ do zwyktych odpadéw domowych.

Zgodnie z dyrektywa 2012/19/UE po zakonczeniu okresu uzytkowania urzadzenie nalezy poddac odpowiedniej
utylizacji.

— Polega ona na oddzieleniu materiatéw w urzadzeniu w celu ich recyklingu i zminimalizowania
wptywu na sSrodowisko.

Oddaj stare urzgdzenia do punktu zbidrki ztomu elektrycznego lub do punktu recyklingu.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji na ten temat, skontaktuj sie z lokalnym przedsiebiorstwem zajmujgcym sie utylizacjg odpadéw lub z lokalnymi wtadzami.

Dane techniczne

Nazwa lub znak towarowy MEDION®
dostawcy: Adres dostawcy: MEDION AG

Na Zehnthofie 77
45307 Essen

NIEMCY
Model: MD 16580
Napiecie znamionowe: 220-240 V~, 50-60 Hz
Moc znamionowa: 1000 W
Klasa ochrony: I (urzadzenie musi by¢ uziemione)
Miska do mieszania: 4,6 litra
Maksymalna pojemno$¢ napetnienia maka: 1,5kg
Wymiary urzadzenia (szer. x wys. X gt.): Ok.32,5x34x20,5cm

Deklaracja zgodnosci UE

Firma MEDION AG os$wiadcza niniejszym, ze urzadzenie to spetnia podstawowe wymagania i inne
stosowne postanowienia:

* Dyrektywa EMC 2014/30/UE
* Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE

« Dyrektywa w sprawie ekoprojektu 2009/125/WE

* Dyrektywa RoHS 2011/65/UE.
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Czesci zapasowe

Czesci zapasowe

Odwiedz nasz sklep serwisowy MEDION pod adresem https://www.medion.com/medionserviceshop, aby zamowi¢ potrzebne czesci
zamienne.

Znajdziesz tam wszystkie pasujgce czesci zamienne do swojego produktu.

Wszystkie dostepne czesci zamienne mozna naby¢ na okres 7 lat.

Informacje o ustudze
Skontaktuj sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta, jesli Twoje urzadzenie przestanie dziatac tak, jak chcesz lub oczekujesz. Mozesz sie
z nami skontaktowa¢ na kilka sposobéw:

* W naszej Spotecznosci Serwisowej mozesz spotka¢ innych uzytkownikéw i naszg zatoge, wymienic sie
doswiadczeniami i przekazac swojg wiedze.
Naszg spotecznos¢ serwisowa znajdziesz na community.medion.com.

» Mozesz réwniez skorzysta¢ z naszego formularza kontaktowego na stronie www.medion.com/contact.

* Mozesz réwniez skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta za pos$rednictwem naszej infolinii lub poczta.

Godziny otwarcia Numer infolinii w Wielkiej Brytanii

Pon - Pigtek: 08.00 - 20.00 Sob | - 03333213106

— Niedziela: 10.00 - 16.00 Numer infolinii Irlandia
- 1800 992508

Adres serwisowy

MEDION Electronics Sp. z 0.0.
120 Faraday Park, Faraday Road, Dorcan
Swindon SN3 5JF, Wiltshire

Zjednoczone Krélestwo

Te instrukcje obstugi oraz wiele innych mozna pobrac z naszego portalu serwisowego pod adresem
www.medionservice.com.

Mozesz rowniez zeskanowad kod QR znajdujacy sie z boku ekranu i pobra¢ instrukcje obstugi na
urzadzenie mobilne z portalu serwisowego.

Informacja prawna

Prawa autorskie © 2022
Data: 21.06.2022

Wszelkie prawa zastrzezone.

Niniejsza instrukcja obstugi jest chroniona prawem autorskim.

Powielanie mechaniczne, elektroniczne i wszelkie inne formy reprodukcji bez pisemnej zgody producenta sg
zabronione.

Prawa autorskie przystugujg firmie:
MEDION AG

Na Zehnthofie 77

45307 Essen

Niemcy

Prosimy pamieta¢, ze nie mozna uzywac powyzszego adresu do zwrotéw. Prosimy zawsze najpierw skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta.
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Dostawca/Producent/Importer

Prosimy pamiegta¢, ze nie mozna uzywac ponizszego adresu do zwrotéw. Prosimy o kontakt z Centrum Obstugi Klienta wymienionym
powyzej.

MEDION AG

Na Zehnthofie 77

45307 Essen

Niemcy

Oswiadczenie o ochronie prywatnosci

Szanowny Kliencie,

Pragniemy poinformowa¢, ze my, MEDION AG, Am Zehnthof 77, D-45307 Essen, Niemcy, przetwarzamy Twoje dane osobowe jako
administrator danych.

W kwestiach dotyczgcych ochrony danych osobowych wspiera nas nasz zaktadowy inspektor ochrony danych, z ktérym mozna
sie skontaktowa¢ pod adresem MEDION AG, Datenschutz, Am Zehnthof 77, D-45307 Essen; datenschutz@medion.com .
Przetwarzamy Twoje dane w celu realizacji gwarancji i proceséw z nig zwigzanych (np. napraw), dlatego opieramy
przetwarzanie Twoich danych na zawartej z nami umowie sprzedazy.

Twoje dane zostang przekazane serwisantom, z ktérymi wspdtpracujemy, w celu realizacji gwarancji i powigzanych proceséw.
Twoje dane osobowe przechowujemy zazwyczaj przez okres trzech lat w celu realizacji Twoich praw wynikajacych z gwarangji.

Przystuguje Ci prawo do uzyskania informacji o przetwarzanych danych osobowych, a takze prawo do ich sprostowania, usuniecia,
ograniczenia przetwarzania, prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania, a takze prawo do przenoszenia danych.

W przypadku praw dostepu i odwotania obowigzujg ograniczenia zgodnie z § 34 i § 35 Federalnej Ustawy o Ochronie Danych
Osobowych (BDSG) (art. 23 RODO). Dodatkowo przystuguje prawo do odwotania sie do wtasciwego organu nadzorujgcego
ochrone danych (art. 77 RODO w zwigzku z § 19 BDSG). Krajowym organem nadzorujgcym ochrone danych i dostep do
informacji dla MEDION AG jest Nordrhein Westfalen, P box 200444, 40212 Dusseldorf, Niemcy, www.ldi.nrw.de.
Przetwarzanie Twoich danych jest niezbedne do realizacji gwarancji: bez podania wymaganych danych nie bedzie
mozliwe wykonanie gwarangcji.
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Produkt zostat wyprodukowany z najwyzszg starannoscig, dlatego przy
prawidtowym uzytkowaniu powinien stuzy¢ Panstwu przez lata. W
przypadku awarii produktu w ciggu pierwszych 3 lat od daty zakupu,
usuniemy problem tak szybko, jak to mozliwe, po otrzymaniu
zgtoszenia. W mato prawdopodobnym przypadku wystgpienia takiej
awarii lub w celu uzyskania informacji na temat produktu, prosimy o
kontakt z naszg infolinig. Dane kontaktowe znajdujg sie zaréwno w
niniejszej instrukcji, jak i na samym produkcie.

Urzadzenia mogg by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze przez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, pod
warunkiem, ze znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego

korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

)
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