5 Zastosowan Rozowej Soli Kamiennej Klodawskiej

1.

Codzienne doprawianie potraw
Uzyj soli ktodawskiej do doprawienia codziennych positkdw — od zup, przez satatki, az po
dania migsne 1 rybne. Jej naturalny sktad wzbogaci smak potraw i dostarczy mineratow.

Konserwowanie przetworow

Dzigki braku dodatku jodu 1 obecnosci cennych mikroelementow, sol klodawska jest idealna
do konserwowania warzyw, kiszenia ogorkow czy kapusty, zapewniajac naturalny smak i
dluzsza trwatos$¢ przetworow.

. Relaksujaca kapiel solna

Dodaj so6l ktodawska do kapieli, aby odprezy¢ migsnie 1 zrelaksowac ciato. Zawarte w niej
mineraly, jak magnez i waph, wspieraja regeneracj¢ i koja skore.

Sol do wypiekow i domowego pieczywa

Wzbogacaj smak domowego pieczywa, dodajac sol klodawska do ciasta. Jej naturalny sktad
podkresli smak 1 aromat wypiekow.

. S0l do marynat

Sol ktodawska jest idealnym sktadnikiem do marynat migsnych. Wspomaga wchtanianie
przypraw 1 podkresla smak migsa, nadajac mu delikatnie mineralny akcent.



