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INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
Frytkownica bezttuszczowa

USER MANUAL
Air fryer

BENUTZERHANDBUCH
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HASZNALATI UTASITAS
Air Fryer

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Friteuza cu aer cald
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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

OSTRZEZENIE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWUJ JA W BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

OPIS

. Wlot powietrza

. Korpus urzadzenia
. Panel sterowania
Kosz

Uchwyt

. Okienko rewizyjne
. Taca ociekowa

. Wylot powietrza

. Przewdd zasilajacy

©ONDUTAWN =

OPIS PANELU STEROWANIA

: Przetgcznik zasilania

: Swiatto,

: Funkcja obracania

: Temperatura +

: Temperatura -

: Wskaznik temperatury

:Czas +

: Czas —

: Wskaznik czasu

10: Wskaznik temperatury

11: Lampka wyswietlacza jednostki temperatury (°C)
12: Podswietlenie wyswietlacza zegara
13: Wskaznik jednostki czasu (minuty)
14: Frytki

15: Stek

16: Ryba,

17: Owoce morza,

18: Udko z kurczaka (kurczak)

19: Pieczenie (ciasta)

20: Caty kurczak

21: Suszone owoce

22: Podgrzewanie

23: Rozmrazanie

24: Kontrolka pracy

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikng¢
zagrozenia musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub odpowiednio wykwalifikowang
osobe.



Z tego urzadzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku 8
lat i starsze oraz osoby o zmniejszonych zdolnosciach
fizycznych,czuciowychlubumystowychlubnieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one pod nadzorem lub
wczesniej otrzymaty instrukcje dotyczgce korzystania z
urzadzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawic¢ sie urzgdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie mogg byc
dokonywane przez dzieci mtodsze niz 8 lat i pozostawione
bez nadzoru.

Urzadzenie i kabel zasilajgcy trzymaj poza zasiegiem
dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytgcznikow czasowych lub oddzielnego
uktadu zdalnej regulacii.

Odtgczaj urzadzenie od zasilania, jezeli nie jest ono
uzywane, a takze przed jego czyszczeniem. Przed
zatozeniem Ilub zdjeciem czesci oraz czyszczeniem
urzgdzenia nalezy pozostawi¢ je do ostygniecia. Nie
nalezy zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ani w zadnym
innym ptynie.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalne;j
wysokosci 2000m n.p.m..

WAZNE OSTRZEZENIA

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i w zadnym wypadku nie powinno byé
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego.

Nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwe obchodzenie sie z urzgdzeniem spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci sprawdz, czy napigcie zasilania jest takie samo, jak wskazane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

Umies$¢ urzadzenie na ptaskiej i rownej powierzchni. W trakcie korzystania z urzgdzenia przewdd zasilajacy
nie moze by¢ zaplatany ani owiniety wokét urzadzenia.

Nie uzywaj, nie podiaczaj ani nie odtgczaj urzadzenia od sieci, majgc mokre dtonie i/lub stopy. Nie ciggnij za
przewdd zasilajgcy w celu odtgczenia urzadzenia. Nie uzywaj przewodu jako uchwytu.

WAZNE Podczas korzystania urzadzenia nalezy zachowaé¢ co najmniej dziesie¢ centymetréow wolnej



NIE umieszczaj urzadzenia pod szafkami, za zaluzjami lub zastonami. Ryzyko przegrzania / pozaru.

przestrzeni po wszystkich jego stronach, aby umozliwi¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

Nie przykrywaj zadnej cze$ci urzgdzenia szmatkg lub podobnym materiatem, poniewaz spowoduje to
przegrzanie. Ryzyko pozaru.

To jest FRYTKOWNICABEZTEUSZCZOWA AIR FRYER. Do przygotowania produktéw wymaga niewielkiej
ilo$¢ oleju. Nie napetniaj pojemnika olejem lub tluszczem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj z urzgdzeniem akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.
Zawsze zaktadaj ochronne, izolowane rekawice kuchenne podczas wktadania lub wyjmowania rzeczy z
frytkownicy.

Z urzadzenia korzystaj na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni. Przy pierwszym uzyciu
frytkownicy Air Fryer moze sie pojawi¢ delikatny nieprzyjemny zapach lub niewielka ilo$¢ dymu. Jest to
normalne w przypadku nowych urzadzen po procesie produkcji.

Zawsze umieszczaj sktadniki przeznaczone do smazenia w koszyku, aby zapobiec ich kontaktowi z
elementami grzejnymi.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odigcz urzadzenie od sieci i skontaktuj sie
z autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Nie otwieraj obudowy urzgdzenia, poniewaz grozi to
niebezpieczenstwem. Jedynie wykwalifikowany personel z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki
moze przeprowadzac¢ naprawy lub procedury na urzgdzeniu.

Firma Eurogama Sp. z o.0. nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody, ktére moga wystgpi¢ na
osobach, zwierzetach lub przedmiotach z powodu nieprzestrzegania tych ostrzezen.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki wewnatrz i na zewnatrz urzgdzenia Air Fryer.
Delikatnie wytrzyj powierzchnie zewnetrzng wilgotng szmatka lub recznikiem papierowym.
OSTRZEZENIE: Nie zanurzaj urzgdzenia ani wtyczki przewodu zasilajagcego w wodzie ani w zadnym innym
ptynie.

2. Pociagnij za uchwyt kosza, aby wyjg¢ go z urzadzenia Air Fryer. Aby wyja¢ tacke uzyj uchwytu
znajdujacego sie w jej srodkowej czesci Umyj kosz i tacke wewnatrz i na zewnatrz uzywajac gabki i cieptej
wody z mydtem. Kosz i tacke mozna my¢ na gornej pétce zmywarki.

3. OSTRZEZENIE: Nie uzywaj szorstkich $rodkéw do czyszczenia ani $ciereczek do szorowania.

4. Doktadnie osusz.

JAK KORZYSTAC Z URZADZENIA

1. Umies¢ frytkownice na stabilnej, rownej, odpornej na ciepto powierzchni, z dala od obszaréw, ktére moga
zosta¢ uszkodzone przez pare.

2. W16z tacke ociekowg do kosza i wtéz kosz z powrotem do frytownicy. (FIG. 1)

3. Naci$nij przycisk zasilania, aby wigczy¢ urzadzenie.

4. Nacisnij przycisk zasilania, aby wigczy¢ urzadzenie.

5. Wybierz jeden z automatycznych program gotowania, naciskajgc odpowiednig ikone na wyswietlaczu.
6. Opcjonalnie dostosuj temperature i czas. Mozesz to zrobi¢ w dowolnym momencie podczas gotowania.
* Naciénij raz Temp./Czas. Temperatura bedzie miga¢ na wyswietlaczu. Naci$nij przycisk (+) lub (-), aby
ustawi¢ temperature. (po kazdym nacisnieciu jest 5°C)

« Nacis$nij Temp/Time po raz drugi. Czas bedzie migat na wyswietlaczu. Nacisnij przycisk (+) lub (-), aby
ustawi¢ czas (1-60 minut). (kazde nacisnigcie to 1 minuta)



Uwaga: Aby szybko zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ czas lub temperature, nacisnij i przytrzymaj przycisk (+) lub (-).
7. Naci$nij przycisk (PLAY/PAUSE), aby rozpocza¢ gotowanie.

8. Podczas korzystania z niektorych ustawien wstepnych przypomnienie o potrzgs$nigciu pojawi sie
w potowie czasu gotowania. Frytownica wyemituje sygnat dzwigkowy, a na wyswietlaczu bedzie migaé
(SHAKE).

« Wyjmij kosz z frytownicy uwazajgc na gorgca pare.

« Frytkownica automatycznie wstrzyma gotowanie.

* Wstrzagénij lub przewrd¢ jedzenie.

« Wtz kosz z powrotem do frytownicy.

« Frytownica wyemituje sygnat dzwigkowy po zakonczeniu gotowania.

9. Opcjonalnie naci$nij Utrzymuj ciepto. Nacisnij przycisk (+) lub (-), aby ustawi¢ czas. (1-60 minut).
10. Wyjmij kosz z frytownicy uwazajgc na gorgca pare.

11. Usun zywnos$¢, wyrzucajac jg lub uzywajac rekawic kuchennych lub szczypiec/przyboréw z silikonowymi
koncéwkami.

12. Pamietaj aby schtodzi¢ kosz przed czyszczeniem.

PRZEWODNIK GOTOWANIA

1. Jesli kosz jest przepetniony, potrawy bedg sie nieréwnomiernie gotowac.

2. Dodanie niewielkiej ilosci oleju do potraw sprawi, ze bedg one bardziej chrupigce. Uzyj nie wigcej niz 2
tyzki oleju.

3. Spraye olejowe doskonale nadajg sie do rownomiernego naktadania niewielkich ilosci oleju na wszystkie
produkty spozywcze.

4. Mozesz smazy¢ na powietrzu dowolne mrozonki lub produkty, ktére mozna upiec w piekarniku.

5. Smazenie potraw o duzej zawartosci ttuszczu na powietrzu spowoduje skapywanie ttuszczu na dno
koszy. Aby unikngé nadmiernego dymu podczas gotowania, po zakonczeniu gotowania wylej ttuszcz.

6. Zywno$¢ marynowana w ptynie powoduje rozpryski i nadmiar dymu. Wytrzyj te produkty do sucha przed
smazeniem na powietrzu.

WSTRZYMANIE

1. Nacisénij przycisk Play/Pause, aby wstrzyma¢ gotowanie. Frytkownica przestanie si¢ nagrzewac i bedzie
migac¢, dopdki nie nacisniesz, aby wznowi¢ gotowanie.

2. Po 30 minutach bezczynnosci frytkownica wytaczy sie.
3. Ta funkcja umozliwia wstrzymanie programu gotowania bez wyjmowania koszy z frytownicy.

AUTOMATYCZNIE WZNOW GOTOWANIE

1. Jedli wyciagniesz kosz, frytkownica automatycznie wstrzyma gotowanie. Wyswietlacz wytaczy sie
tymczasowo jako funkcja bezpieczenstwa.

2. Po zwréceniu koszy frytkownica automatycznie wznowi gotowanie w oparciu o poprzednie ustawienia

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

Jesli frytkownica nie ma aktywnych programéw gotowania, usunie wszystkie ustawienia i przejdzie w tryb
czuwania po 3 minutach bezczynnosci.

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM

1. Jesli frytkownica przegrzeje sie, wytaczy sie automatycznie ze wzgledéw bezpieczenstwa.
2. Przed ponownym uzyciem pozwdl frytkownicy ostygnaé.



Automatyczne programy

PROGRAM TEMPERATIRA CZAS PRZYPOMNIENIE O
POTRZASNIECIU
175°C 12 min Potrzgsna¢
& 180°C 20 min Potrzasnac
"f 200°C 15 min Potrzgsng¢
<
@’ 80°C 120 min /
ﬁ 180°C 5 min Potrzgsng¢
3 80°C 8 min /
@ 200°C 20 min Potrzgsna¢
@ 180°C 15 min Potrzgsna¢
150°C 8 min Potrzasnaé
% 180°C 12 min Potrzgsna¢
il 180°C 15 min /
M, 200°C 3 min /
~L 80°C 30 min /

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

 Niemal kazda potrawa tradycyjnie pieczona w piekarniku moze by¢ smazona na wolnym powietrzu.
« Potrawy gotuja sie najlepiej i najbardziej rownomiernie, gdy sa podobnej wielkosci i grubosci.
* Mniejsze kawatki zywno$ci wymagajg krétszego czasu gotowania niz wieksze kawatki.

« Aby uzyskac najlepsze rezultaty w jak najkrotszym czasie, smaz zywnos¢ w matych partiach na powietrzu.
Unikaj uktadania w stosy lub warstwami, jesli to mozliwe.

* Wiekszosci paczkowanej zywnosci nie trzeba zanurza¢ w oleju przed smazeniem na powietrzu. Wiekszo$¢
juz zawierajg olej i inne sktadniki poprawiajgce bragzowienie i chrupko$é

* Mrozone przekaski bardzo dobrze smazg sie na powietrzu. Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, utéz je
pojedynczo na tacy warstwa.

« Jesli uktadasz jedzenie warstwami, potrzg$nij koszem w potowie (lub obré¢ jedzenie), aby rownomiernie
sie roztozyto gotowanie.

« Dodawaj potrawy, ktére przygotowujesz od podstaw, takie jak frytki lub inne warzywa niewielka ilo$¢ oleju,
aby zwiekszy¢ brazowienie i chrupkos$é.

* W przypadku smazenia $wiezych warzyw na powietrzu nalezy je doktadnie osuszy¢ przed wrzuceniem z
olejem i smazeniem na powietrzu, aby zapewni¢ maksymalng chrupko$c¢.

« Frytownice powietrzne doskonale nadajg sie do podgrzewania zywnosci, w tym pizzy. Aby podgrzac



jedzenie, ustaw temperature do 150°C przez maksymalnie 10 minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem upewnij sig, ze frytkownica jest odtgczona od zasilania i ostygta.

* Do czyszczenia wnetrza uzywaj czystej, suchej szmatki. Nie uzywaj mokrej szmatki, aby zapobiec
przedostawaniu sie wody do wnetrza urzadzenia.

Ostrzezenie: Nie uzywaj $ciernych $rodkéw czyszczgcych ani szorstkich ggbek.
« Delikatnie wytrzyj obudowe wilgotng $Sciereczka lub papierowym recznikiem.
 Nigdy nie zanurzaj frytownicy ani jej wtyczki w wodzie ani zadnym innym ptynie.
» Dokfadnie wysusz wszystkie czgsci przed przechowywaniem.

* Przechowuj frytkownice w chtodnym, suchym miejscu.

UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg

E z dnia 11 wrzesnia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz.1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

W Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego/. Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakcji.



WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING ZELMER, WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Airinlet

2. Body of the device
3. Control Panel

4. Frying basket

5. Handle

6. Visible window

7. Drip oil tray

8. Air Outlet

9. Power cord

CONTROL PANEL DESCRIPTION
1. Power button

2. Start/Pause button

3. Selection of Time/Temperature button
4. Increase (Time/temperature) button
5. Decrease (Time/temperature) button
6. Steak

7. Chicken

8. Fish

9. Dehydrate

10. Bacon

11. Pre-heat

12. Defrost

13. French fries

14. Vegetables

15. Pizza

16. Sea food

17. Bake

18. Keep warm

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by

the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if



they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way

and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than
8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.
Disconnect the appliance when it is not in use and before
cleaning it. Let it cool before putting on, taking off parts
and cleaning it Do not submerge the appliance in water
or any other liquid.

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or industrial
use.

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

Place the appliance on a flat even surface

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet. Do
not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on all sides of the
oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire.

Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.

This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this may cause
a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air Fryer.
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Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot Air Fryer.
The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you use your Air

Fryer there may be a slight odor or a small amount of smoke given off. This is normal and is just the
manufacturing residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into contact with the heating
elements.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact

an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

1. Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer. Gently wipe down
exterior with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

2. Pull the basket handle to remove the basket from the Air Fryer. Use the tray handle, in the center of the
tray, to remove the tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside of the basket
and tray. The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

3. WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
4. Dry thoroughly.

HOW TO USE YOUR APPLIANCE

1. Place the air fryer on a stable, level, heat-resistant surface, away from areas that can be damaged by
steam.

2. Insert the drip ail tray into the basket and put the basket back into the air fryer. (FIG. 1)
3. Connect the mains plug to an earthed wall socket.

4. Press power button to turn on the device.

5. Select a preset cooking program by pressing in the corresponding icon of the display.

6. Optionally, customize the temperature and time. You can do this anytime during cooking.

* Press Temp/Time once. The temperature will be flashing on the display. Press the (+) or (-) buttons to
adjust the temperature. (each time you press it is 5°C)

« Press Temp/Time a second time. The time will be flashing on the display. Press the (+) or (-) buttons to
adjust the time (1-60 minutes). (each time you press it is 1 minute)

Note: To rapidly increase or decrease time or temperature, press and hold the the (+) or (-) buttons.
7. Press (PLAY/PAUSE) to start cooking.

8. When using certain presets, the Shake Reminder will appear halfway through cooking time. The air fryer
will beep, and (SHAKE) will be flashing on the display.

« Take the basket out of the air fryer, being careful of hot steam.

« The air fryer will pause cooking automatically.

« Shake or flip the food.

« Put the basket back into the air fryer.

* The air fryer will beep when finished cooking.

9. Optionally, press Keep Warm. Press the (+) or (-) buttons to adjust the time. (1-60 minutes).



10. Take the basket out of the air fryer, being careful of hot steam.
11. Remove the food by dumping them out or by using oven mitts or silicone tipped tongs/utensils.
12. Keep the basket to cool before cleaning.

COOKING GUIDE

1. If the basket is overfilled, food will cook unevenly.

2. Adding a small amount of oil to your food will make it crispier. Use no more than 2 tablespoons of oil.
3. QOil sprays are excellent for applying small amounts of oil evenly to all food items.

4. You can air fry any frozen foods or goods that can be baked in an oven.

5. Air frying high-fat foods will cause fat to drip to the bottom of the baskets. To avoid excess smoke while
cooking, pour out fat drippings after cooking.

6. Liquid-marinated foods create splatter and excess smoke. Pat these foods dry before air frying.

PAUSING

1. Press Play/Pause button to pause cooking. The air fryer will stop heating and will flash until you press
to resume cooking.

2. After 30 minutes of inactivity, the air fryer will turn off.
3. This function allows you to pause the cooking program without taking the baskets from the air fryer.

AUTOMATICALLY RESUME COOKING

1. If you pull out the basket, the air fryer will pause cooking automatically. The display will turn off temporarily
as a safety feature.

2. When you return the baskets, the air fryer will automatically resume cooking based on your previous
settings

AUTOMATIC SHUTOFF

If the air fryer has no active cooking programs, the air fryer will clear all settings and enter standby mode
after 3 minutes of inactivity.

OVERHEAT PROTECTION

1. If the air fryer overheats, it will automatically shut down as a safety feature.
2. Allow the air fryer to cool down before using it again.

Preset programs

FOOD SETTING TEMPERA- SET TIME SHAKE REMINDER
TURE
175°C 12 min Shake
180°C 20 min Shake
5% 200°C 15 min Shake
<
@) 80°C 120 min /
N A 180°C 5 min Shake
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}I{ 80°C 8 min /
@ 200°C 20 min Shake
Q 180°C 15 min Shake
150°C 8 min Shake
9 180°C 12 min Shake
il 180°C 15 min /
DS 200°C 3 min /
/‘\“ 80°C 30 min /

COOKING TIPS

» Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.
« Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.
« Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

« For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stacking or layering
when possible.

* Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already contain oil and
other ingredients that enhance browning and crispiness

« Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single layer.
« If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote even cooking.

« Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with a small amount
of oil to promote browning and crispiness.

* When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing with oil and air
frying to ensure maximum crispiness.

« Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the temperature to 150°C
for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

* Use a clean, dry cloth to clean the inside. Do not use a wet cloth to prevent water from getting inside the
appliance.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

* Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

« Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.
« Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.
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PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and
electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment),
mmmm Provides the legal framework applicable in the European Union for the
disposal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do not dispose
of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic waste
collection center closest to your home.
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WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN UND WUNSCHEN
IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN
VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

1. Lufteinlass

2. Hauptteil des Gerats
3. Bedienfeld

4. Frittierkorb

5. Griff

6. Sichtfenster

7. Auffangwannen fur Ol
8. Luftauslass

9. Stromkabel

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES
1. Einschalttaste

2. Start-/Pause-Taste

3. Taste zum Wechsel zwischen Zeit und Temperatur
4. Zeit/Temperatur-Erhéhung (+)

5. Zeit/Temperatur-Verringerung (+)

6. Steak

7. Hahnchen

8. Fisch

9. Entwassern

10. Speck

11. Vorheizen

12. Auftauen

13. Pommes frites

14. Gemuse

15. Pizza

16. Meeresfriichte

17. Backen

18. Warmhalten

SICHERHEITSHINWEISE
Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es durch den

Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um
eine Gefahrdung zu vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen
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oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
vorgenommen werden - es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel auserhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb uber eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernsteuersystem
vorgesehen.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn
es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen.
Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen,
abnehmen oder reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

Dieses Gerat ist fur den Einsatz in einer maximalen Hohe
von 2.000 m uber dem Meeresspiegel vorgesehen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieslich fur den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fur einen gewerblichen
oder industriellen Einsatz.

Bei unsachgemasem Gebrauch oder falscher Handhabung des Gerats erlischt die Garantie. Prufen Sie
vor dem Einstecken des Produkts, ob Ihre Netzspannung mit der auf dem Produktetikett angegebenen
Spannung ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache.

Das Stromkabel darf wahrend des Betriebs nicht verwickelt oder um das Produkt gewickelt werden.
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WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heisluftfriteuse an allen Seiten mindestens zehn Zentimeter

Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder Fusen ein oder aus.
Ziehen Sie nicht am Anschlusskabel, um es auszustecken oder es als Griff zu verwenden.

Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermoglichen. Stellen Sie lhre Heisluftfritteuse
NICHT unter Schranke, Jalousien oder Vorhange. Uberhitzungs und

Brandgefahr.

Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fuhrt.
Feuergefahr.

Dieses Gerat ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benotigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befullen Sie den
Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie fur diese Heisluftfriteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.

Tragen Sie immer schutzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heise Heisluftfritteuse
einlegen oder aus ihr entnehmen.

Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache.

Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung
auftreten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsruckstanden zuruckzufuhren.
Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Beruhrung kommen.

Ziehen Sie im Falle einer Storung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an einen
offiziellen technischen Kundendienst. Um eine Gefahrdung zu vermeiden, darf das Gerat nicht geoffnet
werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf
Reparaturen oder Eingriffe am Gerat vornehmen.

B&B TRENDS SL. ubernimmt keine Haftung fur Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die
durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und Ausenseite der
Heisluftfritteuse. Wischen Sie die Ausenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoffoder Papiertuch ab.
WARNUNG: Tauchen Sie die Heisluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

2. Ziehen Sie den Korb an seinem Giriff aus der Heisluftfritteuse heraus. Nehmen Sie die Schale am

Griff in ihrer Mitte heraus. Reinigen Sie die Innen- und Ausenseite des Korbs und der Schale mit einem
Schwamm und warmem Seifenwasser. Korb und Schale konnen oben im oberen Fach des Geschirrspulers

gewaschen werden.
3. WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
4. Trocknen Sie alles grundlich ab.

BEDIENUNG DER HEISSLUFTFRITTEUSE

1. Stellen Sie die Heisluftfritteuse auf eine stabile, ebene, Hitzebestandige Oberflache,
und nicht in die Nahe von Bereichen, die durch Dampf beschadigt werden konnten.

2. Setzen Sie die Auffangwanne fur Ol in den Frittierkorb, und stellen Sie diesen anschliesend zuruck in die
Heisluftfritteuse. (FIG. 1)

3. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geerdeten Steckdose.
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4. Betatigen Sie die Einschalttaste, um das Gerat einzuschalten.

5. Wahlen Sie ein voreingestelltes Kochprogramm, indem Sie das entsprechende Symbol
auf der Anzeige betatigen.

6. Passen Sie Temperatur und Zeit an, falls gewunscht. Dies konnen Sie auch jederzeit
wahrend des Kochens machen.

- Betatigen Sie die Taste Temp./Zeit einmal. Die Temperaturanzeige auf dem Display blinkt
danach auf. Betatigen Sie die Tasten (+) oder (-) um die Temperatur wie gewunscht einzustellen.
(die Temperatureinstellung erfolgt in 50C-Schritten)

- Betatigen Sie die Taste Temp./Zeit erneut. Jetzt blinkt die Zeitanzeige auf dem Display
auf. Betatigen Sie die Tasten (+) oder (-) um die Zeit (1 - 60 Minuten) wie gewunscht einzustellen.
(die Zeiteinstellung erfolgt in Schritten von je 1 Minute)

Hinweis: Um die Zeit oder Temperatur schnell zu verandern, betatigen und halten Sie die
Taste (+) oder (-) .

7. Betatigen Sie die Taste (START/PAUSE) ; um mit dem Kochen zu beginnen.

8. Bei der Nutzung von bestimmten Voreinstellungen beginnt in der Halfte der Kochzeit die
Leuchte zur Schuttel-Erinnerung zu leuchten. Die Heisluftfritteuse piept, und die Leuchte
zur Schuttel-Erinnerung am Display beginnt zu blinken.

- Nehmen Sie den Frittierkorb aus der Heisluftfritteuse. Seien Sie vorsichtig vor heisem
Dampf.

- Die Heisluftfritteuse pausiert das Kochen automatisch.

- Schutteln oder wenden Sie das Essen.

- Setzen Sie den Korb dann wieder in die Heisluftfritteuse ein.

- Die Heisluftfritteuse piept, sobald der Kochvorgang abgeschlossen ist.

9. Alternativ konnen Sie auch die Taste Warmhalten betatigen. Betatigen Sie die Taste (+)
oder (-) , um die Zeit einzustellen. (1-60 Minuten).

10. Nehmen Sie den Frittierkorb aus der Heisluftfritteuse. Seien Sie vorsichtig vor heisem
Dampf.

11. Entnehmen Sie das Essen, indem Sie es ausschutteln oder Ofenhandschuhe oder eine
mit Silikon uberzogene Zange nutzen.

12. Lassen Sie den Frittierkorb abkuhlen, bevor Sie ihn reinigen.

KOCHANLEITUNG

1. Wenn der Frittierkorb uberfullt ist, wird das Essen ungleichmasig gekocht.

2. Wenn Sie dem Essen etwas Ol beigeben, wird das Essen knuspriger. Verwenden Sie aber

nicht mehr als 2 Essloffel Ol.

3. Olspruher sind bestens dazu geeignet, kleine Mengen von Ol gleichmasig uber alle Zutaten

zu verteilen.

4. Sie konnen alle tiefgefrorenen Speisen oder Gerichte, die man in einem Backofen zubereiten
kann, auch in der Heisluftfritteuse frittieren.

5. Wenn Sie Speisen frittieren, die viel Fett enthalten, tropft dieses auf den Boden des Frittierkorbs.

Um zu vermeiden, dass bei der Nutzung der Heisluftfritteuse jedes Mal starker Rauch entsteht, entleeren
Sie das abgetropfte Ol nach dem Kochen.

6. Speisen mit Marinade verursachen Spritzer und starke Rauchentwicklung. Tupfen Sie
solche Speisen trocken, bevor Sie sie frittieren.
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KOCHPAUSE

1. Betatigen Sie die Start/Pause-Taste, um das Kochen zu unterbrechen. Die Heisluftfritteuse
pausiert das Aufwarmen, und die Taste blinkt so lange, bis Sie sie wieder betatigen,

um das Kochen fortzusetzen.

2. Nach 30 Minuten Inaktivitat schaltet sich die Heisluftfritteuse dann automatisch ab.

3. Diese Funktion ermoglicht es lhnen, das Kochen zu unterbrechen, ohne die Frittierkorbe
aus dem Gerat nehmen zu mussen.

DAS KOCHEN AUTOMATISCH FORTSETZEN

1. Wenn Sie den Frittierkorb herausnehmen, unterbricht die Heisluftfritteuse das Kochen
automatisch. Aus Sicherheitsgrunden schaltet sich das Display vorubergehend ab.

2. Sobald Sie die Frittierkorbe wieder in das Gerat stellen, setzt die Heisluftfritteuse das
Kochen mit den vorherigen Einstellungen fort.

AUTOMATISCHES ABSCHALTEN

Falls keine Kochprogramme aktiv sind, loscht die Heisluftfritteuse alle Einstellungen und
geht nach 3 Minuten Inaktivitat in den Standby-Modus.

UBERHITZUNGSSCHUTZ

1. Falls sich die Heisluftfritteuse uberhitzt, schaltet sie sich aus Sicherheitsgrunden automatisch ab.
2. Lassen Sie die Heisluftfritteuse abkuhlen, bevor Sie sie erneut verwenden.

VOREINGESTELLTE PROGRAMME

VOREINSTELLUNG TEMPERATUR ZEIT SCHUTTEL- ERIN-
NERUNG
175°C 12 min Shake
180°C 20 min Shake
5% 200°C 15 min Shake
<
@ 80°C 120 min /
A 180°C 5 min Shake
}I{ 80°C 8 min /
@ 200°C 20 min Shake
Q 180°C 15 min Shake
150°C 8 min Shake
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9 180°C 12 min Shake
180°C 15 min /

M 200°C 3 min /

~L 80°C 30 min /

ZUBEREITUNGSTIPPS

« Fast alle traditionell im Backofen zubereiteten Speisen konnen auch mit heiser Luft frittiert
werden.

« Lebensmittel garen am besten und gleichmasigsten, wenn sie ahnlich gros und dick sind

« Kleinere Lebensmittelstucke benotigen weniger Garzeit als grosere.

« Fur beste Ergebnisse in kurzester Zeit frittieren Sie Ihre Lebensmittel in kleinen Mengen.
Vermeiden Sie nach Moglichkeit, sie zu stapeln oder zu schichten.

« Die meisten vorverpackten Lebensmittel mussen vor dem Heisluftfrittieren nicht in Ol
geschwenkt werden. Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute
Braunung und Knusprigkeit ermoglichen.

« Tiefgekuhlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit Heisluft frittieren. Die besten
Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen.

« Wenn Sie Speisen schichten, schutteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach
halber Zeit, um ein gleichmasiges Frittieren zu fordern.

* Schwenken Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes frites oder anderes
Gemuse, mit einer kleinen Menge OI, damit sie knusprig braun werden.

« Tupfen Sie frisches Gemuse vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol schwenken und mit

Luft frittieren, um maximale Knusprigkeit zu erzielen.

« Heisluftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwarmen, auch von Pizza. Stellen Sie
zum Aufwarmen lhrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein.

REINIGUNG UND WARTUNG

« Stellen Sie sicher, dass die Heisluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekuhit

ist.

« Verwenden Sie ein sauberes, trockenes Tuch, um das Innere zu reinigen. Verwenden Sie kein nasses
Tuch, damit kein Wasser in das Innere des Gerats gelangt.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

« Wischen Sie die Ausenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.

« Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten ein

« Trocknen Sie alle Teile grundlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

« Lagern Sie die Heisluftfritteuse an einem kuhlen, trockenen Ort.
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GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EU uber elektrische
und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic
Equipment), die den in der Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fur
die Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
bildet. Werfen Sie dieses Produkt nicht in die Mulltonne, sondern geben Sie es

bei der nachstgelegenen Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott ab.
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DEKUJEME, ZE JSTE S| VYBRALI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASiM
VYROBKEM SPOKOJENI.

UPOZORNENI

PRED POUZITIM ZARIZENI SI NEJPRVE PRECTETE NAVOD K OBSLUZE A ULOZTE JEJ NA
BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

1. Vstup vzduchu

2. Télo zafizeni

3. Ovladaci panely

4. Ko$ na smazeni

5. Rukojet

6. Viditelné okno

7. Odkapavaci miska na olej
8. Vystup vzduchu

9. Napajeci kabel

POPIS OVLADACIHO PANELU

1. Tlagitko napajeni

2. Tlagitko Start/Pauza

3. Tlacitko pro vybér ¢asu/teploty
4. Tlacitko zvySeni (Cas/teplota).
5. Tlacitko snizeni (Cas/teplota).
6. Steak

7. Kufe

8. Ryby

9. Dehydratujte

10. Slanina

11. Pfedehfejte

12. Rozmrazujte

13. Hranolky

14. Zelenina

15. Pizza

16. Morské plody

17. PeCeme

18. Udrzujte v teple

BEZPECNOSTNi PREDPISY

Pokud je privodni kabel poskozeny, musi jej vyménit
vyrobce, jeho autorizovany servis nebo podobné
kvalifikovana osoba, aby se pfedeslo nebezpedi.

Tento pfistroj mohou pouzivat déti od 3 let.

8 let nebo starSi a osoby se snizenymi fyzickymi,
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smyslovymi

nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled

nebo byly pouCeny o bezpeCném pouzivani spotrebiCe a
rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se spotiebiCem
nesmi hrat. Cisténi a udrzbu spotfebiée nesmi provadét
déti mladsi 8 let a nesmi byt ponechan bez dozoru.
Spotfebi€ a jeho napajeci kabel uchovavejte mimo dosah
déti mladsich 8 let.

Spotrebi€ neni uren pro provoz s externimi Casovaci
nebo se samostatnym systémem dalkového ovladani.
Pokud spotrebi€ nepouzivate a pred CiSténim jej odpojte
od elektrické sité. Pfed nasazenim nebo sejmutim dild
nebo pred CiSténim jednotky nechte dily vychladnout.
Pfistroj neponofujte do vody ani do jiné kapaliny.
Zafizeni je ur€eno pro pouziti v maximalni nadmorské
vysce 2 000 metri nad mofem.

DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotfebi€ je uréen pouze pro domaci pouziti a v zadném pfipadé se nesmi pouzivat pro komer¢ni
nebo primyslové ucely.

Nespravné pouziti nebo nespravné zachazeni vede ke ztraté zaruky.

PFed pfipojenim spotfebice k elektrické siti zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti na Stitku.

pred pripojenim jednotky k elektrické siti zkontrolujte, zda napajeci napéti odpovida napéti uvedenému na
typovém §titku jednotky.

Spotfebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.

PFi pouzivani pfistroje se nesmi napajeci kabel zamotat nebo omotat kolem pfistroje.

Nepouzivejte, nezapojujte ani neodpojujte pfistroj s mokryma rukama a/nebo nohama. PFi odpojovani
pristroje netahejte za napajeci kabel. Nepouzivejte $nliru jako rukojet.

DULEZITE Pi pouzivani spotiebie ponechte po vSech stranach prostor alespori deset centimetru, aby
byla zajisténa dostate¢na cirkulace vzduchu.

NEUMISTUJTE stroj pod skiing, za Zaluzie nebo zavésy. Riziko prehfati/pozaru.

Zadnou &ast spotfebite nezakryvejte latkou nebo podobnym materialem, protoZe by mohlo dojit k prehrati.
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Riziko pozaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. K pfipravé pokrm(i je zapotfebi malé mnozstvi oleje. Nadobu
nenapliujte olejem nebo tukem, protoze by mohlo dojit k pozaru. Ke spotfebici nepouzivejte jiné
prisluSenstvi, nez které doporucuje vyrobce.

P¥i vkladani a vyjimani potravin z fritézy vzdy pouzivejte ochranné tepelné stity. Spotfebi¢ pouzivejte na
rovném, stabilnim a Zaruvzdorném povrchu. Pfi prvnim pouZiti fritézy mizete citit mirny nepfijemny zapach
nebo malé mnoZstvi koufe. To je normalni u novych spotfebic¢t po ukonéeni vyrobniho procesu.

Prazené suroviny vzdy vkladejte do koSe, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

V pfipadé jakékoli zavady nebo poskozeni spotfebi¢ okamzité odpojte od sité a obratte se na autorizovanou
technickou podporu. Neotevirejte kryt spotiebice, protoZze by to mohlo byt nebezpec¢né. Opravy a postupy

na spotiebi¢i muze provadét pouze kvalifikovany personal autorizovaného stfediska technické podpory
znacky.

B&B TRENDS SL. neodpovida za zadné Skody na osobach, zvifatech nebo majetku, které mohou
vzniknout v dusledku nedodrzeni téchto upozornéni.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrarite veskery obalovy material a nalepky z vnitfni i vnéjsi strany fritézy Air Fryer.

Jemné otfete vnéjsi stranu vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

UPOZORNENI: Neponofujte spotfebit ani zastréku do vody nebo jiné kapaliny.

2. Zatahnéte za rukojet koSe a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. K vyjmuti tacu pouzijte rukojet umisténou ve
svém stfedu Umyjte ko$ a tac zevnitf i zvenku.

Pouzijte houbu a teplou mydlovou vodu. Ko$ a tac Ize myt na horni polici my&ky nadobi.

3. UPOZORNENI: Nepouzivejte abrazivni gistici prostfedky nebo houby.

4. Dukladné osuste.

JAK POUZIVAT PRISTROJ

1. Umistéte fritézu na stabilni, rovny, Zaruvzdorny povrch, mimo oblasti, které mohou byt poskozeny parou.
2. Vlozte odkapavaci misku na olej do koSe a vlozte koS zpét do fritézy. (OBR. 1)

3. Stisknutim tlacitka napajeni zapnéte zafizeni.

4. Stisknutim tlacitka napajeni zapnéte zafizeni.

5. Zvolte pfednastaveny program vareni stisknutim prislusné ikony na displeji.

6. Volitelné upravte teplotu a ¢as. MzZete to udélat kdykoli béhem vareni.

« Jednou stisknéte Temp/Time. Na displeji bude blikat teplota. Pomoci tlacitek (+) nebo (-) upravte teplotu.
(pfi kazdém stisknuti je 5°C)

« Stisknéte tlacitko Temp/Time podruhé. Na displeji bude blikat ¢as. Pomoci tlacitek (+) nebo (-) upravte ¢as
(1-60 minut). (kazdé stisknuti je 1 minuta)

Poznamka: Chcete-li rychle zvysit nebo snizit ¢as nebo teplotu, stisknéte a podrzte tlacitka (+) nebo (-).

7. Stisknéte (PLAY/PAUSE) pro zahajeni vafeni.

8. P¥i pouZziti urcitych pfedvoleb se v poloviné doby vafeni zobrazi pfipomenuti Shake Reminder. Fritéza
pipne a na displeji bude blikat (SHAKE).

* Vyjméte koS z fritézy, davejte pozor na horkou paru.
« Fritéza automaticky pozastavi vareni.
« Potraviny protfepejte nebo otocte.
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« Vlozte koS zpét do fritézy.

« Po dokonéeni vareni zapipa fritéza.

9. Pfipadné stisknéte Keep Warm. Stisknutim tlacitka (+) nebo (-) upravte €as. (1-60 minut).

10. Vyjméte koSik z fritézy, davejte pozor na horkou paru.

11. Potraviny vyjméte tak, Ze je vyklopite nebo pouzijete chiiapky nebo klesté/nacini se silikonovou $pickou.
12. Pred ¢isténim nechte ko$ vychladnout.

PRUVODCE VARENIM

1. Pokud je ko$ pfeplnény, jidlo se bude pfipravovat nerovnomérné.

2. Pfidanim malého mnozstvi oleje do jidla bude kfupaveéjsi. Pouzijte ne vice nez 2 polévkové IZice oleje.
3. Olejové spreje jsou vynikajici pro nanaseni malého mnozstvi oleje rovhomérné na vSechny potraviny.
4. Na vzduchu muzete smazit jakékoli zmrazené potraviny nebo zboZi, které Ize péct v troubé.

5. Vzduchové smazZeni potravin s vysokym obsahem tuku zpusobi odkapavani tuku na dno kosu. Abyste se
vyhnuli nadmérnému koufi pfi vafeni, po uvareni vylijte odkapavajici tuk.

6. Potraviny marinované v tekutiné vytvareji rozstfik a nadmérny kouf. Pfed smazenim na vzduchu tyto
potraviny osuste.

PAUZA

1. Stisknutim tlacitka Play/Pause pozastavite vareni. Fritéza pfestane hrat a bude blikat, dokud nestisknete
tlagitko pro obnoveni vafeni.

2. Po 30 minutach necinnosti se fritéza vypne.
3. Tato funkce vam umozriuje pozastavit program vareni, aniz byste vybirali ko$iky z fritézy.

AUTOMATICKY OBNOVIT VARENI

1. Pokud vytahnete ko$, fritéza automaticky pozastavi vareni. Displej se do¢asné vypne jako bezpecnostni
funkce.

2. Kdyz vratite kose, fritéza automaticky obnovi vafeni na zakladé vasich pfedchozich nastaveni

AUTOMATICKE VYPNUTI

Pokud nema horkovzdus$na fritéza zadné aktivni programy vareni, po 3 minutach necinnosti vymaze
vS§echna nastaveni a prejde do pohotovostniho rezimu.

OCHRANA PROTI PREHRATI

1. Pokud se fritéza pfehfeje, automaticky se vypne jako bezpec€nostni funkce.
2. Pfed dalSim pouzitim nechte fritézu vychladnout.

Preset programs

REZIM TEPLOTA CAS PRIPOJVIEN uTi ZA-
TRESENI
175°C 12 min Ofrast
& 180°C 20 min Otfast
(5% 200°C 15 min Offast
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@ 80°C 120 min /
N 180°C 5 min Ofrast
) 80°C 8 min /
@ 200°C 20 min Offast
& 180°C 15 min Ofrast
150°C 8 min Otrast
9 180°C 12 min Otfast
i 180°C 15 min /
M 200°C 3 min /
L 80°C 30 min /

Nize uvedené doporucené teploty a Casy jsou zaloZeny na doporuéenych mnoZzstvich a hmotnostech.
Pokud pouzijete niz§i mnozstvi nebo hmotnost, zkontrolujte jidlo pfed doporu¢enou dobou, protoze bude
pravdépodobné hotové dfive.

Poznamka: Tabulka je pouze voditkem a neobsahuje konkrétni recepty.

Poznamka: Pfi manipulaci s horkymi potravinami v ko$i spotfebic¢e budte obzvlasté opatrni. Pfi vareni
mastnych jidel odkapava prebytecny olej do koSe. Po kazdém pouziti ko$ vycistéte.

KULINARNI TIPY

« Ve spotfebici Ize pfipravit t¢émér v§echny pokrmy, které se tradiéné pfipravuji v troubé.
« Stejné velké a stejné silné potraviny se Iépe a rovnomérnéji vari.
« MenSi kusy potravin se vafri kratsi dobu nez vétsi.

« Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledkl v co nejkratsi dobé, varte ve spotfebici po malych porcich. Pokud
je to mozné, neukladejte potraviny na sebe nebo do vrstev.

« Vétsina balenych potravin by se pfed varenim ve spotiebici neméla vylévat do rostlinného oleje. Vétsina
z nich jiz obsahuje olej a dalSi slozky, které zvySuji Cervenani a kfupavost.

« Mrazené pfilohy se ve spotfebici velmi dobfe vafi. Nejlepsich vysledku dosahnete, kdyZ je na tac poloZzite
Vv jedné vrstvé.

« Pfi vrstveni potravin uprostied procesu s koSem zatfeste (nebo jidlo obratte), abyste zajistili rovhomérné
vafeni.

« Potraviny, které pfipravujete od zacatku, jako jsou hranolky nebo zelenina, pokapejte trochou oleje, aby
zhnédly a byly kfupavé.

« Pfi vareni Cerstvé zeleniny se prfed pfidanim oleje a vlozenim do spotfebice ujistéte, Ze je zcela sucha,
aby byla maximalné kfupava.

« Fritézy jsou idealni pro ohfivani potravin v€etné pizzy. Pro ohfev potravin nastavte teplotu na 150 °C po
dobu maximainé 10 minut.
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CISTENI A UDRZBA

« Pred CiSténim se ujistéte, Ze spotiebic vychladl a je odpojen od napéjeni.

« Po vychladnuti spotfebice a koSe vyjméte kos ze spotiebice (pokud jste tak jesté neudinili).
vyprazdnéte ko$ (pokud jste tak jiz neucinili). Pomoci rukojeti koSe jej vyjméte. Pomoci houby a teplé
mydlové vody vycistéte tac a kos zvenku i zevnitr.

Varovani: nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani houbicky.

* Kos$ a tac Ize myt na horni polici mycky.

« VVnéjsi stranu jemné otfete vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

* Neponofujte spotfebi¢ ani zastréku napajeciho kabelu do vody nebo jiné tekutiny.

« Pfed uloZzenim zafizeni dikladné vysuste vSechny ¢asti.

« Skladujte zafizeni na chladném a suchém misté.

LIKVIDACE VYROBKU

Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadnich
E elektrickych a elektronickych zafizenich (WEEE), ktera stanovi pravni ramec Evropské unie pro
recyklaci a opétovné pouziti odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni. Nevyhazujte tento
NN spotfebi€ spolecné s netfidénym komunalnim odpadem. Vyuzivani zafizeni pro tfidény sbér
elektrického a elektronického odpadu.
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DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER. DAKUJEME, ZE STE S| VYBRALI ZNACKU
ZELMER

UPOZORNENIE

PRED POUZITIM VYROBKU S| POZORNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZITIE. USCHOVAJTE NAVOD
NA BEZPECNOM MIESTE NA BUDUCE POUZITIE.

POPIS

1. Vstup vzduchu

2. Telo zariadenia

3. Ovladaci panel

4. Ko$ik na vyprazanie

5. Rukovat

6. Viditelné okno

7. Zasobnik na odkvapkavanie oleja
8. Vystup vzduchu

9. Napajaci kabel

POPIS OVLADACIEHO PANELU

1. Tla¢idlo napajania

2. Tlagidlo Start/Pauza

3. Tlacidlo vyberu ¢asu/teploty
4. Tlacidlo zvySenia (Cas/teplota).
5. Tlacidlo zniZenia (Cas/teplota).
6. Steak

7. Kuréa

8. Ryby

9. Dehydratujte

10. Slanina

11. Predhrejte

12. Rozmrazovanie

13. Hranolky

14. Zelenina

15. Pizza

16. Morskeé plody

17. PeCieme

18. Udrzujte v teple

BEZPECNOSTNE PREDPISY

Pokial je privodny kabel poSkodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

Tento pristroj mézu pouzivat deti od 3 rokowv.

8 rokov alebo starSi a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s
nedostatkomskusenostiaznalosti, pokialimbolposkytnuty
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dohlad alebo boli poucené o bezpeCnom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju suvisiacim nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebiGom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu
spotrebiCa nesmu vykonavat deti mladSie ako 8 rokov a
nesmu byt ponechané bez dozoru.

Spotrebic a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov.

Spotrebi€¢ nie je urCeny na prevadzku s externymi
Casovacmi alebo so samostatnym systémom dialkového
ovladania.

Pokial spotrebiC nepouzivate a pred Cistenim ho odpojte
od elektrickej siete. Pred nasadenim alebo shatim dielov
alebo pred Cistenim jednotky nechajte diely vychladnut.

Pristroj neponarajte do vody ani do inej kvapaliny.
Zariadenie je urCené na pouzitie v maximalnej nadmorskej
vySke 2 000 metrov nad morom.

DOLEZITE UPOZORNENIA

Tento spotrebi¢ je ureny iba na domace pouzitie av ziadnom pripade sa nesmie pouzivat na komeréné
alebo priemyselné ucely.

Nespravne pouzitie alebo nespravne zaobchadzanie vedie k strate zaruky.
Pred pripojenim spotrebi€a k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napatie v sieti zodpoveda napatiu na Stitku.

pred pripojenim jednotky k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napajacie napatie zodpoveda napatiu uvedenému
na typovom Stitku jednotky.

Spotrebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.
Pri pouzivani pristroja sa nesmie napajaci kabel zamotat alebo omotat’ okolo pristroja.

Nepouzivajte, nezapajajte ani neodpajajte pristroj s mokrymi rukami a/alebo nohami. Pri odpdjani pristroja
netahajte za napajaci kabel. Nepouzivajte $ndru ako rukovat.

DOLEZITE Pri pouzivani spotrebiéa ponechaijte po véetkych stranach priestor aspor desat centimetrov,
aby bola zaistena dostato¢na cirkulacia vzduchu.

NEUMIESTNUJTE stroj pod skrine, za Zallzie alebo zavesy. Riziko prehriatia/poZiaru.

Ziadnu &ast spotrebia nezakryvajte latkou alebo podobnym materidlom, pretoze by mohlo dojst k
prehriatiu. Riziko poziaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. Na pripravu pokrmov je potrebné malé mnozstvo oleja.

Nadobu nenapifiajte olejom alebo tukom, pretoZe by mohlo ddjst k poZiaru. K spotrebiéu nepouzivajte iné
prislusenstvo, nez ktoré odporuc¢a vyrobca.

Pri vkladani a vyberani potravin z fritézy vzdy pouzivajte ochranné tepelné $tity. Spotrebi¢ pouzivajte na
rovnom, stabilnom a Ziaruvzdornom povrchu. Pri prvom pouziti fritézy mozete citit mierny neprijemny
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zapach alebo malé mnozstvo dymu. To je normalne u novych spotrebi¢ov po ukonéeni vyrobného procesu.

PraZzené suroviny vzdy vkladajte do ko$a, aby sa nedostali do kontaktu s vykurovacimi telesami. V pripade
akejkolvek poruchy alebo posSkodenia spotrebi¢ okamzite odpojte od siete a obratte sa na autorizovanu
technicku podporu. Neotvarajte kryt spotrebica, pretoze by to mohlo byt nebezpecné. Opravy a postupy na
spotrebi¢i m6Ze vykonavat iba kvalifikovany personal autorizovaného strediska technickej podpory znacky.

B&B TRENDS SL. nezodpoveda za ziadne Skody na osobach, zvieratach alebo majetku, ktoré mézu
vzniknut' v désledku nedodrzania tychto upozorneni.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrarite vSetok obalovy material a nalepky z vnutornej i vonkajsej strany fritézy Air Fryer.

Jemne utrite vonkajSiu stranu vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

UPOZORNENIE: Neponofujte spotfebi¢ ani zastréku do vody nebo jiné kapaliny.

2. Zatéhnéte za rukojet koSe a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. K vyjmuti tacu pouzijte rukojet umisténu ve
svém stifedu Umyjte koS a tac zevniti i zvenku.

Pouzijte houbu a teplou mydlovou vodu. Ko$ a tac Ize myt na horni polici my¢ky nadobi.

3. UPOZORNENIE: Nepouzivejte abrazivni gistici prostfedky nebo houby.

4. DUkladné osuste.

AKO POUZIVAT SPOTREBIC

1. Fritézu umiestnite na stabilny, rovny, teplu odolny povrch, mimo oblasti, ktoré mézu byt poskodené
parou.

2. Vlozte odkvapkavaciu misku na olej do ko$a a vlozte ks spat’ do fritézy. (OBR. 1)
3. Stlac¢enim tlacidla napajania zapnite zariadenie.

4. Stlacenim tlacidla napajania zapnite zariadenie.

5. Zvolte prednastaveny program varenia stlacenim prislusnej ikony na displeji.

6. Volitelne upravte teplotu a ¢as. M6Zete to urobit' kedykolvek pocas varenia.

* Raz stlacte Temp/Time. Na displeji bude blikat teplota. Pomocou tlacidiel (+) alebo (-) upravte teplotu. (pri
kazdom stlaceni je 5°C)

« Stlacte tlacidlo Temp/Time druhykrat. Na displeji bude blikat ¢as. Pomocou tlacidiel (+) alebo (-) upravte
€as (1-60 minut). (kazdé stlacenie trva 1 minatu)

Poznamka: Ak chcete rychlo zvysit alebo zniZit ¢as alebo teplotu, stlacte a podrzte tlagidlo (+) alebo (-).
7. Stlacenim tlacidla (PLAY/PAUSE) spustite varenie.

8. Pri pouziti urcitych predvolieb sa v polovici doby varenia zobrazi pripomenutie trasenia. Fritéza pipne a
na displeji bude blikat (SHAKE).

* Vyberte koS z fritézy, davajte pozor na horucu paru.

* Vzduchova fritéza automaticky pozastavi varenie.

« Jedlo pretrepte alebo preklopte.

* VlozZte ko$ spat do fritézy.

» Po dokonceni varenia vzduchova fritéza zapipa.

9. Volitelne stlaéte Keep Warm. Pomocou tlacidiel (+) alebo (-) upravte ¢as. (1-60 minut).

10. Vyberte kosik z fritézy, priom davajte pozor na horucu paru.

11. Potraviny vyberte tak, Ze ich vysypete alebo pouzijete chiiapky alebo klieSte/nacinie so silikonovou
Spickou.

12. Pred Cistenim nechajte kéS vychladnut.
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NAVOD NA VARENIE

1. Ak je koS preplneny, jedlo sa pripecie nerovhomerne.

2. Pridanim malého mnozstva oleja do jedla bude chrumkavejSie. PouZite nie viac ako 2 polievkové lyzice
oleja.

3. Olejové spreje su vynikajuce na nanasanie malych mnozZstiev oleja rovhomerne na vSetky potraviny.
4. Na vzduchu moézete smazit akékolvek mrazené potraviny alebo tovar, ktory sa da piect v rure.

5. Vzduchové smazenie potravin s vysokym obsahom tuku spdsobi odkvapkavanie tuku na dno koSov. Aby
ste sa pri vareni vyhli nadmernému dymu, po uvareni vylejte odkvapkany tuk.

6. Jedla marinované v tekutine vytvaraju prskanie a nadmerny dym. Pred smaZenim na vzduchu tieto
potraviny osuste.

PAUZA

1. Stlacenim tlacidla Prehrat/Pozastavit' varenie pozastavite. Vzduchova fritéza prestane ohrievat a bude
blikat, kym nestlacite tlacidlo , ¢im sa varenie obnovi.

2. Po 30 minutach necinnosti sa fritéza vypne.
3. Tato funkcia vdam umoziiuje pozastavit program varenia bez vyberania ko$ov z fritézy.

AUTOMATICKY ZNOVU VARENIE

1. Ak vytiahnete koS, fritéza automaticky pozastavi varenie. Displej sa do¢asne vypne ako bezpecnostny
prvok.

2. Ked vratite koSe, fritéza automaticky obnovi varenie na zéklade vasich predchadzajicich nastaveni

AUTOMATICKE VYPINANIE

Ak nema vzduchova fritéza Ziadne aktivne programy varenia, po 3 mindtach necinnosti vymaze vsetky
nastavenia a prejde do pohotovostného rezimu.

OCHRANA PRED PREHRIATIM

1. Ak sa fritéza prehreje, automaticky sa vypne ako bezpecnostny prvok.
2. Pred opatovnym pouzitim nechajte fritézu vychladnut.

Prednastavené programy

REZIM TEPLOTA CAS PRIPOMIENKA ZA-
TRASENIA
175°C 12 min Triast
& 180°C 20 min Triast
157 200°C 15 min Triast
<
@’ 80°C 120 min /
=2 180°C 5 min Triast
}I{ 80°C 8 min /
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@ 200°C 20 min Triast
&) 180°C 15 min Triast
150°C 8 min Triast
9 180°C 12 min Triast
il 180°C 15 min /
M 200°C 3 min /
~L 80°C 30 min /

TIPY NA VARENIE

« Takmer kazdé jedlo, ktoré sa tradi¢ne vari v rire, mozno vyprazat na vzduchu.
« Jedla sa najlepSie a najrovhomernejSie varia, ked maju podobnu velkost a hriubku.
« MensSie kusy jedla vyzaduju krat$i ¢as varenia ako vacsie kusy.

* NajlepsSie vysledky v ¢o najkratSom ¢ase dosiahnete, ak budete potraviny smazit na vzduchu v malych
davkach. Vyhnite sa stohovaniu alebo vrstvenie, ak je to mozné.

« Vacsinu balenych potravin nie je potrebné pred smazenim na vzduchu hodit do oleja. Vaésina uz obsahuju
olej a dalSie zlozZky, ktoré zlepSuju zhnednutie a chrumkavost

* Mrazené predjedla sa velmi dobre smazu na vzduchu. Najlepsie vysledky dosiahnete, ak ich usporiadate
na podnos do jedného vrstva.

« Ak vrstvite potraviny, nezabudnite koSom do polovice potriast (alebo jedlo prevratit), aby ste dosiahli
rovnomernost varenie.

« Potraviny, ktoré pripravujete od zaciatku, ako su hranolky alebo ina zelenina, zahodte malé mnozstvo
oleja na podporu zhnednutia a chrumkavosti.

« Pri smazeni Cerstvej zeleniny na vzduchu sa uistite, Ze ste ju pred hadzanim Gplne vysusili s olejovym a
vzduchovym smazenim pre zaistenie maximalnej chrumkavosti.

« Vzduchové fritézy su skvelé na ohrievanie jedla vratane pizze. Ak chcete jedlo zohriat, nastavte teplotu
na 150°C po dobu az 10 minut.

CISTENIE A UDRZBA

« Pred cCistenim sa uistite, Ze je fritéza odpojena a vychladnuta.

< Na cistenie vnutra pouzivajte Cistu suchu handri¢ku. Nepouzivajte mokrd handri¢ku, aby ste zabranili
vode dostat sa dovnutra spotrebica.

Upozornenie: NepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani drétenky.

« VonkajSie ¢asti jemne utrite vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

« Nikdy neponarajte vzduchovu fritézu ani jej zastréku do vody alebo inej tekutiny.
« Pred uskladnenim vSetky diely doékladne vysuste.

« Vzduchovu fritézu skladujte na chladnom a suchom mieste.
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LIKVIDACIA VYROBKU

Tento vyrobok je v sulade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadovych
E elektrickych a elektronickych zariadeniach (WEEE), ktora stanovuje pravny ramec Eurépskej Unie
pre recyklaciu a opatovné pouzitie odpadovych elektrickych a elektronickych zariadeni.
mmmm  Nevyhadzujte tento spotrebi€ spolo¢ne s netriedenym komundlnym odpadom. VyuZivanie
zariadeni pre triedeny zber elektrického a elektronického odpadu.
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KOSZONJUK, HOGY ZELMER MARKAT VALASZTOTTA. REMELJUK ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL

FIGYELMEZTETES

AKESZULEK HASZNALATBAVETELE ELOTT FIGYELMESEN OLVASSAELAHASZNALATI UTASITAST.
A HASZNALATI UTASITAST KERJUK BIZTONSAGOS HELYEN MEGORIZNI, HOGY A KESZULEK
KESOBBI HASZNALATA SORAN IS RENDELKEZESRE ALLJON.

LEIRAS

1. Levegé bemenet

2. Akésziilék teste

3. Vezérlépult

4. Sitékosar

5. Fogantyu

6. Lathatd ablak

7. Csepegtet6 olajtélca
8. Levegb kimenet

9. Tapkabel

VEZERLOPANEL LEIRASA

. Bekapcsolégomb

. Start/Sziinet gomb

. Az Id6/HEmérséklet gomb kivalasztasa
. Novelés (Id6/hémérséklet) gomb

. Csokkentés (Id6/hémérséklet) gomb
Steak

. Csirke

Halak

. Dehidratald

10. Szalonna

11. Elémelegités

12. Leolvasztas

13. Hasabburgonya

14. Zoldség

15. Pizza

16. Tenger gylimolcsei

17. Sussik

18. Tartsa melegen

©ONOGOAWN

-

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Ha atapkabel megsérul, a veszély elkertlése érdekében a
gyartonak, annak hivatalos szervizének vagy megfelel6en
képzett személynek kell kicserélnie.

A készuléket hasznalhatjgk 8 éves vagy annal
idésebb gyermekek és fizikai, érzékelési és pszichikai
képessegeikben korlatozott szemeélyek, vagy olyan
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személyek is, akik nem ismerik a készuléket, vagy
nincs tapasztalatuk vele, de kizardlag ha fellgyelet alatt
vannak, vagy ha el6zetesen megtanitottak ket a készulék
biztonsagos hasznalatara, és ha megeértették a készulék
hasznalataval Osszeflggd veszélyeket. Gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek kizardlag akkor végezhetik, ha
elmultak 8 évesek, és felugyelet alatt vannak.

Tartsa a készuléket a halozati kabelével egyutt 8 év alatti
gyermekektél elzarva.

A készulék nem uUzemelhet kulsé idéziték vagy kulon
taviranyitorendszerek felhasznalasaval.

A készuléket mindig valassza le az aramforrasrol, ha
nem hasznalja, valamint tisztitas el6tt. Hagyja kihdini az
alkatrészeket, miel6tt fel- vagy leveszi az alkatrészeket,
vagy tisztitja a készuléket. Ne meritse a készuléket vizbe
vagy mas folyadékba.

A készulék maximalisan 2000 méteres tengerszint feletti
magassagban hasznalhato.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A késziilék kizardlag haztartasi hasznalatra készilt, és semmilyen korlilmények kdzott nem hasznalhatd
kereskedelmi vagy ipari célokra.

A készulék helytelen hasznélata vagy karbontartasa esetén a garancia érvényét veszti.

Miel6tt csatlakoztatna a késziiléket a halézathoz, ellenérizze, hogy a tapfesziltség megegyezik-e a
készllék gyari adattablajan feltlintetett fesziltséggel.

Helyezze a készlléket sik és vizszintes fellletre.

A késziilék hasznalata kdzben a tdpkabel nem lehet 6sszegabalyodva vagy tekeredve a késziilék koré.
Ne hasznadlja, ne csatlakoztassa vagy nem valassza le a késziiléket az aramforrasrél nedves kézzel és/
vagy labbal. Ne a tapkabelnél fogva kapcsolja ki a késziiléket. Ne hasznalja a tapkabelt fogantyuként.
FONTOS A készlilék hasznalatakor hagyjon legalabb tiz centiméternyi szabad helyet minden oldalon a
megfelel6 Iégaramlas biztositasanak érdekében.

TILOS a késziléket szekrények ala, redényok vagy fliggonyok mogé helyezni. Tulmelegedés/tiizveszély.

Ne takarja le a késziilék barmely részét ruhaval vagy hasonlé anyaggal, mert ez tilmelegedést okozhat.
Tlzveszély.
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Ez AIR FRYER ZSIRMENTES SUTO. Az ételek elkészitéséhez kis mennyiségii olajra van sziikség. Ne
téltse meg a tartalyt olajjal vagy zsirral, mert ez tiizet okozhat. Ne hasznaljon a készililékhez a gyarto altal
ajanlottaktdl eltérd tartozékokat.

Mindig viseljen h6védd edénytartdt, amikor az ételt a stitébe tesz, vagy onnan kiveszi. A készuléket sik,
stabil és héallo fellileten hasznalja. A légsiitd els6 hasznalatakor enyhe szagot vagy kis mennyiségi fiistot
érezhet. Ez normdlis Uj készilékek esetében a gyartasi folyamat utan.

A siitend6 alapanyagokat mindig tegye a kosarba, hogy ne érintkezzenek a fitéelemekkel.

Barmilyen meghibasodas vagy sériilés esetén azonnal huzza ki a készuléket a konnektorbdl, és forduljon a
hivatalos miszaki Ugyfélszolgalathoz. Ne nyissa ki a készllék burkolatat, mert ez veszélyes lehet.

Csak a marka hivatalos mlszaki tgyfélszolgalatanak szakképzett személyzete végezhet javitasokat vagy
eljarasokat a késziléken.

B&B TRENDS SL. nem vallal felel6sséget a figyelmeztetések figyelmen kivil hagyasa miatt az emberekben,
allatokban vagy targyakban okozott barmilyen karokért.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot és matricat az Air Fryer 1égsiité belsejérdl és kiilsejérol.
Ovatosan térélje le a killsé feliiletét nedves ruhaval vagy papirtériével.

FIGYELMEZTETES: Ne meritse a késziiléket vagy a tapkabel csatlakozojat vizbe vagy mas folyadékba.
2. Huzza meg a kosar fogantyujat, hogy kivegye az Air Fryer légsitébdl. A talca eltavolitasahoz hasznalja
a fogantyut.

Mossa ki a kosarat és a talcat kivil-belll szivaccsal és meleg szappanos vizzel. A kosar és a talca a
mosogatogép felsé polcan moshaté.

3. FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon strolé hatasu tisztitészereket és szivacsokat.

4. Alaposan szaritsa meg.

A KESZULEK HASZNALATA

1. Helyezze a légsitét stabil, vizszintes, h6allo fellletre, tavol a g6z altal karosodott helyektdl.

2. Helyezze be a csepegtetd olajtalcat a kosarba, és tegye vissza a kosarat a légsiitébe. (1. ABRA)
3. Nyomja meg a bekapcsolégombot a készilék bekapcsolasahoz.

4. Nyomja meg a bekapcsolégombot a késziilék bekapcsolasahoz.

5. Valasszon ki egy elére bedllitott f6zési programot a kijelzé megfeleld ikonjanak megnyomasaval.
6. Opcionalisan allitsa be a hémérsékletet és az id6t. Ezt a f6zés soran barmikor megteheti.

* Nyomja meg egyszer a Temp/Time gombot. A hémérséklet villogni fog a kijelz6n. Nyomja meg a (+) vagy
(-) gombot a hémérséklet beallitdsahoz. (Minden alkalommal, amikor megnyomja, 5°C)

« Nyomja meg masodszor is a Temp/Time gombot. Az idé villogni fog a kijelzén. Nyomja meg a (+) vagy (-)
gombot az idé beallitasahoz (1-60 perc). (minden megnyomas 1 perc)

Megjegyzés: Az id6 vagy a hémérséklet gyors néveléséhez vagy csokkentéséhez nyomja meg és tartsa
lenyomva a (+) vagy (-) gombot.

7. Nyomja meg a (PLAY/PAUSE) gombot a f6zés megkezdéséhez.

8. Bizonyos elére beadllitott értékek hasznalatakor a fézési id6 felénél megjelenik a Shake Reminder. A
légsiité hangjelzést ad, és a kijelzén a (SHAKE) felirat villog.

« Vegye ki a kosarat a légsiitébdl, tgyelve a forré gézre.
< A légsiité automatikusan ledllitja a f6zést.
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» Razza fel vagy forditsa meg az ételt.

* Helyezze vissza a kosarat a légstitébe.

« Alégsiitd hangjelzést ad a f6zés végén.

9. Opcionalisan nyomja meg a Melegen tartds gombot. Nyomja meg a (+) vagy (-) gombot az id§
beallitasahoz. (1-60 perc).

10. Vegye ki a kosarat a légsutébdl, tigyelve a forr6 gézre.

11. Tavolitsa el az ételt ugy, hogy kidobja 6ket, vagy hasznaljon sitékeszty(t vagy szilikon végi fogot/
edényt.

11. Tisztitas el6tt hagyja hilini a kosarat.

FOzZESI UTMUTATO

1. Ha a kosar tul van toltve, az étel egyenetlendl sl meg.

2. Ha kevés olajat ad az ételhez, az ropogoésabb lesz. Legfeljebb 2 evékanal olajat hasznaljon.

3. Az olajspray-k kivaldéan alkalmasak kis mennyiségl olaj egyenletes felvitelére minden élelmiszerre.
4. Barmilyen fagyasztott ételt vagy sttében sitheté arut levegén megsithet.

5. A magas zsirtartalmu ételek levegén torténd sutésekor a zsir a kosarak aljara csépdg. A f6zés kdzbeni
tulzott fust elkeriilése érdekében f6zés utan dntse ki a zsircseppeket.

6. A folyékony pacolt ételek froccsenést és tulzott fistdt hoznak létre. Sttés elétt szaritsa meg ezeket az
ételeket.

SZUNETELTETES

1. Nyomja meg a Lejatszas/Szlinet gombot a f6zés szlineteltetéséhez. A Iégsité leallitja a fltést, és addig
villog, amig meg nem nyomja a f6zés folytatasahoz.

2. 30 perc inaktivitas utan a légsuté kikapcsol.

3. Ez a funkcié lehetévé teszi a sitési program sziineteltetését anélkil, hogy kivenné a kosarakat a
légsutébol.

A FOZES AUTOMATIKUS FOLYTATASA

1. Ha kihGzza a kosarat, a lIégsiité automatikusan ledllitja a f6zést. A kijelz6 biztonsagi funkcioként
ideiglenesen kikapcsol.

2. Amikor visszateszi a kosarakat, a légsité automatikusan folytatja a f6zést az el6z6 beallitdsok alapjan

AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS

Ha a légsutének nincs aktiv stitési programja, a légsito torli az 6sszes beallitast, és készenléti izemmaodba
Iép 3 perc inaktivitas utan.

TULMELEGEDES VEDELEM

1. Ha a légsiité tulmelegszik, biztonsagi funkcidként automatikusan kikapcsol.
2. Hagyja lehdilni a l1égsitét, miel6tt Gjra hasznélna.
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El6re beallitott programok

UZEMMOD HOMERSEKLET IDO RAZASI EMLEKEZ-
TETO
175°C 12 min RAZ
& 180°C 20 min RAZ
157 200°C 15 min RAZ
<
@’ 80°C 120 min /
N 180°C 5 min RAZ
3 80°C 8 min /
@ 200°C 20 min RAZ
&) 180°C 15 min RAZ
150°C 8 min RAZ
9 180°C 12 min RAZ
il 180°C 15 min /
M, 200°C 3 min /
~L 80°C 30 min /

FOZESI TIPPEK

« Szinte minden olyan étel, amelyet hagyomanyosan siitében készitenek, levegén siithetd.
Az ételek akkor slilnek a legjobban és legegyenletesebben, ha hasonlé méretiiek és vastagsaguak.
« Akisebb darabok elkészitéséhez kevesebb fézési id6 szikséges, mint a nagyobb darabokhoz.

« A legjobb eredmény elérése érdekében a leheté legrévidebb id6 alatt, kis adagokban siisse levegén az
ételeket. Kerllje a halmozast

vagy lehet6ség szerint rétegezve.
« A legtdbb elére csomagolt élelmiszert nem kell olajba dobni a levegds sutés elétt. A legtdbb mar
olajat és egyéb Osszetevoket tartalmaznak, amelyek fokozzak a barnulast és a ropogdssagot

« A fagyasztott eléételek nagyon jol siilnek a leveg6ben. A legjobb eredmény érdekében helyezze el dket
a talcan egybe

réteg.

« Ha az ételeket rétegezi, féluton razza fel a kosarat (vagy forditsa meg az ételt), hogy egyenletes legyen
fozés.

« Dobja fel az ételeket, amelyeket a semmibdl készit, példaul sllt krumplival vagy mas zoldségekkel
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kevés olajat a barnulas és ropogossag elésegitésére.

« Friss z6ldségek levegdn torténd sitésekor tgyeljen arra, hogy teljesen megszaradjon, miel6tt feldobja
olajos és leveg®s sltéssel a maximalis ropogossag érdekében.

« A légsiték kivaloan alkalmasak ételek, koztik pizza melegitésére. Az étel felmelegitéséhez allitsa be a
hémérsékletet

150°C -ra 10 percig.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy az Air Fryer ki van huzva a konnektorbdl, és lehdilt.

« A belsejének tisztitasahoz hasznaljon tiszta, szaraz ruhat. Ne hasznaljon nedves ruhat, hogy
megakadalyozza a viz kifolyasat

bejutni a készulékbe.

Figyelmeztetés: Ne hasznaljon surold hatasu tisztitészereket vagy surolékorongokat.

« Ovatosan térdlje le a kiilsejét nedves ruhaval vagy papirtériével.

» Soha ne meritse az Air Fryer készllléket vagy annak csatlakozdjat vizbe vagy mas folyadékba.
« Tarolas el6tt alaposan szaritson meg minden alkatrészt.

« Tarolja az Air Fryert hivos, szaraz helyen.

HULLADEKKEZELES

Akészilék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szél6 az Eurdpai
E Parlament és a Tanacs 2012/19/EU iranyelvének (WEEE-iranyelv), mely iranyelv megszabja a
hasznalt elektromos és elektronikus készilékek artalmatlanitdsanak és Ujrahasznositasanak
EmN Kereteit az egész EU-ban érvényes modon. Ne dobja ki a késziiléket a valogatatlan kommunalis
hulladékkal egyutt. Enhez hasznalja az elektromos és elektronikai hulladékok szelektiv gy(ijtésére

szolgalo létesitményeket.
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VA MULTUMIM PENTRU ALEGEREA PRODUSELOR MARCA ZELMER. VA DORIM SA UTILIZATI
DISPOZITIVUL CU PAACERE.

AVERTIZARE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE INAINTE DE UTILIZAREA PRODUSULUI.
PASTRATI INSTRUCTIUNILE LA LOC SIGUR PENTRU UTILIZARE VIITOARE.

DESCRIERE

1. Admisia aerului

2. Corpul aparatului

3. Panoul de control

4. Cos de prajit

5. Maner

6. Fereastra vizibila

7. Tava de picurare pentru ulei
8. lesire de aer

9. Cablu de alimentare

DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL

. Buton de pornire

. Butonul Start/Pauza

. Selectarea butonului Timp/Temperatura
. Buton de crestere (Timp/temperatura).
. Buton de scadere (Timp/temperatura).
. Friptura

Pui

Peste

. Deshidrateaza

10. Bacon

11. Preincalzire

12. Dezghetati

13. cartofi prajiti

14. Legume

15. Pizza

16. Fructe de mare

17. Coaceti

18. Pastrati-va cald

©ONOGOAWN

REGULI DE SIGURANTA

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de un centru de service autorizat
sau de o persoana calificata corespunzator pentru a Evita
pericolul.

Acest dispozitiv poate fi folosit de copii cu varsta de 8 ani
si peste si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
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sau mentale limitate sau neexperimentate si cu lipsa de
cunostinte, cu conditia sa sunt supravegheate sau au
fost instruite in prealabil cu privire la modul de utilizare in
siguranta a dispozitivului si inteleg riscurile asociate.
Copiii

nu se pot juca cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea
dispozitivului nu trebuie efectuate de copii cu varsta sub
8 ani si nu trebuie lasat nesupravegheat.

Nu lasati dispozitivul si cablul de alimentare la indeméana
copiilor cu varsta sub 8 ani.

Dispozitivul nu este proiectat sa functioneze cu
temporizatoare externe sau cu sistem separat de control
de la distanta.

Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare atunci
cand nu il utilizati si inainte de a-l curata. Lasati piesele
sa se raceasca inainte de a pune sau a scoate piesele
sau de a curata dispozitivul. Nu scufundati dispozitivul

in apa sau in orice alt lichid. Dispozitivul este proiectat
pentru utilizare la o altitudine maxima de 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

AVERTIZARI IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat numai pentru uz casnic si in nicio circumstanta nu trebuie utilizat in scopuri
comerciale sau industriale.

Utilizarea sau manipularea gresita va conduce la anularea garantiei.

Tnainte de a conecta dispozitivul la reteaua de energie electrica, asigurati-vé ca tensiunea de alimentare
corespunde cu cea indicata pe placuta de identificare din fabrica a dispozitivului.

Instalati dispozitivul pe o suprafata plana si neteda.

in timpul utiliz&rii dispozitivului, cablul de alimentare nu trebuie sa fie incurcat sau infasurat n jurul
dispozitivului.

Nu utilizati, nu conectati si nu deconectati dispozitivul de la retea avand mainile si/sau picioarele ude. Nu
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trageti de cablul de alimentare pentru a opri dispozitivul. Nu folositi cablul de alimentare ca méaner.
IMPORTANT. Céand utilizati dispozitivul, Iasati un spatiu liber de cel putin zece centimetri din toate partile
pentru a asigura o circulatie suficienta a aerului.

NU asezati masina sub dulapuri, in spatele jaluzelelor sau draperiilor. Risc de supraincalzire/incendiu.
Nu acoperiti nicio parte a dispozitivului cu o carpa sau material similar, deoarece acest lucru poate cauza
supraincalzirea. Risc de incendiu.

ESTE O FRITEUZA FARA GRASIMI AIR FRYER. Este necesara o cantitate mica de ulei pentru a gati
mancarea. Nu umpleti recipientul cu ulei sau grasime, deoarece aceasta poate provoca incendiu. Nu

utilizati cu dispozitivul alte accesorii decéat cele recomandate de producator.

Purtati intotdeauna manusi de protectie impotriva caldurii atunci cand puneti alimente in sau din friteuza.
Utilizati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila si rezistenta la caldura. Cand utilizati AIR FRYER

pentru rima data, poate exista un miros usor sau o cantitate mica de fum. Acest lucru este normal pentru
dispozitivele noi dupa procesul de fabricatie.

Puneti intotdeauna ingredientele de prajit in cos pentru a preveni contactul lor cu elementele de incalzire.
Tn cazul oricarei defectiuni sau deteriorari, deconectati imediat dispozitivul de la retea si contactati
departamentul de asistenta tehnica autorizat. Nu deschideti carcasa dispozitivului deoarece acest lucru
poate fi periculos. Numai personalul calificat al serviciului oficial de suport tehnic al marcii poate efectua
reparatii sau proceduri cu dispozitivul.

Compania B&B TRENDS SL. nu este responsabila pentru eventualele daune care ar putea fi cauzate
persoanelor, animalelor sau obiectelor ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate materialele de ambalare si autocolantele din interiorul si din exteriorul friteusei Air Fryer.
Stergeti cu grija suprafata exterioara cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.

AVERTISMENT: Nu scufundati aparatul sau stecherul cablului de alimentare in apa sau in orice alt lichid.
2. Trageti de manerul cosului pentru a-l scoate din friteuza Air Fryer. Folositi manerul pentru a scoate tava
situata Tn centrul dispozitivului. Spalati cosul si tava de copt n interior i in exterior cu un burete si apa calda
cu sapun. Cosul si tava pot fi spalate pe raftul superior. La masinii de spalat vase.

3. AVERTISMENT: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau bureti.

4. Uscati bine.

CUM SA UTILIZATI APARAMENTUL

1. Asezati friteuza cu aer pe o suprafata stabila, plana, rezistenta la caldura, departe de zonele care pot fi
deteriorate de abur.

2. Introduceti tava pentru picurare ulei in cos si puneti cosul inapoi in friteuza cu aer. (FIG. 1)
3. Apésati butonul de pornire pentru a porni dispozitivul.

4. Apasati butonul de pornire pentru a porni dispozitivul.

5. Selectati un program de gatit presetat apasand pe pictograma corespunzatoare de pe afisaj.
6. Optional, personalizati temperatura si ora. Puteti face acest lucru oricand in timpul gatitului.

« Apasati o datd pe Temp/Time. Temperatura va clipi pe display. Apasati butoanele (+) sau (-) pentru a regla
temperatura. (de fiecare data cand apasati este de 5°C)

* Apasati Temp/Time a doua oara. Ora va clipi pe afisaj. Apasati butoanele (+) sau (-) pentru a regla timpul
(1-60 de minute). (de fiecare data cand apasati este de 1 minut)

Nota: Pentru a creste sau a reduce rapid timpul sau temperatura, apasati si mentineti apasat butoanele
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(+)sau (-).

7. Apasati (REDARE/PAUZA) pentru a incepe gétitul.

8. Cand utilizati anumite setari prestabilite, Mementoul de agitare va aparea la jumatatea timpului de gatire.
Friteuza va emite un bip si (SHAKE) va clipi pe afisaj.

« Scoateti cosul din friteuza cu aer, avand grija la aburul fierbinte.

« Friteuza va intrerupe automat gatitul.

« Agitati sau rasturnati mancarea.

* Puneti cosul Tnapoi in friteuza cu aer.

« Friteuza cu aer va emite un bip cand a terminat de gatit.

9. Optional, apasati Keep Warm. Apasati butoanele (+) sau (-) pentru a regla ora. (1-60 minute).
10. Scoateti cosul din friteuza cu aer, avand grija la aburul fierbinte.

11. Indepartati alimentele aruncandu-le afaré sau folosind manusi de cuptor sau clesti/ustensile cu varf de
silicon.

12. Pastrati cosul sa se raceasca inainte de curatare.

GHID DE GATIT

1. Daca cosul este supraumplut, alimentele se vor gati neuniform.

2. Adaugarea unei cantitati mici de ulei la mancare o va face mai crocanta. Utilizati nu mai mult de 2 linguri
de ulei.

3. Spray-urile de ulei sunt excelente pentru aplicarea uniforma a cantitatilor mici de ulei pe toate produsele
alimentare.

4. Puteti praji in aer orice alimente congelate sau produse care pot fi coapte in cuptor.

5. Prajirea cu aer a alimentelor bogate in grasimi va face ca grasimea sa picure pe fundul cosurilor. Pentru
a evita excesul de fum Tn timpul gatitului, turnati picaturi de grasime dupa gatit.

6. Alimentele marinate lichide creeaza stropire si exces de fum. Uscati aceste alimente inainte de a le praji.

PAUZA

1. Apasati butonul Redare/Pauza pentru a intrerupe gatitul. Friteuza cu aer se va opri din incalzire si va clipi
pana cand apasati pentru a relua gatitul.

2. Dupa 30 de minute de inactivitate, friteuza cu aer se va opri.
3. Aceasta functie va permite sa intrerupeti programul de gatit fara a lua cosurile din friteuza cu aer.

RELUATI AUTOMAT GATIT

1. Daca scoateti cosul, friteuza va intrerupe automat gatitul. Afisajul se va opri temporar ca o caracteristica
de siguranta.

2. Cand returnati cosurile, friteuza cu aer va relua automat gatitul pe baza setarilor dvs. anterioare

OPRIRE AUTOMATA

Daca friteuza cu aer nu are programe de gatit active, friteuza va sterge toate setérile si va intra in modul de
asteptare dupa 3 minute de inactivitate.

PROTECTIE LA SUPLANARZIRE

1. Daca friteuza cu aer se supraincalzeste, se va opri automat ca o caracteristica de siguranta.
2. Lasati friteuza cu aer sa se raceasca inainte de a o folosi din nou.
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Programe prestabilite

MOD TEMPERATURA TIMP AGITATI MEMENTO
175°C 12 minute Scutura
& 180°C 20 minute Scutura
155 200°C 15 minute Scutura
’ 80°C 120 minute /
ﬁ 180°C 5 minute Scutura
) 80°C 8 minute /
@ 200°C 20 minute Scutura
@ 180°C 15 minute Scutura
150°C 8 minute Scutura
9 180°C 12 minute Scutura
i 180°C 15 minute /
W 200°C 3 minute /
L 80°C 30 minute /

SFATURI DE GATIT

« Aproape orice mancare care este gatita in mod traditional in cuptor poate fi prajita in aer.
« Alimentele se gatesc cel mai bine si cel mai uniform atunci cand au dimensiuni si grosime similare.
« Bucaétile mai mici de mancare necesitd mai putin timp de gatire decat bucatile mai mari.

« Pentru rezultate optime in cel mai scurt timp, prajiti alimentele in loturi mici. Evitati stivuirea sau stratificarea
atunci cand este posibil.

 Majoritatea alimentelor preambalate nu trebuie aruncate in ulei inainte de prajire. Cele mai multe contin
deja ulei si alte ingrediente care imbunét&tesc rumenirea si crocanta

« Aperitivele congelate se prajesc foarte bine. Pentru rezultate optime, aranjati-le pe tava intr-un singur
strat.

« Daca puneti alimente in straturi, asigurati-va ca agitati cosul la jumatate (sau rasturnati alimentele) pentru
a promova gatitul uniform.

« Aruncati alimentele pe care le pregatiti de la zero, cum ar fi cartofii prajiti sau alte legume, cu o cantitate
mica de ulei pentru a promova rumenirea si crocantarea.

« Cand prajiti legume proaspete, asigurati-va ca le uscati complet inainte de a le arunca cu ulei si prajiti cu
aer pentru a asigura o croanta maxima.

« Friteuzele cu aer sunt excelente pentru reincalzirea alimentelor, inclusiv a pizza. Pentru a va reincalzi
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mancarea, setati temperatura la 150°C timp de pana la 10 minute.

CURATENIE S| MENTENANTA

« Asigurati-va ca Air Fryer este deconectata si racita inainte de curatare.

« Folositi o carpa curata si uscata pentru a curata interiorul. Nu folositi o carpa umeda pentru a preveni
patrunderea apei in interiorul aparatului.

Avertisment: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau tampoane de curatat.
« Stergeti usor exteriorul cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.

» Nu scufundati niciodata friteuza sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.
« Uscati bine toate piesele inainte de depozitare.

« Pastrati friteuza cu aer intr-un loc racoros si uscat.

ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs respecta Directiva 2012/19/UE a Parlamentului European si a Consiliului privind
Ei deseurile de echipamente electrice si electronice (WEEE), care stabileste cadrul legal in Uniunea
Europeana pentru eliminarea si reutilizarea deseurilor de echipamente electrice si electronice. Nu
Emmm  aruncati dispozitivul impreuna cu deseurile menajere nesortate. Pentru a face acest lucru, utilizati
instalatii pentru colectarea selectiva a deseurilor electrice si electronice.
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BJIATOOAPUM 3A BbIEOP MAPKU ZELMER. XXEMAEM BAM UCMOJIb30BATb YCTPOUCTBO C
YOOBOJIbCTBUEM.

NPEAYNPEXAEHUE

MEPEL QKCMYATAUMEW BHUMATEJSIbHO TMPOYTUTE WHCTPYKLMM MO MUCMONb30OBAHUIO.
COXPAHUTE NX B BE3ONACHOM MECTE AN AANBHENLLEO UCMOJSIb3OBAHNSA.

ONMUCAHUE

. Boagyxo3abopHuk

. Kopniyc yctponctea

. MaHenb ynpaenexuns

. KopauHa ans >xapku

Pyuka

. Bugmmoe okHo

. MopnoH AN kanensHoOro macna
. Bbixog Bo3gyxa

. lWHyp nuTaHuns

ONMUCAHUE NAHEINW YNPABJIEHUA

. Knonka nutanus

. Knonka «Crapt/May3a»

. KHonka BbiGopa BpemeHu/Temnepatypebl

. KHonka yBenuyeHnus (Bpemsi/temneparypa)
. KHonka ymeHbLueHus (Bpemsi/TemnepaTypa)
Crenk

. Kypuua

Pbiba

. O6e3BoxvBaHnE

10. BekoH

11. NpenBapuTenbHbIi Harpes

12. Paamopo3ka

13. Kaptodbens dpu

14. OBowwm

15. Muuua

16. MopenpoayKTbl

17. Beineyka

18. Corpetbes

©ONOGOAWN

NMPABUIIA TEXHUKU BE3OINMACHOCTU

Ecnn wHyp nuTaHuMa noBpexaeH BO u3bexaHue
OMacHOCTU OH AOIMKEH ObiTb 3aMeHEH NPOU3BOAUTENEM,
aBTOPWN30BaHHbLIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM UIM NOAXOASALLUM
KBanMOULUNPOBAHHBIM TNLIOM.

OTUM yCTPOMCTBOM MOTYT NOMb30BaTbCSA AETU OT 8 NeT U
cTaplue, a Takke nmua ¢ orpaHn4YeHHbIMU U3NYECKUMMU,

46



CEHCOPHBLIMU NI YMCTBEHHbLIMW CMOCOBHOCTAMU UNKU C
HeLOCTaTKOM OnbiTa WU 3HaHWW, MPU YCITIOBUWU, YTO OHU
HaxogaTcs nog HabnwogeHnem unu paHee nonyyunu
MHCTPYKUMM O TOM, Kak 6e3onacHO WCMNONb30BaThb
YCTPOUCTBO M MOHMUMAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM PUCKN. [leTu
He MOryT urpatbcd yCTpomncTBoM. O4nMCTKa U TEXHUYECKOoe
obcnyXXnuBaHue ycTpomcTBa He AOMKHbI NMPON3BOANTLCS
AeTbMU Mnagwe 8 neT n octaBnaATbcs 6e3 npucmoTpa.

XpaHuTe yCTPOUCTBO U LUHYP NUTaAHUA B HEOOCTYMNHOM
ans geten oo 8 net mecTe.

YCTPOMCTBO He npeagHasHadYeHo Ans paboTbl C BHELUHUMMU
Tanmepamum UnNu OoTAenNbHOM CUCTEMON ANUCTaHLMOHHOIO
ynpasneHus.

OTKnNoYanTe YCTPOMCTBO OT MUCTOYHWKA NMUTaHWUA, Koraa
OHO He MCMNonb3yeTcs, a TaKkkKe nepen ero O4YUCTKON.

[ante petandam OCTbITb, Mpexae 4Yem HadesaTb UK
CHUMaTb JeTanun UM YnNcTuTb YCTPONCTBO. He norpyxanTte
YCTPOMWCTBO B BOAY UIK B NtOBYI0 OPYryHO XXNOKOCTb.

YCTpOMUCTBO npegHasHadeHO A UCMONb30BaHUS Ha
MakcumarnbHon BeicoTe 2000 MeTpoB HaZ YPOBHEM MOPS.

BAXHbIE NMPEAYNPEXAEHUA

3T0T Npnbop NpeaHasHayYeH TomnbKo AN GbITOBOrO UCMOMb30BAHUS U HU NPY Kakux 0BCToSTENbCTBAX He
[AOMKeH NCMOoMb30BaTLCA B KOMMEPHYECKNX MU NPOMBILLMEHHbIX LiefsX.

HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHne unu HenpaeuIibHOe obpalleHne aHHYNUPYET rapaHTuo.

Mepen nopknioveHeM yCTPONCTBa K ceT ybeamnTech, YTO HanpsKeHne NMTaHNs COOTBETCTBYET YkazaHHOMY
Ha 3aBOACKOM Tabnuyke ycTpoMCTBa.

YcTaHoBUTE YCTPOMCTBO Ha MNIIOCKYH0 U POBHYIO MOBEPXHOCTb.

Mpy ncnonb3oBaHMM YCTPOMCTBA LLUHYP MUTAHUA HE JOMMKEH 3anyThiBaTLCA UM HAMAaTbIBaTbCA Ha
YCTPOWCTBO.

He ncnonb3yiite, He nogkniovanTe 1 He OTKNoYarTe YCTPONCTBO OT CETU MOKPbIMU PyKaMmn W/Unn Horamu.
He TaHUTe 3a LWHYP NMUTaHWUSI, YTOObI OTKIOYNTL YCTPOWCTBO. He NCnomnb3ayiTe LWHYp B Ka4eCcTBe PyYKW.

BAXXHO Tlpu wncnonb3oBaHuMM YCTPOWCTBA OCTaBbTe CBOOOAHOE MPOCTPAHCTBO HE MeHee [AecATu
CaHTUMETPOB CO BCEX CTOPOH, YTOObI 06ECNEUUTL JOCTATOUHYO LIMPKYMSILMIO BO3AyXa.

SAMPELWAETCA pasmeluats MaluvHy nof Wwkadamu, 3a xanto3un unu saHaseckamu. Puck neperpesa/
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BO3rOpaHuns.
He HakpbiBaliTe kakne-nmbo 4actn yCTpOMUCTBa TKaHbIO U NOAOOHLIM MaTepuarnom, Tak Kak 3To MOXeT
npuBecTu k neperpesy. Puck noxapa.

310 BE3XXMPOBAA ®PUTIOPHULA AIR FRYER. [insi npurotoBneHus npogyktoB Tpebyertcsi HebonbLuoe
KonmM4ecTBO Macna. He HanonHamTe KOHTENHEP MAcnoM UMK XMPOM, Tak Kak 9TO MOXET NPUBECTU K
noxapy. He ncnonbayite ¢ yCTPONCTBOM akceccyapbl, OTIIMYHbIE OT PEKOMEHAOBAHHbIX NPOM3BOAUTENEM.
Bcerga HapeBaiiTe 3almUTHbIE TENOU30MSALMOHHbBIE NPUXBATKM, KOTAa Knaaete NpoayKThl BO (hPUTHOPHULY
1nu BblHUMaeTe ee u3 Hee. Vcnonb3yiTe yCTPOMCTBO Ha NITOCKOW, YCTOMYMBOW U TEPMOCTOMKON
nosepxHocTu. [Mpu NepBoM NCNOMNb30BaHUN adPOrpUnsa MOXET OLLYLLAaTLCS NErkUi HEMPUATHBIA 3anax
1 HebornbLUIOEe KOMMYECTBO AbIMa. ATO HOPMAaIbHO B Cryvae HOBbIX YCTPOMCTB nocre npouecca
npov3soacTea.

Bcerga knagvte nHrpeaneHTbl Ans obxapuBaHns B KOP3WHY, YTOObI NPeaoTBPaTUTb UX KOHTAKT C
HarpeBaTenbHbIMU 3fIEMEHTaMMU.

B cnyyae no6oro c6os nnu noBpexaeHna HeMeaneHHo OTKIYMUTE YCTPOMCTBO OT CETU 1 obpaTuTech B
aBTOPU30BaHHbIN OTAEN TEXHUYECKOW Noaaepku. He oTkpbiBanTe KOpNyc yCTPOMCTBA, TaK Kak 3TO MOXeT
6bITb OnacHo. Tonbko KBanUMULMPOBaHHLIN NepcoHan ouLmManbHON CryKbbl TEXHUYECKON NOAAEPXKKN
BpeHa MOXET 3aHMMaTbCA PEMOHTOM UNW NPOLEAYpPbI C YCTPONCTBOM.

B&B TRENDS SL. He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a Nto6oN yLep6, KOTOpPbI MOXET ObiTb HAHECEH NoAsM,
XKMBOTHBLIM U 06BbEKTaM B pesyrnbrate HecobNoAeHNs STUX NPeaynpexXaeHni.

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

1. YganuTe Bce ynakoBOYHblE MaTepuarbl U HaKMenky BHYTPY 1 cHapyxu dputiopHuubl.Air Fryer.
AKKypaTHO NPOTPUTE BHELLHIOW NOBEPXHOCTb BMAXHON TKaHbO UMM GyMaXHbIM MOMOTEHLIEM.

MPEOYNPEXOEHWE: He norpyxaitte npubop vnu BUMKY LUHYpa MUTaHWst B BOAY wnv nobyio Apyryto
XKNOKOCTb.

2. MoTsiHMTE 3a pyuKy KOP3WHbI, YTOObI CHSATb ee ¢ dpuTiopHuLbI Air Fryer. Micnonbayiite pyuky, 4To6bl
CHATb MOAHOC PACMOSIOXEH B €ro LieHTpe BbiMOolTe KOP3nHY U MPOTUBEHL BHYTPU U CHaPYXW C MOMOLLbIO

ry6kv 1 Tennow MblnbHOM BoAbl. KOP3uHy 1 NOAHOC MOXHO MbITb Ha BEPXHEN MOrKe.
NoCyAOMOEYHON MaLLNHbI.

3. NPEOYMPEXOEHWE: He ncnonb3ynte abpasunBHble YUCTSALLME CpeacTBa u rybku.
4. TwaTtenbHO BbICyLUMTE.

KAK NMOJIb3OBATbLCA NMPUBOPOM

1. MNMomecTuTe HPUTIOPHULLY Ha YCTOMYMBYIO, POBHYIO, TEPMOCTOMKYIO MOBEPXHOCTb BAANW OT Y4acTKOB,
KOTOpble MOTYT 6bITb NOBPEXAEHbI NapoM.

2. BcraBbTe nopAoH Ans kanernb macna B KOP3WHY WM MOMECTUTE KOp3WHYy 0BpaTHO BO (OpUTHOPHULLY.
(PUCYHOK 1)

3. HaxxmmTe KHOMKY NMUTaHmsi, YToObl BKMIOYUTb YCTPOMCTBO.
4. HaxxmuTe KHOMKY NUTaHusl, YTOGbl BKIOUYNTL YCTPOWCTBO.

5. Bbibepute npesycTaHOBIIEHHYIO MPOrPaMMy MPUrOTOBIEHMUS!, HaXaB COOTBETCTBYIOLLYID MKOHKY Ha
aucnnee.

6. Mpwu xenaHun HacTponTe Temnepartypy u Bpemsi. Bol moxeTe caenaTb 310 B ntobo MOMEHT BO BpeMmsi
NPUrOTOBIEHMSI.
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* Haxxmute Temp/Time oauH pas. Temnepatypa 6yaet muratb Ha gucnnee. Haxumarite kHonku (+) unu (-)
ANS perynupoBkM TemnepaTypsbl. (Kaxabli pas, korga Bel HaxuMaeTe, ato 5°C)

* Haxmunte Temp/Time ele pas. Bpemsa 6yget murate Ha gucnnee. Haxmute KHOMku (+) unm (-), 4Tobbl
HacTpouTb Bpems (1-60 MUHYT). (kaxxgoe HaxaTue Ha 1 MUHYTY)

MpumeyaHne. YToObl GLICTPO YBEMUUUTE WNW YMEHbLUMTb BPEMS UMM TEMMNepaTypy, Haxmute u
yaepxxuBawnTe KHomnku (+) unu (-).

7. Haxxmute (PLAY/PAUSE), 4To6bl Ha4aTb NPUroTOBNEHUE.

8. MNpn ucnonb3oBaHUKM OMNpeaeneHHbIX NPeayCTaHOBOK HAarnoMMHaHWe O BCTPSIXMBAHWM MOSIBUTCS B
cepefunHe npurotoBneHusi. ®puTopHMLA NOAACT 3BYKOBOW cUrHarn, U Ha gucnnee 6yaet muratb (BSATUTE).

* BblHbTE KOP3WHY 13 (OPUTIOPHWMLbI, ONacasiCb ropsyero napa.

* PpUTIOPHMLIA aBTOMATUYECKN NPUOCTaHaBMBAET NPUTOTOBIIEHNE MULLN.

* BCTpsAXHWUTE Unu nepeBepHUTE NuLLY.

* MNomecTuTe KOp3nHy 06paTHO BO hpUTIOPHULLY.

* [0 OKOHYaHUK NPUrOTOBNEHNS PPUTIOPHULLA U3AACT 3BYKOBOW CUrHarl.

9. Mpu HeobxoanmocTn HaxmuTe MNogorpeB. HaxumanTe kHoMku (+) unum (-), 4Tobbl HAaCTPOUTL BpeMs.
(1-60 MuHYT).

10. BbIHbTE KOP3UHY 13 (OPUTIOPHMLIBI, ONacasch ropsyero napa.

11. [ocTaHbTe MPOAYKTHI, BLITPSXHYB WX WU MUCMOSb3Ysi KYXOHHbIE PyKaBULUbl MW LmnUbl/Npubops! ¢
CUMMKOHOBBLIMU HAKOHEYHVKaMU.

12. MNepepn 4iCTKON AanTe KOP3UHE OCTbITb.

PYKOBOACTBO NO NMPUrOTOBINEHUIO

1. Ecnn KOpP3nHa nepenoriHeHa, nuuia 6y,qu rOTOBUTbCA HEPABHOMEPHO.

2. [lo6aBneHve HebomMbLIOro KONMYecTBa Macna B nuily caenaet ee 6onee xpycrawen. icnonbayiite He
6onee 2 CTONOBbIX NOXeEK Macna.

3. MacnsHble crnpeun OTIIMYHO NoAXOAAT ANd paBHOMEPHOINo HaHeCeHUA HebonbLUOro KonmMyecTBa Macna
Ha BCe NPOAYKTbl NUTAHUA.

4. Bbl MOXETE XapuTb Ha BO3AyXe Mobble 3aMOPOXKEHHbIE MPOAYKTHI UMM TOBAPbI, KOTOPbIE MOXHO 3aneyb
B yXOBKe.

5. Mpu oBxapuBaHUM Ha BO3AyXe NPOAYKTOB C BLICOKMM COAEPXKAHVMEM XKUPA XKUP CTEKAET HA AHO KOP3VWH.
YT06bl He BbINO NULIHErO AbiMa BO BPEMS! NMPUIOTOBIIEHUS!, CIIMBANTE XKMP MOCIE MPUroTOBMEHUS.

6. MNpoayKTbl, MPUrOTOBMNEHHbIE B XXWAKOM MapuHaze, o6pasytoT 6pbl3ry 1 M3bbITouHbIA AbiM. ObcywmTe
3TV NpoAYyKThI Nepen o6XapuBaHNEM Ha BO3dyXe.

MAY3A

1. Haxmute kHonky «BocnpoussepeHue/llay3a», 4ToObl NpMOCTAaHOBUTL MpurotoBneHne. ®putiopHuua
nepecTaHeT HarpeBaTbCcsi M OydeT muratb OO TeX Nop, Moka Bbl HEe HaXMeTe Ansi BO30GHOBMEHWN
NPUrOTOBIEHMSI.

2. Yepes 30 MuHyT 6e30eiCTBUSA (HPUTIOPHULLA BbIKIMTHOYUTCS.

3. OTa yHKUMA NO3BONSET MPUOCTAHOBWUTL NPOrpaMMy MNPUrOTOBMEHWUS, HE BbIHUMAs KOP3WHbI U3
DPUTIOPHALBI.

ABTOMATUYECKOE BO3OBHOBJIEHUE NPUITOTOBJIEHUA

1. Ecnu Bbl BbITaWmMTe KOP3UHY, OpUTIOPHMLA aBTOMaTU4eCcKM MPUOCTAHOBUT MPUrOTOBMEHME MULLM.
[ucnnelt BpEMEHHO OTKMYMTCA B LieNsix 6e3onacHocTu.

2. Korpga Bbl BEepHETe KOP3UHbI, cbpvmopHmua aBTOMaTMyecku BO30OHOBUT npurotoerneHne nuwn B
COOTBETCTBMN C BallMMK npeabiaywmmm HaCTpOVIKaMM.
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ABTOMATUYECKOE BbIKITIOMEHUE

Ecnn B asporpune HeT akTMBHbIX NpOrpaMM MpUroTOBIIEHWS, a3porpurb COPOCUT BCE HACTPOMKU 1
nepenaeT B peXxuMm oxuaaHus yepes 3 MUHyTbl 6e3gencrems.

3ALLUUTA OT NEPErPEBA

1. Ecnu ¢opuTiopHUL@ NeperpeeTcsi, oHa aBTOMaTUYECKM BbIKIIOUNTCS B Liensix 6e30nacHoCTy.
2. MNpexae 4eM CHoBa UCMNONb30BaTb (OPUTIOPHULY, AANTE el OCTbITb.

MpepycTaHoBMEHHbIE NPOrpamMMbi

PEXUM TEMMNEPATYPA BPEMA BCTPAXHYTb
HAMNOMWHAHUE
175°C 12 MuHYT BCTPSAXHYTb
180°C 20 MUHYT BCTPSAXHYTb
ff 200°C 15 MuHyT BCTPSAXHYTb
<
@’ 80°C 120 MUHYT /
ﬁ 180°C 5 min MUHYT BCTPSAXHYTb
}I{ 80°C 8 MUHYT /
@ 200°C 20 MUHYT BCTPSAXHYTb
@ 180°C 15 MUHYT BCTPSXHYTb
150°C 8 MUHYT BCTPAXHYTb
% 180°C 12 MuHyT BCTPSAXHYTb
i 180°C 15 MuHyT /
& 200°C 3 MUHYT /
/\,5\85 80°C 30 MuHyT /

COBETbI MO NMPUTOTOBJIEHUIO

* Moyt niobble NpOAYKTbl, KOTOPble TPAAULMOHHO TOTOBATCA B IYXOBKE, MOXXHO >XXapuUTb Ha BO34yXe.
. npO,quTbI FOTOBATCA Ny4lle U paBHOMEpPHee, eClin OHU OAMHAKOBOro pasmMepa U TONLWMUHbI.
* MeHbLune KyCO4KM nnLn Tpe6y}0T MeHbLLE BpeMeHU Onsd NpurotoBleHns, 4Yem fonbLune.

» [insi LOCTVDKEHUst HAUMyYLLIMX Pe3ynbTaToB 3a kpaTyarillee Bpems obxapusaiite NpoaykTbl HebonbLUMMuy
napTusamu. Mo BO3MOXHOCTY n3beraiTe yKnaakv Uiv HacroeHus.

» BonbWwKHCTBO pacdacoBaHHbIX MPOAYKTOB He HyXHO obxapvsaTb B Macne nepes obxapusaHuem
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Ha Bo3ayxe. BOMbLIMHCTBO M3 HUX YXe comepxaT Macrno W [pyrue WHIPeAMeHThl, yryudliarLlye
NoAPYMSIHUBAHME W XPYCTALLYHO KOPOYKY.

* 3aMOpPOXKEHHbIE 3aKyCKM OYeHb XOpOLIO obXapuBaloTcs Ha Bo3gyxe. [ns OOCTMXKEHWS Haumy4lumx
pesynbTaToB PacnonoXuTe UX Ha NOLHOCE B OAUH CON.

» Ecnu Bbl BblKNagblBaete NpodyKTbl CNosiMu, 06si3aTenbHO BCTPSXMBAWMTE KOP3WMHY HAMOMOBUHY (MM
nepesopaynBaiiTe NPoayKThl), YTo6bl 06ecneyYnTs PpaBHOMEPHOE NPUrOTOBIEHME.

» CmeluanTe NpoayKTbl, KOTOPbIE Bbl FOTOBUTE C HYMs, HAanpumep kaptodens ¢py unu gpyrue oBoLUu, C
HeBoMbLUMM KOIMYECTBOM Macha, YTo6bl OHW NOAPYMSIHUIIUCE U CTanu XpyCTALUMU.

* MNpyn obxapuBaHWK CBEXWUX OBOLLEI Ha Bo3ayXxe ybeamTech, YTO OHW MOMHOCTBIO BLICOXMN, NPEXAe Yem
CMa3blBaTh X Macriom 1 obxapvsaTth Ha BO3Ayxe, HTOObl 06ecne|nTb MakCMMarbHYH XPYCTSILLYHO KOPOUKY.

* OPUTIOPHULEI OTIIMYHO MOAXOAAT ANA pasorpesa MWLM, B TOM uucne nuuubl. YTobbl pasorpeTs eny,
yctaHosuTe Temnepatypy 150°C Ha cpok Ao 10 MUHYT.

UYNCTKA U OBCITYXXUBAHUE

« [Mepen uncTkoii ybeanTech, YTo a3podpUTIOPHULLA OTKITIOYEHA OT CETU U OCTbINa.

* Vicnonb3ynTe YUCTYIO CyXylo TKaHb ON151 BHYTPEHHEN O4YUCTKW. He mcnonb3yiite MOKPYHO TKaHb, YTOObI
npefoTBpaTUTL NonafaHue Boabl BHYTPb npubopa.

MpenynpexaeHue: He ncnonbayiite abpasvBHbIE YUCTSILLME CPEACTBA UK ry6KM AN MbITbst MOCYAbI.
* AKKypaTHO MPOTPUTE CHAPYXXMN BNaXHON TKaHbIO UM ByMaXHbIM MOOTEHLEM.

* Hukorga He norpyxariTte (puUTIOPHULY UNu ee BUIIKY B BOAY UM MoByto APYryto XUOKOCTb.

» TlwaTtenbHoO BbiCYLUMTE BCE AeTanu Nepes XpaHeHuem.

» XpaHuTe bpuUTIOPHULYY B NPOXIIaHOM, CyXOM MECTE.

YTUNU3ALUA YCTPOUCTBA

OToT npopykT cootBetcTBYeT [upekTtnee 2012/19/EC EBponerickoro napnameHTta u Coseta no
E OTXO[aM 3NEeKTPUYECKOro U 3nekTpoHHoro obopynosanua (WEEE), kotopasi yctaHaBnusaeT
npaBoByto 6a3y B EBponerickom Cotose Ans yTunm3aumum v NOBTOPHOMO UCMOSb30BaHWS OTXOA0B
EEEE  571eKTPOHHOTO W 3NeKTpuyeckoro obopyaoBaHus. He yTunuaupyiTe yCTPOWCTBO BMeECTE C
HEeCcopTUPOBAHHLIMU GbITOBBIMU OTXOAaMU. [11s 3TOro UCnosb3yiTe 06beKThbl A CENeKTUBHOM

cbopa 3aNeKTPUYECKUX N MEKTPOHHBIX OTXOAOB.

51



BIIATOOAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER, HAOABAME CE TO3U NPOAYKT A BU E NONE3EH
N YOOBEH 3A PABOTA.

NPEAYNPEXAEHUE

MONA, MPOYETETE BHUMATENHO MHCTPYKUMUTE 3A YMNOTPEBA, NMPEOV OA W3MON3BATE
MPOOYKTA. CbXPAHETE TE3M HA BE3OIMNACHO MECTO 3A EbJIELLA PEOEPEHLINA.

ONMUCAHUE

. Bxopswy Bb3gyxonposog

. Kopnyc Ha ypepa

. KoHTponeH naxen

. KowHwnua 3a nbpxeHe

. PbkoxBatka

. Mpo3opye 3a HabnogeHne

. TaBMYKa 3a OTKanBaHe Ha MasHMHaTa
. N3axopsw, Bbagyxonposog

. 3axpaHBaLy kaben

O©OoONOOUAWN =

ONMUCAHUE HA KOHTPOJTHUA MNMAHEJ

. ByToH 3a Bknto4BaHe

. BytoH ,Ctapt/naysa“

. ByToH 3a n3bop Ha BpemeTo/TemnepatypaTa

. ByToH 3a yBenuyaBaHe (Ha BpemeTo/Temnepartypata)
. ByToH 3a HamansiBaHe (Ha BpemeTo/TeMnepaTtypara)
. Mbpxona

. Mune

. Puba

. N3cywasane

10. BekoH

11. MNMpenBapuTenHo noarpsisaHe

12. Pasmpa3ssiBaHe

13. MbpXxeHn kapTodkm

14. 3eneHuyun

15. Muua

16. Mopcku gapose

17. MeunBa

18. NogabpkaHe Ha TonnuHaTta

©OoO~NOOUAWN =

MHCTPYKUWUU 3A BE3OIMNMACHOCT

AKo 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa
Obae 3aMeHeH OT NPOU3BOAUTENS, HErOBUS

cepBU3eH NpeacTaBUTeN Unn nuua ¢ nogobHa
KBanndukauus, 3a ga ce nsberHe onacHoCT.

To3n ypen Moxe Aa ce 1M3nonaea oOT Aeua Ha 1 Hag 8
FOAVHW 1 OT NLA C HamMmaneHn U3nN4eckn, CEH30PHU NNK
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YMCTBEHM CNOCOBHOCTM NN C NiUMca Ha ONUT U 3HaHWUS,
aKko UM € OCUTypeH Hag30p UM MHCTPYKLMN OTHOCHO
N3NoN3BaHETO Ha ypeaa no 6e3onaceH Ha4yMH N ako
pa3bupar cBbp3aHMUTE C TOBaA OMNACHOCTMW.

He nosBonsiBante Ha geua aa cu uUrpadar ¢ ypeaa.
MouncrtBaHeTO N nogapbXKKaTa He TpsibBa aa ce
N3BBLPLLBAT OT [eLa, OCBEH ako He ca Hapj 8 roanHu 1 ca
nog Haas3op.

[Ma3eTe ypenoa n HeroBma kaben n3BbH gocera Ha geua,
HeHaBbPLININ 8 TOANHMN.

Ypeonte He ca npeasuaeHn ga paboTaT ¢ BbHLIEH
TanMep UM camoCcTodATeSHa cucTteMa 3a AUCTaHUMOHEH
KOHTPOIT.

N3kntoueTe ypena, korato He ce nossesa 1 npeau na

ro nounctute. OcTtaBeTe ro fa ce oxnagu npegu ga ro
crnobuTte, pasrnobute unm NoYNCTUTE.

He notanante ypeaa BbLB Boga Unu gpyra TEYHOCT.
TosnypenenpegHasHavyeH 3an3non3BaHe Ha MakcumarHa
Hagmopcka BucodnHa ot 2000 M Hag MOPCKOTO paBHMULLE.

BAXXHU NPEOYNPEXOEHUA

YpeObT e npegHasHaveH camo 3a JOMaLLHO Mosi3BaHe M B HUKaKbB criyvait He Tpsibea Aa ce 13nonssa B
TbProBcka UM NpomuLLrieHa cpefa.

Bcsika HenpasunHa ynotpeba unu HenpasunHo 6opaBeHe ¢ ypeaa Lie Hanpasu rapaHumuaTa My HeBanuaHa.
Mpeau aa BknounTe ypena, NpoBepeTe Aarniv MpPeXoBOTO HaNpPeXeHWe e CbLLOTO KaTo MOCOYEHOTO Ha
eTvKkeTa Ha ypeaa.

MocTaBeTte ypeaa Ha paBHa, rmajgka NoBbPXHOCT

KabenbT 3a cBbp3BaHe kbM MpexaTta He TpsioBa [a ce 3annuTa unv yBrMBa OKoJo ypeaa no BpemMe Ha
ynotpeba.

He n3nonaeaiite yCTPOWNCTBOTO M HE O BKIMHOYBANTE M U3KMNIOYBATE OT 3axpaHBallaTta Mpexa c MOKpY
pbLe uvnu kpaka. He abpnaiite 3axpaHBaluums kaben, 3a Aa ro U3kniounTe Unuv 3a Aa ro usnonssare kato
pbKkoxBaTka
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BAXHO. KoraTto pabotute c To3n ypen 3a roTBeHe C ropeLl Bb3flyx, OCTaBeTe MoHe AeceT CaHTumeTpa
€cBOGOAHO NPOCTPaHCTBO OT BCUYKM CTpaHW Ha cpypHaTa, 3a Aa ocurypute ageksatHa LmpKynaums Ha
Bb3ayXxa.

HE noctassnte Bawwus ypen 3a rotBeHe ¢ ropely Bb3ayx nog Lwkadose, LWopu unm 3aBecu.

Pwuck ot nperpsiBaHe / noxap.

He nokpuBaiite HUKOSI YacT Ha ebp paribpa ¢ kbpna unu nogobeH matepuvarn, Toea Lie AoBeae A0
nperpsisaHe. Puck oT noxap.

Toea e YPE[] 3A TOTBEHE C MNOPELL Bb3YX. 3a rotBeHe ce M3nckBa MHOro Marnko MasHuHa.

He nbnHeTe TeHmKepaTa ¢ OMo UMW MasHWHa, TbIA KaTo TOBa MOXeE [ia NPUYMHK Noxap.

He n3non3aeaiite HYKaKkBW akcecoapu, pasnmnyHu OT Te3u, NpenopbYyaHn OT NPOU3BOAUTENS Ha TO3U ypen
3a roTBeHe C ropeLl Bb3ayx.

BuHaru HoceTe 3almTHW, M3onMpaHn pbkaBuum 3a dypHa, Korato NocTaBaTe Unv nsBaxaare npogykTu oT
ropeLuusi ypes, 3a roTBEHe C ropeLy Bb3ayx.

YpenbT TpsbBa Aa ce 13non3sa Ha paBHa, CTabunHa TonnoycTonyMBa NOBLPXHOCT. BB3MOXHO e Aa uma
cnaba Myupuama nnm Manko KonmyecTso AWM MbPBUAT MbT, KOraTo U3nonaeaTe Baluus ypes 3a roTBeHe ¢
ropeLy Bb3ayx, ToBa € HOpMarnHo, Tbil KaTo NPOM3BOACTBEHUTE OCTaTbLM U3rapsT.

BuHarv noctaeanTe CbCTaBKuTE 3a MbpXeEHe B KOLLHMLATA, 3a Aa NpeAoTBpaTUTe KOHTAKT C HarpesaTenHuTe
enemMeHTU.

M3knioveTe ypena He3abaBHO OT enekTpyuyeckata Mpexa B cryyait Ha noBpeaa v ce CBbPXeTe C
ocuumanHa cnyx6a 3a TexHu4ecka nogapbxka. 3a fa npefoTBpaTUTe PUCK OT OMACHOCT, He OTBapsnTe
ypeaa. Camo kBanuduumpaH TEXHUYECKN NepcoHan ot oduumnanHarta cnyxba 3a TexHuyecka nogapbxKa
3a CbOTBETHaTa TbProBCcka Mapka Moxe [a U3BbpLUBa PEMOHT UMV NpPOLEeAypU MO YCTPONCTBOTO.

B&B TRENDS SL. He HOCK OTFOBOPHOCT 3a LLETW, MPUYUHEHM OT XOpa, XXMBOTHW U1 NpeameTu npu
Hecna3BaHETO Ha Te3V NPeaynpexaeHus.

NMPEAN NbPBOHAYAJIHATA YINOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONAKOBBYHU MaTeprani U CTUKEepU OT BbTPELLHAaTa U BbHLIHATa CTpaHa Ha ypeaa 3a
rOTBEHE C ropeLl, Bb3ayx. BHUMaTeNnHo n3GbpLueTe BbHLLHATA YacT C BraxHa Kbpra Uin KyXHeHCcKa XapTusi.
NMPEOYNPEXOEHWME: Hukora He noTansinTe ypeaa 3a roTBeHe C ropell Bb3ayx BbB BoAa Unn Apyru
TEYHOCTH.

2. Vi3pgbpnaiite pbkoxBaTkaTa Ha KOLHMLATa, 3a Aa M3BaauTe KoLWHULATa OT ypeaa 3a roTBEHe C ropeLy
Bb3ayX. M3nonssaiite pbkoxBaTkaTta Ha TaBu4KaTa 3a neyeHe B LeHTbpa Ha TaBuyKaTa, 3a aa s ussaguTe.

M3nonaeanTe rb6a n Tonna canyHeHa BoAa, 3a ja UsMueTe BbTpellHaTta 1 BbHLUHATa CTpaHa Ha KolHuuata
1 TaBuukaTa. KowHuuaTa u TaBuykaTa ca Noaxoasium 3a MUeHe Ha FOPHOTO HMBO B CbAOMUASNHA MaLUUHA.

3. NPEAYNPEXOEHWE: He n3nonssante abpasuBHy NovmcTBaLlLy npenapartu v oMakmHcka Ten.
4. MopcyLieTe WaTenHo.

KAK OA U3MNOJN3BATE YPEOA 3ATOTBEHE C
FOPELL Bb3AYX

1. MNocTtaBeTe ypena 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayX BbpXy cTabunHa, paBHa 1 TONI0YCTOMYMBaNOBbPXHOCT,
[arney oT 30HW, KOUTO MapaTta MOXe Aa NoBpeau.

2. MNocTaBeTe TaBM4yKaTa 3a OTKanBaHe Ha MasHWHaTa B KOLIHMLATA, a KowHuuaTa —obpaTHo B ypeaa 3a
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roteeHe c ropety Bb3gyx.. (FIG. 1)

3. CBbpXeTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTO KbM 3a3eMeEH CTEHEH KOHTaKT.

4. HatncHete GyToHa 3a BKIOYBaHe, 3a Aa BKMOYMTE ypeaa.

5. M3bepeTe npenBapuTenHo 3aaafeHata nporpama 3a rotBeHe, Kato HaTUcHeTe
CbOTBETHaTa MKOHKa Ha aucnnes.

6. lNo xenaHve HacTponTe TemnepaTyparta u BpemeTo. MoxeTe Aa npasuTe ToBa MO BCAKO
BpeMe, 4oKaTo roTBUTE.

- HatucHete egHokpaTtHo ,Bpeme/temnepatypa“. HamMkaTopbT 3a Temnepatypata e
Mura Ha gucnnes. HatucHete 6yToHa (+) unm (-), 3a Aa kopuruparte Temneparypara.
(Bcsiko HaTuckaHe npomeHs Temnepatypata ¢ 50C.)- HatucHeTte noBTopHO , Temnepatypa/
Bpeme"“. IHaMKaTopbT 3a BpeMeTo Wwe Mura Ha aucnnesi. HatucHere 6ytoHa (+) unm (—), 3a
Aa kopurupate BpemeTo (1-60 muHyTH). (BCAko HaTUCKaHe NPOMeHst BpemeTo ¢ 1 MuHyTa.)
3abenexka: 3a oa yBenuuuTe Unu HamanuTe BpemMeTo unv Temnepatypara 6bp3o,
HaTucHeTe 1 3aapbxTe byToHa (+) unu (-).

7. HatucHete CTAPT/MAY3A, 3a Aa 3anoyvHe rotBeHeTo.

8. Korato ce usnonsear onpeaeneHn NpeasapuTenHM HacTpPonku, pyHKumsiTa ,HanoMHsiHe
3a pa3bbpKBaHe" Lie ce akTuBMpa No cpefarta Ha BPeMeTo 3a roTBeHe. YpeabT 3a rotseHe
C ropeLy, Bb3ayx e n3gane 3BykoB curHar, a uHamkatopbT PASEbPKBAHE we mura Ha
avennes.

- N3BapeTe KoWHMLATa OT ypefa 3a roTBEHE C ropeLl, Bb3yx U BHUMaBalTe ¢ ropeLyara napa.
- YpeabT 3a rotBeHe C ropell Bb3gyx aBTOMaTUYHO e Hanpasu naysa B roTBEHeTO.

- Pasbbpkaiite nnu o6bpHeTe xpaHaTa.

- Cnoxerte KoLHMLaTa obpaTHO B ypeaa 3a roTBeHe C ropell Bb3ayx.

- YpeabT 3a rotBeHe C ropely Bb3ayx Lie U3fgane 3ByKOB CUrHas, korato NpuKniodmn ¢
rOTBEHETO.

9. Mo »xenaHue HaTucHeTe [MoaabpxaHe Ha TonnuHaTa“. HatucHete GyToHa (+) unu (=), 3a
aa kopurupate BpemeTo (1-60 MuHyTHh).

10. Mi3BapeTe KolHMLATa OT ypeaa 3a roTBeHe C ropell, Bb3ayx 1 BHUMaBanTe ¢ ropeLyara
napa.

11. N3BapeTe xpaHaTta, KaTo s uscunerte B ApYr Cb/ UMW KaTo M3Non3saTte KyXHEeHCKN
pbKaBULM UNW LLMMKK/NOCyAa CbC CUMMKOHOBA ropHa YacT.

12. OcTaBeTe kowHULATa Aa U3CTUHE, Npeaun Aa s noducTuTe.

PBbKOBOACTBO 3A TOTBEHE

1. AKO KOLLHMLaTa e NpenblHeHa, XpaHaTta HaMa Ja ce CroTBU paBHOMEPHO.

2. flobaBsiHETO Ha Marnko ONvo B XpaHaTa Le A Hanpasu no-xpynkaea. /anonseaiite He
noBeYe OT 2 CYMNeHN ITbXULK ONKo.

3. [lo6aBsiHETO Ha Marnkn KOMYecTBa ONMO PaBHOMEPHO UM MO LAnaTta XxpaHa ctaBa OTfIMYHO
C HanpbCKBaHe.

4. MoxeTe fa MbpXuUTe C Bb3AyX BCAKAKBU 3amMpas3eHy XpaHu Win CTOKW, KOUTO MOXe [a ce nekar BbB
dypHa.

5. MNbpKeHEeTO € Bb3ayX Ha MasHW XpaHu Wwe AoBeae A0 OTKanBaHe Ha MasHuHaTa B
[OOSTHUTE YacTu Ha KolwHuumTe. C uen n3bsrsaHe Ha NpekoMepeH AMM Mo BpeEME Ha
roTBeHe, OTCTpaHsABaWTe HacnosBaHWATa OT Mac crnep rotBeHe.

6. MaprHoBaHuUTe C TEYHOCT XpaHu NpPbCKaT U Cb3aaBaT npekomepeH aum. PasHecete
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TEYHOCTTa NO Te3n XpaHu C YeTKa, npean Aa NbpXXUTe C ropeLl Bb3ayx.

OABAHE HA MNMAY3A

1. HatucHete 6yToHa ,CtapT/naysa“, 3a fa HanpasuTe nay3a B rOTBEHETO. YpeabT 3a
roTBEHE C ropeLl Bb3ayX LUe crpe Aa Harpsisa 1 e Mura, 4okaTo He HaTucHeTe ByToHa 3a
Bb306HOBsIBAHE Ha rOTBEHETO.

2. Ako He paboTu 30 MUHYTW, YPEeabT 3a FOTBEHE C ropeLl, Bb3AyX LUe Ce U3KITHUU.

3. Tasn dyHKkuMsA Bu faBa Bb3MOXHOCT Aa NpaBuTe nay3a B rorBapckarta nporpama, 6es
[a BaguTe KOLWHMLUMTE OT ypefa 3a roTBeHe C ropely Bb3ayX.

ABTOMATUYHO Bb3OBHOBABAHE HA TOTBEHETO

1. AKO U3BagmTe KOWHULATA, YPEAbT 3a rOTBEHE C ropely Bb3yX aBTOMATUYHO e
HanpaBw nay3a B roTBEHeTO. [IMCnnesT BpeMeHHO LLie Ce U3KIoYM KaTo npeanasHa Msipka.
2. KoraTo BbpHETE KOLUHULUTE, ypeabT 3a FOTBEHE C ropeLy Bb3AyX aBTOMATUYHO e
Bb306GHOBW rOTBEHETO CbIMAacHO NpeaunllHMTe Bu HacTpoiiku.

ABTOMATUYHO U3KITKOYBAHE

AKO ypeObT 3a roTBeHe C ropeLl Bb3ayx He paboTh Mo KOHKPETHa nporpama, Toi Lwe
M34MCTM BCUYKU HACTPOWKU U LLE aKTUBUPA PEXUMA Ha FOTOBHOCT creq 3 MUHYTU
besnelicTeue.

3ALLNTA OT NPErPABAHE

1. B cnyyait Ha nperpsiBaHe Ha ypeZia 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3ayX, Toii aBTOMaTUYHO Lie ce
N3KIHYM KaTo npefnasHa Msipka.

2. OcTaBeTe ypeabT 3a roTBeHe C ropell Bb3ayX Aa U3CcTuHe, Npean Aa ro n3nonssare
OTHOBO.

Mporpamu ¢ npeaBapuTenHU HACTPONKN

NPEOBAPUTEINHU NPEOBAPUTEINHU NPEOBAPUTEINHU NMPEOBAPUTEINHU
175°C 12 MUHYTK Pa36bpkBaHe
dg’ 180°C 20 MUHYTK PasbbpkBaHe
ff’ 200°C 15 MUHYTK PasbbpkBaHe
<
’ 80°C 120 MUHYTH /

ﬁ 180°C 5 MUHYTK PasbbpkBaHe
}I{ 80°C 8 MUHYTU /

@ 200°C 20 MUHYTK PasbbpkBaHe
@ 180°C 15 MUHYTK Pa36bpkBaHe
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150°C 8 MUHYTK PasbbpkBaHe
% 180°C 12 MUHYTHK PasbbpkBaHe
@ 180°C 15 MUHYTK /
isl 200°C 3 MUHYTH /
/s\“ 80°C 30 MUHYTH /

CBbBETU 3ATOTBEHE

« MNo4Tn BCska XpaHa, KoATo TPaAMLMOHHO Ce NpUroTBsi BbB pypHaTa, Moxe Aa obae
nbp)XeHa B ypeaa 3a rotBeHe C ropeLy, Bb3ayx.

* XpaHuTe ce roTBAT Hal-406pe 1 Hat-paBHOMEPHO, KOraTo ca NoYTU egHakBu No pasMep
n neéenuHa.

« Mo-mankute nopummn xpaHa n3nckeaT No-marnko BpemMe 3a roTBeHe, OTKOKOTO MOo-ronemuTe.
* 3a HaWi-0obpu pe3ynTatu 3a Hal-kpaTbk Nepuod OT Bpeme, MPUroTBeTe XpaHaTta B ypeaa
3a roTBeHe C ropell Bb3ayx Ha Manku nopuuv. N3bsreainte nogpexaaHeTo Ha nnacrose
NN HAacNosIBAHETO, KOrato € Bb3MOXHO.

« MoBeyeTo NpeABapuTENHO ONakoBaHN XpaHu He TpsibBa Aa ce NoTanaT B Ma3HuHa npeamw
NpUroTBsIHE B ypeaa 3a roTBeHe ¢ ropell Bbaayx. [loBeveTo Beye cbabpKaT MasHuHa 1
OpYyr1 CbCTaBKkK, KOMTO NogobpsiBaT nokadeHsiBaHETO N XpynkaBoCTTa

« BampaseHuTe NpeasicTus U OpAbOBPU Ce MbpXKaT B ypeaa 3a roTBEHe C ropeLy, Bb3ayx
MHoro fobpe. 3a Hait-gobpu pesynTati rm nogpefeTe Bbpxy TaBaTta B €4uH CroW.

* AKO HacrosiBaTe xpaHu, He 3abpaBsiiTe Aa pasknaTuTe KoLHMLaTa no cpeaara Ha
nogpexaaHeTo (Mnu Aa obbpHeTe xpaHaTa), 3a 4a OCUrypuTe paBHOMEPHOTO FOTBEHE.

« MNocTaBsAnTe XpaHu, KOUTO NPUrOTBSITE OT HyrnaTa, KaTo MbPXEHW KapTodu unu Apyru
3eneHYyLM, C Marnko KONMMYeCcTBO MasHUHa, 3a Aa OCUrypuTe nokadeHsiBaHe 1 XpyrnkaBoCT.

« Korato NbPXNTE NpPeCcHU 3eeHYyumn B ypeaa 3a roteeHe C ropely Bb3ayx, He 3a6paBm?1Te Aa rm nscyuwmTe
HanbJIHO Ype3 NoTynBaHe, npeaun Aa rm noctaBmTe B Ma3HUHa U Aa

M U3NbPXNUTE B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayx, 3a Aa ocurypute MakcumarnHa
XpYnKaBoCT.

* YpeawuTe 3a roTBeHe C ropeLl Bb3AyX ca YyAeCHW 3a NoArpsiBaHe Ha XpaHa, BKIIOYUTENHO
nuua. 3a ga noarpeete xpaHata cu, 3agante temnepatyparta Ha 150°C 3a go 10 MuHyTK.

NMOYUCTBAHE U NOAAPBXXKA

* YBeperTe ce, Ye ypedbT 3a roTBEeHe C ropeLy Bb3ayX € U3KMIOYEH OT KOHTaKTa 1 oxnageH
npeam noYncTBaHe.

« MoymncTeTe BLTPELLHOCTTA C YMCTa M Cyxa Kbpna. He usnonseavite Mokpa Kbpna, 3a aa
npefoTBpaTUTe nonagaHeTo Ha BoAa BbB BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

MpenynpexaeHue: He nanonsearite abpasmBHX NOYMCTBALLM NpenapaTi unm
[OMakvHcKa Ter.
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* BHUMaTenHo n3bbpLueTe BbHLUHATA YacT C BNaxHa Kbpra WUin KyXHeHcka xapTusi.

* Hukora He noTtansiiTe ypeaa 3a roTBEHe C ropeLl Bb3ayx BbB Boda UMW Apyra TEYHOCT.
* [MoAcyLeTe WaTenHo BCUYKM YacTu Npeay CbXpaHeHue.

» CbxpaHsiBaiiTe ypeZa 3a roTBeHe C ropell, Bb3gyX Ha XJ1aZHO U CyX0 MSCTO.

OTCTPAHABAHE HA NPOAOYKTA

To3n npoadyKT cboTBETCTBa Ha [upekTuBa Ha EBponerickua [MapnameHT n Ha CbBeTa 2012/19/

E EC no Bbnpoca 3a n3pasxoaBaHu enekTpuydecky n enektpoHHn ypeau (WEEE), koato onpegensi

npaBHWUTe pamku, AeictBawm B EBponeiickusi Cbio3 B obnactrta Ha OTCTpaHsiBaHe W NMOBTOPHO

EEEN 13710M13BaHE Ha U3Pa3xO[BaHUTE ENEKTPOHHW W eniekTpuyeckn ypeau. He naxebpnsiTe T03M

npodykt ¢ 6utoBuTe oTnapgbuun. lpefageTe ro B HaW-GnUskUA MYHKT 3a M3KyrnyBaHe Ha
N3pa3xofBaHu eNeKTPOHHU 1 eNIeKTPUYECKN ypeau.
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OAKYEMO 3A BUBIP MAPKU ZELMER. Baxaemo BAM BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIA 13
3A0OBONEHHAM.

NOMNEPEAXXEHHA

MEPEL EKCMNYATYBAHHAM YBAXHO MPOYUTAWTE IHCTPYKLIT WOOO BUKOPUCTAHHA TA
3BEPEXITb iX Y BE3MEYHOMY MICLI AnA MOOASbLLIOIO BUKOPUCTAHHS.

ornuc

. Bxig nositps

. Kopnyc npuctpoto

. MaHenb kepyBaHHSA

. Kowwnk ansa cmaxeHHs
Pyuka

Buanme BikHO

MipnoH ansa 36opy onii
. Buxig nositps

LLIHyp XnBneHHs

CENOO A WN

Oornuc NAHE”NI YNPABJITIHHA

. KHonka xwuBneHHs

. KHonka lMyck/May3a

. Bubip kHonku Yac/Temnepatypa

. KHonka 36inbLueHHs (Yac/Temnepartypa).
. KHonka 3meHweHHs1 (Yac/Temneparypa).
Crenk

Kypka

Punba

. 3HEBOAHEHHS

10. BekoH

11. MonepenHbO po3sirpiTn

12. Po3aMopoXyBaHHsA

13. Kaptonns dpi

14. OBoui

15. Miua

16. MopenpoaykTtu

17. Bunikatn

18. Tpumarnte B Tenni

©CENO A WN

NMPABUNA TEXHIKUA BE3MNEKU

AKWO LWHYP XXUBNEHHS MOLKOAKEHNI, LOO YHUKHYTU
Hebeaneku, BiH NOBMHEH BYTN 3aMiHEHU BUPOOHMKOM,
aBTOPM30BaHNM CEPBICHUM LeHTpOM abo BigNoOBIgHOM
kBanidgikoBaHo ocoboto. LiInm npnctpoem MoxyTb
KOpPUCTYBaTMCA OiTK Big 8 pokiB i cTapLue, a Takox ocobu
3 0bMeXeHUMU QisNYHNUMU, CEHCOPHUMW Y PO3YMOBUMU
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3nibHocTaMKM abo 3 HecTadetlo JOCBiAy Ta 3HaHb, 3a
YMOBM, LLIO BOHW 3HAXo4ATbCs nig Harnsgom abo paHiwe
oTpUManu iHCTPYKUil Npo Te, sik 6e3nevyHo
BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN Ta PO3YyMitOTb MOB’A3aHi 3 LM
pu3nkn. Oitn He MOXyYTb rpatu NpucTpoem. OUnLLIEHHSA
Ta TeXHiYHe 06CnNyroByBaHHSA NMPUCTPOKD HE MOBUHHI
34iMcHBaTUCA OiTbMU BiKOM A0 8 poKiB i 3anuwaTucs
6e3 Harnsay.

36epiranTe NPUCTPIN Ta LUHYP XKMUBMEHHS Y HEAOCTYMHOMY
ana giten oo 8 pokie micui.

MpucTpin He npmnaHayeHnn anga poboTu i3 30BHILLHIMK
Tarmepamm abo OKPEMOK CUCTEMOI AUCTaHLUIMHOIO
KepyBaHHS.

BigknovyanTe npucTpin Big axepena XXMBNEHHS, Konn BiH
He BUKOPUCTOBYETLCH, @ TaKOX nepes Noro OYULLEHHAM.
[anTte getansm OXOnoHYTU, NepLU HiXXK HagaraT 4m
3HIMaTn getani Y YuCTUTK NpucTpin. He saHypronTte
NpuUcTpin y Boay abo Byab-sKy iHLWY piguHy.

[MpucTpi NpusHadYeHn onsa BUKOPUCTaHHSA Ha
MakcumareHin BucoTi 2000 meTpis Hag, piBHEM MOpPA.

BAXINUBI NONEPEOXEHHA

Llen npunag npusHaveHuii Tinbkv Ans no6yTOBOro BUKOPUCTAHHS i 3a KOAHUX 0B6CTaBUH He MOBUHEH
BUKOPWCTOBYBATUCH Y KOMEPLIMHUX 41 MPOMMUCIIOBUX LiMsiX.

HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHS abo HenpaBubHe NOBOMXKEHHS aHyIoE rapaHTito.

Mepepn nigkntoYeHHSM NPUCTPOIO 4O MEPEXi NepekoHanTecs, Lo Hanpyra XUBMeHHs Bignosigae BkasaHoMy
Ha 3aBOACHKOI TabnuyLi NpuCTpoto.

BcTaHoBITE MPUCTPIl Ha NOCKY Ta PiBHY NOBEPXHIO.

Mpwv BUKOPWCTaHHI NPUCTPOIO LLHYP XMBIMEHHS HE MOBUHEH 3anmnyTyBaTUCb abo HAMOTYBaTUCh Ha NPUCTPINA.
He BMKOPWCTOBYIiTE, He MiAKMoYaTe Ta He Bigkmo4anTe NPUCTPI Big Mepexi Mokpumu pykamu Ta/abo
Horamu. LLlo6 BUMKHYTW NPUCTPIN, HE TAMHITb 3a LUHYP XUBMEHHS. He BUKOPUCTOBYITE LUHYP SK PYYKY.
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BAXITVIBO IMpwv BMKOPUCTaHHI NPUCTPOIO 3anuLuTe BiflbHWUIA MPOCTIP HE MEHLLE AeCATU CAaHTUMETPIB 3 YCiX
6okiB, W06 3a6e3neunTy JOCTaTHIO LMPKYIISLi0 NOBITPS.

3ABOPOHAETBCA posmiltyBaTi MawmHy nig wadamu, 3a xantsi abo dipaHkamu. Pusuk neperpisy/
3aiMaHHs.

He HakpuBavite Oyab-siki YacTMHW NMPUCTPOI0 TKaHWHOK abo MoAibHMM MaTepianom, OCKINbKM Le Moxe
npusBecTu [0 neperpisy. Pnamk noxexi.

Lle BE3>XMPOBA ®PUTHOPHULA AIR FRYER. [Ina npuroTyBaHHsi NpoAyKTiB NOTPiGHa HEBEMMKa KinbKicTb
onii. He 3anoBHONTE KOHTENHEP MacioM abo XMPOM, OCKISNIbKM Lie MOXe NPU3BECTUN A0 MOXKEX.

He BuKopuCTOBYITE akcecyapu, BiAMiHHI Bifi pekoMeHA0BaHUX BUPOGHUKOM, i3 MPUCTPOEM.

3aBxaun HagsaranTe 3axvcHi Tennoi3onsALiiHi NpMXBaTKu, KONW Knagete NPoAyKTW y ppuTiopHULItO abo
BuMMmaeTe ii 3 Hel. BUKopMCTOBYITE NPUCTPIV HA NIOCKIN, CTiNKIA Ta TEPMOCTINKi noBepxHi. MNpu nepomy
BMKOPUCTaHHI aeporpuIio MoXxe Big4yBaTUCh NETKMA HENPUEMHMI 3anax abo HeBenwuka KinbkicTb Aumy. Lie
HOpMasibHO Y pasi HOBKX MPUCTPOIB NiCMs NpoLecy BUPOGHMLUTBA. 3aBXaun KNaaiTb iHrpeaieHTy ans
obcmaxkyBaHHs B KOLUMK, LWO6 3anobirTh iX KOHTaKTY 3 HarpiBanbHUMK enemMmeHTamu.

Y pasi 6yap-akoro 3600 abo NOLLKOAXEHHS HEranHo BiA'eaHanTe NPUCTPIN Bif Mepexi Ta 3BepHiTbCs A0
aBTOPM30BaHOIO BiAAiINy TeXHIYHOI NiATPUMKM. He BigkpuBaiiTe kopnyc NpUCTPOIO, OCKIMNbKY Lie MoXe ByTn
Hebe3neyHnM. Tinbku kBanicpikoBaHW nepcoHan odiLlinHOT CnyXbu TeXHIYHOI NIATPUMKN BpeHay Moxe
3anmaTmcs peMoHToMm abo npoLeaypoto 3 MPUCTPOEM.

B&B TRENDS SL. He Hece BianoBiganbHOCTI 3a Byab-siki 30UTKK, SKi MOXYTb OyTV 3aBAaHi nogsam,
TBapuHam abo 06’ekTaM BHACNiAOK HEAOTPUMAHHS LUX NonepeaeHb.

NEPEN NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. BuganiTb yci nakyBarnbHi Matepiany Ta Haknemnku BcepeavHi Ta 30BHi ppuTiopHuui. Air Fryer.

AKypaTHO NPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOMOMOK TKAHWHOI abo nanepoBmM PyLLHUKOM.
MOMNEPEOKEHHA: He 3aHyptoriTe npunag abo BUMKy LUHYpa XUBMEHHS y Boay abo Oyab-sKy iHLWY piaunHy.
2. MoTArHiTh 3a pyyKy KoLMKa, Wob 3HATK ii 3 hpuTiopHULi Air Fryer. BUKOPUCTOBYITE PyuKy, LLOG 3HATK
niaHOC, po3TalloBaHWiA B LLEHTPIi. BuMuiiTe KOLLMK | EKO BCcepeayHi Ta 30BHI 3a 4onoMoroto rybku Ta Tennoi
MUbHOT BoauW. KoLwmk Ta nigHOC MOXHa MUTU Ha BEPXHIi NonuLi NOCyAOMUAHOT MaLUUHN.

3. MOMEPEMXEHHA: He BukopucToByinTe abpa3uBHi 3acobu Ans YULLEHHS Ta ryoku.

4. PeTenbHO BUCYLLITb.

AK KOPUCTYBATUCA BALLUM NPUNTAOOM

1. Po3micTiTb aepodpuTIOPHULIO Ha CTINKiN, PiBHIl, XapOoCTilkii NoBepxHi, nogani Big micub, Ski MOXYTb
ByTN NOLLKOAXEHI Napoto.

2. BcTaBTe nigaoH Ans 36opy onii B KOLUKK i NOCTaBTe KOLWWK Ha3aa y dputiopHuuto. (MATT. 1)

3. HaTWCHITb KHOMKY >XMBMEHHS, WO6 yBIMKHYTW NPUCTPI.

4. HaTUCHITb KHOMKY XWBMNEHHS, W06 YBIMKHYTU NPUCTPIN.

5. BubepiTb nonepeaHbO BCTAHOBIEHY NpOrpamMy MPUroTyBaHHS, HaTMCHYBLUM BiMNOBIAHWIA 3HAYOK Ha
aucnnei.

6. 3a DaxaHHsIM HanawTyWTe TemnepaTtypy Ta 4ac. Bu moxeTte 3pobutn ue B Oyab-aKkuin Yac nig yac
NPUroTyBaHHS.

* HatucHiTb Temp/Time oguH pa3. Ha aucnnei 6yne 6numaty Temnepatypa. HaTucHiTb kHonku (+) abo (-),
o6 BigperynioBaT TemMnepatypy. (KOXXHe HaTUCKaHHsi cTaHOBUTL 5°C)

* Hatuchite Temp/Time Bapyre. Ha aucnnei 6yae 6numatu yac. HatucHite kHomkm (+) abo (-), o6
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HanawTyBaTn Yac (1-60 XBUNUH). (KOXXHE HAaTUCKaHHSA CTaHOBUTb 1 XBUMUHY)

Mpuwmitka: LLo6 weunako 36inbwnt abo aMeHWnTN Yac abo TemnepaTypy, HAaTUCHITb | YTPUMYATE KHOMKK
(+) abo (-).

7. HatucHits (BIOTBOPEHHA/TAY3A), wob po3noyati NpurotTyBaHHs.

8. Y pasi BMKOPUCTaHHA NEBHUX NOMnepeHix HanawTyBaHb HarafyBaHHS MPO CTPYLUYBaHHSA 3'SBUTbCS
B CepefuHi Yacy npurotyBaHHs. AepodpuTIOpHULA NOAAcTb 3BYKOBWIA CUrHanm, a Ha aucnnei tnuvae
(CTPYLWYBAHHHA).

* BUNMiTh KOLLIVK i3 aepodpUTIOPHMLI, 06epexHO NoTpanuBLLKM A0 rapsivoi napu.
* AepoPpUTIOPHNLIA aBTOMATUYHO NPU3YNNHUTL NPUFOTYBAHHS.

* CTpyCHiTb ab0 NepeBepHiTb iXy.

« MNocTaBTe KOWWK Ha3a y ppUTIOPHALLIO.

* AepopUTIOPHNLIA BUAACTbL 3BYKOBUI CUrHarm Micris 3aBepLUEHHs roTyBaHHS.

9. 3a GaxaHHsIM HaTucHiTb Keep Warm. HatucHitb kHonku (+) abo (-), wob HanawTtyBaTtu 4Yac. (1-60
XBUMUH).

10. BMAMITb KOLLUK i3 aepodpuTIOpHULI, 0BepexHO Hagalumn rapayy napy.
11. BuiimiTb iXy, BUKMHYBLUM ii @B0 CKOPUCTaBLLUUCL pyKaBULSAMU abo CUMIKOHOBUMM LLMMLUSIMU/NOCYAOM.
12. Tepen YnLEHHAM JanTe KOLLUUKY OXOMOHYTU.

NOCIBHUK KYXHI

1. SKLWO KOLIMK NepenoBHEHWN, iXxa NPUrOTYETLCA HEPIBHOMIPHO.

2. lonaBaHHs1 HEBENWKOI KiNbKOCTI onii [0 ki 3pobuTs ii GinbLu XpycTkot. BukopuctoByiTe He Ginblue 2
CTOMOBMX JTOXKOK Ofii.

3. MacnsiHi cnpei 4ygoBo NiaXoAaThb ANs PIBHOMIPHOTO HAHECEHHS HEBEMUKOI KiNbKOCTI onii Ha BCi xap4oBi
NpPOAYKTH.

4. B MOXeTe CMaxuTu Ha MNoBiTpi Oyab-ski 3amMopoxeHi NpoaykTn abo nNpoaykTu, siki MOXHa 3anekTu B
OyXOBLi.

5. CMaxeHHs1 NpoAyKTiB 3 BUCOKMM BMICTOM XXUPY Ha MOBITPI CMPUYMHUTL CTiKaHHS XMPY Ha AHO KOLUMKIB.
LLlo6 yHVKHYTV 3aiBOTO AMMY Mif Yac roTyBaHHS, BUNWITE XUP, LLO BUTIKAE NiCMA NPUroTyBaHHS.

6. MapvHoBaHi B piAnHiI NpoayKTV CTBOPIOTL BpU3kM Ta Hagnuwok aAumy. O6CyLWwiTe Ui NpoaykTy nepeq
CMaXXeHHSIM Ha NoBITPi.

MAY3A

1. HatucHite kHOnKy «BigTBOpeHHs/MNay3a», WO6 NpU3YNUHUTA NPUroTYBaHHSA. AepodpuTIOpHULSA
NPUNWHWUTL HarpiBaHHsa Ta 6yae 6GnumaTti, OKKU BU HE HAaTUCHETE, LWo6 BiAHOBUTM NPUIOTYBaHHS.

2. Micnsa 30 xBunvH 6e3aianbHOCTI PPUTIOPHULIS BUMKHETLCS.
3. s dyHKUis o3BONSIE NPU3YNUHUTY Nporpamy NpUroTyBaHHs, He AicTaloum KOLLUMKM 3 aepopUTIOPHNULL.

ABTOMATUYHO NPOOOBXWUTU TOTYBAHHA

1. AKWO BU BUTSTHETE KOLUMK, 2aepOdpUTIOPHULIA aBTOMATUYHO MPU3YNUHUTL NPUroTyBaHHSA. Oucnnei
TMM4YacoOBO BUMKHETLCS 3 MipKyBaHb 6e3neku.

2. Konu Bu NnoBepHETE KOLLUUKHK, aepOCprITI'OpHVILI,ﬂ aBTOMAaTWYHO BiOHOBUTb NpUroTyBaHHA Ha OCHOBI BaLLnX
nonepe,qux HanawTyBaHb

ABTOMATUYHE BUMKHEHHA

AKLWO aepopUTIOPHULIS HE MA€E aKTUBHKX NPOrpam NpUroTyBaHHS, BOHA OYUCTUTL YCi HanawTyBaHHS Ta
neperae B pexunM odikyBaHHs Yepe3 3 XBUNuHU 6e3aisnbHOCTi.
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3AXUCT BIA NEPETPIBY

1. AKWO DpUTIOPHULIA NeperpieTbCsl, BOHA aBTOMaTUYHO BUMKHETLCS 3 METO Ge3neku.
2. MNepen NOBTOPHUM BUKOPUCTAHHSM AaiTe aepoddpUTIOPHULL OXONOHYTU.

BcTaHoBneHi nporpamu

PEXUM TEMMNEPATYPA YAC CTPYCITb
HATAQYBAHHSA
175°C 12 xBUNMH Ctpycitb
Og’ 180°C 20 xBUMUH Crpycitb
200°C 15 xBUnuH Crpycitb
<
@’ 80°C 120 XBUNUH /
ﬁ 180°C 5 XBUNWH CTpyciTb
}I{ 80°C 8 XBUMNVH /
@ 200°C 20 xBUMUH Crpycitb
@ 180°C 15 xBUnMuH Crpycitb
150°C 8 XBWMUH CTtpycitb
% 180°C 12 xBUnuH Crpycitb
@7 180°C 15 xBUNMH /
ﬂ, 200°C 3 XBUNWH /
/3\“ 80°C 30 xBunnNH /

NMOPAAOU TOTYBAHHA

« Marxe Byab-siky Xy, ika TpaguLinHO roTyeTbCsA B AYXOBLL, MOXXHA CMaXWTN Ha MOBITPI.
« [xa roTyeTbca Halikpalle Ta PiBHOMIpHiLLE, KOnW BOHa OAHAKOBOTO PO3MIpY Ta TOBLLVHM.
* [INs MEHLLUMX LLUMATOYKIB iXXi NOTPIGHO MEeHLLEe Yacy, HixX Ans BENUKUX.

* o6 oTpumaTh Hankpalli pesynstaT 3a HanKopoTLIMIA MPOMIXKOK Yacy, CMaxTe NpoayKTU Ha MoBiTpi
HeBeNnuKUMU NapTisMU. YHVKalTe yknafaHHs abo LapyBaHHSI, KOnu Le MOXIUBO.

* BinbluicTb NnonepeaHbO po3dacoBaHMX NPOAYKTIB He MOTPIOHO KMAaTW B OMilo nepen CMaXeHHAM Ha
NOBITPi. BiNbLWICTb yke MICTATb OMito Ta iHLWI iHrpeaieHTI, ki NoCUMIoTL NiAPYM IHIOBAHHS Ta XPYCTKICTb

« BaMopoxeHi 3akycku ayxe gobpe cmaxaTbCsi Ha MoBiTpi. [ANs OOCArHEeHHs Halkpawmx pesynbraTiB
po3knagiTe iX Ha MigHOCI MO ogHOMY Luap.

« Posknagatoum npoayKTu wapamm, 0608’ s3KOBO CTPYCIiTh KOLLUMK HAnonoBuHy (abo nepeBepHiTb NpoayKTm),
06 PiBHOMIPHO BUPIBHATUCS NPUrOTYBaHHS DXi.
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« Knpante ixy, sIky BU roTyeTe 3 Hyns, Hanpuknag, kaptonsnto cpi abo iHwi oBoui

HeBenuka KinbKicTb onii Ans NigpyM stHIOBaHHS Ta XPYCTKOCTI.

* CMaauu CBixi 0BOYi Ha NOBITPi, 060B’A3KOBO BUCYLLITh X, NEPLU HiX KuaaTu

3 onieto Ta ob6cmaxyBaHHAM Ha NOBITPi ANs 3a6e3neyeHHst MakcMMarbHOT XPYCTKOCTI.

* AepocbpuTIOpHULI YyAOBO NIAXOAATb ANs posirpiBaHHs i, 3okpema niyn. o6 posirpiti iy, ycTaHOBITb
Temnepatypy

no 150°C go 10 xBUNUH.

YULLEHHA TA OBCITYTOBYBAHHA

« Mepepn uniweHHsM nepekoHawTecs, Wwo Air Fryer Big'eaHaHo Bif Mepexi Ta OXOrnoHe.

* BrKopunCTOBYIiTE YNCTY CyXy TKaHWHy, OO O4YMCTUTU BHYTPILIHIO YacTWHY. He BMKOPUCTOBYWTE MOKPY
TKaHUHY, o6 3anobirtu noTpanssHHIO BOAU NOTPaNAHHSA BCEpeanHy npunaay.

[MonepemxeHHs: He BUKOPUCTOBYMTE abpa3nBHi 3acobu Anst YnLeHHs abo Moyanku.

» OBepexHO NPOTPITh 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOMOrO TKAHMHOK abo NanepoBUM PYLUHUKOM.

« Hikonu He 3aHyptoiiTe Air Fryer abo noro BUnKy y Boay Uu Oyab-aKy iHLY pianHy.
* PeTenbHO BUCYLLITb YCi YacTUHW nepes 36epiraHHAM.

« 36epiranTte Air Fryer y npoxonofHoMy Cyxomy MicLi.

YTUNI3ALUIA NPOAYKTY

)74

Llen npoaykT Bignosiaae AupekTusi 2012/19/€C €sponelicbkoro MapnamenTy Ta Pagu 3 Bigxoais
eneKkTpuUYHOro Ta enekTpoHHoro obnagHavHs (WEEE), sika BcTaHoBnoe npaBoBy 6asy B
€sponericbkomy Cotosi Anst yTunisauii Ta NOBTOPHOrO BUKOPUCTAHHS BiAXOAiB €IEKTPOHHOrO Ta
eneKkTpuyHoro obnagHaHHs. He yTunisyinte npucTpii pa3om i3 HecopToBaHUMWU MOGYTOBMMMU
Biaxodamu. [Ina Uboro BUKOPUCTOBYMTE 06’€KTW ANS CENEKTUBHOMO 30MpPaHHSA eneKkTPUYHUX Ta

eNneKTPOHHUX Biaxoais
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KARTA GWARANCYJNA

Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul.
Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa

NAZWA URZADZENIA: .. ..t
TYP, MODEL: ... s

DATA ZAKUPU: L. e e e

1. Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (KRS: 0000735164), wytaczny dystrybutor marki Zelmer
w Polsce, udziela dobrowolnej gwarancji na stanowigce Panstwa wtasnos$¢ Urzgdzenie objete niniejszg
gwarancja (dalej jako: ,Urzadzenie”).

2. Zasady i warunki gwarancji opisane zostaty w punkcie ,Ogdélne warunki gwaranc;ji”.

3. Dystrybutor udziela réwniez dodatkowej gwarancji na silnik urzadzenia. Dodatkowa gwarancja
przystuguje wytgcznie konsumentom.

4. Zasady i warunki dodatkowej gwarancji na silnik urzgdzenia zostaty opisane w punkcie ,Warunki
dodatkowej gwarancji”.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Podstawowe informacje

1. Niniejsza gwarancja udzielana jest przez dystrybutora, Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie
przy ul. Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa, wpisang do rejestru przedsiebiorcow Krajowego
Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla Miasta Stotecznego Warszawy w Warszawie,
XIV Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem 0000735164, NIP 5223128159,
kapitat zaktadowy 105 000,00 zt, zwang w dalszej czesci Gwarantem.

2. Gwarancja obejmuje wady fizyczne Urzgdzenia wynikajgce z niewtasciwego wykonania Urzgdzenia
badz jego czesci, ktdére czynig je nieprzydatnym do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

3. Odpowiedzialno$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w
Urzadzeniu istniejgcych w chwili wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu w pierwszej sprzedazy
detalicznej.

4. Gwarancja jest wazna przez 24 miesigce w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej do celu uzytku
domowego niezwigzanego z prowadzong dziatalno$cig zawodowsg i gospodarczg (konsument) oraz 12
miesiecy w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej zwigzanej z prowadzong dziatalno$cig zawodowa
i gospodarczg (przedsigbiorca) od daty wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.

5. Gwarancja obowigzuje na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej dla produktéw zakupionych na
terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

6. Gwarancjg nie sg objete:
1) uszkodzenia mechaniczne, np. odbarwienia lub $cieranie sie zewnetrznej powtoki Urzadzenia,

2) uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidtowej konserwacji Urzgdzenia (chemicznej lub termicznej),
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3) uszkodzenia powstate w wyniku ingerencji wody lub innej cieczy,
4) uszkodzenia powstate w wyniku uzywania Urzadzenia niezgodnie z instrukcjg do niego dotgczona,

5) uszkodzenia powstate w wyniku podejmowania préb naprawy Urzadzenia przez nieautoryzowany
serwis,

6) uszkodzenia powstate w wyniku modyfikacji lub niepoprawnej instalacji oprogramowania,
7) uszkodzenia czesci podlegajacych normalnemu zuzyciu, takich jak szczotki, worki, filtry, rury gietkie,

8) uszkodzenia powstate w wyniku wytadowan atmosferycznych, przepige¢, innych zakidécen w sieciach
elektrycznych,

9) uszkodzenia spowodowane zaistnieniem sity wyzszej (tj. np. pozarem, trzgsieniem ziemi, dziataniami
wojennymi lub innymi nieprzewidzianymi zdarzeniami zewnegtrznymi).

7. W przypadku braku zgodnos$ci Urzadzenia z umowg uprawnionemu przystugujg srodki ochrony
prawnej ze strony i na koszt Gwaranta, a udzielona gwarancja nie ma wptywu na mozliwo$¢ skorzystania
z tych $rodkéw ani ich zakres. W szczegodlnosci niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg. Wykonywanie uprawnien z
tytutu gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa. W razie wykonywania uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia sprzedawcy o
wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych
z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Procedura gwarancyjna
8. Dokumentem uprawniajgcym do skorzystania z gwarancji jest dowéd zakupu (np. paragon z kasy
fiskalnej, faktura).

9. Zgtaszajgc usterke nalezy skontaktowac sie z Gwarantem poprzez Autoryzowany Serwis Zelmer pod
numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl lub dostarczy¢
Urzadzenie do miejsca zakupu (punktu sprzedazy detalicznej). W przypadku dostarczenia Urzadzenia
do miejsca zakupu zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer dokonuje sprzedawca detaliczny w
imieniu uprawnionego.

10. Wysytka Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer odbywa sie za posrednictwem wskazanego
przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie na koszt Gwaranta, po wczesniejszym
dokonaniu zgtoszenia zgodnie z punktem 9 Ogdélnych Warunkéw Gwarancji i uzyskaniu numeru
zgtoszenia serwisowego (RMA).

11. Uprawniony obowigzany jest udostepni¢ Urzadzenie do odbioru przez Autoryzowanego Serwisu
Zelmer za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
W przeciwnym razie koszty dostarczenia Urzgdzenia oraz odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w
transporcie ponosi uprawniony.

12. Dostarczone Urzadzenie powinno by¢ kompletne. Do Urzgdzenia powinny byé dotgczone opis wady,
kopia dowodu zakupu, adres zwrotny uprawnionego oraz telefon kontaktowy.

13. Urzadzenie powinno zosta¢ przygotowane do transportu zgodnie z wymogami okreslonymi przez
wskazany przez Gwaranta podmiot $wiadczgcy ustugi kurierskie. W przypadku braku zabezpieczenia
Urzadzenia do transportu zgodnie z przedmiotowymi wymogami, Gwarant nie odpowiada za uszkodzenia
w transporcie.

14.W przypadku uszkodzenia Urzadzenia w transporcie zalecane jest spisanie protokotu szkody z
przedstawicielem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
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15. Dostarczone Urzadzenie powinno spetniaé ogolnie przyjete normy czystosci, w szczegolnosci zostaé
dostarczone w stanie wolnym od zabrudzen i zanieczyszczen zewnetrznych. W przeciwnym razie
Gwarant ma prawo do odmowy naprawy Urzgdzenia i zwrotu Urzadzenia na koszt uprawnionego.

16. Po dostarczeniu Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer wady ujawnione w okresie gwarancji
zostang usuniete przez Gwaranta.

17. Gwarant obowigzany jest udzieli¢ odpowiedzi na informacje o usterce w terminie 14 dni od dnia jej
zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

18. Wady Urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji zostang usuniete w mozliwie najkrétszym terminie,
od 14 do 21 dni roboczych od daty dostarczenia Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

19.W razie braku mozliwosci usunigcia wady stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis Zelmer,
uprawnionemu przystuguje prawo do nieodptatnej wymiany Urzadzenia na nowe. Wymiany dokonuje
Autoryzowany Serwis Zelmer.

20. W razie braku mozliwosci wymiany Urzadzenia na nowe, uprawnionemu przystuguje zwrot srodkow
na zakup Urzgdzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych
nalezy skontaktowac¢ sie z Dziatem Ksiegowym Gwaranta pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl.

21.Po uplywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis Zelmer moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu
e-mail: serwis@zelmer.pl.

22. Autoryzowany Serwis Zelmer prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od ich dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl w celu sprawdzenia dostepnosci produktéw oraz ich kosztu.

23. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl.
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismagig. In diesem Fall konnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleilteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemaRe Verwendung des Produkts fihrt zum Erldschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstandig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihlty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilli za pfedpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporuc¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a ze s nim nemanipulovala Zadna tfeti strana, ktera neni autorizovéana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravng, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfilozZit k ni u¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ur€eny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mézete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odport¢aniami uvedenymi v
tejto priru¢ke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurdpskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahéilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljlik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznalé kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eléllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlendl az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartasaval hasznalték, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
mUveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgara, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv eléirasnak megfelel6 fogyasztdi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznal6 koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitdsi dokumentumot. Lengyelorszagon kivul a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defect&rii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com

70



RU / TAPAHTUMHOE OBCITYXXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTuio Ha AaHHOe 13aenve CpokoM 2 roga ¢ MOMeHTa
nprvoGpeTeHnst HOBOrO U3fenus notpebutenem, ecnu naaenve yaet NPUMEHSITLCS MO HAa3HAYEHWIO.

B cny4ae nornomkn Bo BpeMsi rapaHTUIAHOTO Cpoka Nosib3oBaTeny MMET NpaBo Ha GecnnaTHbli

PEMOHT U1 3aMeHy U3LENWS], eCINM PEMOHT ByET HEBO3MOXEH. OTa rapaHTusi Takke BKIovaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv nagenue aKCnnyaTnpoBanoch COrnacHo pekoMeHAaUmsaM, yka3aHHbIM B 3TOM
PYKOBOACTBE, U He BblNO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHUMM CNeLuanucTamm, He YnornHOMOYEHHbIMU
komnanuernt B&B TRENDS, S.L. . MlapaHTusi He pacnpocTpaHsieTcs Ha 3anyacTtu, NoABEPXKEHHblE
3KCMnyaTauMoHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTUs He BMUSIET Ha NpaBa noTpebuTens cornacHo yCrnoBusm
Oupektnebl 1999/44/EC ansa ctpaH — 4neHoB EBponenckoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 0653aHbI CBSI3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMOMHOMOYEHHbIM komnaHvein B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeAeHWe peMoHTa U3aenuii.

JTiobble MaHMNyNsuMK ¢ 3aennem cneuuanucTamu, He ynornHoModeHHbIMy komnaHuein B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnun HeLeneBoe UCNonb3oBaHUe U3genus NpUBeayT K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTum.
[apaHTuiiHoe 06cnyxuBaHne NpeaocTaBnseTcs Npy ycnoBuy NpeaocTaBnexHuns notpebutenem
[OKYMEeHTa O MOKyMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHWUTb KaCCOBbIN YekK, YTOObI 0BNerYMTb NPoLLEeCe BbIMOSIHEHWS rapaHTUHBIX
pabor. ina nony4eHne TeXHN4eckoro 0bCnyxunBaHns 1 NOcnenpoaxHoro obenyKMBaHvs 3a npegenamm
MonblwKn cneagyeT nepeaath 3anpoc B TOYKY Npoaaxu, rae 6bina BbiNOnNHeHa nokynka Tosapa, unm
YTOYHWUTL MHOPMAaLMIO NO NOCNENpPoAaxXHOMY 0B6CyXMBaHUIO Ha cariTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genusi 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXU B YCNOBUSAX SKCMNyaTaLMmn N XpaHEHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosTo e
npegHa3HaveH, 3a Cpok OT ABe roanHn. B cnyyaii Ha oTkas npes3 rapaHLUMOHHUSI CPoK noTpebuTenute
MMaT npaBo Aa peMOHTUpaT NpoAdyKTa Unn eBeHTyasrnHo Aa ro 3aMeHsT 6e3nnarTHo, ako He Moxe

[la ce peMOHTUpa, OCBEH aKO eAuH OT Te3N BapnaHTK Ce OKaXe HEBb3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE UNn

e HenponopuuoHaneH. B TakbB cnyyai moxete fa nsbepere HamansiBaHe Ha LieHaTa unm oTMsiHa
Ha npogaxbaTa, KOeTo ce yroBaps AMPEKTHO € npoAasaya. MapaHumsiTa nokpMea U cMaHaTa Ha
pe3epBHUTE YaCTK, HO MPU YCIOBKE Ye NPOAYKTHT € M3NoNn3BaH CbobpasHo NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PHKOBOACTBO 3a [iBaTa Cry4asi, KakTo ¥ ako He e NpeanpuemaH onuT 3a Hameca oT TPeTo Nu1ue,
KOETO He e ynbriHOMOLLeHO 3a Ta3n Len ot B&B TRENDS, S.L. . MapaHumnsaTa He NokpuBa HUKaKBU
amopTusMpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwmTe npaea kato notpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B [inpektmea 1999/44/EO 3a obpxaBuTe YreHkn Ha EBponerickus cbios.

M3MNON3BAHE HA TAPAHUUATA

KnuenTuTe TpsibBa fa ce cBbpXaT ¢ oTopuanpaH TexHndeckn cepsma Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npogykTa.

Bcsika Hameca B npopykTa oT HeynbnHomolleHo oT B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa unu
HenpaswnHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynupa HacToswarta rapaHums. MapaHuusaTa Tpsbsa aa ce
NOMbJIHN U3LAMO 1 Aa Ce BPBbYM 3aeAHO C kacoBaTa Genexka unv npuemMHo-npeaaBaTtesiHus NpoToKosl,
3a ja MOXe AeVCTBUTENHO [ia Cce ynpaxHsABaT npasata Mo Ta3v rapaHums.

lapaHuuATa cneppa Aa octaHe y noTpebuTtens 3aeqHo ¢ dakTypara, kacoBaTa benexka unm
npuemMHo-NpeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LiEN yNecHsIBaHe yNpaxHsBaHETO Ha Te3n npasa. 3a TEXHNYECKO
obcnyxsaHe 1 cneanpopaxbeH cepBu3 3BLH Nosicka TEPUTOPKS 3asBKaTa ce Nofasa B TbProBCKUS
06eKT, KbIETO € 3aKyrneHa cTokaTta, UM MoXe a NPoBepuTe 3a AONbIHUTENHA cneanpoaaxbeHa
MHopMaumsa Ha www.zelmer.com

71



UA / TAPAHTIMHE OBCITYTOBYBAHHSA

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Lel BUpiG NPOCnyXnTb NPOTAroM ABOX POKIB, SIKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbCS 3@ NPU3HaAYeHHsM. apaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HoBoro BMpoOy croxusayem. Y pasi NOMOMKU Mif Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MatloTb NpaBo Ha 6e3KOLLTOBHMI peMOHT abo 3amiHy BUpPOOY, SIKLLIO peMOHT Byae HeMOXNMBUIA, 3a
BVMHSATKOM BUMNaAKiB, KON OAMH 3 X BapiaHTiB Oyae HeMOoXnMBO BUKOHaTV abo BiH Byae HeCyMipHUM.
Y ubomy BUNagKy NokyneLpb Mae NpaBo BUGPaTH 3HMXKXEHHS LiiHM abo ckacyBaHHS MOKYMKK, LLO Crif,
obrosoptoBatu 6e3nocepenHbO 3 NpoAasLeM. Lia rapaHTia Takox BkntoYae 3amiHy 3an4yacTuH, SKLWO B
o6ox BuNagkax BUpiG ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO A0 pEKOMEHAALN, 3a3HaYeHNX Y LIbOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMU haxiBLSMU, He YyNOBHOBaxeHUMM koMmnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTisa He NOLMPIETLCA Ha 3anyacTuHK, SKi NiAAaTbCS ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMNMMBaE Ha npaea crnoxwueaya 3rigHo 3 ymoBamu AupekTtueu 1999/44/EC nns kpaiH — 4neHis
€sponericbkoro Cotosy.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B'13aTUCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, YNOBHOBaxeHWM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBeeHHst PEMOHTY BMPOOIB.

Byab-ski MaHinynsuii 3 Bupobom daxisusmu, He ynoBHOBaxeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHSI BUPOOY Npu3BeayTh 40 BTPATH rapaHTii. FapaHTiiHe
o6cnyroByBaHHsi oghiLiiHO BBE3EHOrO B YkpaiHy BUpPoOYy HaAaeTbCst 3a YMOBU HaflaHHS CMOXUBaYeEM
[oKyMeHTa npo npuabdaHHs. B YkpaiHi Takum JokyMeHTOM Moxe ByTu KacoBui, dickanbHWUIA, TOBapHUI
Yyek, BugaTkoBa HaknagHa abo iHLWKUA BCTAHOBMEHWI 3aKOHO4ABCTBOM (icKanbHWI [OKYMEHT, KU
nigTBepXxaye Aaty npuadaHHsa 3a3HaveHoro BUpooy.

KopucTyBay 3060B’a3aHMin 36epirati A4oKyMeHT npo npuabaHHs Bupoby, Wwob nonerwmTy npouec
BUKOHAHHS rapaHTiiHWX pobiT. N5t oTpMMaHHsA TEXHIYHOro 1 nicnsnpoaaXHoro o6cnyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y ToYKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYMKy ToBapy, abo yTOYHUTH
iHbopmaLito 3 nicnsAnpoaaXHoro 06CyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com

72






74



75



O®puTiopHuua / @puTtiopHula

SERIES: ZAF. MOD: ZAF6500

220-240V~ 50-60 Hz 1500W

TYPE: KZD55-150

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3pobneHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - P.. Ca N'Oller

08130 Santa Perpetua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 04/2023

WWW.ZELMER.COM




