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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Input voltage: 220-240V~ 50Hz

Power: 860W

Inner pot capacity: 5L

Inner pot coating: non-stick

Steam vent cup: removable

11 programmable functions

Preset time: 10 minutes - 24 hours
Cooking time adjustable

Accessories: measuring cup, rice scoop, soup ladle, Steam basket
Power cord length: 100cm 3G0.75mm2
Stainless steel housing

Product size: @25,5*31cm

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing. If you
give this device to other people, please also pass on the operating instructions.

- The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged purpose. This appliance is not
fit for commercial use.

« Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug
itimmediately.

«When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out the plug from the socket
(pull the plug itself, not the lead). If the appliance is not being used and remove the attached accessories.
- Do not operate the device without supervision. If you leave the room you should always turn the device
off. Remove the plug from the socket.

«The device and the mains lead have to be checked regularly for signs of damage. If damage is found the
device must not be used.

- Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an authorized technician. To avoid the
exposure to danger, always have faulty cable be replaced only by the manufacturer, by our customer
service or by qualified person and with a cable of the same type.

- Use only original spare parts.

« Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions”.

CHILDREN AND FRAIL INDIVIDUALS

«In order to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.)
out of their reach.

WARNING!

Do not allow small children to play with the foil as there is a danger of suffocation!

«This device is not intended to be used by individuals (including children) who have restricted physical,
sensory or mental abilities and/or insufficient knowledge and/or experience, unless they are supervised by
an individual who is responsible for their safety or have received instructions on how to use the device.

« Children should be supervised at all times in order to ensure that they do not play with the device.

SPECIAL SAFETY INSTRUCTIONS FOR THIS DEVICE

« Make sure the heating element and the outside of the inner pot are clean and dry before you put the plug
in the wall socket.

« Do not use the appliance if the sealing ring is damaged.

- Do not plug in the appliance or press any of the buttons on the control panel with wet hands.

« Never connect this appliance to an external timer switch in order to avoid a hazardous situation.

« Only use the rice scoop provided. Avoid using sharp utensils.

« Do not expose the multicooker to high temperatures, nor place it on a working or still hot stove or cooker.
- Always insert the inner pot before you put the plug in the wall socket and switch on the device.

- Always unplug the multicooker if you are not going to use it for a longer period of time.

« Always let the multicooker cool down before you clean or move it.

- Do not place the inner pot directly over an open fire to cook.

«If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional purposes or if it is not used
according to the instructions in this user manual, the guarantee becomes invalid and the producer refuses
liability for any damage caused.



« Place the multicooker on a stable, horizontal and level surface.

- The accessible surfaces may become hot when the appliance is operating. Only touch the control panel.
« Beware of hot steam coming out of the steam vent during cooking or out of the multicooker when you
open the lid.

« Do not lift or move the multicooker by its handle while it is operating.

« Be careful with the inner pot and the steam basket when you handle them after the cooking process, as
they may be hot and heavy.

« Do not expose the multicooker to direct sunlight.

« Do not insert metallic objects or alien substances into the steam vent.

« Do not place a magnetic item on the lid. Do not use the appliance near a magnetic item.

- Do not use the inner pot if it is deformed.

« Do not exceed the maximum water level indicated in the inner pot to prevent overflows.

« Do not place the rice scoop inside the pot while cooking, keeping warm or reheating.

- Always clean the appliance after use.

« Do not clean the main unit in the dishwasher.

Q)

PARTS DESCRIPTION
1) Measuring cup
2) Soup ladle
) Rice scoop
) Water level indications
Inner pot
Detachable inner lid
Sealing ring
Heating element
Control panel
) LCD Display

Main unit

Detachable mains cord

Detachable steam vent cup
Handle

Steam basket

18) 10 Function indicators (
Fry/Rice/DIY/Pasta/Steam/Bake/
Reheat/Soup/Baby food/Pizza)
(19) “Preset” button

20) "= button ( cooking time / temperature decrease )
21
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)
)
)
) Outer lid
)
)
)

(20)
(21)"+" button ( cooking time / temperature increase )
(22) “Cooking time” button

(23) “Tem” button (temperature button)

(24) “Keep warm / off "button

(25) “START” button

(26) “Menu”button



USING THE MULTICOOKER

Functions overview
Default | Adjustable | Automatic Defauly | Adiustable
rograms |cooking | cooking time | keey Preset fime | cooin cocking ecial notes
[eEt e d 2 & division & | temperature &
time  |&division | warm temperature
&step
15 - Do not close the top lid when cooking in
Fry minutes | S™L-Sh/Im Y / 170C / the fry mode.
LCD counts down the cooking time only in
Rice / / v 10m-24h/5m | 130°C / the last 10 minutes of the cooking
process.
30 2m-1h/Im | Within 70- - 35.170°C | It's recommended to open lid during
P | minutes moc | 1oman/m | 100¢ J5C | cooking when the temperature s above
1h-12h/5m 140C.
LCD counts down the cooking time once
8 - the water boils.
Pasta | iutes | 2MIR/Am Y 10m-24h/sm | 100C / Make sure all ingredients including water
do not exceed 4L.
LCD counts down the cooking time once
Steam vZSt 5m-2h/5m Y 10m-24h/5m 100C / the water boils.
minutes It takes around 8 minutes for 3 cups of
water to come to be boiled.
Bake | 1hour | 15m-ah/Sm Y 10m-24h/5m | 140 / Grease the inner pot before putting the
cake mixture into it.
» Pour some water on the food to prevent it
Reheat 10m-1h/5m 2 10m-24h/5m | 100°C / from becoming too dry.
minutes The quantity of the water depends on the
amount of food.
Soup 1 hour 5m-8h/5m Y 10m-24h/5m 98°C / /
Babyfood | 3% | sm-1.5h/1m Y 10m-24h/5m | 96-98°C / /
v minutes
Pizza 30| ometh/sm v 10m-24h/5m | 140 / Grease the inner pot before putting pizza
minutes mixtures into it.
Keep
b |12 hours / / / 70C / /
Before first use

- Take out all the accessories from the inner pot. Remove the packaging material of the inner pot.
« Clean the parts of the multicooker (only inner pot and plastic attachments) thoroughly before using it for
the first time. Note: Make sure all parts are completely dry before you start using the multicooker.

General preparation

« Press the lid release button to open the lid.

«Take out the inner pot.

« Prepare food and ingredients according to your preference.

« Put food and ingredients into pot.

+Wipe the outside of the inner pot dry, then put the inner pot back. Check if the inner pot is in proper
contact with the heating element.

«Insert the plug in the power socket.

Bake/ Reheat / Soup/ Baby food / Pizza/Fry

(1) Follow the general preparation steps.

(2) Press the “Menu” button until the preferred function is selected.

(3) To set a different cooking time, refer to chapter “Adjusting the cooking time".

(4) To set a preset time, refer to chapter “Preset time for delayed cooking’”.

«Time preset is not available for fry function.

(5) Press the “START” button to start cooking.

+ LCD counts down the cooking time.

«The “Keep warm”indicator lights up.

(6) When the cooking is finished, you will hear beeps and the selected cooking function light will be off,
then the multicooker switches to keep-warm mode automatically. The “Keep warm” indicator continues
lighting up. And LCD counts up the keep warm time in minute.

(7) Press the “Keep warm / off” button to cancel the keep warm mode.

« If you want to continue the keep warm mode again, simply press the “Keep warm / off” button again.




Rice

(1) Measure the rice with the measuring cup provided.

« Each cup of uncooked rice normally gives 2 bowls of cooked rice. Do not exceed the quantities indicated
on the inside of the inner pot. 1 cup of rice is approx. 180ml.

« Inner pot capacity is 5.0L, maximum capacity for cups of rice is 1.8L.

(2) Wash the rice thoroughly.

(3) Put the pre-washed rice in the inner pot.

(4) Add water to the level indicated on the scale inside the inner pot that corresponds to the number of
cups. Then smooth the surface of the rice.

« For instance, if you cook 4 cups of white rice, add water up to the 4-cup level for rice indicated on the
scale inside the inner pot.

«The level marked inside the inner pot is just an indication; you can always adjust the water level for
different types of rice and your own preference.

(5) Follow the general preparation steps.

(6) Press the “Menu” button until the rice function is selected.

(7) To set a preset time, refer to chapter “Preset time for delayed cooking”.

(8) Press the “START” button to start cooking. LCD shows “----".

«The display counts down the cooking time only in the last 10 minutes of the cooking process.

«The “Keep warm”indicator lights up.

(9) When the cooking is finished, you will hear beeps and the selected rice function light will be off, then
the multicooker switches to keep-warm mode automatically. The “Keep warm” indicator still lights up. And
the display counts up the keep warm time in minute.

(10) Press the "Keep warm / off” button to cancel the keep warm mode.

«If you want to continue the keep warm mode again, simply press the “Keep warm / off” button again.
(11) Press the lid release button to open the lid.

(12) Stir the rice to loosen it.

« Stirring the rice allows excess steam to escape. This gives fluffier rice.

Note: Depending on the cooking conditions, the bottom portion of the rice may become slightly browned.

DIy

«You may use the DIY mode to cook food with more control over the cooking time and temperature.
«It’s recommended to open lid during cooking when the temperature is above 140°C.

(1) Follow the general preparation steps.

(2) Press the “Menu” button until the DIY function is selected. The default cooking time will be displayed on
the screen. To set a different cooking time, refer to chapter “Adjusting the cooking time”.

(3) To set a preset time, refer to chapter “Preset time for delayed cooking”.

(4) Press the “START” button to start cooking.

«The display counts down the cooking time.

« If the cooking temperature is set within 35-65°C, the keep warm indicator is off; If the cooking
temperature is set within 70-170°C, the keep warm indicator is on.

(5) When the cooking is finished, you will hear beeps and the selected cooking function light will be off.
The multicooker would switch to keep-warm mode or standby mode according to the set cooking
temperature.

Pasta

(1) Put some water into the inner pot.

(2) Follow the general preparation steps.

(3) Press the “Menu” button until the pasta function is selected. To set a different cooking time, refer to
chapter "Adjusting the cooking time”.

(4) To set a preset time, refer to chapter “Preset time for delayed cooking”.

(5) Press the “START” button to start cooking.

«The display will count down the cooking time once the water boils, at the same time, the multicooker will
beep.

«The keep warm indicator lights up.

(6) When the water is boiling, open the lid and put the food into the inner pot carefully.

« Be careful the hot steam when opening the lid. After that, close the lid again.

« Make sure all ingredients including water do not exceed 4L.

(7) When the cooking is finished, you will hear beeps and the selected cooking function light will be off,
then the multicooker switches to keep-warm mode automatically. The “Keep warm” indicator still lights up.
And the display counts up the keep warm time in minute.

(8) Press the “Keep warm / off” button to cancel the keep warm mode.



- If you want to continue the keep warm mode again, simply press the “Keep warm / off” button again.
Note: You can also cook pasta, water with the pasta sauce together. Then you have to be very sure of the
right ratio of water and pasta. When the water and pasta start to boil, the default cooking time starts
counting down. During the cooking, you can open the lid and stir the pasta a bit to prevent the pasta sticks
together. You can try with attached pasta recipe.

Steam

(1) Measure 3 cups of water with the measuring cup and pure them into the inner pot. Do not immerse the
steam basket in water.

« It takes around 8 minutes for 3 cups of water to come to be boiled.

- The amount of water depends on the amount of food to be steamed.

(2) Put the steam basket in the inner pot.

(3) Put the food to be steamed in steam basket.

Note: To ensure even steaming, spread out the food evenly and do not pile it up.

(4) Follow the general preparation steps.

(5) Press the “Menu” button until the steam function is selected. To set a different cooking time, refer to
chapter “Adjusting the cooking time".

(6) To set a preset time, refer to chapter “Preset time for delayed cooking’”.

(7) Press the “START” button to start cooking.

«The display will count down the cooking time once the water boils, at the same time, the multicooker will
beep.

«The keep warm indicator lights up.

(8) When the cooking is finished, you will hear beeps and the selected cooking function light will be off,
then the multicooker switches to keep-warm mode automatically. The “Keep warm”indicator still lights up.
And the display counts up the keep warm time in minute.

(9) Press the “Keep warm / off” button to cancel the keep warm mode.

- If you want to continue the keep warm mode again, simply press the “Keep warm / off” button again.

Keep warm mode

- The keep warm mode allows you to keep your food warm for a longer period of time.

«The maximum keep warm time is 12 hours in 70°C

- The appliance will switch to keep warm mode automatically at the end of cooking.

Note: Automatic keep warm is not available for DIY function when temperature is set within 35-65°C.
« Press “"Keep warm/off” button in standby mode to start keep warm mode.

- On keep warm mode, LCD counts up the keep warm time in minute.

Note: In any mode, you can press “Keep warm/off” button to enter into standby mode.

Adjusting the cooking time

«You can adjust the cooking time for all cooking modes except rice function. Refer to the “Functions
overview” table for the time regulation of each function.

« After you have selected the desired cooking function, the default cooking time will be displayed on the
screen. To activate cooking time adjustment, press the “Cooking time” button, indicator of cooking time
setting flashes. Then you can press button “~* to decrease or button “+” to increase the cooking time.

Preset time for delayed cooking

«You can preset the delayed cooking time for all cooking modes except fry function.

- Select the desired function, press the “Preset” button to activate preset function. The indicator of preset
function flashes. The screen displays the minimum preset time 10 minutes .

Press button “~" to decrease or button “+"to increase the preset time.

Press “START” button to start and preset time counts down.

The cooking process will be started when the preset time has elapsed. The indicator of preset function turn
off.

CLEANING

« Unplug the multicooker before you clean it.

« Wait until the multicooker has cooled down sufficiently before you clean it.

- To protect the non-stick coating of the inner pot, do not use the inner pot for washing dishes.
« Do not put vinegar in the pot.

- Take the steam basket and the inner pot out of the main unit of the appliance.

« Detach the steam vent cup from the outer lid by pulling it upwards.

- To open the steam vent cup, turn the upper cover left.



--To reattach the steam vent cup, turn the upper cover right till the hooks click to the right places.

--To put the steam vent cap back into the vent hole of the outer lid, insert it into the hole and push it down
firmly.

« Clean the inner pot, steam basket, rice scoop and steam vent cap with a sponge or a cloth in hot water
with some washing-up liquid.

« Do not use abrasive cleaning agents, scourers or metal utensils to clean the inner pot as these damage
the non-stick coating.

«+ Use only a damp cloth to wipe the inside and outside of the main unit of the multicooker.

« Never immerse the main unit of the multicooker in water, nor rinse it under the tap water.

RECIPES

Pasta (Serves 3-4 persons)

Ingredients:

-- 250g pasta (penne or macaroni)

-- 200ml pasta sauce

--700ml water

Put the pasta and pasta sauce in the inner pot and add cold water. Press the “Menu” button and select the
“Pasta” function. Set the cooking time to 20 minutes. Then press the “START” button to cook. When the
pasta cooking process is finished, sprinkle some pepper or cheese on top and serve the pasta hot.

Banana oatmeal cake (Serves 3-4 persons)

Ingredients:

--120g all-purpose flour

-- 1209 oatmeal

--90g brown sugar

-- 2V tsp baking powder

-- 38g milk powder

-- 2.5 large bananas

-2 large eggs (120-130g)

-- 1 egg white (35-40g)

- 1.5 tsp butter (softened)

-- 1 tsp vanilla oil

-- 1.5 tsp honey

« Mix the flour, oatmeal, brown sugar, baking powder, and milk powder in a mixing bowl. Mash the bananas
into a paste.

« In a different bowl, mix the eggs, egg white, banana paste, softened butter, vanilla oil and honey. Then stir
with the ingredients mixed in above step.

« Mix well and make sure the mixture does not contain any lumps.

Tips:

--To increase the banana flavour of the cake, use a ripe banana and mash it.
--To make the cake more moist, add another half banana.

« Pour the cake mixture into the inner pot.

« Select “Bake” function and press “START” button to cook.

Four cheese pizza

Ingredients:

Yeast dough-120g/160g Blue cheese-20g
Bechamel sauce-30g Maasdam Cheese-20g
Hard goat cheese-20g Butter-15g

Mozzerella-20g

Cut the cheese into 0.5cm cubes. Roll out the dough into 0.5cm thick and circle the width of the inner pot.
Grease the inner pot with butter, put the dough inside, and top with the sauce and stuffing. Close the lid
and remove the steam vent cup. Select “Pizza” function. Set the time for 30 minutes. Cook until the program
finishes.
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WARRANTY

1. Thiswarranty is issued by Esperanza sp.j. Poterek with address:
ul. Poznariska 129/133, 05-850 Ozarow Mazowiecki, Phone: 0227213571 w.10 - called hereinafter
Esperanza.

2. This warranty confers upon you specific rights and remedies against Esperanza. Please read this
document carefully, by making a claim under this warranty, you will be deemed to have under-
stood and accept its terms.

3. Esperanza warrants that any Esperanza product together with attached accessories is free from
defects in materials and workmanship under conditions of its normal use.

4. If you make a claim under this warranty, Esperanza will, at its option, repair or replace any defec-
tive product into new one by using new or use factory-refurbished parts. In case of using factory-
refurbished parts they will be equal to new products.

5. Defective product should be returned together with receipt, commercial invoice or any other

proof of purchase to the place of purchase. It should include all accessories attached in original
packing. Esperanza has right to reject warranty if any accessories will be missed.
6. Esperanza is committed to respond to the complaint within 14 calendar days of its notification in
the point of sale. Esperanza will repair the defective product in the shortest possible time. If will
be need to import from abroad of any parts which are necessary to repair this time may be
extended.
In case of replacing defective product onto new one, Esperanza has right to replace it with newer
model with the same technical parameters if the old one model was replaced by new one during
warranty period.
8. If you make claim under this warranty, you are deemed to have agreed that repair and (upon avail-
ability) replacement, as applicable, under the warranty services described herein, is your sole and
exclusive remedy vis-a-vis Esperanza.

~

EXCLUSIONS:

This warranty does not extend to:
Any product not manufactured by Esperanza
2. Any product that has been damaged or rendered defective as a result of:
- use itin other way than normal intended use
- modification or internal interferes or changes of product
- service or repair by anyone other than Esperanza service
- improper store, transportation or packing
-improper installation of product or software
- mechanical, physical, chemical etc. damages
In no event shall Esperanza be diable for any damages, loss of business, profits, data or loss based
on use Esperanza products with other devices.
4. Products with removed warranty and other labels and products spent or have hard use marks.

w

All products are covered by Esperanza’s 2-year manufacturer's warranty while product is purchased by the consumer (the
consumeris a person who buys product for the purpose of not professional or commercial activity). In the case of purchase for
the company (for purposes relating to the activities of professional or commercial) warranty is 1 year from date of purchase.
Esperanza products have all the necessary safety certificates required in the EU.

According to Directive 2002/96/EC, disposal of waste electrical and electronic equipment
together with waste is prohibited. Their c need to be recycled or disposed
separately. Otherwise, they can cause the release of hazardous and noxious substances which
pose a threat to the environment. The law requires each consumer to return unnecessary or waste
electrical and electronic equipment to the producers, sales agents or waste treatment facilities.
Detailed conditions are governed by national legislation. The above symbol placed on the
product, in the user manual or on the packaging refers to this requirement. Thanks to proper
segregation and compliance with the provisions relating to waste disposal each user contributes
significantly to environmental protection.




mEL MULTICOOKER

SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Napiecie wejsciowe: 220-240V~ 50Hz

Moc: 860W

Pojemnos¢ misy wewnetrznej: 51

Powtoka misy wewnetrznej: nieprzywierajaca

Zawor ujscia pary: zdejmowany

11 programowalnych funkgji

Funkcja op6znienia startu: 10 minut — 24 godziny
Regulowany czas gotowania

Akcesoria:: miarka z podziatka, tyzka do ryzu, chochla, koszyk do gotowania na parze
Diugos¢ przewodu zasilajacego: 100 cm 3G 0,75 mm2
Obudowa ze stali nierdzewnej

Wielkos$¢ urzadzenia: @25,5*31 cm

OGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo dokfadnie przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowa¢
ja wraz z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci rowniez kartonem z opakowaniem
wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

« Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia.
Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci gospodarczej.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze trzymac urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach
ptynnych) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi dtorimi.

Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagnac za
wtyczke, nie za przewod).

« Jezeli nie korzystacie Pafistwo z urzadzenia, jezeli chcecie Parstwo zamontowac jakies akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazdka.

« Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia
urzadzenie nalezy zawsze wylaczac i wyciaga¢ wtyczke sieciowq z gniazda.

«Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie sa uszkodzone. W razie szkodzenia
nalezy przestac korzystac z urzadzenia.

« W razie awarii prosze nie naprawiac urzadzenia samemu lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego
specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u
producenta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowana osobe w celu unikniecia
zagrozenia.

« Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

« Prosimy pamietac o podanych dalej,Specjalnych wskazéwkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania”.
DZIECI 1 OSOBY NIEPELNOSPRAWNE

- Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.)

« Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebezpieczenstwo uduszenia!

«To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, motorycznych lub umystowych lub nie posiadajace niezbednego do$wi enia i/lub wiedzy.
Uzytkowanie urzadzenia przez takie osoby jest mozliwe wytacznie pod nadzorem opiekuna lub po
otrzymaniu wskazoéwek dotyczacych uzywania urzadzenia.

« Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzagdzeniem.

SPECJALNE INSTRUKCJE BEZPIECZNEGO KORZYSTANIA Z URZADZENIA

« Upewnij sie, ze plyta grzewcza oraz zewnetrzna czg$¢ misy wewnetrznej sg czyste i suche, zanim
podtaczysz urzadzenie do pradu.

« Nie korzystaj z urzadzenia, jesli guma uszczelniajaca jest uszkodzona.

« Nie podtaczaj urzadzenia do zasilania lub nie naciskaj zadnych przyciskow na panelu sterowania mokrymi
rekami.

« Aby unikna¢ niebezpiecznych sytuacji, nigdy nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznego zegara
sterujacego.

« Korzystaj wytacznie z akcesoriéw zataczonych do urzadzenia. Nie uzywaj ostrych narzedzi.

« Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie wysokich temperatur i nie stawiaj na rozgrzanych powierzchniach.
« Zawsze najpierw wioz wewnetrzna mise, zanim podtaczysz urzadzenie do gniazdka i je wiaczysz.

« Zawsze odlaczaj urzadzenie od zasilania, jesli nie zamierzasz korzystac z niego przez dtuzszy czas.

« Przed czyszczeniem lub przestawieniem urzadzenia, zawsze upewnij sig, ze przestygto.

- Nie umieszczaj misy wewnetrznej bezposrednio nad ogniem w celu gotowania.



« Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego. Nie korzystaj z urzadzenia w sposob niewtasciwy lub
do celow profesjonalnych czy pétprofesjonalnych. Korzystanie z urzadzenia w sposéb niezgodny z
niniejszg instrukcja obstugi, powoduje, ze gwarancja traci waznos¢, a producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek spowodowane szkody.

- Postaw urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni.

« Podczas pracy urzadzenia jego zewnetrzna powierzchnia moze by¢ goraca. Dotykaj wytacznie panelu
sterujgcego.

- Uwazaj na goracg pare wydobywajaca sie z otworu ujécia pary podczas gotowania lub z urzadzenia, gdy
otworzysz pokrywe.

« Podczas pracy urzadzenia nie podnos go, ani nie przeno$ go za raczki.

- Ostroznie obchodz sie z misa wewnetrzna oraz koszykiem do gotowania na parze po zakoriczeniu
gotowania, poniewaz moga by¢ gorace i ciezkie.

- Nie wystawiaj urzadzenia na bezpoérednie dziatanie promieni stonecznych.

- Nie wktadaj metalowych przedmiotéw, ani nieznanych substancji do otworu ujscia pary.

« Nie kladz magnetycznych przedmiotéw na pokrywie. Nie korzystaj z urzadzenia w poblizu
magnetycznych przedmiotow.

- Nie korzystaj z misy wewnetrznej, jeéli jest uszkodzona.

« Nie przekraczaj maksymalnego poziomu wody wskazanego na misie wewnetrznej, aby unikna¢ rozlania.
« Nie wkiadaj tyzki do ryzu czy chochli do misy podczas gotowania, utrzymywania temperatury lub
odgrzewania.

« Po skorzystaniu z urzadzenia zawsze je wyczysc.

« Nie myj podstawy urzadzenia w zmywarce.

W—e

OPIS CZESCI (3
1) Miarka z podziatka

2) Chochla

3) tyzka doryzu

4) Wskaznik poziomu wody
5) Misa wewnetrzna

6) Zdejmowana pokrywa
wewnetrzna

) Uszczelka

) Element grzewczy

) Panel sterowania

0) Wyswietlacz LCD
1
2

) Urzadzenie gtowne
) Odtaczany przewdd sieciowy
3) Przycisk zwalniajacy pokrywe (10)
4) Pokrywa zewnetrzna
5) Zdejmowany zawdr otworu ujscia pary

17) Koszyk do gotowani na parze

18) Oznaczenia 10 funkgji
Fry/Rice/DIY/Pasta/Steam/Bake/Reheat/Soup/Baby food/Pizza)
=(Smazenie/Ryz/DIY/Makaron/Gotowanie na parze/
Pieczenie/Odgrzewanie/Zupa/Jedzenie dla dzieci/Pizza)

(19) Przycisk,, Preset" (op6znienie startu)

(20) Przycisk,-"(czas gotowania / obnizenie temperatury)

(21) Przycisk,,+" (czas gotowania / podwyzszenie temperatury)
(22) Przycisk,,Cooking time" (czas gotowania)

(23) Przycisk ,Tem" (temperatura)

(24) Przycisk,, keep warm / off " (utrzymywanie temperatury / wytacz)
(25) Przycisk,START” (wtaczenie urzadzenia)

(26) Przycisk ,Menu” (wybor programu)



KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Funkcje
Regulowan,
Domysiny |51 Domysina
czas " temperatur e soec
Programy |czas — startu " Informacje specjalne
oraz podaiat podzial orazetap
F . i
v | o minat | 5™15 B , 10 ;[ Nezmyiai pokeywy gsrnei podczas koraystania
(smazenie) godz/1m 2 programu "FRY" (smazenie)
Tomaa Wyéwietlacz pokazuje odliczanie czasu
Rice (Ry2) / / T 130C / |pozostatego do korica gotowania jedynie przez
godz/5m
ostatnie 10 minut gotowania
2m1
godz/im | 0d 70do | 10m24 .| 0d35do |zaleca sicotwarcie pokrywy podczas gotowania,
DIVIDIY) - f 30 minut (= 17 170C godz/sm | 19°C | 170C/5C |kiedy temperatura preekracza 140°C
godz/5m
[Wyswietiacz pokazuje odliczanie czasu
pozostalego do kofica gotowania od momentu
Pasta 2m1 10m-24
Makaron) [ 8™ | godz/1m T odz/sm | 190C /- [pesetowania sie wody
(Ma gocz) & Upewni sig, ie wszystkie skladniki, w tym woda,
nie prekraczaja 4l
Wyzwietlacz pokazuje odliczanie czasu
Steam pozostalego do kofica gotowania od momentu
2 10m-24
(Gotowanie| 25 minut Sam/s T Z’“/S 100C J  |ramotowania sie wody.
na parze) godz/5m gocz/sm 3 miarki wody zaczynaja wrze¢ po okoto 8
minutach.
Bake || 15T N 1om24 [ 00 ;| Wysmarui mise wewntrzng praed wiozeniem do
(Pieczenie) oodz/5m godz/5m niej ciasta
Dolej wody do jedzenia, aby nie bylo zbyt suche.
O:ehea( o] 20m1 : tomas | , j wody do j Y nie bylo zbyt
(Odgraewan| 20minut o0 e godz./sm
ie) 1l0$¢ wody zalezy od ilodci jedzenia
5m-8 10m-24
zupa)| 1 godzi T c
soup (zupa)| 1 godeina | M. wodrsom | % / /
BJE:’V food sommat|  S™LS . 10m24 | 0d96do , ,
Vedzenie | 30 minut | oo, /1 godz/5m | o8C
dla drieci )
Pizza (Pizza 10m-1 10m-24 [Wysmaruj mise wewnetrzna przed wiozeniem do
{ 30 minut T 140C / vemaru mis wewnglrana p
) godz/5m godz/sm nicj pizzy.
eep warm
(Utrzymywa
nie 12 godzin / / / 70C / /
p
)

Przed pierwszym uzyciem

« Wyjmij wszystkie czesci z misy wewnetrznej. Zdejmij materiat opakowujacy z misy wewnetrznej.

« Doktadnie wyczys$¢ czesci urzadzenia (wytgcznie mise wewnetrzna i plastikowe czesci) przed pierwszym
uzyciem.

Pamietaj: Upewnij sig, ze wszystkie czedci s catkowicie suche, zanim zaczniesz korzystac z urzadzenia.

0Ogélne przygotowanie

« Naciénij przycisk zwolnienia pokrywy, aby ja otworzy¢.

« Wyjmij mise wewnetrzna.

« Przygotuj jedzenie oraz sktadniki zgodnie z wtasnymi upodobaniami.

« Przet6z jedzenie oraz sktadniki do misy.

«Wytrzyj do sucha zewnetrzna powierzchnie misy wewnetrznej i wiéz ja do urzadzenia. Sprawdz, czy misa
wewnetrzna jest we wlasciwym kontakcie z elementem grzewczym.

- Wi6z wtyczke do gniazdka.

Pieczenie / Odgrzewanie / Zupa / Jedzenie dla dzi
(1) Postepuj zgodnie z ogéInymi etapami przygotowania.

(2) Wciskaj przycisk,Menu” do momentu wybrania preferowanej funkgji.

(3) Aby ustawic inny czas gotowania, zobacz rozdziat,Regulowany czas gotowania”.

(4) Aby ustawic funkcje opdznionego startu, zobacz rozdziat,Funkcja opéznionego startu gotowania”.
« Funkcja op6znionego startu nie jest dostepna dla funkcji smazenie.

(5) Wcisnij przycisk,START”, aby rozpocza¢ gotowanie.

- Wyswietlacz LCD odlicza czas pozostaty do korica gotowania.

« Lampka przycisku  keep warm” zaswieci sie.

Pizza / Smazenie



(6) Po zakonczeniu gotowania, ustyszysz sygnat dzwiekowy, a lampka danej funkcji gotowania wytaczy sie.
Nastepnie urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb utrzymywania temperatury. Lampka przycisku .keep
warm”bedzie sie $wieci¢. Wyswietlacz LCD odlicza czas utrzymywania temperatury w minutach.

(7) Wciénij przycisk ,keep warm / off ”, aby wytaczyc tryb utrzymywania temperatury.

« Jedli ponownie chcesz wigczyc tryb utrzymywania temperatury, wystarczy ponownie wcisngc¢ przycisk
Jkeep warm / off".

Ryz

(1) Odmierz ryz za pomocg miarki dotaczonej do urzadzenia.

« Kazda miarka nieugotowanego ryzu daje zwykle 2 miseczki ugotowanego ryzu. Nie przekraczaj poziomu
ilosci wskazanego po wewnetrznej stronie misy wewnetrznej. 1 miarka ryzu to ok. 180 ml.

« Pojemnos¢ misy wewnetrznej to 5,0 |, maksymalna pojemnosé miarek ryzuto 1,8 1.

(2) Doktadnie umyj ryz.

(3) Umie$¢ umyty ryz w misie wewnetrznej.

(4) Dodaj wode do poziomu wskazanego na skali po wewnetrznej stronie misy wewnetrznej, ktéra
odpowiada liczbie miarek. Nastepnie wyréwnaj powierzchnie ryzu.

- Na przyktad, jesli gotujesz 4 miarki biatego ryzu, dodaj wode do poziomu odpowiadajagcemu 4 miarkom
ryzu wskazanego na skali po wewnetrznej stronie misy wewnetrznej.

« Poziom wskazany po wewnetrznej stronie misy wewnetrznej stanowi jedynie wskazéwke; zawsze mozesz
dostosowac poziom wody do réznych rodzajow ryzu oraz wiasnych preferencji.

(5) Postepuj zgodnie z og6lnymi etapami przygotowania.

(6) Wcisnij przycisk ,Menu” do momentu pojawienia sie funkcji gotowania ryzu.

(7) Aby ustawic funkcje opdznionego startu, zobacz rozdziat,Funkcja opéznionego startu gotowania”

(8) Wcisnij przycisk,,START”, aby rozpoczac gotowanie. Wyéwietlacz LCD pokazuje ,—-".

« Wyswietlacz pokazuje odliczanie czasu pozostatego do korica gotowania jedynie przez ostatnie 10 minut
procesu.

« Lampka przycisku .keep warm” zaswieci sie.

(9) Po zakonczeniu gotowania, ustyszysz sygnat dzwiekowy, a lampka funkcji gotowania ryzu wylaczy sie.
Nastepnie urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb utrzymywania temperatury. Wskaznik ,keep warm”
nadal swieci sie. A wyswietlacz LCD odlicza czas utrzymywania temperatury w minutach.

(10) Wcisnij przycisk ,keep warm / off ", aby wytaczyc tryb utrzymywania temparatury.

« Jesli ponownie chcesz wigczyc tryb utrzymywania temparatury, wystarczy ponownie wcisngc przycisk
Jkeep warm / off "

(11) Nacis$nij przycisk zwolnienia pokrywy, aby ja otworzyc.

(12) Przemieszaj ryz, aby nie byt zwarty.

« Przemieszanie ryzu pozwala na ujécie pary. Dzigki temu ryz jest bardziej puszysty.

Pamietaj: W zaleznosci od warunkéw gotowania dolna warstwa ryzu moze by¢ lekko brazowa.

DIy

« Mozesz korzystac z trybu DIY, aby mie¢ wieksza kontrole nad czasem gotowania oraz temperaturg
przygotowywanego jedzenia.

« Zaleca sig¢ otwarcie pokrywy podczas gotowania, kiedy temperatura przekracza 140°C.

(1) Postepuj zgodnie z og6lnymi etapami przygotowania.

(2) Wciskaj przycisk ,Menu” do momentu wybrania funkgji DIY. Na ekranie wyswietli sie domyslny czas
gotowania. W celu ustawienia innego czasu gotowania, zobacz rozdziat,,Regulowanie czasu gotowania”.
(3) Aby ustawic¢ funkcje opoznionego startu, zobacz rozdziat,Funkcja opéznionego startu gotowania”

(4) Wcisnij przycisk,,START”, aby rozpoczac gotowanie.

« Wyswietlacz pokazuje odliczanie czasu pozostatego do korica gotowania.

« Jezeli temperature gotowania ustawiono w przedziale od 35 do 65°C, wowczas wskaznik utrzymywania
temparatury jest wytaczony; Jezeli temp Ire gotowania L i w przedziale od 70 do 170°C,
woéwczas wskaznik utrzymywania temparatury jest wigczony.

(5) Po zakoniczeniu gotowania, ustyszysz sygnat dzwiekowy, a lampka wybranej funkcji gotowania wytaczy
sie. Nastepnie urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb utrzymywania temparatury lub w tryb czuwania,
w zaleznosci od ustawionej temperatury gotowania.

Makaron

(1) Wlej troche wody do misy wewnetrznej.

(2) Postepuj zgodnie z og6lnymi etapami przygotowania.

(3) Wciskaj przycisk ,Menu” do momentu wybrania funkcji gotowania makaronu. W celu ustawienia innego
czasu gotowania, zobacz rozdziat,Regulowanie czasu gotowania”

(4) Aby ustawic¢ funkcje op6znionego startu, zobacz rozdziat,Funkcja opéznionego startu gotowania”
(5) Wcisnij przycisk,,START”, aby rozpoczac gotowanie.

- Wyswietlacz zacznie odlicza¢ czas pozostaty do korica gotowania, kiedy woda zacznie wrze¢, w tym
samym momencie urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy.

« Zapali si¢ lampka wskaznika utrzymywania temparatury.

(6) Kiedy woda zacznie wrze¢, otwérz pokrywe i ostroznie wiéz jedzenie do misy wewnetrznej.




- Uwazaj na goracg pare podczas otwierania pokrywy. Nastepnie, zamknij pokrywe.

« Upewnij sig, Ze ilo$¢ wszystkich sktadnikow, tacznie z woda, nie przekracza 4 1.

(7) Po zakonczeniu gotowania, ustyszysz sygnat dzwiekowy, a lampka danej funkcji gotowania wytaczy sie.
Nastepnie urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb utrzymywania temparatury. Wskaznik ,keep warm”
nadal swieci sie. A wyswietlacz LCD odlicza czas utrzymywania temparatury w minutach.

(8) Wcisnij przycisk .keep warm / off ”, aby wytaczy¢ tryb utrzymywania temparatury.

« Jesli ponownie chcesz wigczyc tryb utrzymywania temparatury, wystarczy ponownie wcisngc przycisk
Jkeep warm / off".

Pamietaj: Mozesz tez jednoczesnie gotowac makaron, wode oraz sos do makaronu. Wowczas nalezy mie¢
absolutng pewnos¢ co do whasciwej ilosci wody i makaronu. Kiedy woda z makaronem zacznie wrze¢,
rozpocznie sie odliczanie domyslnego czasu gotowania. Podczas gotowania mozesz otworzy¢ pokrywe i
lekko przemieszac¢ makaron, aby sie nie sklejat. Mozesz wyprobowac dotgczony przepis na makaron.

Gotowanie na parze

(1) Za pomocg miarki odmierz 3 miarki wody i wlej ja do misy wewnetrznej. Nie zanurzaj koszyka do
gotowania na parze w wodzie.

« 3 miarki wody zaczynajg wrze¢ po okoto 8 minutach.

« llo$¢ wody zalezy od iloci jedzenia, ktére ma by¢ przyrzadzone na parze.

(2) Umies¢ koszyk do gotowania na parze w misie wewnetrznej.

(3) Umiesc jedzenie, ktére ma byc¢ gotowane na parze w koszyku do gotowania na parze.

Pamietaj: Aby proces gotowania na parze przebiegat rownomiernie, wyréwnaj jedzenie i nie ktadz jedno na
drugim.

(4) Postepuj zgodnie z og6lnymi etapami przygotowania.

(5) Wciskaj przycisk,,Menu” do momentu wybrania funkcji gotowania na parze. W celu ustawienia innego
czasu gotowania, zobacz rozdziat,Regulowanie czasu gotowania”

(6) Aby ustawic funkcje op6Znionego startu, zobacz rozdziat,Funkcja opéznionego startu gotowania”

(7) Wciénij przycisk,,START”, aby rozpoczac gotowanie.

- Wyswietlacz zacznie odlicza¢ czas pozostaty do korica gotowania, kiedy woda zacznie wrze¢, w tym
samym momencie urzadzenie wyda sygnat dzwigkowy.

« Zapali sie lampka wskaznika utrzymywania temparatury.

(8) Po zakoriczeniu gotowania, ustyszysz sygnat dzwiekowy, a lampka danej funkcji gotowania wytaczy sie.
Nastepnie urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb utrzymywania temparatury. Wskaznik ,keep warm”
nadal $wieci sie. A wyswietlacz LCD odlicza czas utrzymywania temparatury w minutach.

(9) Wcisnij przycisk .keep warm / off “, aby wytaczy¢ tryb utrzymywania temparatury.

« Jesli ponownie chcesz wigczy¢ tryb utrzymywania temparatury, wystarczy ponownie wcisngc przycisk
Jkeep warm / off”.

Tryb utrzymywania temperatury

«Tryb utrzymywania temperatury sprawia, ze jedzenie jest ciepte przez diuzszy czas.

« Maksymalny czas utrzymywania temperatury to 12 godzin w temperaturze 70°C

« Urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb utrzymywania temperatury po zakonczeniu gotowania.
Pamietaj: Tryb automatycznego utrzymywania temparatury nie jest dostepny dla funkgji DIY, gdy
temperatura ustawiona jest w przedziale od 35 do 65°C.

« Wciénij przycisk ,keep warm / off " w trybie czuwania, aby wiaczy¢ tryb utrzymywania temparatury.

« Wyswietlacz LCD odlicza czas utrzymywania temparatury w minutach.

Pamietaj: W kazdym trybie mozesz wcisna¢ przycisk ,keep warm / off , aby wiaczy¢ tryb czuwania.

Regulowanie czasu gotowania

« Mozesz regulowa¢ czas gotowania we wszystkich funkcjach gotowania poza funkcja gotowania ryzu.
Przejdz do tabeli, oméwienie funkcji’, w celu zobaczenia regulacji czasu dla kazdej z funkgji.

« Po wybraniu preferowanej funkcji gotowania, na ekranie wyswietli sie domysiny czas gotowania. Aby
aktywowac regulacje czasu gotowania, wcisnij przycisk ,Cooking time’, a wskaznik ustawiania czasu
gotowania zacznie migac. Nastepnie mozesz wcisna¢ przycisk,,-” w celu zmniejszenia lub przycisk,+"w celu
zwiekszenia czasu gotowania.

Funkcja op6znionego startu gotowania

« Mozesz wybrac funkcje opdznionego startu gotowania we wszystkich trybach gotowania poza funkcja
smazenie.

- Wybierz preferowang funkcje, wcisnij przycisk ,Preset’, aby aktywowac funkcje opéznienia startu
gotowania. Wskaznik funkcji opéznienia startu zacznie migac. Na ekranie wyswietli sie minimalny czas
opo6znienia startu wynoszacy 10 minut.

Weisnij przycisk,-" w celu zmniejszenia lub przycisk,+" w celu zwigkszenia opéznienia startu.

Wcisnij przycisk,,START”, aby rozpoczag, a czas opoznienia startu zacznie by¢ odliczany.

Proces gotowania rozpocznie sie po uptywie czasu opéznienia startu. Wskaznik funkcji opoznienia startu
wylaczy sie.




CZYSZCZENIE

« Zanim przystapisz do czyszczenia, odtacz urzadzenie od zasilania.

« Zanim przystapisz do czyszczenia, poczekaj, az urzadzenie dostatecznie ostygnie.

« Aby chroni¢ nieprzywierajaca powtoke misy wewnetrznej, nie myj w niej naczyn.

« Nie wlewaj octu do misy wewnetrznej.

« Wyjmij koszyk do gotowania na parze oraz mise wewnetrzna z podstawy urzadzenia.

- Wyjmij zawor otworu ujécia pary z pokrywy zewnetrznej, pociggajac go do gory.

-- Aby otworzy¢ zawor otworu ujscia pary, przekrec¢ nasade zewnetrzng w lewo.

-- Aby zamocowac zawor otworu ujicia pary, przekrec nasade zewnetrzng w prawo, az ustyszysz klikniecie
zaczepow we whasciwym miejscu.

-- Aby zamocowac zawér otworu ujscia pary ponownie na otworze ujscia pary pokrywy zewnetrznej, wiéz
go do otworu i mocno wcisnij.

- Wyczys¢ mise wewnetrzna, koszyk do gotowania na parze, miarke, tyzke do ryzu, chochle oraz zawér
otworu ujscia pary gabka lub $ciereczka, uzywajac goracej wody oraz ptynu do zmywania.

« Nie uzywaj detergentow ze $rodkami sciernymi, druciakow lub narzedzi metalowych do mycia misy
wewnetrznej, poniewaz uszkadzaja one powtoke nieprzywierajaca.

« Do czyszczenia cze$ci wewnetrznej i zewnetrznej podstawy urzadzenia uzywaj wylacznie wilgotnej
Sciereczki.

- Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie, ani nie myj jej pod kranem.

PRZEPISY

Makaron (porcja na 3-4 osoby)

Sktadniki:

-- 250g makaronu (penne lub maccheroni)

--200ml sosu do makaronu

-- 700ml wody

Przet6z makaron i sos do makaronu do misy wewnetrznej i dodaj zimna wode. Wci$nij przycisk,,Menu” i
wybierz funkcje ,Pasta”. Ustaw czas gotowania na 20 minut. Nastepnie wcisnij przycisk,START’, aby
rozpocza¢ gotowanie. Po zakoriczeniu procesu gotowania makaronu, dopraw go pieprzem lub posyp
serem na wierzchu i podawaj goracy.

Owsiane ciasto bananowe (porcja na 3-4 osoby)

Sktadniki:

-- 120g maki uniwersalnej

-- 120g ptatkéw owsianych

-- 90g brazowego cukru

-- 2Va tyzeczki proszku do pieczenia

--38g mleka w proszku

-- 2,5 duze banany

-- 2 duze jajka (120-130g)

- 1 biafko (35-40g)

-- 1,5 tyzeczki masta (miekkiego)

-1 tyzeczka ekstraktu z wanilii

-- 1,5 tyzeczki miodu

«Wymieszaj make, ptatki owsiane, brazowy cukier, proszek do pieczenia i mleko w proszku w misce.
Rozgniec banany na gtadka mase.

«W innej misce wymieszaj jajka, biatko, mase bananowa, migkkie masto, ekstrakt z wanilii i miod. Nastepnie
wymieszaj ze sktadnikami z pierwszej miski.

- Dobrze wymieszaj i upewnij sig, ze masa nie ma zadnych grudek.

Wskazowki:

-- Aby smak bananéw w ciescie byt bardziej intensywny, uzyj dojrzatych bananéw i rozgniec je.

Pizza cztery sery

Sktadniki:

Ciasto drozdzowe - 1209/160g Niebieski ser plesniowy-20g
"Sos beszamelowy - 30g Mazdamer - 20g"

"Twardy ser kozi - 20g

Masto - 15g"

Ser mozarella - 20g

Pokroj ser w kostke wielkosci 0,5 cm. Rozwatkuj ciasto na grubosc 0,5 cm i $rednice misy wewnetrznej.
Wysmaruj mise wewnetrzng mastem, wytéz na nig ciasto, a na nim potéz sos oraz pozostate sktadniki.
Zamknij pokrywe i odkre¢ zawdr ujécia pary. Wybierz funkcje ,Pizza”. Ustaw czas na 30 minut. Gotuj az do
korica trwania programu.



@ esperanza

creating space for your dreams

GWARANCJA

1. Gwarancji udziela firma Esperanza sp.j. Poterek z siedziba: ul.Poznariska 129/133, 05-850 Ozaréw Ma-
zowiecki, Tel. serwis: 022-7213571 w.10 — zwana dalej Esperanza.

2. Niniejsza gwarancja przyznaje nabywcy prawa i uprawnienia wobec Esperanza. Gwarancja ta po-
winna zosta¢ uwaznie przeczytana, poniewaz w przypadku roszczen wobec Esperanza bedzie przy-
jete, ze uzytkownik zapoznat sie z warunkami gwarandji i je zaakceptowat.

3. Esperanza zapewnia, ze kazdy produkt, facznie z wyposazeniem zawartym w opakowaniu, jest

wolny od wad materiatowych oraz wad dotyczacych wykonania, pod warunkiem jego normalnego
uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

4. W przypadku wystapienia uszkodzenia w okresie gwarancji, Esperanza wedtug wtasnego wybo-
ru naprawi lub wymieni produkt na nowy, uzywajac nowych lub fabrycznie odnowionych czesci.
W przypadku uzycia fabrycznie odnowionych czesci Esperanza gwarantuje, ze beda one posiadaty
takie same wiasciwosci jak nowe produkty.

5. Uszkodzony produkt powinien zostac¢ zwrécony wraz z paragonem, fakturg lub innym dowodem
zakupu do punktu, w ktérym zostat kupiony, z petnym wyposazeniem jakie znajdowato sie w
opakowaniu. Esperanza zastrzega sobie prawo do odstgpienia od naprawy w przypadku braku
jakiejkolwiek czesci wyposazenia.

6. Esperanza zobowigzuije si¢ ustosunkowac do reklamacji w ciaggu 14 dni kalendarzowych od jej
zgtoszenia w punkcie sprzedazy. Esperanza zobowiazuje sie do naprawy wadliwego produktu w
mozliwie jak najkrétszym terminie. W przypadku koniecznosci sprowadzenia z zagranicy czesci
niezbednych do naprawy termin ten moze ulec wydtuzeniu.

7. W przypadku koniecznosci wymiany produktu na nowy, Esperanza zastrzega sobie prawo wymia-

ny nanowszy model o podobnych cechach uzytkowych, jesli zostat on wprowadzony do sprzedazy

izastapit model poprzedni produktu.

W przypadku zgtaszania roszczen uwaza sie, ze nabywca wyrazit zgode, ze naprawa i wymiana (w za-

leznosci od dostepnosci produktu), zaleznie od tego co okresli serwis, jest jedynym i wytacznym

srodkiem dochodzenia praw gwarancyjnych wobec Esperanza.

WYLACZENIA:
Gwarancja nie obejmuje:
Produktéw nie wyprodukowanych przez Esperanza
2. Produktéw, ktére zostaty uszkodzone lub posiadaty wady w wyniku:
- uzywania w sposob inny niz z ich normalne przeznaczenie
- modyfikacji lub ingerencji w wewnetrzna strukture urzadzenia
- serwisowania w nie autor h punktach serwisowych, lub w serwisie innym niz serwis
Esperanza
- niewtasciwego przechowywania, transportu lub pakowania
- niewtasciwej instalacji produktéw lub oprogramowania
- uszkodzen mechanicznych, fizycznych, chemicznych, itp.

L

3. Esperanza nie ponosi odpowiedzialnosci za powstate szkody dotyczace utraty biznesu, danych 2y
skow lub szkéd wyniktych z uzy i 6w Esperanza we 6 zinnymi ur:
4. Produktow z zerwanymi i, T ioraz p 6w w wysokim stopniu zuzytych.

Wszystkie produkty firmy Esperanza s3 obiete 2 letnia gwaranja producenta w przypadku zakupu produktu przez konsumenta
(konsument to osoba, ktéra nabywa rzecz ruchoma w celu zawodowa lu w
przypadku zakupu produktu na firme (w celu zwiazanym z dziatalnoécia zawodowa lub gospodarcza) gwarancja wynosi 1 rok od
daty zakupu. Gwarancja na sprzedany towar nie wyklucza, nie ogranicza ani tez nie zawiesza uprawnien Kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa, szczeglowo uregulowanych w ustawie z 27.07.2002r. o szczeglnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie Kodeksu cywilnego ( DzU. Nr 141, poz.1176 ze zm.).

Produkty Esperanza posiadaja wszelkie niezbedne certyfikaty bezpieczeristwa wymagane na terenie EU.

Zgodhie z Dyrektywa 2002/96/WE, wyrzucanie urzadzer elektrycznych ani elektronicznych razem z

odpadami jest jone. Ich czesci skladowe podiegaja recyklingow lub
nalezy je wyrzucac osobno. W przeciwnym wypadku moga powodowac uwalnianie substandji
szkodliwych i niebezpiecznych ie dla srodowiska. Prawo iqzuje kazdego

konsumenta do nieodplatnego zwracania zuzylych i niepotrzebnych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych do producentdw, posrednikéw sprzedazy lub do punktéw zajmujacych sie utylizacje
tego typu odpadéw. Szczegslowe warunki reguluja przepisy danego kraju. Powyzszy symbol
umieszczony na produkcie, winstrukdji uzytkownika lub na opakowaniu nawiazuje to tego wiasnie
wymogu. Dzieki wiasciwej segregaji oraz stosowaniu sig do przepisow dotyczacych utylizacji odpadéw,
kazdy uzytkownik przyczynia sie w znaczacy sposob do ochrony srodowiska.



mEZ MULTICOOKER

TECHNICKA SPECIFIKACE

Vstupni napéti: 220-240V ~ 50 Hz

Vykon: 860W

Kapacita vnitini misy: 51

Povrch vnitfni misy: nepfilnavy

Ventil uniku pary: odnimatelny

11 programovatelnych funkci

Funkce odlozeni startu: 10 minut - 24 hodiny
Nastavitelna doba vareni

Prislusenstvi: odmérka se stupnici, Izice na ryzi, nabéracka, kosik k vareni v pare
Délka kabelu: 100 cm 3G 0,75 mm2

Téleso z nerezavé oceli

Velikost zafizeni: @25,5%31 cm

VSEOBECNE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfed spusténim zafizeni se velmi diikladné seznamte s navodem na obsluhu. Uchovejte jej spole¢né se
zarucnim listem, G¢tenkou a - pokud je to mozné - také s vnéjsim obalem. Pfi pfedavani zafizeni jiné osobé,
odevzdejte ji také ndvod na obsluhu.

- Zafizeni vyuzivejte pouze pro soukromé Ucely tak, jak se to u zafizeni pfedpoklada. Toto zafizeni neni
uréeno k pouzivani v ramci podnikani.

Prosime, abyste zafizeni nepouzivali venku. Umistujte zafizeni v bezpe¢né vzdalenosti od zdroju tepla,
bezprostiedniho slune¢niho zéafeni, vihkosti (v zadném pripadé je nesmite ponofovat do tekutin) a ostrych
hran. Neobsluhujte zafizeni vihkyma rukama.

Pokud by zafizeni bylo vlhké nebo mokré, okamzité vytdhnéte zastreku z elektrické zasuvky (je tieba
tahnout zastrcku, ne za kabel).

« Pokud zafizeni nepouzivate, nebo pokud chcete namontovat néjaké prislusenstvi, za icelem
v piipadé jakychkoliv poruch, vzdy nejdfive zafizeni vypnéte a vytdhnéte zastréku ze zasuvky.
- Neponechavejte zafizeni, které je v provozu, bez dozoru. Pfed opusténim mistnosti je tieba vzdy zafizeni
vypnout a vytadhnou zéstrcku z elektrické zasuvky.

« Je tieba pravidelné kontrolovat, zda zafizeni a sitovy kabel nejsou poskozeny. V pfipadé poskozeni musite
prestat zafizeni pouzivat.

«V pfipadé poruchy neopravujte zafizeni svépomocné, ale vyuzijte sluzby autorizovanych odbornikui.
Pokud by byl poskozen neodpojitelny kabel pfivodu elektrického proudu , musi byt vyménén u vyrobce, ve
specializované opravné nebo odbornikem s piislusnymi kvalifikacemi, aby bylo zabranéno moznému
ohrozeni.

« Pouzivejte vyhradné pavodni pfislusenstvi.

« Pamatuijte na dale uvedené, Zvlastni pokyny tykajici se bezpe¢ného pouzivani”.

DETI A POSTIZENE OSOBY

« Pro bezpe¢nost déti neponechavejte volné pfistupné soucasti obalu (igelitové tasky, lepenkové obaly,
polystyrén appd.)

« Nedovolujte, aby si déti hraly s folii. Hrozi nebezpeci uduseni!

«Toto zafizeni nesmi pouzivat osoby (vietné déti) s omezeny zickymi, motorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez nezbytnych zkusenosti a/nebo znalosti. Pouzivani zafizeni takymi osobami je
mozné vyhradné s dozorem osoby, ktera o né pecuje nebo az kdyz budou fadné poucené o pravidlech
pouzivani zafizeni.

- Nedovolujte, aby si déti hraly se zafizenim.

ni nebo

ZVLASTNI BEZPECNOSTNI POKYNY PRO POUZIVANI ZARIZENI

- Ujistéte se, ze topna deska a vnéjsi ¢ast vnitini misy jsou Cisté a suché pred pfipojenim zafizeni k siti.

- Nepouzivejte zafizeni v pfipadé, ze gumové tésnéni je poskozeno.

« Nepfipojujte zafizeni k napajecimu zdroji nebo nemackejte mokryma rukama zadna tlacitka na ovladacim
panelu.

« Aby se zabranilo nebezpecnym situacim, nikdy nepfipojujte zafizeni k vnéjsimu ovladacimu casovaci.

« Pouzivejte pouze piislusenstvi dodané spolu se zafizenim. Nepouzivejte ostré néstroje.

- Nevystavujte zafizeni vysokym teplotam a nepokladejte ho na horké povrchy.

«Vzdy vlozte vnitfni misu, nez pfipojite zafizeni do zasuvky a zapnéte je.

«Vzdy odpojte zafizeni od napajeni, pokud del3i dobu nemate v amyslu ho pouzit.

« Pfed ¢isténim nebo premisténim zafizeni se vzdy ujistéte, Ze vychladlo.

« Nepokladejte vnitini misu pfimo nad ohen cilem vafeni.

« Zatizeni je ur¢eno vyhradné pro domaci pouziti. Nepouzivejte zafizeni nespravnym zptsobem nebo pro
profesionalni nebo poloprofesionalni cile. Pouzivani zafizeni v rozporu s timto navodem &ini zaruku
neplatnou a vyrobce nenese zddnou odpovédnost za jakoukoliv zptisobenou $kodu.

« Umistéte zafizeni na pevnym a rovnym povrchu.




« Béhem provozu jeho vnéjsi povrch muize byt horky. Dotykejte pouze ovladaci panel.

« Dejte si pozor na horkou péru unikajici z otvoru pary béhem vafeni, nebo ze zafizeni, kdy je kryt otevien.
« Béhem provozu nezvedejte zafizeni, nebo nepfemistujte jej pomoci drzaku.

- Opatrné zahazejte s vnitini misou a kosikem pro vateni v pafe po ukonceni vafeni, protoze mizou byt
horké a teplé.

« Nevystavujte zafizeni pfimému slune¢nimu zareni.

« Nevkladejte kovové predméty nebo cizi latky do otvoru uniku pary.

« Nepokladejte magnetické predméty na krytu. NepouZivejte zafizeni v blizkosti magnetickych predmétu.
« Nepouzivejte vnitini misu, pokud je poskozena.
« Neprekracujte maximalni hladinu vody uvedenou na sténé vnitini misy, aby se zabranilo jeji vyliti
- Nevkladejte Izici na ryzi nebo nabéracku do misy v priibéhu vareni, udrzovani teploty nebo ohfivani.
« Po poutziti zafizeni ho vzdy vycistéte.

« Nemyjte zakladnu jednotky v my¢ce na nadobi.

©)

M

POPIS SOUCASTI

(1) Odmérka se stupnici
(2) Nabéracka

(3) Lzice na ryzi

7

)
(4) Indikétor hladiny vody
) Vnitini misa
(6) Odnimatelny vnitini kryt
(7) Tésnéni

(8) Topny element

(9) Ovladaci panel

(10) LCD displej

(11) Hlavni jednotka

(12) Odpojitelny napajeci kabel
(13) Tlacitko uvoliovaci kryt
(14) Vnégjsi kryt

(15) Odnimateln ventil uniku pary @n
(16) Drzak 7
(17) Kosik k vafeni v pafe (19)—
(18) Oznaceni 10 funkei (20)—
(Fry/Rice/DIY/Pasta/Steam/Bake/Reheat/Soup/Baby food/Pizza
= (Smazeni/Ryze/DIY/Téstoviny/Vareni v pare/Peceni/
Ohfivani/Polévka/Jidlo pro déti/Pizza)

(19) Tlacitko,, Preset” (odloZzeni startu)

(20) Tlacitko,-"(doba vafeni / snizeni teploty)

(21) Tlagitko,+" (doba vareni / zvyseni teploty)

(22) Tlacitko ,Cooking time" (doba vareni)

(23) Tlatitko ,Tem" (teplota)

(24) Tlacitko,, keep warm / off " (udrzeni teploty / vypnout)

(25) Tlacitko,,START” (zapnuti zafizeni)

(26) Tlacitko ,Menu” (zvoleni programu)

U
@29 25 (6



POUZITI ZARIZENI

Funkce
dchozi ] oy [Nastaviteln
vichori | 2 Odlozeny | Vyehesi [ 220 E -
gramy |doba o s . . |start a| teplota o Speciélni informace
vareni  afudriovani vafenia
vareni rozdéleni | vareni
rozdalent teploty etapa
Y g | S5 . , 10 ;[ Nesamieite hornikeyt behem pouivani
(smaeni) hod./im programu "FRY" (smazeni).
aice Tomas Na displeji se zobrazi odpocitavani casu
s / / T | hoassm| 220 / |wbyvajicino do konce vateni pouze
v - poslednich 10 minut vaFeni.
am1 Je doporuceno, aby byl kryt béh
o1 (01| 30 minut hod/1m | 0d 70do | 1om-24 [ | 0d35do ev°",°r(”°f"°':dvtyl :V ,eke’“w
M hed-12]  170°C | hod./5m 170%/sec |t OtevTen kv teplota prekeoct
hod./sm :
“Na displeji se zobrazi odpogitavani
sbyvajiciho casu vareni od momentu
Pasta 2m1 10m24 el
(Testovin [ 8 minut |~ T hod/sm | 100°C / vareni se vody.
v L Ujistéte se, ze vdechny prisady, véetné
vody, nepreséhnou 4 I.
“Na displeji se zobrazf odpotitavant
Steam zbyvajiciho éasu vafeni od momentu
cor ) sm2 10m-24 \ateni se vod
Wareniv [ 25 minue [ > T | edem | 100 / afeni se vody.
pée) od./5m od./5m 3 odmérky vody zaénou vafit po cca. 8
minutéch.
gake || 1sma T 1om24 | o ,  [|pred viotenim testa namazte vnitint
(Pegeni) hod./sm hod./5m misu.
PFidejte vodu k jidlu, aby nebylo pilis
20 minut 10m-1 T 10m-24 100°C / suché.
MU hod./5m hod./5m
Mnoistvi vody zévisi na mnoZstvi jidla.
Soup X 5m-8 10m-24 .
(Polévka) [ 179" | hogsm | T hod/sm | 98°C / /
?f:ly food 0 minut| 5L T 10m-24 |0d 96 do , ,
clopro) SOminUtf oy /1m hod./sm | 98°C
| deti)
pizza | | 20ma . tom24 ; Pred viozenim pizzy namaste vniténi
(Pizza) MUt od./sm hod./5m misu.
keep
warm .
(Uiriovs | 12hedin| 7 / / 70°C / /
ni teploty)]

Pfed prvni pouzitim

- Odstrante viechny soucasti vni

i misy. Odstrafite obalovy material z vnitfni misy.

« Pfed prvnim pouzitim ocistéte Casti zafizeni (pouze vnitini misu a plastové soucasti).
Poznamka: Pred pouzitim zafizeni se ujistéte, ze viechny ¢asti jsou zcela suché.

Obecna pfiprava
« Stisknéte tlacitko pro uvolnéni krytu a oteviete ho.
« Odstrarite vnitfni misu.
« Pripravte si jidlo a pfisady podle svého vkusu.

«Vlozte jidlo a pfisady do mis;

« Osuste vnéjsi povrch vnitini misy a vlozte ji do zafizeni. Ujistéte se, Ze je vnitini misa ve spravném

kontaktu s topnym elementem.
« Zasunte zastréku do zasuvky.




Peceni / Ohfivani/ Polévka/ Jidlo pro déti / Pizza / Smazeni

(1) Postupuijte podle téchto obecnych krok( pfipravy.

(2) Stisknéte tlacitko ,Menu’, dokud nevyberete preferovanou funkci.

(3) Pro nastaveni jiné doby vafeni, viz kapitola,,Nastavitelny ¢as vareni.”

(4) Pro nastaveni funkce odlozeného startu, viz kapitola,Funkce odloZeni startu vareni.”

« Funkce odlozeni startu neni k dispozici pro funkci smazeni.

(5) Stisknéte tlacitko,START" pro zahajeni vafeni.

« LCD displej odpoci as zbyv: do konce vafeni.

- Dioda tlacitka ,keep warm” se rozsviti.

(6) Po ukonceni vafeni uslysite zvukovy signal a dioda pfislusné funkce se vypne. Zatizeni se pak
automaticky pfepne do rezimu udrzovani teploty. Dioda tlacitka .keep warm”bude svitit. LCD displej
odpoditava ¢as udrzovani teploty v minutach.

(7) Stisknutim tlacitka ,keep warm/ off” vypnéte rezim udrzovani teploty.

« Chcete-li opét zapnout rezim udrzovani teploty, opét stisknéte tlacitko ,keep warm / off”.

Ryze

(1) Odméite ryzi pomoci odmérky dodavané se zafizenim.

« Kazda odmérka nevarené ryze dava obvykle 2 misky uvafené ryze. Nepiekracujte hladiny mnozstvi
uvedené na vnitini strané vnitfni misy. 1 odmérka ryze je cca. 180 ml.

« Kapacita vnitfni misy je 5,0 |, maximalni kapacita odmérek ryze je 1,8 1.

(2) Dukladné umyjte ryzi.

(3) Umistéte umytou ryZi ve vnitfni mise.

(4) Pridejte vodu na Grover uvedenou na stupnici na vnitni strané vnitini misy, kterd odpovida poctu
odmérek. Nasledné vyrovnejte povrch ryze.

- Napfiklad, pokud vatite 4 odmérky bilé ryze, ptidejte vodu na troven odpovidajici 4 odmérkam ryze
uvedenou na stupnici na vnitini strané vniténi misky.

« Uroven uvedena na vnitini strané misy je pouze orienta¢ni; vzdy mizete piizpGsobit Groven vody riznym
druhdim ryze a vlastnim preferencim.

(5) Postupuijte podle téchto obecnych krok( pfipravy.

(6) Stisknéte tlacitko ,Menu” nez se objevi funkce vareni ryze.

(7) Pro nastaveni funkce odlozeného startu, viz kapitola,Funkce odlozeni startu vafeni”

(8) Stisknéte tlacitko ,STRAT” pro zahajeni vafeni. LCD displej zobrazi,—-".

« Na displeji se zobrazi odpocitavani ¢asu zbyvajiciho do konce vafeni pouze poslednich 10 minut procesu.
- Dioda tlacitka, keep warm” se rozsviti.

(9) Po ukonceni vafeni uslysite zvukovy signal a dioda funkce vafeni ryze se vypne. Zafizeni se pak
automaticky pfepne do rezimu udrzovani teploty. Dioda keep warm” stale sviti. LCD displej odpocitava ¢as
udrzovani teploty v minutéach.

(10) Stisknutim tlacitka ,keep warm/ off” vypnéte rezim udrZzovani teploty.

« Chcete-li opét zapnout rezim udrzovani teploty, opét stisknéte tlacitko ,keep warm / off”.

(11) Stisknéte tla¢itko pro uvolnéni krytu a oteviete ho.

(12) Promichejte ryzi, aby nebyla slepena.

« Promichani ryze umoznuje unik pary. Diky tomu je ryze vice nadychana.

Poznamka: V zavislosti na podminkach vafeni, spodni vrstva ryze mize byt mirné hnéda.

DIy

« Muzete pouzivat rezim DIY pro vétsi kontrolu nad dobou vafeni a teplotou pfipravovaného jidla.

« Je doporuceno, aby byl kryt béhem vareni otevien, kdyz teplota pfekroci 140°C.

(1) Postupuijte podle téchto obecnych krok pfipravy.

(2) Stisknéte tlacitko,,Menu’, dokud nevyberete funkci DIY. Na displeji se zobrazi vychozi ¢as vareni.
Chcete-li nastavit jinou dobu vafeni, viz v kapitole ,Nastaveni doby vafeni.

(3) Pro nastaveni funkce odlozeného startu, viz kapitola,Funkce odloZeni startu vareni”.

(4) Stisknéte tlacitko ,STRAT” pro zahajeni vafeni.

« Na displeji se zobrazi odpocitavani zbyvajiciho ¢asu vareni.

« Pokud byla teplota varu nastavena v rozmezi od 35 do 65°C, ukazatel udrzovani teploty je vypnut; Pokud
byla teplota varu nastavena v rozmezi od 70 do 170°C, ukazatel udrzovani teploty je vypnut.

(5) Po ukonceni vafeni uslysite zvukovy signal a dioda zvolené funkce se vypne. Poté zafizeni se
automaticky pfepne do rezimu udrzovani teploty nebo do pohotovostniho rezimu, v zavislosti na
nastavenou teplotu vafeni.

Téstoviny

(1) Nalijte vodu do vnitini misky.

(2) Postupuijte podle téchto obecnych krok( pfipravy.

(3) Stisknéte tlacitko ,Menu” nez vyberete funkci vareni téstovin. Chcete-li nastavit jinou dobu vafeni, viz v
kapitole,Nastaveni doby vareni”.

(4) Pro nastaveni funkci odlozeného startu, viz kapitola,Funkce odlozeni startu vareni.

(5) Stisknéte tlacitko ,START” pro zahajeni vafeni.



- Na displeji se bude odpocitavat ¢as zbyvajici do konce vareni. Kdyz se voda za¢ne vafit, zafizeni vyda
zvukovy signal.

« Rozsviti se dioda udrzovani teploty.

(6) Zacne-li voda vafit, oteviete kryt a opatrné vlozte jidlo do vnitini misy.

« Davejte pozor na horkou paru pfi otevirani krytu. Poté kryt zaviete.

- Ujistéte se, ze mnozstvi viech pfisad, véetné vody, nepfesahuje 4 1.

(7) Po ukonceni vafeni uslysite zvukovy signal a dioda pfislusné funkce se vypne. Zafizeni se pak
automaticky prepne do rezimu udrzovani teploty. Dioda keep warm” stale sviti. LCD displej odpocitava ¢as
udrzovani teploty v minutéch.

(8) Stisknutim tlacitka ,keep warm/ off” vypnéte rezim udrzovani teploty.

« Chcete-li opét zapnout rezim udrzovani teploty, stisknéte tlacitko ,keep warm / off".

Poznamka: MUzete také zaroven vafit téstoviny, vodu a téstovinovou omacku. Musite si byt absolutné jisti
spravnym mnozstvim vody a téstovin. Kdyz se voda s téstovinami za¢ne vafit, odpocitavani vychoziho ¢asu
vareni bude zahajeno. Béhem vareni muzete kryt oteviit a jemné promichat téstoviny, aby se neslepily.
Muzete vyzkouset piilozeny recept na téstoviny.

Vafeni v pare

(1) Pomoci odmérky odméfte 3 odmérky vody a nalijte je do vnitfni misy. Neponofujte ko pro vafeni v
pare do vody.

« 3 odmérky vody za¢nou vafit po cca. 8 minutach.

« Mnozstvi vody zavisi na mnozstvi jidla, které muze byt pfipraveno v pare.

(2) Umistéte kosik k vafeni v pafe ve vnitfni mise.

(3) Umistéte jidlo, které ma byt vafeno v pare v ko3i pro vareni v pare.

Pamatuijte si: Aby probihal proces vafeni v pafe rovnomérné, vyrovnejte potraviny a nepokladejte jednu na
druhé.

(4) Postupuijte podle téchto obecnych krokd pfipravy.

(5) Stisknéte tlacitko,,Menu" nez vyberete funkci vafeni v pafe. Chcete-li nastavit jinou dobu vafeni, viz v
kapitole ,Nastaveni doby vareni.

(6) Pro nastaveni funkci odlozeného startu, viz kapitola,,Funkce odlozeni startu vareni”

(7) Stisknéte tlacitko ,STRAT” pro zahajeni vafeni.

- Na displeji se bude odpocitavat ¢as zbyvajici do konce vareni. Kdyz se voda za¢ne vafit, zafizeni vyda
zvukovy signal.

« Rozsviti se dioda udrZovani teploty.

(8) Po ukonceni vareni uslysite zvukovy signal a dioda pfislusné funkce se vypne. Zafizeni se pak
automaticky pfepne do rezimu udrzovani teploty. Dioda keep warm” stale sviti. LCD displej odpoci
udrzovani teploty v minutéch.

(9) Stisknutim tlacitka ,keep warm/ off” vypnéte rezim udrzovani teploty.

« Chcete-li opét zapnout rezim udrzovani teploty, opét stisknéte tlacitko ,keep warm / off".

Rezim udrzovani teploty

« Diky rezimu udrzovani teploty je jidlo po dlouhou dobu teplé.

« MaximélIni doba udrZovani teploty je 12 hodin pfi teploté 70 K.

« Zafizeni se automaticky pfepne do rezimu udrzovani teploty po ukonéeni vafeni.

Pamatuijte si: Rezim automatického udrzovani teploty neni dostupny pro funkci DIY, kdyz je teplota
nastavena v rozmezi 35 do 65 °C.

« Stisknéte tlacitko ,keep warm / off” v pohotovostnim rezimu pro zapnuti reZimu udrZeni teploty.

« LCD displej odpocitava ¢as udrzovani teploty v minutach.

Poznamka: V kazdém rezimu mizete stisknout tlacitko .keep warm / off” pro zapnuti pohotovostniho
rezimu.

Uprava doby vaieni

« MUzete nastavit dobu vafeni pro viechny funkce kromé funkce vareni ryze. Pfejdéte do tabulky "O
funkcich', abyste vidéli ipravu ¢asu pro kazdou funkci.

« Po zvoleni preferované funkce vareni se na displeji zobrazi vychozi ¢as vafeni. Chcete-li aktivovat
nastaveni doby vafeni stisknéte tlacitko ,Cooking time’, dioda nastaveni doby vafeni zacne blikat. Poté
muzete stisknout tlacitko,-* pro snizeni nebo tlacitko,,+" pro zvyseni doby vareni.

Funkce odlozeni staru vaieni

« Muzete zvolit funkci odlozeného startu vareni ve viech rezimech vareni kromé funkce smazeni.

«Vyberte pozadovanou funki, stisknéte tlacitko,,Preset” pro aktivaci odlozeného startu vafeni. Indikator
funkce odlozeni startu za¢ne blikat. Na displeji se zobrazi minimélni doba odlozZeni startu, ktera je 10 minut.
Stisknéte tlacitko,-" pro snizeni nebo tlacitko,,+" pro zvyseni doby odlozeni startu.

Stisknéte tlacitko ,START” pro spusténi a doba odloZeni startu se zane poditat.

Proces vareni se spusti po uplynuti doby odlozeni startu. Indikator funkce odlozeni startu se spusti.



CISTENI

« Pred ¢isténim odpojte zafizeni od zdroje napajeni.

« Pfed ¢isténim nechte zafizeni dostate¢né vychladnout.

« Pro ochranu nepfilnavého povrchu vnitini misy v ni nemyjte nadobi.

« Nevlévejte ocet do vnitini misy.

- Vyjméte kosik k vafeni v pafe a vnitini misu ze zékladny zafizeni.

«Vyjméte ventil vypoustéciho ventilu pary z vnéjsiho krytu vytazenim nahoru.

-- Pro otevieni vypoustéciho ventilu pary oto¢te vnéjsi nastavec vlevo.

- Pro upevnéni vypoustéciho ventilu pary otocte doprava, dokud neuslysite kliknuti zavésti na spravném
misté.

-- Pro upevnéni vypoustéciho ventilu pary znovu na otvoru vypoustécim otvoru vnéjsiho krytu jej vlozte do
otvoru a silné stisknéte.

« Vycistéte vnitfni misu, kosik k vareni v pare, odmérku, IZici na ryzi, nabéracku a vypoustéci ventil pary
houbi¢kou nebo hadfikem pfi pouziti vrouci vody a myciho prostfedku.

« Nepoutzivejte Cistici prostiedky s abrazivy, draténky nebo kovové nastroje pro Cisténi vnitini misy, protoze
poskozuji nepfilnavy povrch.

« K ¢isténi vnitini a vnéjsi zakladny zafizeni pouzivejte pouze navlhéeny hadfik.

« Nikdy neponofujte zakladnu zafizeni do vody, ani nemyjte ji pod tekouci vodou.

RECEPTY

Téstoviny (porce pro 3-4 osoby)

Prisady:

-- 2509 téstoviny (penne nebo maccheroni)

- 200ml téstovinové omacky

-- 700 ml vody

Vlozte téstoviny a omacku do vnitini misy a pfidejte studenou vodu. Stisknéte tla¢itko,Menu” a vyberte
funkci,Téstoviny”. Nastavte dobu vafeni na 20 minut. Potom stisknéte tlacitko ,STRAT" pro zahajeni vareni.
Po dokonceni vafeni téstovin je okoferite pepfem nebo posypte syrem a podavejte teplé.

Ovesny bananovy kolaé (porce pro 3-4 osoby)

Prisady:

-- 120 g hladké mouky

- 120 g ovesnych vlocek

--90 g hnédého cukru

- 2V |zi¢ky prasku na pecent;

-- 389 suseného mléka

- 2,5 velké banany

-- 2 velké vejce (120-130g)

-1 bilku (35-40g)

- 1,5 Izicky masla (mékkého)

- 1lzi¢ka vanilkového extraktu

- 1,5 1zicky medu

«V misce smichejte mouku, ovesné vlocky, hnédy cukr, prasek na peceni a mléko v prasku. Rozmackejte
banény na hladkou hmotu.

«V jiné misce smichejte vejce, bilky, bananovou hmotu, mékké maslo, vanilkovy extrakt a med. Pak
smichejte s pfisadami z prvni misy.

« Dobfe promichejte a ujistéte se, ze hmota nema zadné hrudky.

Tipy:
- Aby byla chut banand v tésté intenzivnéjsi, pouzijte vyzralé banany a rozdrtte je.

Pizza ¢tyfi druhy syra

Prisady:

Kynuté tésto-120g/160 g Niva-20g

Besamel - 30g Syr maasdam-20g

Tvrdy kozi syr-20g Maslo-15g

Syr mozzarella - 20g

Nakrajejte syr na kostky o velikosti 0,5 cm. Vyvalte tésto na tloustku 0,5 cm a pramér vnitini misy. Vymazte
vnitfni misu maslem, vyloZte na ni tésto, na kterém rozetiete omacku a polozite ostatni pfisady. Zaviete
kryt a uvolnéte ventil uvolnéni pary. Vyberte funkci,Pizza" Nastavte ¢as na 20 minut. Vaite az do konce
programu.



O esperanza

creating space for your dreams

ZARUKA

1. Zéruku poskytuje spolec¢nost Esperanza sp.j. Poterek se sidlem: ul.Poznariska 129/133, 05-850 Oza-
réw Mazowiecki, Polsko, tel. servis: 004822-7213571 linka 10 - dale jen Esperanza.

2. Tato zaruka upfesiuje prava a povinnosti kupujiciho vi¢i firmé Esperanza. Piectéte peclivé tento
zarudni list, protoze v pfipadé narok vici firmé Esperanza bude povazovano, Ze se uzivatel sezna-
mil se zaru¢nimi podminkami a s nimi souhlasil.

3. Esperanza zarucuje, ze kazdy vyrobek, véetné pfislusenstvi zahrnutého v baleni, nema zadné ma-

terialové a vyrobnivady, za podminky jeho bézného pouzivani v souladu s uréenim.

4.V piipadé zjisténi poskozeni v zaruénim obdobi, Esperanza dle vlastniho vybéru opravi nebo vy-
méni vyrobek za novy, s pouzitim novych nebo vyrobcem opravenych soucasti. V pfipadé pouziti
vyrobcem obnovenych soucasti, Esperanza zarucuje, ze budou se vyznacovat stejnymi vlastnostmi
jak nové vyrobky.

5. Vadny vyrobek musi byt vracen spole¢né s potvrzenim o piijeti, obchodni faktufe nebo jiném
dokladu o koupi na misté prodeje. To by mélo zahrnovat veskeré pfisluenstvi pfipojené v
originalnim baleni. Esperanza ma pravo odmitnout zaruku, pokud bude chybét néjaké pfislusenstvi.

6. Esperanza je odhodlana reagovat na reklamaci do 14 kalendafnich dnt ode dne jeho oznameni v
misté prodeje. Esperanza opravi vadny vyrobek v nejkratsim mozném case. Pokud bude muset
dovazet ze zahranici, z ¢asti, které jsou nutné k opravé, mize byt tato lhata prodlouzena.

7.V piipadé nutnosti vymény vyrobku za novy, Esperanza si vyhrazuje pravo na vyménu za novéjsi
model s podobnymi vlastnostmi, pokud byla zahajena jeho prodej a nahradil predchozi model.

8. V pfipadé naroku na nahradu, je povazovano, ze kupujici souhlasil s tim, ze oprava a vyména (v
zavislosti na dostupnost vyrobku), dle rozhodnuti servisu, je jedinym a vyhradnim prostfedkem
uplatnéni naroku na zaruku vici firmé Esperanza.

VYLOUCENI:

Zaruka se nevztahuje na:

Vyrobky, které nebyly vyrobeny firmou Esperanza

2. Vyrobky, které byly poskozeny nebo mély zavady nasledkem:
- pouzivéani v nesouladu s jejich béznym urcenim
- ipravy nebo zasahu do vnitini struktury zafizeni
- oprav v neautorizovanych servisnich stfediscich nebo v servisu jiném nez servis firmy Esperanza
- nespravného skladovani, dopravy nebo baleni
- nespravné instalace vyrobkd nebo softwaru
- mechanickych, fyzickych, chemickych, apod. poskozeni

3. Esperanza nenese zodpovédnost za vznikla poskozeni, tykajici se ztraty obchodu, dat, zisk(i nebo
$kod vzniklych pouzivanim vyrobkul Esperanza ve spolupraci s jinymi zafizeni.

4. Vyrobky s porusenymi plombami, ndlepkami a podstatné opotiebené vyrobky. Na viechny vyrob-
ky Esperanza se vztahuje dvouleta zaruka vyrobce a nezbytné bezpecnostni certifikaty.

Na viechny vyrobky Esperanza se vztahuje dvouleta zaruka vyrobce a viechny jsou vybaveny nezbyt-
nymi certifikaty.

V souladu z Nafizenim 2002/96/ES je likvidace elektrospotiebi¢ti spolu s komunalnim odpadem z
domécnosti zakazana. Jejich soutasti se recykluji nebo je tfeba je likvidovat samostatné. V opacném
pfipadé mohou zptsobit uvolfiovani do ovzdusi Skodlivych a nebezpeénych latek do Zivotniho
prostiedi. Prévni predpisy zavazuji kazdého spoti k ému vraceni opoti ycha
nadbyteénych elektrospotrebic jejich vyrobctim, prodejctim nebo na mistech zabyvaijicich se
likvidaci odpadu tohoto druhu. Podrobné podminky uréuji predpisy platné v konkrétni zemi. Tento
symbol uvedeny na vyrobku, v ndvodu na pouzivani nebo na obalu navazuje na tento pozadavek.
Diky spravnému tfidéni a dodrzovéni predpis tykajicich se likvidace odpadu pispiva kazdy uzivatel
timto vyznamnym zpasobem k ochrané zivotniho prostred.




i MULTIKOCHER

TECHNISCHES DATENBLATT

Spannung: 220-240V~ 50Hz

Leistung: 860W

Fassungsvermégen des Innentopfes: 51
Innentopfbeschichtung: Antihaftbeschichtung
Dampfventil: abnehmbar

11 einstellbare Funktionen

Funktion Startzeitvorwahl: 10 Minuten - 24 Stunden
Regulierung der Zubereitungszeit

Zubehdr: Messbecher mit Skala, Reisléffel, Kelle, Dampfeinsatz
Lange des Stromkabels: 100 cm 3G 0,75 mm2
Gehause aus rostfreiem Stahl

GroBe des Geréts: 25,531 cm

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Vor der Inbetriebnahme des Gerétes ist die Anleitung sorgféltig zu lesen. Die Anleitung ist mit dem
Garantieschein, der Rechnung und nach Moglichkeit mit der Verpackung aufzubewahren. Falls das Gerat
an Dritte abgegeben wird, ist die Anleitung mit abzugeben.

- Das Gerat ist ausschlieBlich fir Privatzwecke zu nutzen, so wie das fiir das Gerat vorgesehen ist. Das Gerat
ist nicht fir kommerzielle Zwecke vorgesehen.

Das Gerét nicht AuBen verwenden. Das Gerét ist von Warmquellen, von Sonnenstrahlen und Feuchtigkeit
und scharfen Kanten fern zu halten (auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen). Das Gerat nicht mit feuchten
Héanden bedienen.

Wenn das Gerét feucht oder nass ist, sofort den Stecker herausziehen (am Stecker halten, nicht am Kabel).
«Wenn Sie das Gerét nicht nutzen, oder wenn Sie Zubehor montieren mochten, das Gerét reinigen
mochten, bitte das Gerdt immer ausschalten und den Stecker vom Netz ziehen.

«Wenn das Gerat im Betrieb ist, nicht unbeaufsichtigt lassen. Vor dem Verlassen des Raumes das Gerét
immer ausschalten und den Stecker vom Netz ziehen.

« Es ist regelmaBig zu priifen, ob das Gerét und das Kabel nicht beschadigt sind. Im Falle einer
Beschddigung das Gerét nicht weiter verwenden.

«Im Falle einer Stérung das Gerat niemals selbsténdig reparieren, sondern die Hilfe eines Fachmanns
nutzen. Falls das Speisekabel beschadigt wird, soll es beim Hersteller oder einem Fachgeschaft
ausgetauscht werden zwecks Vermeidung einer Gefahrdung.

« Es sind nur originelle Zubehorteile zu verwenden.

« Denken Sie an die weiter aufgefiihrten ,Besonderen Hinweisen zur sicheren Nutzung”.

KINDER UND BEHINDERTE PERSONEN

« Zur Sicherheit der Kinder bitte die Zubehorteile der Verpackung niemals lose lassen (Plastiktaschen,
Kartons, usw.)

« Kinder sollen nicht mit Folie spielen. Erstickungsgefahr!

- Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch von Personen (darunter Kinder) bestimmt, deren eingeschrénkte
physische, sensorische oder geistige Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen sie am Gebrauch
des Gerétes hindert. Die Nutzung des Gerétes von solchen Personen erfolgt ausschieBlich unter Aufsicht
eines Betreuers der nach Erhalt entsprechender Hinweise.

« Kinder sollen nicht mit dem Gerét spielen.

SPEZIELLE HINWEISE ZUR SICHEREN NUTZUNG DES GERATS

« Stellen Sie sicher, dass die Heizplatte und der AuBentopf des Gerats sauber und trocken sind, bevor Sie
das Gerét an das Stromnetz anschlieBen.

«Verwenden Sie das Gerat nicht, falls die Gummidichtung beschédigt ist.

« SchlieBen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen an das Stomnetz an und driicken Sie auch nicht mit
nassen Handen die Tasten auf dem Bedienfeld.

« Um gefahrliche Situationen zu vermeiden, schlieBen Sie das Gerat niemals an eine externe Zeitschaltuhr
an.

«Verwenden Sie ausschlieBlich das mit dem Gerat gelieferte Zubehor. Verwenden Sie keine scharfen
Gegenstande.

« Setzen Sie das Gerét keinen hohen Temperaturen aus und stellen Sie es nicht auf hei3e Flachen.

« Setzen Sie immer zuerst den Innentopf ein, bevor Sie das Geréat an die Steckdose anschlieBen und es
einschalten.

«Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn es (ber einen ldngeren Zeitraum nicht benutzt
werden soll.

« Stellen Sie vor der Reinigung oder der Umplatzierung des Gerats sicher, dass es vollstandig abgekiihlt ist.
« Stellen Sie den Innentopf nicht direkt auf die Warmequelle, um zu kochen.



« Das Gerét ist fiir den hauslichen Gebrauch bestimmt. Verwenden Sie das Geréat nicht unsachgemaf oder
zu gewerblichen oder semiprofessionellen Zwecken. Die Verwendung des Geréts, die gegen die
vorliegende Bedienungsanleitung verstoBt, fiihrt dazu, dass die Garantie ihre Giiltigkeit verliert. Der
Hersteller tibernimmt in diesem Fall keine Haftung fiir jegliche entstandenen Schaden.

- Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene Fliche.

«Wiéhrend des Betriebs des Geréts kann sich die AuBenflache erhitzen. Beriihren Sie ausschlieBlich das
Bedienfeld.

«Vorsicht! Bei der Zubereitung tritt heiBer Dampf aus dem Dampfventil, beim Offnen des Deckels tritt
heiBer Dampf aus dem Gerat aus.

« Heben Sie das Gerét wahrend des Betriebs nicht an und nehmen Sie es nicht in die Hande.

« Gehen Sie mit dem Innentopf sowie dem Dampfeinsatz nach Beendigung der Zubereitung vorsichtig um,
denn diese kénnen heif und schwer sein.

- Setzen Sie das Gerét nicht direkter Sonneneinstrahlung aus.

« Legen Sie keine metallenen Gegenstinde oder unbekannten Substanzen auf der Offnung, aus der der
Dampf austritt, ab.

« Legen Sie keine magnetischen Gegenstande auf den Deckel. Verwenden Sie das Gerét nicht in der Ndhe
von magnetischen Gegenstanden.

«Verwenden Sie den Innentopf nicht, falls er beschadigt ist.

« Uberschreiten Sie die maximale Wassermenge, die auf dem Innentopf angegeben ist, nicht, um zu
vermeiden, dass der Topfinhalt tiberlauft.

- Setzen Sie weder den Reisloffel noch die Kelle wéhrend der Zubereitung, der Aufrechterhaltung der
Temperatur bzw. der Erwdrmung in den Innentopf.

« Nach Benutzung muss das Gerét stets gereinigt werden.

«Waschen Sie die Basis des Geréts nicht in der Spiilmaschine,
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BESTANDTEILE

(1) Messbecher mit Skala
(2) Kelle

(3) Reisloffel

7
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(4) Anzeige der Wasserfiillmenge
(5) AuBentopf

(6) Abnehmbarer Innendeckel
(7) Dichtung

(8) Heizelement

(9) Bedienfeld

(10) LCD-Anzeige

(11) Hauptgerat

(12) Abnehmbares Netzkabel
(13) Schalter zur Offnung des Deckels
(14) AuBendeckel

(15) Abnehmbares Druckventil

(16) Griff

(17) Démpfeinsatz

(18) Bezeichnungen der 10 Funktionen
(Fry/Rice/DIY/Pasta/Steam/Bake/Reheat/Soup/Baby food/Pizza) =
(Braten/Reis/DIY/Nudeln/Dampfen/Backen/
Aufwarmen/Suppe/Babynahrung/Pizza)

(19),,Preset”-Taste (Startzeit-Vorwahl)

(20),,-"Taste (Garzeit / Verringerung der Temperatur)
(21),+"Taste (Garzeit / Erhéhung der Temperatur)

(22),,Cooking time“-Taste (Zubereitungszeit)

(23) ,Tem"-Taste (Temperatur)

(24) ,Keep warm / Off"-Schalter (Temperatur aufrechterhalten / ausschalten)
(25),,START"-Taste (Gerat einschalten)

(26) ,Menu“-Taste (Programmauswahl)
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NUTZUNG DES GERATS

Funktionen
- T -
Voreinge
oo | e | PR te Zubereitungste
og ahl  sowie Sonderinformationen
zubereitul” u derf e o mperatur sowie
ngszeit Temperatur ® | temperatur Stufen
5 |smin-1sm Schiieen Sie bei der Verwendung des
Fry (Braten) - T / 170 / Programms ,FRY" (Braten) den oberen
Minuten Min
Deckel nicht.
w22 Die Anzeige zeigt die verbleibende Zeit bis
Rice (Reis) |/ / T s i 130°C / zum Ende der Zubereitung nur in den letzten
_ 10 Minuten der Zubereitung an
2Min.-1h/1
2 i / Lomin.-2a 5 wird empfohlen, den Deckel bei der
oIY (DIY) - 70 bis 170°C v 100°C |35 bis 170°C/5°C|zubereitung zu 6ffnen, wenn die Temperatur
Minuten [ 1h-12h/5 h/S Min
P von 140°Ciberschritten wird.
[Die Anzeige zeigt die bis zum Ende der
N Zuherellungverb\eibendelellabdem
pasta 8 [2Min-1h/1 T 10Min.-24| 5000 / Zeitounkt, an dem das Wasser kocht, an.
(Nudeln) | Minuten Min. h/sMin Steifen sié Sicher, aass aile Zutaten,
inschliflich Wasser, 4 icht
Tore Anceige sergt die brs zum Ende der
steam Zubereitung verbleibende Zeit ab dem
25 | 5Min.-2h/5 T 10 Min. - 100°C / Zeitounkt, an dem das Wasser kocht, an.
) Minuten Min 24h/5 Min. 3 Messstriche Wasser sieden in ca. 8
Minuten.
Bake |} gunge |15 Min--4/s N woMin- | e , Fetten Sie den Innentopf ein, bevor Sie den
(Backen) Min, 2ah /5 Min Teig darin auslegen.
GicRen Sie Wasser zu dem Essen, damit es
Reheat 20 |10Min.-1h/5 10 Min. - nicht zu trocken wird.
Minute i ! i 2ah/5 M 100 /
inuten " " Die Menge des Wassers hangt von der
[Menge des Topfinhalts ab.
S Min. - 8h/5 10 Min. - .
Soup (suppe)| 1 stunde [ * 0 T sangemin. | %€ / /
Baby food
30 [smin-15n/1] 10 Min. - .
o Minuten Min. T 24h /5 Min | 26 1s 98°C / /
piaa (izzm| 30|10 Min-1h/5 . omin- , Fetten Sie den Innentopf ein, bevor Sie den
1222 (P22 pinuten Min 24h /5 Min. Pizzateig darin auslegen
Keep warm
(warm 12h / / / 70°C / /
halten)

Vor dem ersten Gebrauch

« Spilen Sie alle Teile des Innentopfes aus. Nehmen Sie das Verpackungsmaterial aus dem Innentopf.

« Reinigen Sie die Teile des Gerats vor dem ersten Gebrauch sorgféltig (Innentopf und Plastikteile
ausgenommen)

Denken Sie daran: Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollkommen trocken sind, bevor Sie das Gerét benutzen.

Allgemeine Zubereitung

- Betatigen Sie den Schalter, um den Deckel zu 6ffnen.

« Spiilen Sie den Innentopf.

« Bereiten Sie das Essen sowie die Zutaten nach ihrem Geschmack vor.

« Geben Sie das Essen sowie die Zutaten in den Topf.

- Trocknen Sie die AuBenfliche des Innentopfs gut ab und stellen Sie ihn in das Gerit. Uberpriifen Sie, ob
der Innentopf im entsprechenden Kontakt mit dem Heizelement ist.

« Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Backen / Erwérmen / Suppe / Babybrei / Pizza / Braten

(1) Befolgen Sie zunachst die Schritte der allgemeinen Zubereitung

(2) Betétigen Sie den,,Menu-Schalter, bis die gewiinschte Funktion erscheint.

(3) Anweisungen, um eine andere Zubereitungszeit einzustellen, finden Sie im Kapitel ,Regulierung der
Zubereitungszeit”.

(4) Anweisungen, um die Funktion des verzégerten Starts einzustellen, finden Sie im Kapitel ,Funktion
verzogerter Zubereitungsstart’,

« Diese Funktion ist nicht fiir die Funktion Braten verflgbar.

(5) Driicken Sie auf die,START"-Taste, um mit der Zubereitung zu beginnen.

« Die LCD-Anzeige berechnet die bis zur Beendigung der Zubereitung verbleibende Zeit.




« Die Kontrolllampe des ,keep warm*-Schalters leuchtet auf.

(6) Nach Beendigung der Zubereitung ertént ein Signalton und die Kontrolllampe der jeweiligen Funktion
erlischt. Daraufhin geht das Gerat automatisch zur Aufrechterhaltung der Temperatur tiber. Die
Kontrolllampe des ,keep warm“-Schalters leuchtet auf. Die LCD-Anzeige zahlt die Zeit der Aufrechterhal-
tung der Temperatur in Minuten ab.

(7) Betétigen Sie den keep warm / off"-Schalter, um die Funktion ,warm halten” auszuschalten.

«Wenn Sie den Topfinhalt erneut warm halten mochten, reicht es aus, den keep warm / off”-Schalter
erneut zu betdtigen.

Reis

(1) Messen Sie den Reis mithilfe des mit dem Gerét gelieferten Messbechers ab.

« Ein Messstrich ungekochten Reises ergibt normalerweise 2 Schalen gekochten Reises. Uberschreiten Sie
den Fiillstrich des Innentopfes nicht. 1 Messstrich Reis entspricht ungefahr 180 ml.

« Das Fassungsvermogen des Innentopfes betragt 5,01, das maximale Fassungsvermogen fiir Reis 1,81

(2) Waschen Sie den Reis sorgfaltig.

(3) Geben Sie den gewaschenen Reis in den Innentopf.

(4) Geben Sie die Menge an Wasser bis zu dem Messstrich an der Innenseite des Innentopfs dazu, die der
Anzahl der Messstriche entspricht. Stellen Sie daraufhin sicher, dass der Reis gleichmaBig verteilt ist.
«Wenn Sie beispielsweise 4 Messstriche Reis kochen, geben Sie die Menge an Wasser hinzu, die 4
Messstrichen fiir Reis auf der Skala an der Innenseite des Innentopfes entspricht.

- Die Menge, die an der Innenseite des Innentopfes angezeigt wird, ist nur ein Richtwert; Sie kénnen die
Wassermenge jederzeit den verschiedenen Reisarten und lhren persénlichen Vorlieben anpassen.

(5) Befolgen Sie die Schritte der allgemeinen Zubereitung.

(6) Betatigen Sie den ,Menu"-Schalter, bis die Funktion ,Reis zubereiten” erscheint.

(7) Anweisungen, um die Funktion des verzégerten Starts einzustellen, finden Sie im Kapitel ,Funktion
verzigerter Zubereitungsstart”,

(8) Betatigen Sie den,START"-Schalter, um mit der Zubereitung zu beginnen. Die LCD-Anzeige zeigt,,——"
an.

« Die Anzeige zeigt lediglich die letzten 10 Minuten der Zeit an, die bis zur Beendigung der Zubereitung
verbleibt.

« Die Kontrolllampe des  keep warm”-Schalters leuchtet auf.

(9) Nach Beendigung der Zubereitung ertént ein Signalton und die Kontrolllampe der Reiskochfunktion
erlischt. Daraufhin geht das Gerat automatisch zur Aufrechterhaltung der Temperatur tiber. Die ,keep
warm“-Anzeige leuchtet weiterhin auf. Die LCD-Anzeige zahlt die Zeit der Aufrechterhaltung der
Temperatur in Minuten ab.

(10) Betétigen Sie den ,keep warm / off“-Schalter, um die Funktion ,warm halten” auszuschalten.

«Wenn Sie den Topfinhalt erneut warm halten méchten, reicht es aus, den ,.keep warm / off-Schalter
erneut zu betétigen.

(11) Betatigen Sie den Schalter, um den Deckel zu 6ffnen.

(12) Riihren Sie den Reis um, damit er nicht verklebt.

« Durch das Umriihren kann der Dampf austreten. Dadurch wird der Reis lockerer.

Denken Sie daran: Abhingig von der Zubereitung kann die oberste Schicht des Reises leicht braunlich sein.

DIy

« Sie kénnen die DIY-Funktion verwenden, um mehr Kontrolle tiber die Zubereitungszeit sowie die
Temperatur des zubereiteten Gerichts zu haben.

« Es wird empfohlen, den Deckel wihrend der Zubereitung zu 6ffnen, wenn die Temperatur von 1408
Uberschritten wird.

(1) Befolgen Sie die Schritte der allgemeinen Zubereitung.

(2) Betétigen Sie den,Menu“-Schalter, bis die Funktion,,DIY” erscheint. Auf dem Bildschirm erscheint die
voreingestellte Zubereitungszeit. Anweisungen, um eine andere Zubereitungszeit einzustellen, finden Sie
im Kapitel ,Regulierung der Zubereitungszeit".

(3) Anweisungen, um die Funktion des verzégerten Starts einzustellen, finden Sie im Kapitel ,Funktion
verzogerter Zubereitungsstart”.

(4) Betétigen Sie den,START"-Schalter, um mit der Zubereitung zu beginnen.

- Die Anzeige zeigt die Zeit an, die bis zur Beendigung der Zubereitung verbleibt.

«Wenn die Zubereitungstemperatur 35 bis 65°C betrégt, ist die Kontrollleuchte der Aufrechterhaltung der
Temperatur abgeschaltet; wenn die Zubereitungstemperatur auf 70 bis 170°C eingestellt ist, leuchtet die
Kontrollleuchte der Aufrechterhaltung der Temperatur.

(5) Nach Beendigung der Zubereitung erklingt ein Signalton und die Kontrollleuchte der ausgewahlten
Funktion wird abgeschaltet. Daraufhin geht das Gerat abhangig von der eingestellten Temperatur
automatisch zur Aufrechterhaltung der Temperatur oder in den Standby-Modus tiber.

Nudeln

(1) GieBen Sie etwas Wasser in den Innentopf.

(2) Befolgen Sie die Schritte der allgemeinen Zubereitung.

(3) Betétigen Sie den,,Menu"-Schalter, bis die Funktion,,Nudeln kochen” erscheint. Anweisungen, um eine
andere Zubereitungszeit einzustellen, finden Sie im Kapitel ,Regulierung der Zubereitungszeit”.



(4) Anweisungen, um die Startzeit zu verzégern, finden Sie im Kapitel Verzogerung der Startzeit”

(5) Betétigen Sie den,START"-Schalter, um mit der Zubereitung zu beginnen.

« Die Anzeige beginnt, die verbleibende Zeit bis zur Beendigung der Zubereitung abzuzahlen, wenn das
Wasser anfangt, zu sieden, in demselben Moment gibt das Gerét einen Signalton ab.

« Die Kontrollleuchte der Aufrechterhaltung der Temperatur leuchtet auf.

(6) Wenn das Wasser beginnt, zu sieden, 6ffnen Sie den Deckel und geben Sie das Essen in den Innentopf.

« Geben Sie Acht auf den heiBen Dampf, der beim Offnen des Deckels austritt. SchlieBen Sie daraufhin den
Deckel.

« Stellen Sie sicher, dass die Menge der Zutaten, einschlieBlich Wasser, 4l nicht tiberschreitet.

(7) Nach Beendigung der Zubereitung ertént ein Signalton und die Kontrollleuchte der jeweiligen Funktion
wird abgeschaltet. Daraufhin geht das Gerét automatisch in die Funktion ,Aufrechterhaltung der
Temperatur” iiber. Die Anzeige .keep warm* leuchtet weiterhin auf. Die LCD-Anzeige zéhlt die Zeit der
Aufrechterhaltung der Temperatur in Minuten ab.

(8) Betatigen Sie den keep warm / off”-Schalter, um die Funktion ,warm halten” auszuschalten.

«Wenn Sie den Topfinhalt erneut warm halten méchten, reicht es aus, den keep warm / off“-Schalter
erneut zu betétigen.

Denken Sie daran: Sie kénnen die Nudeln auch gleichzeitig mit dem Wasser und der Nudelsof3e zubereiten.
Die entsprechende Wasser- und Nudelmenge muss absolut sichergestellt werden. Wenn das Wasser zu
kochen beginnt, beginnt die Abzéhlung der voreingestellten Zubereitungszeit. Wahrend der Zubereitung
konnen Sie den Deckel 6ffnen und die Nudeln leicht umriihren, damit sie nicht verkleben. Probieren Sie
doch das unten stehende Nudelrezept.

Dampfgaren

(1) Messen Sie 3 Messstriche Wasser im Messbecher ab und geben Sie es in den Innentopf. Tauchen Sie den
Dampfeinsatz nicht ins Wasser.

« 3 Messstriche Wasser sieden in ca. 8 Minuten.

- Die Wassermenge hangt von der Menge der Zutaten ab, die dampfgegart werden sollen.

(2) Positionieren Sie den Ddmpfeinsatz im Innentopf.

(3) Geben Sie die Zutaten, die dampfgegart werden sollen, in den Dampfeinsatz.

Denken Sie daran: Damit der Dampfgarvorgang gleichméBig vonstatten geht, stellen Sie sicher, dass die
Zutaten gleichméaBig auf dem Dampfeinsatz verteilt sind und sich nicht Gberlappen.

(4) Befolgen Sie die Schritte der allgemeinen Zubereitung.

(5) Betétigen Sie den,,Menu"-Schalter, bis die Funktion,,Dampfgaren” erscheint. Anweisungen, um eine
andere Zubereitungszeit einzustellen, finden Sie im Kapitel ,Regulierung der Zubereitungszeit”.
Anweisungen, um die Startzeit zu verzogern, finden Sie im Kapitel ,Verzogerung der Startzeit”

(7) Betétigen Sie den,START"-Schalter, um mit der Zubereitung zu beginnen.

« Auf der Anzeige wird die verbleibende Zeit bis zur Beendigung der Zubereitung ab dem Moment, in dem
das Wasser kocht, angezeigt, gleichzeitig ertont ein Signalton.

« Die Kontrollleuchte der Anzeige der Aufrechterhaltung der Temperatur erlischt.

(8) Nach Beendigung der Zubereitung ertont ein Signalton und die Kontrollleuchte der jeweiligen Funktion
wird abgeschaltet. Das Gerét geht daraufhin automatisch in die Funktion ,Aufrechterhaltung der
Temperatur” iiber. Die Anzeige ,keep warm” leuchtet weiterhin auf. Die LCD-Anzeige zéhlt die Zeit der
Aufrechterhaltung der Temperatur in Minuten ab.

(9) Betétigen Sie den keep warm / off"-Schalter, um die Funktion ,warm halten” auszuschalten.

«Wenn Sie den Topfinhalt erneut warm halten mochten, reicht es aus, den keep warm / off”-Schalter
erneut zu betdtigen.

Temperatur aufrechterhalten

« Die Aufrechterhaltung der Temperatur sorgt dafir, dass das Essen tiber langere Zeit warm bleibt.

« Die Aufrechterhaltung der Temperatur funktioniert maximal 12 Stunden bei 70°C

« Das Gerét geht nach Beendigung der Zubereitung automatisch in die Funktion ,Aufrechterhaltung der

Temperatur” tiber.

Denken Sie daran: Die automatische Aufrechterhaltung der Temperatur ist fiir das DIY-Programm nicht

verfiigbar, wenn die eingestellte Temperatur zwischen 35 und 65°C betrdgt.

« Betatigen Sie den keep warm / off”-Schalter im Standby-Modus, um die Funktion der Aufrechterhaltung

der Temperatur einzuschalten.

Die LCD-Anzeige zahlt die Zeit der Aufrechterhaltung der Temperatur in Minuten ab.

Denken Sie daran: Bei jedem Programm konnen Sie den keep warm / off“-Schalter betatigen, um den

Standby-Modus einzuschalten.
guli g der Zi i

- Sie kénnen die Zubereitungszeit bei allen Zubereitungsfunktionen, Reis kochen ausgenommen,

regulieren. In der Tabelle Beschreibung der Funktionen” konnen Sie die Regulierung der Zubereitungszeit

fiir jede Funktion nachschlagen.

« Nachdem Sie Ihre bevorzugte Zubereitungsfunktion ausgewahlt haben, erscheint die vorprogrammierte

Zubereitungszeit auf dem Bildschirm. Um die Regulierung der Zubereitungszeit zu aktivieren, betatigen Sie

den Schalter,Cooking time*, woraufhin die Zeitanzeige zu blinken beginnt. Daraufhin kénnen Sie den ,+"-

und den,-"-Schalter betétigen, um die Zubereitungszeit jeweils zu verlangern oder zu verkirzen.




Verzégerung der Startzeit

« Sie kénnen die Funktion ,Verzégerung der Startzeit” bei allen Kochfunktionen, die Funktion ,Braten”

ausgenommen, auswahlen.

« Stellen Sie Ihre bevorzugte Funktion ein und betétigen Sie den ,Preset”-Schalter, um die Startzeit
einzustellen. Die Anzeige der Vorauswahl der Startzeit beginnt zu blinken. Auf dem Bildschirm leuchtet die
Mindestzeit der Verzégerung auf, die 10 Minuten betréagt.

Betdtigen Sie den ,-"-Schalter zur Verringerung und den ,+"-Schalter zur Erhéhung der Verzégerung der

Startzeit.

Betétigen Sie den,START"-Schalter, um zu beginnen. Der eingestellte Countdown wird abgezahlt.
Die Zubereitung beginnt nach Ablauf der eingestellten Verzégerung der Startzeit. Die Anzeige der

Funktion des verzégerten Starts erlischt.

REINIGUNG

«Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz.
- Warten Sie, bis sich das Gerat abgekiihlt hat, bevor Sie es reinigen.
« Spiilen Sie kein Geschirr in dem Innentopf, um die Antihaftbeschichtung zu schiitzen.

« Gieen Sie keinen Essig in den Innentopf.

« Entnehmen Sie den Dampfeinsatz und den Innentopf aus der Basis des Geréts.

« Entnehmen Sie das Dampfventil aus dem AuBendeckel, indem sie es nach oben ziehen.

-- Um das Dampfventil zu 6ffnen, drehen Sie den AuBenansatz nach links.

-- Um das Dampfventil zu befestigen, drehen Sie den AuBenansatz nach rechts, bis Sie ein Klicken der

Haken an der entsprechenden Stelle héren.

-- Um das Dampfventil erneut an der Dampféffnung des AuBendeckels zu befestigen, legen Sie es an der

Offnung an und driicken Sie fest.

- Reinigen Sie den Innentopf, den Ddmpfeinsatz, den Messbecher, den Reisloffel, die Kelle sowie das
Dampfventil mit einem Schwamm oder Lappen und verwenden Sie warmes Wasser und Spulmittel.

- Verwenden Sie keine abrasiven Reinigungsmittel, Topfreiniger oder Metallgegenstande zur Reinigung des
Innentopfes, da diese die Antihaftbeschichtung beschadigen.

«Verwenden Sie zur Reinigung des inneren und duBeren Teils der Basis des Gerats ausschlieBlich ein

feuchtes Tuch.

«Tauchen Sie die Basis des Gerats auf keinen Fall ins Wasser und reinigen Sie es keinesfalls unter

flieBendem Wasser.

REZEPTE

Nudeln (fiir 3-4 Personen)

Zutaten:

-- 250g Nudeln (Penne oder Makkaroni)
--200ml NudelsoBe

--700ml Wasser

Geben Sie die Nudeln und die Nudelso3e in den Innentopf und fiigen Sie das kalte Wasser hinzu. Driicken
Sie auf den,Menu“-Knopf und wéhlen Sie die Funktion ,Pasta” aus. Stellen Sie 20 Minuten Kochzeit ein.
Driicken Sie daraufhin auf den,START"-Knopf, um mit dem Kochen zu beginnen. Wiirzen Sie die fertigen
Nudeln mit Pfeffer oder bestreuen Sie sie mit Kase. HeiB servieren.

Hafe kuchen (fiir 3-4
Zutaten:

-- 120g Mehl Type 520
-- 120g Haferflocken
-- 90g Rohrzucker

- 2 TL Backpulver

-- 38g Milchpulver

-- 2,5 gro3e Bananen

-- 2 grofe Eier (120-130g)

-- 1 Eiweil (35-409)

-- 1,5 TL Butter (weich)
--1TL Vanilleextrakt

- 1,5TL Honig
«Vermischen Sie das Mehl, die Haferflocken, den
Rohrzucker, das Backpulver und das Milchpulver in
einer Schissel. Zerdriicken Sie die Bananen zu einer
homogenen Masse.

«Vermischen Sie die Eier, das Eiweil3, die
Bananenmasse, die weiche Butter, das Vanilleextrakt
und den Honig in einer anderen Schiissel. Vermischen
Sie diese danach mit den Zutaten aus der ersten
Schissel.

«Vermischen Sie die Zutaten gut, sodass keine
Klimpchen bleiben.

Hinweis:

--Verwenden Sie reife Bananen und zerdriicken Sie
sie, damit der Kuchen noch intensiver nach Banane
schmeckt.

Pizza Quattro Formaggi

Zutaten:

"Hefeteig - 1209/160g

Blauschimmelkése - 20g"

"Bechamelsauce - 30g

Maasdamer - 20g"

"Harter Ziegenkase - 20g

Butter - 15g"

Mozzarella-Kase - 20g

Wiirfeln Sie den Kase in 0,5cm groBe Stlickchen.
Rollen Sie den Teig auf eine Stérke von 0,5 cm
und den Durchmesser des Innentopfes aus.
Fetten Sie den Innentopf mit Butter ein, legen Sie
den Teig darauf aus und verteilen Sie die Sofe
und die Gbrigen Zutaten auf dem Teig. Schlieen
Sie den Deckel und 6ffnen Sie das Dampfventil.
Wahlen Sie die Funktion,Pizza” aus. Stellen Sie 30
Minuten ein. Kochen Sie, bis das Programm
beendet ist.



O esperanza

creating space for your dreams
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Garantie wird erteilt von der Firma Esperanza sp.j. Poterek mit Sitz in: ul.Poznariska 129/133, 05-850
Ozaréw Mazowiecki/ POLEN, Tel. Servis: 022-7213571 Hausruf 10 - nachfolgend Esperanza genannt.
Dem Erwerber werden mit der vorliegenden Garantie Rechte und Berechtigungen der Esperanza gegen-
iber zuerkannt. Diese Garantie ist genau zu lesen, denn bei der Geltendmachung von Garantieanspri-
chen wird angenommen, dass der Verbraucher sich mit den Garantiebedingungen vertraut gemacht und
diese akzeptiert hatte.

Esperanza versichert, dass jedes Produkt, inklusive der in der Verpackung enthaltenen Ausstattung, ist frei
von Material- und Fabrikati lern, es wird normal besti 4 verwendet.
Tritt eine Beschadigung (Defekt) wéihrend der Garantiezeit auf, wird Esperanza nach eigenem Ermessen
das gegebene Produkt reparieren oder gegen ein neues umtauschen, unter Anwendung von neuen oder
fabrikmaBig erneuten Teile. Im Fall der Anwendung von fabrikméaBig erneuten Teile gewahrleistet Espe-
ranza, dass die Eigenschaften dieser Teile den neuen Produkten entsprechen werden.

Defektes Produkt sollte mit Empfang, Handelsrechnung oder einem anderen Kaufnachweis an
den Ort des Kaufs zusammen zurlickgegeben werden. Es sollte alles Zubehér in Originalverpac-
kung befestigt ist. Esperanza hat Recht auf Garantie abzulehnen, wenn nicht alle Zubehér wird
uns fehlen.

Esperanza ist verpflichtet, auf die Beschwerde innerhalb von 14 Kalendertagen nach der
Mitteilung in der Verkaufsstelle zu reagieren. Esperanza wird das mangelhafte Produkt in
kiirzester Zeit zu reparieren. Wenn miissen aus dem Ausland importieren von Teilen, die
notwendig sind, um die Reparatur dieses Mal kann verlangert werden.

Muss ein Produkt gegen ein neues umgetauscht werden, hat Esperanza das Recht, dem Kunden ein neu-
es Modell von dhnlichen Gebrauchseigenschaften zu geben, wenn es sich im Verkauf befindet und das
alte Modell ersetzt hat.

Im Fall der Erhebung von { ichen wird t, dass der Erwerber seine Zustimmung
geduBert hat, und dass die Reparatur und der Umtausch (je nach Verfligbarkeit des Produkts), je nach
Entscheidung der Serviceabteilung, das einzige und das ausschlieBliche Mittel sind, Garantierechte ge-
gentiber Esperanza geltend zu machen.

GARANTIEAUSSCHLUSS:

Von der Garantie werden folgende Produkte nicht umfasst:

4.

Produkte, die nicht von Esperanza hergestellt wurden

Produkte, die beschédigt wurden oder Fehler hatten infolge:

-der Verwendung auf eine andere Art und Weise als ihre normale Bestimmung

- der Modifikationen oder Ingerenzen in die innere Struktur des Gerates

- der Wartung bei nicht autorisierten Servicestellen oder bei einem anderen Service als der
Service der Esperanza

- der unangemessenen Aufbewahrung, des Transports oder des Packens

- der falschen Installierung der Produkte oder der Software

- der mechanischen, physischen, chemischen Beschadigungen, u.a.

Esperanza ibernimmt keine Haftung fiir entstandene Schiden betreffend Geschaftverlust, Verlust von

Daten, Gewinnen oder fiir solche Schéaden, die aus der Anwendung von Esperanza - Produkten in der

Zusammenarbeit mit anderen Geréten resultieren.

Produkte mit zerstorten / beschadigten Siegeln, Aufklebern und Produkte, die hochgradig abgenutzt sind.

Auf alle Esperanza - Produkte wird eine Herstellergarantie von 2 Jahren erteilt. Alle Produkte besitzen not-
wendige Sicherheitsbescheinigungen.

GemB der Richtlinie 2002/96/EG ist die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeréten im Hausmill
untersagt. Die Bauteile unterliegen dem Recycling und sollen getrennt entsorgt werden. Anderenfalls
ksnnen gefahrliche und schidliche Stoffe freigesetzt werden und die Umwelt gefahrden. Jeder Verbraucher
ist dazu gesetzlich verpflichtet, die nicht mehr gebrauchte Elektro- und Elektronik-Altgerate an die
Hersteller, Verkaufer oder Sammelstellen kostenlos zuriick zu geben. Die genauen Bedingungen werden
durch die Vorschriften des jeweiligen Landes reguliert. Dieses Symbol auf Produkten oder deren Anleitung
weist auf die Entsorgung hin. Dank der richtigen sowie der Ei von Vorschriften tiber
das Recycling tragt jeder Verbraucher somit zum Umweltschutz bei.




mEL MYJIbTUBAPKA

TEXHUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU

BxoaHoe HanpsxeHune: 220-240B~ 50y
MowHocTb: 860BT

O6bem BHYTPeHHel Yatum: 5 1

TMoKpbiTIe BHYTPeHHei! Yalun: aHTUNpurapHoe
MapoBoi KnanaH: CbeMHbli

11 nporpammmnpyembix GpyHKL

DyHKLWA OTNOXEHHOrOo cTapTa: 10 MUHYT — 24 yaca
Pen BPEMEHU NpUro’

AKceccyapbl: MepHblil CTakaH, onaTka, Yepnak, NapoBas Kop3nHa
[nuHa kabens nutaHua: 100 cv 3G 0,75 Mm2
Kopnyc 13 HepxaBetowen ctanm

Pa3mep ycTporictea: @25,5*31 cm

OBLUME MPABUJIA BE3OMACHOCTU

Mepep BKNIOYEHNEM YCTPOIICTBA NOXANYICTa, OYEHb BHIIMATENIbHO NPOYUTAITE UHCTPYKLMIO
obcnyxuBaHna. Mpocb6a eé XpaHUTb BMeCTe C rapaHTUHON KapTol, YEKOM 1 MO BO3MOXHOCTY C
KapTOHHOW KOPOBKOI 1 BHYTPeHHNMN BKnaaKkamu. lepeasas yCTPOCTBO APYroMy MLy OTAaiTe emy
TaKXKe NHCTPYKLMIO 0BCYKUBAHUA.

« Mpocb6a NCcnonb3osaTb YCTPOMCTBO ANA AOMALLIHMX LieNeil, ANA KOTOPbIX OHO 1 NpefHa3HaueHo. 3To
YCTPOIICTBO He CO3AaBaoch ANA UCMONb30BAHNA B MPON3BOACTBEHHBIX LENAX.

Mpocb6a He NCMoNBL30BaTL YCTPONCTBO C HaPYXKi. MPOcb6a XPaHWUTL YCTPOVCTBO B AaNM OT UCTOYHUKOB
Tenna, NPAMbIX CONHEUHBIX Tyyelt, Biarul (H1 B Koem Clyyae He MorpysaTb B KUAKOCTM), @ Takke OCTPbIX
KPOMOK. Mpocb6a He 06Ny 1BaTb YCTPOMCTBO BNaXKHBIMM NTa0HAMN.

EC/n yCTPOCTBO BNakHOE Wit MOKPOE, Npocb6a HeMeIEHHO BbITAHY T BUIIKY (CliefyeT TAHYTb 3a BUSKY,
a He 3a NpoBoa).

« Ecnv Bbi He nonib3yeTech yCTPOCTBOM, e/ Bbl XOTUTe YCTaHOBIT Kakie-nGo akceccyapbl sl O4NCTKM
VNV ANA YCTPaHEHUA KUKNX 160 HapyweHuil 8 paGoTe, Npocbba Bceraa OTKIoYaTh YCTPOINCTBO, BbIHYB
BUIKY 13 PO3ETKM.

« PaGorTaloluiee yCTPOIICTBO He CrieflyeT OCTaBnATL Ge3 Haazopa. MoKnaas NomelleHue, yCTPOCTBO Beeraa
CIIe[yeT OTKIIOUNTD, BbITAHYB CETEBYIO BUIIKY 113 PO3ETKM.

« CnepyeT perynapHo NpoBepATb UCMPaBHOCTb YCTPOCTBA 1 CeTeBOTO Kabena. B criyuae HemcnpasHOCTM
CriefyeT NpeKkpaTUTb UCMONb30BaHIe YCTPOCTBA.

« B cniyyae aBapun He cneflyeT PeMOHTUPOBATb YCTPOVCTBO CaMOMY, @ BOCTO/Nb30BATLCA MOMOLLbIO
aBTOPM30BaHHOTO CrelanucTa. ECn nuTatownii NpoBoj KOHCTPYKTUBHO HEOTCORANHAGM 1 OKa3anca
NOBPEXAEHHDIM, TO €0 HEOBXOANMO 3aMEHNTD Y MPOU3BOAVTENA NN B CMIELNANBHON PEMOHTHOM
MaCTepCKOW Wi Npu MOMOLM KBANNGULMPOBAHHOTO NePCoHana.

« Mpocb6a NCnonb3osaTb TONbKO OPUriHasbHbIE aKceccyapbl.

« Mpoc1m NomMHUTL 06 y nanee,Cn y , OTHOCALMXCA K Ge30MacHoMy
ncnonb3oBaHnio”

AETU U HENONHOMPABHDIE JINLA

« A GeonacHoOCTN Aenei NPocb6a He OCTaBNATL B CBOGOAHOM AOCTYME YaCTi YNakoBKY (MNacTUKOBble
MELLIKY, KapTOH, NEHOMONMCTUPON U T. 1)

« He no3sonai getam urpatbea ¢ donbroi. OnacHoCTb yayweHus!

+ 370 YCTPOICTBO HE MOXET MCMOMb30BATLCA INLAMM (B TOM YMCTE A€THMM) C OTPaHNUEHHbIMI
dU3MYECKIMI U yMC TAMY, Hapy MOTOPVIKN 11 HE UMEIOLMMM
Heo6XOANMOTO OMbiTa, 11/ 3HaHMIA. VIcnonb3oBaHMe yCTPOMCTBA TaKUMM LMV BO3MOXHO TONbKO
10/} Ha/130POM OMEeKyHa VA MOC/IE NONYYeHNA yKa3aHWii, OTHOCALLMXCA K NCTONb30BAHMIO YCTPOIICTBA.

« He no3gonait getam urpatbea € yCTpoicTBom.

CMELMAJIbHBIE YKA3AHUA MO BE30MACHON SKCMTYATALIUM YCTPOMCTBA

. I'Iepeq nogknioyeHnem yCTpOI;iCTBa K UCTOYHUKY NUTaHWA yﬁeFlVITer, YTO HarpesaTesibHaA NnacTnHa n
HapyXHaA YaCTb BHYTPEHHEN Yalum Gbini YACTBIMMI 1 CyXIMA.

« He ucnonbsyiite nprnbop, ecnv ynnoTHUTENbHOE KOMbLIO MOBPEXAEHO.

«He ﬂOFlKl’HOllal;]TE yCTpOI?ICTBO K UCTOYHUKY NMUTAHUA 1 He HaXUMalTe HUKaKnX KHOMOK Ha naHenn
YNpaBneHNA MOKPbIMI pyKamu.

. yCTpOI;ICTBO He npeaHasHa4yeHo Ana paﬁoml C NOMOLLbIO BHELUHero TaVIMepa, yuytuTe 310 BO nsbexanue
‘onacHbIX CMTyaLlI/Il;W.

« Mcnonb3yiiTe TONbKO Te aKceccyapbl, KOTOpble MPUaraloTca K ycTporcTay. He ncnonb3ayiite ocTpbix
WNHCTPYMEHTOB.

«He ﬂOﬂBepl’al?lTE yCTpOI;iCTBO EO3FleIhCTBIMO BbICOKWX TEemMnepaTyp u He pa3MEIJ.laI;1Te €ro Ha ropaumnx
NOBEPXHOCTAX.



. Bcema CHavana yCTaHaBﬂMEaL;iTE BHYTPEHHIOIO Yaluy, npexae Yem NoAKNIYnUTL yCTpOVICTBO K po3eTke n
BK/IOUNTb €ro

« Beerpja oTknouaiiTe yCTPOIICTBO OT 3/1EKTPOCETM, €C/IN He COBMpaeTeCh 1CMONb30BaTh €ro B TeUeHe
ANUTENbHOTO BpeMeHW.

« Mepes; 0UNCTKOI N NepemelieHnemM yCTPOCTBa y6eanTech B Tom, YTO NPUBOP NOAHOCTBIO OCTbI.

+ He ycTaHaBnuBaiiTe BHyTPEHHIOIO Yallly HENOCPEeACTBEHHO Ha OrOHb /iNA NPUrOTOBNEHNA eabl

. yCTpOIhCTBO npefHasHa4yeHo ANA AOMALUHero NCnosb3oBaHnA. He VICﬂOﬂb3yVITE yCTpOIhCTEO
HeHaanexaum 06pa3om n AnA NPOGECCUOHasbHBIX UK NOAYMPOGECCHOHANbHBIX Lieeil.
I'Ipowsﬂonvnenb He HeceT HUKaKoW OTBETCTBEHHOCTU 1 rapaHTnA TepAeT cuny B Cyyae NCNonb3oBaHnA
npvlﬁopa He B COOTBETCTBUM C UHCTPYKUNAMM MO 3KCNyaTauun.

- Pa3mellaiiTe yCTPOWCTBO Ha YCTONUMBOIA, FOPU3OHTANbHON 1 POBHOW NOBEPXHOCTU.

+ Bo Bpems paboTbl yCTPOIICTBA €ro BHELHAA MOBEPXHOCTb MOXET ObiTb ropayeit. [pnkocaiTech TONbKo K
naHenu ynpasneHusa.

. I'Ipm npuroToeneHnn 6I'|IOA WU NPU OTKPBLITUMN KPbILWKK N3 MyNbTUBapKX BbIAENAETCA nap, ﬁyane
OCTOPOXHbl BO nsbexaHne NONYyYEHNA OXKOroB.

+ Bo Bpems akcnny He nc ATe u He iATe YCTPOCTBO 3@ PYUKN.

« OcTopoXHO obpallaiiTech C BHYTPEHHEN Yalliel 1 NapoBoii KOP3WHOM NOCAEe NPUrOTOBNEHNA €/ibl, OHU
mory 6bITb FOPAYUMM U TAXKENbIMU.

+ He nopsepraiite ycTpoCTBO BO3/IEMACTBIIO NPAMbIX CONHEUHbIX JIyyeit.

« He nomeujaiite MeTamueckue npeameTs! Ui HeN3BECTHbIE BELLIECTBA B OTBEPCTIAE NapOBOTO KanaHa.
« He KnaguTe Ha KpbllLKy MarHUTHble NpeameTbl. He ncnonb3yiite ycTpoONcTBO BOAN3N MarHUTHbIX
npegmeTos.

« He nonb3yiitech BHyTpeHHeit Yalueil, eciiv oHa noBpexpaeHa.

+ He npeBbilarite MakcMManbHblil ypoBeHb BOAbI, yKa3aHHbIi Ha BHYTPEHHEN yalle, 4To6bl u3bexarb
yTeuKu.

+ He nomeuaiite ionatky Unu Yeprak B Yallly BO BPEMs NPUIOTOBIIEHUA WAV NOAOTPeBa.

« QunwanTe yCTPOMCTBO NOCE KaXKAOTO NCMOMb30BaHMA.

+ He moliTe yCTPOCTBO B NOCYA0MOEUHOI MaLIHE.

(5)
®3)

@)
OMUCAHUE YCTPONCTBA M
(1) MepHblit cTakaH

)

)

) ViHavkaTop ypoBHA BOAbI (13)
) BHyTpeHHsAsA yawa

) CbemHasn BHYTPEHHAA KpblllKa
) YNnoTHUTENbHOE KonbLo

) HarpesatenbHbii 3nemeHT

) MaHenb ynpasnexusa

(10) XK-pgucnnen

(11) OcHoBHoW 610K

(12) CoemHbIN WHYpP NUTaHUA

(13) KHonKa OTKPbITUA KPbILKKM
(14) Hapy»xHas Kpblwka

(15) CbemHbIit NapoBoil Knanax
(16) Pyuka

(17) Naposas kop3uHa

(18) Mapkuposka 10 ¢pyHKUMI (10) ©)
(Fry/Rice/DIY/Pasta/Steam/Bake/Reheat/Soup/Baby food/Pizza)=
(*Kapka/Puc/Mynbtunosap/Macta/Maposapka/
Boineuka/Moporpes/Cyn/[etckoe nuTaHne/Muuua) (21)—
(19) KHorka,, Preset” (OTnoXeHHbli cTapT) (19)—
(20) KHonka,,-" (Bpema NpUroToBeHNA / CHUXKeHNe TemnepaTypbl) (20)—.
(21) KHonka,,+" (Bpema NpuroTosneHKsa / NoBbllueHne TemnepaTypbi)
(22) KHonka,Cooking time" (Bpema npurotoneHus)
(23) KHonka,Tem" (remnepatypa)

(24) KHorka,, keep warm / off " (nogorpes / oTkmioueHue)
(25) KHonka,,START" (BKNtoueHwe yCTPOiiCTBa)

(26) KHonka ,Menu” (ebi6op nporpammbi)



3KCMNYATALIUA YCTPONCTBA

0630p dyHKUMIA
Perynuposra Omnowen Perynuposia
L “Temneparypa il
oorpamme | PAOTOS7E [spemern  [Asronon [ crapr o
e HuA nofnpuroTosnenu (orpes v stan ZEUELSA it oA
10 ymonsanmio
[ymonuanmo [ n we, wirepoan
fryttoona) | 15 | swrswam | T ; ot , e axpueaine sepxncro stuxy 6o spen paors
nporpammst "FRY” (wapKa).
omas Ha K AMCrnee OTCAMTHIB2eTCR Dpems, ocTaslieecs A0
Rice (Puc) / / T e 130¢ / o oo, Toro 33 10wy 20
oy 20 21 4/1m o170 o | 10m-24 100C or35 a0 PEKOMEHAYETCA OTKPLITHE KPLILUKH BO BPEMA
(Mynsmunosap) e 170C | w/sm 170T/5C  |npurotosnenus, ecan emnepatypa npessiwaer 140°C
14-124/5m
Ha HK-ancnnee orcumTbiaactes spems, ocTasiueecs A0
v OHLA NPHTOTOBMEHM C MOMEHT KANEHHA oAb
pasta (Nacra) | sawyr | 2wtwam [ 1 |02 s00c / e e "
u/5m
V6eaurecs, uro ace uirpeauents, & Tom uucne soaa, He
npessiwaror 4n
Ha K- acnnee ocavTbiBaeTca Bpems, ocTasiieecs A0
- ’ (OHLLa NPHIOTOBMEHIA € MOMEHT KATIENHA BOAN
n stea 25 munyT 5m-2 u/Sm T 10u-24 100C /
(Naposapka) ssm 3 MepHbIX CTaKaHa BOAbI HAUMHAIOT KUNETH NPUMEPHO
sepes 8 mnyr.
sae(eunene) | 1uac | aswawsm | 1|19 | a0 , CuacTe BHyTPEHMIO Yawy nepea Tew, KaK nonoXUTL
u/sm 8 Hee TecTo.
[Ro6asse soay s eay, urob owa e Gina cruuxom
Reheat 10m24 cyxoi
20 mun 10m-14/5m T 100C
(Rogorpes) " 4 Wm /
KonM4ECTS0 8046 396HCHT 0T HOAWNECTSA et
1om24
Soup (Cyn) 1uac Sm-84/5m T ofom 98°C / /
Baby food o4
(ercioe | 20manyr [ swrsoam |1 [T | oros posac / /
nuranme
10m24 Ciascse suyTpenHIolo datuy, npexae vem nonoxTs &
Pizza (Nuuyua) 30 MmunyT 10m-14/5m T 140C / i v npenas
sm e nnuuy.
keep warm
(nopnepmanve 12 vacos / / / 70T / /
TemnepaTypsi)

Mepep nepebIM NcNonb3oBaHnem

« YnanuTe Bce akceccyapbl U3 BHYTpeHHel Yali. CHIIMIUTE YNaKOBOUHbI MaTepyan C BHYTPeHHel Yalui.
- TwaTenbHO OUNCTUTE akceccyapbl YCTPOCTBA (TONbKO BHYTPEHHIOIO Yallly 11 N1acTMaccoBble AeTanu)

nepeA NepBbIM NCMONb30BaHNEM.

MomHuTe: Mepen NCNonb3oBaHKeM YCTPONCTBA Y6eaUTEC, YTO BCE HACTU MOMHOCTBIO CyXue.

06wan nogrotoBKa

« HaxmuTe KHOMKY pa36/10KNPOBKIA KPbILIKY, YTOGbI €8 OTKPbITb.

« VI3BM1eKuTe BHYTPEHHIOIO Yallly.

- MNoaroToBbTe NPOAYKTbI M HFPEANEHTbI B COOTBETCTBIM C Balwmmu npeanoyteHnamm.

- MNomecTnTe NPOAYKTbI 1 MHFPeANEHTbI B Yally.

« [poTpuTE HaCyX0 Hapy»HYIO MOBEPXHOCTb BHYTPEHHE Yallu 1 BCTaBbTe ee B yCTPONCTBO. Yoeautecs,
4TO BHYTPEHHAA Yallia HeMOCPEACTBEHHO KOHTaKTUPYET C HarpeBaTesibHbIM /IEMEHTOM.

« BctagbTe BUIKY B po3eTKy.

Bbineuka / Moporpes / Cyn / fletckoe nutanne / Muuua / XKapka
(1) Cobniogante obuyme 3Tanbl MOATOTOBKU.
(2) Haxumarite kHomKy ,Menu” noka He 6yaeT Bbi6paHa Heobxoanman dyHKUMA.

(3) YTo6bI 33AaTb APYroe BpemMA NPUroTOBAEHUA, CM. pasaen ,Perynnposka BpeMeHn NpurotopneHna’”.
(4) YTo6bl yCTaHOBUTL GYHKLMIO OTNIOKEHHOTO CTapTa, CM. pasgen , DyHKUMA OTIOXKEHHOrO CTapTa

NPUroToBNEHNA".

« OYHKUWA OTNIOKEHHOTO CTapTa HeJOCTYMHa ANA GyHKUMM KapKi.

(5) Haxxmute kHonky ,START’, 4T06bI HauaTb NPUFrOTOBNIEHNE

« XKK-gncnneir oTcunTbiBaeT Bpems, OCTaBLICECA 0 KOHLA MPUrOTOBNEHNSA.
« 3aroputca nHauKatop keep warm” (nopaep»aHue Temneparypbi).
(6) Mocne okoHYaHNA NPUrOTOBNEHNA Bbl yC/IbILKTE 3ByKOBOW CUTHAN, a MHAUKATOP BbIGPaHHOM GYHKLNN
MPUroTOB/IEHNA NOracHET. 3aTeM yCTPOMCTBO aBTOMATUYECKM NEPEET B PEXIM NOAAEPKaHNA

Temnepartypbl.




3aroputca nHgukatop keep warm'’. XKK-gucnneit otcunTbiBaeT Bpems noaAepaHna TemnepaTypbl B
MUHyTaX.

(7) Haxxmure kHorky ,keep warm / off’, uto6bt ITb PEXVM MO, ypbl.

« Ecnv Bbl CHOBa XOTUTE BKIIOUITH PEXUM MOAAEPKaHUA TeMNepaTypbl, JOCTAaTOYHO MOBTOPHO HaxaTb Ha
KHonKy .keep warm / off”.

Puc

(1) OTMepbTe KONMYECTBO PUCa NPY MOMOLLM MEPHOTO CTaKaHa, BXOAALLIETO B KOMM/eKTaLmio
MynbTUBapKY.

« 13 oiHOrO MepHOro CTakaHa CbIporo prica 06bIYHO MOYYAETCA 2 MEPHBIX CTakaHa MPUrOTOBNEHHOTO
puica. He npeBbiuwaiite ypoBeHb KONMYECTBA, YKa3aHHOTO Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE Yalum. 1 MepHbIl CTaKaH
puca - 370 npym. 180 mn.

« O6bem BHYTPeHHel Yalm cocTaBnAet 5,0 1, Makc. 06bem MepHbIX CTakaHoB puca - 1,8 1.

(2) TwatenbHO NpoOMoONTe PUC.

(3) MomecTuTe NPOMBITHIV PUC BO BHYTPEHHIOK Yallly.

(4) Nlo6asbTe BOfIbI 10 YPOBHS, YKA3aHHOTO Ha LWKase Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE Yallin, KOTopbil
COOTBETCTBYET KONI-BY MEPHbIX CTaKaHOB. 3aTeM BbIPOBHANTE MOBEPXHOCTb puCa.

« Hanpumep, ecnn Bobl rotoBuTe 4 MepHbix CTakaHa 6enoro puca, Aob6asbTe BOAY A0 YPOBHS,
COOTBETCTBYIOWEO 4 MEPHbIM CTaKaHaM pr1Ca 1 yKa3aHHOTO Ha WKase Ha BHYTPEHHel CTOPOHe Yaluu.

« YPOBeHb, yKa3aHHblil Ha BHYTPEHHel1 CTOPOHE Yalum, ABNAETCA TONbKO OPUEHTUPOM; Bbl Bcerfa moxeTe
OTperynnpoBaTb ypoBeHb BOAbI ANA PasNNUHbIX BUAOB PICa, @ Takxe COBCTBEHHbIX NPeAMOUTeHNI.

(5) CobniopaiTe obLyme 3Tanbl NOATOTOBKU.

(6) Haxxumatite kHormky ,Menu” o no: by npuro puca.

(7) YTOBbI yCTaHOBUTB GYHKLMIO OT/IOKEHHOTO CTapTa, CM. pasgen , DyHKLMA OTNIOKEHHOTO CTapTa
npurotosneHna”

(8) HaxxmuTe kHomky ,START’, uto6bi HauaTb NpurotosneHue. XK-aucnnein otobpasut,—-".

« XKK-gucnneir oTcunTaeT Bpems, OCTaBLeecs 10 KOHLA NMPUroTOB/IEHWS, TONbKO 3a 10 MUHYT 10 OKOHYaHMA
NpPUroTOBNEHNA.

« 3aropurtes P, keep warm” (r Hue Temneparypbi).

(9) Mocne okoHYaHWA NPUrOTOBAEHNA Bbl yCbILNTE 3ByKOBOW CUrHa, a UHANKaTOP GYHKLUN
MPUroToB/IEHINA PLCa NOracHeT. 3aTeM yCTPOICTBO aBTOMATUYECKIA NePeiieT B PeXnM NoAaepKaH1a
TemnepaTypbl. 3aropuTcA MHANKaTop  keep warm’. KK-aucnnei otcunTbiBaeT Bpema nopaepkaHmns
TemnepaTypbl B MHyTaX.

(10) HaxmuTe kHomky ,keep warm / off’, uTo6bl BLIKNIOUUTL PeXUM NOAAEPkKaHWA TeMMNepaTypbl.

« Ecv Bbl CHOBa XOTWTE BK/IIOUUTb PEXIM MOAePAKaHIA TeMnepaTypbl, JOCTaTOYHO MOBTOPHO HaXaTb Ha
KHOMKy keep warm / off”.

(11) HamuTe KHOMKY pas6noKnpoBKiA KPbILLKY, YTOBbI €€ OTKPbITL

(12) NepemelwanTe puc.

« MepemelunBaHvie No3BonAeT n3bexarb pasBapnsaHuA puca. Bnarogaps sTomy puc cTaHoBuTCA Gonee
NyLWMCTbIM.

TMoMHWTE: B 3aBMCUMOCTM OT YC/IOBUIA NPUTOTOB/IEHNA HYXKHUIA IO PUCa MOXKET BbITb Crlerka
KOPUUHEBBIM.

MynbTunosap

- Bbl MOXeTe ncnonb3osatb GyHKUMIO "MynbTnosap", 4To6bl yulue KOHTPOAMPOBaTb BPeMs 1
TemnepaTypy NPUroTOBNEHNA efibl.

« PeKomeH/yeTCa OTKpbITUE KPLILLK BO BPEeMA NPUrOTOBNEHNA, eC/v TeMnepaTypa npesbiwaet 140°C.

(1) Cobniopaitte obLyne 3Tanbl NOATOTOBKM.

(2) Haxumatite kHomky ,Menu” 4o nosgnexus ¢yHKumm "Mynbtunosap”. Ha XKK-gucnnee oto6pasutca
YCTaHOB/IEHHOE MO Y BPEM#A NpUro YT06bl yCTaHOBUTb AAPYrOe BPeMA NPUroToBNeHNs,
M. pasgen "PerynupoBka BpemeHn npurotoBneHmna”.

(3) YT06bI ycTAHOBUTL YHKLIMIO OTIOXKEHHOTO CTapTa, CM. pasaen ,DyHKUMA OTNOXEHHOro cTapTa
npurotosneHns”

(4) Haxxmute kHonky ,START’, 4T06bl HauaTh NPUFrOTOBNEHME.

« KK-ancnneit oTcunTbiBaeT Bpems, OCTaBLIEECA 4O KOHLIa NPUTrOTOBEHNA.

« Ecnu Temnepatypa NpuroToBneHus ycTaHoBeHa B AnanasoHe ot 35 4o 65°C, To HAUKaTop
NOAAEPXKaHNA TeMMNEPaTyPbl BbIKIOUEH; €C/IN TemnepaTypa NPUroTOB/IEHNA YCTaHOB/EHa B Aana3oHe oT
70 po 170°C, o p HUA pPaTypbl BKAIOUEH.

(5) Mocne oKoHYaHWUA NPUroTOBNEHNA Bbl yCNIbILLIMTE 3BYKOBOIA CUTHAN, a UHAUKATOP BbIGPaHHOI GyHKLUMM
MPUrOTOB/IEHNA NOFaCHET. 3aTeM YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKM NEPENET B PEXIM NOAAEPKaHNA
Temnepatypbl Wn B PEXUM OXUAAHNSA, B 3aBUCKMOCTH OT yC o yPbl NPUro

Nacra

(1) Haneitte HeMHOro BOAbI BO BHYTPEHHIOIO YaLLly.

(2) Cobniogante obuyme 3Tarbl MOArOTOBKU.

(3) Haxumarite kHonky ,Menu” o i by npuro nacTbl. Yto6bl 3apatb Apyroe
BPEM#A NPUroTOBNEHNA, CM. pa3aen Perynup BPEMEH MPUro’ .




(4) YT06bI ycTaHOBUTL YHKLIMIO OTIOXKEHHOTO CTapTa, CM. pasaen ,DyHKUMA OTNOKEHHOro cTapTa
npurotosneHna”

(5) HaxmuTe kHonKy ,START’, 4T06bI HauaTb NPUFrOTOBNEHME.

« Korpa Bopia HauHeT kunets, XK-ancnnein HauHeT oTcyeT BpemeH, OCTaBLIErocs 0 KOHUa
MPUroTOBIIEHS, B TO Xe BPems YCTPOINCTBO U3ACT 3BYKOBOII CUrHan.

« 3aropuUTCA NHAVKATOP NOAAEP)AHNA TeMNepaTypbi.

(6) Korza Bojja HauHeT KiMeTh, OTKPOWTE KPbiLLKY 1 aKKypaTHO MOMECTUTE MakapOHbl BO BHYTPEHHIOK
vauy.

« OcTeperaiiTecb ropAYero napa npy OTKPbITIN KPbILKM. 3aTeM 3aKpOViTe KPbILLKY.

« Y6eauTech, 4To KONNUECTBO BCEX KOMMOHEHTOB, BK/IOUaA BOAY, HE MpeBblluaeT 4 1.

(7) Nocne okoHYaHWA NPUrOTOBNEHNA Bbl yCbILKTE 3ByKOBOW CUrHan, a MHAMKATOP BbIGpaHHOM GyHKUNN
NPUrOTOB/IEHNA NOracHeT. 3aTeM yCTPOVCTBO aBTOMAaTYECKM NepeiaeT B PeXUM NOAAEpKaHNA
Temnepartypbl. 3aroputca uHanKatop keep warm”. XXK-aucnnei otcunTbiBaeT Bpema noaaepKaHua
TemnepaTypbl B MUHYTaX.

(8) Haxxmute kHOMKy ,keep warm / off’, uTo6bl BbIKNIOUMTL PEXIM NOAAEPXKaHNA TeMNepaTypbl.

« Ecivt Bbl CHOBa XOTUTE BKITIOUITH PEXVUM MOAAEPKaHUA TeMNEPaTypbl, JOCTATOYHO MOBTOPHO HaaTb Ha
KHorKy .keep warm / off”.

TMomHuTe: Bbl MOXeTe OJHOBPEMEHHO rOTOBUTh NACTy, BOAY 1 COYC /A NacTbl. B 3Tom cyuae Bbl gomkHbI
6biTb aBCONIOTHO yBEPEHbI B MPaBMIbHOM COOTHOLIEHUM KONIMUYECTBA BOAbI 11 MakapoH. Koraa soaa ¢
MaKapOHaMM HauHeT KUMETb, HaYHETCA OTCHET BPEMEHM NPUroTOBIIEHIA N0 yMonyaHmio. Bo Bpems
MPUrOTOB/IEHINA MOXHO OTKPbIT KPbILLKY 1 ClleTKa NepemeLlaTh MakapoHbl, YTOBbI OHI He CKNennc. Bbl
MOXeTe Nonpo6oBaTh NPUrOTOBITL MACTy COFNACHO NpUaraeMoMy peLenTy.

Maposapka

(1) an MoMOLLY MEPHOrOo CTakaHa OTMepbTe 3 MepHbIX CTakaHa BOAbI N BbiNeiiTe NX BO BHYTPEHHIOI0 Yally.
He norpyaiiTe B BOAy NapoByio KOP3uHY.

-3 MEepHbIX CTakaHa BOAbl HAYNHAIKOT KNNEeTb NPUMEpPHO Yepes3 8 MUHYT.

« Konuyectso BOAbI 3aBUCUT OT KONNYECTBA e/ibl, KOTOPYIO HY>KHO NPUroTOBUTL Ha napy.

(2) MomecTnTe NapoBYI0 KOP3WHY BO BHYTPEHHIOK Yallly.

(3) MomecTuTe ey, KOTOPas AOMKHa BbITb MPUrOTOB/IEHA HA Mapy, B MaPOBYHD KOP3WHY.

MomHuTe: 4TO6bI NPOoLIEeCC 06PAabOTKI NAPOM BbIMOHANCA PABHOMEPHO, BbIPOBHANTE ey W He Knagute
WVHrpeaveHTbl APYr Ha apyra.

(4) CobniogaiTe obLyMe 3Tarbl MOATOTOBKU.

(5) Haxxumarite kHormky ,Menu” go nosenexua ¢pyHkumm "Maposapka”. Ytobbl 3aaaTh Apyroe Bpema
NpUroToBeHINA, CM. pa3zien,Perynnposka BpeMeHn NpUroToBNeHnA".

(6) YTOGbI YCTaHOBUTL GYHKLINIO OTIOKEHHOTO CTapTa, CM. pasgen, DYHKLNA OTIIOKEHHOTO CTapTa
npurotoeneHna”

(7) HaxxmuTe KHoMKy ,START’, 4T06bI HauaTb NPUrOTOBAEHME.

« Korpa Bopa HauHeT kunetb, KK-gucnneii HauHeT oTcueT BpemMeHU, 0CTaBLLIeroca Ao KOHLa
NPUroTOBNIEHNA, B TO Xe BpemA yCTpOL;iCTEO wu3pact SByKOBOVI curHan.

« 3aroputca MHAMKaTOp NoAjepKaHnA TemnepaTypbl.

(8) Mocne okoHYaHNA NPUrOTOBNEHNA Bbl yCIbILKTE 3ByKOBOW CUTHan, a MHAUKATOP BbIGPaHHOM GYHKLMN
MPUrOTOB/IEHNA NOTACHET. 3aTeM YCTPONCTBO aBTOMATUYECKMN NEPEAET B PEXUM NOAAEPKAHNA
TemnepaTypbl. 3aroputca nhankatop .keep warm”. XK-gucnneit otcumTbiBaeT Bpems noaaepxKaHnsa
TemnepaTypbl B MUHyTaXx.

(9) HaxxmuTe kHonky keep warm / off’, 4To6bl BbIKNIOUNTL PeXIM NoaAepXKaHUA TeMnepaTypbl.

« Ecnn Bbl CHOBa XOTUTe BK/IOUNTL PEXMM NOAAEPKaHUA TeMNepaTypbl, AOCTAaTOYHO MOBTOPHO HaaTb Ha
KHOMKY .keep warm / off".

PexuM nopasepXaHna Temneparypbt

« [laHHbI PEXUM NOAAEPKNBACT MOCTOAHHYIO TeMNepaTypy 6/110aa B TeYeHMe ANNTENBHOTO Neprosa
BpemeHn.

« MakcmanbHoe Bpemsa noaaep»kaHna Temneparypbl - 12 yacos npu Temnepatype 70°C

« Mocne OKOHYaHNA NPUTOTOBIIEHIA YCTPOICTBO aBTOMATUYECKV MePEefieT B PeXMIM MoaAepXKaHNs
Temreparypbi.

MomHuTe: Pexum nogaepxaHna Temnepatypbl HegocTyneH ana GyHkuun "Mynbtunosap', ecnn
TemnepaTtypa NpUroToBNEHUA yCTaHoBEHa B AnanasoHe ot 35 4o 65°C.

« HaxmuTe kHonky "Keep warm / off" B pexume oxupanna, 4Tobbl akTUBMPOBATb PEXUM NOAAEPKAHNUA
TemnepaTypbl.

« XKK-ancnneit oTcunTbiBaeT Bpems NOAAEPKAHNA TEMNEPaTyPbl B MUHYTaX.

MomHuTe: B nio6om pexume Bbl MoxeTe HaxaTb Ha KHOMKY ,keep warm / off’, 4To6bl BKNlouMTL pesxum
OXKNAHNA.

Per p
« Bbl MOXeTe OTperynMposatb Bpema NPUroTOB/IEHNA 1A BCeX GYHKLNI, KPOMeE GyHKLMN NPUTOTOBNEHNA
puca. NMepenauTe Kk Tabnuue ,0630p GyHKLUMIA', 4UTOGbI YBUAETL PEryNINPOBKY BPEMEHN ANA Kaxa0M
dyHKUMN



« Mocne BbiGopa HYKHOM GYHKLMN NPUTOTOBNEHWA, Ha UCTIee NOABUTCA YCTaHOBNEHHOE MO YMONYaHUIio
BpemA NPUroToB/eHNA eibl. YTOGbI aKTMBMPOBATH PEry/INPOBKY BPEMeH! NPUroTOBACHUA, HaXMUTe
KHorKy ,Cooking time’, 3aTem MHAVKATOP PEryMpOBKI BPEMEH NPUroTOB/IEHUA HAYHET MIraTb. 3aTem Bbl
MOXETe HaXaTb KHOMKY «-», UTOBbI YMEHbBLUWTB WU KHOMKY «-+», 4TOBbI yBENUUNTL BPEMA NPUrOTOB/IEHUA.

cTapTa npur

YHKL
« Bbl MOXeTe BbIGpaTh GYHKLNIO OTNIOKEHHOTO CTapTa NPUTrOTOB/IEHUA ANA BCEX PEXXVMOB NPUTrOTOB/EHUS,

KpOMe hyHKLNM XapKi.

« BbibepuTe npeAnouTUTENbHYI0 GYHKLIMIO, HAXMITE KHOMKY «Preset», 4Tobbl akTUBMPOBaTb GYHKLNIO
OTNIOXKEHHOTO CTapTa NPUroTOBAEHNA. NIHANKATOP GYHKLIMM OTAOXEHHOTO CTapTa MPUrOTOBAEHNA HAUHET
muratb. Ha KK-gucnnee oto6pasutca MUHMMAsbHOE BPEMA OTIIOKEHHOTO CTapTa, KoTopoe cocTasnAeT 10

MUHYT.

HaxmuTe KHOMKY ,~" ANA YMEHbLUEHWNA U KHOMKY ,+" ANA YBENNUYEHWNA OTNIOXKEHHOTO CTapTa.
HaxmuTe KHOMKy ,START’, UToGbI HayaTb OTCYET BPEMEHM OTNIOKEHHOTO CTapTa.
MpoLiecc NpUroToBNeHNa HaYHeTCA NOC/e 3aBepLIEHNA BPEMEHU OTNIOKEHHOTO CTapTa. MHauKaTop

DYHKLINN OTNIOKEHHOTO CTapTa BbIKMIOUYUTCA.

OYUCTKA

- Mepep Tem, Kak NPUCTYNUTL K OYNCTKE, OTKMIIOUUTE YCTPOICTBO OT 3MeKTPOCeTU.
. I'Iepen Ou4UCTKON nopaoxavTe, Nnoka yCTpOﬁCTEO MNONHOCTbIO OCTbIHET.
« Bo n3besxaHue noBpexxaeHUs aHTUNPUrapHOTO MOKPbITUA BHYTPEHHEN Yalliv, He MOITe B Hell nocyay.

« He BnuBaiiTe yKCyc BO BHYTPEHHIOK Yallly.

« VI3BneKkuTe NapoBylo KOP3UHY 1 BHYTPEHHIOK Yallly U3 YCTPOIICTBa.

« CHUMMTE NapOBOV KNanaH C HapyXKHOI KPbILLIKY, MOTAHYB ero BBepX.

YT06bI OTKPLITH NaPOBOW KNanaH, NOBEPHUTE HapYXKHYIO HAaCafiKy BAEBO.

YTo6bl yCTaHOBUTH NapOBOIA KNanaH, NOBEPHIATE HaPYsKHYIO HaCa/IKy BMPaBO, NOKa He YC/IbILIUTE WeYOK B

HYXHOM MecTe.

YTo6bl 3aHOBO YCTaHOBUTH NapPOBOIl KNanaH B OTBEPCTUE HAPYXKHOI KPbILIKI, BCTaBbTE €ro B OTBEpPCTUE 1

NNOTHO NPUXMATE.

+ OumCTUTE BHYTPEHHIOIO Yallly, NapoByio KOP3UHY, MEPHbIV CTaKaH, TonaTKy, Yepnak 1 NapoBsoi KnanaH
ry6KOi U TPAMKOIA, NCTIONb3yA rOPAYYI0 BOAY 11 CPEACTBO ANA MbITbsA MOCY/AbI.

« 3anpeLyaeTca NCNoNb30BaTh ANA YNCTKI BHYTPEHHEN Yaluu

yio ry6Ky nnm Kue

MoYanku, yTo6bl He NOBPEANTL aHTUNPUrapHOEe NOKPbITHE YaLun.
« [INA YNCTKIN BHYTPEHHEN 1 BHELIHE YacTell yCTPONCTBA NCMONb3YITe TONbKO CNerka BAaXHYIO TPAMKY.
« Hukorza He norpy»kaliTte yCTPOIMCTBO B BOAY W HE MOTE €ro Mo/ KpaHOM.

PELIENTbI
MNacra (nopyna ana 3-4 yen.)
WHrpepveHnTbl:

TMomecTiTe MaKapOHbI 1 COYC BO BHYTPEHHIOK Yallly 1 06aBbTe
xonogHyto Boay. HaxmuTe kHonky ,Menu” 1 Bbibepute dyHKLIO
,Pasta”. YctaHoBMTe Bpems NpurotosnieHns Ha 20 MUHYT. 3aTem

250r MakapoH (penne nin maccheroni)  HaxmuTe KHOMKY ,START’, 4t06bl HauaTh npurotosnexve. Mocne

200mn coyca ans nacTbl
700mn BOABI

3aBepLUeHVA NPOLIECCa NPUTrOTOBIIEHA NaCTbi, MPUNPaBbTe ee
nepuem unm nockinbTe CBepXy Cbipom. Bilogo noaaeTca ropaunm.

OBcAHbI 6aHaHOBbIN Nupor (nopuus ans 3-4 yen.)
WHrpeamneHTbl:

120r mykun

120r 0BCAHbBIX X/10MbeB

90r KOpUYHEeBOro caxapa

24 YaiiHON NOXKM Pa3pbixIuTens

38r cyxoro monoka

2,5 6onblumx 6aHaHa

2 6onbwmx sinya (120-130r)

1 AnuHbIN 6enok (35-40r)

1,5 NOXKM C/IMBOYHOTO Macna (MArkoro)

1 yaiiHas N1OXKa BaHWbHOTO SKCTPaKTa

1,5 yailHOM NOXKN Meaa

« CMeLuaiiTe MyKy, OBCAHbIE X/OMbA, KOPUUHEBDIN Caxap,
Pa3pbIXUTeNb 1 Cyxoe MOSIOKO B MUCKe. PasnasuTe
6aHaHbl B OAHOPOAHYIO Maccy.

« B Apyroi mucke cmelwaiiTe aiua, 6enok, 6aHaHoBYyIO
Maccy, MATKOe CIMBOYHOE MAC/I0, BAHWNbHDINA SKCTPAKT 1
Mefl. 3aTem CMellaliTe C KOMNOHEHTaMI U3 NepBoi
MUCKM.

« Xopowo nepemelwaiite 1 y6eauTech, 4To B Macce HeT
KOMKOB.

PekomeHpauum:

Y066l BKYC 6aHaHOB B TecTe 6bin Gonee HTEHCUBHBIM,
MCronb3yiiTe crenble 6aHaHbl, pasaasneHHbIe BPYUHyo.

Muuuya "YeToipe coipa”

WHrpeaneHTbI:

[MpoxxeBoe Tecto - 120r/160r

lony6oi cbip ¢ nneceHbro-20r

"Coyc bewwamens - 30r

Cblp Maacpam- 20r"

"TBepAbln KO31iA Cbip - 201

Macno - 15r"

Cblp Mouapenna - 20r

HapexbTe cbip Ky6uKkamu pasmepom 0,5 cm.
PackartaiiTe TecTo TonwuHom 0,5 cm n
[INaMeTPOM C BHYTPEHHIOK Yallly
MynbTUBapKU. CMaXbTe BHYTPEHHIOIO Yaluly
Mac/Iom, OMECTITE B Hee TECTO, a Ha Hero
BbUTOXKBTE COYC 11 OCTaNlbHbIE NHIPEANEHTbI.
3aKpoiiTe KpbILKY U OTKPYTUTE NapoBoii
KnanaH. Boibepute dpyHKuuio ,Pizza".
YctaHosuTe Bpems Ha 30 MUHYT. [0TOBUTb 10
3aBepLUEHIA NPOrPamMMbl.
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FTAPAHTUA

TapaHTus NpeoCTaBieHa Gprpmoil MpocToe TosapuwecTso Esperanza Poterek, opuanyeckuii agpec:
yn. Mo3HaHbcKa 129/133, 05-850 Oxapys Masosewiku, Ten. cny*6bi cepsuca: 022-7213571 gobas. 10,
Ha3blBaemo panee Esperanza.

2. Hacrosujan rapaHTus NpefoCTaBnAeT NoKynateNio Npasa 1 NoHOMoOUMA B oTHoWeHMM Esperanza.
HacTosuyio rapaHTio ciieftyeT BHUMATENIbHO MPOYITATb, MOCKOMbKY B Clyyae NpebABieHus npe-
TeH3ni k Esperanza GyAeT CMTaTbCA, 4TO MONb30BATENb 03HAKOMIIICA M MPUHAN YCIIOBUA rapaHTIm.

3. Esperanza rapaHTUpyeT, 4TO BO BCEX 3AENMAX, BKIOYAA KOMMNEKTYIOLIME, COlePXKallNecs B yNaKos-
Ke, OTCYTCTBYIOT fjedeKTbl MaTepuana 1 NPON3BOACTBEHHbIE AedeKTbl MPY yCNOBUIA UX HOPMANbHOM
IKCMyaTalnm B COOTBETCTBUN C Ha3HAUEHNEM.

4. Bcnyvae i B TeyeHue iiHoro cpoka Esperanza no csoemy ycMoTpeHuio

16O MPOM3BEAET PEMOHT M3AENNA, MGO 3aMEHIT €T Ha HOBOE, MCTIONb3YA HOBbIE NI OGHOBIIEHHbIE
B 3aBOJCKVX YCNIOBIAX 3aNacHble YacTi. B criyyae 1crnonb3oBaHusA YacTell, OGHOBNEHHBIX B 3aBOACKUX
ycnosusx, Esperanza rapaHT1pyeT, YTO X XapaKTepUCTIKM GyayT aHaNOrUHbI HOBbIM U3AENNAM.

5. BpakoBaHHble n3nenns AoNXHbl 6biTb BO3BPaLLEHbI BMECTE C NONYYeHNs, KOMMePUeCKmil
cyeT-paKTypy unn Nio6oi APYroit AOKYMEHT, NOATBEPXAAIOLNI NOKYNKY K MECTY MOKyrnKi. OH
[OMKEH BKIIYaTb BCe aKCECCyapbl, PUKPErIEHHbIE B OPUTMHANbHOM ynakoske. Esperanza nveet
MPaBo OTK/OHUTb rapaHTUW, eCIIV NioBble akceccyapbl Gy/ieT He XBaTaTb.

6. Esperanza cTpemuTca pearnpoBath Ha Xanobbl B TeueHne 14 KaneHgapHbIX AHeil C MOMeHTa ero

yBe[OMIIeHA B TouKe npoaaku. Esperanza GyaeT OTPeMOHTUPOBATL HEMCNPaBHOE U3fenve B

KpaTuaiiwue cpoku. Ecnu byaeT HeobxoanMo MMNOPTUPOBaTh U3-3a pybeska Nlobbix YacTeit,

KOTOpble HEOBXOANMbI N1 PEMOHTa Ha 3TOT Pas MOXET GbiTb MPOANEH.

B criyyae HEOGXOANMOCTY 3aMeHbl TOBapa Ha HOBbINA, Esperanza ocTaBnseT 3a co6oii Mpaso 3ameHbi
Ha 6oniee HOBYIO MOJieNb C MOAOBHBIMI SKCMyaTaLMOHHBIMMU NapaMeTpamu, eCAv OHa bbina BBeeHa B
npojjaxy BMECTO NPe/WeCcTByIolle MOAENM ToBapa.

8. Bcnyuae 3anBNIeHA NPETEH3NIA CUMTALTCA, UTO MOKYNaTesb BbIPA3V COTNAacue C TeM, YTO PEMOHT 1 3a-
MeHa (B 3aBNCIIMOCTV OT HaNWyA TOBapa), B 3aBICMMOCTY peLueHNA ClyX6bl cepBiCa, ABNACTCA eANH-
CTBEHHOW 1 NCKIIIOUMTENbHOM GOPMO NCTPEGOBAHINA rapaHTUIIHbIX NPas B OTHOWeHWN Esperanza.

UCKNIOYEHUA:

FapaHTuA He pacNpocTpaHsAeTca Ha:

V3penna, nponssoguTenem KoTopbix ABNAeTCA He Esperanza

2. W3penus, KoTopble Gbinv NOBPEXAeHb! Uv uMen AedekTbl B pesynibrare:
- VICNOMNb30BaHNA He MO NPAMOMY Ha3HauYeHUIo

unn TBa BO BHY TP KOHCTPYKLMIO yCTPOICTBa
- cepBICHOrO 06C B J CepBUICHbIX MyHKTaX, NGO UHOII CEPBMCHOM
cnymée, uem Esperanza
oro VN1 ynaKkoBK1

- HeMpaBUNbHOI YCTAHOBKM MPeAMETOB MW NPOrPaMMHOro oGecneyeHus
- MeXaHNYeCKMX, PU3NYECKIX, XMIMUYECKMX, U T.N. NOBPeXAeHNi

3. Esperanza He HecéT OTBETCTBEHHOCTY 3 ylep6 B pesysibTaTe ynyujeHHOro 6rsHeca 1 Joxopa, note-
PAHHBIX JaHHbIX, WM ylliep6a BCEACTBIE MCMONB30BaHA M3aenwii Esperanza 8 pa6oTe ¢ Apyrumm
yCTpONCTBaMM.

4. Wapenua c cop ] aTaKKe CUMbHO U3HOWWEHHbIE U3AeNNA.

Ha Bce ToBapbl Esperanza pacnpocTpaHAeTcs 2-NeTHAA rapaHTysA NPOVU3BOANTENS, N IMEIOTCA BCe HEOOXO-
AvMble cepTUduKaThbl 6e30MacHoCTH.

8 cooTeeTCTBIM C [lMpeKTIBOi 2002/96/WE, BbIGPACHIBATb SNEKTPUYECKOE 1
BMeCTe ¢ GITOBbIMY OTXOAAMM 3aMPeLieHo. VIX COCTaBHbIE HACTH MOANIEXT NOBTOPHOI NepepaGoTKe, AnGo
UX CrieAyeT BbIGPACHIBATH OTAENBHO. B MPOTMBHOM Clly4ae MOTYT NPUBECTI K BbIAGNEHIIO BPEAHbIX 1
ONacHbIX BELIECTB, YT i cpepe. 3aKoH Kaxaoro

e V1 HeHYKHO 3neKTPUNecKoe u
NPOV3BOAMTENSIM, TOPrOBHIM MOCPEAHIKAM WA B MYHKTHI , 3AHUMAIOULIEECA YTUNM3aLMEN AAHHOTO TNa
0TX0R08. MOAPOGHbIE YCIOBHA PEryMPYIOTCH 3KOHORATENbCTBOM AAHHOV CTPaHbI. BEpXHMIt CMBON

I 21cugernbii Ha W3GERMM, B UHCTPYKLUMA MONb3OBATE/A WAl Ha YNBKOBKE OGA3bIBIET COBMIORATS UMEHHO
510 Bnaropapn aTakxe NpEANMCaHM, OTHOCALIAXCA K
YTUNN3ALNM OTXOAOB, KaX fblil B i Mepe K OXpaHe

cpepp.
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GARANZIA
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2.
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La garanzia viene concessa dalla Esperanza sp.j. Poterek con sede: via Poznariska 129/133, 05-850 Varsa-
via, Tel. assistenza tecnica: 022-7213571 int. 10 — detta di seguito la Esperanza.

La presente garanzia attribuisce all'acquirente i diritti e le facolta da esercitare nei confronti della Espe-
ranza. La garanzia in oggetto deve essere letta con attenzione, in quanto nel caso delle pretese avanzate
nei confronti della Esperanza verra inteso che l'utente ha preso conoscenza delle condizioni della garan-
ziaele haaccettate.

La Esperanza garantisce che ogni prodotto, compreso l'equipaggiamento presente nella confezione,
& libero da difetti di materiale e da difetti concernenti I'esecuzione, a condizione dell'utilizzo normale
conforme alla destinazione.

Nel caso del verificarsi del danneggiamento nel corso del periodo di garanzia la Esperanza, a sua libera
discrezione, procedera ariparare ovvero a sostituire il prodotto con il prodotto nuovo, utilizzando le parti
nuove ovvero rinnovate in fabbrica. Nel caso dell'utilizzo delle parti rinnovate in fabbrica la Esperanza
garantisce che essi possederanno le proprieta identiche ai nuovi prodotti.

Il prodotto difettoso dovra essere restituito insieme con avviso di ricevimento, fattura commerciale o
qualsiasi altra prova di acquisto al luogo di acquisto. Esso dovrebbe includere tutti gli accessori
collegati in imballaggio originale. Esperanza ha diritto di rifiutare la garanzia se mancheranno gli
accessorl.

Esperanza e impegnata a rispondere al reclamo entro 14 giorni di calendario dalla notifica nel punto
di vendita. Esperanza riparera il prodotto difettoso nel piu breve tempo possibile. Se sara necessario
importare dall'estero di tutte le parti necessarie per riparare questo periodo puo essere prorogato.
Nel caso in cui si renda necessario sostituire il prodotto con il nuovo prodotto, la Esperanza si riserva il
diritto a sostituirlo con il modello pitt moderno, dalle caratteristiche simili, se & stato introdotto in com-
mercio ed ha sostituito il modello precedente del prodotto.

Nel caso della presentazione delle pretese viene inteso che I'acquirente ha espresso il consenso affinché

la riparazione e la sostituzione (a seconda dell’accessibilita del prodotto), in funzione di quanto definito
dagli addetti all'assistenza tecnica, costituisse il mezzo unico ed esclusivo per la rivendicazione dei diritti
di garanzia nei confronti della Esperanza.

ESCLUSIONI:

La Garanzia non contempla:

1.
2.

a,

I prodotti non fabbricati dalla Esperanza.
I prodotti che sono stati danneggiati ovvero possedevano i difetti in seguito a:
- l'utilizzo nel modo diverso dalla loro destinazione normale,
- lamodifica o l'intervento nella struttura interna dell'impianto,
- lalororiparazione nei punti di assistenza tecnica non autorizzati ovvero dall‘assistenza tecnica
diversa dall'assistenza tecnica della Esperanza,
- lacustodia, il trasporto o I'imballaggio non adeguati,
- l'installazione non corretta dei prodotti o del software,
idanneggiamenti meccanici, fisici, chimici, ecc.
La Esperanza non risponde per i danni sorti, concernenti la perdita del business, dei dati, degli utili
ovvero per i dannirisultanti dall'utilizzo dei prodotti Esperanza in collaborazione con altri impianti.
I prodotti con i sigilli, adesivi rotti ed i prodotti in gran misura consumati.

Tutti i prodotti Esperanza sono soggetti alla garanzia del produttore della durata di 2 anni e posseggono i
certificati di sicurezza indispensabili.

Simbolo della raccolta selettiva dell’attrezzatura usata nei Paesi Europei.

Il simbolo del cestino sulla confezione significa che il prodotto in questione non puo essere buttato
via insieme ai rifiuti domestici. L'eliminazione non corretta di questo tipo di rifiuti pué avere impatto
negativo sull'ambiente e sulla salute di altre persone. Il prodotto va consegnato in un apposito punto
diraccolta dell'at elettricaed ica, al fine di al suoricit io. Per ottenere
maggiori informazioni sui punti in cui pud essere consegnata l'attrezzatura usata, si chiede di contat-
tare il venditore, I'ufficio locale del comune, I'azienda di smaltimento rifiuti ovvero I'azienda dedita
all'eliminazione di rifiuti domestici
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GARANTIA

Lagarantiaes prestada por laempresa Esperanza sp.j. Poterek con domicilio en la direccion: ul.Poznariska
129/133, 05-850 Ozaréw Mazowiecki, Tel. servicio: 0227213571 ext.10 — en adelante Esperanza.

La presente garantia le otorga al comprador los derechos y permisos ante Esperanza. La garantia debe
leerse con atencién, porque en caso de reclamaciones ante Esperanza se supone que el usuario conocid
las condiciones de garantia y las acepto.

Esperanza asegura que cada producto, junto con los accesorios incluidos en el embalaje, es libre de
defectos de materiales y de los defectos relacionados con la realizacion a condicién de su normal uso
conforme con el destino.

En caso de que aparezcan dafios en el periodo de garantia, Esperanza a base de su propia seleccion
reparara o cambiara el producto con uno nuevo, con el uso de unas partes nuevas de fabrica o partes
renovadas. En caso del uso de las partes renovadas en la fabrica, Esperanza garantiza que tendran las
mismas propiedades como los productos nuevos.

El producto defectuoso debe ser devuelto junto con el recibo, factura comercial o cualquier otra
prueba de compra al lugar de compra. Debe incluir todos los accesorios conectados en su embalaje
original. Esperanza tiene derecho a rechazar la garantia si se perderan todos los accesorios.
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Esperanza se ha comprometido a responder a la queja dentro de los 14 dias naturales siguientes a su

notificacién en el punto de venta. Esperanza se compromete a reparar el producto defectuoso en el

menor tiempo posible. Si se necesita importar desde el extranjero de las piezas necesarias para

reparar este plazo podra ser prorrogado.

En caso cuando sea necesario cambiar de producto con uno nuevo, Esperanza se reserva el derecho de

cambiar el producto con un modelo con rasgos parecidos de uso, cuando fuese introducido en la venta

y haya sucedido el producto anterior.

8. En caso de reclamaciones se considera que el comprador acept6 que el cambio y la reparacion (depen-
diendo de la disponibilidad de producto), dependiendo de lo que determine el servicio, sera la tnica y
exclusiva forma de reclamar los derechos de garantia antes Esperanza.

~

EXCLUSIONES:

La garantia no incluye:
Productos no fabricados por Esperanza
Productos que no fueron dahados o que tuvieron defectos a consecuencia de:
- uso de forma diferente que un uso normal
- modyficacién o intervencion en la estructura interior del dispositivo
- reparaciones en puntos no autorizados o bien en el punto que no sea de Esperanza
- almacenam iento, transporte o embalaje no adecuado
- noadecuada instalacion de productos o de software
daios mecénicos, fisicos, quimicos, etc
Esperanza nse responsabiliza de los dafos relacionados con la pérdida de comercio, datos, ganancias o
pérdidas que resulten del uso de los productos de Esperanza en cooperacion con otros dispositivos.
4. Productos con precintos o pegatinas rotos y productos gastados en alto grado.

N~

w

Todos los productos de Esperanza tienen 2 afios de garantia del fabricante y tienen las necesarias certifica-
ciones de seguridad.

Simbolo de coleccién selectiva de equipo gastado en los paises europeos.

El simbolo del cesto en el embalaje significa que este producto no debe tirarse junto con los desechos
del hogar. La eliminacién de este tipo de desechos de forma no apropiada podra tener influencia ne-
gativa en el medio ambiente y en la salud de las demas personas. El producto debe entregarse a un
punto especial de recogida de equipo eléctrico y electrénico con el fin de reciclarlo. Para mas infor-
macién sobre los puntos a los cuales debe entregarse el equipo gastado, por favor, contéctense con el
vendedor, iento local, i ion de i6n de desechos que se ocupan del transporte
de desechos del hogar.
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DECLARATION OF CONFORMITY
DEKLARACJA ZGODNOSCI

We, the manufacturer/importer (My, producent/importer):

EDC Poterek Sp. Jawna
ul.Poznanska 129/133
05-850 Ozarow Mazowiecki
Poland

Declares that the product (Deklarujemy, ze produkt):

Kind of product (rodzaj produktu): MULTICOOKER
Type designation (nazwa wtasna): COOKING MATE
Item No (numer/symbol): EKGO11
Options (opcje):

Is in compliance with the essential requirements and other relevant
provisions of the following directives:

Jest zgodny z zasadniczymi wymaganiami oraz pozostatymi
stosownymi przepisami nastepujacych dyrektyw:

Low Voltage Directive 2014/35/EU

EMC 2014/30/EU
Year of issue (last 2 digits): 18

The products is compatible with the following norms/standards:
Produkt jest zgodny z ponizszymi normami/standardami:

EN 60335-1:2012 + A11:2014

EN 60335-2-15: 2002 + A1: 2005 + A2:2008
EN 55014-1:2007

EN 55014-2:2015

Manufacurers/Authorised representative

il

Product Manager
Ozaréw Mazowiecki



