Poradnik: Herbata Mango Tango

1.

Podstawowe przygotowanie

Aby przygotowac filizank¢ herbaty Mango Tango, wsyp pot tyzeczki suszu na 200 ml
gorace] wody o temperaturze 95°C. Parz przez 4-7 minut, w zalezno$ci od preferowanej
intensywnos$ci smaku.

Zastosowanie na zimno

Mango Tango $wietnie smakuje rowniez jako herbata na zimno. Przygotuj ja w taki sam
sposob jak na ciepto, a nastepnie schtodz i podawaj z kostkami lodu oraz kawatkami
Swiezych owocOdw — ananasa, mango lub pomaranczy.

. Naturalna slodycz

Herbata jest stodka dzigki kandyzowanym owocom i truskawce, wigc nie wymaga
dodatkowego stodzenia. Jesli preferujesz bardziej intensywng stodycz, dodaj niewielkg ilos¢
miodu lub erytrytolu.

Idealna baza do napojow owocowych

Mozesz wykorzysta¢ Mango Tango jako baze¢ do przygotowania lemoniady lub herbat
owocowych — po zaparzeniu, schtodz herbate 1 dodaj do niej Swiezo wyciskany sok z
cytrusow, np. z pomaranczy lub cytryny.

. Dodatek do deserow

Dzigki intensywnemu, egzotycznemu aromatowi, Mango Tango sprawdzi si¢ jako sktadnik
deseréw. Dodaj odrobing naparu do galaretki, lodow czy owocowych smoothie, aby nadac
im tropikalny posmak.

Laczenie z innymi herbatami
Eksperymentuj z faczeniem Mango Tango z herbatami zielonymi, biatymi lub czarnymi.
Mieszanie roznych rodzajow herbat moze wzbogaci¢ ich smak 1 aromat.

Podawanie w towarzystwie przekasek

Ta herbata swietnie komponuje si¢ z lekkimi przekaskami, takimi jak satatki owocowe,
ciasta cytrusowe czy ciasteczka maslane. Jej stodycz i aromat tropikalnych owocow idealnie
rownowazg smak lekkich deserow.

. Relaksujacy rytual wieczorny

Mango Tango, jako herbata owocowa, nie zawiera kofeiny, dlatego jest idealna na wieczor.
Filizanka tej herbaty pozwala odprezy¢ si¢ po dniu i wprowadza w tropikalny nastro;.

Przechowywanie dla maksymalnej Swiezosci
Przechowuj herbat¢ Mango Tango w suchym, chtodnym miejscu i szczelnie zamknigtym
opakowaniu.



