Zestaw Maszyna do Waty Cukrowej + Cukier 12x 100g Saszetki+
Patyki+ Posypki

Maszyna do Waty Cukrowej

Witaj!

Pragniemy przedstawi¢ naszg oferte -

domowa maszyne do waty cukrowej wraz z
zestawem az 12 cukréw w najlepszych
kombinacjach kolorystycznych oraz smakowych (
wraz z zapachem), zapakowanych w saszetki (w
innej ofercie dostepny zestaw z wiaderkami).
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Do maszyny dotgczone sa:

* patyczki,
* miarka.

Od siebie dodajemy réwniez:

* 12 saszetek cukréw

* 50 patykéw bambusowych do krecenia waty
30cm fi 5mm,

* 10 kolorowych patyczkéw w postaci eko-
stomek 20cm,

* jadalne czesci postaci do umieszczenia na
wacie

* 3 roézne kolorowe posypki cukrowe do
udekorowania watek (3x 10g: kolorowe
niteczki, zimne niteczki, ciepty maczek)

TITIIITITIY

Swietny prezent dla dzieci! Super dodatek na
domowe imprezy!

(W osobnych ofertach mozliwos¢ dokupienia wielu
innych posypek, patykéw, cukréw, dodatkowych
postaci na waty i innych réznosci)

Ta oferta dotyczy maszyny w kolorze czerwonym,
kupujac wystany zostanie wtasnie taki kolor. Istnieje
mozliwos¢ kupienia maszyny niebieskiej oraz
rézowej, dostepne sg w osobnej ofercie i tam nalezy
dokonac zakupu.

Krétka instrukcja uzytkowania:

. naktadamy mise z ostonkg oraz gtowice
znajdujacy sie na spodzie urzadzenia
(uwaga na dopasowanie do specjalnego
wyciecia)

. wsypujemy cukier do gtowicy (nie przepetniac)

. wigczamy maszyne (gtowica sie kreci i
podgrzewa)

. po kilku minutach cukier karmelizuje sie, w tej
postaci wylatuje z krecacej sie gtowicy i pod
wptywem chtodu powietrza robig sie z niego
nitki waty, ktére nawijamy na patyk

. czekamy, az wata przestanie sie pojawiac i
wytgczamy maszyne

. Smacznego!
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Dane techniczne maszyny:

Czas przygotowania waty: 3-4 minuty
Srednica misy: 25 cm

Moc: 450W

Zasilanie: 220-240V, czestotliwo$¢ 50/60Hz
Wymiary: 25 x 25x 17 cm

Waga z opakowaniem: 1,25 kg

Kolor: czerwony

dotfgczona instrukcja obstugi

Kilka cennych uwag: (przed zakupem prosimy o
zapoznanie sie z nimi)

1. Maszynka nie jest profesjonalnym sprzetem. Jest
mata i zaprojektowana z myslg o dzieciach iich
bezpieczenstwie, wiec jej wydajnos¢ nie jest
poréwnywalna np. z maszynami z festynéw.
Pozwala na zrobienie tylko matych watek w
warunkach domowych. Wata zaczyna pojawiac sie
dopiero po kilku minutach w do$¢ wolnym tempie.

2. Podczas produkgji oprécz waty zawsze powstaje
tez "odpad cukierkowy". Osadza sig na misie i
ostonce, czasem cukierki mogg sie odbic i wylecie¢
poza maszyne.

3. Maszynka nie jest zaprojektowana do pracy
ciggtej, po kilku zrobionych watkach warto dac jej
odpoczgg, a nawet wyczysci¢/umyg, jesli powstato
duzo odpadu. W przeciwnym wypadku kazda
kolejna watka moze powstawac z coraz mniejszg
wydajnoscia.

4. Gtowiczki w tych maszynkach nie sg idealnie
wywazone, przez co przy ruchu obrotowym cata
maszynka moze delikatnie wibrowac.

5. Pod gtowiczkg sg 2 grzatki i blaszka, jesli cukier
przypadkiem trafi na te rozgrzane elementy, moze
sie na nich bardzo szybko spali¢. Nalezy wiec z duzg
starannoscig wsypywac cukier tylko do gtowicy przy
wytgczonej maszynie. Czarny spalony cukier bedacy
na grzatkach oraz blaszce $wiadczy o
nieprawidtowym uzytkowaniu sprzetu.

6. Nie nalezy wytgcza¢ maszynki w trakcie produkgji
waty, mozna to zrobi¢ dopiero, gdy przestanie sie
ona pojawiac, czyli glowiczka bedzie pusta, bez
cukru. Inaczej moze on w jej wnetrzu przypalic sie.

7. Chcgc zachowac czysto$¢ maszyny po jej pracy
wystarczy jej zdjete elementy (gtowice, mise, ostone)
optukac cieptg wodg do momentu rozpuszczenia
drobinek cukru/karmelu. Uwaga na goracg gtowice i
grzatki bezposrednio po pracy urzgdzenia!

Zestaw cukréw (12x 100g) dotgczonych do maszyny:

(na oddzielnych aukcjach mozna dokupic takze inne warianty cukréw (inna waga, smaki))
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Cukry zapakowane sg w estetyczne, mocne, przezroczyste saszetki. Przy obcieciu jednego z rogéw
saszetki mozna wygodnie wsypywac cukier do gtowic maszyn do waty cukrowej bez uzywania tyzeczki
czy miarki. Takie zestawy cukréw dostepne sg réwniez w wiaderkach w osobnych ofertach.

Zalety naszych zestawow cukréw:

najwyzsza jakos$¢ potwierdzona opiniami

suche i sypkie

dzieki suchosci nie zbrylaja sie, nie przyklejajg do $cianek miarek, pojemnikéw i wygodnie
nasypuja

tadne, intensywne i rownomierne kolory przy zachowaniu bardzo matej ilosci barwnikéw
petna gama 8 réznych koloréw

wyraznie wyczuwalny smak, a nawet zapach

solidne krysztatki cukru, nie cukier drobny

szczelnie zamknigte w estetycznych i wysokiej jakosci saszetkach

estetyczne etykiety ze smakami

Czedci postaci wydrukowane sg
specjalnymi tuszami spozywczymi na jadalnym
papierze (optatkowym). Wystarczy je wycig€ i

umiesci¢ na wacie we wskazany sposéb, aby wata
przypominata catg postac. ) € 4
Dzieki temu fatwo i szybko upodobnisz kazdg

zwyktg, nawet matg wate do postaci. .
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W innej ofercie kupisz wigcej postaci do kazdego
koloru waty.

W zestawie dotgczone sg 3 rézne posypki
cukrowe po 10g do ozdabiania watek -

niteczki oraz maczek w

kolorach cieptych i zimnych. Na innych ofertach
dostepne sg inne warianty posypek w wigkszych
ilosciach.

Dotaczone 50 bambusowych patykéw oraz 10 kolorowych:

(kolory mogg by¢ inne)
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Przydatne informacje:

* wielkos¢ krysztatkéw cukréw, a takze odcieri koloréw mogg nieznacznie réznic sie w
poszczegdlnych dostawach lub saszetkach.

* waty cukrowe zrobione z kolorowych cukréw zawsze bedg jasniejsze niz sam cukier, beda miaty

mniej intensywny kolor

wydajnos¢ cukru kolorowego/smakowego zawsze jest troche mniejsza niz zwyktego biatego cukru,

czyli z tej samej ilosci cukru kolorowego/smakowego wyjdzie troche mniejsza wata niz z cukru

zwyktego

podczas produkgji waty zawsze powstaje tez "cukierkowy odpad" na brzegu misy, czasem cukierki

odbijg sie od misy i przyczepia do waty

Wymienione wyzej cechy sg catkowicie normalne i wynikajg z praw fizyki.

Szczeg6towe informacje o produkcie, ktérego dotyczy ta aukcja:
Sktad cukréw:

* cukier (>99,44%)

* barwnik spozywczy (<0,06% - w cukrze czerwonym/rézowym E124 (czerwier koszenilowa), w
Z26ttym E102 (tartazyna), w niebieskim E133 (btekit brylantowy), w zielonym E133+E102, w
pomaraniczowym E110 (z6tcieri pomarariczowa), w fioletowym E122+E133, w brgzowym E110+E124
lub E155), w czarnym/szarym mieszanina barwnikéw (E102, E110, E104, E151, E122, E132)

* aromat spozywczy (<0,5% - mieszanina substancji aromatycznych, maltodekstryna, glukoza, E414
guma arabska, E440 pektyna)

Sktad posypek cukrowych:

* niteczki: cukier, ttuszcz palmowy, glukoza, dekstryna, barwniki: kurkumina, karmin, E133, E102,
E110, E122, E124, E170, substancje glazurujgce: wosk carnauba, szelak. Produkt moze zawierac
gluten, mleko, jaja, i soje.

* maczek: cukier, mgka pszenna, melasa, emulgator E476, substancje glazurujgce: wosk carnauba,
szelak, barwniki: E133, E102, E110, E122, E124, E170.Sktad papieru jadalnego:

Sktad papieru jadalnego:
* skrobia ziemniaczana, skrobia kukurydziana, lecytyna stonecznikowa.
Sktad tuszéw jadalnych:

* woda demineralizowana, gliceryna E422, regulator kwasowosci E330, sorbinian potasu E202;
barwniki spozywcze: niebieski E133, z6tty E102, czerwony E124, czarny - mieszanina barwnikéw.

Wymienione wyzej substancje sg stosowane powszechnie i dodawane do tysiecy réznych
ogolnodostepnych produktéw spozywczych. W naszym cukrze sg to bardzo mate ilosci stanowigce
zaledwie 0,15% - 0,56% produktu, w zaleznosci od koloru i smaku. Natomiast w stworzonej wacie
cukrowej sq to ilosci mikroskopijne. Zjedzenie wielu (nawet kilkunastu) wat cukrowych dziennie
zrobionych z kolorowego/smakowego cukru jest zgodne z norma.

Barwniki i aromaty sg zgodne z Dyrektywg Komisji 2012/231/EC, normg ZN-96/A-007 i Rozporzgdzeniem
Parlamentu Europejskiego nr 1333/2008 oraz nr 1334/2008. Swiadectwo zgodnosci HACCP, 1SO 9001~
2000.

Waga netto jednej saszetki: ok. 100g , dwunastu saszetek: ok. 1200g

Warto$¢ odzywcza w 100g produktu: wartos¢ energetyczna: 400kcal, weglowodany: 100g
Przechowywanie: najlepiej w suchym, chtodnym, zaciemnionym miejscu.

Wyprodukowano w Polsce.

Produkt moze miec zty wptyw na aktywnos¢ i skupienie uwagi u dzieci lub wywotywac inne niepozgdane

reakcje organizmu. Moze miec zty wptyw dla alergikéw uczulonych na w/w substancje. Nalezy spozywac¢
z umiarem.



