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INSTRUKCJA
UZYTKOWANIA

PLYTA INDUKCYJNA



Dziekujemy za Panstwa zaufanie i zakup naszego urzadzenia.

Aby ufatwi¢ Panstwu korzystanie z niniejszego produktu, w zatgczeniu przekazujemy
szczegotowa instrukcje obstugi. Podane w niej wskazéwki powinny umozliwi¢ Panstwu
mozliwie jak najszybsze zaznajomienie sie ze swoim nowym urzadzeniem.

Prosze upewni¢ sie, ze otrzymaliscie Panstwo urzgdzenie w stanie nieuszkodzonym.
W razie stwierdzenia powstania szkdd w transporcie prosze skontaktowac sie z punktem
sprzedazy, w ktérym urzadzenie zostato zakupione, lub regionalnym dystrybutorem,
ktéry dostarczyt urzagdzenie. Numer telefonu mozna znalez¢ na fakturze lub na
dokumencie dostawy.

Instrukcja jest takze dostepna na naszej stronie internetowe;j:

www.gorenje.com / < http://www.gorenje.com />

9 INFORMACJA!
Informacja, porada, wskazéwka lub zalecenie

/\\ OSTRZEZENIE!
Ostrzezenie — ogdlne niebezpieczerstwo
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1. Srodki bezpieczenstwa

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA-
Prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji i zachowanie jej
na przysztosdé.

Urzadzenie moze byC uzytkowane przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze, a takze przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych i psychicznych lub braku
doswiadczenia i odpowiedniej wiedzy jedynie pod nadzorem i
po odbyciu szkolenia w zakresie bezpiecznej eksploatacii
urzgdzenia oraz zrozumieniu wigzgcych sie z nig zagrozen.
Dzieci nie moga bawic sig urzadzeniem. Dzieci nie mogg czysci¢
ani pielegnowac urzgdzenia bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: W czasie pracy urzgdzenie i jego odkryte czesci
bardzo sie nagrzewaja. Nalezy uwazac, by nie dotkngc
nagrzewajacych sie elementow.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny zblizac sie do
urzadzenia, chyba ze pod nadzorem.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac myjek parowych
ani wysokocisnieniowych, gdyz moze to spowodowac porazenie
pradem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za
posrednictwem zewnetrznych programatoréw czasowych lub
specjalnych uktadéw sterowania.

Srodki do roztaczania musza byé wtaczone do statego
okablowania zgodnie z zasadami okablowania.



W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego musi on zostac
wymieniony, dla unikniecia zagrozenia, przez producenta,
serwisanta lub osoby o podobnych kwalifikacjach (dotyczy
wytgcznie urzadzen podtgczonych kablem zasilajgcym).

OSTRZEZENIE: W razie pekniecia powierzchni wytgczyé
urzadzenie, aby zapobiec mozliwosci porazenia prgdem
elektrycznym. W takim przypadku nalezy natychmiast wytaczy¢
wszystkie przetaczniki pél grzejnych i odkreci¢ bezpiecznik
badz wytgczy¢ gtdwny wytgcznik instalacyjny, catkowicie
przerywajac w ten sposob doptyw energii elektrycznej.

OSTRZEZENIE: Gotowanie na kuchence bez nadzoru z
wykorzystaniem ttuszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne i
wywotacé pozar. NIGDY nie préobowac gasi¢ pozaru wodg, lecz
wytgczy¢ urzadzenie, a nastepnie nakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem przeciwpozarowym.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywaé na
powierzchniach grzejnych kuchenki zadnych przedmiotéw.

UWAGA: Gotowanie powinno odbywac¢ sie pod nadzorem.
Nalezy zapewni¢ staty nadzoér nad kréotkim gotowaniem.

OSTROZNIE: Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
gotowania. Nie mozna wykorzystywac go do innych celéw, np.
do ogrzewania pomieszczenia.

OSTRZEZENIE: Uzywaé wytacznie oston kuchenki
zaprojektowanych lub wskazanych jako odpowiednie w
instrukcji obstugi przez jej producenta lub tez oston
wbudowanych w kuchenke. Stosowanie nieodpowiednich oston
moze prowadzi¢ do wypadkow.



Na powierzchni kuchenki nie wolno ktas¢ zadnych metalowych
przedmiotow takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz
moga sie one bardzo nagrzewac.

Po uzyciu wytaczy¢ dany element kuchenki przy pomocy
sterujacego nim regulatora i nie polegac na detektorze garnkdw.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do instalacji elektrycznej
posiadajgcej wbudowany mechanizm roztgczajgcy. Instalacja
elektryczna musi zosta¢ wykonana zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

2. Pozostate wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego. Nie wykorzystywac go do innych celéw takich
jak ogrzewanie pomieszczenia, suszenie zwierzgt domowych lub innych zwierzat, papieru, tkanin, ziot,
itp., poniewaz mogtoby to doprowadzi¢ do zranienia lub wybuchu pozaru.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do instalacji elektrycznej posiadajacej wbudowany mechanizm
roztaczajacy. Instalacja elektryczna musi zosta¢ wykonana zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Jesli do gniazdka pradu przemiennego w sasiedztwie urzadzenia podtaczone jest jeszcze inne
urzadzenie elektryczne, upewnic sig, ze kabel zasilajgcy nie wchodzi w kontakt z rozgrzanymi strefami
gotowania.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, powinien zosta¢ wymieniony przez producenta lub
autoryzowanego serwisanta, aby unikna¢ zagrozenia.

Uzycie ptyty szklano-ceramicznej jako miejsca do przechowywania moze spowodowac jej zarysowania
lub inne uszkodzenia. Nigdy nie podgrzewaj potraw w folii aluminiowej lub w plastikowych pojemnikach
na ptycie grzewczej. Taka folia lub pojemniki moga si¢ stopi¢, co moze spowodowac pozar lub
uszkodzenie ptyty grzewczej.

Nie nalezy przechowywac pod urzadzeniem przedmiotéw wrazliwych na temperature, takich jak srodki
czyszczace lub detergenty, puszki z aerozolem itp.

Ewentualne niezgodnosci w odcieniach koloréw pomiedzy réznymi urzadzeniami lub elementami w
obrebie tej samej stylizacji moga sie zdarzaé z powodu réznych czynnikéw takich jak rézne katy
patrzenia na urzadzenia, roznokolorowe tta, materiaty czy oswietlenie pomieszczenia.

2.1 Przed podtaczeniem urzadzenia

/\\ OSTRZEZENIE!
Przed podtaczeniem urzadzenia doktadnie zapozna¢ sie z instrukcja obstugi. Gwarancja
nie obejmuje napraw lub roszczen odszkodowawczych powstatych w wyniku
nieprawidtowego montazu lub obstugi urzadzenia.



3. Montaz ptyty indukcyjnej
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9 INFORMACJA!
Montaz urzadzenia w blacie kuchennym oraz podtaczenie do sieci elektrycznej moze byé
wykonane wytacznie przez wykwalifikowanego technika.



Sposéb montazu

¢ Odpowiednio zabezpiecz krawedzie wycigtego otworu.

e Podfacz ptyte indukcyjna do sieci elektrycznej (patrz instrukcja podtaczenia ptyty indukcyjnej do
sieci elektrycznej).

e Wibz ptyte indukcyjna do wycietego otworu.

e Fornir lub inne wykoriczenie mebla kuchennego, w ktéry ma zosta¢ wbudowana ptyta grzewcza,
nalezy zabezpieczy¢ klejem odpornym na wysoka temperature (100 °C); w przeciwnym razie moze
dojs¢ do odbarwienia lub deformacji wykoriczenia blatu.

e Stosowanie petnych drewnianych elementéw naroznikowych na blatach za strefg gotowania jest
dozwolone jedynie wéwczas, gdy odstep pomiedzy elementem naroznikowym a ptyta indukcyjna
wynosi co najmniej tyle, ile podajg plany montazowe.

9 INFORMACJA!
Blat musi by¢ catkowicie wypoziomowany.

e Piyta indukcyjna jest przystosowana do
wbudowania w blat kuchenny nad meblem
kuchennym o szerokosci 600 mm lub
wiekszej.

(mm) ‘

e Wiszace lub montowane na scianie elementy
kuchenne powinny by¢ zainstalowane na tyle
wysoko, aby nie przeszkadzaty w pracy.

min 500

min 4 e Odlegtos¢ miedzy ptyta indukyjng a okapem
kuchennym powinna by¢ nie mniejsza niz
podana w instrukcji montazu okapu
kuchennego. Minimalna odlegto$¢ wynosi
500 mm.

e Odlegtos¢ miedzy krawedzig ptyty indukcyjnej
a sgsiednim wyzszym elementem mebli
kuchennych powinna wynosi¢ nie mniej niz
40 mm.

¢ Minimalna odlegtos¢ miedzy ptyta indukcyjng
a tylng $ciana jest podana na rysunku
montazowym.




Dolna szafka z szuflada

min.10 E—— - o
7 3
min. 20
- - - -

Na catej szerokosci szafki w tylnej jej $ciance
musi by¢ przewidziany otwér o wysokosci
co najmniej 140 mm. Oprocz tego na catej
szerokosci szafki z przodu przewidziany musi
by¢ otwér o wysokosci co najmniej 4 mm.

Pod ptyta indukcyjng wzdtuz catej jej dtugosci
nalezy zamontowac¢ poziomy panel
rozdzielajgcy. Pomiedzy dolnym katem
urzadzenia a panelem rozdzielajgcym nalezy
zachowacé co najmniej 10 mm odstepu.

Nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje od
strony tylnej.

Jezeli pod szafkg kuchenng znajduje sie
szuflada, nie nalezy jej uzywac do
przechowywania folii aluminiowej ani
substanciji lub ptynow tatwopalnych (np.
sprayow). Takie substancje nalezy
przechowywac z dala od ptyty grzewcze;.
Niebezpieczenstwo wybuchu!

Dolna szafka z piekarnikiem

W przypadku wyposazonych w wentylator
piekarnikéw piekarnik mozna zamontowac
pod indukcyjna ptyta grzejna.

Przed zamontowaniem piekarnika nalezy
zdemontowac tylng scianke szafki kuchennej
w obszarze otworu do montazu.

Ponadto na catej szerokosci szafki nalezy
pozostawic¢ na froncie otwor o szerokosci co
najmniej 4 mm.

Jesli pod indukcyjna ptyta grzejna
zamontowane sg inne urzadzenia, nie
mozemy zagwarantowac jej prawidtowego
dziatania.




9 INFORMACJA!
Normalna eksploatacja elementéw elektronicznych indukcyjnej ptyty grzewczej wymaga
odpowiedniej cyrkulacji powietrza.

3.1 Montaz powierzchniowy w blacie kuchennym
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Do ptaskiego montazu nadaja sie urzadzenia bez wieloptaszczyznowych krawedzi lub dekoracyjnych
ram.
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Sposéb montazu

¢ Urzadzenie moze by¢ montowane wytacznie na blacie odpornym na temperature i wode, np. na
blacie z (naturalnego) kamienia (marmur, granit) lub litego drewna (krawedzie wzdtuz wyciecia
muszg by¢ uszczelnione).

e W przypadku montazu w blacie wykonanym z ceramiki, drewna lub szkta nalezy zastosowac
drewniang ramke nosna. Ramka nie jest dostarczana wraz z urzadzeniem! Urzadzenie moze by¢
montowane w blacie z innych materiatéw tylko po konsultacji z producentem blatu i uzyskaniu
jego wyraznej zgody.

e Wymiar wewnetrzny jednostki podstawowej powinien by¢ co najmniej rowny wewnetrznemu
wycieciu na urzadzenie. Umozliwi to tatwy demontaz urzadzenia z blatu.

1. Najpierw przeprowadz przewdd zasilajacy
przez wyciecie.

2. Umies¢ urzadzenie na srodku wyciecia.

3. Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej.

l, 4. Przetestuj dziatanie urzadzenia.

5. Uszczelnij szczeling pomiedzy urzadzeniem a
blatem kuchennym za pomoca silikonowego
$rodka uszczelniajgcego. Silikonowy srodek
uszczelniajgcy uzyty do uszczelnienia urzadzenia
musi by¢ odporny na dziatanie temperatury (co
) najmniej 160°C).

6. Wygtadz silikonowa mase uszczelniajaca za
pomoca odpowiedniego narzedzia. Nie wtgczaj
urzadzenia do momentu catkowitego wyschnigcia
silikonowego szczeliwa.

VIZz X

1. Silikonowy $rodek uszczelniajacy
2. Tasma uszczelniajgca

Kamienny blat kuchenny

/\\ OSTRZEZENIE!
Szczegding uwage zwrdcic¢ na wymiary montazowe w przypadku blatéw kuchennych wykonanych
z (naturalnego) kamienia. Przy wyborze szczeliwa silikonowego zwrécié¢ uwage na materiat, z
ktérego blat kuchenny jest wykonany, i skonsultowac sie z jego producentem. Zastosowanie
nieprawidtowego szczeliwa silikonowego moze doprowadzi¢ do trwatego odbarwienia niektorych
czesci.

11
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1. Blat
2. Urzadzenie
3. Gniazdo

Przy uwzglednieniu marginesu btedu (tolerancji) dla szklano-ceramicznej ptyty urzadzenia i wyciecia

w blacie kuchennym gniazdo jest regulowane (min. 2 mm).

Ceramiczny, drewniany lub szklany blat kuchenny

56 mm

D) 39 @ @

|5 —Il_z-i Ill4
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T |
RS
Xy

1. Blat

2. Urzadzenie

3. Gniazdo

4. Drewniana rama o grubosci
16 mm

Przy uwzglednieniu marginesu bfedu (tolerancji) dla indukcyjnej ptyty urzadzenia i wyciecia w blacie
kuchennym gniazdo jest regulowane (min. 2mm).
Zamontowac drewniang rame 5 mm ponizej gornej krawedzi blatu kuchennego (patrz rysunek).

Przy wykonywaniu wycieé zachowacé promienie krawedzi szkta.

SZKLO

WYCIECIE
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N\
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R3

R3

R3

R6 R6
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Demontaz urzadzenia do zabudowy

Nalezy wytaczy¢ ptyte indukcyjna z pradu. Przy uzyciu odpowiedniego narzedzia wyjac¢ silikonowa
uszczelke przylegajaca wokot urzadzenia. Wyjac ptyte indukcyjna popychajac je od dotu do géry.

/\\ OSTRZEZENIE!
Nie probowacé wyjmowacé urzadzenia od gory blatu kuchennego!

12




/\\ OSTRZEZENIE!
Dziat serwisu odpowiada tylko za naprawe i serwisowanie ptyty indukcyjnej. W przypadku

ponownej instalacji (wyréwnanej z powierzchnig blatu kuchennego) prosze skonsultowac sie z
lokalnym sprzedawca kuchni.

OSTRZEZENIE!

Jezeli piekarnik jest montowany pod ptyta indukcyjna w jednej ptaszczyznie z blatem, grubos¢
blatu roboczego powinna wynosi¢ co najmniej 45 mm.

3.2 Montaz uszczelki piankowej
Przed zamontowaniem urzadzenia na blacie kuchennym, przymocuj dostarczong wraz z urzgdzeniem

uszczelke piankowa do dolnej strony ptyty szklano-ceramicznej. Niektére urzadzenia sg dostarczane
Z juz zamontowang uszczelka!

1. Zdejmij folie ochronna z uszczelki.

2. Naklej uszczelke na spodzie ptyty, 2-3 mm od krawedzi, wzdtuz catej krawedzi ptyty.
3. Uszczelka nie moze zachodzi¢ na narozniki.

4. Podczas zaktadania uszczelki nalezy upewnic sie, ze nie zostanie ona uszkodzona przez ostre
przedmioty lub nie bedzie miata z nimi kontaktu.

/\\ OSTRZEZENIE!
Nie montowac urzadzenia bez tej uszczelkil

4. Podtaczenie plyty indukcyjnej do sieci
elektrycznej

e Zabezpieczenie sieci energetycznej musi by¢ zgodne z odpowiednimi przepisami.

e Przed podtgczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej jest
zgodne z napieciem w sieci elektryczne;j.

e W instalacji elektrycznej powinno znajdowac sie urzadzenie przetaczajace, ktére moze odtgczyé
wszystkie bieguny urzadzenia od sieci zasilajacej, przy czym odstep miedzy stykami w stanie
otwartym powinien wynosi¢ co najmniej 3 mm. Odpowiednie urzadzenia obejmuja bezpieczniki,
wytaczniki ochronne itp.

e Podtfaczenie powinno by¢ dostosowane do pradu i bezpiecznikéw.

* Po wykonaniu podtgczenia elementy przewodzace prad elektryczny i elementy izolowane musza
zostac zabezpieczone przed kontaktem ze soba.

13



/\\ OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zostaé podtgczone wytacznie przez uprawnionego do tego specjaliste.
Nieprawidtowe podtaczenie moze doprowadzi¢ do zniszczenia elementéw urzadzenia. W takim
przypadku gwarancja ulega uniewaznieniu. Przed przystapieniem do jakichkolwiek napraw lub
czynnosci konserwacyjnych odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

* tulejki kablowe nie wchodzg w sktad zestawu

4.1 Kabel zasilajacy

(urzadzenie bez kabla zasilajgcego)

2O~ INFORMACJA!
Zalecamy stosowanie tulejek kablowych.

* Do podtaczenia moga byc¢ uzyte nastepujace elementy: Kable przytaczeniowe w izolacji PVC typu
HO5V2V2-F z zétto-zielong zyta ochronna, lub inne réwnowazne lub lepsze kable.

Zewnetrzna $rednica kabla powinna wynosi¢ co najmniej 8,0 mm.

Poprowadz kabel zasilajacy przez mocowanie kabla zabezpieczajace przed nadmiernym
odksztatceniem (zacisk), ktére

4.2 Podtaczanie urzadzenia
Podtaczanie urzadzenia 60 cm, 80 cm

1. Otworz pokrywe skrzynki zaciskow przytaczeniowych.

2. Podtacz przewody zgodnie z typem urzadzenia. Zworki znajduja sie na zacisku przytgczeniowym.
3. Przewdd zasilajacy nalezy przeprowadzi¢ przez odcigzacz przewodu, ktéry zabezpiecza przewdd
przed wyciggnigciem.

Schemat potaczen

Podtaczenie jednofazowe (32 A)

220-240V ~ / 50-60Hz e Podtaczenie jednofazowe (1 1N, 220-240 V~ /50-60 Hz):

® . - Napiecie pomigdzy linig a przewodem neutralnym wynosi 220-240
3 V~. Zainstaluj zworke pomigdzy zaciskami 1 i 2 oraz pomigdzy
2@ %5 N1 zaciskami 4 i 5.

L1 - Obwdd powinien by¢ wyposazony w bezpiecznik o wartosci co
1 £PE najmniej 32 A. Przekrdj zyty przewodu zasilajgcego powinien

wynosi¢ co najmniej 4 mm2.




Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Schemat potaczen

380—415\/ 2N ~ / 50-80Hz

L2® gm

L

Podtaczenie dwufazowe (16A)

e 2 fazy, 1 przewdd neutralny (2 1N, 380-415 V~ /50-60 Hz):

- Napiecie miedzy linig a przewodem neutralnym wynosi 220-240
V~; napiecie migdzy liniami wynosi 380-415 V~. Zainstaluj zworke
pomiedzy zaciskami 4 i 5. Obwdd powinien by¢ wyposazony w
co najmniej dwa bezpieczniki o wartosci co najmniej 16 A kazdy.
Przekroj zyty przewodu zasilajgcego powinien wynosic co najmniej
1,5 mm2.

220-240V 2 2N ~ / 50-60Hz
a® ®'-‘N2
L22® N1
|.1-® ®PE

e 2 fazy, 2 przewody neutralne (2 2N, 220-240 V 2 2N ~ /50-60Hz):
- Napiecie pomiedzy fazami a przewodem neutralnym wynosi
220-240 V~.
- Obwodd powinien by¢ wyposazony w co najmniej dwa bezpieczniki
o wartosci co najmniej 16 A kazdy. Przekrdj zyty przewodu
zasilajgcego powinien wynosi¢ co najmniej 1,5 mm2.

tylko dia NL!

Podtaczenie kabla do instalacji elektrycznej

(urzadzenie z kablem)

Ptyta grzejna musi by¢ podtaczona bezposrednio do sieci elektrycznej.

Urzadzenia do odtaczania od sieci elektrycznej musza by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.
Nie przedtuzaj przewodu zasilajacego i nie prowadzaj go przez ostre krawedzie.

Jezeli urzadzenie jest zainstalowane nad piekarnikiem, upewnij sie, ze przewod zasilajgcy nigdy

nie jest w kontakcie z gorgcymi czesciami piekarnika.

Podiaczenie

Podtaczenie dwufazowe

jednofazowe
1x32A 2N 2x16A 2 2N 2x16A Ifzu = brazowy
220-240 V 50-60 Hz 380-415 V 50-60 Hz 220-240 V 50-60 Hz = czarmy
N \ [ " e ' N, N1 = szary
Lov @ "Ltz w @I I L1L2N1N2@I &_ 6tto-zielony
L1
L2
N, N1
N2
A B C S
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Podiaczenie jednofazowe

Podtaczenie dwufazowe

Podtacz ptyte grzejng w sposob
pokazany na schemacie A. Jezeli
sie¢ energetyczna nie pozwala
na zastosowanie bezpiecznika
32 A, moc urzadzenia powinna
byé odpowiednio zmniejszona
lub ograniczona.

Jezeli sie¢ elektryczna posiada
2 przewody liniowe i 1 przewod
neutralny, podtacz urzadzenie
w sposéb przedstawiony na
schemacie B.

Jezeli sie¢ elektryczna posiada
2 przewody liniowe i 2
przewody neutralne, podtgcz
urzadzenie w sposéb
przedstawiony na schemacie
C.

tylko dia NL!

Podtaczanie urzadzenia 30 cm

T

1. Otworz pokrywe skrzynki zaciskow przytgczeniowych.
2. Podtacz przewody zgodnie z typem urzadzenia.
3. Przewdd zasilajacy nalezy przeprowadzi¢ przez odcigzacz przewodu, ktéry zabezpiecza przewdd

przed wyciggnigciem.

Schemat potaczen

Podtaczenie kabla do instalacji elektrycznej
(urzadzenie z kablem)

220-240V ~ / 50-60Hz

XL @N
PE
@®

1x16A

A

L = brazowy
N = niebieski

@: z6tto-zielony

® =

Obwdéd powinien by¢
wyposazony w bezpiecznik o
wartosci co najmniej 16 A.
Urzadzenia o szerokosci 30 cm
(dwie strefy gotowania) moga
by¢ podtaczane tylko
jednofazowo. Powierzchnia
przekroju zyly przewodu
zasilajgcego powinna wynosic
co najmniej 1,5 mm?2!

Podiaczenie jednofazowe

Podtacz urzadzenie w sposdéb pokazany na schemacie A. Jezeli
sie¢ energetyczna nie pozwala na zastosowanie bezpiecznika 16
A, moc urzadzenia powinna by¢ odpowiednio zmniejszona lub

ograniczona.

Patrz rozdziat Ustawienia uzytkownika.
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5. Opis urzadzenia

20)- INFORMACJA!
Funkcje i wyposazenie urzadzenia sg zalezne od modelu.

2—— -3 —3
2—1— ——1 — 1
—4 —1 4
2 —3 2 —-T—3
2 —1 2 -1
| 4 L g

1. Strefa gotowania indukcyjnego @ 230 mm

2. Strefa gotowania indukcyjnego @ 180 mm

3. Strefa gotowania indukcyjnego @ 145 mm

4. Panel sterowania ptyty grzewczej

5.1 Przed pierwszym uzyciem
Woyczysci¢ powierzchnie ptyty wilgotna $ciereczka i tagodnym srodkiem do recznego mycia naczyn.
Przy pierwszych uzyciach moze pojawic sig¢ zapach "nowosci", ktéry z czasem zniknie.
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6. Obstuga ptyty grzejnej

6.1 Panel sterowania

(w zaleznos$ci od modelu)

I
~

A
I
v
@ mn
A
N
v

4
I

[N 4

=0

A
1
v

A
N
V%

o Przycisk wtaczenia/ wytaczenia | Dotykajac przycisku wtaczy¢ lub wytaczy¢ ptyte kuchenna.
ptyty kuchennej

Blokada/blokada przed Aktywuje/dezaktywuje blokade ptyty kuchennej
dzie¢mi

3

Przycisk zwiekszania mocy Wiaczyc¢ wybrane pole grzewcze lub zwigkszy¢ moc pracy:

e dotkna¢, aby ustawi¢ poziom wybranego pola
grzewczego na 9

> * jedno dotknigcie zwieksza moc pracy o jeden poziom

e poprzez dtugie dotknigecie mozna szybciej ustawi¢ lub
zwigkszy¢ moc pracy

Przycisk zmniejszania mocy | Wytaczy¢ wybrane pole grzewcze lub zmniejszy¢ moc

pracy:

e dotkngc, aby ustawi¢ poziom wybranego pola
grzewczego na 4

< * jedno dotkniecie zmniejsza moc pracy o jeden poziom

e poprzez diugie dotknigecie mozna szybciej ustawi¢ lub

zwiekszy¢ moc pracy

® poprzez diugie lub wielokrotne dotkniecie mozna
wytaczy¢ wybrane pole grzewcze

B Wyswietlacz poziomu mocy Pokazuje aktualne ustawienia pola grzewczego

Funkcje programatora Nalezy ustawi¢ funkcje czasowe:

czasowego e Minutnik zwigzany z catg ptytg; nie wytgcza pola
grzewczego

Zegar programujacy zwigzany z poszczegdlnym polem
grzewczym; po uptywie czasu wytacza pole grzewcze

®n

Lampka sygnalizacyjna funkcji | Pokazuje wybrane pole grzewcze
czasowych

18



6.2 Wiaczenie ptyty indukcyjnej
=, \@
0 0>
§ /o
1.D 0 . .
. Dotykajac - wigcz ptyte indukcyjna.
2. Umiesc¢ garnek na wybranej strefie gotowania.

3. Na wskaznikach wszystkich stref gotowania pojawi sie 0 , rozlegnie sig krotki sygnat dzwigkowy.

‘IO

-O- INFORMACJA!
Jesli w ciggu 10 sekund nie zostanie uruchomione zadne z pdl grzejnych, ptyta indukcyjna sig

wytaczy.

6.3 Wiaczenie pdl grzejnych

m 1
<0> )<n

1. Dotknij przycisku > dla wybranej strefy gotowania. Wybrany wskaznik jest podswietlony.

2. Za pomoca przyciskéw < ali > ustaw moc dziatania wybranej strefy gotowania.

3. Pole grzejne jest aktywne.

4. Jesli ptyta kuchenna nie rozpozna naczynia na wybranym polu grzejnym, ukaze sie Y . Jesliw
ciagu 2 minut na wybranym polu grzejnym nie zostanie ustawione naczynie, pole to sie automatycznie

wytaczy.

9 INFORMACJA!
Poziom mocy dla wybranej strefy gotowania mozna regulowac za pomoca przycisku b 2.

6.4 POLE LACZONE

(w zaleznos$ci od modelu)

¢ Niektére modele umozliwiajg potaczenie dwdch stref gotowania po lewej stronie w jedng duza
potaczong strefe gotowania. W ten sposéb na potaczonym polu grzejnym mozna umiesci¢ duza
owalna patelnie lub ruszt. Patelnia musi by¢ wystarczajaco duza, aby zakry¢ srodki gérnej i dolnej
strefy gotowania.

e Maksymalna wielko$¢ naczynia to 40 x 25 cm. Aby ciepto mogto sie rbwnomiernie rozejs$¢, zalecamy
brytfanne z jak najgrubszym dnem. Naczynie si¢ podczas nagrzewania mocno nagrzewa, dlatego
nalezy uwazac na ochrone przed oparzeniami.
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e Ustawiajac naczynie, nalezy uwazaé, aby nie zakrywato ono panelu sterujacego.

2O~ INFORMACJA!
Naczynie zawsze powinno zakrywac srodek pola grzejnego!

>C@3m>n>><ng<.—.>

1. Wtacz ptyte indukeyjna.

2. Dotknij jednoczes$nie < i > i przytrzymaj je przez 3 sekundy. Na wyswietlaczu dla pola tylnego
pojawi sie znak M oznaczajgcy, ze obie strefy gotowania sg zmostkowane.

3. Ustaw zgdang moc gotowania dla zmostkowanej strefy gotowania.

4. Zmniejszy¢ moc potaczonego pola do 0. Znak 1 tgczenia pdl zniknie i ogrzewanie wytaczy sie.

5. Obie strefy gotowania bedg dziata¢ niezaleznie.

6.5 Automatyczne szybkie nagrzewanie

Wszystkie pola grzejne posiadajg specjalny mechanizm, dzieki ktéremu na poczatku gotowania,
niezaleznie od faktycznie ustawionego stopnia grzania, pole grzejne dziata¢ bedzie z catkowita moca.
Po okreslonym czasie moc pola przetaczy sie ponownie na pierwotnie ustawiona wartos¢. Automatyczne
szybkie nagrzewanie mozna wiaczy¢ dla kazdego pola grzejnego, na wszystkich stopniach grzania,
za wyjatkiem 9 stopnia oraz P.

9 INFORMACJA!
Automatyczne szybkie nagrzewanie odpowiednie jest do gotowania dan, ktére najpierw wymagaja
nagrzania na najwyzszej mocy, a ktére nastepnie nalezy pozostawié, aby gotowaty sie dtuzszy
czas, bez koniecznosci statego kontrolownia przebiegu gotowania.

Funkcja automatycznego szybkiego podgrzewania jest odpowiednia dla potraw, ktére musza
by¢ podgrzewane, a nastepnie gotowane przez dtuzszy czas bez koniecznosci statego nadzoru.

> > @ %“@%DS >
S S >>>> G §x> >>> (c

1. Wiacz ptyte indukeyjna.
2. Umiesc¢ garnek na wybranej strefie gotowania.
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Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.

3. Nacisénij > i przytrzymaj go przez ok. 3 sekundy, az ustyszysz krétki sygnat dzwiekowy. Na

wyswietlaczu bedzie miga¢ na przemian Ri9.

4. Aby ustawi¢ ostatni poziom funkcji automatycznego podgrzewania, nacisnac < lub > .5sekund
po wybraniu poziomu funkcja zostanie automatycznie potwierdzona, rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.

W przypadku ustawienia koricowego poziomu pracy na 9 1ub D , funkcja zostanie wytaczona.

5. Na wskazniku stopnia grzania wymiennie ukazywac sie bedzie A oraz wybrany stopien.

6. Po uptywie czasu automatycznego szybkiego nagrzewania strefa gotowania automatycznie
przetacza sie na wybrany poziom, ktéry bedzie stale wyswietlany na wyswietlaczu.

7. Automatyczne podgrzewanie wytacza sie poprzez jednoczesne dotkniecie <i2 b przez
zmniejszenie mocy na wybranym polu grzewczym. Nastepnie mozna ustawi¢ nowy poziom gotowania.

Tabela automatycznego szybkiego nagrzewania

Wybrana moc 1 2 3 4 5 6 7 8
Czas automatycznego nagrzewania (sec) | 40 70 |120 | 180 | 260 | 430 | 120 | 195

6.6 Power Boost

(w zaleznosci od modelu)

Aby umozliwi¢ szybkie gotowanie, na strefach gotowania mozna aktywowac funkcje Power Boost.
Dzigki temu mozna szybko podgrza¢ duze ilosci jedzenia, wykorzystujac dodatkowa moc. Zwiekszenie
mocy jest aktywne nie dtuzej niz przez 10 minut, po czym poziom mocy zostaje automatycznie
zmniejszony do 9. Jesli ptyta grzejna nie jest zbyt goraca, po jej wytaczeniu mozna ponownie wigczy¢
funkcje zwigkszania mocy na 10 minut. Aby uniknaé przegrzania, funkcja sterowania elektronicznego
moze automatycznie wytaczy¢ wczesniej funkcje Power Boost i zmniejszy¢ poziom mocy do 9.

% >%>< 9@< P>

1. Wtacz ptyte indukeyjna.
2. Umiesc¢ garnek na wybranej strefie gotowania.

3. Ustaw poziom mocy na g9 , a nastepnie nacisnaé >

4. Na wyswietlaczu pojawi sig P. Funkcja jest aktywna.

5. Wytaczy¢ funkcje poprzez nacisniecie < . Zwiekszona moc wytaczy sie i powrdci do poziomu = .

6. Moc mozna zmniejszyé do zadanego poziomu naciskajac przycisk <,
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6.7 ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI/ BLOKADA

Ptyte indukcyjna mozna zablokowac przed przypadkowym wtaczeniem.

9 INFORMACJA!
Ptyta kuchenna powinna by¢ wytaczona badz w stanie gotowosci.

M% ><ﬂ>>l_|:|

1. Dotknij 9 i przytrzymaj przez 3 sekundy. Na wskaznikach mocy strefy gotowania pojawi sie 0 .

2. Na wyswietlaczu funkcji czasowych pojawi sie =

3. Ptyta indukcyjna jest zablokowana.

4. Po 5 uptywie sekund ptyta indukcyjna automatycznie sie wytaczy i przejdzie w stan gotowosci.

5. Dotknagé 9 i przytrzymac przez 3 sekundy, aby ptyta sie odblokowata.

2O~ INFORMACJA!
Jesli w trybie ustawien uzytkownika aktywowana jest funkcja blokady/blokady przed dzie¢mi (B)

(patrz rozdziat Tryb ustawien uzytkownika, parametr Lo ), ptyta kuchenna bedzie automatycznie
blokowana po kazdym wytaczeniu.

20O~ INFORMACJA!

Blokade zabezpieczajaca nalezy uruchomic przed rozpoczeciem czyszczenia, aby zapobiec
niezamierzonemu wigczeniu ptyty indukcyjne;j.

6.8 Funkcje programatora czasowego

Funkcja ta oferuje dwie mozliwosci zastosowania:

©mn
(]

()
L
v

m mn
(Il (W

1. Minutnik jest zwigzany cata ptyta indukcyjna. Dzigki tej funkcji ptyta wydaje sygnat dzwiekowy
tylko wtedy, gdy uptywa ustawiony czas.
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Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.

2. Zegar programujacy jest zwigzany z wybranym polem grzewczym. Dla kazdej strefy gotowania
mozna ustawi¢ oddzielny timer. Po uptywie ustawionego czasu strefa gotowania zostaje
automatycznie wytgczona

Zegar odliczajacy

Minutnik dziata niezaleznie, nie jest zwigzany z polem grzejnym. Gdy minutnik zostanie nastawiony,
bedzie kontynuowat odliczanie czasu réwniez po tym, gdy wytaczona zostanie ptyta kuchenna. Minutnik
mozna wytaczy¢ tylko wtedy, gdy ptyta kuchenna jest wtaczona.

1. Po dotknigciu @ wigczy sie zegar. Na wyswietlaczu zegara ukaze sie oo .

2. Dotknij <lub > , aby ustawi¢ czas w zakresie od 1 do 99 minut. Po dotknigciu < wyswietli
sie wstepnie zaprogramowany czas 90 min.

3. Po uptywie ustawionego czasu wigczy sie alarm.

4. Wytgczy¢ alarm dotykajac dowolnego przycisku.

5. Minutnik pozostanie aktywny réwniez wtedy, gdy wytaczona zostanie ptyta.

6. Podczas ostatniej minuty odliczania pozostaty czas bedzie wyswietlany w sekundach.

ZEGAR PROGRAMUJACY
Za pomoca zegara programujacego mozna ustawi¢ czas pracy dla pdél grzewczych, ktére maja juz
ustawiony poziom gotowania.

2O~ INFORMACJA!
Zegar programujacy moze by¢ ustawiony niezaleznie dla wszystkich stref gotowania.
Zegar programujacy mozna potaczy¢ tylko z aktywnym polem grzewczym.

1. Po dotknigciu @ wigczy sie zegar. Na wyswietlaczu zegara ukaze sig oo .

2. Po ponownym dotknieciu @ zacznie pulsowacé ¥ | cooznacza jedno lub wigcej wybranych
pdl grzewczych.

3. Dotykajac <b > nalezy ustawic¢ czas w zakresie od 1 do 99 minut. Rozpocznie sie odliczanie
czasu.

4. Po uptynigciu ustawionego czasu wtagczy sig¢ sygnat dzwiekowy i strefa gotowania zostanie

. . . M
wytaczona. Na wyswietlaczu pulsuje wartos¢ U .

5. Wytgcz alarm dotykajgc dowolnego przycisku; ewentualnie wytgczy sie on automatycznie po
uptywie okreslonego czasu.

6. Aby usuna¢ ustawiony czas, nalezy wybra¢ symbol zegara na wyswietlaczu, naciskajac @ .

Pojawi sig ustawiona godzina, pulsujg @ i P . Poprzez kilkukrotne dotkniecie < ustawié wartosé

na DU lub poprzez jednoczesne dotknigcie <{in > mozna natychmiast wytgczy¢ ustawiony czas.
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9 INFORMACJA!
Pozostaty czas gotowania mozna zmieni¢ w dowolnym momencie gotowania.

6.9 Wskaznik mocy resztkowej

Ptyta indukcyjna jest wyposazona réwniez we wskaznik ciepta resztkowego H . Pole grzejne nie
nagrzewa sie bowiem bezposrednio, ale poprzez ciepto zwrotne, oddawane przez naczynie. Dopoki

po wytaczeniu ptyty Swieci H , pozostate ciepto mozna wykorzysta¢ do podtrzymania ciepta potrawy
lub do topienia. Gdy H zniknie, pole grzejne nadal moze by¢ gorace.

/\\ OSTRZEZENIE!
Nalezy uwaza¢, poniewaz istnieje niebezpieczeristwo oparzen!

6.10 Ograniczenie czasu trwania dziatania

Czas gotowania poszczegolnych stref grzejnych zostat ze wzgledéw bezpieczenstwa ograniczony do
maksimum.

Maksymalny czas gotowania zalezy od ostatnio ustawionego poziomu mocy. Jesli poziom mocy nie
zostanie zmieniony, to po osiggnieciu maksymalnego czasu gotowania strefa grzejna zostanie wytaczona
automatycznie (patrz tabela ponizej).

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P*
gotowania

Najdituzszy czas |8 8 6 6 4 4 2 2 1,5 1,5
dziatania (h)

* Po 10 minutach poziom mocy zmniejsza sie automatycznie do 9, a po 1,5 godziny strefa gotowania
zostaje wytaczona.

6.11 Ochrona przed przegrzaniem

Ptyta wyposazona jest w wentylator chtodzacy, ktéry chfodzi elementy elektroniczne podczas gotowania.
Wentylator moze pracowac przez pewien czas nawet po zakorczeniu procesu gotowania.

Ptyta indukcyjna jest rowniez wyposazona w zabezpieczenie przed przegrzaniem, ktdre chroni elementy
elektroniczne przed uszkodzeniem. Zabezpieczenie dziata na wielu stopniach. Gdy temperatura pola
grzejnego mocno sie podwyzszy, automatycznie zmniejszy sie jego moc grzania. Jesli to nie okaze
sie wystarczajace, moc goracych pdl sie nadal obniza lub tez zabezpieczenie przed przegrzaniem
zupetie wytaczy pola grzejne. Gdy ptyta sie ochtodzi, znowu do dyspozycji bedzie catkowita moc
ptyty kuchenne;.
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6.12 Automatyczne wytaczenie

Gdy w czasie gotowania przyciski uruchamiane sg zbyt dtugo (rozlany ptyn lub przedmiot postawiony
na przyciskach sensorycznych), wéwczas po uptywie 10 sekund wytaczone zostang wszystkie pola
grzejne.

;;\_ll/f_ 10 sec. >

1. Na wskazniku pulsuje ™ .

2. W ciagu 5 sekund nalezy usuna¢ przedmiot lub wytrze¢ rozlang ciecz z przyciskéw, aby nie
wylaczyt sie ustawiony poziom pracy. Jesli w ciggu 10 sekund przedmiot nie zostanie usuniety lub
ciecz nie zostanie wytarta, ptyta indukcyjna automatycznie sie wytaczy.

6.13 Wyltaczanie strefy gotowania
Aby wytaczy¢ pole grzewcze, dotknac < i ustawic¢ wartosc¢ 0 . Aby szybko wytaczy¢ pole grzewcze,
nalezy jednoczesnie dotknac i przytrzymac <iub Y. Stychac bedzie krétki sygnat dzwiekowy, na

- N
wyswietlaczu pojawi sie U .

9 INFORMACJA!

Jesli moc pracy wszystkich pdél grzewczych ustawiona jest na poziomie E , ptyta indukcyjna
wytaczy sie automatycznie po 10 sekundach.

6.14 Wyltaczenie catej ptyty kuchennej

Ptyte grzewcza mozna w kazdej chwili wytaczyé, naciskajac 9 .
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7. Ustawienia uzytkownika

Ustawianie sygnatu dzwiekowego, funkcji automatycznych i parametréw blokady

Mozna ustawi¢ gtosnos¢ sygnatu akustycznego, czas trwania alarmu akustycznego, catkowitg
maksymalng moc urzadzenia oraz ustawienia blokady automatycznej.

Uo: Gtosnosc¢ sygnatu akustycznego i alarmu
So: Czas trwania alarmu akustycznego

Lo: Automatyczna blokada przed dzie¢mi
Po: Catkowita moc maksymalna

@III

1. Menu ustawienia parametrow mozna uruchomié, gdy na wytaczonym urzadzeniu przez 3 sekundy

przytrzyma sie przycisk @ .

2. Na wyswietlaczu programatora czasowego pojawi sie pierwszy parametr s wskazujacy natezenie
(gto$nosc) sygnatéw akustycznych.

3. Przyciskajac przyciski zmiany wartosci zegara programujacego < lub > mozna zmieni¢
ustawienia.

4. Parametry mozna ustawiac tylko w lewej, dolnej czegsci ptyty.

5. Aktualnie ustawiona warto$¢ parametru pojawi sie po lewej stronie wyswietlacza poziomu mocy

strefy gotowania. Wartos¢ mozna regulowac naciskajac przyciski < lub > dla danej strefy
gotowania.

6. Wszystkie parametry mozna potwierdzi¢ i zachowac naciskajac i przytrzymujac przez 2 sekundy

przycisk zatrzymania @ .

7. Zostanie wyemitowany krétki sygnat dzwiekowy.

8. Aby ustawienia nowych parametréw nie zostaty zapisane, nalezy wyj$¢ z trybu ustawien

uzytkownika naciskajac 2 lub zostanie on automatycznie wytagczony po 2 minutach.

Gtosnosé sygnatu akustycznego i alarmu "Uo"

Mozna ustawi¢ nastepujace wartosci:

0 na wskazniku = wytaczenie (nie dotyczy alarmu i dzwieku sygnalizujacego
btad)

1 na wskazniku = najnizsza gto$nos¢

2 na wskazniku = $rednia gto$noscé

3 na wskazniku = najwyzsza gtosnosc¢ (wstepnie ustawiona)
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Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Kazda zmiana zostanie potwierdzona krétkim sygnatem dzwiekowym o na nowo
ustawionej gtosnosci.

Czas trwania alarmu akustycznego "So"

So

Mozna ustawi¢ nastepujace wartosci:

0.5 na wyswietlaczu = 5 sekund

1 na wskazniku = 1 minuta

2 na wskazniku = 2 minuty (wstepnie ustawiony)

Blokada bezpieczenstwa przed dzie¢mi "Lo"

Jezeli w trybie ustawien uzytkownika uruchomiona zostanie funkcja
automatycznej blokady, ptyta kuchenna samoczynnie zablokuje sig po kazdym
wytaczeniu.

0 na wskazniku = wytgczona (wstepnie ustawiona)

1 na wskazniku = wtaczona

Elastyczne zarzadzanie
(w zaleznosci od modelu)

Ptyta indukcyjna umozliwia regulacje poboru mocy, zapewniajac optymalng wydajnos¢ podczas
przygotowywania dan. Oznacza to, ze samemu mozna zarzadza¢ moca grzewczg poszczegélnych

pdl grzewczych.

Catkowita moc maksymalna "Po"

Dostep do tego menu jest mozliwy tylko w ciggu pierwszych 2 minut po podtgczeniu urzadzenia do

sieci elektryczne;j.

W tym czasie nie mozna zarzadzac¢ innymi ustawieniami.

Po

W zaleznosci od mozliwosci instalacji elektrycznej w Twoim domu dostepne sa
nastepujace ustawienia catkowitej mocy maksymalnej:

7.2 na wskazniku=72kW=2x16 A

6.0 na wskazniku = 6,0 kW =2x 16 A

3.6 na wskazniku = 3,6 kW =1x16 A

2.8 na wskazniku =2,8 kW =1x 13 A

2.3 nawskazniku=23kW=1x10A

2O~ INFORMACJA!
Jesli poziom mocy jest ograniczony, mozna réwniez ograniczy¢ ustawienia i wynikajaca z nich
moc gotowania. Urzgdzenie jest wyposazone w system zarzadzania energig, ktéry dba o to, aby
efekt ograniczenia mocy byt minimalny.
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8. Porady i wskazoéwki

8.1 Piyta grzejna

Ptyta jest odporna na zmiany temperatury.

Wykorzystywanie ptyty do przechowywania przedmiotow moze doprowadzi¢ do jej porysowania
lub uszkodzenia.

Nie uzywac ptyty szklano-ceramicznej, jesli jest peknieta lub ztamana. Jesli na ptyte spadnie ostry
przedmiot, moze ona peknac. Skutki takiego zdarzenia moga by¢ widoczne natychmiast lub
dopiero po pewnym czasie.

W przypadku pojawienia sie widocznych peknigé na ptycie grzewczej nalezy natychmiast odcia¢
zasilanie urzgdzenia.

Upewnij sig, ze strefa gotowania i dno naczynia kuchennego s3 czyste i suche. Pozwoli to na
lepsze przewodzenie ciepta i zapobiegnie uszkodzeniu powierzchni grzewcze;.

Nie stawiaj pustych naczyn na strefie gotowania, bo moze ulec uszkodzeniu.

/\\ OSTRZEZENIE!

Jesli na rozgrzang szklano-ceramiczna ptyte wysypie sie cukier lub zywnos¢ o duzej zawartosci
cukru, natychmiast wytrze¢ ptyte lub usunac cukier przy uzyciu skrobaka, nawet jesli strefa
gotowania jest wciaz jeszcze goragca. Zapobiegnie sie w ten sposdb uszkodzeniu
szklano-ceramicznej powierzchni.

Do czyszczenia rozgrzanej szklano-ceramicznej ptyty nie stosowac¢ detergentéw lub innych
Srodkéw czyszczacych, poniewaz mogtoby to uszkodzi¢ jej powierzchnie.

8.2 ZASADA DZIALANIA INDUKCYJNEJ PLYTY
GRZEWCZEJ

Gotowanie na ptycie indukcyjnej rézni sie od gotowania na tradycyjnym urzadzeniu. Gotowanie
indukcyjne wykorzystuje pole magnetyczne do wytwarzania ciepta. To znaczy, ze nie kazda patelnia
nadaje sie do uzytku.

Ptyta grzewcza jest wyposazona w indukcyjne strefy gotowania
charakteryzujgce si¢ wysoka sprawnoscia. Ciepto jest wytwarzane
bezposrednio w dnie naczynia, gdzie jest ono potrzebne najbardziej.
Unika sie w ten sposdb strat poprzez szklano-ceramiczna powierzchnie.
Zuzycie energii jest znacznie nizsze niz w przypadku konwencjonalnych
stref gotowania wyposazonych w grzatki.

Strefa gotowania z ceramiki szklanej nie jest ogrzewana bezposrednio,
lecz jedynie posrednio przez ciepto wypromieniowywane przez patelnie.
Po wytaczeniu strefy gotowania ciepto resztkowe oznaczone jest

symbolem H.

W indukcyjnych strefach gotowania podgrzewanie jest mozliwe dzigki
cewce indukcyjnej zamontowanej pod szklanoceramiczng powierzchnia.
Cewka wytwarza pole magnetyczne generujace w dnie
ferromagnetycznego naczynia wirujgce prady podgrzewajace naczynie.

Indukcja bedzie dziata¢ prawidtowo, jesli uzywane sg odpowiednie
naczynia.
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8.3 Indukcyjne naczynia kuchenne

Test magnesowy: Uzy¢ niewielkiego magnesu do sprawdzenia, czy dno
? garnka lub rondla jest ferromagnetyczne. Jesli magnes przyczepia sie do
dna naczynia, naczynie nadaje sie do kuchenki indukcyjne;j.

Pamietac o ustawieniu garnka lub rondla w $rodku strefy gotowania.

Dla uzyskania najlepszych rezultatéw powierzchnia ferromagnetyczna

(@ denka naczynia musi odpowiada¢ wielkosci strefy grzejnej. Jesli
‘ﬁ powierzchnia grzejna nie rozpozna naczynia, sprobowacé postawic je w
innej strefi e grzejnej o mniejszej Srednicy.

Odpowiednie naczynia

Nieodpowiednie naczynia

naczynia wykonane ze stali

naczynia szklane

stalowe naczynia emaliowane

naczynia ze stopow stali z miedzianym dnem

stalowe naczynia zeliwne

naczynia ze stopow stali z aluminiowym dnem

e Korzystajac z szybkowaru obserwowac go az do osiggniecia odpowiedniego cisnienia. Najpierw
ustawi¢ maksymalng moc strefy gotowania. Nastepnie postepujac zgodnie z instrukcja producenta
szybkowaru zmniejszy¢ ewentualnie moc grzania.

e Zadbac o to, by w szybkowarze lub tez w innym garnku lub rondlu znajdowata si¢ wystarczajaca
ilos¢ ptynu. Uzywanie pustych garnkéw w strefie gotowania moze doprowadzi¢ na skutek
przegrzania do uszkodzenia zaréwno garnka jak i strefy grzejne;j.

¢ Denko niektorych naczyn nie jest catkowicie ferromagnetyczne. W takim przypadku nagrzewac
sie bedzie tylko czes¢ magnetyczna, podczas gdy reszta denka pozostanie chtodna.

e W przypadku korzystania ze specjalnych naczyn kuchennych przestrzegac instrukcji producenta.

Strefa gotowania Minimalna srednica dna naczynia
@145 mm @90 mm

@180 mm @110 mm

@230 mm @110 mm

29



Dno patelni musi by¢ ptaskie.

8.4 Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

30

Przy zakupie naczyn zwracaé uwage na to, ze podana na naczyniu $rednica zazwyczaj odnosi sie
do goérnej krawedzi lub pokrywki, ktdra jest przewaznie wieksza od $rednicy dna naczynia.

Jesli danie wymaga dtugiego czasu przyrzadzania, uzy¢ szybkowaru. Pamigtaé o tym, by w
szybkowarze zawsze znajdowata sie wystarczajgca ilos¢ ptynu. Jesli na ptycie grzewczej postawiony
zostanie pusty szybkowar, moze sie przegrzac, co z kolei moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
zarébwno naczynia jak i strefy gotowania.

W miare mozliwosci przykry¢ garnek odpowiedniej wielkosci pokrywka. Uzywac naczyn
odpowiednich do ilo$ci przyrzadzanej zywnosci. Gotowanie w duzym, czesciowo wypetnionym
garnku bedzie pochtaniato znacznie wigcej energii.

Nawet jesli w strefi e gotowania nie ma zadnego garnka lub rondla lub uzyte naczynie ma mniejsza
Srednice niz strefa gotowania, nie bedzie zadnych strat energii.

Jesli patelnia jest znacznie mniejsza niz strefa gotowania, istnieje mozliwosc, ze nie zostanie przez
strefe gotowania rozpoznana. Gdy strefa gotowania jest aktywna, na wys$wietlaczu mocy gotowania

bedzie migaé na przemian znak Y iwybrany poziom mocy. Je$li naczynie zostanie umieszczone
w indukcyjnej strefie gotowania w ciagu 1 minuty, ptyta rozpozna je i wtaczy sie z wybrang moca
grzania. Zasilanie zostanie odciete bezposrednio po zdjeciu naczynia ze strefy gotowania.

Jesli w strefi e gotowania umieszczony zostanie mniejszy rondel lub garnek i zostanie on
rozpoznany, ptyta uzyje tylko niezbednej mocy podanej przy rozmiarze naczynia.



9. Konserwacja i czyszczenie

Po kazdym uzyciu poczekaé az wykonana ze szkta ceramicznego powierzchnia przed przystgpieniem
do jej czyszczenia ostygnie. W przeciwnym razie przy kolejnym uzyciu ptyty wszystkie pozostate
nieczystosci wtopig sie w rozgrzang powierzchnie.

Do regularnej konserwaciji ptyty ze szkta ceramicznego uzywac specjalnych produktéw pielegnacyjnych,
ktére tworzg na powierzchni powtoke ochronna zapobiegajaca przywieraniu do niej zabrudzen.

Przed kazdym uzyciem powierzchni ze szkta ceramicznego wytrze¢ kurz lub inne zanieczyszczenia,
ktore moglyby porysowac powierzchnie zarowno ptyty jak i dna garnka.

9 INFORMACJA!
Stalowe druciaki, szorstkie gabki i posiadajace wtasciwosci Scierne proszki czyszczace moga
porysowac powierzchnie. Powierzchnie moga takze uszkodzi¢ agresywne $rodki czyszczace w
aerozolu i nieodpowiednie srodki czyszczace w ptynie.

Uzywanie agresywnych lub $ciernych $rodkéw czyszczacych lub naczyn z szorstkim lub uszkodzonym
dnem moze doprowadzi¢ do starcia oznaczen.

Do usuwania niewielkich zanieczyszczen uzywac miekkiej, wilgotnej szmatki. Nastepnie wytrzeé
powierzchnig do sucha.

Do usuwania zaciekéw wodnych uzywa¢ delikatnego roztworu octu. Nie uzywaé go jednak do
wycierania ramy (dotyczy tylko wybranych modeli), poniewaz mogtaby ona straci¢ swoj blask. Nie
uzywac agresywnych srodkéw czyszczacych w aerozolu lub srodkéw do usuwania kamienia.

W przypadku trudno usuwalnych zabrudzen uzywac specjalnych preparatéw przeznaczonych d

oczyszczenia szkta ceramicznego. Postepowac zgodnie z instrukcja producenta. Kazdorazowo po
zakonczeniu czyszczenia pamietaé o usunieciu pozostatosci po srodku czyszczacym, poniewaz w
czasie podgrzewania stref grzejnych mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ze szkta ceramicznego.

Trudno usuwalne zabrudzenia i $lady po przypaleniach usuwac skrobakiem. W czasie uzywania
skrobaka uwazaé, by sie nie skaleczyc.

9 INFORMACJA!
Skrobak nie wchodzi w sktad wyposazenia urzadzenia.

9 INFORMACUJA!
Uzywac skrobaka tylko wtedy, gdy zabrudzen nie da sie usunac
przy uzyciu mokrej szmatki lub specjalnych preparatéw do
czyszczenia powierzchni ze szkta ceramicznego.

Trzymac skrobak pod odpowiednim katem (od 45° do 60°). Lekko
dociskajgc skrobak do szkfa usuwac brud przesuwajac nim po
oznaczeniach. Uwazag, by plastikowa raczka skrobaka (w niektérych
modelach) nie ma kontaktu z rozgrzang strefa gotowania.

‘IO

-0O- INFORMACJA!
Nie dociskac¢ skrobaka prostopadle do szkia i nie rysowaé jego koncéwka lub ostrzem
powierzchni ptyty.
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Natychmiast usuwac skrobakiem z ptyty wykonanej ze szkta ceramicznego cukier lub Zywnos$¢ o duzej
zawartosci cukru, nawet gdy ptyta jest jeszcze goraca, poniewaz cukier moze doprowadzi¢ do trwatego
uszkodzenia powierzchni ze szkta ceramicznego.
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10. Problemy i btedy

W czasie trwania okresu gwarancyjnego naprawy moze wykonywac wytacznie zatwierdzony
przez producenta punkt serwisowy.

Przed przystapieniem do wykonywania jakichkolwiek napraw nalezy wytaczy¢ urzadzenie z pradu
wyciagajac bezpiecznik lub wtyczke z gniazdka w Scianie.

W przypadku nieprofesjonalnych napraw urzadzenia istnieje ryzyko porazenia pradem lub zwarcia
elektrycznego, dlatego nie nalezy ich wykonywac. Tego rodzaju napraw powinny dokonywac osoby
wykwalifikowane lub serwisanci

W przypadku mniejszych zaktécen w funkcjonowaniu urzadzenia sprawdzi¢ w instrukcji, czy jest
mozliwe samodzielnie usunigcie przyczyny.

Niniejsza instrukcje nalezy przechowac¢ do ponownego uzytku lub dla nastepnego wtasciciela
urzadzenia.

Ponizej przedstawiono szereg porad dotyczacych usuwania najczesciej wystepujacych problemow.

Problem/btad Przyczyna

Gléwny bezpiecznik domowej Wezwac serwisanta.

instalacji elektrycznej czesto

wylacza sie.

Ciagty sygnat dzwiekowy i Na powier'zchnig czujnika wylla{.a sie yvoda lub jakis przedmiot
. zostat umieszczony nad czujnikami.

wyswietlacz ~

Wytrzyj powierzchnig czujnika.

Oznacza to, ze w czasie pracy urzadzenia wystgpit btad.
Odfaczy¢ urzadzenie na kilka minut od sieci (wyjaé

F na wyswietlaczu bezpiecznik lub wytaczy¢ gtéwny wytacznik). Nastepnie
podtaczy¢ ptyte ponownie do sieci elektrycznej i wigczy¢
przycisk gtéwnego wytacznika.

Jesli mimo zastosowania sie do powyzszych wskazéwek nie mozna usunac usterek, nalezy zadzwonic
do upowaznionego punktu serwisowego. Usuwanie uszkodzen, powstatych na skutek nieprawidtowej

instalaciji lub uzytkowania urzadzenia, nie jest objete gwarancja. Koszty naprawy w takim przypadku
ponosi klient.

/\\ OSTRZEZENIE!

Przed przystapieniem do naprawy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego (poprzez
wyjecie bezpiecznika lub wtyczki z gniazdka w $cianie).
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10.1 Odgtosy podczas gotowania indukcyjnego

Hatas i dzwigki

Przyczyna

Rozwigzanie

trzeszczenie naczyn

(garnkach lub rondlach) wykonanych z
réznych materiatow.

Hatas wywotany Technologia indukcyjna wykorzystuje Jest to normalne i nie wynika
indukcja wiasciwosci niektérych metali w polu z usterki.

elektromagnetycznym. Wywotuje ona tak

zwane wirujgce prady, ktére wymuszajg

oscylacje czasteczek. Oscylacje (drgania)

te sg przeksztatcane w energie cieplng. W

zaleznosci od rodzaju metalu moga temu

towarzyszy¢ niegtosne odgtosy.
Brzeczenie Zdarza si¢ przy gotowaniu przy duzym Hatas ten zniknie lub
przypominajace poziomie mocy. Spowodowane jest to zmniejszy sie, gdy zmniejszy
odgtos iloscia energii przenoszonej z ptyty sie poziom mocy.
transformatora grzewczej na garnek lub rondel.
Wibracje i Hatas ten pojawia sie w naczyniach Whynika to z wibracji

powstajgcych wzdtuz
sasiadujacych z soba
powierzchni warstw réznych
materiatéw. Hatas ten zalezy
od rodzaju naczynia. Moze
sie on zmienia¢ w zaleznosci
od ilosci i rodzaju gotowanej
Zywnosci.

Hatas wentylatora

Prawidtowe dziatanie elektronicznych
komponentéw indukcyjnych wymaga
kontroli temperatury. Dlatego plyta grzewcza
wyposazona jest w wentylator, ktéry chtodzi
elektronike w zaleznosci od wykrytej
temperatury.

Jesli temperatura bedzie
pozostawac wysoka,
wentylator moze pracowaé
nawet po wytgczeniu ptyty
grzewcze;.

11. Dane techniczne

(w zaleznos$ci od modelu)

XXX o000 g
e — 1
o g
| w I o
1T | I 1 T
ABCD E F G H

A. Numer seryjny
B. Model

C. Rodzaj

D. Kod

E. Znak towarowy
F. Dane techniczne

G. kod QR

H. Informacje/symbole zgodnosci

Tabliczka znamionowa z podstawowymi informacjami na temat urzadzenia znajduje sie pod
spodem plyty grzewczej. Informacje na temat typu i modelu urzadzenia mozna znalez¢ na karcie

gwarancyjnej.
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12. Utylizacja

Opakowanie zostato wykonane z materiatéw przyjaznych srodowisku,
ktére mozna recyklingowac, utylizowac lub zniszczy¢ bez zagrazania
$Srodowisku. W zwigzku z tym materiaty opakowaniowe zostaty

odpowiednio oznaczone.
_—— P

Umieszczony na produkcie lub jego opakowaniu symbol wskazuje na
to, ze produktu nie nalezy traktowac jak zwyktych odpadéw domowych.
Produkt nalezy przekazaé celem jego przetworzenia do autoryzowanego
punktu zbiérki odpadéw elektrycznych i elektronicznych.

Zapewnienie prawidtowej utylizacji produktu pozwala zapobiec
niekorzystnemu wptywowi na srodowisko i zdrowie ludzi, jaki mégtby
mie¢ miejsce w przypadku nieprawidtowego pozbycia sie produktu. Aby
uzyskac szczegotowe informacje na temat utylizacji i przetwarzania
produktu, nalezy skontaktowac sie z wiasciwa jednostka samorzadu
gminnego odpowiedzialng za zarzgdzanie odpadami, zaktadem utylizaciji
lub punktem sprzedazy, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Zastrzegamy sobie prawo do wszelkich zmian i btedéw w instrukcji obstugi.
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