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Gratulujemy zakupu nowej ptyty indukcyjne;.

Zalecamy poswieciC troche czasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi
/ instalacji, aby w petni zrozumieé, jak prawidtowo zainstalowac i obstugiwaé
urzgdzenie.

W celu instalacji przeczytaj sekcje dotyczaca instalacji.

Przed uzyciem przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje dotyczgce
bezpieczenhstwa i zachowaj te instrukcje obstugi / instalacji do wykorzystania
w przysztosci.

Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przed uzyciem ptyty
kuchennej przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi.

INSTALACJA

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym

» Odtgcz urzgdzenie od sieci elektrycznej przed przystgpieniem do
jakichkolwiek prac montazowych lub konserwaciji.

» Podtgczenie do dobrego systemu okablowania jest niezbedne i obowigzkowe.

* Zmiany w instalacji domowej mogg by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

* Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac porazenie prgdem lub $mierc.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Przeczytaj uwaznie instrukcje przed instalacjg lub korzystaniem z
tego urzadzenia.

* W zadnym momencie nie nalezy umieszcza¢ na urzadzeniu
zadnych palnych materiatéw ani produktow.

» Prosimy o udostepnienie tej informacji osobie odpowiedzialnej za
instalacje urzadzenia, poniewaz moze ona zmniejszy¢ koszty instalaciji.

» Aby unikng¢ zagrozenia, urzgdzenie nalezy zainstalowaé zgodnie z
niniejszg instrukcja instalacji.

» To urzadzenie powinno by¢ prawidtowo zainstalowane wytgcznie przez
odpowiednio wykwalifikowang osobe.

» To urzadzenie powinno by¢ podigczone do obwodu, ktéry zawiera
przetgcznik izolujgcy zapewniajgcy petne odtgczenie od zasilania.

» Niewlasciwe zainstalowanie urzgdzenia moze spowodowaé¢ uniewaznienie
wszelkich roszczen gwarancyjnych lub odpowiedzialnosci.



Obstuga i konserwacja
Zagrozenie porazeniem

elektrycznym

* Nie gotuj na peknietej lub popekanej ptycie kuchennej. Jesli zauwazysz pekniecie,
natychmiast wytgcz urzadzenie i skontaktuj sie z wykwalifikowanym technikiem.

* Wytgcz zasilanie przed kazdym czyszczeniem lub konserwacja.

* Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac porazenie prgdem lub $mierc.

Zagrozenie dla zdrowia

» To urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

* Osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami elektrycznymi (takimi jak
pompy insulinowe) musza jednak przed uzyciem urzgdzenia skonsultowac sie ze
swoim lekarzem lub producentem implantéw, aby upewnic sie, ze ich implanty nie
zostang dotkniete przez pole elektromagnetyczne.

* Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac smierc.

Niebezpieczenstwo zwigzane z goraca powierzchnia

» Podczas uzytkowania urzgdzenia ptyta moze stac sie wystarczajgco goraca, aby
spowodowac oparzenia.

Nie pozwol, aby ciato, ubranie lub jakikolwiek inny przedmiot poza

odpowiednim naczyniem miat kontakt ze szktem indukcyjnym, dopoki
powierzchnia nie bedzie zimna.

Uwaga: mozliwe do namagnesowania metalowe przedmioty noszone na ciele
mogg sie nagrzewacé w poblizu ptyty grzewczej. Nie dotyczy to ztotej lub srebrnej
bizuterii.

Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia.

Uchwyty garnkéw mogg by¢ gorgce w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty rondla nie
wystajg poza inne pola grzewcze, ktére sg wigczone. Trzymaj uchwyty poza
zasiegiem dzieci.

Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac oparzenia.

Zagrozenie przecigciem

» Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest odstoniete, gdy
ostona bezpieczenstwa jest schowana. UzywacC z najwyzszg ostroznoscig i
zawsze przechowywac bezpiecznie i poza zasiegiem dzieci.

» Niezachowanie ostroznosci moze spowodowaé obrazenia lub skaleczenia.

Wazne instrukcje bezpieczenstwa

* Nigdy nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania. Pryskanie
powoduje dymienie i ttuste wycieki, ktdre mogg sie zapalic.

* Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do pracy lub do przechowywania
przedmiotow.

» Nigdy nie zostawiaj na urzadzeniu zadnych przedmiotdw ani naczyn.

» Nie umieszczaj ani nie zostawiaj zadnych przedmiotéw namagnesowanych (np.
kart kredytowych, kart pamieci) lub urzgdzen elektronicznych (np. komputerow,
odtwarzaczy MP3) w poblizu urzgdzenia, poniewaz mogg na nie oddziatywac
jego pola elektromagnetyczne.



* Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania pomieszczenia.

* Po uzyciu zawsze wytgczaj pola grzejne i ptyte grzewczg zgodnie z opisem
w niniejszej instrukcji (np. za pomocg przyciskéw dotykowych). Nie nalezy
polegac na funkcji wykrywania patelni do wytgczania strefy gotowania po
zdjeciu patelni.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem lub siedzie¢, sta¢ lub
wspinac sie na nie.

Nie przechowuj przedmiotéw interesujgcych dla dzieci w szafkach

nad urzgdzeniem.

Dzieci wspinajgce sie na ptyte kuchenng mogg doznac¢ powaznych obrazen.
Nie nalezy pozostawia¢ dzieci samych lub bez opieki w obszarze, w
ktérym urzgdzenie jest uzywane.

Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére majg ograniczong zdolnos$¢ do
korzystania z urzadzenia, powinny mie¢ odpowiedzialng i kompetentng
osobe, ktéra poinstruuje je w zakresie jego obstugi. Instruktor powinien by¢
przekonany, ze mogg oni korzystac¢ z urzgdzenia bez zagrozenia dla siebie
lub otoczenia.

Nie nalezy naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, chyba ze
jest to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne czynnosci serwisowe
powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

Nie nalezy uzywaé myjki parowej do czyszczenia ptyty kuchenne;j.

Nie nalezy stawac¢ na ptycie kuchenne;.

Nie nalezy uzywac patelni z ostrymi krawedziami ani przecigga¢ patelni po
powierzchni szkta indukcyjnego, poniewaz moze to spowodowaé
zarysowanie szkia.

Do czyszczenia ptyty kuchennej nie nalezy uzywaé¢ zmywakéw ani innych
ostrych srodkéw czyszczacych, poniewaz mogg one porysowac szkto
indukcyjne.

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, moze on zostaé wymieniony
wytgcznie przez wykwalifikowanego technika.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych i
podobnych srodowiskach, takich jak: - pracownicze pomieszczenia
kuchenne w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy; - gospodarstwa
rolnicze; - przez klientdw w hotelach, motelach i innych srodowiskach pracy;
- w placéwkach typu bed and breakfast.

Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub umystowej, jak rowniez nie posiadajgce
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, mogg korzysta¢ z urzgdzenia tylko
pod nadzorem lub po szkoleniu w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzgdzenia i uswiadomieniu o potencjalnych zagrozeniach. Dzieciom nie
wolno bawic¢ sie z urzadzeniem. Dzieci nie mogg czyscié i konserwowac
urzadzenia bez nadzoru.

Nie nalezy umieszcza¢ ani upuszczac ciezkich przedmiotéw na ptyte kuchenna.



« OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na plycie z ttuszczem lub
olejem moze by¢ niebezpieczne i moze spowodowaé pozar. NIGDY
nie probuj gasi¢ ognia woda, ale wytgcz urzgdzenie, a nastepnie
przykryj ptomien np. pokrywka lub kocem przeciwpozarowym.

* Na indukcyjnym polu grzejnym nie nalezy ktas¢ przedmiotow takich
jak noze, widelce, tyzki oraz pokrywki, poniewaz mogg sie one
mocno nagrzac.

* Po zakonczeniu pracy nalezy wytgczy¢ ptyte grzewczg za pomoca
elementu sterujgcego i nie polegaé na czujniku patelni.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocag
zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

* UWAGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krétkotrwaty
proces gotowania musi by¢ nadzorowany w sposob ciggty.

* OSTRZEZENIE: Aby zapobiec przewrdceniu sie urzgdzenia, nalezy
zainstalowac¢ ten srodek stabilizujgcy. Zapoznaj sie z instrukcja
instalacji.

+ OSTRZEZENIE: Uzywaj wytgcznie oston ptyt kuchennych
zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia do gotowania lub
wskazanych przez producenta urzgdzenia w instrukcji uzytkowania
jako odpowiednie, lub oston ptyt kuchennych wbudowanych w
urzadzenie. Uzywanie nieodpowiednich oston moze by¢ przyczyng
wypadkow.



Przeglad produktu
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Panel sterowania
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Pole grzejne: 190x190 mm

1800W / 2100W (P)
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. Pole grzejne: 190x190 mm
1800W / 2100W (P)

3. Pole grzejne: 190x190 mm
1800W / 2100W (P)

4. Pole grzejne: 190x190 mm
1800W / 2100W (P)

5. Obszar elastyczny,
3000W / 3400W (P)

6. Plyta szklana.
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. Wigczanie/wytaczanie
. Sterowanie blokada dzieciecg

. Sterowanie timerem

Sterowanie regulacjg mocy / timerem

Wybdr strefy grzewczej

. Sterowanie wzmocnieniem mocy

. Przycisk wtgczania i wytgczania

regionu elastycznego




Stowo o gotowaniu indukcyjnym

Gotowanie indukcyjne potraw jest bezpieczne dla zdrowia, nowoczesne,
energooszczedne i bardzo wydajne. Gotowanie indukcyjne polega na podgrzewaniu
naczyn bezposrednio za pomocg pdl elektromagnetycznych indukowanych przez
cewke, w przeciwienstwie do gotowania za pomocg ciepta przeptywajgcego przez
powtoke szklang na wierzchu ptyty kuchennej. Powtoka szklana ptyty indukcyjne;j

nagrzewa sie wytacznie od ciepta indukowanego.

I

Zelazny garnek

(0 —+——————— Obwod magnetyczny
[ ] ———— Ceramiczna ptyta szklana
e (eee | Cewka indukcyjna
- - -

Prad indukowany

Przed pierwszym uzyciem

* Przeczytaj niniejszg instrukcje, zwracajac szczegolng uwage na rozdziat "Ostrzezenia
dotyczgce bezpieczenstwa".

 Usun folie ochronng, ktéra moze jeszcze znajdowac sie na plycie indukcyjne;j.

Uzywanie przyciskéw dotykowych

» Kontrolki reagujg na dotyk, nie trzeba uzywac sity nacisku, aby je uaktywnic.

« Steruj opuszkami palcow.

» Ustyszysz krétki sygnat—kazdorazowo, gdy przycisk zareaguje na dotyk.

» Upewnij sie, ze przyciski sg zawsze czyste, suche i nie ma na nich
zadnych przedmiotéw zakiécajgcych ich prawidtowe dziatanie. Nawet
cienka warstwa wody moze utrudni¢ obstuge elementdéw sterujgcych.
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Dobér odpowiednich naczyn do gotowania

« Uzywaj naczyn z dnem do gotowania indukcyjnego. Symbol oznaczajgcy, ze naczynie nadaje sie
do gotowania indukcyjnego, znajduje sie na opakowaniu lub spodzie naczynia.
* Mozesz sprawdzi¢, czy naczynie metalowe nadaje sie do gotowania
indukcyjnego, za pomocg magnesu. Zbliz magnes do spodu naczynia.
Jezeli magnes przycigga naczynie, to nadaje si¢ ono do gotowania
indukcyjnego.
+ Jezeli nie mozesz sprawdzi¢ naczynia magnesem:
1. WIlej nieco wody do sprawdzanego naczynia.
2. Jezeli ‘:'wys’wietlacz nie miga ostrzegawczo, za$ woda w naczyniu
zacznie sie ogrzewac, to naczynie nadaje sie do gotowania
indukcyjnego.
» Do gotowania na ptycie indukcyjnej nie nadajg sie naczynia kuchenne wykonane z czystej stali
nierdzewnej, aluminium lub miedzi bez dna z ferromagnetyku, a takze naczynia szklane, drewniane,
porcelanowe, ceramiczne i gliniane.

Nie uzywaj naczyn o ostrych nieréwnych krawedziach spodu lub zakrzywionym spodzie.

X X v

Nalezy uzywa¢ naczyn o gtadkim spodzie. Naczynie stawia sie rowno na powierzchni ptyty
szklanej. Wielko$¢ dna naczynia powinna odpowiada¢ $rednicy pola grzejnego. Uzywaj garnkéw,
ktorych srednica jest tak duza jak rysunek wybranej strefy. Uzywajgc nieco szerszego garnka
energia zostanie wykorzystana z maksymalng wydajnoscia. Jesli uzyjesz mniejszego garnka
wydajnos¢ moze by¢ mniejsza niz oczekiwana. Stawiaj naczynie na srodku pola grzejnego.

Y Y X Yy

Chcac przesunac¢ naczynie na inng czes¢ ptyty kuchennej, podnos je, nie przesuwaj po
powtoce szklanej, bo grozi to jej zarysowaniem.

<{mm

Wymiary garnkéw

Strefy gotowania majg okreslong srednice, automatycznie dostosowywang do
Srednicy garnkéw. Jednakze dno musi mie¢ minimalng $rednice odpowiednig do
strefy gotowania. Aby uzyskac¢ najlepszg wydajnos¢ ptyty kuchennej, umiesé garnek
na s$rodku strefy gotowania.



Srednica podstawy naczyn indukcyjnych
Strefa grzejna Minimum (mm)
190mm 150
Strefa elastyczna 200

Jak uzywaé plyty kuchennej

USTAWIANIE MAKSYMALNEJ MOCY CALKOWITEJ URZADZENIA
Plyta indukcyjna jest wyposazona w system zarzadzania moca.
Maksymalna moc plyty jest ograniczona do 7200W.

Ustawienie to mozna zmniejszy¢ do 2300W, 2800W, 3000W lub 3700W.
Gdy limit mocy catkowitej jest aktywny, moc kazdej strefy gotowania
mozna zwiekszaé tylko do momentu, gdy moc catkowita osiagnie limit.

1. Aby aktywowacé zarzgdzanie moca, nalezy odblokowaé urzgdzenie i
jednoczesnie nacisngc¢ przez 3 sekundy lewy przedni i prawy przedni przycisk
sterowania strefg grzewcza.

2. Po wiaczeniu zarzgdzania mocg, na wyswietlaczu LED timera pokazywana
jest aktualna moc maksymalna - na przykiad, jesli wyswietlacz timera
pokazuje 7.2, oznacza to, ze maksymalny limit mocy dla urzadzenia wynosi
7200W.

3. Aby ustawi¢ nowy poziom mocy maksymalnej:

a. Nacisnij ikone timera - wyswietlacz timera zacznie miga¢ z aktualnym
limitem mocy maksymalnej

b. Nacisnij prawy przycisk sterowania przednig strefg grzewczg, aby wybrac¢
nowy zgdany limit mocy. Po nacisnieciu przycisku prawej przedniej strefy
grzewczej zostang wyswietlone rézne wartosci mocy maksymainej -
wartosci bedg sie okrecac po nacisnieciu przycisku 2.3 >2.8> 3.0 > 3.7
>72>23> ...
(2300 W > 2800 W > 3000 W > 3700 W > 7200 W > 2300 W > ...

P ©® O i [ SN O)
lewy przycisk sterowania prawy przycisk sterowania
przednia strefa grzewcza przednia strefa grzewcza



Po wybraniu nowej wartosci mocy maksymalnej nalezy zapisa¢ nowe ustawienie,
naciskajac przycisk timera. Na wyswietlaczu timera przez kilka sekund pojawia sie
komunikat "Pn". Nowa warto$¢ mocy maksymalnej jest ustawiona.

Jesli ustawiona jest nizsza maksymalna moc catkowita, nie jest mozliwe ustawienie
wysokiego poziomu mocy na wszystkich strefach gotowania jednoczesnie.

Uwagi: Jesli uzytkownik chce zresetowa¢ maksymalng moc catkowitg urzadzenia,

musi odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i podtgczy¢ je ponownie.

Rozpoczecie gotowania

1. Po wykonaniu operacji wyboru zarzadzania energig, dotknij
przycisku sterowania ON/OFF, brzeczyk wyda jeden sygnat
dzwiekowy, na wszystkich wyswietlaczach pojawi sie
“—*“lub “=—"*, co oznacza, ze ptyta indukcyjna przeszia w stan
czuwania.
2. Ustaw naczynie odpowiedniego typu na polu grzejnym, na ktérym - 4
chcesz gotowac. N

* Powierzchnia pola grzejnego i spdd naczynia powinny by¢
suche i czyste.

3. Dotykajac przycisku sterowania wyborem N
strefy grzewczej, wskaznik obok przycisku \'\\
bedzie pokazywat migajgce "0".

4. Ustaw moc gotowania za pomocg suwaka

lub

+ Jezeli nie wybierzesz mocy grzejnej w ciggu 1 minuty, ptyta kuchenna
automatycznie wytgczy sie. Woéwczas trzeba bedzie rozpoczaé proces
od 1-go kroku.

* Mozesz zmienia¢ moc grzejng pol w dowolnej chwili podczas gotowania.

* Przesun od prawej do lewej, moc zmniejsza sie o jeden stopieh za kazdym
razem, az do poziomu 0.

* Przesun od lewej do prawej, moc wzrasta o jeden stopien za kazdym razem
az do poziomu 9.
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Jesli na wyswietlaczu miga - " = na przemian z ustawieniem ciepla
Oznacza to, ze:
* nie umiescites$ patelni na wiasciwej strefie gotowania; lub

* uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania na indukgcji lub,
* patelnia jest zbyt mata lub nie jest prawidlowo ustawiona na strefie gotowania.

Jesli na polu grzewczym nie znajduje sie odpowiednia patelnia, nie nastepuje
podgrzewanie.

Ekran wytacza sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie zostanie na nim umieszczona
odpowiednia patelnia.

Ograniczenia w korzystaniu ze stref grzewczych

Wszystkie plyty grzewcze majg moc maksymalng. Gdy dwie strefy grzewcze s3g
wigczone i nie nalezy przekracza¢ maksymalnej mocy, sterowanie elektroniczne

automatycznie zmniejsza poziom gotowania innej strefy grzewczej.
Po zakonczeniu gotowania

1 Dotknij kontrolki wyboru strefy grzewczej, ktorg chcesz wytaczy¢. \\x\

2. Aby wylgczy¢ strefe gotowania: Wylgcz strefe gotowania, przewijajgc w dot

do "0". Upewnij sie, ze na wyswietlaczu pojawia sie "0"

3. Wylgcz catkowicie ptyte grzewczg naciskajgc przetacznik ON / OFF

Uwaga na ciepta powierzchnie pola grzejnego

Pola grzejne sygnalizowane wskazaniem ,H” sg gorgce w dotyku. Wskazanie
ostrzegawcze zgasnie dopiero, gdy pole grzejne ostygnie do bezpiecznej temperatury. Jesli
chcesz podgrza¢ nieco zawarto$¢ naczynia, mozesz ustawi¢ je na polu grzejnym, ktére jest

nadal gorace po uzyciu.
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Blokowanie elementéw sterujacych

* Mozna zablokowa¢ elementy sterujgce, aby zapobiec niezamierzonemu
uzyciu (np. przypadkowemu wigczeniu stref gotowania przez dzieci).

* Gdy elementy sterujgce sa zablokowane, wszystkie elementy oprocz
przycisku ON/OFF sg wylgczone.

Aby zablokowac¢ elementy sterujace
Dotknij przycisku blokady przed dzie¢mi. Na wskazniku zegara pojawi sie napis " Lo "

Aby odblokowa¢ elementy sterujace

1. Upewnij sie, ze ptyta grzewcza jest wigczona.
2. Dotknij i przytrzymaj przez chwile element sterujgcy blokady przed dzieé¢mi =O.
3. Mozesz teraz zaczg¢ uzywac swojej ptyty grzewczej.

Kiedy ptyta znajduje sie w trybie blokady, wszystkie elementy sterujgce sg wytgczone
z wyjgtkiem przycisku ON/OFF. W nagtych przypadkach zawsze mozna wytgczy¢
ptyte indukcyjng za pomocg przycisku ON/OFF, ale podczas nastepnej operacji
nalezy najpierw odblokowac ptyte.

Uzywanie timera

Timera mozna uzywa¢ na dwa rézne sposoby:

* Mozna ustawi¢ go tak, aby po uptywie ustawionego czasu wytgczyt 00
jedng strefe gotowania;

* Mozna ustawic¢ go tak, aby wytgczyt wiecej niz jedng strefe gotowania;

¢ Timer mozna ustawi¢ na 99 minut.

Ustawienie timera na wylaczenie jednej strefy grzewczej

1. Wybierz strefe gotowania, dotykajgc strefy, na ktérg chcesz b

ustawi¢ timer (na przykfad 25 minut), po wybraniu trybu

/'A_f~|
il
/
Z,

gotowania.

2. Ustaw czas za pomocg suwaka.
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3. Po dotknieciu przycisku timera, pokaze migajgce domysine "00" i 0o
"0", mozna przesung¢ suwak od 0 do 5, nastepnie dotkng¢
przycisku timera ponownie, pojawi si¢ migajace "0", przesung¢

do "2", aby wytaczy¢ zegar, pojawi sie "25".

C)

Jesli czas ustawienia przekroczy 99 minut, timer automatycznie powréci do 0 minut.

Porada: Nacisnij przycisk timer raz, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ ustawienie o 1
minutowe odstepy.

4. Nacisnij przycisk timer drugi raz, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ ustawienie
0 10 minutowy interwat.

Gdy timer zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie sie natychmiast.
Pozostaty czas zostanie wy$wietlony, a wskaznik timera bedzie migat , —

przez 5 sekund.

Uwaga: Czerwony punkt obok wskaznika mocy swieci sie wskazujgc wybrany obszar.

5.  Woybierz zrédto, dla ktérego chcesz anulowac timer, przesun suwak, aby

anulowac timer, a na wyswietlaczu pojawi sie "00".

Po zakonczeniu okresu timera strefa gotowania wytgcza sie automatycznie i

H —

& Pozostate strefy gotowania funkcjonujg dalej normalnie, jesli zostaty wigczone
niezaleznie.

wskazuje "H".

13



Ustawienie timera w celu wylaczenia wiecej niz jednej strefy
gotowania

Jesli uzyjesz tej funkcji dla wiecej niz jednej strefy grzewczej, wskaznik timera pokaze
najkrotszy czas (na przykfad strefa 2 - Czas instalacji - 3 minuty, strefa 3 - Czas

instalacji - 6 minut, wskaznik timera pokaze "3".)

— 3
< (Ustawienie: 3 minuty)
[

. . . [
— (Ustawienie: 6 minut) O

r
0,

Uwaga: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy zaswieci sie, wskazujac,

ze wybrana zostata strefa.

b= — 05
@

Jesli chcesz sprawdzi¢ ustawiony czas dla innej strefy grzewczej, naci$nij przycisk,
aby wybra¢ inng strefe grzewcza. Na zegarze pojawi sie czas ustawiony dla tej
strefy.

Po uptywie czasu gotowania odpowiednia strefa grzewcza zostanie
automatycznie wytgczona i pojawi sie napis "H". —

——
oo

Uwaga: Jesli chcesz zmieni¢ ustawienie czasu timera po jego
uruchomieniu, nalezy powtérzyé procedure od kroku 1.

Korzystanie z funkcji zwiekszenia mocy "Boost"

"Boost" to funkcja, ktéra ogrzewa obszar z wiekszg mocg przez okres 5 minut

(maksymalnie). Dzieki temu mozna uzyskac¢ wiekszg moc i szybsze gotowanie.
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Korzystanie z funkcji Boost w celu szybszego gotowania

1. Dotknij strefy gotowania, na ktérej chcesz uzy¢ funkcji Boost. g =

Wskaznik obok przycisku miga.

2. Dotknij przycisku Boost, strefa gotowania zacznie dziata¢ w
trybie Boost (maksymalna moc). Na wyswietlaczu mocy pojawi sie "P", aby

wskazac, ze strefa jest w trybie zwiekszenia mocy.

-

— F=

3. Zwiekszenie mocy bedzie trwato przez 5 minut. Nastepnie moc powrdci

i

Jesli chcesz anulowaé Boost w ciggu 5 minut, najpierw wybierz strefe gotowania, a

do poziomu mocy 9.

nastepnie nacisnij przycisk Boost. Moc powraca do poziomu mocy ustawionego przed
aktywacjg funkcji Boost.

g )

= =P h=

Ograniczenia podczas korzystania z funkcji Boost (P)
Wszystkie ptyty grzewcze majg moc maksymalng. Gdy funkcja Boost jest wigczona i
nie nalezy przekracza¢ maksymalnej mocy, sterowanie elektroniczne automatycznie

zmniejsza poziom gotowania innej strefy grzewcze;j.
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STREFA FLEXI

Kombinacja palnikow

Funkcja ta U jest uzywana w przypadku, gdy jeden palnik nie wystarcza do
odpowiedniego podgrzania potraw (np. duze naczynia na ryby lub migso). Aby
wigczy¢ funkcje "FLEXI / Laczenie stref gotowania", nalezy nacisng¢ odpowiedni
przycisk U na wy$wietlaczu.

W razie potrzeby moze by¢ ona uzywana jako jeden palnik lub jako dwa niezalezne palniki.
W tym przypadku mamy do czynienia z dwoma induktorami pracujgcymi niezaleznie

od siebie. Podczas pracy wolnej strefy grzewczej aktywowana jest tylko ta

powierzchnia, na ktdrej zainstalowane jest naczynie kuchenne.

Jesli do postawienia naczynia potrzebny jest wiecej niz jeden palnik, nalezy go
zamontowac zaczynajac od gornej lub dolnej krawedzi wolnej strefy grzejne;j.

— T

B ]

Zastosowanie dwoch niezaleznych palnikow

Palniki przedni i tylny (w kazdym przypadku z dwoma cewkami indukcyjnymi) moga by¢
uzywane niezaleznie od siebie. Ustaw wymagany stopien grzania dla kazdego palnika
osobno. Dla kazdego palnika uzywac tylko jednej patelni.

~ : N

0|0

i
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Zalecenia
Na powierzchniach do gotowania z wiecej niz jedng wolng strefg grzejng ustaw naczynia tak, aby
tylko jedna z wolnych stref grzejnych byta zakryta. W przeciwnym razie ptyty grzewcze nie bedg

prawidtowo aktywowane, co bedzie miato negatywny wptyw na wynik gotowania.

Zabezpieczenie przed przegraniem
Czujnik temperatury w ptycie indukcyjnej moze nadzorowac temperature w jej wnetrzu.

Jezeli wykryje, ze jest ona za duza, ptyta kuchenna automatycznie wytgczy sie.

Wykrywanie matych przedmiotéw

W przypadku pozostawienia na ptycie grzewczej patelni o nieodpowiedniej wielkosci
lub patelni niemagnetycznej (np. aluminiowej) lub innego matego przedmiotu (np. noza,
widelca, klucza), ptyta automatycznie, w ciggu 1 minuty, przechodzi w stan gotowosci.
Wentylator bedzie schtadzat ptyte indukcyjng jeszcze przez 1 minute.

Automatyczne wytaczanie urzadzenia
Plyta kuchenna ma funkcje bezpiecznego, automatycznego wylgczania sie. Plyta

wylacza sie automatycznie, jezeli zapomnisz wytgczy¢ pola grzejnego. Domysiny czas

automatycznego wytgczenia podano w tabeli ponize;j:

Stopien mocy grzejnej 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Domysiny czas grzania (w godz.) | 8 8 8 4 4 4 2 2

Osoby z zaburzeniami rytmu serca powinny przed uzyciem tego urzgdzenia
& skonsultowac sig z lekarzem.
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Wskazéwki dotyczace gotowania

f Zachowaj ostroznos¢ podczas smazenia, poniewaz olej i tuszcz nagrzewajg

sie bardzo szybko, szczegodlnie jesli uzywasz duzej mocy. Przy bardzo
wysokiej temperaturze olej i tluszcz ulegajg samoistnemu zaptonowi, co

stanowi powazne zagrozenie pozarowe.

Wskazoéwki dotyczace gotowania

Gdy jedzenie sie zagotuje, zmniejsz ustawienie mocy

Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie, utrzymujac ciepto.
Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub tluszczu, aby skréci¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie przy wysokim ustawieniu i zmniejsz ustawienie, gdy jedzenie

sig rozgrzeje.

Duszenie, gotowanie ryzu

Gotowanie wystepuje ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze okoto 85°C,
kiedy pecherzyki tylko od czasu do czasu wznoszg sie na powierzchnie cieczy. To
klucz do pysznych zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijajg sie bez
rozgotowywania jedzenia. Réwniez sosy na bazie jaj i maki nalezy gotowac ponizej
temperatury wrzenia.

Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metodg absorpcji, mogg wymagac
ustawienia wyzszego niz najnizsze ustawienie, aby zapewni¢ prawidtowe

gotowanie zywnosci w zalecanym czasie.

Smazenie steku

Aby przygotowac soczyste steki smakowe:

1.
2.
3.

Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed przygotowaniem.
Rozgrzej patelnie grillows.

Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop patelnie niewielkg ilo$¢ oleju a

nastepnie pot6z mieso.

Obré¢ stek tylko raz podczas smazenia. Dokfadny czas przygotowania bedzie
zalezat od grubosci stekoéw i od nastawionej mocy. Czasy mogg sie rézni¢ od
okoto 2 do 8 minut na strone. Nacisnij stek, aby oceni¢ stopien jego ugotowania -

im bardziej jest twardy, tym bardziej jest "dobrze zrobiony".

Pozostaw stek, aby odpoczat na cieptym talerzu przez kilka minut, aby sie

rozluznit i stat sie delikatny przed podaniem.
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Do smazenia w chinski sposéb
1. Wybierz ceramiczny wok o ptaskiej powierzchni lub duzg patelnie.
2. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli
przygotowujesz duze ilosci, przygotowuj potrawy w kilku mniejszych partiach.
Rozgrzej na krétko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.
Najpierw przygotuj mieso, odtéz je i trzymaj w cieple.
Podsmaz warzywa. Kiedy sa gorace, ale wcigz ostre, ustaw pole grzejne na nizszym
poziomie, wrzué¢ mieso na patelnie i dodaj sos.
Mieszaj skfadniki delikatnie, aby upewni¢ sie, ze sg podgrzewane.

Podawaj natychmiast po przygotowaniu.

Ustawienie poziomu mocy

Ponizsze wskazéwki majg wylgcznie charakter orientacyjny. Dobédr prawidtowego
stopnia mocy grzejnej zalezy od szeregu czynnikdw, w tym od rodzaju naczyn
uzywanych do gotowania i ilosci znajdujgcych si¢ w nich produktéw. Nalezy
samodzielnie ustali¢ najlepsze ustawienia stopnia mocy grzejnej dla danego sposobu

gotowania i potrawy.

Poziom mocy Odpowiednie do

1-2 » delikatnego podgrzewania matych ilosci jedzenia

+ topienia czekolady, masta i zywnosci, ktdre palg sie szybko
+ delikatnego gotowania

» powolnego podgrzewania

3-4 + dogrzewania
» szybkiego gotowania

» gotowania ryzu

5-6 * nalesnikow

7-8 * smazenia

» gotowania makaronu

9 * smazenia w chinski sposéb

* smazenia standardowego

» doprowadzania zupy do wrzenia
+ gotowania wody
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Pielegnacja i czyszczenie

Co?

Jak?

Wazne!

Zwykte zabrudzenia
powierzchni szklanej od
codziennego uzytkowania
(odciski palcow,
niewielkie slady, plamy od
jedzenia lub plamy od
kipienia produktéw bez
cukru)

1. Odtgcz zasilanie od ptyty kuchenne;j.

2. Nanie$ preparat do mycia ptyt
ceramicznych, gdy ptyta jest nadal
ciepta (nie nano$ na zbyt goracg
powierzchnie).

3. Przetrzyj catg ptyte, po czym wytrzyj
ja do sucha czystg $cierka Ilub
papierowym recznikiem.

4. Podtgcz zasilanie do ptyty kuchennej.

* Gdy odtagczysz ptyte kuchenng od zrédia
zasilania elektrycznego, nie bedzie ona
sygnalizowata wskaznikiem $wietlnym
czy jej powierzchnia jest goracal!
Zachowaj ostroznos¢!

Skrobaki do naczyn metalowych,
niektore drapaki z szorstkiego nylonu
oraz mleczka i preparaty do
szorowania grozg zarysowaniem
powioki szklanej ptyty kuchenne;.
Sprawdz, czy detergent i drapak
nadaje si¢ do mycia ptyt indukcyjnych.
Dokfadnie usun resztki po

preparacie do mycia ptyty

indukcyjnej, moze on odbarwi¢
powtoke szklana.

Przypalona przelana
zawartosé naczyn,
stopione plamy oraz
plamy po wykipiatych
potrawach z duza
zawartoscig cukru na
powtoce szklanej

Nalezy usuwac je doktadnie ostrym
nozem, zyletka lub specjalistycznym
drapakiem do indukcyjnych ptyt
kuchennych, zachowujgc ostroznosé
podczas czyszczenia gorgcych pdl
grzejnych.

1. Odtgcz zasilanie od ptyty kuchenne;j.

2. Zdrap przypalone zabrudzenia i
plamy po wykipieniu potraw,
przyktadajac ostrze narzedzia
(drapaka) pod katem 30° do powtoki
szklanej, odczekawszy, az ta
ostygnie do w miare bezpiecznej
temperatury.

3. Wytrzyj do czysta resztki brudu i
plamy po wykipieniu za pomocag
$cierki do naczyn lub recznika
papierowego.

4. Czy$¢ wedtug instrukcji w krokach od
2 do 4 w pkt. ,Zwykte zabrudzenia
powierzchni szklanej od codziennego
uzytkowania”.

Plamy od zywnosci stopionej
cieptem od produktéw stodkich
lub wykipienia nalezy usuwaé
natychmiast. Jezeli ostygng i
przywrg do szkfa, bedzie je
trudno usunag¢, a w skrajnych
przypadkach moga uszkodzi¢
powioke szklana.
Niebezpieczenstwo skaleczenia:
ostrze drapaka do czyszczenia
powtoki szklanej ptyty kuchennej
jest bardzo ostre i odstoniete po
odciggnieciu ostonki ochronnej.
Uzywaj drapaka z wielkg
ostroznoscia i przechowuj go poza
zasiegiem dzieci.

Plamy od
wykipienia na
elementach
sterowania
dotykowego

1. Odtgcz zasilanie od ptyty kuchenne;j.

2. Potdz $cierke na plamie, aby jg
wchionag¢.

3. Wytrzyj do czysta powierzchnie
panelu z elementami dotykowymi za
pomoca czystej, wilgotnej gabki lub
Scierki.

4. Wytrzyj powierzchnig zupetnie do
sucha recznikiem papierowym.

5. Podiacz zasilanie do ptyty
kuchennej.

Ptyta kuchenna moze
uruchomi¢ dzwiek i wylgczyé
sie, za$ elementy sterowania
dotykowego nie bedg dziataty
prawidtowo, gdy panel
sterowania jest mokry. Wytrzyj

panel sterowania i elementy
dotykowe do sucha, zanim
ponownie wigczysz piyte
kuchenna.
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Wskazoéwki i porady

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwiazania

Ptyta indukcyjna nie
wigcza sieg.

Brak zasilania.

Sprawdz, czy piyta indukcyjna
zostata podigczona do zrédta
zasilania i czy wigczono jego
doptyw.

Sprawdz, czy w instalacji
domowej jest prad. Jezeli nie
mozna rozwigza¢ problemu,
wezwij wykwalifikowanego
serwisanta.

Przyciski nie reaguja na
dotyk.

Wigczono blokade bezpieczenstwa.

Wytgcz blokade bezpieczenstwa.
Instrukcje znajduja si¢ w rozdziale
,Blokowanie elementéw sterujgcych”.

Przyciski dotykowe nie
dziatajg zbyt dobrze.

Powierzchnia szkta nad elementami
dotykowymi jest nieco wilgotna lub
dotykasz ich tylko czubkiem palca,
przez co nie reagujg nalezycie.

Powierzchnia przyciskéw
dotykowych powinna by¢ idealnie
sucha. Dotykaj przyciskéw catym
opuszkiem palca.

Powtoka szklana
jest porysowana.

Gotowano w naczyniach o nieréwnych,
ostrych krawedziach.

Ptyte kuchenng czyszczono
szorstkim drapakiem lub
mleczkiem do szorowania (ze
Srodkiem $ciernym).

Uzywaj naczyn o gtadkim spodzie i
krawedziach dolnych. Patrz pkt
,Dobor odpowiednich naczyn do
gotowania”.

Patrz pkt ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Niektére naczynia
stukajg lub strzelajg.

Moze to wynika¢ z konstrukgcji
uzywanych naczyn (tj. réznic w
drganiach indukowanych w
materiatach dna
indukcyjnego).

Jest to normalne zjawisko i nie
oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna
brzeczy cicho podczas
gotowania z

duza mocg grzejna.

Wynika to z technologii gotowania
indukcyjnego.

Jest to zjawisko normalne.
Brzeczenie powinno przycichng¢ lub
zupetnie ustgpi¢, gdy wybierzesz
nizszy

stopien mocy grzejnej.

Z ptyty indukcyjnej
stychaé szum
wentylatora.

Wigczyt sie wentylator uktadu
chfodzenia wbudowanego w ptyte
indukcyjna, aby nie doszto do
przegrzania sig elektroniki.
Wentylator moze pracowa¢ nawet
po wytgczeniu

plyty indukcyjnej.

Jest to normalne zjawisko i nie
wymaga interwencji. Nie odtgczaj
doptywu zasilania elektrycznego od
ptyty indukcyjnej, dopoki wentylator
pracuje.

Patelnie nie nagrzewajg
sie, a pojawiajg si¢ na
wys$wietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
naczynia na polu grzejnym, bo
nie nadaje sie ono do gotowania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
naczynia na polu grzejnym, bo jest
ono albo za mate dla danego pola
grzejnego, lub nie stoi na

jego $rodku.

Uzywaj naczyn przeznaczonych
do gotowania indukcyjnego.
Patrz pkt ,Dobdr odpowiednich
naczyn do gotowania”.

Ustaw naczynie na $rodku pola
grzejnego. Srednica jego spodu
powinna odpowiadac¢ wielkosci

pola.
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Ptyta indukcyjna lub
pole grzejne wytgczyto
sie, stycha¢ sygnat
dzwiekowy, a na
wskazniku wyswietla sie
kod btedu (zwykle na
przemian z jedng lub
dwiema cyframi

Usterka techniczna urzadzenia.

Zapisz sygnalizowany kod
btedu (literowo-cyfrowy),
odtgcz ptyte indukcyjng od
zasilania elektrycznego i
wezwij wykwalifikowanego
serwisanta.

na wskazniku zegara).

Nigdy nie nalezy prébowa¢ samodzielnie demontowa¢ urzadzenia.

Wyswietlanie i kontrola usterek

W razie usterki ptyty kuchennej, ta wytgczy sie dzigki zabezpieczeniom i
wyswietli na panelu sterowania odpowiedni kod btedu:

Kod .
Opis
btedu
u Brak patelni lub brak odpowiedniej patelni, prosze potozyé
odpowiedni garnek;
F3/F4 Awaria czujnika temperatury cewki indukcyjnej
FO/FA Usterka czujnika temperatury tranzystora mocy IGBT.
Nieprawidtowe napiecie zasilania.
E1/E2 Wysokie napiecie (powyzej 270+10V)
Niskie napiecie (ponizej 180+10V)
Istnieje zabezpieczenie chronigce przed suchym spalaniem lub
E3 wysokg temperaturg na powierzchni pieca grzewczego.
E5 Wentylator nie dziata lub jest zablokowany, wiec nie moze
odprowadzi¢ ciepta.
Uszkodzenie NTC. Uszkodzenie czujnika NTC, ktéry nie moze
wykryé zmiany temperatury. NTC to termistor, ktéry
do umieszczony jest w srodku cewki ptyty indukcyjnej, w postaci
drutu w ksztalcie gtowy grzybka, stuzacy do pomiaru
temperatury.
01 Cewka indukcyjna bez $ruby lub $ruba jest poluzowana.
Wystgpit btad w komunikacji pomiedzy ptytg sterujaca a ptytg
EO gtéwna.

owyzej przedstawiono opis i konirole czestych awarii.

Aby unikngé¢ niebezpieczenstwa i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, prosimy nie
demontowacé urzgdzenia samodzielnie.
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Dane techniczne

Ptyta kuchenna ISC646BSC

Liczba pdl grzejnych 4

Napiecie zasilania 220-240V~, 50/60Hz
Zainstalowana moc elektryczna 7200W

Wymiary produktu dt. x szer. x wys., (mm)| 590X520X56
Wymiary w zabudowie AxB (mm) 560X490

Waga i wymiary sg przyblizone. Ze wzgledu na ciggte doskonalenie wyrobéw, budowa

i dane techniczne urzadzenia mogg ulec zmianie.

INSTALACJA

Dobér urzadzen instalacyjnych

Nalezy wycig¢ w blacie kuchennym otwor pod montaz ptyty na wymiar przedstawiony na
ilustracji ponize;.

Ze wzgledéw montazu i uzytkowania, wokét zamontowanej ptyty nalezy zachowaé
wolny odstep na powierzchni blatu o szerokosci min. 5 cm.

Minimalna grubos¢ blatu do zabudowy urzadzenia musi wynosi¢ 30 mm. Blat powinien
by¢ wykonany z tworzywa odpornego na dziatanie ciepta, aby nie ulegt odksztatceniu

od dziatania ptyty kuchennej. Wymiary montazowe przedstawiono ponizej:

Model L(mm) | Wmm) | H(mm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

1IS646BSCC 590 520 56 52 560 490 50

W kazdym przypadku nalezy upewni¢ sig, ze ptyta kuchenna jest dobrze wentylowana,
a wlot i wylot powietrza nie sg zablokowane. Upewnij sie, Ze ptyta nie jest uszkodzona.

Jak przedstawiono ponizej:

Uwaga: Odlegtos¢ bezpieczenstwa miedzy plytg grzejng a szafkg nad plytg grzejng
powinna wynosi¢ co najmniej 500 mm.
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A(mm) B(mm) C(mm) D
min. 500 min. 20 min. 20 Wilot Wylot powietrza 5
powietrza mm

Zanim zainstalujesz ptlyte, upewnij sie, ze:

powierzchnia robocza jest kwadratowa i rowna, a zadne elementy konstrukcyjne nie
zaklocajg przestrzeni

powierzchnia robocza jest wykonana z materiatu odpornego na dziatanie wysokich temperatur
jesli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzacy
instalacja bedzie zgodna ze wszystkimi wymogami dotyczgcymi wolnej przestrzeni oraz
obowigzujgcymi normami i przepisami

odpowiedni wytgcznik zapewniajgcy petne odtaczenie od sieci elektrycznej jest wigczony do
stalego okablowania, zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymi zasadami i
przepisami dotyczacymi okablowania.

Wytgcznik izolacyjny musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3 mm odstepu miedzy
stykami na wszystkich biegunach (lub na wszystkich czynnych przewodach [fazowych], jesli
lokalne przepisy elektroinstalacyjne dopuszczajg takg odmiane wymagan)

wytgcznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta z zainstalowang ptytg grzewcza

w razie watpliwosci dotyczgcych instalacji nalezy zasiegngc¢ opinii lokalnych wtadz budowlanych i
przepisow prawnych

na powierzchniach $cian otaczajgcych ptyte grzewcza nalezy stosowa¢ wykonczenia
odporne na dziatanie wysokich temperatur i tatwe do utrzymania w czystosci (np. ptytki

ceramiczne).
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Po zainstalowaniu ptyty nalezy upewnic sie, ze

» kabel zasilajacy nie byt dostepny przez drzwi szafek lub szuflad

« zapewniony jest odpowiedni przeptyw Swiezego powietrza z zewnatrz szafki do
podstawy ptyty grzewczej

« jezeli plyta jest zainstalowana nad szufladg lub szafka, pod podstawg ptyty
zainstalowana jest termiczna bariera ochronna

* wylgcznik jest fatwo dostepny dla klienta.

Przed umieszczeniem uchwytéw mocujacych

Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (wykorzysta¢ opakowanie).
Nie nalezy przyktadac¢ sity do elementow sterujgcych wystajgcych z plyty grzewcze;.
Regulacja potozenia wspornikéw

1. Zamocuj ptyte grzewczg na powierzchni roboczej, przykrecajac po instalacji 4
wsporniki na spodzie ptyty grzewczej (patrz rysunek).

2. Zamocuj ptyte grzewczg na powierzchni roboczej, przykrecajac po instalacji 4
wsporniki na spodzie ptyty grzewczej (patrz rysunek).

4
szkto glass
wspornik mocujgcy B retaining bracker
$ruba screw y
sT3.9%6 A g g
N - i
dolna obudowa ] Botton case worktop/kitchen cabinet  plat kuchenny/szafka kuchenna

Przestrogi

1. Indukeyjna ptyta grzewcza musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany
personel lub technikdw. Mamy profesjonalistéw do Twojej dyspozycji. Prosze
nigdy nie przeprowadzaé operacji samodzielnie.

2. Plyta nie zostanie zainstalowana bezposrednio nad zmywarkg, lodowka,
zamrazarka, pralkg lub suszarkg do ubran, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢
elektronike ptyty.

3. Indukcyjna plyta grzewcza powinna by¢ zainstalowana w taki sposob, aby
zapewni¢ lepsze promieniowanie cieplne w celu zwiekszenia jej niezawodnosci.

4. Sciana i indukcyjna strefa grzewcza nad powierzchnig stotu powinny wytrzymywaé
ciepto.

5. Aby unikng¢ jakichkolwiek uszkodzen, warstwa warstwowa i klej muszg by¢
odporne na dziatanie ciepta.
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Montaz powierzchniowy w blacie kuchennym

Do ptaskiego montazu nadajg sie urzadzenia bez wieloptaszczyznowych krawedzi lub
dekoracyjnych ram.

S| X X8

Kamienny blat kuchenny

N
Przy uwzglednieniu marginesu btedu (tolerancji) dla szklano-ceramicznej ptyty urzadzenia i
wycigcia w blacie kuchennym gniazdo jest regulowane (min. 2 mm).

| ® ® 1. Blat

: ?21 2. Urzadzenie
| 5mm_;_f ‘ :.4 3. Gniazdo

‘ ‘

| ‘ 56 mm

|

|

Ceramiczny, drewniany lub szklany blat kuchenny

PPN pu 1. Blat
I 1 9 @ @ 2. Urzadzenie
[ =1 o 3. Gniazdo
{ . -
' \ 5mm—*—‘= 4 [ 4. Drewniana rama o grubosci 16 mm
| iy |
| ™ | | 56mm
I .
| _ Xy

Przy uwzglednieniu marginesu btedu (tolerancji) dla szklano-ceramicznej ptyty urzadzenia i
wycigcia w blacie kuchennym gniazdo jest regulowane (min. 2 mm). Zamontowa¢ drewniang
rame 5,5 mm ponizej goérnej krawedzi blatu kuchennego (patrz rysunek).

Przy wykonywaniu wycie¢ zachowa¢ promienie krawedzi szkta (R10, R2).

SZKLO WYCIECIE

R2 R2 RS RS

- = W —=
f
520

R10 R10 R12 R12 6

mInZO_rh - { ; i

7 YE Z /
524 5 490492 min60o0
& <
f\ N 5[] /
,év—sso 560 —==7
594-595 L=y

& OSTRZEZENIE!
Jezeli piekarnik jest montowany pod ptytg grzewczg w jednej ptaszczyZnie z blatem, grubos¢
blatu roboczego powinna wynosié co najmniej 40 mm.
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Podtaczenie plyty grzewczej do zasilania sieciowego

& Niniejsza ptyta grzewcza moze by¢ podigczona do zasilania sieciowego wylgcznie
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.
Przed podtgczeniem plyty do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy:

1. Domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia dla mocy pobieranej przez ptyte
grzewcza.

2. Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej

3. Odcinki przewodoéw zasilajgcych mogg wytrzymac obcigzenie podane na
tabliczce znamionowe;j

Aby podtaczy¢ plyte grzewcza do sieci elekirycznej, nie nalezy stosowac adapterow,

reduktoréw ani rozgateziaczy, poniewaz mogg one spowodowac przegrzanie i

pozar.

Przewdd zasilajgcy nie moze dotyka¢ zadnych gorgcych czesci i musi by¢

umieszczony tak, aby jego temperatura w zadnym punkcie nie przekroczyta 75°C.

Sprawdzi¢ u elektryka czy instalacja domowa nadaje sie do uzytku bez zmian.

Wszelkie zmiany mogg by¢ dokonywane wylgcznie przez wykwalifikowanego

elektryka.

Niniejsza ptyta kuchenna jest urzgdzeniem klasy Il. Urzgdzenia klasy |l posiadajg dwie
warstwy izolacji.

Podwajna izolacja eliminuje potrzebe podtgczenia uziemienia.

Symbol urzadzenia klasy Il pokazano ponizej i mozna go znalez¢ na tabliczce
Znamionowe;.

O

Zasilanie nalezy podtagczy¢ zgodnie z odpowiednig normg lub wytgcznikiem
jednobiegunowym — sposob podtgczenia pokazano ponizej.

Uzyj przewodu zasilajagcego HO7RN-F, 4 x 1,5 mm?

220-240V~ - e
F{%l 2% o02a0v- | 400vs- 220-240V~
16A
Qe & © 0 ﬂ
16A16A 16A16A 16A16A

A B
L1 = czarny L = czarny + brgzowy
L2 = Bragzowy N = Niebieski + Szary

N = niebieski + szary

Podtaczenie dwufazowe — Jesli Twoja sie¢ elektryczna ma 2 przewody fazowe i 1 przewdd
neutralny, podtagcz urzadzenie zgodnie ze schematem A.

Podtgczenie jednofazowe — Podtgczy¢ urzgdzenie jak pokazano na schemacie B.
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