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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

OSTRZEZENIE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWUJ JA W BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

OPIS

1. Panel wyswietlacza

2. Ptyta grillowa

3. Uchwyt kosza

4. Kosz

5. Obudowa

6. Okienko rewizyjne

7. Gorne okienko rewizyjne
8. Pojemnik na wode

PANEL WYSWIETLACZA

. Przycisk zasilania

. Przycisk menu - wybér potrawy

. Przycisk o$wietlenia

. Przycisk wyboru poziomu pieczenia

. Funkcja podgrzewania

Para

. Zwiekszenie / zmniejszenie temperatury
. Skrécenie / wydtuzenie czasu

. Ikony programoéw

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikngc
zagrozenia musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub odpowiednio wykwalifikowang
osobe.

Z tego urzadzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku 8
lat i starsze oraz osoby o zmniejszonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowychlubumystowychlubnieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one pod nadzorem lub
wczesniej otrzymaty instrukcje dotyczgce korzystania z
urzadzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzgdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie mogg byc



dokonywane przez dzieci mtodsze niz 8 lat i pozostawione
bez nadzoru.

Urzadzenie i kabel zasilajgcy trzymaj poza zasiegiem
dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytgcznikéw czasowych lub oddzielnego
uktadu zdalnej regulacji.

Odtgczaj urzadzenie od zasilania, jezeli nie jest ono
uzywane, a takze przed jego czyszczeniem. Przed
zatozeniem Ilub zdjeciem czesci oraz czyszczeniem
urzgdzenia nalezy pozostawiC je do ostygniecia. Nie
nalezy zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ani w zadnym
innym ptynie. UWAGA! Podczas procesu smazenia/
opiekania uwazaj aby nie poparzy¢ sie wydobywajgca
parg z urzgdzenia.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza,
gdy sprzet pracuje.

UWAGA! Gorgca powierzchnia.

UWAGA! Obudowa, taca, kosz pozostajg gorgce
jeszcze dtugo po wytgczeniu urzadzenia. Uwazaj aby sie
nie poparzyC. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego.

Nie nalezy wykorzystywac go do takich zastosowan, jak:

— uzytkowanie w pomieszczeniach kuchennych
przeznaczonych dla personelu sklepoéw, w biurach i
innych miejscach pracy;

— uzytkowanie w gospodarstwach rolnych;

— uzytkowanie przez klientow w pokojach hotelowych i
motelowych lub innych srodowiskach mieszkalnych;

— uzytkowanie w pensjonatach oferujgcych nocleg ze



Sniadaniem.

To urzadzenie jest wyposazone w ztgcze uziemiajgce
wytgcznie w celach funkcjonalnych.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalne;j
wysokosci 2000m n.p.m..

OSTRZEZENIE: potencjalne obrazenia w wyniku
nieprawidtowego uzycia!
Powierzchnie mogg sie nagrzewac podczas uzytkowania.

UWAGA! Torby plastikowe mogg by¢ niebezpieczne. Aby
unikngC niebezpieczenstwa trzymaj torby plastikowe z
dala od niemowlat i dzieci. Nie pozwalaj dzieciom bawic
sie materiatami opakowaniowymi. Niebezpieczenstwo
uduszenia

WAZNE OSTRZEZENIA

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i w zadnym wypadku nie powinno byé
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego.

Nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwe obchodzenie sie z urzgdzeniem spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci sprawdz, czy napiecie zasilania jest takie samo, jak wskazane na
tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Umies$¢ urzadzenie na ptaskiej i rownej powierzchni.

W trakcie korzystania z urzadzenia przewodd zasilajgcy nie moze by¢ zaplgtany ani owiniety wokdt
urzadzenia.

Nie uzywaij, nie podtgczaj ani nie odtgczaj urzadzenia od sieci, majgc mokre dtonie i/lub stopy. Nie ciggnij za
przewdd zasilajgcy w celu odtgczenia urzadzenia. Nie uzywaj przewodu jako uchwytu.

WAZNE Podczas korzystania urzadzenia nalezy zachowaé co najmniej dziesie¢ centymetréw wolnej
przestrzeni po wszystkich jego stronach, aby umozliwi¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

NIE umieszczaj urzadzenia pod szafkami, za zaluzjami lub zastonami. Ryzyko przegrzania / pozaru.

Nie przykrywaj zadnej czesci urzgdzenia szmatka lub podobnym materiatem, poniewaz spowoduje to
przegrzanie. Ryzyko pozaru.

To jest FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWAAIR FRYER. Do przygotowania produktow wymaga niewielkiej
ilo$¢ oleju. Nie napetniaj pojemnika olejem lub tluszczem, poniewaz moze to spowodowa¢ zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj z urzadzeniem akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.

Zawsze zakfadaj ochronne, izolowane rekawice kuchenne podczas wkfadania lub wyjmowania rzeczy z
frytkownicy.

Z urzgdzenia korzystaj na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni. Przy pierwszym uzyciu
frytkownicy Air Fryer moze sie pojawi¢ delikatny nieprzyjemny zapach lub niewielka ilo§¢ dymu. Jest to
normalne w przypadku nowych urzadzen po procesie produkcji.

Zawsze umieszczaj skfadniki przeznaczone do smazenia w koszyku, aby zapobiec ich kontaktowi z



elementami grzejnymi.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odigcz urzadzenie od sieci i skontaktuj sie
z autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Nie otwieraj obudowy urzgdzenia, poniewaz grozi to
niebezpieczenstwem. Jedynie wykwalifikowany personel z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki
moze przeprowadzac naprawy lub procedury na urzgdzeniu.

Firma Eurogama Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody, ktére moga wystapic¢ na
osobach, zwierzetach lub przedmiotach z powodu nieprzestrzegania tych ostrzezen.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki wewnatrz i na zewnatrz urzadzenia Air Fryer.
Delikatnie wytrzyj powierzchnie zewnetrzng wilgotng szmatka lub recznikiem papierowym.
OSTRZEZENIE: Nie zanurzaj urzadzenia ani wtyczki przewodu zasilajgcego w wodzie ani w zadnym innym
ptynie.

2. Pociggnij za uchwyt kosza, aby wyjg¢ go z urzadzenia Air Fryer. Umyj kosz i tacke wewnatrz i na zewnatrz
uzywajac gabki i cieptej wody z mydtem. Kosz i tacke mozna my¢ na gérnej pétce zmywarki.

3. OSTRZEZENIE: Nie uzywaj szorstkich $rodkéw do czyszczenia ani $ciereczek do szorowania.
4. Doktadnie osusz.

Jest to frytkownica bezolejowa, ktora wykorzystuje obieg goracego powietrza do przygotowywania
potraw.. Nie napelniaj kosza bezposrednio olejem ani innym tluszczem do smazenia.

Uwaga: Kiedy frytkownica jest podgrzewana po raz pierwszy, moze wydobywa¢ sie z niej lekki
dym lub zapach. Jest to normalne w przypadku wielu urzadzen grzewczych. Nie ma to wptywu na
bezpieczenstwo Twojego urzadzenia.

JAK UZYWAC

Urzadzenie umozliwia przygotowanie potraw.

1. Podigcz wtyczke sieciowa do uziemionego gniazdka.

2. Ostroznie wyjmij kosz do smazenia z frytkownicy.

3. Umies¢ sktadniki w koszu do smazenia.

4. Wsun kosz z powrotem do frytkownicy.

Nalezy zwréci¢ uwage na doktadne wpasowanie do prowadnic w korpusie frytkownicy.
Nigdy nie uzywaj kosza bez tacy lub ptyty grilowe;.

Uwaga: Nie dotykaj kosza podczas i po uzyciu, poniewaz bardzo sie nagrzewa. Kosz nalezy zawsze
trzymac za uchwyt.

5. Wigcz urzgdzenie naciskajgc przycisk zasilania.
6. Okresl wymagany czas przygotowania sktadnikéw.
7. Aby uruchomi¢ ustawiony program nacisnij przycisk zasilania.

8. Po ustyszeniu 5-krotnego sygnatu dzwigkowego timera, ktory oznacza, ze uptynat ustawiony czas
przygotowania, wyjmij garnek z urzgdzenia.

Wskazowka: Podczas korzystania z urzadzenia mozna dostosowac temperature lub czas do wiasnych
upodoban. Ustawienia zostang zachowane przez okoto 20 sekund po wyjeciu garnka z urzgdzenia.

9. Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wsun kosz z powrotem do urzadzenia i ustaw minutnik na
kilka dodatkowych minut.

10. Aby wyja¢ sktadniki, wyciagnij kosz z frytkownicy.
Nie odwracaj kosza do géry dnem, podczas wyjmowania produktéw.

Kosz i sktadniki sg gorgce, para moze wydostawac sie z pojemnika w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw,
ktére przygotowywates$ we frytkownicy powietrznej.



11. Oproéznij kosz, zawartos¢ przetéz do miski lub na talerz.

12. Gdy partia sktadnikéw jest gotowa, frytkownica na gorgce powietrze jest natychmiast gotowa do
przygotowania kolejnej partii.

INSTRUKCJE PANELU STEROWANIA
1. PRZYCISK ZASILANIA

Po prawidlowym umieszczeniu kosza w gtéwnej obudowie zaswieci sie kontrolka zasilania. Po wybraniu
przycisku zasilania domysina temperatura urzadzenia bedzie wynosi¢ 200, a czas gotowania zostanie
ustawiony na 15 minut. Naci$niecie klawisza wytgcznika na 3 sekundy powoduje wytaczenie catego
urzadzenia podczas gotowania. Na ekranie pojawi sie ,OFF”. Kontrolka ,OFF” gasnie, a wentylator
przestaje dziata¢ po 20 sekundach, a cate urzadzenie przestaje dziatac.

2. PRZYCISK MENU

Wybranie przycisku MENU umozliwia przewijanie 10 popularnych potraw. Po wybraniu rozpoczyna sie
odliczanie ustawionego czasu i temperatury gotowania.

3. PRZYCISK OSWIETLENIA

Nacisnij klawisz, przycisk zacznie migaé, a $wiatto w garnku zaswieci si¢ na 60s, a nastepnie zgasnie.
4. PRZYCISK WYBORU POZIOMU PIECZENIA

Nacisniecie tego przycisku umozliwia przewijanie 3 pozioméw wysmazenia:

Crispy

5. FUNKCJA PODGRZEWANIA
6. PARA

Wybierz program: skrzydetka kurczaka, kotlety jagnigce, krewetki, wieprzowina, ryby lub steki. Uzupetnij
pojemnik na wode. Nacisnij przycisk pary. Kontrolka pary zacznie miga¢. Nacisnij przycisk zasilania.

7. ZWIEKSZENIE / ZMNIEJSZENIE TEMPERATURY
8. SKROCENIE / WYDLUZENIE CZASU
9. PROGRAMY

USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia sktadnikow.

Uwaga: Nalezy pamietaé, ze te ustawienia majg charakter orientacyjny. Poniewaz sktadniki réznig sie
pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka, nie mozemy zagwarantowac¢ najlepszego ustawienia dla
Twoich sktadnikéw. Poniewaz technologia cyrkulacji powietrza 360° natychmiastowo podgrzewa powietrze
wewnatrz urzgdzenia, wyciaggniecie kosza na chwile z urzagdzenia podczas smazenia gorgcym powietrzem
prawienie zaktéca procesu.

PROGRAM IKONA ILOSC MAX-MIN (G) CZAS (MIN) | TEMPERATURA (°C)
Skrzydetka kurczaka 100-400 23 200
Kotlety jagniece 100-400 18 200
Wieprzowina 100-400 18 180
Krewetka 100-400 18 170




Ryba 100-400 18 200
Stek 100-400 18 180
Warzywa 100-400 17 160
Frytki 100-500 17 200

Tarta jajeczna - 100-400 16 180
100-400 17 170

Ciasto

Uzupetnianie wody

Gdy urzadzenie jest jeszcze zimne, nalezy doliczy¢ 3 minuty do czasu przygotowania potraw.

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

« Prawie kazdg potrawe tradycyjnie przyrzgdzang w piekarniku mozna przygotowac w urzgdzeniu Air Fryer.
« Potrawy gotuja sie najlepiej i najbardziej rownomiernie, gdy majg podobny rozmiar i grubosc.
* Mniejsze kawatki zywnos$ci wymagajg krétszego czasu gotowania niz wieksze kawatki.

* Aby uzyskac najlepsze rezultaty w jak najkrotszym czasie, smaz zywno$¢ w matych partiach na powietrzu.
Jesli to mozliwe uzupetniaj kosz matymi porcjami zywnosci.

* Wigkszo$¢ zywnosci pakowanej nie wymaga dodawania oleju. Wigkszo$¢ zawiera olej i inne sktadniki,
ktore poprawiajg bragzowienie i chrupkosc¢.

* Przygotowywanie mrozonych przekasek z uzyciem obiegu gorgcego powietrza daje bardzo dobre
rezultaty.

< W przypadku uktadania potraw warstwami pamietaj o potrzasnieciu koszem w potowie procesu
podgrzewania (lub przewréceniu potrawy), aby zapewni¢ réwnomierne gotowanie.

« Potrawy, ktére przygotowujesz od podstaw, np. frytki lub inne warzywa, wymieszaj z niewielkg iloscig
oleju, aby zarumieni¢ i uzyskac chrupkos$c.

» Podczas smazenia $wiezych warzyw na powietrzu nalezy je catkowicie wysuszy¢ przed dodaniem oleju i
smazeniem na powietrzu, aby zapewni¢ maksymalng chrupko$c¢.

* Frytkownice powietrzne doskonale nadajg si¢ do podgrzewania potraw, w tym pizzy. Aby podgrzac¢
jedzenie, ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem upewnij sie, ze frytkownica jest odtgczona od pradu i ostygta.

« Gdy frytkownica i kosz ostygna, wyjmij kosz z frytkownicy (jesli nie zostat juz wyjety). Aby wyjac¢ tace, uzyj
uchwytu tacy. Do umycia wewnetrznej i zewnetrznej czesci kosza i tacy uzyj ggbki i cieptej wody z mydtem.

Ostrzezenie: Nie nalezy uzywac $ciernych srodkéw czyszczgcych ani gabek szorujgcych.
« Kosz i tace mozna my¢ w zmywarce na gérnym stojaku.

« Delikatnie wytrzyj obudowe wilgotng szmatka lub recznikiem papierowym.

« Nigdy nie zanurzaj frytkownicy ani jej wtyczki w wodzie lub innym ptynie.

« Dokfadnie osusz wszystkie czesci przed przechowywaniem.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Urzadzenie Air Fryer nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtgczone do
pradu.

W16z wtyczke przewodu zasilajgcego do
uziemionego gniazdka $ciennego.

Nie ustawites timera.

Ustaw przycisk timera na wymagany
czas przygotowania, aby wigczy¢
urzadzenie.

Za pomocg przyciskéw regulaciji
temperatury ustaw odpowiednig wartos¢
temperatury.

llo$¢ sktadnikéw w koszyku jest zbyt
duza.

Do koszyka wioz mniejsze partie
sktadnikow. Mniejsze partie s smazone
bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest za niska.

Za pomocg przyciskow regulaciji
temperatury ustaw odpowiednig warto$¢
temperatury.

Czas przygotowania jest zbyt krotki.

Za pomocg przyciskow regulacji czasu
ustaw odpowiednig wartos¢ czasu.

Sktadniki sg smazone nieréwnomiernie
we frytkownicy.

Niektoére rodzaje sktadnikéw nalezy wstr-
z3gsng¢ w potowie czasu przygotowania.

Sktadniki lezace jeden na drugim lub
na drugim (np. frytki) nalezy wstrzgsnaé
w potowie czasu przygotowania. Patrz
cze$¢ Ustawienia”

Smazone przekaski po wyjeciu z
frytkownicy nie sg chrupigce.

Uzyte$ rodzaju przekasek przeznac-
zonych do przygotowania w tradycyjnej
frytkownicy.

Uzyj przekgsek do piekarnika lub deli-
katnie posmaruj je odrobing oleju, aby
uzyskac bardziej chrupigcy efekt.

Nie moge prawidlowo wsung¢ kosza do
urzadzenia

W koszu jest za duzo sktadnikéw.

Nie napetniaj kosza powyzej oznaczenia
MAX.

Ruszt nie jest prawidtowo umieszczony
w koszu.

Utéz poprawnie ptyte grillowg w koszu.

Z urzadzenia wydobywa sie biaty dym

Przygotowujesz ttuste sktadniki.

Niektére produkty mogg zawiera¢ znacz-
ne ilosci ttuszczu. Przypalony olej moze
doprowadzi¢ do pojawienia sie biatego
dymu. Nie ma to wptywu na urzadzenie
ani na efekt korcowy gotowania.

W koszu nadal znajdujg si¢ pozostatosci
tluszczu z poprzedniego uzycia.

Biaty dym powstaje w wyniku nagr-
zewania sie tluszczu w koszu. pamietaj
o doktadnym wyczyszczeniu kosza po
kazdym uzyciu.

Swieze frytki sg smazone nieréwnomier-
nie we frytkownicy

Nie uzyte$ odpowiedniego rodzaju
ziemniakow.

Uzyj $wiezych ziemniakow i upewnij sie,
ze podczas smazenia pozostajg twarde.

Nie optukates$ prawidtowo przygotowan-
ych frytek przed ich smazeniem.

Doktadnie optucz frytki, aby usunaé
skrobig z zewnetrznej czesci frytek.

Swieze frytki po wyjeciu z frytkownicy nie
sg chrupigce.

Kruchos¢ frytek zalezy od ilosci oleju i
wody w frytkach.

Przed dodaniem oleju pamietaj o doktad-
nym wysuszeniu frytek.

Aby uzyskac bardziej chrupiacy efekt,
pokrdj frytek na mniejsze kawatki.

Aby uzyskac bardziej chrupigcy efekt,
dodaj nieco wigcej oleju.
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UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg

Ef z dnia 11 wrzesnia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz.1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

B Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢

umieszczany facznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego/. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg

odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia

szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow

niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakcji.



WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING ZELMER, WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

. Display panel

. Grill rack

. Handle

. Basket

. Main housing

. Basket window
. Upper window
8. Water container

NO O WN -

CONTROL PANEL DESCRIPTION

. Power key

. Preset key

. Light key

. Digital doneness selector

. Preheating function

. Water replenish

. Increase / Decrease temperature
. Increase / Decrease time

. Programs

©COoO~NOOUOSWN =

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.
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Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

Disconnect the appliance when it is not in use and before
cleaning it. Let it cool before putting on, taking off parts
and cleaning it Do not submerge the appliance in water
or any other liquid. ATTENTION! During the frying/baking
process, be careful not to get burned by the steam
escaping from the device.

The temperature of accessible surfaces may be higher
when the equipment is operating.

ATTENTION! Hot surface.

ATTENTION! The housing, tray and basket remain
hot long after the device is turned off. Be careful not to
burn yourself. The device is intended for home use.

It should not be used for applications such as:

- use in kitchen areas intended for store personnel, in
offices and other workplaces;

- use in farms;

- use by customers in hotel and motels or other residential
environments;

- use in bed and breakfast guesthouses.

This appliance incorporates an earth connection for
functional purposes only.

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

WARNING: potential injury from misuse!
Surfaces are liable to get hot during use.
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Plastic bags can be dangerous.

To avoid danger keep plastic bags away from babies and
children.

Do not let children play with packaging materials.
Danger of suffocation!

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or industrial
use. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

Place the appliance on a flat even surface. The mains connection cable must not be tangled or wrapped
around the product during use.

Do not use the device or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet. Do not
pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on all sides of the
oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds, or curtains. Risk of overheating / fire.
Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.

This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this may cause
a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air Fryer. Always
wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot Air Fryer.

The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface.

The first time you use your Air Fryer there may be a slight odor or a small amount of smoke given off. This
is normal and is just the manufacturing residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into contact with the heating
elements.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact an
official technical support service.

In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only qualified technical personnel from the
brand’s Official technical support service may carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

. Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer.

Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

2. Pull the basket handle to remove the basket from the Air Fryer. Use the tray handle, in the center of the
tray, to remove the tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside of the basket
and tray. The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

3. WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
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This is an oil-free fryer that works on hot air. Do not fill the pot with oil or frying fat directly.

4. Dry thoroughly.

Notice: When your air fryer is heated for the first time, it may emit slight smoke or odor. This is
normal with many heating appliances. This does not affect the safety of your appliance.

HOW TO USE

The appliance enables the preparation of food.

Frying

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.

2. Carefully pull the frying pot out of the Hot-air fryer.

3. Put the ingredients in frying pot.

4. Slide the frying pot back into the Hot-air fryer.

Noting to carefully align with the guides in the body of the fryer.
Never use the pot without the rack in it.

Caution: Do not touch the frying pot during and after use, as it gets very hot. Please always hold
the frying pot by the handle.

5. Wigcz urzadzenie naciskajac przycisk zasilania.
6. Determine the required preparation time for the ingredients ( see section ‘Settings’).
7. Press the power button to start the set programme.

8. When you hear the 5 times timer buzzer, which indicates the set preparation time has elapsed, pull the
frying pot out of the appliance.

Tip: You can adjust temperature or time according to your taste during use. Your settings will be kept for
about 20 seconds after you pull the pot out of the body.

9. Check if the ingredients are ready or not.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the frying pot back into the appliance and set the timer to
a few extra minutes.

10. To remove ingredients, pull the pot out of the Hot-air fryer and place it on trial framewor.

Do not turn the pot upside down with the rack still attached to it, as any excess oil that has collected at the
bottom of the pot will leak onto the ingredients.

The pot and the ingredients are hot, steam may escape from the pot depending on the type of the ingredients
in the air fryer.

11. Empty the basket into a bowl or onto a plate.
12. When a batch of ingredients are ready, the Hot-air fryer is instantly ready for preparing another batch.

CONTROL PANEL INSTRUCTIONS
1. POWER KEY

Once the Basket and pot are properly placed in the main housing, the Power light will be illuminated.
Selecting the power key, it will make the unit default temperature 200, while the cooking time will be set to
15 minutes. Selecting the power key again, it will start the cooking process. Pressing the power key for 3
seconds to close the entire device during cooking. “OFF” will show on screen. “OFF” light goes out and the
fan stops working 20 seconds later and entire device totally stop working.

Note: During cooking, you can touch the power keys to control the pause and start of cooking.

2. PRESET KEY

Selecting the Preset key enables you to scroll through the 10 popular food choices. Once selected, the
predetermined time and cooking temperature function begin.

3. LIGHT KEY
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Touch the key, the button flashes, and the light in the pot is on for 60s and then extinguished.
4. BUTTON TO SELECT THE BAKING LEVEL
Selecting this button allows you to scroll through 3 doneness levels:

Crispy

5. PREHEATING FUNCTION
6. STEAM

Select a program: chicken wings, lamb chops, shrimp, pork, fish or steaks. Fill the water tank. Press the
steam button. The steam indicator light will flash. Press the power button. The cooking process will start.
Steam will be automatically injected at specified intervals.4 minutes.

7. INCREASE / DECREASE TEMPERATURE
8. INCREASE / DECREASE TIME
9. PROGRAMS

SETTINGS

The table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as well as
brand, we could not guarantee the best setting for your ingredients.

As the 360°high speed air circulation technology instantly reheats the air inside the appliance instantly, pull
the frying pot briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.

PROGRAM ICON M'N'MA%(G’;‘MOUNT TIME (MIN) | TEMPERATURE (°C)
Chicken wings 100-400 23 200
Lamb chops, 100-400 18 200
Pork 100-400 18 180
Shrimp 100-400 18 170
Fish 100-400 18 200
Steak 100-400 18 180
Vegetables 100-400 17 160
French fries 100-500 17 200
Egg tart 100-400 16 180
Cake 100-400 17 170
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water replenish (\'l'/}

Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the Hot-air fryer is still cold.
COOKING TIPS

+ Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.

» Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.
» Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

« For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stacking or layering
when possible.

» Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already contain oil and
other ingredients that enhance browning and crispiness

* Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single layer.
« If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote even cooking.

« Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with a small amount
of oil to promote browning and crispiness.

* When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing with oil and air
frying to ensure maximum crispiness.

« Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the temperature to 150°C
for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

* Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.
» Once the Air Fryer and basket are cool, remove the basket from the Air Fryer (if it is not already removed).

Use the tray handle to remove tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside
of the basket and tray.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

* The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

» Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

* Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.
* Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.
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TROUBLESHOOTING

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The Air Fryer is not working.

The appliance is not plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall
socket.

You have not set the timer.

Set the timer key to the required prepa-
ration time to switch on the appliance.

The amount of ingredients in the basket
is too big.

Put smaller batches of ingredients in the
basket. Smaller batches are fried more
evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature key to the required
temperature setting (see section
‘settings”).

The preparation time is too short.

Set the timer to the required preparation
time (see section ‘Settings’).

The ingredients are fried unevenly in
the air fryer.

Certain types of ingredients need to be
shaken halfway through the preparation
time.

Ingredients that lie on top of or across
each other (e.g. fries) need to be shaken
halfway through the preparation time.

Fried snacks are not crispy when they
come out of the air fryer.

You used a type of snacks meant to be
prepared in a traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some
oil onto the snacks for a crispier result.

| cannot slide the pan into the appliance
properly

There are too much ingredients in the
frying pot.

Do not fill the frying pot beyond the MAX
indication.

The rack is not placed in the pot
correctly.

Push the rack down into the pot until it
could not move further.

White smoke comes out of the applian-
ce.

You are preparing greasy ingredients.

When you fry greasy ingredients in the
air fryer, a large amount of oil will leak
into the pot. The oil produces white
smoke and the pot may heat up more
than usual. This does not affect the
appliance or the end result.

The pot still contains grease residues
from previous use.

White smoke is caused by grease hea-
ting up in the pan. make sure you clean
the pan properly after each use.

Fresh fries are fried unevenly in the
air fryer.

You did not use the right potato type.

Use fresh potatoes and make sure they
stay firm during frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remo-
ve starch from the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy when they
come out of the air fryer.

The crispiness of the fries depends on
the amount of oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks
properly before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a
crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.

PRODUCT DISPOSAL

o4

This product complies with European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment, known as WEEE, which establishes the legal framework applicable in the European
Union for the disposal and recycling of electrical and electronic appliances. Do not throw this

mmmm  product into the bin. Take it to the nearest electrical and electronic waste treatment plant. The
product may contain batteries. Remove them before disposing of the product and dispose in
special containers approved for this purpose.

We hope you are satisfied with this product.
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WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN UND WUNSCHEN
IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN
VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

1. Anzeigefeld

2. Grillrost

3. Griff

4. Korb

5. Hauptgehause
6. Korbfenster

7. Oberes Fenster
8. Wasserbehalter

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

1. Einschalttaste

2. Voreinstellungstaste

3. Lichttaste

4. Digitaler Gargradwahler

5. Vorheizfunktion

6. Wasser nachfillen

7. Temperatur erhéhen / verringern
8. Zeit erhohen / verringern

9. Programme

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller oder seinem Kundendienstvertreter ersetzt
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von
vorgenommen werden, es sei denn, sie sind alter als 8
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Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel auflerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht dafur vorgesehen, mit einer
externen  Zeitschaltuhr oder einem  separaten
Fernsteuerungssystem betrieben zu werden.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn
es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen.

Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen,
abnehmen oder reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. AUFMERKSAMKEIT! Achten Sie beim
Braten/Backen darauf, dass Sie sich nicht durch den aus
dem Gerat austretenden Dampf verbrennen.

Die Temperatur zuganglicher Oberflachen kann wahrend
des Betriebs des Gerats hoher sein.

AUFMERKSAMKEIT! HeiRe Oberflache.

AUFMERKSAMKEIT! Gehause, Tablett und Korb
bleiben auch lange nach dem Ausschalten des Gerats
heill. Achten Sie darauf, sich nicht zu verbrennen. Das
Gerat ist fur den Heimgebrauch bestimmt.

Es sollte nicht verwendet werden fur Anwendungen wie: -
Verwendung in Kichenbereichen, die fur Ladenpersonal
bestimmt sind, in Blros und an anderen Arbeitsplatzen;

- Verwendung in landwirtschaftlichen Betrieben,;

- Verwendung durch Kunden in Hotels und Motels oder
anderen Wohnbereichen;

- Verwendung in Bed-and-Breakfast-Pensionen.

Dieses Gerat verfugt nur zu Funktionszwecken uber einen
Erdungsanschluss.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung in einer Hohe von
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maximal 2000 m uber dem Meeresspiegel vorgesehen.

WARNUNG: Verletzungsgefahr durch
unsachgemalien Gebrauch!

Oberflachen konnen wahrend des Gebrauchs heild
werden.

HINWEIS: Plastiktuten konnen gefahrlich sein.

Um Gefahren zu vermeiden, halten Sie Plastiktliten von
Sauglingen und Kindern fern.

Lassen Sie Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial
spielen.

Es besteht Erstickungsgefahr!

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fir den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fiir einen gewerblichen
oder industriellen Einsatz.

Jede unsachgemaRe Verwendung oder unsachgemafe Handhabung des Produkts fiihrt zum Erléschen
der Garantie.

Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Geréts, ob lhre Netzspannung mit der auf dem Typenschild
angegebenen Ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache. Das Netzanschlusskabel darf wahrend des
Gebrauchs nicht verwickelt oder um das Gerat gewickelt werden.

Das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder FiiRen benutzen oder an das Stromnetz anschlieRBen bzw.
von diesem trennen. Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Kabel heraus und tragen Sie das Gerat nicht
am Kabel

WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heilluftfritteuse an allen Seiten mindestens zehn Zentimeter
Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermdglichen.

Stellen Sie lhre HeiRluftfritteuse NICHT unter Schranke, Jalousien oder Vorhange. Uberhitzungs und
Brandgefahr.

Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fiihrt.
Feuergefahr.

Dieses Gerét ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befiillen Sie den
Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie fur diese Heilluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.

Tragen Sie immer schiitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heiRe HeiRluftfritteuse
einlegen oder aus ihr entnehmen.

Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache.

Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung
auftreten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstanden zuriickzufiihren.

Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Berlihrung kommen.
Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an einen
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offiziellen technischen Kundendienst. Um Gefahren zu vermeiden, darf das Gerat nicht gedffnet

werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf
Reparaturen oder Eingriffe an dem Gerat durchfihren.

BB TRENDS SL., Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die an Menschen, Tieren oder Gegenstanden
infolge der Missachtung der oben erwéhnten Warnhinweise entstehen kénnen.

ANWENDUNGSWEISE

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und AuRenseite der
HeiRluftfritteuse. Wischen Sie die AuRenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoffoder Papiertuch ab.
ACHTUNG: Tauchen Sie die HeiRluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

2. Ziehen Sie den Korb an seinem Giriff aus der Heil3luftfritteuse heraus. Nehmen Sie die Schale am

Griff in ihrer Mitte heraus. Reinigen Sie die Innen- und AuRenseite des Korbs und der Schale mit einem
Schwamm und warmem Seifenwasser. Korb und Schale kénnen oben im oberen Fach des Geschirrsplilers
gewaschen werden.

3. ACHTUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

4. Trocknen Sie alles griindlich ab.

Dies ist eine dlfreie Fritteuse, die mit HeiRluft betrieben wird. Fiillen Sie den Topf nicht direkt mit Ol
oder Frittierfett. Hinweis: Wenn lhre HeiBluftfritteuse zum ersten Mal erhitzt wird, kann sie leichten
Rauch oder Geruch abgeben. Dies ist bei vielen Heizgerdaten normal. Die Sicherheit lhres Gerits
wird dadurch nicht beeintrachtigt.

ANWENDUNGSWEISE

Das Gerat ermdglicht die Zubereitung von Speisen.

Frittieren

1. Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.

2. Ziehen Sie den Frittiertopf vorsichtig aus der HeiRluftfritteuse.

3. Geben Sie die Zutaten in den Frittiertopf.

4. Schieben Sie den Frittiertopf zurlick in die HeiRluftfritteuse.

Achten Sie darauf, die Fiihrungen im Gehause der Fritteuse sorgfaltig auszurichten.
Verwenden Sie den Topf niemals ohne das Gestell.

Vorsicht! Beriihren Sie den Frittiertopf wahrend und nach dem Gebrauch nicht, da er sehr heil? wird. Bitte
halten Sie die Fritteuse immer am Griff fest.

5. Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Netztaste ein.

6. Bestimmen Sie die erforderliche Zubereitungszeit fir die Zutaten (siehe Abschnitt ,Einstellungen” in
diesem Kapitel).

7. Driicken Sie die Einschalttaste, um das eingestellte Programm zu starten.

8. Wenn Sie den 5-maligen Timer-Summer hoéren, der anzeigt, dass die eingestellte Zubereitungszeit
abgelaufen ist, ziehen Sie den Brattopf aus dem Gerét.

Tipp: Sie kdnnen die Temperatur oder die Zubereitungszeit wahrend des Gebrauchs nach lhrem Geschmack
einstellen. lhre Einstellungen bleiben fur etwa 20 Sekunden erhalten, nachdem Sie den Topf aus dem
Korpus gezogen haben.

9. Prifen Sie, ob die Zutaten fertig sind oder nicht.

Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie den Bratentopf einfach wieder in das Gerat und
stellen Sie den Timer auf ein paar Minuten mehr ein.
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10. Um die Zutaten zu entnehmen, ziehen Sie den Topf aus der HeiBluftfritteuse und stellen Sie ihn auf
einen Proberahmen.

Drehen Sie den Topf nicht auf den Kopf, wenn das Gestell noch daran befestigt ist, da sonst Uiberschiissiges
Ql, das sich am Boden des Topfes gesammelt hat, auf die Zutaten tropft.

Der Topf und die Zutaten sind heil, je nach Art der Zutaten in der Fritteuse kann Dampf aus dem Topf
entweichen.

11. Leeren Sie den Korb in eine Schissel oder auf einen Teller aus.

12. Wenn eine Charge von Zutaten fertig ist, ist die HeiRluftfritteuse sofort fiir die Zubereitung einer weiteren
Charge bereit.

BEDIENFELDANLEITUNG

1. Einschalttaste

Sobald Korb und Topf richtig im Hauptgehduse platziert sind, leuchtet die Power-Leuchte auf. Durch
Driicken der Power-Taste wird die Standardtemperatur des Gerats auf 200 °C eingestellt, wéhrend die
Kochzeit auf 15 Minuten eingestellt wird. Durch erneutes Driicken der Power-Taste wird der Kochvorgang
gestartet. Durch Driicken der Power-Taste fir 3 Sekunden wird das gesamte Gerat wahrend des Kochens
ausgeschaltet. ,OFF" wird auf dem Bildschirm angezeigt. Die ,OFF“-Leuchte erlischt und der Ventilator
stoppt 20 Sekunden spater und das gesamte Gerat stoppt vollstandig. Hinweis: Wahrend des Kochens
kénnen Sie die Power-Tasten berlihren, um die Pause und den Start des Kochens zu steuern.

2. Voreinstellungstaste

Mit der Voreinstellungstaste kdnnen Sie durch die 10 beliebtesten Lebensmittel blattern. Nach der Auswahl
wird die Funktion flr voreingestellte Zeit und Kochtemperatur aktiviert.

3. Lichttaste

Bertihren Sie die Taste, der Knopf blinkt und das Licht im Topf leuchtet fiir 60 Sekunden und erlischt dann.
4. Digitaler Gargradwahler

Durch Auswahlen dieser Schaltflache kdnnen Sie durch 3 Garstufen blattern:

Crispy

5. Vorheizfunktion

6. STEAM: Wahlen Sie ein Programm: Hahnchenfligel, Lammkoteletts, Garnelen, Schweinefleisch, Fisch
oder Steaks. Flllen Sie den Wassertank auf. Driicken Sie die Dampftaste. Die Dampfkontrollleuchte blinkt.

Wahlen Sie das Programm ,Hahnchenfligel®, ,Lammkoteletts”, ,Schweinefleisch, Garnelen®, ,Fisch*
oder ,Steak”, dricken Sie die Wassernachfiilltaste und die Wassernachfillanzeige blinkt. Stellen Sie
die automatische Nachfillfunktion ein. Driicken Sie anschlieBend die Einschalttaste. Wahrend des
Arbeitsvorgangs wird flr die verbleibende Zeit automatisch Wasser nachgefillt: Nr. 6, 10, 14 Minuten.

7. Temperatur erhéhen / verringern
8. Zeit erhéhen / verringern
9. Programme

EINSTELLUNGEN

Die folgende Tabelle hilft lhnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fiir die Zutaten.
Hinweis: Beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen um Richtwerte handelt. Da sich Zutaten in

Herkunft, GréRe, Form und Marke unterscheiden, kénnen wir nicht die beste Einstellung fir Ihre Zutaten
garantieren.

Da die Rapid Air-Technologie die Luft im Gerat sofort wieder erhitzt, stort es den Vorgang kaum, wenn Sie
den Frittiertopf wahrend des HeiRluftfrittierens kurz aus dem Geréat ziehen.
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MIN.-MAX. MENGE

PROGRAMM SYMBOL (@) ZEIT (MIN.) TEMPERATUR (°C)
Hahnchenfliigel 100-400 23 200
Lammkoteletts 100-400 18 200
Schweinefleisch 100-400 18 180

Garnelen 100-400 18 170
-,

Fisch 100-400 18 200
Steak 100-400 18 180
Gemiise 100-400 17 160
Pommes frites 100-500 17 200
Eiertorte 100-400 16 180

Wasser nachfillen

Kuchen 100-400 17 170

Hinweis: Wenn Sie mit dem Frittieren beginnen, wahrend die HeiRluftfritteuse noch kalt ist, verlangert sich
die Zubereitungszeit um 3 Minuten.

ZUBEREITUNGSTIPPS

« Fast alle, traditionell im Backofen zubereiteten Speisen, kdnnen auch mit heiler Luft frittiert werden

« Lebensmittel garen am besten und gleichmaRigsten, wenn sie ahnliche Gré3e und Dicke sind

« Kleinere Lebensmittelstiicke bendtigen weniger Garzeit als groRRere

« Frittieren Sie Lebensmittel in kleinen Mengen, um beste Ergebnisse in kiirzester Zeit zu erzielen.
Vermeiden Sie, falls mdglich, Stapeln oder Schichten.

« Die meisten vorverpackten Lebensmittel miissen vor dem HeiRluftfrittieren nicht in Ol geschwenkt werden.
Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute Braunung und Knusprigkeit erméglichen

« Tiefgekihlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit HeiRluft frittieren. Die besten Ergebnisse
erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen

* Wenn Sie Speisen schichten, schiitteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach halber Zeit, um
ein gleichmaRiges Frittieren zu fordern

« Werfen Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes oder anderes Gemise, mit einer
kleinen Menge Ol ein, damit sie knusprig braun werden

« Tupfen Sie frisches Gemiise vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol werfen und frittieren, um maximale
Knusprigkeit zu erzielen

« HeiBluftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwarmen, auch von Pizza. Stellen Sie zum Aufwarmen
Ihrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein.
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REINIGUNG UND WARTUNG

« Stellen Sie sicher, dass die HeiRluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekuhlt ist.

» Sobald das Gerat und der Korb abgekuihlt sind, nehmen Sie den Korb heraus (falls dieser nicht bereits
entfernt wurde). Ziehen Sie den Korb am Griff heraus. Reinigen Sie die Innenund AuRenseite des Korbs
und der Schale mit einem Schwamm und warmem Seifenwasser.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

« Korb und Schale kénnen im oberen Fach eines Geschirrspllers gereinigt werden.

» Wischen Sie die AuRRenseite vorsichtig mit einem feuchten Lappen oder Papiertuch ab.

* Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

* Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie diese wegstellen.

« Lagern Sie die HeiRluftfritteuse an einem kiihlen, trockenen Ort.

FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Die HeiRluftfritteuse funktioniert nicht.

Das Gerét ist nicht eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in eine
geerdete Wandsteckdose.

Sie haben den Timer nicht eingestellt.

Stellen Sie die Timer-Taste auf die
gewlnschte Zubereitungszeit, um das
Gerat einzuschalten.

Die Menge der Zutaten im Korb ist zu
grof.

Geben Sie kleinere Mengen an Zutaten
in den Korb. Kleinere Mengen werden
gleichmaRiger frittiert.

Die eingestellte Temperatur ist zu
niedrig.

Stellen Sie die Temperatur-Taste auf
die gewlinschte Temperaturstufe (siehe
Abschnitt ,Einstellungen®).

Die Zubereitungszeit ist zu kurz.

Stellen Sie den Timer auf die gewiins-
chte Zubereitungszeit (siehe Abschnitt
LEinstellungen®).

Die Zutaten werden in der HeiBluftfritteu-
se ungleichmaRig frittiert.

Bestimmte Arten von Zutaten miissen
nach der Halfte der Zubereitungszeit
geschiittelt werden.

Zutaten, die tUbereinander oder quer
liegen, missen nach der Halfte der Zu-
bereitungszeit geschdttelt werden. Siehe
Abschnitt ,Einstellungen®

Frittierte Snacks sind nicht knusprig,
wenn sie aus der HeiRluftfritteuse
kommen.

Sie haben eine Art von Snacks verwen-
det, die fiir die Zubereitung in einer
herkdmmlichen Fritteuse gedacht sind.

Verwenden Sie Ofensnacks oder bestrei-
chen Sie die Snacks leicht mit etwas Ol
fiir ein knusprigeres Ergebnis.

Ich kann die Pfanne nicht richtig in das
Gerat schieben.

Es befinden sich zu viele Zutaten im
Frittiertopf.

Fillen Sie den Frittiertopf nicht Gber die
Markierung MAX hinaus.

Der Rost ist nicht richtig im Topf platziert.

Schieben Sie den Rost bis zum Ans-
chlag in den Topf.

Aus dem Gerat kommt weiler Rauch.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Wenn Sie fettige Zutaten in der HeiRluft-
fritteuse frittieren, tritt eine groBe Menge
Ol in den Topf aus. Das Ol erzeugt
weillen Rauch und der Topf kann sich
starker als gewdhnlich erhitzen. Dies hat
keine Auswirkungen auf das Gerat oder
das Endergebnis.

Der Topf enthalt noch Fettriickstande
vom vorherigen Gebrauch.

WeiRer Rauch entsteht durch das
Erhitzen von Fett in der Pfanne. Achten
Sie darauf, die Pfanne nach jedem
Gebrauch griindlich zu reinigen.

Frische Pommes werden in der HeiRluft-
fritteuse ungleichmaRig frittiert.

Sie haben nicht die richtige Kartoffelsor-
te verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
achten Sie darauf, dass sie beim Frittie-
ren fest bleiben.

Sie haben die Kartoffelstabchen vor dem
Frittieren nicht richtig abgespiilt.

Splilen Sie die Kartoffelstabchen griind-
lich ab, um die Stérke von der Aullensei-
te der Stébchen zu entfernen.
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Frische Pommes sind nicht knusprig,
wenn sie aus der HeiBluftfritteuse
kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes héngt von
der Menge an Ol und Wasser in den
Pommes ab.

Achten Sie darauf, die Kartoffelstabchen
riindlich abzutrocknen, bevor Sie das
| hinzufligen.

Schneiden Sie die Kartoffelstabchen
kleiner, damit sie knuspriger werden.

Geben Sie fiir ein knusprigeres Ergebnis
etwas mehr Ol hinzu.

PRODUKTENTSORGUNG

Dieses Produkt entspricht der européaischen Richtlinie 2012/19/EG (ber Elektround Elektronik-
E Altgerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die den in der
Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fiir die Beseitigung und das Recycling von Elektro-
mmmm und Elektronikgeraten festlegt. Entsorgen Sie dieses Produkt nicht im Mull. Bringen Sie es zu
Ihrem nachsten elektrischen und elektronischen Abfallbehandlungszentrum.

Wir hoffen, dass Sie mit diesem Produkt zufrieden sind.
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DEKUJEME, ZE JSTE S| VYBRALI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASiM
VYROBKEM SPOKOJENI.

UPOZORNENI

PRED POUZITIM ZARIZENi SI NEJPRVE PRECTETE NAVOD K OBSLUZE A ULOZTE JEJ NA
BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

1. Panel displeje
2. Grilovaci rost

3. Rukojet

4. KoSik

5. Hlavni bydleni
6. Okno koSiku

7. Horni okno

8. Nadoba na vodu

POPIS OVLADACIHO PANELU

1. Vypinac

2. Tlacitko predvolby

3. Svételny klig

4. Digitalni voli¢ propeceni

5. Funkce predehfivani

6. Doplnéni vody

7. Zvyseni [ snizeni teploty

8. Zvyseni / snizeni ¢asu

9. Programy

BEZPECNOSTNi PREDPISY

Pokud je pfivodni kabel poSkozeny, musi jej vymeénit
vyrobce, jeho autorizovany servis nebo podobne

kvalifikovana osoba, aby se pfedeslo nebezpedi.

Tento pfistroj mohou pouzivat déti od 3 let.
8letnebostarsiaosobysesnizenymifyzickymi,smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled
nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani spotfebice a
rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se spotrebicem
nesmi hrat. Cisténi a udrzbu spotiebiCe nesmi provadét
déti mladsi 8 let a nesmi byt ponechan bez dozoru.
Spotfebi€ a jeho napajeci kabel uchovavejte mimo dosah
déti mladSich 8 let.
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Spotrebi¢ neni uren pro provoz s externimi ¢asovaci
nebo se samostatnym systémem dalkového ovladani.

Pokud spotfebi€ nepouzivate a pred CisSténim jej odpojte
od elektrické sité. Pfed nasazenim nebo sejmutim dilu
nebo pred CiStenim jednotky nechte dily vychladnout.

Pristroj neponofujte do vody ani do jiné kapaliny.
POZORNOST! Béhem procesu smazeni/peCeni davejte
pozor, abyste se nespalili parou unikajici ze zafizeni.
Teplota pfistupnych povrchi muze byt pfi provozu zafizeni
vySSi.

POZORNOST! Horky povrch.

POZORNOST! Kryt, tac a ko$ zUstavaji horké
dlouho po vypnuti zafizeni. Davejte pozor, abyste se
nespalili. Zafizeni je ur€eno pro domaci pouziti.

Nemélo by se pouzivat pro aplikace, jako jsou:

- pouziti v kuchynich ur€enych pro personal obchodu, v
kancelarich a na jinych pracovistich;
- pouziti v zemédélskych podnicich;
- pouziti zakazniky v hotelich a motelech nebo v jinych
obytnych prostorech;
- pouziti v penzionech se snidani.
Tento spotiebi¢ obsahuje uzemnéni pouze pro funkcéni
ucely.
Zafizeni je ur€eno pro pouZziti v maximalni nadmorské
vySce 2 000 metrd nad mofem.
VAROVANI: potencialni zranéni pfi nespravném
pouziti!
Povrchy se mohou béhem pouzivani zahrat.
POZNAMKA: Plastové sagky mohou byt nebezpeéné.

Abyste predesli nebezpecdi, drzte plastové sacky mimo
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dosah kojencu a déti.

Nedovolte détem, aby si hraly s obalovymi materialy.
Hrozi nebezpeci uduseni!

DULEZITA UPOZORNEN:I

Tento spotfebi¢ je uréen pouze pro domaci pouziti a v Zzadném pfipadé se nesmi pouzivat pro komeréni
nebo primyslové ucely.
Nespravné pouziti nebo nespravné zachazeni vede ke ztraté zaruky.

PFed pfipojenim spotiebice k elektrické siti zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti na Stitku. pred
pripojenim jednotky k elektrické siti zkontrolujte, zda napajeci napéti odpovida napéti uvedenému na
typovém Stitku jednotky. Spotrebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.

PFi pouzivani pfistroje se nesmi napajeci kabel zamotat nebo omotat kolem pfistroje.

Nepouzivejte, nezapojujte ani neodpojujte pfistroj s mokryma rukama a/nebo nohama. Pfi odpojovani
pfistroje netahejte za napdjeci kabel. Nepouzivejte $iidru jako rukojet.

DULEZITE P¥i pouzivani spotfebie ponechte po véech stranach prostor alespori deset centimetrd, aby
byla zajisténa dostate¢na cirkulace vzduchu.

NEUMISTUJTE stroj pod skfing, za Zaluzie nebo zavésy. Riziko prehrati/pozaru.

Zadnou ¢ast spotfebite nezakryvejte latkou nebo podobnym materialem, protoze by mohlo dojit k prehrati.
Riziko pozaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. K pfipravé pokrmd je zapotfebi malé mnozstvi oleje. Nadobu
nenapliiujte olejem nebo tukem, protoZze by mohlo dojit k pozaru. Ke spotfebic¢i nepouzivejte jiné
prisluSenstvi, nez které doporucuje vyrobce.

PFi vkladani a vyjimani potravin z fritézy vzdy pouzivejte ochranné tepelné Stity. Spotfebi¢ pouZivejte na
rovném, stabilnim a Zaruvzdorném povrchu. Pfi prvnim pouZiti fritézy mizete citit mirny nepfijemny zapach
nebo malé mnoZstvi koufe. To je normalni u novych spotfebic¢t po ukonéeni vyrobniho procesu.

Prazené suroviny vzdy vkladejte do koSe, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

V pripadé jakékoli zavady nebo poskozeni spotfebi¢ okamzité odpojte od sité a obratte se na autorizovanou
technickou podporu. Neotevirejte kryt spotfebice, protoze by to mohlo byt nebezpecné. Opravy a postupy
na spotrebi¢i mize provadét pouze kvalifikovany personal autorizovaného stfediska technické podpory
znacky.

B&B TRENDS SL. neodpovida za zadné Skody na osobach, zvifatech nebo majetku, které mohou
vzniknout v disledku nedodrzeni téchto upozornéni.

PRED PRVNIM POUZITIM

1 Odstrarite veSkery obalovy material a nalepky uvnit i vné fritézy.

Jemné otfete vnéjsi povrch vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

VAROVANI: Neponotuite spottebi¢ ani zastréku napajeciho kabelu do vody ani do zadného jiného
prostfedku. kapaliny.

2 Zatahnéte za rukojet zasobniku a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. Chcete-li vyjmout zasobnik, pouzijte
rukojet’ K vyjmuti tacu pouzijte rukojet uprostfed tacu. pomoci houbicky a teplé mydlové vody. Ko$ a tac
muzete myt na horni polici fritézy.

my¢&ce nadobi.

3 VAROVANI: Nepouzivejte drsné &istici prostiedky ani draténky.

4. Dikladné je osuste..
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Jedna se o bezolejovou fritézu, ktera pracuje na horkém vzduchu. Neplrite hrnec pfimo olejem nebo tukem
na smazeni. Upozornéni: Kdyz se vase fritéza poprvé zahteje, mize z ni vychazet mirny kouf nebo zapach.
To je normalni u mnoha topnych zafizeni. To nema vliv na bezpecnost vaseho spotfebice.

JAK POUZIVAT

Spotfebi¢ umozriuje pfipravu pokrmu

Smazeni

1. Pipojte sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.

2. Opatrné vytahnéte fritovaci nadobu z horkovzdu$né fritézy.

3. VioZte suroviny do fritovaciho hrnce.

4. Fritovaci hrnec zasurite zpét do horkovzdu$né fritézy.

Dbejte na peclivé zarovnani s voditky v téle fritézy.

Nikdy nepouzivejte hrnec bez vioZzeného stojanu.

Upozornéni: V pfipadé, Ze je fritéza v provozu, je nutné ji pouzit jako fritézu: B€hem pouzivani a po ném se
fritovaciho hrnce nedotykejte, protoze je velmi horky. Fritovaci hrnec vzdy drzte za rukojet.
5. Zapnéte zafizeni stisknutim tlaCitka napajeni.

6. Uréete pozadovanou dobu pfipravy surovin ( viz ¢ast ,Nastaveni” v této kapitole).

7. Stisknutim tlacitka napajeni spustte nastaveny program.

8. 6. Kdyz uslySite 5x zazvonéni Casovace, které signalizuje, Ze uplynula nastavena doba pfipravy,
vytahnéte hrnec ze spotiebice.

Tip: BE€hem pouzivani mizete upravit teplotu nebo ¢as podle své chuti. Vase nastaveni zlistane zachovano
asi 20 sekund po vytazeni hrnce z téla.

9. Zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipravené, nebo ne.

Pokud ingredience jesté nejsou hotové, jednoduSe zasurite fritovaci hrnec zpét do spotfebice a nastavte
€asovac na nékolik minut navic.

10. Chcete-li ingredience vyjmout, vytahnéte hrnec z horkovzdusné fritézy a poloZzte jej na zkusebni ram.

Neotacejte hrnec dnem vzhUru, kdyZ je na ném stale pfipevnén stojan, protoZe prebytec¢ny olej, ktery se
shromazdil na dné hrnce, by vytekl na ingredience.

Hrnec i pfisady jsou horké, v zavislosti na druhu pfisad ve frittze mlze z hrnce unikat para.
11. Vyprazdnéte ko$ do misy nebo na talif.
12. Kdyz je davka ingredienci hotova, horkovzdusna fritéza je okamzité pfipravena k priprave dal$i davky.

POKYNY K OVLADACIMU PANELU

1. Vypinac

Jakmile jsou ko$ik a hrnec spravné umistény v hlavnim krytu, rozsviti se kontrolka napajeni. Vybérem
tlacitka napéjeni se nastavi vychozi teplota jednotky 200, zatimco doba vafeni bude nastavena na 15
minut. Opétovnym stisknutim tlacitka napajeni zahajite proces vareni. Stisknutim vypinace na 3 sekundy
zaviete celé zafizeni béhem vareni. Na obrazovce se zobrazi ,OFF*“. Kontrolka ,OFF* zhasne a po 20
sekundach prestane fungovat ventilator a celé zafizeni prestane fungovat Uplné. Poznamka: Béhem vareni
se muzete dotknout vypinacli a ovladat pauzu a zacatek vareni.

2. Tlagitko predvolby

Vybér tlacitka Predvolba vam umozni prochazet 10 oblibenymi moznostmi jidla. Po zvoleni se spusti
funkce prfednastaveného ¢asu a teploty vareni.

3. Svételny kli¢

Dotknéte se tlacitka, tlacitko zablika a svétlo v hrnci se rozsviti na 60 sekund a poté zhasne.
4. Digitalni voli¢ propeceni

Vybérem tohoto tlacitka mizZete prochazet 3 urovnémi pfipravy:
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Crispy
Saute | Rogste Bake

5. Funkce predehfivani

6. STEAM: Vyberte program: kureci kfidla, jehnéc¢i kotlety, krevety, vepfové maso, ryby nebo steaky.
Naplniite nadrzku na vodu. Stisknéte tlacitko vafeni v parfe. Kontrolka pary bude blikat. Stisknéte tlacitko
napajeni. Spusti se proces vareni. Para bude automaticky vstfikovana v ur¢enych intervalech.

Zvolte program Kureci kfidélka, jehnéci kotletky, vepfové krevety, ryba nebo steak, Ize stisknout tlaitko
doplnéni vody, indikator doplnéni vody bude blikat, nastavte funkci automatického doplnéni, poté stisknéte
tlacitko POWER, pracovni proces automaticky doplni vodu pfi zbyvajici ¢as: €.6, 10, 14 minut

7. Zvyseni [ snizeni teploty
8. Zvyseni / snizeni ¢asu
9. Programy

NASTAVENI

Nize uvedena tabulka vam pomuze vybrat zakladni nastaveni surovin.

Poznamka: Méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou indikace. Vzhledem k tomu, Ze pfisady se li§i plvodem,
velikosti, tvarem i znackou, nemGzeme zarucit nejlep$i nastaveni pro vase piisady.

Vzhledem k tomu, Ze technologie Rapid Air okamzité a okamzité ohfiva vzduch uvnitf spotfebice, vytahnéte
fritovaci hrnec nakratko ze spotfebice, zatimco horkovzdusné smazeni tento proces sotva narusi.

PROGRAM IKONA MINrL%llﬁNoizAs'\Tn\';\i)%AL- CAS (MIN) TEPLOTA (°C)
Kufeci kidla A 100-400 23 200
jehnéci kotletky 100-400 18 200
Veprové 100-400 18 180
Krevety 100-400 18 170
Ryba 100-400 18 200
Steak 100-400 18 180
Zelenina 100-400 17 160
Hranolky 100-500 17 200
Vajecny kolag 100-400 16 180
Dort 100-400 17 170
Doplnéni vody
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Poznamka: Pokud zacnete smazit, kdyZ je horkovzdu$na fritéza jesté studena, pfidejte k ¢asu pripravy 3
minuty.

TIPY NA VARENI

- Na vzduchu Ize smazit témér vSechny pokrmy tradi¢né pfipravované v troubé.

- Potraviny se nejlépe a nejrovnomérnéji pfipravuji, pokud jsou podobné velikosti a tloustky.

- Mensi kusy potravin vyzaduiji kratSi dobu pfipravy nez vétsi kusy.

- Chcete-li dosahnout nejlepSich vysledkd v co nejkrat$i dobé&, smazte na vzduchu potraviny v malych
davkach. Pokud je to mozné, vyhnéte se skladani nebo vrstveni.

- VétSina balenych potravin nevyzaduje pfed smazenim na vzduchu olej. Vétsina z nich jiz obsahuje olej a
dal$i pfisady pro lepsi propeceni a kfupavost.

- Mrazené obcerstveni se na vzduchu smazi velmi dobfe. NejlepSich vysledkid dosahnete, kdyz je
naaranzujete na tac v jedné vrstvé.

- P¥i skladani potravin ve vrstvach nezapomerite v poloviné cesty koSem zatfepat (nebo potraviny obratit),
abyste zajistili rovnomérné propeceni.

- Potraviny, které pripravujete od zakladu, napfiklad hranolky nebo jinou zeleninu, smazte na malém
mnozstvi oleje, aby zhnédly a byly kiupavé.

- PFi smazeni Cerstvé zeleniny na vzduchu ji pfed pfidanim oleje a smazenim na vzduchu zcela osuste, aby
byla maximalné kfupava.

- Fritézy na vzduchu jsou idedlni pro ohfivani potravin, véetné pizzy. Chcete-li jidlo ohfat, nastavte teplotu
na 150 °C po dobu az 10 minut.

CISTENI A UDRZBA
- Pred cisténim se ujistéte, Ze je fritéza odpojena od sité a vychladla.

- Jakmile fritéza a ko$ vychladnou, vyjméte ko$ z fritézy (pokud jiz nebyl vyjmut). K vyjmuti koSe pouzijte
rukojet koSe. Pomoci houby a teplé mydlové vody omyjte vnitfni i vnéjsi stranu ko$e a tacu.

Upozornéni: NepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky ani draténky.

- Ko$ a podnos Ize myt v my&ce nadobi na hornim stojanu.

- Pouzdro jemné otfete vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

- Fritézu ani jeji zastréku nikdy neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.
- Pfed uskladnénim v8echny ¢asti diikladné osuste.

- Fritézu skladujte na chladném a suchém misté.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE LOSUNG

Zasuiite sitovou zastréku do uzemnéné

Spotiebi¢ neni zapojeny. Z&suvky.

Fritéza Air Fryer nefunguje. Nastavte tlacitko ¢asovace na

pozadovany €as pfipravy pro zapnuti
spotrebice.

Nenastavili jste casovac.

Do kosiku dejte mensi davky surovin.

Mnozstvi surovin v kosiku je pfili§ velké.

Mensi davky se smazi rovnomeérnéji.

Nastavena teplota je pfili§ nizka.

Nastavte tlacitko teploty na poZzadované
nastaveni teploty (viz ¢ast ,nastaveni®).

Doba pfipravy je pfili§ kratka.

Nastavte ¢asovac na pozadovany ¢as
pripravy (viz ¢ast ,Nastaveni*).

Ingredience se ve vzduchové fritéze
smazi nerovnomérné.

Nékteré druhy ingredienci je tfeba v
poloviné doby pfipravy protiepat.

Ingredience, které lezi na sobé nebo
pres sebe, je tfeba v poloviné doby
pripravy protfepat. Viz ¢ast ,Nastaveni*
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Ccz

Smazené obcerstveni neni po vytazeni z
fritézy kfupavé.

Pouzili jste typ obcerstveni uréeného k
priprave v tradi¢ni fritéze.

Pro kfupavéjsi vysledek pouzijte svaciny
v troubé nebo na svacinky lehce potrete
trochou oleje.

Nemohu zasunout panev do spotfebite
spravné.

V hrnci je pfili§ mnoho pfisad.

Nepliite hrnec na smazeni nad znacku
MAX.

Stojan neni spravné umistén v hrnci..

Zatlacte stojan dolt do hrnce, dokud se
nebude moci dale posunout.

Ze spotfebice vychazi bily kouf.

Pfipravujete mastné suroviny.

Kdyz ve vzduchové fritéze smazite
mastné suroviny, do hrnce vytece velké
mnozZstvi oleje. Olej produkuje bily kouf
a hrnec se mlze zahtivat vice nez
obvykle. To neovliviiuje spotfebic ani
koneény vysledek.

Hrnec stale obsahuje zbytky mastnoty z
predchoziho pouZiti.

Bily kouf vznika zahfivanim tuku v panvi.
ujistéte se, Ze po kazdém pouziti panev
fadné vycistite.

Cerstvé hranolky se ve vzduchové
fritéze smazi nerovnomérné.

Nepouzili jste spravny druh brambor.

Pouzijte Cerstvé brambory a ujistéte se,
Ze béhem smazeni zlistanou pevné.

Pfed smaZenim jste bramborové tycinky
poradné neoplachli.

Bramborové ty¢inky fadné oplachnéte,
abyste odstranili Skrob z vnéjsi strany
tyCinek.

Cerstvé hranolky nejsou po vytazeni z
fritézy kfupavé.

Kfupavost hranolkd zavisi na mnozstvi
oleje a vody v hranolkach.

Pred pfidanim oleje se ujistéte, Ze jste
bramborové tycinky fadné osusili.

Bramborové ty¢€inky nakrajejte na mensi
pro kfupavéjsi vysledek.

Pro kfupaveéjsi vysledek pridejte trochu
vice oleje.

LIKVIDACE VYROBKU

)74

elektrického a elektronického odpadu.

Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (WEEE), ktera stanovi pravni ramec Evropské unie pro
recyklaci a opétovné pouziti odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni. Nevyhazujte tento
spotfebi¢ spole¢né s netfidénym komunalnim odpadem. Vyuzivani zafizeni pro tfidény sbér
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DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER. DAKUJEME, ZE STE S| VYBRALI ZNACKU
ZELMER

UPOZORNENIE

PRED POUZITIM VYROBKU S| POZORNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZITIE. USCHOVAJTE NAVOD
NA BEZPECNOM MIESTE NA BUDUCE POUZITIE.

POPIS

. Panel displeja

. Grilovaci rost

. Rukovat

Kosik

. Hlavné byvanie
. Okno kosika

. Horné okno

. Nadoba na vodu

POPIS OVLADACIEHO PANELU

1. Vypinac

2. Tlacidlo predvolby

3. Svetelny klu¢

4. Digitalny voli¢ hotnosti

5. Funkcia predhrievania

6. Doplnenie vody

7. Zvy$enie/zniZenie teploty
8. Zvy$enie / znizenie Casu
9. Programy

BEZPECNOSTNE PREDPISY

Pokial je privodny kabel poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

Tento pristroj mézu pouzivat deti od 3 rokov.

8 rokov alebo starSi a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s
nedostatkomskusenostiaznalosti,pokialimbol poskytnuty
dohfad alebo boli pouené o bezpeCnom pouzivani
spotrebi€a a rozumeju suvisiacim nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebiGom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu
spotrebi€a nesmu vykonavat deti mladSie ako 8 rokov a
nesmu byt ponechané bez dozoru.

Spotrebi€ a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu

ONO TR WN =
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deti mladsSich ako 8 rokov.

Spotrebi€¢ nie je urCeny na prevadzku s externymi
CasovaCmi alebo so samostatnym systémom dialkoveého
ovladania.

Pokial spotrebi€ nepouzivate a pred Cistenim ho odpojte
od elektrickej siete. Pred nasadenim alebo snatim dielov
alebo pred Cistenim jednotky nechajte diely vychladnut.

Pristrojneponarajte do vody ani doinej kvapaliny. POZOR!

PoCas procesu vyprazania/peCenia davajte pozor, aby
ste sa nepopalili parou unikajucou zo zariadenia.
Teplota pristupnych povrchov mdéze byt poCas prevadzky
zariadenia vyssSia.

POZOR! Horuci povrch.

POZOR! Kryt, podnos a koSik zostavaju horuce
dlho po vypnuti zariadenia. Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili. Zariadenie je urCené na domace pouzitie.
Nemalo by sa pouzivat na aplikacie, ako su:

- pouzitie vkuchynskych priestoroch ur€enych pre personal
obchodu, v kancelariach a na inych pracoviskach;

- pouzitie na farmach;

- pouzivanie zakaznikmi v hoteloch a moteloch alebo v
inych obytnych priestoroch;

- pouzitie v penzidonoch s ubytovanim a ranajkami.

Tento spotrebi¢ obsahuje uzemnenie len na funkéné
ucely.

Zariadenie je urCené na pouzitie v maximalnej nadmorske;j
vySke 2000 metrov nad morom.

UPOZORNENIE: Mozné zranenie v dobsledku
nespravneho pouzitia!
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Povrchy sa mézu poc€as pouzivania zahriat.
POZNAMKA: Plastové vrecka mdzu byt nebezpeéné.

Aby ste predisli nebezpecCenstvu, uchovavajte plastove
vrecka mimo dosahu dojCiat a deti.

Nedovolte detom hrat sa s obalovym materialom.
Hrozi nebezpecenstvo udusenia!

DOLEZITE UPOZORNENIA

Tento spotrebic€ je ur€eny iba na domace pouzitie av Zziadnom pripade sa nesmie pouzivat na komeréné
alebo priemyselné ucely.

Nespravne pouzitie alebo nespravne zaobchadzanie vedie k strate zaruky.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napatie v sieti zodpoveda napatiu na Stitku.
pred pripojenim jednotky k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napajacie napatie zodpoveda napatiu uvedenému
na typovom $titku jednotky.

Spotrebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.

Pri pouzivani pristroja sa nesmie napajaci kabel zamotat alebo omotat’ okolo pristroja.

Nepouzivajte, nezapajajte ani neodpajajte pristroj s mokrymi rukami a/alebo nohami. Pri odpajani pristroja
netahajte za napajaci kabel. NepouZzivajte $niru ako rukovat.

DOLEZITE Pri pouzivani spotrebi¢a ponechaijte po vSetkych stranach priestor aspofi desat centimetrov,
aby bola zaistena dostato¢na cirkulacia vzduchu.

NEUMIESTNUJTE stroj pod skrine, za Zallzie alebo zavesy. Riziko prehriatia/poZiaru.

Ziadnu &ast spotrebita nezakryvaijte latkou alebo podobnym materialom, pretoze by mohlo dojst k
prehriatiu. Riziko poziaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. Na pripravu pokrmov je potrebné malé mnozstvo oleja.

Nadobu nenapifiaijte olejom alebo tukom, pretoZe by mohlo dojst k poZiaru. K spotrebiéu nepouzivajte iné
prisluenstvo, nez ktoré odporuc¢a vyrobca.

Pri vkladani a vyberani potravin z fritézy vzdy pouZivajte ochranné tepelné Stity. Spotrebi¢ pouzivajte na
rovnom, stabilnom a Ziaruvzdornom povrchu. Pri prvom pouziti fritézy mozete citit mierny neprijemny
zapach alebo malé mnozstvo dymu. To je normalne u novych spotrebi€ov po ukonéeni vyrobného procesu.

PraZzené suroviny vzdy vkladajte do ko$a, aby sa nedostali do kontaktu s vykurovacimi telesami.

V pripade akejkolvek poruchy alebo poskodenia spotrebi¢ okamzite odpojte od siete a obratte sa na
autorizovanu technicku podporu. Neotvarajte kryt spotrebica, pretoze by to mohlo byt nebezpecné. Opravy
a postupy na spotrebi¢i moze vykonavat iba kvalifikovany persondl autorizovaného strediska technickej
podpory znacky.

B&B TRENDS SL. nezodpoveda za Ziadne $kody na osobach, zvieratach alebo majetku, ktoré mézu
vzniknut' v désledku nedodrzania tychto upozorneni.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstranite vSetky obalové materidly a nalepky z vnutornej a vonkaj$ej strany fritézy.

Jemne utrite vonkajsi povrch vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

VAROVANIE: Nikdy neponarajte vzduchovu fritézu ani jej zastréku do vody alebo inych tekutin.

2. Potiahnutim za rukovat ko$a vyberte ko$ z fritézy. Pouzite rukovat zasobnika v strede zasobnik na
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vybratie zasobnika. Na umytie vnutornej a vonkajSej Casti koSa pouzite Spongiu a tepld mydlovi vodu a
zasobnik. K6$ a podnos st vhodné do umyvacky riadu.

3. VAROVANIE: Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani drotenky.
4. D6kladne osuste.

Jednda sa o bezolejovu fritézu, ktora funguje na horicom vzduchu. Neplrite hrniec priamo olejom alebo
tukom na vyprazanie. Upozornenie: Ked sa vas$a fritéza zohreje prvykrat, moéze z nej vychadzat mierny
dym alebo z&pach. To je normalne pri mnohych vykurovacich zariadeniach. Nema to vplyv na bezpe¢nost
vasho spotrebica.

AKO POUZIT

Spotrebi¢ umozriuje pripravu potravin.

Fritovanie

1. Sietovu zastréku zapojte do uzemnenej zasuvky.

2. Opatrne vytiahnite fritovaci hrniec z teplovzdusnej fritézy.

3. Prisady vloZzte do fritovacieho hrnca.

4. Fritovaci hrniec zasunte spat do teplovzdusnej fritézy.
Pozor, aby ste ho opatrne zarovnali s vodidlami v telese fritézy.
Nikdy nepouzivajte fritovaci hrniec bez vloZzeného stojana.

Upozornenie: V pripade, Ze sa fritéza nachadza na okraji fritézy, je potrebné, aby ste ju vycistili: Pocas
fritovacieho hrnca a po jeho pouziti sa ho nedotykajte, pretoZe je velmi hortci. Fritovaci hrniec vzdy drzte
za rukovat.

5. Zapnite zariadenie stlacenim tlacidla napajania.
6. Urcite poZzadovany ¢as pripravy surovin ( pozri ¢ast' ,Nastavenia” v tejto kapitole).
7. Stisknutim tlacitka napajeni spustite nastaveny program.

8. Ked 5-krat zaznie zvukovy signal ¢asovaca, ktory signalizuje, Ze uplynul nastaveny &as pripravy,
vytiahnite hrniec zo spotrebica.

Tip: Pogas pouzivania mdzete upravit teplotu alebo ¢as podla svojej chuti. VasSe nastavenia sa zachovaju
asi 20 sekund po vytiahnuti hrnca z tela.

9. Skontrolujte, ¢i su prisady pripravené alebo nie.

Ak ingrediencie eSte nie su hotové, jednoducho zasurite fritovaci hrniec spat do spotrebi¢a a nastavte
¢asovac na niekolko dalSich minut.

10. Ak chcete vybrat prisady, vytiahnite hrniec z teplovzdusnej fritézy a polozte ho na skuSobny ram.

Neotacajte hrniec hore dnom, ked je k nemu eS$te pripojeny stojan, pretoZze prebytocny olej, ktory sa
nahromadil na dne hrnca, vytecie na prisady.

Hrniec a prisady su hortce, z hrnca mdze unikat para v zavislosti od typu prisad vo fritéze.
11. K68 vyprazdnite do misky alebo na tanier.
12. Ked je davka prisad hotova, teplovzdu$na fritéza je okamzite pripravena na pripravu dalSej davky.

POKYNY PRE OVLADACI PANEL

1. Vypinaé

Ked su ko$ a hrniec spravne umiestnené v hlavnom kryte, rozsvieti sa kontrolka napajania. Vyberom tlacidla
napajania sa predvolena teplota jednotky nastavi na 200, pricom €as varenia sa nastavi na 15 minut.
Opatovnym stlacenim vypinaca sa spusti proces varenia. Stlacenim vypinaca na 3 sekundy zatvorite celé
zariadenie pocas varenia. Na obrazovke sa zobrazi ,OFF*. Kontrolka ,OFF* zhasne a ventilator prestane
fungovat o 20 sekund neskér a celé zariadenie Uplne prestane fungovat.

Poznamka: Pocas varenia sa mézete dotknut tlacidiel napajania, aby ste ovladali preruSenie a zaciatok
varenia.

2. Tlacidlo predvolby
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Vyber tla¢idla Preset vdam umozni prechadzat 10 oblUbenymi vybermi jedal. Po vybere sa spusti funkcia
prednastaveného ¢asu a teploty varenia.

3. Svetelny klu¢

Dotknite sa tlacidla, tlacidlo zablika a svetlo v hrnci sa rozsvieti na 60 sekund a potom zhasne.
4. Digitalny voli¢ hotnosti

Vyberom tohto tladidla mozete prechadzat cez 3 Urovne pripravy:

Crispy

5. Funkcia predhrievania

6. STEAM: Vyberte si program: kuracie kridla, jahfacie kotlety, krevety, bravéové maso, ryby alebo steaky.
Naplrite nadrzku na vodu. Stlacte tlacidlo pary. Kontrolka pary bude blikat. Stlacte tlacidlo napajania. Spusti
sa proces varenia. Para sa bude automaticky vstrekovat' v uréenych intervaloch.

7. ZvySenie/znizenie teploty
8. ZvySenie / znizenie Casu
9. Programy

NASTAVENIE:

NizSie uvedena tabulka vam pomdze vybrat zakladné nastavenia ingrediencii.
Poznamka: Majte na paméti, Ze tieto nastavenia su len orientacné. KedZe ingrediencie sa liSia pévodom,
velkostou, tvarom, ako aj zna¢kou, nemoézeme zarucit najlepSie nastavenie pre vase ingrediencie.

KedZe technoldgia Rapid Air okamzite a okamzite ohrieva vzduch vo vnutri spotrebi¢a, panvicu nakratko
vytiahnite zo spotrebic¢a, kym teplovzdusné vyprazanie tento proces sotva narusi.

MINIMALNE A MAXIMA- %

PROGRAM IKONA LNE MNOZSTVO (G) CAS (MIN) TEPLOTA (°C)
Kuracie kridelka 100-400 23 200
jahnacie kotletky 100-400 18 200
Brav€ové maso 100-400 18 180

Krevety 100-400 18 170
Ryby 100-400 18 200
Steak 100-400 18 180
Zelenina 100-400 17 160
Hranolky 100-500 17 200
Vaje¢ny kolag 100-400 16 180
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Kola¢ 100-400 17 170

Doplnenie vody 6\]’,3

Poznamka: Ak zaénete vyprazat, kym je teplovzdu$na fritéza este studena, pridajte 3 minaty k ¢asu
pripravy.

TIPY NA VARENIE

» Takmer kazdé jedlo tradi¢ne varené v rire mozno vyprazat na vzduchu.

« Jedlo sa najlepSie a najrovnomernejSie uvari, ked ma podobnu velkost a hrabku.
« Mensie kusy jedla vyzaduju krat$i ¢as varenia ako vacsie kusy.

* Najlepsie vysledky v ¢o najkratSom ¢ase dosiahnete, ak budete potraviny smazit na vzduchu v malych
davkach. Ak je to mozné, vyhnite sa stohovaniu alebo vrstveniu.

« VVac¢sina balenych potravin nevyzaduje pred smazenim na vzduchu olej. Vaésina uz obsahuje olej a dalSie
prisady na zlepSenie hnednutia a chrumkavosti

* Mrazené obcerstvenie sa velmi dobre smazi na vzduchu. NajlepSie vysledky dosiahnete, ak ich
usporiadate v jednej vrstve na podnos.

« Pri vrstveni potravin nezabudnite koSikom do polovice potriast (alebo jedlo obratit), aby ste zabezpedili
rovnomerné varenie.

« Potraviny, ktoré pripravite od nuly, ako su hranolky alebo ina zelenina, polejte trochou oleja, aby zhnedli
a dochrumkavali.

« Pri vzduchovom smazeni Cerstvej zeleniny sa uistite, Ze je Uplne sucha pred pridanim oleja a vzduchovym
smazenim, aby ste zaistili maximalnu chrumkavost.

* Vzduchové fritézy su skvelé na ohrievanie jeddl vratane pizze. Ak chcete jedlo zohriat, nastavte teplotu
na 150 °C maximalne na 10 minut.

CISTENIE A UDRZBA

« Pred Cistenim sa uistite, Ze je fritéza odpojena a vychladnuta.

« Ked fritéza a ko$ik vychladnu, vyberte ko$ z fritézy (ak eSte nebol vybraty). Na vybratie zasobnika pouZite
rukovat zasobnika. Na umytie vnutornej a vonkajSej €asti koSa a podnosu pouZite Spongiu a tepld mydlovu
vodu.

Upozornenie: Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani drsné Spongie.
* K&$ a podnos st vhodné do umyvacky riadu.

« Jemne utrite puzdro vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

* Nikdy neponarajte fritézu ani jej zastrcku do vody alebo inej tekutiny.

* Pred uskladnenim vSetky diely doékladne vysuste.

« Fritézu skladujte na chladnom a suchom mieste.
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TROUBLESHOOTING

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RIESENIE

Fritéza Air Fryer nefunguje.

Spotrebi¢ nie je zapojeny.

Zapojte sietovl zastrcku do uzemnenej
zasuvky.

Nenastavili ste casovac.

Na zapnutie spotrebica nastavte tlacidlo
Casovaca na pozadovany ¢as pripravy.

MnozZstvo surovin v ko$iku je prili§ velké.

Do ko$ika vlozime mensie davky
surovin. Mensie davky sa vyprazaju
rovnomernejsie.

Nastavena teplota je prili$ nizka.

Nastavte tlacidlo teploty na pozadova-
né nastavenie teploty (pozrite si ast’
,Nastavenia“).

Cas pripravy je prili§ kratky.

Nastavte ¢asovac na pozadovany ¢as
pripravy (pozrite si ¢ast' ,Nastavenia“).

Suroviny sa vo vzduchovej fritéze
smazia nerovnomerne.

Urcité druhy surovin je potrebné v polo-
vici €asu pripravy pretrepat’.

Ingrediencie, ktoré leZia na sebe alebo
cez seba, je potrebné v polovici asu
pripravy pretrepat. Pozrite si Cast’
.Nastavenia“

Vlyprazané pochutiny nie st chrumkavé,
ked vychadzaju z fritézy.

Pouzili ste typ obcerstvenia, ktoré bolo
uréené na pripravu v tradicnej fritéze.

Pre chrumkavejsi vysledok pouzite po-
chutiny do rary alebo na pochutky jemne
potrite trochou oleja.

NemézZem spravne zasunut panvicu do
spotrebica.

V hrnci na vyprazanie je prilis§ vela
ingrediencii.

Neplrite hrniec nad znacku MAX.

Stojan nie je spravne umiestneny v hrnci.

Zatlacte stojan nadol do hrnca, kym sa
nebude moct dalej pohybovat.

Zo spotrebi¢a vychadza biely dym.

Pripravujete mastné suroviny.

Ked vo vzduchove;j fritéze vyprazate
mastné suroviny, do hrnca vytecie velké
mnozstvo oleja. Olej vytvara biely dym a
hrniec sa méze zahriat viac ako zvy¢aj-
ne. Nema to vplyv na zariadenie ani na
koneény vysledok.

Hrniec este obsahuje zvySky mastnoty z
predchadzajuceho pouzivania.

Biely dym je sp6sobeny zahrievanim
tuku v panvici. uistite sa, Ze ste panvicu
po kazdom pouziti riadne vycistili.

Cerstvé hranolky sa vo vzduchovej
fritéze vyprazaju nerovnomerne.

NepouZzili ste spravny druh zemiakov.

Pouzite Cerstvé zemiaky a uistite sa, Zze
pocas vyprazania zostanu pevné.

Zemiakové ty€inky ste pred vyprazanim
poriadne neoplachli.

Zemiakové tycinky riadne oplachnite,
aby ste z nich odstranili $krob z vonka-
jSej strany.

Cerstvé hranolky nie st chrumkavé, ked
vyjdu zo vzduchovej fritézy.

Chrumkavost' hranol¢ekov zavisi od
mnoZstva oleja a vody v hranol¢ekoch.

Pred pridanim oleja sa uistite, Ze ste
zemiakové ty€inky spravne vysusili.

Zemiakové tyGinky nakrajajte na mensie,
aby bol vysledok chrumkavejsi.

Pre chrumkavejsi vysledok pridajte
trochu viac oleja.

LIKVIDACIA VYROBKU
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Tento vyrobok je v sulade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/ES o
odpadovych elektrickych a elektronickych zariadeniach (WEEE), ktora stanovuje pravny ramec
Eurdpskej Unie pre recyklaciu a opatovné pouzitie odpadovych elektrickych a elektronickych
zariadeni. Nevyhadzujte tento spotrebi¢ spolo¢ne s netriedenym komunalnym odpadom.

Vyuzivanie zariadeni pre triedeny zber elektrického a elektronického odpadu.
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KOSZONJUK, HOGY ZELMER MARKAT VALASZTOTTA. REMELJUK ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL

FIGYELMEZTETES

AKESZULEK HASZNALATBAVETELE ELOTT FIGYELMESEN OLVASSAELAHASZNALATI UTASITAST.
A HASZNALATI UTASITAST KERJUK BIZTONSAGOS HELYEN MEGORIZNI, HOGY A KESZULEK
KESOBBI HASZNALATA SORAN IS RENDELKEZESRE ALLJON.

LEIRAS

. Kijelz6 panel
. Grill racs

. Fogantyu

. Kosar

.F6é haz

. Kosarablak

. Felsé ablak
8. Viztartaly

NOoO R WN -

VEZERLOPANEL LEIRASA

. Bekapcsolégomb

. Elére beallitott gomb

. Vilagité gomb

. Digitalis készenléti valasztd

. Elémelegités funkcié

. Vizutanpétlas

. Novelje / csokkentse a hdmérsékletet
. Novelje / csdkkentse az id6t

. Programok

O©ONOOUAWN=

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Ha a tapkabel megsérul, a veszély elkerulése érdekében a
gyartonak, annak hivatalos szervizének vagy megfelel6en
kepzett szemeélynek kell kicserélnie.

A készuléket hasznalhatjak 8 éves vagy annal
id6sebb gyermekek és fizikai, érzékelési és pszichikai
képessegeikben korlatozott személyek, vagy olyan
személyek is, akik nem ismerik a készuléket, vagy
nincs tapasztalatuk vele, de kizarolag ha fellgyelet alatt
vannak, vagy ha el6zetesen megtanitottak 6ket a készulek
biztonsagos hasznalatara, és ha megeértették a készulék
hasznalataval 0Osszefuggd veszélyeket. Gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek kizarodlag akkor végezhetik, ha
elmultak 8 évesek, és felugyelet alatt vannak.
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Tartsa a készuléket a halozati kabelével egyutt 8 év alatti
gyermekektél elzarva.

A készulék nem Uzemelhet kuls6 id6zitdk vagy kulon
taviranyitérendszerek felhasznalasaval.
A készuléket mindig valassza le az aramforrasrol, ha
nem hasznalja, valamint tisztitas el6tt. Hagyja kihdini az
alkatrészeket, miel6tt fel- vagy leveszi az alkatrészeket,
vagy tisztitja a készuléket. Ne meritse a készuléket vizbe
vagy mas folyadékba. FIGYELEM! A sutés/sutés soran
ugyeljen arra, hogy a készulékbdl kilepd g6z ne égesse
meg magat.
A hozzaférhet6 fellletek hdmérséklete magasabb lehet a
berendezés mikodése kozben.

FIGYELEM! Forro felllet.

FIGYELEM! A haz, a talca és a kosar még sokaig

forr6 marad a készulék kikapcsolasa utan is.
Vigyazzon, nehogy megégesse magat. A készuléket
otthoni hasznalatra szanjak.
Nem hasznalhato6 olyan alkalmazasokhoz, mint példaul:

- aruhazi személyzetnek szant konyhai teruleteken,
irodakban és mas munkahelyeken torténd hasznalat;

- mez6gazdasagi Uzemekben torténd hasznalat;

- szallodai és motelekben vagy mas lakokornyezetben
torténd hasznalat;

- panziéban és reggeliz6 vendéghazakban torténd
hasznalat.

Ez a készulék csak funkcionalis célokat szolgal foldeld
csatlakozassal.

A készulék maximalisan 2000 méteres tengerszint feletti
magassagban hasznalhato.

FIGYELMEZTETES: a helytelen hasznalatbdl
eredé sérulések lehetségesek! Afelluletek hasznalat
kozben felforrosodhatnak.

MEGJEGYZES: A miianyag zacskék veszélyesek
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lehetnek.

A veszély elkerllése érdekében a mianyag zacskokat
tartsa tavol a csecsemo6ktél és gyermekektadl.

Ne hagyja, hogy a gyermekek jatszanak a
csomagoldéanyagokkal.

Fulladasveszély!

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A készilék kizarolag haztartasi hasznalatra készilt, és semmilyen koérilmények kdzétt nem hasznalhatéd
kereskedelmi vagy ipari célokra.

A készilék helytelen hasznalata vagy karbontartasa esetén a garancia érvényét veszti. Miel6tt
csatlakoztatna a késziiléket a halézathoz, ellenérizze, hogy a tapfesziltség megegyezik-e a késziilék gyari
adattablajan feltlntetett fesziltséggel.

Helyezze a készlléket sik és vizszintes felliletre.
A készulék hasznalata kdzben a tapkabel nem lehet 6sszegabalyodva vagy tekeredve a készilék koré.

Ne hasznadlja, ne csatlakoztassa vagy nem valassza le a késziiléket az aramforrasrél nedves kézzel és/
vagy labbal. Ne a tapkabelnél fogva kapcsolja ki a készlléket. Ne haszndlja a tapkabelt fogantyuként.

FONTOS A készilék hasznalatakor hagyjon legalabb tiz centiméternyi szabad helyet minden oldalon a
megfelel6 légaramlas biztositasanak érdekében.

TILOS a késziiléket szekrények ala, redénydk vagy fliggénydk mogeé helyezni. Tulmelegedés/tlizveszély.
Ne takarja le a készllék barmely részét ruhaval vagy hasonlé anyaggal, mert ez tulmelegedést okozhat.
Tlzveszély.

Ez AIR FRYER ZSIRMENTES SUTO. Az ételek elkészitéséhez kis mennyiségii olajra van sziikség. Ne
téltse meg a tartalyt olajjal vagy zsirral, mert ez tlizet okozhat. Ne hasznaljon a késziilékhez a gyarto altal
ajanlottaktdl eltérd tartozékokat.

Mindig viseljen hévédd edénytartot, amikor az ételt a sutébe tesz, vagy onnan kiveszi. A késziléket sik,
stabil és héallo feluleten hasznalja. A légsutd elsé hasznalatakor enyhe szagot vagy kis mennyiségu fustot
érezhet. Ez normalis Uj készllékek esetében a gyartasi folyamat utan.

A siitend6 alapanyagokat mindig tegye a kosarba, hogy ne érintkezzenek a fitéelemekkel.

Barmilyen meghibasodas vagy sériilés esetén azonnal huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és forduljon a
hivatalos miszaki Ggyfélszolgalathoz. Ne nyissa ki a készulék burkolatat, mert ez veszélyes lehet.

Csak a marka hivatalos miszaki Ggyfélszolgalatanak szakképzett személyzete végezhet javitasokat vagy
eljarasokat a késziléken.

B&B TRENDS SL. nem vallal felel6sséget a figyelmeztetések figyelmen kiviil hagyasa miatt az emberekben,
allatokban vagy targyakban okozott barmilyen karokeért.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot és matricat az Air Fryer 1égsiité belsejérdl és kiilsejérol.
Ovatosan térélje le a killsé feliiletét nedves ruhaval vagy papirtériével.
FIGYELMEZTETES: Ne meritse a késziiléket vagy a tapkabel csatlakozdjat vizbe vagy mas folyadékba.

2. Huzza meg a kosar fogantyujat, hogy kivegye az Air Fryer l1égsitébdl. A talca eltavolitdsahoz hasznaélja
a fogantyut.

Mossa ki a kosarat és a talcat kivil-belll szivaccsal és meleg szappanos vizzel. A kosar és a talca a
mosogatogép felsé polcan moshaté.
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3. FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon strolé hatasu tisztitdszereket és szivacsokat.
4. Alaposan szaritsa meg.

Ez egy olajmentes siitd, amely forré levegén miikodik. Ne toltse meg kozvetleniil az edényt olajjal
vagy siitézsirral. Megjegyzés: Amikor a siit6t els6 alkalommal melegiti fel, enyhe fiistét vagy szagot
bocsathat ki. Ez sok fiitdberendezésnél normalis. Ez nem befolyasolja késziiléke biztonsagat.

HOGYAN HASZNALJUK

A késziilék lehetbvé teszi az ételek elkészitését.

Siités

1. Csatlakoztassa a halézati csatlakozot egy foldelt fali aljzathoz.

2. Ovatosan huzza ki a serpenyét a forrélevegés siitébdl.

3. Tegye a hozzavaldkat egy serpenyébe.

4. Csusztassa vissza a serpenyét a forrd levegs sttébe.

Ugyeljen arra, hogy gondosan igazitsa az olajsiitd testében lévé vezetoket.
Soha ne hasznalja az edényt a racs nélkdl.

Figyelem: Ne érintse meg a serpeny6t hasznalat kdzben és utan, mert nagyon felforrésodik. Kérjik, mindig
a fogantylnal fogja meg a serpenyét.

5. Kapcsolja be a késziléket a bekapcsoldgomb megnyomasaval.

6. Hatarozza meg az OsszetevOk sziikséges elkészitési idejét (lasd ebben a fejezetben a ,Beallitasok”
részt).

7. Nyomja meg a bekapcsoldgombot a bedllitott program elinditadsahoz.

8. Amikor meghallja az 5-sz6rds id6zité hangjelzését, amely jelzi, hogy a beallitott el6készitési id6 letelt,
huzza ki a serpenyét a késziilékbdl.

Tipp: Hasznalat kdzben izlése szerint allithatja be a hémérsékletet vagy az idét. A beallitasok kortlbelil 20
masodpercig megmaradnak, miutan kihtzta az edényt a testbél.

9. Ellendrizze, hogy az 6sszetevSk készen alinak-e vagy sem.

Ha a hozzavaldk még nem késziiltek el, egyszerlien csUsztassa vissza a serpenyét a késziilékbe, és allitsa
az id6zitét néhany tovabbi percre.

10. Az 6sszetevék eltavolitasahoz huzza ki az edényt a forro levegds sitébdl, és helyezze probakeretre.
Ne forditsa fejjel lefelé az edényt Ugy, hogy az allvany még mindig rajta van, mert az edény aljan 6sszegydilt
felesleges olaj a hozzavaldkra szivarog.

Az edény és a hozzavaldk forréak, a légsitében 1évé hozzavalok tipusatol fliggéen géz tavozhat az
edénybdl.

11. Uritse ki a kosarat egy talba vagy tanyérra.

12. Amikor az 0sszetevok egy adagja elkésziilt, a forrd levegds siité azonnal készen all egy Ujabb adag
elkészitésére.

A VEZERLOPULT UTASITASAI

1. Bekapcsolégomb

Ha a kosar és az edény megfeleléen be van helyezve a f6 burkolatba, a Power jelzé6fény vilagitani
kezd. A bekapcsoldgombot valasztva az egység alapértelmezett hémérséklete 200, mig a fézési id6 15
percre lesz allitva. A bekapcsolégomb ismételt megnyomasaval elindul a fézési folyamat. Nyomja meg a
bekapcsolégombot 3 masodpercig a teljes készllék bezarasahoz f6zés kdzben. Az ,OFF” felirat jelenik
meg a képernyén. Az ,OFF” jelzé6fény kialszik, és a ventilator 20 masodperc mulva ledll, és az egész
készllék teljesen leall.

Megjegyzés: Siités kdzben a bekapcsoldgombokat megérintve szabalyozhatja a f6zés sziineteltetését és
elinditasat.
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2. Elére bedllitott gomb

A Preset gomb megnyomasaval gorgethet a 10 népszer étel kdzil. A kivalasztast kovetden elindul az elére
meghatarozott id6 és fé6zési hémérséklet funkcio.

3. Vilagité gomb

Erintse meg a gombot, a gomb villog, és az edényben 1évé lampa 60 masodpercig vilagit, majd kialszik.
4. Digitalis készenléti valaszto

Ennek a gombnak a kivalasztasaval 3 készségi szint kozott gorgethet:

Crispy

5. STEAM: Vélasszon programot: csirkeszarny, baranyborda, garnélarak, sertéshus, hal vagy steak. Toltse
meg a viztartalyt. Nyomja meg a gézgombot. A g6z jelzéfény villogni fog. Nyomja meg a bekapcsolégombot.
A fézési folyamat elindul. A g6z befecskendezése megadott id6k6zonként automatikusan megtorténik.

6. Vizutanpotlas

Program kivalasztasa Csirkeszarny, baranyszelet, sertés garnéla, hal vagy steak, a vizutantoltés gomb
megnyomhato, a vizutanpétlas jelzé villogni kezd, allitsa be az automatikus utantdltés funkciot, majd
nyomja meg a POWER gombot, a munkafolyamat automatikusan feltdlti a vizet hatralévé idé: No.6, 10,
14 perc.

7. Novelje / csokkentse a hémérsékletet
8. Novelje / csokkentse az idét
9. Programok

BEALLITASOKA: alabbi tablazat segit az 5sszetevsk alapbealiitasainak kivalasztasaban.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy ezek a bedllitasok jelzések. Mivel az Osszetevék szarmazasukban,
méretlikben, formajukban és markajukban kilonbdznek egymastdl, nem tudjuk garantalni a legjobb
beallitast az 6sszetevék szamara.

Mivel a Rapid Air technoldgia azonnal felmelegiti a levegét a készillék belsejében, a forrd levegls siités
kézben rovid idére hiizza ki a serpenyét a készllékbdl, ami alig zavarja a folyamatot.

PROGRAM IKON M'N-'MAX'('(";')ENNY'SEG IDO (PERC) | HOMERSEKLET (°C)
Csirkeszarnyak ;"é‘ s 100-400 23 200
baranyborda 100-400 18 200
Sertéshus 100-400 18 180
Gamélarak 100-400 18 170
Hal 100-400 18 200
Steak 100-400 18 180
Zoldségek 100-400 17 160
Sult krumpli 100-500 17 200
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Tojaslepény 100-400 16 180
Torta 100-400 17 170
Vizpétlas

Megjegyzés: Ha akkor kezdi el siitni, amikor a forr6 levegés siité még hideg, adjon hozza 3 percet az
elkészitési idéhoz.

SUTESI TANACSOK

- Szinte minden olyan étel, amelyet hagyomanyosan sitében sitnek, légkeveréssel is megsithetd.

- Az ételek akkor slilnek a legjobban és a legegyenletesebben, ha hasonldé méretliek és vastagsaguak.

- A kisebb ételdarabok kevesebb siitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.

- A legjobb eredményt a legrévidebb id6 alatt igy érheti el, ha az ételeket kis adagokban siti levegdn.
Kerllje az egymasra helyezést vagy a rétegezést, ha lehetséges.

- Allegtdbb elére csomagolt ételt nem kell olajban megforgatni a légsités elétt. A legtdbb mar olajat és mas
OsszetevoOket tartalmaznak, amelyek fokozzak a barnulast és a ropogdsra siitést.

- Afagyasztott el6ételek nagyon jél stilnek levegén. Alegjobb eredmény érdekében egy rétegben rendezziik
el 6ket a talcan.

- Ha rétegesen rakja az ételeket, féluton razza meg a kosarat (vagy forditsa meg az ételt), hogy elésegitse
a sutést. egyenletes sulést.

- A semmibdl készilt ételeket, példaul a silt krumplit vagy mas zoldségeket, dobja fel a kis mennyiségi
olajjal, hogy elésegitse a barnulast és a ropogdsra sulést.

- Friss zoldségek légkeveréses sutésekor ugyeljen arra, hogy teljesen szarazra tordlje 6ket, miel6tt olajjal
megontdzné és légkeveréses sutés kdzben megsiitné 6ket, hogy a lehetd legnagyobb ropogdsra siljenek.

- Allégsitok kivaléan alkalmasak ételek, koztiik pizza Gjramelegitésére. Az ételek Ujramelegitéséhez allitsa
be a hdmérsékletet. 150°C-ra legfeljebb 10 percig.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Tisztitas el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a Iégsiitd kihuzva van és kihilt.

- Ha a légsiité és a kosar kih(lt, vegye ki a kosarat a légsiitébél (ha nem még nem tavolitotta el). Hasznalja
a talca fogantyujat a talca eltavolitasahoz. Hasznaljon szivacsot és meleg, szappanos vizet. a kosar és a
talca bels6 és kilsé részének lemosasahoz.

Figyelmeztetés: Ne haszndljon suroldszereket vagy suroldbetéteket.

- A kosar és a talca felllrél mosogatégépben moshato.

- Ovatosan torolje le a kiilsejét nedves ruhaval vagy papirtériével.

- Soha ne meritse a légsitét vagy annak csatlakozéjat vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.
- Taroléas el6tt minden alkatrészt alaposan szaritson meg.

- Tarolja a légsitét hiives, szaraz helyen.
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HIBAELHARITAS

PROBLEMA

LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

A légsiité nem miikodik.

A késziilék nincs bedugva.

Dugja be a haldzati csatlakozot egy
foldelt fali aljzatba.

Nem allitotta be az idézitét.

Allitsa az idézit6 gombot a sziikséges
elékészitési idore a késziilék bekapc-
solasahoz.

A kosarban Iév6 6sszetevék mennyisége
tal nagy.

Tegyen kisebb adag 6sszetevéket a
kosarba. A kisebb tételek egyenleteseb-
ben siilnek.

A beadllitott hémérséklet tul alacsony.

Allitsa a hémérséklet gombot a kivant
hémérséklet-beallitasra (lasd a ,Bealli-
tasok” részt).

Az elékeszitési idd tal rovid.

Allitsa be az id6zitét a kivant elékészité-
si idére (lasd a ,Beallitasok” részt).

Az 6sszetevdk egyenetlentl slilnek a
légsitében.

Bizonyos tipusu 6sszetevoket az
elkészitési id6 felénél fel kell razni.

Az egymason vagy keresztben fekvé
hozzavalokat (pl. krumpli) az elkészitési
id6 felénél fel kell razni. Lasd a ,Bealli-
tasok” részt.

A siilt ragcsalnivalok nem ropogoésak,
amikor kikeriilnek a légsiitébél.

On egyfajta harapnivalét hasznalt,
amelyet hagyomanyos olajsttében kell
elkésziteni.

Hasznaljon siitébdl készlilt ragesal-
nivalokat, vagy enyhén kenje meg
olajjal a ragcsalnivalokat a ropogésabb
eredmeény érdekében.

Nem tudom megfeleléen becsusztatni az
edényt a késziilékbe.

Tul sok hozzavalo van a serpenyében.

Ne toltse meg a serpenyét a MAX
jelzésen tul.

Az allvany nincs megfeleléen behelyez-
ve az edénybe.

Tolja le az allvanyt az edénybe, amig
mar nem tud tovabb mozdulni.

Fehér fust jon ki a készilékbdl.

Zsiros hozzavalokat készit.

Amikor zsiros hozzavaldkat siit a légsu-
tében, nagy mennyiségi olaj szivarog
az edénybe. Az olaj fehér fuistot termel,
és az edény a szokasosnal jobban
felmelegedhet. Ez nem befolyasolja sem
a késziléket, sem a végeredményt.

Az edényben még mindig vannak
korabbi hasznalatbol szarmazé zsirma-
radvanyok.

Afehér fustot a serpenyében felheviilé
zsir okozza. ligyeljen arra, hogy minden
hasznalat utan megfeleléen tisztitsa meg
a serpenyoét.

A friss krumplit egyenetlendl sitik a
légsiitében.

Nem a megfelelé burgonyafajtat
hasznaltad.

Hasznaljon friss burgonyat, és tgyeljen
arra, hogy sutés kdzben kemény
maradjon.

Nem &blitette ki megfeleléen a burgon-
yarudat, miel6tt megsutotte.

Oblitse le megfeleléen a burgonyaru-
dakat, hogy eltavolitsa a keményitét a
rudak kiils6 részébol.

A friss krumpli nem ropogés, amikor
kikerdl a légsutébél.

A krumpli ropogéssaga a krumpliban
|évé olaj és viz mennyiségétdl fligg.

Ugyeljen arra, hogy a burgonyarudat
megfeleléen szaritsa meg, miel6tt
hozzaadja az olajat.

Vagja kisebbre a burgonya rudakat a
ropogosabb eredmény érdekében.

A ropogésabb eredmény érdekében
adjon hozza valamivel tobb olajat.

HULLADEKKEZELES

Akészilék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairél szo6lé az Eurdpai
Parlament és a Tanacs 2012/19/EU iranyelvének (WEEE-iranyelv), mely irdnyelv megszabja a
hasznalt elektromos és elektronikus készilékek artalmatlanitasanak és Ujrahasznositasanak

)74

mmm  Kereteit az egész EU-ban érvényes modon. Ne dobja ki a késziiléket a valogatatlan kommunalis
hulladékkal egyutt. Enhez hasznalja az elektromos és elektronikai hulladékok szelektiv gylijtésére

szolgalo létesitményeket.
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VA MULTUMIM PENTRU ALEGEREA PRODUSELOR MARCA ZELMER. VA DORIM SA UTILIZATI
DISPOZITIVUL CU PAACERE.

AVERTIZARE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE INAINTE DE UTILIZAREA PRODUSULUI.
PASTRATI INSTRUCTIUNILE LA LOC SIGUR PENTRU UTILIZARE VIITOARE.

DESCRIERE

1. Panou de afisare
2. Gratar

3. Maner

4. Cos

5. Carcasa principala
6. Fereastra cosului
7. Fereastra de sus
8. Recipient de apa

DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL

1. Tasta de pornire

2. Tasta de presetare

3. Tasta luminos

4. Selector digital de coacere
5. Functia de preincalzire

6. Umplerea cu apa

7. Cresteti/Scadeti temperatura
8. Crestere/Scaderea timpului
9. Programe

REGULI DE SIGURANTA

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de un centru de service autorizat
sau de o persoana calificata corespunzator pentru a Evita
pericolul.

Acest dispozitiv poate fi folosit de copii cu varsta de 8 ani
si peste si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau neexperimentate si cu lipsa de
cunostinte, cu conditia sa sunt supravegheate sau au
fost instruite Tn prealabil cu privire la modul de utilizare in
siguranta a dispozitivului gi inteleg riscurile asociate.

Copiii nu se pot juca cu dispozitivul. Curatarea si
intretinerea dispozitivului nu trebuie efectuate de copii cu
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varsta sub 8 ani si nu trebuie lasat nesupravegheat.

Nu lasati dispozitivul si cablul de alimentare la indemana
copiilor cu varsta sub 8 ani.

Dispozitivul nu este proiectat sa functioneze cu
temporizatoare externe sau cu sistem separat de control
de la distanta.

Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare atunci
cand nu il utilizati si Thainte de a-l curata. Lasati piesele
sa se raceasca inainte de a pune sau a scoate piesele
sau de a curata dispozitivul. Nu scufundati dispozitivul in
apa sau in orice alt lichid. ATENTIE! In timpul procesului
de prajire/coacere, aveti grija sa nu va ardeti de aburul
care iese din aparat.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai mare
atunci cand echipamentul functioneaza.

ATENTIE! Suprafata fierbinte.

ATENTIE! Carcasa, tava si cosul raman fierbinti
mult timp dupa ce dispozitivul este oprit. Ai grija sa nu te
arzi. ispozitivul este destinat utilizarii la domiciliu.

Acesta nu trebuie utilizat pentru aplicatii precum:

- utilizarea in zonele de bucatarie destinate personalului
din magazine, in birouri si alte locuri de munca;

- utilizarea in ferme;

- utilizarea de catre clienti in hoteluri si moteluri sau in
alte medii rezidentiale;

- utilizarea in pensiuni si case de oaspeti.

Acest aparat incorporeaza o conexiune la pamant numai
pentru scopuri functionale.

Dispozitivul este proiectat pentru utilizare la o altitudine
maxima de 2000 de metri deasupra nivelului marii.
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AVERTISMENT: posibila vatamare din cauza
utilizarii gresite! Suprafetele sunt susceptibile sa se
incalzeasca in timpul utilizarii.

NOTA: Pungile de plastic pot fi periculoase.

Pentru a evita pericolul, tineti pungile de plastic departe
de bebelusi si copii.

Nu lasati copiii sa se joace cu materialele de ambalare.
Pericol de sufocare!

AVERTIZARI IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat numai pentru uz casnic si in nicio circumstanta nu trebuie utilizat in scopuri
comerciale sau industriale.

Utilizarea sau manipularea gresita va conduce la anularea garantiei.

Tnainte de a conecta dispozitivul la reteaua de energie electrica, asigurati-vé c& tensiunea de alimentare
corespunde cu cea indicata pe placuta de identificare din fabrica a dispozitivului.

Instalati dispozitivul pe o suprafata plana si neteda.

in timpul utilizarii dispozitivului, cablul de alimentare nu trebuie sa fie incurcat sau infasurat in jurul
dispozitivului.

Nu utilizati, nu conectati si nu deconectati dispozitivul de la retea avand mainile si/sau picioarele ude. Nu
trageti de cablul de alimentare pentru a opri dispozitivul. Nu folositi cablul de alimentare ca méaner.

IMPORTANT. Cand utilizati dispozitivul, Iasati un spatiu liber de cel putin zece centimetri din toate partile
pentru a asigura o circulatie suficienta a aerului.

NU asgezati masina sub dulapuri, in spatele jaluzelelor sau draperiilor. Risc de supraincalzire/incendiu.

Nu acoperiti nicio parte a dispozitivului cu o carpa sau material similar, deoarece acest lucru poate cauza
supraincalzirea. Risc de incendiu.

ESTE O FRITEUZA FARA GRASIMI AIR FRYER. Este necesara o cantitate mica de ulei pentru a gati
mancarea. Nu umpleti recipientul cu ulei sau grasime, deoarece aceasta poate provoca incendiu. Nu
utilizati cu dispozitivul alte accesorii decat cele recomandate de producator.

Purtati intotdeauna manusi de protectie impotriva caldurii atunci cand puneti alimente in sau din friteuza.

Utilizati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila si rezistenta la caldura. Cand utilizati AIR FRYER pentru
prima data, poate exista un miros usor sau o cantitate mica de fum. Acest lucru este normal pentru
dispozitivele noi dupa procesul de fabricatie.

Puneti intotdeauna ingredientele de prajit in cos pentru a preveni contactul lor cu elementele de incalzire.

Tn cazul oricarei defectiuni sau deteriordri, deconectati imediat dispozitivul de la retea si contactati
departamentul de asistenta tehnica autorizat. Nu deschideti carcasa dispozitivului deoarece acest lucru
poate fi periculos. Numai personalul calificat al serviciului oficial de suport tehnic al marcii poate efectua
reparatii sau proceduri cu dispozitivul.

Compania B&B TRENDS SL. nu este responsabila pentru eventualele daune care ar putea fi cauzate
persoanelor, animalelor sau obiectelor ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate materialele de ambalare si autocolantele din interiorul si din exteriorul friteusei Air Fryer.
Stergeti cu grija suprafata exterioara cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.
AVERTISMENT: Nu scufundati aparatul sau stecherul cablului de alimentare in apa sau in orice alt lichid.

2. Trageti de méanerul cosului pentru a-l scoate din friteuza Air Fryer. Folositi manerul pentru a scoate tava
situata Tn centrul dispozitivului. Spalati cosul si tava de copt in interior i in exterior cu un burete si apa calda
cu sapun. Cosul si tava pot fi spalate pe raftul superior. La masinii de spalat vase.

3. AVERTISMENT: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau bureti.

4. Uscati bine.

Aceasta este o friteuza fara ulei care functioneaza pe aer cald. Nu umpleti oala cu ulei sau grasime de
prajit direct.

Nota: Cand friteuza cu aer este incalzita pentru prima data, poate emite fum sau miros usor. Acest lucru
este normal cu multe aparate de incalzire. Acest lucru nu afecteaza siguranta aparatului dumneavoastra.

CUM SE UTILIZA

Aparatul permite prepararea alimentelor.

Prajire

1. Conectati stecherul la o priza de perete cu impamantare.

2. Scoateti cu grija vasul din friteuza cu aer cald.

3. Pune ingredientele intr-o oala.

4. Glisati vasul napoi in friteuza cu aer cald.

Retineti ca trebuie sa va aliniati cu grija cu ghidajele din corpul friteuzei.
Nu folositi niciodata oala fara suport in ea.

Atentie: Nu atingeti oala in timpul si dupa utilizare, deoarece devine foarte fierbinte. Va rugam sa tineti
intotdeauna oala de maner.

5. Porniti dispozitivul apasand butonul de pornire.

6. Determinati timpul necesar de preparare pentru ingrediente (vezi sectiunea ,Setari” din acest capitol).
7. Apésati butonul de pornire pentru a porni programul setat.

8. Cand auziti soneria de 5 ori a temporizatorului, care indica expirarea timpului de pregatire setat, scoateti
vasul din aparat.

Sfat: Puteti regla temperatura sau timpul in functie de gusturile dvs. in timpul utilizarii. Setarile dvs. vor fi
pastrate timp de aproximativ 20 de secunde dupa ce veti scoate vasul din corp.

9. Verificati daca ingredientele sunt gata sau nu.

Daca ingredientele nu sunt inca gata, pur si simplu glisati vasul inapoi in aparat si setati temporizatorul la
cateva minute suplimentare.

10. Pentru a indeparta ingredientele, trageti oala din friteuza cu aer cald si asezati-o pe un cadru de proba.

Nu intoarceti oala cu susul n jos, cu suportul inca atasat de ea, deoarece orice exces de ulei care s-a
adunat la fundul oalei se va scurge pe ingrediente.

Oala si ingredientele sunt fierbinti, din oala pot iesi aburi in functie de tipul ingredientelor din friteuza cu aer.
11. Goliti cosul intr-un castron sau pe o farfurie.

12. Cand un lot de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este gata instantaneu pentru prepararea unui
alt lot.

INSTRUCTIUNI PANOUL DE CONTROL

1. Tasta de pornire

Odata ce cosul si oala sunt plasate corect in carcasa principald, lumina de alimentare se va aprinde.
Selectand tasta de pornire, temperatura implicita a unitatii va fi de 200, in timp ce timpul de gatire va fi setat
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la 15 minute. Selectand din nou tasta de pornire, va incepe procesul de gatit. Apasati tasta de pornire timp
de 3 secunde pentru a inchide intregul dispozitiv in timpul gatirii. ,OFF” va aparea pe ecran. Lumina ,OFF”
se stinge si ventilatorul inceteaza sa functioneze 20 de secunde mai tarziu, iar intregul dispozitiv nu mai
functioneaza.

Noté: n timpul gatitului, puteti atinge tastele de pornire pentru a controla pauza si inceperea gatirii.
2. Tasta de presetare

Selectarea tastei Presetare va permite sa parcurgeti cele 10 optiuni alimentare populare. Odata selectata,
ncepe functia de timp si temperatura de gatire predeterminata.

3. Tasta luminous

Atingeti tasta, butonul clipeste, iar lumina din oala este aprinsa timp de 60 de secunde si apoi se stinge.
4. Selector digital de coacere

Selectarea acestui buton va permite sa defilati prin 3 niveluri de preparare:

Crispy

5. Functia de preincalzire

6. STEAM: Selectati un program: aripioare de pui, cotlete de miel, creveti, carne de porc, peste sau fripturi.
Umpleti rezervorul de apa. Apasati butonul de abur. Indicatorul luminos de abur va clipi. Apasati butonul de
alimentare. Procesul de gatire va incepe. Aburul va fi injectat automat la intervale specificate.

7. Cresteti/Scadeti temperature
8. Crestere/Scaderea timpului
9. Programe

SETARI:

Tabelul de mai jos va va ajuta sa selectati setarile de baza pentru ingrediente.

Noté&: Retineti ca aceste setari sunt indicatii. Deoarece ingredientele diferd ca origine, marime, forma si
marcd, nu putem garanta cea mai buna setare pentru ingredientele dumneavoastra.

Deoarece tehnologia Rapid Air reincélzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului, trageti pentru scurt
timp oala din aparat in timpul prajirii cu aer cald abia deranjeaza procesul.

PICTO- CANTITATE MIN-MAX

PROGRAM GRAMA (G) TIMP (MIN) TEMPERATURA (°C)
Aripioare de pui o 100-400 23 200
cotlete de miel 100-400 18 200
Porc 100-400 18 180
Creveta 100-400 18 170
Peste 100-400 18 200
Friptura 100-400 18 180
Legume 100-400 17 160
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Cartofi pai - 100-500 17 200

100-400 16 180

Tarta cu oua

Tort 100-400 17 170

e -

Nota: Daca incepeti sa prajiti in timp ce friteuza cu aer cald este inca rece, adaugati 3 minute la timpul de

preparare. .
 Aproape orice mancare care este gatita in mod traditional in cuptor poate fi prajita in aer.

« Alimentele se gatesc cel mai bine si cel mai uniform atunci cand au dimensiuni si grosime similare.
* Bucétile mai mici de mancare necesitd mai putin timp de gatire decat bucatile mai mari.

« Pentru rezultate optime in cel mai scurt timp, prajiti alimentele in loturi mici. Evitati stivuirea sau stratificarea
cand este posibil.

« Majoritatea alimentelor preambalate nu trebuie aruncate in ulei hainte de prajire. Majoritatea contin deja
ulei si alte ingrediente care sporesc rumenirea si crocantitatea

« Aperitivele congelate se prajesc foarte bine. Pentru rezultate optime, aranjati-le pe tava intr-un singur
strat.

« Daca puneti alimente in straturi, asigurati-va ca agitati cosul la jumatate (sau rasturnati alimentele) pentru
a promova gatitul uniform.

« Aruncati alimentele pe care le pregatiti de la zero, cum ar fi cartofii prajiti sau alte legume, cu o cantitate
mica de ulei pentru a promova rumenirea si crocantarea.

» Cand prajiti legume proaspete, asigurati-va ca le uscati complet inainte de a le arunca cu ulei si aer
prajirea pentru a asigura crocantitatea maxima.

« Friteuzele cu aer sunt excelente pentru reincalzirea alimentelor, inclusiv a pizza. Pentru a va reincalzi
mancarea, setati temperature la 150 °C timp de pana la 10 minute.

CURATENIA SI INTRETINEREA

« Asigurati-va ca Air Fryer este deconectata si racita inainte de curatare.
» Odata ce friteuza si cosul s-au racit, scoateti cosul din friteuza (daca nu a fost deja scos).

Folositi manerul tavii pentru a scoate tava. Utilizati un burete si apa calda cu sdpun pentru a spala interiorul
si exteriorul cosului si tavii.

Avertisment: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau tampoane de curatat.

« Cosul si tava se pot spala in masina de spalat vase.

« Stergeti usor exteriorul cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.

» Nu scufundati niciodata friteuza sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

« Uscati bine toate piesele Tnainte de depozitare.

« Pastrati friteuza cu aer intr-un loc racoros si uscat.
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DEPANARE

PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

SOLUTIE

Air Fryer nu functioneaza.

Aparatul nu este conectat la priza.

Puneti §techeru| intr-o priza de perete cu
fmpamantare.

Nu ati setat cronometrul.

Setati cheia temporizatorului la timpul
de pregatire necesar pentru a porni
aparatul.

Cantitatea de ingrediente din cos este
prea mare.

Pune loturi mai mici de ingrediente in
cos. Loturile mai mici sunt prajite mai
uniform.

Temperatura setata este prea scazuta.

Setati tasta de temperaturé la setarea
necesara a temperaturii (vezi sectiunea
JSetari”).

Timpul de pregatire este prea scurt.

Setati cronometrul la timpul de pregatire
necesar (vezi sectiunea ,Setari”).

Ingredientele se prajesc neuniform in
friteuza cu aer.

Anumite tipuri de ingrediente trebuie agi-
tate la jumatatea timpului de preparare.

Ingredientele care se afla peste sau
peste altele (de exemplu cartofi prajiti)
trebuie agitate la jumatatea timpului de
preparare. Consultati sectiunea ,Setari”.

Gustarile prajite nu sunt crocante cand
ies din friteuza cu aer.

Ai folosit un tip de gustari menite sa fie
preparate intr-o friteuza traditionala.

Folositi gustari la cuptor sau ungeti usor
ulei pe gustari pentru un rezultat mai
crocant.

Nu pot introduce corect tigaia in aparat.

Sunt prea multe ingrediente in oala.

Nu umpleti oala dincolo de indicatia
MAX.

Raftul nu este asezat corect in oala.

Impingeti suportul in jos in oald pana
cand nu se poate misca mai departe.

Din aparat iese fum alb.

Pregatiti ingrediente grase.

Cand prajiti ingrediente grase in friteuza
cu aer, o cantitate mare de ulei se va
scurge in oala. Uleiul produce fum alb si
oala se poate incalzi mai mult decat de
obicei. Acest lucru nu afecteaza aparatul
sau rezultatul final.

Vasul contine inca reziduuri de grasime
de la utilizarea anterioara.

Fumul alb este cauzat de incalzirea .
grasimii in tigaie. asigurati-va ca curatati
corect tigaia dupa fiecare utilizare.

Cartofii prajiti proaspeti sunt prajiti neuni-
form in friteuza cu aer.

Nu ai folosit tipul potrivit de cartofi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va
ca raman fermi in timpul prajirii.

Nu ati clatit bine bastoanele de cartofi
nainte de a le praji.

Clatiti bine bastoanele de cartofi pentru a
indeparta amidonul din exteriorul betelor.

Cartofii prajiti proaspeti nu sunt crocanti
cand ies din friteuza cu aer.

Calitatea crocanta a cartofilor prajiti
depinde de cantitatea de ulei si apa din
cartofi prajiti.

Asigurati-va ca uscati batoanele de
cartofi bine Tnainte de a adauga uleiul.

Téiati betisoarele de cartofi mai mici
pentru un rezultat mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un
rezultat mai crocant.

ELIMINAREA PRODUSULUI

)74

Acest produs respecta Directiva 2012/19/UE a Parlamentului European si a Consiliului privind
deseurile de echipamente electrice si electronice (WEEE), care stabileste cadrul legal in Uniunea
Europeana pentru eliminarea si reutilizarea deseurilor de echipamente electrice si electronice. Nu
aruncati dispozitivul impreuna cu deseurile menajere nesortate. Pentru a face acest lucru, utilizati

instalatii pentru colectarea selectiva a deseurilor electrice si electronice.
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BJIATOOAPUM 3A BbIEOP MAPKU ZELMER. XXEMAEM BAM UCMOJIb30BATb YCTPOUCTBO C
YOOBOJIbCTBUEM.

NPEAYNPEXAEHUE

MEPEL QKCMYATAUMEW BHUMATEJSIbHO TMPOYTUTE WHCTPYKLMM MO MUCMONb30OBAHUIO.
COXPAHUTE NX B BE3ONACHOM MECTE AN AANBHENLLEO UCMOJSIb3OBAHNSA.

ONMUCAHUE

. MaHenb gucnnes

. Pewertka gnsa rpuns.
. Pyyka

KopsuHa

OcCHOBHOW kopnyc
OKHO KOpP3UHbI

. BepxHee okHO

. KoHTtenHep ons soabl

PN GOAWN

ONMUCAHUE MNMAHEINN YNPABJIEHUA

1. Knonka nutanus

2. Knasuwwa npeaycraHoBKM

3. CBeToBas knasuLia

4. Uudbposon nepeknoyaTernb CTENeHN roTOBHOCTU.
5. PyHKUMS NpeaBapuTENbHOrO Harpesa

6. MononHeHve 3anacos BOAbI

7. YBenuueHue/YMeHbLUeHne TemnepaTtypbl

8. YBenuyeHne/yMeHbLLUeHNE BpeMEHN

9. Mporpammbl

NMPABUJNTA TEXHUKU BE3OIMNACHOCTU

Ecnn wHyp nuTaHuMa noBpexaeH BO u3bexaHue
OMacHOCTU OH AOIMKEH ObiTb 3aMEHEH NPOU3BOAUTENEM,
aBTOPWN30BAHHbLIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM UIM NOAXOASALLUM
KBanMOULNPOBAHHBIM TNLIOM.

OTMM yCTPOMCTBOM MOTYT NOMb30BaThLCS AETU OT 8 NneT u
cTaplle, a Takke nvua ¢ orpaHn4YeHHbIMU U3NYECKUMMU,
CEHCOPHbLIMU MNN YMCTBEHHbLIMU CMOCOBHOCTAMMU UMK C
HELOCTaTKOM OMbiTa WU 3HAHWA, NPU YCITOBUWN, YTO OHU
HaxoOaTca nod HabniogeHMeM unu paHee MNonyYunnu
MHCTPYKUMM O TOM, Kak 6e3omacHO MCnonb3oBaTb He
MOTyT UrpaTbCs YCTPOMCTBOM. OumMcTKa U TEXHUYECKOoe
obcnyxMBaHUe yCTPOMCTBA HE AOMKHbI MPOM3BOANTLCS
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neTbMM Mnagule 8 net n octaBnsaATbcs 6€3 npucMoTpa.

XpaHute yCTPOMCTBO U LUHYP NUTaAHUS B HEAOCTYMNHOM
Ana aeten oo 8 neTt mecre.

YCTPOWCTBO He nNpeaHa3HayYeHo Ans paboTbl C BHELUHUMMU
Tanmepamu UM oTaenbHOM CUCTEMON OUCTAHLMOHHOIO
ynpasrieHUs.

OTknovanTe yCTpOVICTBO OT NCTOYHUKa MUTaHNA, Korga
OHO HE UCIMOJIb3YETCA, a TaKXe rnepen ero O4YMCTKOMN.

[anTe petansiM OCTbiTb, Mpexae YeM HadeBaTb WIu
CHUMaTb AeTanu UNnMYNCTUTb YCTPOUCTBO. He norpyxante
YCTPOWCTBO B BOAY UNu B NtoByto APYryro XXMOKOCTb.

BHUMAHWE! B npouecce xapku/sanekaHus Oyabte
OCTOPOXHbI, YTOObI HE 0BXEeYbCsl MAapOM, BbIXOASALWMM U3
YCTPOMCTBA.

Bo Bpemss pabotbl obopygoBaHusa —TemnepaTypa
OOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObITb BbILLE.

BHUMAHWE! lNopavasa noBepxHOCTb.

BHUMAHWE! Kopnyc, NOTOK U KOp3MHa OCTatoTCH
ropsiuMmMmn  ele [Oonroe BpemMsi Mnocre  BbIKYeHUs
ycTponcTBa. byabte OCTOPOXHbLI, 4TOObI HE 0BXe4bcs.

YcTponcTeo npegHasHa4yeHo ans JOoMalLHero
NCMNONb30BaHUA.

Ero He cnenyet ncnosib3oBatb AJ14 TaKnUX uenen, Kak:
- NCMOJ1Ib30OBaHNE B KYXOHHbIX MOMELLEHUAX,

npeaHasHavYeHHbIX AN nepcoHana MarasuHa, B omcax
N opyrmx paboumnx mectax; - UCnonb3oBaHe Ha hepmax;

- ncnosrb3oBaHNe KrmeHTamMmm B roCTUHMLAX U MOTENAX
UM Opyrux XurnbixX noMeLeHNAX;

- MCMNONb30BaHMWe B FOCTEBbIX JOMax Tuna ,NocTenb U
3aBTpak’.
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Acest aparat incorporeaza o conexiune la pamant numai
pentru scopuri functionale.

YCTpPOMUCTBO npeaHasHadeHO AOS11 UCNOoSfb30BaHMA Ha
MakcumarbHom BoicoTe 2000 MeTpoB Hag, ypOBHEM MOPA.

BHUMAHMUE: Bo3moOXHass TpaBma B pesynbrarte
HernpaBUbHOIo NCNOSb30BaHKUS!

Bo Bpemss UCNomnb30oBaHUS  MOBEPXHOCTU  MOryT
HarpeBaTbCs.

NMPUMEYAHWE: T[nactukoBble nakeTbl MOryt ObiTb
ONnacHbI.

Bo n3bexxaHne onacHOCTU AepXXUTe NiacTUKOBbIE NaKEThI
nogarblue oT MnageHuUeB 1 AeTeNn.

He nosBonsiite petam wurpatb € YNakoBOYHbIMU
mMaTtepuanamu.

OnacHocTb yayLbs!

BAXHbIE NPEAYNPEXAEHUA

3tot I'Ipl/l60p npegHasHa4veH ToNbKo And ObITOBOrO MCMOMb30BaHNSA U HU npu Kaknx o6CcToATENBCTBAX HE
AO0JKeH NCNOoSib30BaTbCA B KOMMEPYECKUX UM NMPOMBbILLSTIEHHbIX Lensx.

HenpaBMJ‘leoe ncnonb3oBaHue nnn HenpasuribHoe o6pau.|,eH|/|e AHHYIUPYET rapaHTuio.

Mepen noaknioveHMeM YCTpoWcTBa K ceTu ybBeauTech, YTO HanpshkeHne nuTaHus COOTBETCTBYET
ykasaHHOMY Ha 3aBOACKOW Tabrnunuke ycTponcTea.

YCTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha MITOCKYHO 1 POBHYIO MOBEPXHOCTb.

Mpy MCNOMNb30BaHWM YCTPOMCTBA LUHYP MUTaHWS He [OOSKEH 3anyTbiBaTbCA WM HamaTblBaTbCH Ha
YCTPOWCTBO.

He ncnonbayiTe, He NogknioyanTe n He OTKINOYaNTe YCTPOMCTBO OT CETUM MOKPbIMW PyKaMun U/unv Horamu.
He TAHUTE 3a LWHYP NUTaHUsI, YTOObI OTKIOYUTL YCTPOWUCTBO. He UCMonb3yiTe LWHYP B KAYeCTBe PYYKU.

BAXXHO T[py wncnonb3oBaHWM ycTpolcTBa ocTaBbTe CBOOOAHOE MPOCTPaAHCTBO HE MeHee [ecsATU
CaHTVMETPOB CO BCEX CTOPOH, YTODOLI 06ecneynTb 4OCTATONHYIO LIMPKYNALMIO BO3AyXa.

SAMNPELWAETCA pasmelwatb MalivHy nog Lkadamu, 3a an3u unu 3aHaBeckamu. Puck neperpesa/
BO3rOpaHusl.

He HakpbiBaiTe kakue-nnbo 4acTu yCTPONCTBA TKaHbIO UM NOAOGHBIM MaTepuanoMm, Tak Kak aT0 MoXeT
npuBecTu k neperpesy. Puck noxapa.

310 BE3XXMPOBAA ®PUTHOPHULA AIR FRYER. [Ina npurotoBneHns npogykToB TpebyeTcsa HebonbLuoe
KONMMYeCcTBO Macrna. He HamonHsanTe KOHTEeMHep MacrioM UMM XWPOM, TaK Kak 3TO MOXET MPUBECTM K
noxapy. He ncronbayiite ¢ yCTpOMCTBOM aKCeccyapbl, OTIIMYHbIE OT PEKOMEH0BAHHbIX MPOU3BOAUTENEM.

Bcerga HageBaliTe 3alMTHbIE TENON30MAALMOHHBIE MPUXBATKM, KOrda KnageTe npoayKTbl BO (DPUTIOPHALY
NN BblHUMaeTe ee K3 Hee. Vcnonb3ymte YCTPOWCTBO Ha MIIOCKOW, YCTOWYMBOW W TEPMOCTOMKOWM
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NOBEPXHOCTU. |-|pVI NnepBoOM WUCNOJSIb30OBAHUN asporpunda MoXeT oLlyulaTtbCa nerkmmn Hel'lpVIﬂTHbIVI 3anax
mnu Hebonbluoe KONMMYecTBo AbiMa. JTO HOpMarsibHO B cClly4Yae HOBbIX yCTpOVICTB nocne npouecca
npounseoacTea.

Bcerga knagute WHrpeaveHTbl Anst obXapuBaHUs B KOP3WHY, 4TOObl MpedoTBpaTUTb WX KOHTAKT C
HarpeBaTenbHbIMU 3IEMEHTaMMU.

B cnyyae nto6oro c6os nnu NoBpexaeHWst HeMeaneHHO OTKMIoYUTE YCTPOMCTBO OT CETU U obpaTuTech B
aBTOPU30BaHHbIN OTAEN TEXHUYECKOW NOAAEPXKKU. He OTKpbIBalTe KOpnyc yCTPOWCTBA, Tak Kak 3TO MOXeT
ObITb OnacHo. TonbKo KBanMUUMpOBaHHbIN NepcoHan oduumanbHON CryX0bbl TEXHUYECKON NOAAEPKKN
6peHaa MOXET 3aHUMaTbCA PEMOHTOM MMM NPOLEAYPbI C YCTPONCTBOM.

B&B TRENDS SL. He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Nto6oW yLiepd, KOTOPbIN MOXET ObiTb HAHECEH NoasM,
XMBOTHBLIM UM 06BbEKTaM B pesynbrate HecoboAeHNs 3TUX NpeaynpexXaeHni.

NEPEA NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

1. YpanuTe Bce ynakoBOYHblE MaTepuarnbl U HaKNewnkn BHYTPY 1 cHapyxu dputiopHuubl.Air Fryer.
AKKYpaTHO NPOTPUTE BHELLIHIOW NMOBEPXHOCTb BMAXHON TKaHbIO MN ByMaXKHbIM NONOTEHLEM.
MPEAYMNPEXOEHWE: He norpyxaiite npubop vnu BUIKY WHypa NUTaHUS B Body v nobyto apyryro
XNOKOCTb.

2. MoTsHUTe 3a pyyKy KOP3WHbI, YTOObI CHSITb ee ¢ hpuTiopHULbl Air Fryer. MicnonbayinTe pyyky, 4ToObl
CHSTb MOAHOC PACMONOXEH B €70 LieHTpe BbiMOITe KOP3MHY U NPOTUBEHb BHYTPU U CHapPYXM C NOMOLLbIO
ry6ku 1 Tennoi mMblnbHOM BoAbl. KOp3uHy 1 NOAHOC MOXHO MbITb HA BEPXHEN NOJKe.

NOCyAOMOEYHON MaLUVHbI.

3. MPEOYNPEXOEHWE: He ucnonbayinte abpasuBHbie YACTSILLME CPeACTBa U ryoKu.

4. TwaTtenbHO BbICYLLUTE.

3710 GesmacnsiHaa dpuTiopHuua, paboTatowas Ha ropsyemM Bosgyxe. He HanonHsnte KacTponio Macriom
UMW XMPOM NS xapku Hanpsimyto. MNMpumedaHue. MNpu nepBom HarpeBe (OPUTIOPHULBI U3 HEe MOXET
UCXOAWTb MErKUiA AbIM UNK HEMPUATHBINA 3anax. ATO HOpMasibHO Afs MHOMMX OTOMUTESNbHbLIX NPUGOPOB.
370 He BNMsieT Ha 6e30MacHOCTb Ballero yCTpoucTBa.

KAK UCNOJIb3OBATb

Mpubop nossonseT rotoBUTL Gntoaa.

XKapka

1. BcTaBbTe BUMKY LUHYypa MUTaHWS B 3a3eMIEHHYIO PO3ETKY.

2. OCTOPOXHO BbITALLMTE KACTPIOSIO N3 a3pOoppUTIOPHULLbI.

3. MNonoxute MHrpegueHTbl B KACTPHONIO.

4. BcTaBbTe KacTplonio o6paTHO BO (DPUTIOPHWLLY.

O6paTtute BHUMaHWe, YTO HEOBXOANMO TLLATENbHO COBMECTUTL HaMpaBnsaoLLye B Kopryce ppUTIOpHUALLbI.
Hukorga He ncnonb3yiiTe KacTptonio 6e3 noacTaBku.

BHMMaHMe: He mpuKacaiTecb K CKOBOPOAE BO BPEMsl U MOCME WUCMOMb30BaHUs, Tak Kak OHa CUITbHO
HarpesaeTcs. MoxarnyicTa, Bceraa AepXuTe CKOBOPOAY 3a PyuKy.

5. Kapcsolja be a késziléket a bekapcsoldgomb megnyomasaval.

6. OnpegennTte HeobxoAMMOe BpPeMsi MPUrOTOBNEHUS MHIPEANEHTOB (CM. pasfen «HacTponku» AaHHOW
rnaBbl).

7. Nyomja meg a bekapcsolégombot a bedllitott program elinditasahoz.

8. Koraga Bbl ycnbilwmnTe 5-KpaTHbI 3ByKOBOW CUrHanN TaMepa, ykasbiBaloLwnii Ha To, YTO 3afjaHHOe Bpems
NPUrOTOBIIEHUST UCTEKIO, BbITALLMTE CKOBOPOAY M3 npubopa.

CoBeT: BO BpeMsl MCMOMb30BaHWs Bbl MOXETE PerynnpoBaTth TEMMepaTypy U Bpemsi o CBOeMy BKycy. Balum
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HacTpoVikn ByayT coxpaHaTbCst okono 20 CeKyHA, nocne Toro, Kak Bbl BbITALLMTE FOPLUOK 13 Kopryca.
9. MNpoBepbTe, rOTOBbI N UHIPEANEHTHI.

Ecnu vHrpemeHThl elle He roToBbl, IPOCTO BCTaBbTE KACTPHOMNo o6paTHO B Npubop v ycTaHoBWTE TanMep
Ha HEeCKOMbKO AOMOMHUTENBHBIX MUHYT.

10. YT06bI BbIHYTb MHrPeaWEHTbI, BblTalUTe KaCcTPIOMO U3 OPUTIOPHULIBI 1 NOMECTUTE ee Ha NPOBHYIo
pamky.

He nepeBopaumBaiTe KacTpronio C NPUKPENnEeHHON K HEN peLLETKON, Tak Kak U3MULLIKWM Macna, CKONMBLUKECS
Ha JHe KacTpHMnK, BbITEKYT Ha MHIPeanEeHTbI.

KacTptons u WHrpeaveHTbl ropsiyme, M3 KacTplofiM MOXET BbIXOAWTb Map B 3aBWCMMOCTM OT Tuna
VHIPEedVEHTOB BO (DPUTIOPHHULIE.

11. BbICbINbTE KOP3UHY B MUCKY UNW Ha Tapernky.

12. Korga naptvisi UHrpeaueHToB roToBa, (PpUTIOPHULA MIHOBEHHO FOTOBA K MPUrOTOBNEHWMIO Creaytowen
napTuu.

MHCTPYKLUA MO NAHENW YNPABJIEHUA

1. KHonka nuTaHuns

Kak TonbKko Kop3uHa 1 ropLuok 6yayT npaBunbHO pa3MeLleHbl B OCHOBHOM KOpMyce, 3aroputcs MHAUKaTop
nutanus. MNpy BbIOOpe KHOMKWM MUTaHWs TemnepaTypa ycTpoWcTBa no ymonyanuto Gyaet pasBHa 200, a
BpeMs npurotoBnenus byaer yctaHoBneHo Ha 15 MUHyT. [OBTOPHOE HaxaTne KHOMKU BKIMKYEHWS 3anyCcTuT
npoLecc NpUroToeneHns. HaxxmuTe KHOMKY NUTaHUs 1 yaepxuBanTe ee B TedeHne 3 cekyHf, YTobbl 3aKpbITh
BCE YCTPOWCTBO BO BpeMsi npurotoBneHusi. Ha akpaHe otobpasutcs «BbIKI1.». HankaTtop «OFF» racHer,
1 yepes 20 ceKyHA BEHTUNATOP nepecTaer paboTtaTb, U BCe YCTPONCTBO MOSIHOCTLIO NepecTaeT paboTtars.
MpumeyaHne. Bo BpeMs NpUroToBneHNs Bbl MOXETE NpuKacaTbCs K KnaBuLam nuTaHusi, YTobbl ynpaBnsiTe
naysowv U Ha4anom NPUroTOBMEHUS.

2. KnaBuwwa npeaycraHoBKM

HaxaB kHonky «[pedyctaHoBka», Bbl CMOXeTe npocMoTpeTb 10 nonynsipHbix BapuaHToB 6nitog. Mocne
BblOOpa 3anyckaetcs 3agaHHOe BpeMs U Temnepartypa npurotoBeHns.

3. CBeToBas knasuLia

MpUKOCHWTECH K KNaBuLLe, KHOMKa HA4YHET MuraTh, amnoyka B kKacTptone roput 60 cekyHzl, a 3aTem racHer.
4. LindpoBsoii nepekntoyaTent CTENEHN roTOBHOCTY.

HaxxaTne 3Tol KHOMKM NO3BOMSIET NEPEKIoYaThCsl Mexay 3 YPOBHSIMU FOTOBHOCTH:

Crispy
Saute § Rosste Bake

5. ®yHKUMS NpefBapuTENbLHOrO Harpesa

6. STEAM: BbiGepute nporpammy: KypuHble KpbifbllLkM, 6GapaHbu OTOMBHbIE, KPEBETKU, CBUHWUHA, pbiba
nnu cteiikn. HanonHute pesepsyap Boaow. Haxmute kHomky napa. WHaukaTop napa HavyHeT muratb.
Haxmute kHomky nuTaHus. HayHeTcs npouecc npurotonenus. Map Gyaet nogaBaTbCA aBTOMAaTUYECKM
yepes onpeaeneHHble NPOMEXYTKU BPEMEHMU.

7. YBenuyeHve/YMeHbLLEHNE TemnepaTypbl
8. YBenuueHue/ymeHbLLeHNE BPEMEHU
9. MNporpammbl

HACTPOUKMU:

Tabnvua HuXe NOMOXET BaM BblGpaTb OCHOBHbIE HACTPOWKN UHIPEANEHTOB.

Mpumeyaruve. Vimeiite B BUAY, 4TO 3TN HACTPONKMN ABNSIOTCA OPUEHTUPOBOYHBLIMU. [1OCKOMbKY MHFpeaneHTbI
pasnuyaroTcs No MPOUCXOXAEHUI0, pa3Mepy, opMe 1 TOProBOW Mapke, Mbl HE MOXEM rapaHTMpoBaTb
Hauny4Lyto HaCcTPOWKY ANs BaLUMX UHIPEANEHTOB.

Mockonbky TexHonorust Rapid Air MrHOBEHHO HarpeBaeT BO3[yX BHYTpW npubopa, HeHafonro BbiTawuTe
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KacTpiosio 13 Npubopa Bo BPEMS! Kapki1 ropsiuvMM BO3AYXOM, YTOObI MOYTU HE HAPYLUWTL NpoLecc.

MWH.-MAKC. BPEMSA

NPOrPAMMA WUKOHA KOMWYECTBO (I (MUH) TEMNEPATYPA (°C)
KypuvHble KpbInbILLK/ ) 100-400 23 200
6apaHbu OTOMBHbIE 100-400 18 200
CBWHMHA 100-400 18 180
Kpeetka 100-400 18 170
PbiGa 100-400 18 200
Creiik 100-400 18 180
OBoLy 100-400 17 160
kapTodens dpu 100-500 17 200
AnyHbIN TapT 100-400 16 180
Topt 100-400 17 170

MononHeHve Boabl -

Mpumeyanune. Ecnu Bbl HaYHETE XapuTb, Noka aspopUTIOpHMLA eLle XonoaHas, AobaBsTe KO BpeMeHu
NPUrOTOBMNEHNSA 3 MUHYTHI.

COBETbI MO NPUTOTOBJIEHUIO

- MpakTnyeckun noboe Gniogo, KOTOpPoe TPAAWLIMOHHO FOTOBUTCS B AYXOBKE, MOXHO XapuTb Ha BO3ayXe.
- MpoayKThl fydlle 1 paBHOMEPHeE BCETO FOTOBSITCS, €CIM OHU OAMHAKOBOMO pa3mMepa U TOMNLWMHbI.
- ManeHbkue Kycouku TpebytoT MeHbLLE BPeMeHU Af18 NPUroTOBIEHUs!, YeM Gonblume.

- [Ansi BOCTUXEHWS HaunyyLWwmX pesynsTaTtoB 3a MYHUMarbHOE BPeMsi TOTOBbTE NMpoAyKThl HebomnbLuMmmu
naptusimMu. o BO3MOXHOCTU u3beraiTe yknaakv Unv croes, Koraa 3To BO3MOXHO.

- BOMbLIMHCTBO ynakoBaHHbIX MPOAYKTOB HE HYXHO GpocaTb B Macrno nepep xapkoW Ha BO3fdyxe.
BOnbLUMHCTBO M3 HUX YXXe CoAepXaT Macro 1 Apyrve UHIPeaueHTbl, KOTOpbIe yryYLllaloT NoAPYMsHUBaHUE
U XPYCTSILLLYIO KOPOUKY.

- 3aMOpOXEHHbIE 3aKYCKN O4YEHb XOPOLLIO apsTCsa Ha Bo3dyxe. [ins AOCTWKEHUst HaUMyYLLmX pe3ynsTaTtoB
BblkIafblBaiiTe UX Ha NPOTUBEHb B OAWH CIIOW.

- lMpu yknagke MpOAYKTOB B OAMH Crol 06si3aTenbHO BCTPSIXMBAWTE KOP3WMHY Ha nonnyTtu (Mnm
nepeBopayMBaiite MpomyKTbl), 4TOObl obGecneunTb pPaBHOMEPHOE MPUIOTOBIIEHWE. PABHOMEPHOMY
MPUrOTOBIEHWUIO.

- O6xapviBaiiTe NPOAYKTLI, KOTOPbIE Bbl FOTOBUTE C Hyfsi, HANPUMepP KapTodens gpu U1 apyrie OBoLM,
B HEBOMbLUOM KOMMYecTBe Macra. HeborbLUMM KOTIMYECTBOM Macra, YTo6bl OHU NMOAPYMSIHUMNCH 1 CTanu
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XPYCTALLMMM.

- MNpu apke CBeXWX OBOLUEN Ha BO3ayxe 06sA3aTenbHO BbITUpaWTE UX Hacyxo, npexae Yem aobaenatb
Macrio ¥ XapuTb Ha BO3Ayxe, YTOObl 06ecneunTb MakcMMarnbHy XPYCTALLYIO KOPOUKY.

- BospyLuHble pUTIOPHULLI OTAMYHO NOAXOASAT ANt MOBTOPHOIO pasorpesa NuLLW, B TOM Yucre nuuLbl.
YT06bI pasorpetb nuLly, yctaHoBute Temnepatypy Ha 150°C Ha Bpems Ao 10 MUHYT.

YUCTKA N OBCINYXXUBAHUE

- Mepeg u1cTkomn ybeamnTecs, YTo PpUTIOPHULIA OTKMIOYEHA OT CETU 1 OCThINA.

- Korga chputiopHMLa 1 KOp3uHa OCTbIHYT, CHUMUTE KOP3WHY C (DPUTIOPHULbI (ECMM OHa €eLle He CHSITa).
ecnv OHa elle He cHATa). Mcnonb3yiTe pyyky NopaoHa, Y4Tobbl CHSATb MOAAOH. Mcnonb3yinte rybky u
TENMyo MbInbHYIO BOAY. YTOGbI BbIMbITh BHYTPEHHIOI U BHELLIHIOK NMOBEPXHOCTU KOP3UHbI U NOAAOHA.

BHumanue: He VICI'IOJ'Ib3yI7ITe 66pa3MBHble HucTALMe cpeacTsa Uin YUCTdaLme nogyLueykn.

- Kop3anHy 1 nogHOC MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MalUMHe B BEPXHEN CTOMKE.

- AKKypaTHO NpOTPUTE BHELLHIOK NMOBEPXHOCTb BMAXHOW TKaHbIO UMK BYMaXHbIM NOMOTEHLEM.

- Hukorga He norpyxarite aspopuTIOPHULLY MU ee BUNKY B BOZY UK JH0GYH0 APYTYH0 XUAKOCTb.

- I'Iepe,q XpaHeHneM TLaTernibHO BbICYyLLNTE BCe AeTalnun.

- XpaHuTe aspodpuTIOPHUALLY B CYXOM MPOXIagHOM MecTe.

MOUCK HEMCMPABHOCTEM

NPOBJEMA

BO3MOXHAA NPUYUHA

PELUEHUE

DpuTiopHMLA He paboTaer.

MpnBop He NofKIoYeH K ceTu.

BcTaBbTe BUNKY LUHYpa NUTaHUs B
3a3eMJIEHHYO PO3ETKY.

Bebl He ycTaHoBUNM Takmep.

YcTaHOBWTE KHOMKY TanMepa Ha
HeobXxoayMoe BpeMsi MPUroTOBMEHWS],
4TOGbI BKMIOUUTE NpUbOp.

Konu4ectBo UHrpeANeHToB B KOP3nHe
CIULLKOM BENNKO.

MomeluanTe B KOP3UHY MeHbLUVE
nopuuM UHrpeaneHToB. HeGonbluve
nopuuu NpoxapueatoTcs Gonee
paBHOMEpHO.

YcTaHoBNEHHas Temneparypa CrmLLKOM
HU3Kas.

YcTaHoBUTE KHOMKY TeMnepaTtypbl Ha
Tpebyemyto HacTpoliKy TemMnepaTypsbl
(cm. pasgen «HacTpounkuy).

Bpemsi NoAroToBKM CIIULLIKOM KOPOTKOE.

YcraHoBuTe Taiimep Ha Heobxoanmoe
BpeMsi MPUroToBIEHWs (CM. pasaen
«HacTpoiiku»).

VHrpeaneHTs! npoxapusatoTcs B
a3pOPUTIOPHULIE HEPABHOMEPHO.

HekoTopble TUMbl UHIPeAYeHTOB
HeoBXoanMo BCTPsIXMBATL B cepeanHe
NPUrOTOBNEHNSI.

WHrpeamneHTbl, KOTOpble nexar

[OpYr Ha Apyre Wnu Apyr Ha apyre
(Hanpumep, kapTodens dpu),
HeobXxoayMo BCTPSIXVBaTb B CepeanHe
npurotoBneHus. Cm. pasgen
«Hactponkuy.

JKapeHble 3aKyckv He CTaHOBATCS
XPYCTALLMMU, KOraa ux JoCTakoT U3
DpUTIOPHULIBI.

Bbl ncnonb3osanu 3akycky,
npegHasHa4yeHHy 414 NnpurotosneHns B
TPaAVNLIMOHHON (OPUTIOPHULIE.

Vicnonb3yiTe 3aKyckn B AyX0BKe Unn
crnerka cMaxpeTe 3aKyCKn macsnom, 4TOGbI
OHU cTanu Gonee XpycTALWMMU.

$1 He Mory NpaBuIIbHO BCTABUTbL
NpPOTMBEHD B NpHBOP.

B KacTtptone CrimwKomM MHOro
WHrpeaneHToB.

He HanonHsiite ckoBopoay BbiLle
otmeTkn MAX.

Pewetka HenpaBwunbHO yCTaHOBMEHa
B ropLuke.

BcraBbTe pelLleTky B KacTpHOmio 10 TeX
nop, noka oHa He CMOXET ABUraTbCst
fAanbtue.
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W3 npubopa BbIXoauT Genbin AbiM.

Bel rotoBuTe XUPHblEe NHIPpeMEeHTbI.

Koraa Bbl )apuTe XUpHble NHIPeaneHTbI
BO (hpPUTIOPHULIE, B KACTPIOMIO BbITEYET
Gorbluoe konuyecTso macna. Macno
BblAensieT Genbii AbIM, ¥ KacTprons
MOXET HarpeTbCs CurnbHee, 4em
06bI4HO. DTO He BNUsieT Ha Npudop unn
KOHEYHbIV pe3ynbTar.

B kacTptone ele octanucb octaTku
Xunpa OT npeabiayuero NCnorb30BaHUA.

Benbiit AbIM BO3HMKaET 13-3a
HarpeBaHuA Xunpa Ha CKoBopoae.
Obs3aTenbHO TLATENbHO oYuLLanTe
CKOBOPO/Y MOCIE Kaxaoro
UCNonb30BaHUA.

Caexwuit kapTodens pu
npoXapuBaeTcsi BO (hpUTIOPHULIE
HepaBHOMEPHO.

Bbl vcnonb3oBanu He TOT copT
kapTodhens.

Vcnone3yinte ceexwuin kaptodens n
crneavTe 3a Tem, YTobbl OH ocTaBancs
TBEPAbIM BO BPEMS XapKu.

Bbl HenpasWibHO NPOMbINK
KapToderbHble Manoyku nepes Tem, kak
WX KapUTb.

TwaTensHo NnpomoiiTe kapToenbHble
nano4ku, YTobbl yaanuTb kpaxman ¢
BHELUHEeN CTOPOHbI Nanoyek.

Ceexuit kapTodbenb (ppu He CTaHOBUTCS
XPYCTSLUMM, KOTAA ero [ocTatoT 13
DPUTIOPHHULIbI.

XpycTkoCTb kapTodhensi opu 3aBUCUT OT
KOnn4yecTBa Macna u Bogpbl B HEM.

Mpexae Yem fobaensTe Maco,
ybeanTech, YTO KapToernbHbIE NanoyKk1
KaK CriefyeT BbICYyLUEHbI.

Hape3aiite kapTodenbHble nanoyvkn
nomeneye, YTo6bl OHU Gbinn Gonee
XPYCTSLLMMU.

[o6asbTe HEMHOrO GorbLue Macna,
YTO6bI NONYy4NTL Bomnee XpycTALMI
pesynsrat

YTUITU3ALIUA YCTPOUCTBA

OT0T nNpoaykT cootBeTcTBYEeT AupekTtmBe 2012/19/EC EBponelickoro napnameHta n Coseta no
OTXOAaM 3MeKTPUYeckoro u anekTpoHHoro obopyaosaHus (WEEE), kotopasi yctaHaBnvBaet
npaBoByto 6a3y B EBponerickom Coto3e Anst yTUNM3aumum 1 NOBTOPHOMO UCMONb30BaHWs OTXOL40B

3MIEKTPOHHOTO W 3MEKTPUYEcKoro oGopynoBaHus. He yTunuavpyiTe yCTPOICTBO BMECTE C

HEeCcopTUPOBaAHHbIMA 6bITOBbIMM OTX0AaMu. [ns atoro I/ICI'IOI'Ib3yI7ITe 06bEKTbI AN CENEKTUBHOMO
c60pa ANEKTPUYHECKNX N SNTEKTPOHHbLIX OTXOO0B.
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BIIATOOAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER, HAOABAME CE TO3U NPOAYKT A BU E NONE3EH
N YOOBEH 3A PABOTA.

NPEAYNPEXAEHUE

MONA, MPOYETETE BHUMATENHO MHCTPYKUMUTE 3A YMNOTPEBA, NMPEOV OA W3MON3BATE
MPOOYKTA. CbXPAHETE TE3M HA BE3OIMNACHO MECTO 3A EbJIELLA PEOEPEHLINA.

ONMUCAHUE

1. MaHen Ha gucnnes
2. PeweTka 3a ckapa
3. Opbxka

4. KowHnua

5. OcHoBeH Kopnyc
6. Mpo3opey Ha kowwa
7. lopeH nposopel,

8. Cba 3a Boga

OMNMUCAHUE HA KOHTPOJTHUA NMAHEN

1. ByToH 3a 3axpaHBaHe

2. MNpepBapuTenHo 3agageH Koy

3. CBeTnuHeH Krtod

4. LindpoBs cenekTop 3a roTOBHOCT

5. PyHKUMS 3a NpeaBapuUTENnHo 3arpsiBaHe

6. JonbnBaHe ¢ BOga

7. YBenuyaBaHe/HamansiBaHe Ha TemneparypaTa
8. YBenuyete / Hamanerte Bpemeto

9. MNporpamu

MHCTPYKLWU 3A BE3OMNMACHOCT

AKO 3axpaHBawmAaT kaben e noBpeneH, Tonm TpsibBa Oa
Obae 3aMeHeH OT MpPOU3BOAUTENS, HEroBUS CEPBU3EH
npeactaBuTen Unu nuua ¢ nogobHa kBanudukaums, 3a
Aa ce n3berHe onacHocT.

To3n ypen mMoxe ga ce m3nonsea OT fgeua Ha u Hag 8
FOAWHM U OT NNLLA C HaManeHn PU3n4eckn, CEH30pPHU Unn
YMCTBEHM CMOCOBHOCTU UMK C NMNCa Ha ONUT M 3HaHUS,
ako UM € OCUrypeH Haa30p WU UHCTPYKUUM OTHOCHO
N3NOM3BaHETO Ha ypega no 6esonaceH HayuMH M ako
pa3bupar cBbp3aHMTE C TOBA OMACHOCTMU.

He no3sonsiBaiTe Ha gela ga cu urpasT ¢ ypeaa.
MouncTBaHeTo W nogapbXkata He TpsAbBa Oa ce
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M3BLPLUBAT OT AeLla, OCBEH ako He ca Haj 8 roamHu 1 ca
non, Haa3op.

MaseTe ypena u HeroBust kaben U3BBLH Jocera Ha aeua,
HEHaBbPLUMUIN 8 TOANHMW.

Ypeoute He ca npeaBuaeHn Oa paboTAT C BbHLUEH
TamMep UM caMOCTOAAITENHA cucTema 3a AUCTaHLIMOHEH
KOHTPOI.

N3knioyeTe ypena, korato He ce non3ea v npeau aa
ro nounctute. OctaBeTe ro ga ce oxnaau npeau aa ro
crnobuTte, pasrnobuTe Unn NoYnUCTUTE.

He notananTe ypena BbB Boga Wiy gpyra TEYHOCT.

BHUMAHWE! o Bpeme Ha npoueca Ha nbpxXeHe/nevyeHe
BHUMaBanTe a He ce u3ropute oT napara, nsnusatiia ot

ypena.
TemnepaTypaTta Ha AOCTbMHMUTE NOBbPXHOCTM MOXE [a €
No-BUCOKa, Korato obopyaBaHeTo paboTu.

BHMUMAHWE! lNopelua noBbpXHOCT.

BHMUMAHUE! KopnycbT, Tabnata u KowHuuaTta
OCTaBart ropeLun ObNro crnes U3knoyYBaHe Ha ypeaa.

BHumaBante pa He ce wusropute. YCTPOMUCTBOTO €
npeAHasHa4vyeHo 3a JoMallHa yrnoTpeba.

To He TpF|6Ba Ja ce n3noJsi3ea 3a rnpurioXXeHms KaTto.

- U3MNON3BaHe B KYXHEHCKN MOMeLLeHNA, npegHasHayvyeHu
3a nepcoHana Ha marasuHa, B ooucu 1 apyrm paboTtHu
MecTa;

- n3nonssaHe BbB (hepmy;

- U3MoN3BaHe OT KMNEHTU B XOTENW U MOTENU UK OpYru
XUNULLHW NMOMELLIEHUS;

- N3NoJi3BaHe B KbLUW 3a NOCTU C J1EerT10 N 3aKyCKa.

To3n ypen BkMOYBa 3asemMuTeriHa Bpb3ka caMo 3a
dyHKUNOHaNHM uenu.
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TosnypenenpenHasHavyeH 3a U3non3BaHe HaMakcumarHa
HagmMmopcka BucodnHa ot 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

NMPEOYNPEXAOEHWUE: noTeHumanHo HapaHsiBaHe
OT HenpaswurHa ynotpeba!

[MOBbLPXHOCTUTE MOraT da ce Haropewsit no Bpeme Ha
ynotpeba.

3ABEJIEXKKA: TMnactmacoBute TOpOWYKM mMorat aa
ObaaT onacHw.

3a pa usberHete OMacHOCT, APbXTe nracTtMacoBuTe
Topbuykn ganed ot bebeta n geua.

He no3BonsiBaiTe Ha aewuaTana cu urpasT C ONakoBbYHUTE
maTepuanu.

OnacHocT oT 3agyLlaBaHe!

BAXHW NMPEAYNPEXOEHUA

YpeObT e npeaHasHaveH camo 3a AOMALLHO Mon3BaHe U B HUKaKbB Cryyaii He TpsibBa Aa ce 13nonssa B
TbProBcka UM NpoMuLLIrieHa cpefa.

Bcska HenpasunHa yn0Tp96a nnn HenpasuiHo 60paBeHe C ypena Boau [0 aHynupaHe Ha rapaHumarta.

Mpeav oa BknounTe ypeaa B KOHTaKT, TpoBepeTe Aani MPEXOBOTO HaNpeXeH1e e CbLLOTO KaTo NOCOYEHOTO
Ha eTukeTa Ha ypeaa.

MocTtaBeTe ypena Ha paBHa, rmagka noBbpxHocT KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM 3axpaHBaHeTo He Tpsibsa da
6bae 3anneTeH Uny yBUT OKOIO ypeaa no BpeMe Ha ynotpeba.

He n3non3eaiTe ycTPOMCTBOTO M HE rO BKMOYBAWTE U U3KMIOYBANTE OT 3axpaHBallata Mpexa C MOKpU
pbuUe u/vnun kpaka. He gbpnainTe 3axpaHBawusi kaben, 3a ga ro usknouMTe WK 3a Aa ro u3nonseare
kato pbkoxsatka BAXHO. Korato abotute ¢ TO3u ypen 3a roTBeHe C ropeLl Bb3dyX, OCTaBeTe MoHe
[ecet caHTUMeTpa cBOOOAHO MPOCTPAHCTBO OT BCUYKM CTPaHU Ha dpypHaTa, 3a Aa ocurypuTe agekBaTHa
LMpKynaums Ha Bbaayxa.

HE noctaBsnte Bawwusi ypen 3a rotBeHe c ropelly Bb3gyx nog Lukadose, LIoOpy unu 3aBecu. Puck ot
nperpsisaHe / noxap.

He nokpvBaiTe HMKOS YacT Ha ypefa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3gyX C Kbprna unu nogobeH matepwvar, ToBa
Llie foBeae Ao nperpsisaHe. Pyck oT noxap.

Toea e YPE[ 3A NOTBEHE C IOPEL] Bb3[YX. 3a roTBeHe ce M3UCKkBa MHOrO Marko masHuHa. He
NbJIHETE TEHOKEPATA C ONNO UM Ma3HWHA, Thil KaTo TOBa MOXE Aa NPUYMHU Noxap.

He v3nonseanTe HYKaKBM akcecoapw, pasfnvyHu OT Te3u, MpenopbyaHy OT MPOU3BOAMTENS Ha TO3U ypen
3a roTBeHe C ropeLy, Bb3ayx.

BuHaru Hocete 3aluTHW, M30MUPaHM pbKaBuUM 3a (hypHa, KoraTo MoCcTaBsiTe Unv u3BaxaaTe NpoayKTy
OT ropelunsi ypea 3a roTBeHe C ropell Bb3ayX. YpedbT TpsibBa Aa ce W3nonsBa Ha paBHa, cTabuiHa
TOMNMOYCTOMYMBA MOBBLPXHOCT. Bb3MOXHO e ga mma cnaba MupuaMa WnvM Manko KOMMYeCTBO AWM
MbPBUSAT MbT, KOraTo U3NOM3BaTe BalLKs ypen 3a roTBeHe C ropeLl Bb3ayx, ToBa € HopMarHo, Tbii KaTo
NpPOU3BOACTBEHUTE OCTaTbLM U3rapsT. BuHaru noctaBsiiTe CbCTaBkUTE 3@ MbpXKeHe B KOLIHWLATa, 3a Aa
npefoTBpaTUTE KOHTAKT C HarpeBaTenHUTe enemMeHTy.

MaknioveTe ypeaa HesabaBHO OT ernekTpudeckata Mpexa B cliyyaih Ha MoBpeda U ce CBbpxkeTe C
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odmumanHa cnyxba 3a TexHudecka noaapbxkKa. 3a Aa npefoTBpaTUTe PUCK OT OMACHOCT, He OTBapsinTe
ypena. Camo kBanuduLmpaH TEXHUYECKM NepcoHan oT oduumanHaTa crnyx6a 3a TexHudecka noaapbxka
3a CbOTBETHATa TbProBcka Mapka MoXe Aa 13BbpLUBa PEMOHT UMW NpoLeaypy Mo yCTPOUCTBOTO.

B&B TRENDS, S.L. He HOCV OTFOBOPHOCT 3a HapaHsABaHWS UMK LETW, KOMTO MOoraT fa Bb3HWKHAT npu
X0pa, XVBOTHW UKW NpeaMeTU B pe3ynTaT Ha Hecna3BaHe Ha ropernocoveHnTe npeaynpexaeHus.

NPEOU NbPBOHAYAITHATA YINOTPEBA

1. OTCcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBBbYHU MaTepuan 1 CTUKepy OT BbTpeLlHaTa U BbHLUHATa CTpaHa Ha ypeaa 3a
roTBEHe C ropeLl, Bb3ayx. BHMMaTenHo n3bbpLueTe BbHLLHATA YacT C BraxHa Kbprna UM KyXHeHcKa XapTusi.
NMPEAOYNPEXAEHMUE: Hukora He noTansnTe ypeda 3a roTBeHe C ropell, Bb3ayx BbB BOAA UK Apyru
TEYHOCTW.

2. Vispbpnaiite pbkoxBaTkaTa Ha KOLHMLUATa, 3a Aa u3BaguTe KowwHULaTa oT ypeaa 3a rotBeHe € ropely

Bb3ayx. ManonaBaiiTe pbkoxBaTkaTta Ha TaBuyKaTa 3a NevyeHe B LieHTbpa Ha TaBuU4ykaTa, 3a Aa s u3BaguTe.
M3nonseanTe rb6a u Tonna canyHeHa BoAa, 3a Aa U3MMETe BbTpeLLHATa M BbHLUHATa CTpaHa Ha KoLuHMuaTa

1 TaBuukata. KowHuuaTa u TaBuykaTa ca NoaxoAsium 3a M1ueHe Ha ropHOTO HMBO B CbAOMUSIIHA MalLMHa.
3. MPEAYNPEXOEHMUE: He nsnonseaiite abpasnmBHM NOYMCTBALLM NpenapaTtyt U JOMakMHCKa Ter.
4. MopcyLweTe WaTernHo.

ToBa e ppuTiopHUK 63 Macno, KonTo paboTu ¢ ropeLy Bb3ayx. He nbnHeTe TeHmxepaTa AUPEKTHO C Macno
1N MasHWHa 3a NbpxxeHe. 3abenexka: Korato BalWMAT Bb3ayLleH (OPUTIOPHUK Ce 3arpee 3a Mbpsu MbT,
TOV MOXe Ada oTAenu nek AvM unu mvpusma. ToBa e HopMarnHoO 3a MHOTO OTOMMNUTENHU ypeau. ToBa He
3acara 6e3onacHoCTTa Ha BalLus ypeq.

KAK OA U3MOJNI3BAM

YpenbT no3sonsia NPUroTBAHETO Ha XpaHa.

MbpxeHe

1. CBbpxeTe Lencena KbM 3a3eMeH KOHTaKT.

2. BHumartenHo usgbpnaiTte cbAa 3a NbpXeHe OT PPUTIOPHUKA C ropeLl, Bb3ayX.
3. MNocTaBeTe CbCTaBKUTE B Cb/, 3@ MbPXEHE.

4. Mnb3HeTe cbAa 3a MbpxeHe 0bpaTHO BbB (PpUTIOPHMKA C ropeLl Bb3ayX.
3abenexeTe BHMMATENHO fa NogpaBHUTE C BOJaunUTe B TANOTO Ha (OpUTIOPHMKA.
Hukora He usnonseaiTe TeHakeparta 6e3 pelueTkata B Hesl.

BHumaHue: He gokocBaiiTe cbaa 3a nbpXeHe Mo Bpeme v cnef ynotpeba, Thil KaTo TOW cTaBa MHOMO
ropewy. Mons, BUHar1 gpbxXte cbAa 3a NbpXXeHe 3a ApbxkaTa.

5. BKrtoyeTe yCTPONCTBOTO, kKaTo HaTUCHETe ByToHa 3a 3axpaHBaHe.

6. OnpegeneTte HeobxoaAMMOTO BpeMe 3a NPUroTBSIHE HA CbCTaBkMTe (BUXKTe pasgen ,Hactpoiiku” B Tasn
rnaea).

7. HatucHete ByToHa 3a 3axpaHBaHe, 3a Aa cTapTvpaTe 3afjageHara nporpama.

8. Korato uyete 5-kpaTHus 3ymep Ha TariMepa, KOWTO nokasea, Ye 3agafeHOTo Bpeme 3a MpUroTesiHe e
M3TEKI0, n3abpnanTe cbaa 3a MbpXXeHe oT ypeaa.

CobBeT: MoxeTe Aa perynupare Temneparypara unu BpeMeTo Cropes, Baluus BKYC No Bpeme Ha ynoTpeba.
BaluuTe HacTpoiikm e ce 3anasaT 3a okono 20 CekyHaw, Creq Kato N3BauTe MbPHETO OT TAMOTO.

9. MNpoBepeTe fanv CbCTaBKUTE Ca rOTOBU UMK He.

AKO CbCTaBKUTE BCE OLLE HEe Ca rOTOBW, MPOCTO MITb3HETE Cha 3a MbpxeHe 06paTHO B ypeaa v HacTpoiTe
TanmMepa Ha HAKOIKO AOMbITHUTENTHN MUHYTU.

10. 3a ga npemMaxHeTe CbCTaBKUTE, U3AbPNANTEe CbAa OT (PUTIOPHUKA C ropeLy Bb3dyX W ro nocraBeTe
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BbpXy NpoGHa pamka.

He obGpbluyaiite TeHaxepaTa € rnaBaTta Hagony, AoKaTo pelleTkaTa Bce OLle € NpuKpeneHa KbM Hesl, Tbin
KaTo BCSKO U3MULLHO Macrio, KOETO ce € Cbbparo Ha AbHOTO Ha TEHAXKepaTa, LLe U3Teye BbpXy CbCTaBKUTE.

TeHxepaTta 1 CbCTaBKWTE Ca ropeLlm, naparta Moxe a u3nese oT TeHepaTta B 3aBUCUMOCT OT BuAa Ha
CbCTaBKUTE BbB (PPUTIOPHUKA.

11. N3npasHeTe KoLHMLATa B Kyna Unv BbpXy YMHUS.

12. Korato egHa naptuaa oT CbCTaBKUTE € roToBa, (bpMT}OpHVIK'bT C ropeuy Bb3ayx e He3abaBHO roToB 3a
npuroTBdaHe Ha gpyra naptuaa.

MHCTPYKLUN 3A KOHTPOJIHUA NMAHEN

1. ByToH 3a 3axpaHBaHe

Cnen kaTo KoOLHMLATa M cakcusiTa ca NpPaBWMHO MOCTABEHW B OCHOBHWS KOPMYC, MHAMKATOPBbT 3a
3axpaHBaHe LWe cBeTHe. M3bupaHeTo Ha OyToHa 3a 3axpaHBaHe Lie HanpasBu Temnepartypata no
nogpasbupane Ha ypeaa 200, fokaTo BPEMETO 3a roTBeHe e 6bae 3agafeHo Ha 15 MuHyTu. U3brpaiiku
OTHOBO OYTOHa 3a 3axpaHBaHe, TOW Le 3anoyYHe npoueca Ha rotBeHe. HaTucHeTe GyToHa 3a 3axpaHBaHe
3a 3 ceKyHOM, 3a fja 3aTBOpUTE LSINOTO YCTPOWCTBO MO Bpeme Ha rotBeHe. Ha ekpaHa Lie ce nokaxe
“OFF”. MnaukatopsT ,M3KITKOYEHO" naracea n BeHTMNaTopsT cnupa Aa pabotun 20 cekyHan No-KbCHO U
LiSiNOTO YCTPOMCTBO HaMbIHO cnupa Aa paboTu. 3abenexka: o Bpeme Ha roTBeHe MOXeTe a JOKOCHeTe
BGyTOHUTE 3a 3axpaHBaHe, 3a Aa KOHTPONMpaTe naysaTa M HayanoTo Ha rOTBEHETO.

2. MNpepnBapwvTenHo 3agajeH Koy

M3bupaHeto Ha ByToHa Preset Bu no3sonsea aa npesbprate npe3 10-Te nonynsipHu nsbopa Ha xpaHa.
Cnep kato 6bae n3bpaHo, 3anoysa pyHKUUSITA 3a NpeaBapuTenHo 3adafeHo BpeMe v TemnepaTtypa Ha
roTBEHeE.

3. CBeTnuHeH kntod

[lokocHeTe kntoya, ByTOHBT MUra 1 CBETNIMHATA B MbPHETO cBeTBa 3a 60 cekyHAun 1 cnef ToBa maracsa.
4. LlncppoB cenekTop 3a roToBHOCT

M3bupaHeTo Ha To3n ByTOH BM NO3BONsBa Aa NpeBbpTaTe npe3 3 HMBa Ha rOTOBHOCT:

Crispy
Saute | Roaste EELG

5. dyHKUMA 3@ NpeaBapuUTENHO 3arpsisaHe

6. CTAA: N3GepeTe nporpama: NUMELKN Kpumua, arHewwKn KOTneTu, ckapuamn, CBUHCKO Meco, puba unm
nbpxonu. HanbnHete pesepsoapa 3a BoAa. HatucHeTe byToHa 3a napa. CBETNMHHUAT MHAUKATOP 3a napa
e mura. HatucHete 6yToHa 3a 3axpaHBaHe. [poLechT Ha roTBeHe Le 3anoyHe. Mapara e ce Bnpbckea
aBTOMaTW4YHO Ha OnpedeneHy nHTepeany.

7. YBenuyaBaHe/HamansiBaHe Ha TemneparypaTa
8. YBenuuete / Hamanerte BpemeTo
9. MNporpamu

HACTPOWKHU

TaGnMu,a HIXXe NMOMOXeET BaM Bbl6paTb OCHOBHblE HaCTpOVIKI/I WHIrpeaneHToB.

MpumedaHve. VimeiTe B BUAY, Y4TO 3TW HACTPONKY SIBMSOTCS OPUEHTUPOBOYHBLIMU. MOCKObKY MHIPEANEHTHI
pasnuYaloTCs Mo MPOUCXOXAEHWIO, pa3mepy, JOpMe M TOProBOW Mapke, Mbl HE MOXEM rapaHTMpoBaTb
HaUMyYLLYIo HACTPOMKY ANs BaLIMX UHTPEaUEHTOB.

Mockonbky TexHonorusi Rapid Air MrHOBEHHO HarpeBaeT BO34yX BHYTpWU npubopa, HeHadonro BbiTawute
KacTptonto 13 npubopa BO BPEMsI Kapku ropsymMM BO3AYXOM, YTOObI MOYTW HE HapyLIMTb NpoLiecc.
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MWHWUMAITHO- BPEME
NMPOrPAMA WUKOHA MAKCUMAITHO (MVH) TEMNEPATYPA (°C)
KONMUYECTBO (G)
Munewkn kpunua 100-400 23 200
arHeLLKn KoTneTn 100-400 18 200
CBWUHCKO 100-400 18 180
Ckapuamn 100-400 18 170
Pvba 100-400 18 200
Mbpxxona 100-400 18 180
3eneHuyun 100-400 17 160
MbPXKEeHN KapTodKn 100-500 17 200
AnveH Tapt 100-400 16 180
TopTa 100-400 17 170
[onbneaHe ¢ Boga -

3abenexka: AKO 3anodyHeTe [a MbPXUTE, 4oKaTO (PUTIOPHUKBLT C ropeLl Bb3dyx € ole cTyaeH, aobaseTe
3 MUHYTU KbM BPEMETO 3a NPUrOTBSIHE.

CbBETU 3A TOTBEHE

« MoyTm BCsika xpaHa, KoATO TPaAMLMOHHO Ce NPUroTBsS BbB dypHaTa, Moxe Aa 6bae MbpkeHa B ypeda 3a
rOTBEHE C ropeLl, Bb3ayX.

. XpaHMTe Ce roteat Ha17|-,u,o6pe n HaVI-paBHOMepHO, KOraTo ca novTuv egHakeu no pasmep un nebenuvHa.
* Mo-mankute nopumn xpaHa n3nckeat no-marnko Bpeme 3a rotBeHe, OTKOJIKOTO Mno-ronemMmuTe.

» 3a Han-gobpy pesynTaTu 3a Hall-kpaTbk Nepuos OT Bpeme, NPUroTBEeTe XpaHaTta B ypeaa 3a roTBeHe ¢
ropeLly Bb3gyx Ha Manku nopuuu. N3bsreainTe nogpexaaHeTo Ha nnacToBe UM HacnosiBaHETO, KoraTto e
Bb3MOXHO.

« MoBeyeTo NpeaBapuTENHO OMakoBaHK XpaHu He TpsiGBa Aa ce noTanaT B MasHuHa npeay npurotTesiHe
B ypeda 3a roTBeHe C ropell Bb3ayx. [10BEYETO BeYe CbAbpXKaT MasHWHA W APYrY CbCTaBKW, KOUTO
nogoGpsiBaT nokageHsBaHeTo U XpynkasocTTa

« 3ampaseHnTe NpeaacTvs 1 opabOBpY Ce MbpXKaT B ypeda 3a roTBeHe ¢ ropely Bb3ayx MHoro gobpe. 3a
Hal-0o6pun pesynTaTi rm nogpenete Bbpxy TaBata B €4uH CION.

* AKo HacrosiBaTe xpaHu, He 3abpaBsiiTe Aa pasknaTuTe KOLWHWLATa No cpeaata Ha noapexaaHeto (Mnm
[a o6bpHeTe xpaHaTta), 3a ja OCUrypuTe paBHOMEPHOTO FOTBEHE.

« MocTaBsiiTe XpaHu, KOUTO NPUTOTBATE OT HyrnaTa, KaTo MbPXXeHWU KapTohu UK ApYrv 3eNeHYyLu, C Marnko
KONMYeCTBO MasHWHa, 3a Ja OCUrypuTe nokadeHsiBaHe 1 XpyrnKaBoCT.
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« Korato NbPXNTE NPeCHU 3eNieHYyLUn B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayx, He 366paBﬂl7ITe Aa rm nscywmte
HanbIIHO Ypes3 noTtyneBaHe, npeaun Aa rv noctaBuTe B MasHMHa U Aa M U3nbpXxute B ypeaa 3a rotBeHe C
ropeLy Bb3ayx, 3a Ja ocurypute MakcumarnHa XpynkaBocCT.

* YpeawuTe 3a rotBeHe C ropeLl Bb3ayx ca YyAeCHW 3a NnoarpsisaHe Ha xpaHa, BKMoYMTenHo nuua. 3a aa
nogrpeeTe xpaHara cu, 3agavite Temnepartypara Ha 150°C 3a go 10 MuHyT!.

NMOYUCTBAHE U NOAAPBXXKA

. YBepeTe Ce, Ye ypeabT 3a roTBEHe C ropeL, Bb3ayx € U3KIM4YeH OT KOHTaKTa 1 oxXnageH npeav no4ncTeaHe.

« Cnep kaTo ypeabT 3a roTBEHE C ropell Bb3ayX U KoLWHMLATa ce oOXNaasT, u3BageTe kowHuuaTa ot ypeaa
3a roTeBeHe C ropeul Bb3agyx (aKO Be4ye He e OTCTpaHeHa). ManonssainTe pbkoxsaTka Ha Tasara, 3a Ada
oTCTpaHuTe TaBaTa. Manonaeavite ro6a 1 Tonna canyHeHa Boga, 3a Aa U3MUeTe BbTpeLlHaTa v BbHLIHATa

CTpaHa Ha KolHuuaTa U TaBu4kara.

Mpepynpexaexune: He nsnonssarite abpas3vBHM NOYUCTBALLM NpenapaTh UM JOMakuHcKa Ten.

« KowHuuaTa u TaBata ca nogxoasiluy 3a MMeHe Ha FOPHOTO HMBO B CbAOMUANHA MaLUUHa.

« BHnmarenHo M36'prIJeTe BbHLUHATa 4YacT C BllaXHa Kbpna Ui KyxXxHeHCKa XxapTud.

* Hukora He notansnTe ypeaa 3a roTBeHe C ropely Bb3ayx BbB BoAa UNN Apyra TEYHOCT.

« MopcyLeTe LWaTenHo BCUYKM YacTu NPeamn CbXpaHeHue.

» CbxpaHsiBaiiTe ypeZa 3a roTBeHe C ropell Bb3yX Ha XJ1afHO U CyX0 MSICTO.

OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTH

NPOBNEM

BBb3MOXHA NPUYMNHA

PELUEHUE

DPUTIOPHUKBLT He paboTu.

YDeFl'bT He e BKIIOYeH B KOHTakTa.

Put the mains plug in an earthed wall
socket.

He cTe HacTpounu Taimepa.

Set the timer key to the required prepa-
ration time to switch on the appliance.

KonnuyectBoTO CbCTaBkM B KOoWHMUaTa e
TBbpAe ronsmo.

Put smaller batches of ingredients in the
basket. Smaller batches are fried more
evenly.

3agafeHara Temreparypa e TBbpae
HucKa.

Set the temperature key to the required
temperature setting (see section
‘settings”).

BpemeTo 3a NoAroToBka e TBbpae
KpaTKko.

Set the timer to the required preparation
time (see section ‘Settings’).

CbCcTaBKUTE Ce MbpXaT HepaBHOMEPHO
BbB (PPUTIOPHUKA.

Hsikon BupoBe cbcTaBky TpsibBa Aa ce
pasknaTAaAT no cpegara Ha BpemeTo 3a
npuroTBsaHe.

Ingredients that lie on top of or across
each other (e.g. fries) need to be shaken
halfway through the preparation time.

MbpXKeHNTE 3aKyCku He ca Xpynkasu,
KOraTo U3fsA3ar ot PpUTIOPHUKA.

M3nonaBsanu cTe BUA 3akycku,
npefHasHayeHn 3a NpUroTBsiHE B
TPaAMLMOHEH (PUTIOPHUK.

Use oven snacks or lightly brush some
oil onto the snacks for a crispier result.

He mora Aa nnb3Ha TuraHa B ypeaa
npaBuIHo.

Mma TBbpae MHOMO CbCTaBKM B CbAa 3a
NbpXeHe.

Do not fill the frying pot beyond the MAX
indication.

PeleTkaTta He e noctaBeHa npaBuIiHO B
TeHoKeparta.

Push the rack down into the pot until it
could not move further.

OT ypena us3nuaa 6sn gum.

rlpVIFOTBﬂTE Ma3HW CbCTaBKW.

When you fry greasy ingredients in the
air fryer, a large amount of oil will leak
into the pot. The oil produces white
smoke and the pot may heat up more
than usual. This does not affect the
appliance or the end result.

TeHmkepata Bce oLle Cbabpxka
ocTaTbLM OT MasHWHa OT NpeauLlHa
ynoTpeba.

White smoke is caused by grease hea-
ting up in the pan. make sure you clean
the pan properly after each use.
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MpecHuTe NbpXkeHn kapTou ce
M3MbPXBAT HEPABHOMEPHO BbB
pUTIOpHMKA.

He cte nanonssanu npasunHus B1g
kapTodu.

Use fresh potatoes and make sure they
stay firm during frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remo-
ve starch from the outside of the sticks.

MpecHnTe NbpXxeHn kapTodhu He
ca XpyrnkaBu, KoraTo 13nssart ot
OpUTIOPHWMKA.

The crispiness of the fries depends on

the amount of oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks
properly before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a
crispier result.

Add slightly more oil for a crispier resuilt.

N3XBBPNAHE HA MPOAYKTA

OTHOCHO OTNaAbLM OT enekTpuyecko 1 enekTpoHHo obopyasaHe (OEEOQ), ¢ kosTo ce onpeaens

E Tosa usgenue cbotBetcTBa Ha [AupekTtnea 2012/19/EC Ha EBponelickua napnameHT n Ha CbBeTa

npaBHaTa pamka, MpuoxvMmMa B EBpOMEnckust Cbio3 MO OTHOLUEHWE Ha U3XBbPMSHETO U

EEEE pelyKNMPaHETo Ha ENeKTPUYECKN U ENEKTPOHHN ypean. He naxebpnsiiTe To3v NpoayKT B KOLL 3a
otnaabuym. OTHeceTe ro [0 Halt-6nr3kus 3aBof 3a NpepaboTBaHe Ha eNekTPUYECKU U eNEKTPOHHM
oTnagbum. MpodyKTbT MOXe fa Ccbabpxka batepun. M3Bagete v, Npeau Aa U3XBbpUTE NpoAykKTa, U ro
13XBbpreTe B ofobpeHuTe 3a LenTa crieumarnHn KoHTeliHepu. Haasisame ce, Ye cTe [OBOSIHW OT TO3U

MPOAYKT.
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OAKYEMO 3A BUBIP MAPKW ZELMER. BAXXAEMO BAM BWKOPUCTOBYBATWU MPUCTPIA 13
3A0OBONEHHAM.

NOMNEPEAXXEHHA

MEPEL EKCMNYATYBAHHAM YBAXHO MPOYUTAWTE IHCTPYKLIT WOOO BUKOPUCTAHHA TA
3BEPEXITb iX Y BE3MEYHOMY MICLI AnA MOOASbLLIOIO BUKOPUCTAHHS.

ornuc

. MaHenb gucnnes

. Pewitka gnsa rpuns
. Pyyka

Kowwmk

. OcHOBHWMIA KOpNyC
. BikHo kowwmka

. BepxHe BikHO

. EMHiCTb ANns Boan

PN GOAWN

Oornuc NAHE”NI YNPABJITIHHA

. Knasgiwa xuBneHHs

. Knagiwa nonepefHboro HanaluTyBaHHs
. CBiTnoBui ko4

. Lindbposuin cenektop rotoBHOCTI

. DyHKLUis nonepeaHbOro nigirpisy

. NonoBHeHHs 3anacis Boan

. NigBYLLEHHSA/3MEHLLIEHHA TemnepaTypu
. 36inblunT / 3MeHWNTM Yac

. Mporpamu

O©ONOOUAWN=

NMPABUJIA TEXHIKU BE3INEKU

AKWO LWHYP XMUBMNEHHS MNOLWKOLKEHUN, WOoO YHUKHYTH
Hebe3nekn, BiH NOBUHEH OYyTW 3aMiHEHUN BUPOOHMKOM,
aBTOPM30BaHNM CeEpPBICHMM LEHTpPOM abo BignoBigHOM
KBanicikoBaHo o0cobot. LM npuctpoeMm MOXYTb
KOpUCTyBaTuCa LOiTM Big4 8 pPOKIB i cTaplle, a Takox
ocobn 3 obOMexeHUMU IiSNYHUMN, CEHCOPHUMU YN
po3ymMoBUMK 3aibHOCTAMKM abo 3 HecTader OocCBigy Ta
3HaHb, 32 YMOBW, LLO BOHW 3HAXOOATLCH Mig Harnsgom
abo paHiwe oTpumanu iHCTPYKUil Npo Te, 9K 6e3nevHo
BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN Ta PO3YMitOTb NOB’A3aHi 3 LiM
puavkn. it He MOXyTb rpatv nNpuctpoem. OuYnLeHHS
Ta TexHidyHe oOcCnyroByBaHHs MPUCTPOKD HEe MOBUHHI
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3gincHoBaTUCA OiTbMKM BIKOM 40 8 pOKiB | 3anuwatucsd
6es3 Harnaay.

36epiranTe NPUCTPIN Ta LUHYP XUBMNEHHS Y HEOOCTYMHOMY
ana giten oo 8 pokie micui.
Mpuctpin He nNpuaHadeHMn Ons poboTu i3 30BHILLHIMUK

Taimepamm abo OKPEMOK CUCTEMOK ANCTAHLINHOMO
KepyBaHHS.

BigknoyanTe npucTpin Big mKepena XXUBMEeHHS, KON BiH
He MKOPUCTOBYETLCHA, @ TaKOX nepes Noro OYULLEHHAM.

[anTe petansam OXOMOHYTW, MNepLl HiK Hagsaratv uu
3HiMatn gertani YM YUcTUTU NpuUCTpin. He 3aHypronTe
npucTpin y Boay abo byab-aky iHWy pianny. YBATA! Tig
yac CMaeHHsa/BuUnikaHHA Oyabte obepexHi, wob He
obneKkTMCcAa Napoto, WO BUXOANUTL i3 NPUCTPOIO.

Mig yac poboTn obnagHaHHA TemnepaTypa OOCTYMHUX
MOBEPXOHb MOXE BYyTU BULLOHO.

YBATA! apsiya noBepxHS.

YBAIA!' Kopnyc, NOTOK i KOWWK 3anuwarTbCH
rapsiaMMu e JOBro nicns BUMKHEHHS NpuUcTpoto. byaste
obepexHi, wob He obnekTtucsa. MpuUcTpin NpuUsHa4YeHNn
AN OMALUHBOrO BUKOPUCTaHHS.

WNoro He cnig BUKOPUCTOBYBATU ONA TaKNX Linen, K

- BAKOPUCTAHHS Ha KYXHSAX, NPU3HaA4YeHuX Ons nepcoHany
MarasuHiB, B odicax Ta iHWKux pobounx micusax

- BUKOPUCTaHHSA Ha doepmax;

- BUKOPUCTAHHSA KNiEHTaMM B roTensx, Motensx abo iHwmnx
XXUTNOBUX NPUMILLEHHAX

- BUKOPUCTAHHS B TFOCTbOBUX OyAuHKax Tuny ,niXKo
Ta CHigaHoK”. en npunag Mae 3aseMrlieHHs nuwe angd
JoyHKUiOHANbHUX Linen.
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[MpucTpin NpusHayYeHnn onsa BUKOPUCTaHHS Ha
MakcumansHin Bucoti 2000 meTpiB Hag piBHEM MOPS.

NMOMNEPEOXEHHA: wmoxnuei TpaBmun 4yepes
HenpaBwuSibHEe BUKOPUCTaHHSA!

[Mig Yac BMKOPUCTAHHA NOBEPXHI MOXYTb HarpisaTuUCS.

YBAlA:  TlonieTuneHoBi  naketu  MOXyTb  OyTu
Hebe3neyHnmn.

Llo® yHUKHYTM Hebesneku, TpumanTe MoNieTUNEHOBI
nakeTn nogani Big HEMOBIAT | OiTen.

He possonamte Aitam rpatuca 3 nakyBalbHUMMU
Martepianamu.

Hebesneka 3agyxu!

BAXIUBI NOMNMEPEOXEHHA

Ller npunag npuaHayeHuin Tinbku Ansi NoGyTOBOrO BMKOPWUCTAHHSA i 3@ >XOAHWX OOCTaBWMH He MOBUMHEH
BMKOPUCTOBYBATUCh Y KOMEPLNHNX YU NPOMUCIIOBUX LiNsX.

HenpanmbHe BUKOPWUCTaHHA abo HenpasuibHe NOBOXKEHHA aHYNoe FapaHTilO.

Mepepn nigkntoYeHHsSIM NPUCTPOLO A0 MEPEeXi NepekoHanTecs, Lo Hanpyra XXUBJEHHs BignoBiaae BkasaHOMY
Ha 3aBogcbkoi Tabnuyui npucTpoto.

BcTaHoBITE MPUCTPIN Ha NNOCKY Ta PiBHY NMOBEPXHIO.

[Mpu BUKOPUCTaHHI MPUCTPOLO LLHYP XUBMIEHHSI HE NMOBMHEH 3anyTyBaTUCh abo HAMOTYBaTUCE Ha NMPUCTPIN.
He BuKopuCTOBYITE, He NigknoYaiTe Ta He BigknovarTe NPUCTPIN Big Mepexi Mokpumu pykamu Ta/abo
Horamu. LLlo6 BUMKHYTW NPUCTPIN, HE TAMHITh 3a LUHYP XUBMEHHS. He BUKOPUCTOBYITE LUHYP SIK PYYKY.
BAXKINBO [Mpu BUKOPUCTaHHI NPUCTPOIO 3anuLuUTe BifbHWIA NPOCTIP He MeHLLe AeCAT! CaHTUMETPIB 3 YCix
6okiB, W06 3a6e3ne4nTy 4OCTaTHIO LMPKYNSLi0 NOBITPS.

3ABOPOHAETBCA poamiwyBaT MalwmHy nig wadamu, 3a xanosi abo dipaHkamn. Puank neperpisy/
3afiMaHHs.

He HakpuBavite Gyab-siki YacTMHW NPUCTPOI0 TKaHWHOK abo MoAibHMM maTepianom, OCKINbKM Le Moxe
npm3BecTn Ao neperpisy. Pnank noxexi.

Lie BE3>XMPOBA ®PUTIOPHWLIA AIR FRYER. [Ins npuroTyBaHHs NpoAyKTiB NOTpiGHa HeBenwmKa KinbkicTb
onii. He 3anoBHONTe KOHTENHEP MacioM abo XMPOM, OCKINIbKM Lie MOXe NPU3BECTUN 40 MOXKEXi.

He BUKoOpuMCTOBYIiTE akcecyapw, BiAMiHHi Bifi peKOMeHAOBaHNX BUPOGHUKOM, i3 MPUCTPOEM.

3aBxan HapsravTe 3axuCHi TEMnoi3onsuiiHi NpuxBaTku, KONMW KnageTe npoayktn y dpuTtiopHuuo abo
BUiiMaeTe i 3 Hel. BUKOpWCTOBYITE NPUCTPI Ha MNOCKIN, CTiMKiA Ta TEPMOCTIVKin noBepxHi. [Mpy nepLiomy
BMKOPUCTaHHI aeporpuso Moxe BigvyBaTUCb Nerkuii HenpMeMHNUIA 3anax abo HeBenvika KinbkicTb aumy. Lie
HOpMarbHO Y pasi HOBMX MPUCTPOIB NiCNs NpoLecy BUPOGHULTBA.

3aBxaun Knafite iHrpedieHT! Anst o6CMaxyBaHHS B KOLLMK, LWo6 3anobirty iX KOHTaKTy 3 HarpiBaribHUMK
enemMeHTamu.

Y pasi 6yab-skoro 3600 abo NOLIKOOAXKEHHSI HEranHo Bid'edHanTe NPUCTPIN BiA Mepexi Ta 3BepHITbCS A0
aBTOPU30BaHOrO BiAAiNy TeXHIYHOI NiaTpUMKKN. He BigkpmBawTe KOpnyc NpUCTPOIO, OCKINbKM Lie Moxe ByTu
HebesneyHum. Tinbku kBanicikoBaHUi NepcoHan odiliiHOI crny6bu TexHiYHOI NiaTpUMKM GpeHay Moxe
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3aMaTncst PEMOHTOM abo NPOLEAYPOI0 3 MPUCTPOEM.

B&B TRENDS SL. He Hece BignoBiganbHOCTi 3a Byap-siki 36UTKM, siKi MOXYTb ByTin 3aBaaHi noasaM,
TBapuHam abo 06’ekTaM BHACNiAOK HEAOTPUMAHHS LMX NOMNepPE;KeHb.

NEPEN NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. BuganiTb yci nakyBarnbHi MaTepianv Ta Haknenku BcepeauHi Ta 30BHi puTiopHumui. Air Fryer.

AKypaTHO NPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOMOrOK TKaHWHOK abo nanepoBMM PyLUHUKOM.
NOMNEPEAXEHHA: He 3aHyptoiiTe npunag abo BUNKY LUHYpa MBIEHHS y Body abo OyAb-siKy iHLLY pianHY.
2. MoTArHiTe 32 pyyKy Kowwka, Wob 3HATK ii 3 puTiopHULi Air Fryer. BUkopucToByiTe pyyKky, LWOG 3HATH
nigHoc, po3TalloBaHuii B LeHTpi. BumuiiTe KoMK | Aeko BcepeamHi Ta 30BHi 3a 4ONOMOroto ry6kum Ta Tennoi
MUnbHOI BoauW. Kowmk Ta nigHOC MOXHa MUTW Ha BEPXHiV NONuLI NOCYAOMUAHOI MaLUUHN.

3. NONEPEQXEHHA: He BukopucToByiiTe abpasvBHi 3acobu Ans YMLWEHHS Ta ryoku.

4. PeTenbHO BUCYLUITb.

Lle 6e3macnsiHa bpuTiopHULA, sika NpaLtoe Ha rapsiyomy MnoeiTpi. He HanosHonTe kacTpynto 6e3nocepeHb0
ONIEI0 UM XKUPOM AN CMaxeHHs. [pumiTka: konu Bawa ppuUTIOPHULIA HarpiBaeTbCs BrnepLle, BOHa MOXe
BUAINATY nerkuin aum abo 3anax. Lie HopmanbHo ansa 6aratbox HarpiBanbHUX npunagis. Lie He BnnvBae Ha
6e3neky BaLloro npunagy.

AK BUKOPUCTOBYBATH

KHonka ans Bubopy piBHSA BUNIKaHHS.

CmaxeHHs

1. NigkniodiTe BUIKY A0 3a3eMIEHOI HaCTIHHOT PO3eTKu.

2. O6epexHO BUTSATHITb XapOBHIO 3 (OPUTIOPHULL.

3. MoknagiTb iHrpeaieHTN B COTENHNK.

4. MocyHbTe KacTpyno Ha3az y hpUTIOPHULIKD 3 rapsiunM NoBITPSIM.

3BepHiTb yBary Ha Te, LWob peTenbHO BUPIBHATU HANPSMHi B KOPMYCi (hpUTIOPHULL.
Hikonu He BMKOPUCTOBYITE KacTpymnio 6e3 peLliTku.

3acTepexeHHs: He TopkanTecs kacTpyni Mif Yac i nicns BUKOPUCTAHHSI, OCKINbKM BOHA Ay>Ke HarpiBaeTbCsl.
Bynb nacka, 3aBxam TpuManTe KacTpyrto 3a pyuyKy.

5. YBIMKHITb NPUCTPIA, HATUCHYBLUW KHOMKY YXVUBMEHHS.

6. BusHauTe HeoOXigHWI Yac ANst NPUroTyBaHHS iHrpedieHTiB (QMB. po3gin «HanawTyBaHHS» B LbOMY
po3agini).

7. HaTUCHITb KHOMKY >XWUBMEHHS, o6 3anycTuTu 3adaHy nporpamy.

8. Konu B nouyete 5-kpaTHUN 3BYKOBWUN CUrHamn Tammepa, SKMA BKasye Ha Te, WO BCTAHOBMEHWUN Yac
NPUroTYBaHHS MUHYB, BUTSATHITb )XapOBHIO 3 Npunagy.

Mopapa: nig 4Yac BMKOPWUCTaHHS BUM MOXETe perynioBaTy TemnepaTypy abo yac Ha cBii cmak. Baui
HanawTyBaHHs 36epiraTuMyTbcst NpMBnn3Ho 20 cekyHA Nicns TOro, sik BU BUTSATHETE FOPLLMK i3 Koprycy..

9. MNepeBipTe roTOBHICTb iHrPEaieHTIB UM Hi.

AKLWO iHrpeaieHTH LWe He roToBi, NPOCTO NOCYHbLTE KaCcTPYmio Hasad y npunag i BCTaHOBITb TalMep Ha Kinbka
[00aTKOBUX XBUMUH.

10. Wo6 BUAHSATK iHrpedieHTH, BUTAMHITL KacTpyso 3 pUTIOPHULI Ta nocTaeTe ii Ha NpobHy pamy.

He nepeBeprtaiite KacTpyro AOropu AHOM, KONW A0 Hel BCe Lue NPUKPInneHa peLuiTka, OCKiNbK1 HaammLIKm
onii, Wwo 3ibpanucs Ha AHi KacTpyni, BUTEYYTb Ha iHrpedieHTn.

KacTtpyns Ta iHrpegieHTV rapsyi, 3anexHo Bif TUNy iHrpeaieHTiB y pUTIOPHULI 3 KacTpyni MOXe BUXOAUTK
napa.
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11. CnOpoXHiTb KOLUMK Y MUCKY abo Ha Tapinky.
12. Konu napTisi iHrpegieHTiB rotoBa, (OpUTIOPHULSA MUTTEBO rOTOBA A0 NMPUrOTYyBaHHS iHLLOT nopuii.

IHCTPYKUIA WWLOAO NAHENI KEPYBAHHA

1. KnaBiwwa xvBneHHs

Konu kowwwk i ropLmk npaBmnibHO po3MilLieHi B OCHOBHOMY KOPMYCi, 3aCBITUTLCS iIHANKATOP XMBMEHHS. AKLLO
BMOPAaTK KHOMKY XUBMEHHS, TemnepaTypy npunagy 3a 3amoByyBaHHAM 6yae 200, a yac npurotyBaHHs byae
BCTaHOBMNEHO Ha 15 XBUNWH. 3HOBY HATWUCHYBLUW KHOMKY >XVUBMEHHS, PO3MNOYHETHLCS NPOLEC NPUrOTYBaHHS.
HaTnckaHHS KHOMKM XMUBMEHHS NpoTsaroM 3 cekyHp, o6 3akputu BeCb MPUCTPIN Nig Yac NpuroTyBaHHS.
Ha ekpaHi 3'siButbca «BUMK.». IHgukaTtop «BUMK.» racHe, BeHTURsATOp nepecTtae npautoatn Yyepes 20
CeKyHZ, | BeCb NpUCTPIi MOBHICTIO nepectae npautosat. NpumiTka: nig 4Yac NpuroTyBaHHA BU MOXeETe
TOPKATUCS KHOMOK XMBMEHHS, LWO6 KOHTPOMoBaTK nNay3y Ta No4aToK NPUroTyBaHHS.

2. Knasiwa nonepeaHbOro HanawuTyBaHHS

BunbpasLun kHonky Preset, B 3moxeTe npokpydysati 10 nonynsipHux ctpas. [Micns Bubopy 3anyckaeTtbes
dbyHKLiS 3a4aHOro Yacy Ta TemnepaTypu NPUroTyBaHHS.

3. CBiTNnoBuit krto4

TopKHITbCS KNaBilli, KHonka Gnvmae, i CBITNO B ropLUmMKy CBITUTLCA Ha 60 cekyHf, a NoTiM racHe.
4. LindpoBuit cenekTop roToBHOCTI

BubpaBLun Lito KHOMKY, B 3MOXETE NPOKpy4yBaTh 3 PiBHI FOTOBHOCTI:

Crispy
Saute | Rogste Bake

5. ®yHKUiA nonepeaHLOro Niairpisy

6. ®yHkuis MAPWU: Bubepitb nporpamy: Kypsidi kpunbusi, 6apaHsivi BiabuBHi, KpeBeTKU, CBUHUHA, pnba abo
cTeinkn. HanoBHiTb pesepByap Bogot. HaTuCHiTb KHOMKY napu. IHaukaTop napv novHe 6numatu. HatucHite
KHOMKY >XMBReHHs. Po3novHeTbcs npouec npuroTyBaHHA. [Mapa Oyae aBTomatuyHO nogaeaTuch Yepes
3afaHi NPOMIXKKM Yacy.

7. NigBYLLEHHA/3MEHLLEHHS TemnepaTypu
8. 36inblwmnTh / 3MEHWNTM Yac
9. MNporpamu

HANALWITYBAHHA:

Tabnuusa Hx4Ye JoNoMOoXe BaM BUOPaTV OCHOBHI HanalUTyBaHHS iHrpeaieHTIB.

MpumiTka. ManTe Ha yBasi, WO Ui HanawTyBaHHs € iHauKauinHumn. OCKinbKy iHrpegieHTH BiapisHATLCA
3a NMOXOAXKEHHSIM, pO3MipoM, hopMOtD, @ TakoxX BPEHAOM, MU HE MOXEMO rapaHTyBaTU HalkpaLlle
HanawTyBaHHS AN BaLIMX iHrpedieHTiB.

Ockinbku TexHomoris Rapid Air MUTTEBO HarpiBae NoBiTPs BCEPEAUHi npunaay, HeHafoBro BUTSATHITL
XKapOoBHIO 3 Npurnagy nif 4ac CMaxeHHs Ha rapsiyoMy MoBiTPi Maike He NopyLuye npoLec.
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MIHIMATIbHA-
NMPOrPAMA 3HAYOK MAKCUMAINBHA YAC (XB) TEMNEPATYPA (°C)
KINbKICTb (I)
Kypsui kpunbus 100-400 23 200
GapaHsayi BiAOUBHI 100-400 18 200
CBWHMHA 100-400 18 180
KpeBeTKM 100-400 18 170
pnba 100-400 18 200
cTenk 100-400 18 180
OBoui 100-400 17 160
KapTonns dpi 100-500 17 200
AeyHni nupir 100-400 16 180
Topt 100-400 17 170
MonoBHeHHs1 Boan -

MpumiTKa: SKLIO BM NOYMHAETE CMaXUTW, KONW (OPUTIOPHULSA Le XOoNodHa, AoaanTe 3 XBUIMHU A0 Yacy
NPUroTyBaHHs.

NOPALOU 3 NMPUTOTYBAHHA

- Maiixxe Byapb-siky Xy, Ky TpaguLUiHO roTylOTb Y AyXOBLi, MOXHA CMaXUTK Ha NOBITPI.
- MpoayKTV roTyoTbesa Hankpalle i HanbinbL PIBHOMIPHO, KON BOHW MakoTb OQHAKOBUIA PO3MIP | TOBLLMHY.
- MeHLwi wmatku ixi noTpebyloTb MeHLLEe Yacy Ans NPUroTyBaHHS, Hix BinbLui.

- nsi BOCATHEHHS HaMKpaLLMX pe3ynbTaTis 3a HAaMKOPOTLLUMIA MPOMIKOK Yacy CMaxkTe MPOAYKTU HEBEMKUMI
napTisMu. YHuKaiTe yknagaHHs abo HaknagaHHs LWapis, KOmu Le MOXITMBO.

- BinbLwicTb dpacoBaHMx NPoAyKTiB He NOTPIOHO kKMAaTV B ONit0 Nepes CMaxeHHsIM Y ppuTiopi. binbLicTb 3
HUX BXe MICTATb Onito Ta iHLWi IHFPEAiEHTW, SKi NOKPALLYOTh MiAPYM SSHEHHS Ta XPYCTKY CKOPUHKY.

- 3amMopoxeHi 3akyckv Ayxxe fobpe cmaxatbcs y dpuTiopi. [Ans AOCArHEHHS HaviKpalmx pesynberartis
BMKINagawnTe ix Ha A4eKO B OAMH Lap.

- fAKwo BW knageTe NPoayKTK LWwapamu, o60B’'A3KOBO CTPYLUYWATe KOLUK Ha MiBaopo3i (abo nepesepraiite
npoaykTH), Wwob cnpusaTi piBHOMIPHOMY PIBHOMIPHOMY MPUrOTYBaHHIO.

- MpoaykTwn, siki BU roTyeTe 3 Hyns, Hanpuknag, kaptonno dpi abo iHWi oBoYi, 36pu3KyiTe HEBEMMUKOD
KinbKicTto onii, o6 nigpym ssHUTY i 3p0BUTU XPYCTKOK CKOPUHKY.

- Mip yac cmaxeHHs1 CBiXXUX OBOYIB Y (DpUTIOPI NEPEKOHaNTECs, O BOHW MOBHICTIO BUCOXMM, NepLl Hix
KugaTty ix B onito i CMaxuTn y opuTiopi, o6 3abe3neymntn MakcuMarnbHy XpyCTKY CKOPUHKY.
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- ®puTiopHMUi YyAoBO MiAXxoasTb AN posirpiBaHHA ixi, 3okpema nium. LLlo6 posirpitv xy, BCTaHOBITH
Temnepatypy Ao 150°C Ha 10 xBunuH.

YULLEHHA TA OBCITYTOBYBAHHA

- MNepep ynLeHHAM nepekoHanTecs, Wo pUTIOPHULS BiAKMIOYEHa Big Mepexi Ta oxorona.

- Konu copuTiopHMLS Ta KOLLMK OXOMOHYTb, BUAMITE KOLUMK 3 (hpUTIOPHULL (SIKLLO BiH Le HE LLe HE BUAHSITO).

BuikopucToByiiTe pyyky noTka, Wob BUMHATK NOTOK. BukopuctoByiTe ryGKy Ta Tenny MurbHy Boay o6
BVMUTUW BHYTPILLHIO i 30BHILLHIO NOBEPXHIO KOLUMKA i oTKa.

MonepemxeHHs: He BuKkopucToByiiTe abpasmBHi Mutodi 3acobu abo rybku.

- Kowwk i NoToK MOXXHa MUTK y NOCYAOMUNHIN MaLLUVHI Ha BEPXHIl nonuuji.

- OBepexHO NpOTPITh iX 30BHI BOMOroK raHYipkoto abo nanepoBnM pPyLLUHUKOM.

- Hikonu He 3aHyptonTe puTIOpHMLID abo LTencensHy BUMKY Y Boay abo Oyab-aKy iHLY pianHy.

- MNepep 36epiraHHAM peTenbHO BUCYLLITL yCi AeTani.

- 36epirante hpUTIOPHULILO B MPOXONOAHOMY, CYXOMY MiCLLi.

BUPILLEHHA NMPOBJIEM

NPOBNEMA

POSSIBLE CAUSE

PILLEHHA

DPUTIOPHULIA HE NpaLoe.

Mpunapg He nigknNYeHnn 4o Mepexi.

BcrasTe BUNKY B 3a3eMneHy HaCTiHHy
po3eTky.

Bwu He BcTaHoBUMM Taimep.

BcTtaHoBiTb kntoy TaiMepa Ha
HeobXigHWIA Yac NpUroTyBaHHs, Lwob
YBIMKHYTU npunag.

KinbkicTb iHrpeaieHTiB y KoLKy
3aBenwka.

MoknaaiTe MeHLWi napTii iHrpeaieHTiB y
KoMK, MeHLwi nopuii o6cmaxytoTbest
piBHOMIpHiLLe.

BcTaHoBneHa Temneparypa 3aHaaTo
HU3bKa.

BcTaHoBiTL TEeMnepaTypHUi Koy Ha
noTpibHy Temnepatypy (AvB. po3ain
«HanawtyBaHH:A»).

Yac npuroTyBaHHs HagTO KOPOTKUIA.

BcraHosiTb TaiiMep Ha HeobXiaHWi
4ac NpUroTyBaHHs (AvB. po3ain
«HanawTyBaHHs»).

IHrpeieHTV HepiBHOMIpHO

oBCMaxyoTbCs B aepOopUTIOPHULL.

MeBHi BUAM iHrpeaieHTiB NoTpibHO
36oBTaTV B CepeauHi yacy
MPUroTyBaHHSI.

IHrpenieHTH, siki nexatb oAWH Ha OAHOMY
a60 0AMH HaBMPOTU OAHOIO (HanpuKnag,
kapTonns dpi), NOTPIGHO CTpyCUTU

B CEpeVHi Yacy NpuroTyBaHHsi.
MepernaHeTe po3ain «HanawTyBaHHS».

CMaxeHi 3aKyckv He XpyCTKi, Konu
BVXOAATD i3 PPUTIOPHULL.

Bw BUKOpUCTOBYBaNM TN 3aKyCOK,
NpU3HAYEHNX NS NPUTOTYBaHHS Y
TpaauLIAHIA pUTIOPHULL.

BukopucToByiiTe 3akycku B [yXxoBLi a6o
3nerka 3mMacTiTb Onieto 3aKycku Ans
GinbLU XPyCTKOroO pesynbrarty.

AHe MOXY NpaBuIibHO BCTaBUTU
KacTpynto B npunag.

Y kacTpyni 3aHafTo 6arato iHrpesieHTiB.

He HanoBHIoNTE KacTpynio BuLLe
nosHaykn MAX.

PelwiTka HenpasunbHO po3amilleHa B
FOPLLMKY.

[MpOLUTOBXHITb PeLUiTKy BHU3 Y
KacTpynio, o6 BoHa He pyxanacs gani.

3 npunagy BUxoauTb 6inun auMm.

Bu rotyete xupHi iHrpeaieHTun.

Konwu BU cmaxuTe XWPHI iHrpeaieHTn y
hPUTIOPHULI, Y KacTpyIio BUTEYE Benuka
KinbkicTe onii. Onist yTBOptoe 6inuit aum,
i KacTpynsi MOXe HarpiTucs CusbHille,
Hixk 3a3Buyait. Lie He BnnvBae Ha
npunag abo KiHUeBWiA pesynbTart.

KacTpyns Bce e MiCTUTb 3anuLLKu Xupy
Bifl NONepeaHbOro BUKOPUCTAHHS.

Binuii Avm BUHUKaE Yepes HarpiBaHHsA
XKUpY Ha ckoBopopai. OboB’s3KoBO
ounLLanTe CKoBOPOAY HaNeXHUM YUHOM
nicns KOXHoro BUKOPUCTAHHS.
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Caixxa kapTonnsi ¢pi HepiBHOMIPHO
obcmaxyeTbes Y PpUTIOPHULY.

Bw BukopucTanu He Toi CopT KapTonai.

BukopucToByiiTe CBiXy kapTonso
i cTexTe, W06 BoHa 3anuwwanacs
TBEPAOIO Nifl YaC CMaXeHHS.

Bv He npommnu KapTonnsHi nanuyk1
nepea TMMm, K iX CMaxuTu.

[apHeHbKO NpoMUITE KapTOMMSHI
nanuyku, Wob BuaanuT Kpoxmar i3
30BHILLHBOrO GOKY Nanu4oK.

Caixxa kapTonnsi cpi He XpycTka, Konu
BUXOAUTb i3 PPUTIOPHULL.

XpycTKiCTb kKapTonni copi 3anexuTsb Bi
KinbKOCTi onii Ta Boaun B kapTonni dpi.

MepexoHaiiTecs, wo su fo6pe
BUMCYLUMIW KAPTONASHI Nanuuki, nepiu
HiXk AofaBaTy onito.

HapixTe kapTonnsHi nanuyku apibHiwe,
o6 pesynbrat ByB GinbLU XPYyCTKUM.

Jopaiire Tpoxu Ginbiue ofii s 6imbi
XPYCTKOTO pesy/Ibrary.

YTUNI3ALUIA NPOAOYKTY

€NeKTpPUYHOro Ta enekTpoHHoro obnapHanHs (WEEE), ska BctaHoBnioe npaBoBy 6a3y B
€ponericbkomy Cotosi Ans yTunisauii Ta NOBTOPHOrO BUKOPUCTaHHS BiAXOAIB €NeKTPOHHOro Ta
eneKkTpuyHoro obnagHaHHs. He yTunisyiiTe npucTpiii pasoM i3 HECOpPTOBaHUMK MOGYTOBUMM
Biaxogamu. [Ina Uboro BUKOPUCTOBYNTE 06’€KTU A5 CENeKTUBHOrO 306MpaHHA eneKkTPUYHUX Ta
€IeKTPOHHMX BigxoaiB

E Llen npoaykT Bignosigae Aupektumei 2012/19/€C €sponeicbkoro MNMapnameHTy Ta Pagu 3 Biaxoais
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KARTA GWARANCYJNA

Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul.
Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa

NAZWA URZADZENIA: .. ..t
TYP, MODEL: ... s

DATA ZAKUPU: L. e e e

1. Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (KRS: 0000735164), wytaczny dystrybutor marki Zelmer
w Polsce, udziela dobrowolnej gwarancji na stanowigce Panstwa wtasnos$¢ Urzgdzenie objete niniejszg
gwarancja (dalej jako: ,Urzadzenie”).

2. Zasady i warunki gwarancji opisane zostaty w punkcie ,Ogdélne warunki gwaranc;ji”.

3. Dystrybutor udziela réwniez dodatkowej gwarancji na silnik urzadzenia. Dodatkowa gwarancja
przystuguje wytgcznie konsumentom.

4. Zasady i warunki dodatkowej gwarancji na silnik urzgdzenia zostaty opisane w punkcie ,Warunki
dodatkowej gwarancji”.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Podstawowe informacje

1. Niniejsza gwarancja udzielana jest przez dystrybutora, Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie
przy ul. Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa, wpisang do rejestru przedsiebiorcow Krajowego
Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla Miasta Stotecznego Warszawy w Warszawie,
XIV Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem 0000735164, NIP 5223128159,
kapitat zaktadowy 105 000,00 zt, zwang w dalszej czesci Gwarantem.

2. Gwarancja obejmuje wady fizyczne Urzgdzenia wynikajgce z niewtasciwego wykonania Urzgdzenia
badz jego czesci, ktdére czynig je nieprzydatnym do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

3. Odpowiedzialno$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w
Urzadzeniu istniejgcych w chwili wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu w pierwszej sprzedazy
detalicznej.

4. Gwarancja jest wazna przez 24 miesigce w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej do celu uzytku
domowego niezwigzanego z prowadzong dziatalno$cig zawodowsg i gospodarczg (konsument) oraz 12
miesiecy w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej zwigzanej z prowadzong dziatalno$cig zawodowa
i gospodarczg (przedsigbiorca) od daty wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.

5. Gwarancja obowigzuje na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej dla produktéw zakupionych na
terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

6. Gwarancjg nie sg objete:
1) uszkodzenia mechaniczne, np. odbarwienia lub $cieranie sie zewnetrznej powtoki Urzadzenia,

2) uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidtowej konserwacji Urzgdzenia (chemicznej lub termicznej),
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3) uszkodzenia powstate w wyniku ingerencji wody lub innej cieczy,
4) uszkodzenia powstate w wyniku uzywania Urzadzenia niezgodnie z instrukcjg do niego dotgczona,

5) uszkodzenia powstate w wyniku podejmowania préb naprawy Urzadzenia przez nieautoryzowany
serwis,

6) uszkodzenia powstate w wyniku modyfikacji lub niepoprawnej instalacji oprogramowania,
7) uszkodzenia czesci podlegajacych normalnemu zuzyciu, takich jak szczotki, worki, filtry, rury gietkie,

8) uszkodzenia powstate w wyniku wytadowan atmosferycznych, przepige¢, innych zakidécen w sieciach
elektrycznych,

9) uszkodzenia spowodowane zaistnieniem sity wyzszej (tj. np. pozarem, trzgsieniem ziemi, dziataniami
wojennymi lub innymi nieprzewidzianymi zdarzeniami zewnegtrznymi).

7. W przypadku braku zgodnos$ci Urzadzenia z umowg uprawnionemu przystugujg srodki ochrony
prawnej ze strony i na koszt Gwaranta, a udzielona gwarancja nie ma wptywu na mozliwo$¢ skorzystania
z tych $rodkéw ani ich zakres. W szczegodlnosci niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg. Wykonywanie uprawnien z
tytutu gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa. W razie wykonywania uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia sprzedawcy o
wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych
z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Procedura gwarancyjna
8. Dokumentem uprawniajgcym do skorzystania z gwarancji jest dowéd zakupu (np. paragon z kasy
fiskalnej, faktura).

9. Zgtaszajgc usterke nalezy skontaktowac sie z Gwarantem poprzez Autoryzowany Serwis Zelmer pod
numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl lub dostarczy¢
Urzadzenie do miejsca zakupu (punktu sprzedazy detalicznej). W przypadku dostarczenia Urzadzenia
do miejsca zakupu zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer dokonuje sprzedawca detaliczny w
imieniu uprawnionego.

10. Wysytka Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer odbywa sie za posrednictwem wskazanego
przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie na koszt Gwaranta, po wczesniejszym
dokonaniu zgtoszenia zgodnie z punktem 9 Ogdélnych Warunkéw Gwarancji i uzyskaniu numeru
zgtoszenia serwisowego (RMA).

11. Uprawniony obowigzany jest udostepni¢ Urzadzenie do odbioru przez Autoryzowanego Serwisu
Zelmer za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
W przeciwnym razie koszty dostarczenia Urzgdzenia oraz odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w
transporcie ponosi uprawniony.

12. Dostarczone Urzadzenie powinno by¢ kompletne. Do Urzgdzenia powinny byé dotgczone opis wady,
kopia dowodu zakupu, adres zwrotny uprawnionego oraz telefon kontaktowy.

13. Urzadzenie powinno zosta¢ przygotowane do transportu zgodnie z wymogami okreslonymi przez
wskazany przez Gwaranta podmiot $wiadczgcy ustugi kurierskie. W przypadku braku zabezpieczenia
Urzadzenia do transportu zgodnie z przedmiotowymi wymogami, Gwarant nie odpowiada za uszkodzenia
w transporcie.

14.W przypadku uszkodzenia Urzadzenia w transporcie zalecane jest spisanie protokotu szkody z
przedstawicielem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
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15. Dostarczone Urzadzenie powinno spetniaé ogolnie przyjete normy czystosci, w szczegolnosci zostaé
dostarczone w stanie wolnym od zabrudzen i zanieczyszczen zewnetrznych. W przeciwnym razie
Gwarant ma prawo do odmowy naprawy Urzgdzenia i zwrotu Urzadzenia na koszt uprawnionego.

16. Po dostarczeniu Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer wady ujawnione w okresie gwarancji
zostang usuniete przez Gwaranta.

17. Gwarant obowigzany jest udzieli¢ odpowiedzi na informacje o usterce w terminie 14 dni od dnia jej
zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

18. Wady Urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji zostang usuniete w mozliwie najkrétszym terminie,
od 14 do 21 dni roboczych od daty dostarczenia Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

19.W razie braku mozliwosci usunigcia wady stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis Zelmer,
uprawnionemu przystuguje prawo do nieodptatnej wymiany Urzadzenia na nowe. Wymiany dokonuje
Autoryzowany Serwis Zelmer.

20. W razie braku mozliwosci wymiany Urzadzenia na nowe, uprawnionemu przystuguje zwrot srodkow
na zakup Urzgdzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych
nalezy skontaktowac¢ sie z Dziatem Ksiegowym Gwaranta pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl.

21.Po uplywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis Zelmer moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu
e-mail: serwis@zelmer.pl.

22. Autoryzowany Serwis Zelmer prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od ich dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl w celu sprawdzenia dostepnosci produktéw oraz ich kosztu.

23. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl.
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DE GARANTIE

SERIE: ZLM

PRODUCATOR: ZELMER

Produs Stampila importator

Model

Serie aparat

Véanzator Semnatura si stampila vanzatorului

Factura nr

Data

Am primit produsul in perfecta stare, insotit de instructiuni de utilizare. Semnétura client:
Drepturile consumatorului sunt conforme cu prevederile OUG140/2021 si 0G21/1992 cu completarile si modificarile ulterioare, r epublicata, precum si cu
modificarile introduse de OUG174/2008.ATENTIE !Consumatorul are dreptul la masuri corective din partea vanzatorului, fara costuri, in caz de neconformi-
tate a bunurilor, iar aceste masuri corective nu sunt afectate de prezenta garantie comerciala. Termenul de garantie este de 2 ani de la data achizitiei pentru
persoane fizice si 1 an pentru persoane juridice. Durata medie de utilizare este de 3-5 ani, cu conditia respectérii instructiunilor de folosire. Cumparatorul
are obligatia utilizarii produsului conform instructiunilor de utilizare si de asemenea are obligatia de a pastra certificatul de garantie impreuna cu documentul
de plata. In cazul lipsei conformitatii, consumatorul are dreptul de a solicita vanzatorului, ca masura reparatorie, repararea produsului sau inlocuirea acestuia,
in fiecare caz f ara plata, exceptand situatia in care solicitarea este imposibila sau disproportionata, luand in considerare toare circumstantele, inclusiv urma-
toarele: a)valoarea bunurilor in cazul in care nu ar fi existat neconformitatea: b)gravitatea neconformitatii sau c)daca masura corectiva alternativa ar putea fi
executata fara vreun inconvenient semnificativ pentru consumator.

Operatiunile de service efectuate in perioada de garantie vor fi mentionate pe documente separate. Aceste documente devin partea integranta din Certificatul
de Garantie. Produsele neridicate de la unitatea de service in termen de 60 de zile de la finalizarea operatiunilor vor fi declarate abandonate si predate
centrelor de colectare. Prin semnarea prezentului certificat de garantie, cumparatorul Tsi asuma obligatia de a lua la cunostinta coni e de garantie inscrise
in prezenta. Consumatorii beneficiazé de nlocuirea bunurilor in cazul in care neconformitatea acestora este constatata la scurt tlmp dupa livrare, fara a
depasi 30 de zile calendaristice.

Perioada de garantie se prelungeste cu durata de timp cat aparatul s-a aflat in service.

NR DATA SESIZARII DATA PRELUNGIREA UNITATE SEMNATURA SEMNATURA
TERMINARII GARANTIEI SERVICE DEPANATOR CUMPARATOR
REPARATIEI

Ce nu acopera garantia

Deteriorarile deliberate sau din neglijenta, datorate nerespectarii instructiunilor de utilizare sau instalare, conectarea produsului la un voltaj necorespunzétor,
deteriorarile cauzate de reactii chimice sau electro-chimice, rugind, coroziune, inclusiv cele produse de nivelul de duritate al apei sau conditii necorespunza-
toare de mediu. Consumabilele, inclusiv baterii $i lampi. Componentele non-functionale si decorative care nu afecteaza in mod obisnuit modul de folosire al
produsului, inclusiv zgarieturi si diferente de culoare. Deteriorarile accidentale cauzate de obiecte sau substante straine. Deteriorarea urmétoarelor compo-
nente: sticla ceramica, accesorii, tevile pentru alimentare si scurgere, lampi, ecrane, butoane, invelisuri, cu exceptia cazurilor in care aceste deteriorari se
dovedesc a fi cauzate de defecte de fabricatie. Folosirea produsului in alt scop decat cel casnic, de exemplu, in scopuri profesionale.

Consumatorul are obligatia de a prezenta certificatul de garantie si factura (bonul de cumpérare) la intocmirea reclamatiei plasate la defectarea produsului.
Pe parcursul termenului de garantie, unitatea de service va repara sau inlocui produsul, dupa caz.

Repararea sau inlocuirea produselor se va efectua conform prevederilor legale in cadrul unei perioade de timp de 15 zile.

Procedura de urmat pentru a obtine aplicarea garantiei comerciale

Pentru a putea beneficia de prezenta garantie comerciala, consumatorul se poate prezenta fizic in magazinul de unde a fost achizitionat produsul sau poate
contacta direct (telefonic sau prin e-mail) call center-ul Premium Appliances srl, datele de contact regasindu-se pe ultima pagina a prezentului certificat de
garantie Reparatiile necorespunzitoare efectuate asupra aparatului pot afecta securitatea acestuia si pot produce defectiuni iremediabile. Pentru a
evita aceste situatii va recomandam efectuarea oricaror reparatii/verificari in exclusivitate la centrele autorizate.

DISTRIBUITOR: ZELMER ROMANIA

PARTENER SERVICE: S.C. PREMIUM APPLIANCES S.R.L.
Strada Ecaterina Varga nr.2 - Aiud, Judetul Alba.
Email: emil.voican@premium-electrocasnice.ro / office@okapigroup.ro
Telefon: 0769 224 338 / 0264 434 242
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AHoTauin CepBiCHOro LEHTPY NPo 3A4INCHEHUA PEMOHT TanoH cTaHOBUTE AOAATOK AO PAXYHKY

Ne
Nara nosifoMneHHs! laTa BUKOHaHHS OBCSr peMOHTY MNignuc Ta nevatka MNianuc Ta nevartka CepBicHOro LEHTPY
Ne samoBneHHs CepBsicHOra LeHTpY

DNara

TanoH cTaHOBUTL A0AATOK A0 PaxyHKy

Ne

Mianuc Ta neyatka CepBicHOro LeHTPY

Dara

YBATA! TMia 4ac peMOHTY JO3BONSAETLCA BiAPI3aHHA NULLE OAHOrO TanoHa rapaH

TanoH ¢TaHOBUTL A0AaTOK A0 PaxyHKy
YBATA! Po3GipnvBo 3amnoBHITe KYMBKOBOKO PYHKO!

Ne

MevaTtka Micus npoaax: " .
LA ponay Mianuc Ta neyatka CepBicHOro LeHTPY

Jata npopgaxy - nignue npoaaeus

Dara

3anoBHKETLCS NPOAaBLEM pasoM 3i
po3ainamu rapaHTiHUX KapTok
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismagig. In diesem Fall konnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleilteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemaRe Verwendung des Produkts fihrt zum Erldschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstandig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihlty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilli za predpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporu¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a Ze s nim nemanipulovala Zadna tfeti strana, ktera neni autorizovéana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasSich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfiloZit k ni u¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ur€eny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mézete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odport¢aniami uvedenymi v
tejto priru¢ke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Europskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahéilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljlik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznalé kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eléllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlendl az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartasaval hasznalték, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
mUveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgara, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv eléirasnak megfelel6 fogyasztdi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznal6 koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitdsi dokumentumot. Lengyelorszagon kivul a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defect&rii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCITYXXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTUio Ha AaHHOe 13aenve CpokoM 2 roda ¢ MOMeHTa
nprvoGpeTeHnsi HOBOrO U3fenus notTpebutenem, ecnu naaenve Gyaet NPUMEHSITLCS MO HAa3HAYEHWIO.

B cny4ae nornomkn Bo BpeMsi rapaHTUIAHOIO Cpoka Nosb3oBaTeny MMET NpaBo Ha 6ecnnaTHbIi

PEMOHT U1 3aMeHy U3LENWs], eCINiM PEMOHT ByAET HEBO3MOXEH. OTa rapaHTusi Taikke BKIoYaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv nagenue aKCnnyaTnpoBanocb COrMacHo pekoMeHAaUMsaM, yka3aHHbIM B 3TOM
pYKOBOACTBE, U He BbINO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHUMM CNeLuanucTamm, He YnornHOMOYEHHbIMU
komnanuernt B&B TRENDS, S.L. . MlapaHTusi He pacnpocTpaHsieTcs Ha 3anyacTtu, NoABEPXKEHHble
3KCMnyaTaumoHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTUs He BMUSIET Ha NpaBa NnoTpebuTens cornacHo yCrnoBusm
Oupektnebl 1999/44/EC ans ctpaH — 4neHoB EBponenckoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 0653aHbI CBSI3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMOMHOMOYEHHbIM komnaHven B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeaeHWe peMoHTa U3aenuii.

JTiobble MaHMNyNsuMK ¢ U3aennem cneuuannucTamu, He ynornHoModeHHbIMy komnaHuein B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnun HeLeneBoe UCNonb3oBaHUe U3nenus NpuBeayT K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTum.
[apaHTuiiHoe 06cnyxunBaHne NpeaocTaBnseTcs Npu ycnoBuy NpeaocTaBneHns notpebutenem
[OKYMeHTa O MOKyMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHUTb KAaCCOBbIN YeK, YTOObI 0BerYMTb NPoLLEeCC BbIMOSIHEHWS rapaHTUHBIX
pabor. [ina nony4eHne TeXHN4ecKoro obCnyxunBaHns 1 NOcnenpoaaxHoro obenyKMBaHvs 3a npegenamm
MonblKn cneayeT nepeaath 3anpoc B TOYKY NpoAaxu, rae 6bina BbiNonNHeHa nokynka Tosapa, unm
YTOYHWUTL MHOPMAaLMIO NO NOCNEeNpPoAaxHOMY 06CnyXMBaHuIo Ha cariTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genusi 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXU B YCNOBUSAX SKCMNyaTaLMmn N XpaHEHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosTo e
npefaHasHayeH, 3a Cpok OT ABe roanHn. B cnyvaii Ha oTkas npes3 rapaHLUMOHHUSI CPoK NoTpebuTenute
MMaT npaBo Aa PeMOHTUpaT NpoadyKTa Unn eBeHTyarnHo Aa ro 3aMeHsT 6e3nnarTHo, ako He Moxe

[la ce peMOHTUpa, OCBEH aKO eAMH OT Te3N BapnaHTK Ce OKaXe HEBb3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE UNn

e HenponopuuoHaneH. B TakbB cnyyain moxete fa nsbepere HamansiBaHe Ha LieHaTa unm oTMsiHa
Ha npogaxbaTa, KOeTo ce yroBaps AMPEKTHO € npoAaBaya. MapaHumsTa nokpMea U cMaHaTa Ha
pe3epBHUTE YaCTu, HO MPU YCIOBKE Ye NPOAYKTHT € M3NoN3BaH CbobpasHO NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PHKOBOACTBO 3a [iBaTa Cryvasi, KakTo ¥ ako He e NpeanpuemaH onuT 3a Hameca OT TPeTo Nu1ue,
KOeTO He e ynbriHOMOLLeHo 3a Ta3n uen ot B&B TRENDS, S.L. . MapaHumnsaTa He NokpuBa HUKaKBU
amopTusMpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwvTe npaea kato notpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B [inpektuea 1999/44/EO 3a obpxaBuTe YneHkn Ha EBponenickms cbios.

M3MNON3BAHE HA TAPAHUUATA

KnuenTute TpsibBa fa ce cBbpxKaT ¢ oTopuanpaH TexHnyeckn cepsma Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npoaykTa.

Bcsika Hameca B npoaykTa oT HeynbnHomolleHo ot B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa nnu
HenpaswnHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynupa HacToswarta rapaHums. MapaHuusaTa Tpsbsa aa ce
NOMbJIHN U3LAMO 1 Aa Ce BPBbYM 3aeAHO C kacoBaTa bGenexka unv npuemHo-npeaaBaTtesiHus NpoToKosl,
3a ja MOXe AeVCTBUTENHO [a Cce ynpaxHsABaT npasata no Ta3v rapaHums.

lapaHuuATa cneppa Aa octaHe y NoTpebuTtens 3aeqHo ¢ dakTypara, kacoBaTa benexka unm
npuemMHo-NpeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LiEN yNecHsIBaHe yNpaxHsSBaHETo Ha Te3n npasa. 3a TEXHNYECKo
obcnyxsaHe 1 cneanpofaxbeH cepBu3 3BLH Nosicka TEPUTOPKSA 3asiBKaTa ce Nofasa B TbProBCKUS
06eKT, KbETO € 3aKyrneHa cTokaTta, UM MoXe a NPoBepuTe 3a AONbIHUTENHA cneanpoaaxbeHa
MHopMaumsa Ha www.zelmer.com
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UA / TAPAHTIMHE OBCITYTOBYBAHHSA

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Lel BUpiG NPOCnyXnTb NPOTAroM ABOX POKIB, SIKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbCS 3@ NPU3HaAYeHHsM. apaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HoBoro BMpoOy croxusayem. Y pasi NOMOMKU Mif Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MatloTb NpaBo Ha 6e3KOLLTOBHMI peMOHT abo 3amiHy BUpPOOY, SIKLLIO peMOHT Byae HeMOXNMBUIA, 3a
BVMHSATKOM BUMNaAKiB, KON OAMH 3 X BapiaHTiB Oyae HeMOoXnMBO BUKOHaTV abo BiH Byae HeCyMipHUM.
Y ubomy BUNagKy NokyneLpb Mae NpaBo BUGPaTH 3HMXKXEHHS LiiHM abo ckacyBaHHS MOKYMKK, LLO Crif,
obrosoptoBatu 6e3nocepenHbO 3 NpoAasLeM. Lia rapaHTia Takox BkntoYae 3amiHy 3an4yacTuH, SKLWO B
o6ox BuNagkax BUpiG ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO A0 pEKOMEHAALN, 3a3HaYeHNX Y LIbOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMU haxiBLSMU, He YyNOBHOBaxeHUMM koMmnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTisa He NOLMPIETLCA Ha 3anyacTuHK, SKi NiAAaTbCS ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMNMMBaE Ha npaea crnoxwueaya 3rigHo 3 ymoBamu AupekTtueu 1999/44/EC nns kpaiH — 4neHis
€sponericbkoro Cotosy.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B'13aTUCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, YNOBHOBaxeHWM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBeeHHst PEMOHTY BMPOOIB.

Byab-ski MaHinynsuii 3 Bupobom daxisusmu, He ynoBHOBaxeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHSI BUPOOY Npu3BeayTh 40 BTPATH rapaHTii. FapaHTiiHe
o6cnyroByBaHHsi oghiLiiHO BBE3EHOrO B YkpaiHy BUpPoOYy HaAaeTbCst 3a YMOBU HaflaHHS CMOXUBaYeEM
[oKyMeHTa npo npuabdaHHs. B YkpaiHi Takum JokyMeHTOM Moxe ByTu KacoBui, dickanbHWUIA, TOBapHUI
Yyek, BugaTkoBa HaknagHa abo iHLWKUA BCTAHOBMEHWI 3aKOHO4ABCTBOM (icKanbHWI [OKYMEHT, KU
nigTBepXxaye Aaty npuadaHHsa 3a3HaveHoro BUpooy.

KopucTyBay 3060B’a3aHMin 36epirati A4oKyMeHT npo npuabaHHs Bupoby, Wwob nonerwmTy npouec
BUKOHAHHS rapaHTiiHWX pobiT. N5t oTpMMaHHsA TEXHIYHOro 1 nicnsnpoaaXHoro o6cnyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y ToYKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYMKy ToBapy, abo yTOYHUTH
iHbopmaLito 3 nicnsAnpoaaXHoro 06CyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com
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Asporpunb / MoBiTpsAiHa ¢ppuTIOpHNLA

SERIES: ZAF. MOD: ZAF8650 STEAM EXPERT - ZAF8800 STEAM EXPERT
220-240~ 50-60Hz 2000W

TYPE: TTAF-511AZTT-D - TTAF-761AZTT-D

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3po6neHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - P1. Ca N'Oller
08130 Santa Perpetua de Mogoda
(Barcelona) - Spain

02/2025

WWW.ZELMER.COM




