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Szanowny kliencie,

Gratulujemy zakupu produktu.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé instrukcje obstugi,
a nastepnie przestrzega¢ podanych w niej zasad, aby unikngé¢ uszkodzenia
produktu. Gwarancja nie obejmuje uszkodzern powstatych na skutek
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji obstugi.
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Numer produktu 10033023 10035199 10035269 10046557
Zasilanie 220-240V ~ 50/60 Hz
Moc catkowita 6600-7200 W
DEKLARACIJA ZGODNOSCI
Producent:

Chal-Tec GmbH, WallstralRe 16, 10179 Berlin, Deutschland.

Urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi dyrektywami
europejskimi:

2014/30/UE (EMV)
2014/35/UE (LVD)

2011/65/UE (RoHS)
2009/125/WE (ErP)



ZASADY BEZPIECZENSTWA

= Urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania przed  przystgpieniem
do jakichkolwiek prac konserwacyjnych lub napraw.

= Podtgczenie urzadzenia do uziemionej sieci jest konieczne i obowigzkowe.

= Zmiany w instalacji domowej moga by¢ wykonywane wyfgcznie
przez wykwalifikowanych elektrykow.

= Niezastosowanie sie do tych zasad moze spowodowaé porazenie pradem
elektrycznym lub $mier¢.

Ogdlne instrukcje

= Przed instalacjg lub pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytac
niniejsza instrukcje obstugi.

= Na urzadzeniu nie nalezy stawia¢ zadnych fatwopalnych materiatow
ani produktow.

= Te instrukcje obstugi nalezy przekaza¢ osobie odpowiedzialnej za instalacje,
poniewaz moze to obnizy¢ koszty instalacji.

= Aby unikna¢ niebezpieczerstwa, urzadzenie nalezy zainstalowaé zgodnie
z niniejsza instrukcja obstugi.

= Urzadzenie moze by¢é prawidtowo zainstalowane i uziemione tylko
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

= Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do obwodu zawierajgcego oddzielny wytacznik,
aby w razie potrzeby zapewnic¢ catkowite odtaczenie od zasilania.

= Niewtasciwa instalacja urzadzenia moze spowodowac uniewaznienie
gwarancji lub nieprawidtowa prace urzadzenia. Urzadzenia mogg uzywac
dzieci w wieku od 8 lat, osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, umystowej
oraz postrzezeniowej, a takze osoby bez doswiadczenia i znajomosci
urzgdzenia. Wspomniane osoby moga z urzadzenia korzysta¢ wytacznie
pod nadzorem innej dorostej osoby albo po otrzymaniu zalecer dotyczacych
bezpiecznej eksploatacji urzadzenia i po zrozumieniu zwigzanych z nig
zagrozen. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem. Dzieciom bez nadzoru
nie wolno czysci¢ ani konserwowac urzadzenia.

= Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzadzeniem. Dzieciom bez nadzoru nie wolno
czyscic¢ ani konserwowac urzadzenia.

= W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, powinien on zostac
wymieniony przez producenta, serwis autoryzowany lub inng podobnie
wykwalifikowang osobe, aby unikna¢ niebezpieczeristwa.



= Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy natychmiast wytgczy¢ urzadzenie,
aby zmniejszy¢ ryzyko zwarcia elektrycznego; dotyczy to szczegdlnie szklano-
ceramicznych lub podobnych powierzchni ptyty, ktére chronig czesci
pod napieciem.

= Na ptycie indukcyjnej nie nalezy ktas¢ metalowych przedmiotéw (noze,
widelce, tyzki i pokrywki), poniewaz mogg sie nagrzac. Nie wolno uzywac myjki
parowej.

= Do czyszczenia ptyty indukcyjnej nie nalezy uzywac myjki parowe;j.

= Urzadzenie nie nadaje sie do pracy z programatorem czasowym
ani oddzielnym pilotem zdalnego sterowania.

= Proces gotowania musi by¢ kontrolowany. Proces szybkiego gotowania nalezy
nadzorowac.

= Gotowanie z olejem lub ttuszczem bez nadzoru na ptycie indukcyjnej moze byc
niebezpieczne i spowodowac pozar. NIGDY nie wolno gasi¢ ognia wodg, nalezy
wytgczy¢ urzadzenie, a nastepnie udusi¢ ptomien, np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

INSTRUKCJA OBStUGI

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym.

= Nie wolno gotowa¢ na uszkodzonej lub popekanej ptycie. Jesli powierzchnia
do gotowania peka lub wykazuje oznaki pekniecia, nalezy natychmiast
wytaczy¢ urzadzenie, odtaczyé je od zasilania (gniazdko $cienne)
i skontaktowac sie z wykwalifikowanym technikiem.

= Przed czyszczeniem lub konserwacja nalezy odtaczy¢ ptyte od zasilania.

= Niezastosowanie sie do tych zasad moze spowodowaé porazenie pradem
elektrycznym lub $mierc.

Zagrozenia zdrowia

= To urzadzenie jest zgodne z elektromagnetycznymi normami bezpieczenstwa.

= Osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami elektrycznymi
(np. pompami insulinowymi) powinny najpierw skonsultowaé sie ze swoim
lekarzem lub producentem implantu przed uzyciem tego urzadzenia,
aby upewnic sie, ze pola elektromagnetyczne nie oddziatujg na ich implanty.

= Niezastosowanie sie do tych zasad moze spowodowaé porazenie pradem
elektrycznym lub $mier¢.



Dzieci powinny znajdowac sie z dala od urzadzenia.

Uchwyty garnkdéw moga by¢ gorace. Nalezy upewnic sie, ze uchwyty naczyn
nie wystajg poza inne witgczone pola grzejne.

Uchwyty nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

Niezastosowanie sie do tych zasad moze spowodowac porazenie pradem
elektrycznym lub oraz poparzeniu.

Ogodlne instrukcje

Nigdy nie zostawia¢ wtgczonego urzadzenia bez nadzoru. Wykipiata ciecz
powoduje tworzenie sie dymu i ttustych plam, ktére moga sie zapalic.

Nigdy nie uzywac¢ urzadzenia zamiast blatu lub miejsca do przechowywania
jakichkolwiek rzeczy.

Nigdy nie zostawia¢ zadnych przedmiotéw ani przyboréw na urzadzeniu.

W poblizu urzadzenia nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotéw
magnetycznych (karty kredytowe, karty pamieci) ani urzgdzen elektronicznych
(komputery, odtwarzacze MP3), poniewaz mogg na nie wptywac pola
elektromagnetyczne.

Nigdy nie uzywac urzadzenia do ogrzewania pomieszczen.

Po uzyciu zawsze nalezy wytaczy¢ pola grzejne oraz ptyte zgodnie z opisem
w niniejszej instrukcji (tzn. za pomocg przyciskéw dotykowych).

Nie nalezy polegaé¢ na funkcji wykrywania naczynia, ktéra automatycznie
wytacza pola grzejne po zdjeciu naczyn.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem, siada¢ lub stawa¢ na nim
albo wspinac sie na urzadzenie.

W szafkach nad urzadzeniem nie nalezy przechowywac interesujgcych
dla dzieci przedmiotéw. Dzieci wchodzgce na ptyte indukcyjng moga odniesé
powazne obrazenia.

Nie zostawiaj dzieci samych lub bez opieki w obszarze, w ktérym jest uzywane
urzadzenie.



= Dzieci lub osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, powinny by¢ pod nadzorem odpowiedzialnej i kompetentnej
osoby, ktdra poinstruuje je w zakresie obstugi urzadzenia. Osoba ta powinna
byé przekonana, ze przeszkolona osoba moze obstugiwaé urzadzenie
bez zagrozenia dla siebie i innych.

= Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia,
chyba ze jest to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne zmiany
powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

= Na ptycie nie nalezy ktas¢ ani stawiac ciezkich przedmiotéw.

= Na ptycie indukcyjnej nie wolno stawac.

= Nie nalezy uzywaé garnkéw z nieréwnymi powierzchniami ani ciggna¢ naczyn
po powierzchni ptyty indukcyjnej.

= Do czyszczenia ptyty indukcyjnej nie nalezy uzywaé detergentéw lub srodkéw
rysujacych powierzchnie

= Urzadzenie to jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnego,
np.: Kuchnie dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
Domki letniskowe; Hotele, motele itp.; Hostele.

= Urzadzenie i jego dostepne czesci s gorace podczas uzytkowania.
= Nalezy uwaza¢, aby nie dotyka¢ elementéw grzejnych w urzadzeniu.

= Dzieci w wieku do 8 lat powinny znajdowac sie poza zasiegiem urzadzenia, jesli
nie sg one pod nadzorem.

FUNKCJONOWANIE

Gotowanie na ptycie indukcyjnej to bezpieczna, nowoczesna, skuteczna i oszczedna
technologia gotowania.

Dziata ona dzieki elektromagnetycznym wibracjom, ktére generujg ciepto
bezposrednio w patelni lub garnku, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej
powierzchni. Szklana powierzchnia nagrzewa sie tylko dlatego, ze podgrzewa ja
patelnia lub garnek.
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OPIS URZADZENIA

2600 W

1 pole grzejne 2000 W, max.

wolna strefa, 2500 W
max. 2800 W

2000 W

2 pole grzejne 1500 W, max.

szklana ptyta

1800 W

3 pole grzejne 1500 W, max.

panel sterowania

3500 W

4 pole grzejne 2500 W, max.




PANEL STEROWANIA

1 | Wskainik pdl grzejnych

Przycisk ON/OFF

2 Przycisk timera

Funkcja Stop and Go

3 Poziom zasilania/Funkcja
utrzymywania ciepta/Szybkie
podniesienie mocy grzania

Funkcje Flex/BBQ

4 Blokada przyciskow
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INSTALACIA

Dobér akcesoriéw montazowych

Wycig¢ otwdr w blacie zgodnie z wymiarami podanymi na obrazku. W celu
instalacji i eksploatacji urzadzenia nalezy zostawi¢ co najmniej 5 cm wolnej
przestrzeni wokdt otworu. Grubosé blatu powinna wynosi¢ co najmniej 30 mm.
Nalezy wybra¢ odporny na ciepto i izolowany blat (drewno i podobne materiaty
wtdkniste lub higroskopijne nie moga by¢ uzywane jako materiaty blatu, chyba
ze sg impregnowane), aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym i odksztatcen
spowodowanych promieniowaniem cieplnym z ptyty. Jak pokazano ponizej.

Wskazéwka: Wymiary w tabeli s3 podane w ,mm”.

L w H D A B X F

770 | 520 | 60 56 740 490 min. 50 min. 3

W kazdym przypadku nalezy upewni¢ sie, ze ptyta jest dobrze wentylowana, wlot
i wylot powietrza nie sg zablokowane. Nalezy upewnic sig, ze ptyta indukcyjna jest
w dobrym stanie.



e
[
]

/

Wskazéwka: Wymiary w tabeli sg podane w ,,mm”.

A B C D E
760 min.50 | min. 20 Wiot powietrza Wylot powietrza
5mm

11
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Przed instalacjg ptyty indukcyjnej

Nalezy upewnic sie, ze:

Powierzchnia robocza jest kwadratowa i pozioma, zadne elementy
konstrukcyjne nie sg sprzeczne z wymaganiami dot. umieszczenia urzadzenia.
Blat jest wykonany z izolujgcego materiatu odpornego na wysokie
temperatury.

Jesli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik musi miec¢
wbudowany wentylator chtodzacy.

Instalacja bedzie spetnia¢ wszystkie wymagania zgodnie z obowigzujacymi
normami i przepisami.

Odpowiedni izolowany przetacznik jest wbudowany w sie¢ zasilajacy,
co zapewnia catkowite odtaczenie od sieci oraz jest zainstalowany i ustawiony
zgodnie z lokalnymi przepisami i normami.

Izolowany wytacznik automatyczny o odlegtosci stykdw co najmniej 3 mm
musi mie¢ zatwierdzong konstrukcje  (lub we wszystkich aktywnych
przewodach, jesli pozwalajg na to lokalne przepisy).

Whytacznik automatyczny jest fatwo dostepny dla uzytkownika ptyty
indukcyjnej.

W razie jakichkolwiek watpliwosci nalezy skontaktowac¢ sie z lokalnym
wydziatem budownictwa.

Na $cianach otaczajacych ptyte powinny znajdowac sie odporne na ciepto
i fatwe do czyszczenia materiaty (np. ptytki ceramiczne).

Po instalacji ptyty indukcyjnej

Nalezy upewnic sieg, ze:

Przewdd zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady.
Zapewniony jest doptyw $wiezego powietrza od spodu urzadzenia,
co umozliwia wymiane powietrza.

Jesli ptyta jest instalowana nad szufladami lub nad szafka, pod podstawa ptyty
zainstalowana jest bariera ochronna.

Whytacznik automatyczny jest tatwo dostepny dla uzytkownika ptyty
indukcyjnej.



Instalacja

1. Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej i gtadkiej powierzchni (uzyé
opakowania). Nalezy uwazac na elementy sterujace wystajgce z ptyty.

2. Przymocuj ptyte do blatu za pomoca s$rub na czterech wspornikach
umieszczonych od spodu ptyty (patrz rysunek).

3. Wsporniki nalezy dopasowac do grubosci blatu.

A B C D

Sruby Wspornik Otwor na srube Spodnia ostona

Szklano-ce ramicm

powierzchnia - . >

Wspornik 7 t

Sruba ST3.5%8

Blat

13
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= Piyty nie wolno instalowa¢ bezposrednio nad zmywarka, lodowka,
zamrazarka, pralkg lub suszarkg do prania, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzié
elektronike urzadzenia.

= Ptyta musi by¢ zainstalowana w taki sposdéb, aby promieniowanie cieplne
nie byto blokowane, co zapewni wzrost wydajnosci urzadzenia.

= Sciany i szafki, ktére znajdujg sie w bezposrednim sasiedztwie plyty

lub nad nig, powinny by¢ odporne na ciepto.

Aby unikng¢ uszkodzen, ptyta i klej musza by¢ odporne na ciepto.

Nie wolno uzywaé myjki parowej

Podtaczenie przewodu zasilajagcego do sieci elektrycznej

Przed podtgczeniem ptyty indukcyjnej do zasilania nalezy upewnic sie, ze:

= system okablowania w domu jest odpowiedni do wydajnosci wymaganej
przez ptyte indukcyjna.

= napiecie sieciowe odpowiada napieciu podanemu na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

= kable i przewody moga wytrzymac obcigzenie wskazane na tabliczce
urzadzenia.

Do podtgczenia urzadzenia do zasilania nie nalezy uzywac adapterdéw, reduktorow
ani gniazd wielokrotnych, poniewaz moga one spowodowac przegrzanie
urzadzenia lub pozar. Przewdd zasilajgcy nie moze dotykac¢ zadnych gorgcych
czesci urzadzenia; nalezy go umiescic tak, aby jego temperatura w zadnym miejscu
nie przekraczata 75°C.




Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony i wymaga wymiany, nalezy
skontaktowac sie z producentem lub obstuga klienta, aby unikna¢ uszkodzenia
mienia i/lub obrazen ciata.

Jesli urzadzenie jest podfaczone bezposrednio do sieci, nalezy zainstalowac
wielobiegunowy wytacznik o odlegtosci stykdw co najmniej 3 mm.

Technik musi sprawdzi¢ bezpieczeristwo potaczenia elektrycznego i upewnic
sig, ze spefnia ono wszystkie normy dot. bezpieczenstwa.

Przewdd nie moze by¢ zgiety ani $cisniety.

Przewéd musi regularnie sprawdzany i wymieniany  wylacznie
przez uprawnionego elektryka.

EKSPLOATACIA

Przyciski dotykowe

= Przyciski reaguja na dotyk, wiec nie trzeba ich naciskaé. Do sterowania

urzadzeniem nalezy uzywac opuszki palca, a nie jego czubka.

—
X

v

= Za kazdym razem, gdy urzagdzenie wykryje dotyk, stycha¢ sygnat dzwiekowy.

= Nalezy upewnic sie, ze panel sterowania jest zawsze czysty, suchy i ze nie ma

nim zadnych przedmiotéw (naczynia lub szmatka), ktére mogtyby go zakryé.
Nawet cienka warstwa wody moze utrudni¢ obstuge panelu sterowania.

15
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Dobdr odpowiednich naczyn kuchennych

Czy naczynia sg odpowiednie do gotowania
indukcyjnego mozna sprawdzi¢, wykonujac test
za pomoca magnesu. Nalezy przytozy¢ magnes
w kierunku dna naczynia. Jesli zostanie on

przyciagniety, naczynie nadaje sie do gotowania @

indukcyjnego.

Jezeli nie masz magnesu:

1. Nalezy wlaé troche wody do naczynia, ktére chcesz sprawdzic.

2. Jesli wyswietlacz nie miga i woda sie nagrzewa, naczynie nadaje sie do gotowania
indukcyjnego.

Naczynia kuchenne wykonane z nastepujacych materiatéw nie nadajg sie
do indukcji: czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedZz bez dna
magnetycznego, szkto, drewno, porcelana, ceramika i kamionka. Nie uzywaj
naczyn kuchennych z rozcietymi krawedziami lub zaokraglonym dnem.

XXy

Nalezy upewni¢ sie, ze dno naczynia jest gtadkie, pasuje do ptyty i ma ten sam
rozmiar co pole grzejne. Nalezy uzywad naczyn, ktérych s$rednica odpowiada
wymiarom wybranego pola grzejnego. Maksymalng wydajnos¢ mozna osiagnaé,
uzywajac patelni lub garnka nieco szerszego niz grafika na ptycie. W przypadku
mniejszego garnka efektywnos$¢ moze by¢ nizsza. Naczynia o Srednicy mniejszej niz
140 mm nie muszg zosta¢ wykryte przez ptyte indukcyjng. Garnek nalezy zawsze
umieszczad na Srodku pola grzewczego.

S




Patelnie i garnki nalezy zawsze podnosi¢ - nie ciggnac ich, poniewaz mogtyby
porysowac powierzchnie ptyty grzejnej.

(

Wymiary naczyn

Pola grzejne sa automatycznie dostosowywane do $rednicy naczynia. Dno naczynia
jednak musi mie¢ minimalng srednice odpowiednia dla wybranego pola grzejnego.
Aby uzyska¢ najlepszg wydajnos¢ ptyty, nalezy umiesci¢ naczynie w srodku pola
grzejnego.

Pole grzejne (mm) Podstawowa srednica naczyn do indukgcji

Minimum (mm)

160 100

280 180

Wolna strefa 200

Gotowanie

Dotknij przycisku ON/OFF. Nastepnie urzgdzenie
wyda jeden sygnat dzwiekowy, a wszystkie
wyswietlacze pokazuja ,,-” lub ,,--”, wskazujac,
ze urzadzenie weszto w tryb czuwania.

Umies¢ odpowiednia patelnie lub garnek

na wybranym polu grzejnym. Upewnij sie,

ze dno naczynia i powierzchnia pola grzejnego
sg czyste i suche.

17
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Dostosuj poziom mocy, dotykajac przyciskow ,,-” i ,+”, przesun suwak ,,-”

lub po prostu dotknij dowolnego punktu ,-”.
= Jedli nie ustawisz stopnia mocy grzania w ciggu 1 minuty, ptyta indukcyjna
wytaczy sie automatycznie. W takim przypadku nalezy zacza¢ od nowa

od kroku 1.
= Stopien mocy grzania mozesz zmieni¢ w dowolnym momencie podczas
gotowania.
= Jedli przesuniesz palec wzdtuz ,—”, moc grzania zmieni sie z stopnia 1
na stopien 9.
0 - . N L suUzZ .
Jesli na wyswietlaczu miga naprzemiennie stopied mocy grzania i = = <, nalezy

sprawdzic:

= naczynie nie zostato ustawione na wtasciwym polu grzejnym.

= 7e uzywany garnek nie nadaje sie do indukcji lub

= czy naczynie nie jest za mate lub nieprawidlowo umieszczone na polu
grzejnym.

Jesli na polu grzejnym nie ma odpowiedniego naczynia, nie bedzie sie ono
nagrzewac. Wyswietlacz automatycznie wyfaczy sie po 1 minucie, jesli na polu
grzejnym nie ma odpowiedniego naczynia.



Po zakonczeniu gotowania
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Dotknij przycisku wyboru pola grzejnego, ktére chcesz wytaczyc.

a
Upewnij sie, ze na wyswietlaczu pojawi I I mn 1
sie ,0”, a nastepnie ,H”. Dotknij U

przycisku Wt./WYt., aby wytgczy¢ ptyte

- l
indukcyjna. |J H

Kontrolka ,H” wskazuje, ktére pole grzejne jest gorgce. Znika, gdy pole
grzewcze ostygnie do bezpiecznej temperatury. Moze by¢ réwniez uzywana
jako funkcja oszczedzania energii - jesli chcesz podgrzaé wiecej patelni, uzyj
ptyty, ktdra jest jeszcze goraca.

Funkcja Boost

Boost to funkcja, w ktérej jedno pole grzejne w ciggu 1 sekundy przetacza sie
na 5 minut do wyzszej mocy. Dzieki temu mozna zapewni¢ mocniejsze nagrzewanie
i szybsze gotowanie.
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Przytrzymaj przycisk ,B” po prawej stronie suwaka przez 3 sekundy,
na wyswietlaczu pojawi sie ,,P”, wskazujac na wzrost mocy grzania.
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Funkcja Boost bedzie wiaczona przez 5 minut, a nastepnie pole powrdci
do stopnia mocy ustawionego przed wtgczeniem funkcji Boost.
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Jesli chcesz wytaczy¢ funkcje Boost w ciggu tych 5 minut, nalezy dwa razy
nacisna¢ przycisk ,,B”. Pole grzejne powrdci do stopnia mocy ,,9”. Albo dotknij
przycisku ,-”, pole grzejne powraca do stopnia mocy grzania, ktérego
dotknates.

Wskazéwki dot. funkcji Boost

Trzy pola podzielono na dwie grupy. Jesli uzywasz funkcji Boost w jednym polu,
najpierw nalezy upewnic sie, ze drugie pole dziata z moca grzania 5 lub mniej. Jesli
wybierzesz jedno pole/jedng strefe i nacisniesz przycisk ,Boost”, a drugie
pole/druga strefa bedzie dziata¢ powyzej stopnia mocy grzania 5, symbole ,P” i,9”
bedg migaé na wyswietlaczu wybranego pola/wybranej strefy, a moc grzania
zostanie automatycznie ustawiona na stopien 9.

Grupa 1 Grupa 2



Funkcja utrzymywania ciepta (Keep warm)

Funkcja, w ktdrej jedno pole utrzymuje nizsza moc grzania, aby utrzymac stabilng
temperature.
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Dotknij przycisku funkcji utrzymywania ciepta (Keep

warm), a nastepnie przytrzymaj go przez 3 sekundy. [ ]
Wskaznik pola grzejnego pokazuje ,A”, tzn. pole jest .
w trybie utrzymywania ciepta.

Aby wytaczy¢ te funkcje, przytrzymaj przycisk funkcji utrzymywania ciepta
(Keep warm) przez 3 sekundy. Pole grzejne powraca do stopnia mocy grzania

”
,0”.

Funkcja Pauza (Stop + Go)

Funkcji pauzy mozna uzy¢é w dowolnym momencie podczas gotowania. Umozliwia
ona zatrzymanie i ponowne uruchomienie ptyty indukcyjnej.
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Upewnij sig, ze strefa grzejna jest wtgczona i pracuje. Wskazéwka: Funkcji Stop
+ Go mozna uzywac tylko w polu, ktére jest wiaczone. Przytrzymaj przycisk
Stop + Go na 1 sekunde, wskaznik pola grzejnego pokaze ,II”, co oznacza,
ze ptyta jest zatrzymana.
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Aby wytaczy¢ te funkcje, dotknij przycisku funkcji Stop + Go, a pole grzejne
powrdci do wezesniej ustawionego stopnia mocy grzania.

Wolna strefa gotowania

= Pola grzejne moga by¢ uzywane jako wolna strefa gotowania lub jako dwa
niezalezne pola grzejne, w zaleznosci od potrzeb.

= Wolna strefa gotowania sktada sie z dwéch niezaleznych cewek indukcyjnych,
ktérymi mozna sterowaé oddzielnie. Jesli uzywasz wolnej strefy gotowania
jako pojedynczej strefy gotowania, mozesz przenies¢ garnek lub patelnie
z jednej czesci strefy na druga - poziom mocy grzania pozostaje taki sam,
jak w czesci strefy, z ktdrej przeniesiono garnek lub patelnie. Czes¢ strefy bez
naczyn jest automatycznie wytgczana.

Przyktady prawidtowego i nieprawidtowego umieszczenia naczyn:

clie
¥ F




Jako jedna duza strefa

Aby aktywowac obszar jako jedng duzg strefe,
wystarczy nacisng¢ poszczegdlne  przyciski.
Ustawianie stopnia mocy grania dziata tak samo,
jak dla pojedynczych pdl grzejnych.

Jako dwie niezalezne pola grzejne

Jesli chcesz uzywac strefy gotowania jako dwdch
réznych pdl z réznymi ustawieniami mocy
grzania, nacisnij ponownie przycisk, a pola
powrdcg do poprzednich ustawien.

Funkcja Barbecue (BBQ)

Funkcja BBQ umozliwia utrzymanie statej temperatury naczynia w trybie Flexizone.

(| 0

i O& D9
éHII||l1|||IIEI"“IIIIIIIIIIIIIII!E é’lllllllllll||||ll|||||]|||||l|i|||§ — " \\-\.“ —
| L n \
ﬂ‘ ™\ \
N

Dotknij dowolnego przycisku do wyboru pola grzejnego lewej czesci ptyty,
a nastepnie dotknij i przytrzymaj przycisk Flexizone przez 3 sekundy,
aby przejs¢ do trybu BBQ; na wyswietlaczu pojawi sie ,,b” i ,q".
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Aby wytaczy¢ te funkcje, dotknij przycisku Flexizone, pole powrdci do stopnia
mocy grzania ,0”; teraz mozna ustawic¢ stopierh mocy grzania.
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Blokada przyciskow:

= Przyciski mozna zablokowaé, aby zapobiec ich niezamierzonemu dotknieciu
(np. dzieci moga przypadkowo witgczyé pola grzejne).

= Gdy blokada przyciskédw jest aktywna, wszystkie przyciski sg wytaczone
z wyjatkiem przycisku Wt./WYt..

Blokada przyciskow:
Dotknij przycisku blokady przyciskéw. Wyswietlacz pokazuje ,,Lo”.

Odblokowani przyciskow:

1. Upewnij sig, ze ptyta jest wiaczona.

2. Nacisnij i przytrzymaj przycisk blokady przyciskow.
3. Teraz mozna ponownie korzystaé z ptyty indukcyjne;j.

STOPNIE MOCY GRZANIA

Moc grzania Zastosowanie

= wolne rozgrzewanie mniejszej ilosci sktadnikéw
= roztapianie czekolady, masta i zywnosci, ktéra
1-2 tatwo sie pali

wolne gotowanie

wolne rozgrzewanie

podgrzewanie
3-4 = szybkie gotowanie
= gotowanie ryzu

5-6 = nalesniki

= sauté
= gotowanie makaronu

= smazenie
9 = doprowadzenie zupy do punktu wrzenia
= wrzatek




TIMER

Z timera mozna korzysta¢ na dwa rézne sposoby:

1.  Minutnik: W tym trybie urzadzenie nie wytgczy zadnego pola grzejnego
po uptywie ustawionego czasu.

2. Timer: Mozna ustawi¢ wytgczenie jednego lub wiecej pot grzejnych.

Uzycie timera bez wytaczenia pola grzejnego (minutnik)

Nalezy sie upewni¢, ze ptyta jest wigczona.

Uwaga: z funkcji minutnika mozna korzysta¢, nawet jesli nie wybierzesz pola
grzejnego.

Dotknij przycisku ,-” lub ,+”, kontrolka zacznie @
migaé, a na wyswietlaczu timera pojawi sie ,00”.
Ustaw czas, dotykajgc ,,-” lub ,+”. == U U +

Dotknij przycisku ,,-” lub ,+”, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas o 1 minute.
Przytrzymaj przycisk ,-” lub ,+”, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas o 10 minut.
Jesli ustawiony czas przekracza 99 minut, timer automatycznie powraca
do 0 minut. Anuluj timer/minutnik, dotykajac timera ,,-” i przesuwajac w dot
do ,0".

(C] €] o
w30 + = — 00 +> — == +
i

Po ustawieniu czasu natychmiast rozpoczyna sie @
odliczanie.  Pozostaly czas  pojawi  sie \35 4
na wyswietlaczu i kontrolka timera miga = \ <

przez 5 sekund.

Po uptywie ustawionego czasu przez 30 sekund G
stycha¢ sygnat diwiekowy, kontrolka timera
wyswietla ,00”, a nastepnie ,,- -”. G 0
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Ustawienie timera do wytgczenia jednego pola grzejnego (timer)

Dotknij odpowiedniego przycisku pola grzejnego na panelu sterowania,
dla ktérego chcesz ustawi¢ timer. Dotknij przycisku ,-” lub ,+”, kontrolka
zacznie migaé, a na wyswietlaczu timera pojawi sie ,,30”.

”

Ustaw czas, dotykajac przycisku ,-" lub ,+".
Dotknij przycisku ,-” lub ,+”, aby zwiekszy¢
lub zmniejszy¢ o 1 minute. Przytrzymaj przycisk
,-" lub ,,+”, aby zwiekszy¢ lub zmniejszyé czas
010 minut. Jedli ustawiony czas przekracza
99 minut, timer automatycznie powraca
do 0 minut.

®
30 +

O ®

®@ @

A e 1\3\0 + = -00+—=>—==-+

Aby anulowac timer, dotknij przycisku wyboru pola grzejnego, a nastepnie
dotknij przycisku ,-” lub ,+”, aby ustawi¢ 0, timer zostanie anulowany.
Na wyswietlaczu pojawi sie ,,00”, a nastepnie ,,-".

Po ustawieniu czasu natychmiast rozpoczyna sie
odliczanie.  Pozostaty  czas  pojawi  sie
na wyswietlaczu i kontrolka timera miga
przez 5 sekund.

®
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Obok kontrolki stopnia mocy grzania zapala sie czerwona kropka, ktéra
wskazuje, ze wybrano to pole.Po uptywie ustawionego czasu gotowania
odpowiednie pole grzejne automatycznie wytgcza sie i wyswietla ,H”.




Ustawienie timera do wytgczenia wiecej niz jednego pola grzejnego (timer)
Jesli te funkcje wykorzystuje wiecej niz jedno pole grzejne, na wyswietlaczu timera
wyswietlany jest najkrotszy czas.

Przyktad: Pole grzejne 2 jest ustawione na 3 minuty, pole grzejne 3 jest ustawione
na 6 minut, wskaznik pokazuje [3].

]
| I 5 Ustawiony na 6 @
-
o 03
3:',_ Ustawiony na 3

Po uptywie ustawionego czasu odpowiednie pole grzejne automatycznie wytgcza
sie i na wyswietlaczu wiacza sie ,,H”. Aby zmieni¢ czas po ustawieniu timera, nalezy
ponownie wréci¢ do kroku 1.

Czas pracy (godziny)

Kolejng funkcja bezpieczenstwa ptyty jest automatyczne wytgczanie. Urzadzenie
automatycznie wytacza sie, gdy zapomnisz wytgczy¢ pole grzejne. Domysine czasy
wytgczenia s3 wymienione w tabeli:

Moc Funkcja 1 2 3 4 5 6 7 8 9
grzania utrzymywania
ciepta
Czas pracy
(godziny) 8 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Po zdjeciu naczynia urzadzenie automatycznie przestaje grza¢ i wytacza sie
po 2 minutach.
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WSKAZOWKI DOT. GOTOWANIA

Wskazowki dotyczace gotowania

= Jak tylko zywno$¢ zacznie wrzec, nalezy obnizy¢ temperature.

= Uzywanie pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie, utrzymujac
ciepto.

= Nalezy zminimalizowac ilo$¢ ptynu lub ttuszczu w naczyniach, aby skréci¢ czas
gotowania.

= Gotowanie nalezy rozpocza¢ na wysokim poziomie, a nastepnie go obnizaé,
gdy zywnosc sie nagrzewa.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

= Gotowanie na wolnym ogniu polega na utrzymywaniu potrawy ponizej
temperatury wrzenia, okoto 85°C, czyli w temperaturze, w ktdrej dopiero
zaczynaja sie tworzy¢ babelki. To klucz do pysznych zup i delikatnych sauté,
poniewaz aromat rozwija sie bez rozgotowania jedzenia.

= Ponizej temperatury wrzenia nalezy gotowaé rowniez sosy zageszczone
jajkami i maka.

= Niektdre przepisy, w ktérych woda jest wchtaniana, np. gotowanie ryzu, moga
wymagaé ustawienia temperatury wyzszej niz najnizsze ustawienie,
aby zywno$¢ ugotowata sie prawidtowo w zalecanym czasie.



Idealny stek
Aby przygotowac soczyste steki:

1. Przed gotowaniem nalezy wyja¢ mieso z lodowki na okoto 20 minut,
aby nabrato temperatury pokojowe;j.

2. Rozgrzac patelnie z grubym dnem.

3. Posmarowacé obie strony steku olejem. Wla¢ niewielkg ilo$¢ oleju na dobrze
rozgrzang patelnie, a nastepnie na niej umiesci¢ mieso.

4. Stek obrdci¢ tylko raz podczas wypieki. Doktadny czas gotowania zalezy
od grubosci steku i stopnia jego wysmazenia. Czas moze sie wahac
od ok. 2 do 8 minut na strone. Nacisng¢ stek, aby zobaczy¢, jak jest
wysmazony - im jest twardszy, tym bardziej jest wysmazony.

5. Przed podaniem odstawic stek na ciepty talerz na kilka minut.

Szybkie gotowanie i smazenie

1. Wybrac ptaski wok lub duza patelnie do gotowania indukcyjnego.

2. Przygotowac wszystkie sktadniki i naczynia. Smazenie powinno by¢ szybkie.
W przypadku gotowania duzych ilosci, nalezy gotowac jedzenie w kilku
mniejszych porcjach.

3. Krotko rozgrzac patelnie i doda¢ dwie tyzki oleju.

4. Najpierw nalezy przygotowac migso, odstawic je i utrzymywac ciepte.

5. Nastepnie przygotowacé warzywa. Gdy sg gorace, ale nadal chrupiace, ustawic¢
pole grzejne na nizszym poziomie, wtozy¢ mieso z powrotem na patelnie
i dodac sos.

6. Delikatnie mieszac sktadniki, aby upewnic sie, ze sg rownomiernie smazone.
7. Natychmiast podac.
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STOPNIE MOCY GRZANIA

Moc grzania

Zastosowanie

1-2

= wolne rozgrzewanie mniejszej ilosci sktadnikéw

= roztapianie czekolady, masta i zywnosci, ktéra
tatwo sie pali

= wolne gotowanie
= wolne rozgrzewanie

3-4

= podgrzewanie

= szybkie gotowanie
= gotowanie ryzu

5-6

= nalesniki

7-8

= sauté
= gotowanie makaronu

= smazenie

= doprowadzenie zupy do punktu wrzenia
= wrzatek




CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Co? Jak? Waine!
Codzienne 1 Odtaczyé urzadzenie = Gdy ptyta jest
czyszczenie od sieci elektrycznej. wytaczona, kontrolka
pivty Srodek do czyszczenia »Gorgea powierzchnia”
ceramicznej piyt indukeyjnych gasnie, chociaz pole
(odciski nalezy nakfadaé, grzejne moze by¢
palcow, gdy piyta jest jeszcze nadal gorgce! Nalezy
odciski i plamy ciepta, ale nie goraca. uwazac,
spowodowane Nastepnie wytrzeg aby sie nie poparzyc!
g;ztiga;;:r;, wilgotng szmatkg Nie nalezy uzyw'ac )
plynami i wysuszy€é suchym ostr}/ch eredmlotow,
ktore nie sa recznikiem kuchennym. E::I:S;vza:z moga one
stodkie). Podtaczy¢ ptyte

indukcyjng do sieci
elektrycznej.

powierzchnie ptyty.
Nalezy sprawdzi¢
opakowanie,

aby upewnic sie,

ze Srodek czyszczacy
nadaje sie

do czyszczenia ptyt
indukcyjnych.

Nigdy nie nalezy
pozostawiac resztek
detergentu na ptycie,
W przeciwnym razie
pozostang na niej
plamy.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Moizliwa przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenia nie mozna
wiaczyc.

Brak zasilania.

Nalezy sie upewni¢, ze ptyta jest podtgczona
do zasilania i wtgczona.

Sprawdz, czy w domu lub okolicy nie ma
przerwy w dostawie pradu.

Jesli problem nadal wystepuje, skonsultuj
sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Przyciski dotykowe
nie reaguja.

Przyciski sa zablokowane.

Odblokuj przyciski. Patrz
rozdziat , Eksploatacja ptyty indukcyjnej”.

Przyciski dotykowe sg
trudne w obstudze.

Na przyciskach lub po ich
dotknieciu opuszkami palcow
moze wystepowac niewielka
warstwa wody.

Upewnij sie, ze obszar panelu sterowania
jest suchy i dotykaj przyciskdw suchg
opuszka palca.

Szklana powierzchnia jest
porysowana.

Ostre krawedzie naczyn
kuchennych.Uzywasz naczyn

z nieréwng podstawa,
nieodpowiednich druciakéw lub
srodkéw czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim i gtadkim dnem.
Patrz rozdziat ,,Dobér odpowiednich naczyn
kuchennych”.

Niektdre patelnie
powoduja pekniecia i inne
odgtosy.

Moze to wynikaé z wtasciwosci
naczyn kuchennych (warstwy
réznych metali roznie wibruja).

Jest to normalne i nie oznacza to zadnego
btedu.

Ptyta indukcyjna brzeczy,
gdy ustawiony jest wysoki
poziom mocy grzania.

Wynika to z technologii
indukcyjnej.

Jest to normalne, ale hatas powinien
zniknac¢ lub catkowicie zanikng¢
po obnizeniu stopnia mocy grzania.

Hatas wentylatora
pochodzacy z ptyty
indukcyjnej.

Wentylator chtodzacy wbudowany
w ptyte zapobiega przegrzaniu
elektroniki. Moze dalej dziata¢
nawet po wytgczeniu ptyty.

Jest to normalne i nie jest wymagane zadne
dziatanie. Nie odtaczaj ptyty od zasilania
podczas pracy wentylatora.

Naczynia nie sg gorace,
a na wyswietlaczu pojawia
sie .

1. Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ naczynia, poniewaz

nie nadaje sie ono do gotowania
indukcyjnego.

2. Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ naczynia, poniewaz jest
ono za mate dla wybranego pola
grzejnego lub nie jest odpowiednio
wysrodkowane.

Uzywaj naczyn kuchennych, ktére nadaja
sie do indukcji. Patrz czesc ,,Dobér
odpowiednich naczyn kuchennych”.
Wysrodkuj naczynie i upewnij sie, ze jego
dno odpowiada wielkosci pola grzejnego.

Ptyta indukcyjna lub pole
grzejne nieoczekiwanie
wytgczyta sig, rozlega sie
sygnat dzwiekowy

i na wyswietlaczu pojawia
sie kod btedu (zwykle
jedna lub dwie cyfry na
wyswietlaczu timera).

Usterka techniczna.

Zanotuj litery i cyfry btedéw, odtacz
urzadzenie od zasilania i skonsultuj sie
z wykwalifikowanym technikiem.




Wyswietlanie i kontrola usterek

Ptyta jest wyposazona we wtasng funkcje diagnostyczng. W tym tescie technik
moze sprawdzi¢ dziatanie kilku elementéw bez wyjmowania ptyty z blatu.

Kod btedu Mozliwa przyczyna Rozwiazanie

F3/F4 Usterka czujnika Skontaktuj sie z dostawca.
temperatury cewki
indukcyjnej.

F9/FA Problem czujnika Skontaktuj sie z dostawca.
temperatury IGBT.

E1/E2 Nieprawidtowe napiecie Wiacz urzadzenie, gdy
zasilania. napiecie jest normalne.

E3 Wysoka temperatura Skontaktuj sie z dostawca.

czujnika temperatury
cewki indukcyjnej.

E5 Wy.so.ka temperatura Ponownie wtacz urzadzenie
czujnika temperatury po ostygnieciu piyty.
IGBT.
UTYLIZACJA URZADZENIA

Zgodnie z Dyrektywg Parlamentu Europejskiego i Rady
2012/19/UE to oznakowanie na urzadzeniu lub jego
opakowaniu oznacza, ze urzadzenia nie wolno wyrzucac
z odpadami domowymi. Zgodnie z dyrektywa urzadzenie
nalezy przekaza¢ do odpowiedniego punktu zbidrki
zajmujacego sie recyklingiem sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z niewtasciwej
utylizacji urzadzenia. Aby uzyska¢ bardziej szczegétowe
informacje na temat recyklingu tego produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta lub firma
zajmujacg sie utylizacjg odpadéw domowych.
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