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INSTRUKCIA

PATELNIE NIERDZEWNE

Nalezy przestrzegac wszystkich zalecen zawartych w niniejszej instrukcji, aby zapewni¢ dtugotrwate,

bezpieczne uzytkowanie i unikng¢ ryzyka uszkodzen lub wypadkdw.

Zalecenia dotyczace uzytkowania, bezpieczenstwa i konserwacji
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Patelnia nadaje sie do gotowania/smazenia na kuchenkach gazowych, elektrycznych,
indukcyjnych, ceramicznych.

Przed pierwszym uzyciem produkt nalezy doktadnie umy¢ ciepta wodg z dodatkiem
tagodnego detergentu, nastepnie wytrze¢ do sucha.

Po kazdym uzyciu patelnia powinna by¢ doktadnie oczyszczona, aby zachowac jej wtasciwosci
uzytkowe i estetyczne. Uzywaj cieptej wody, tagodnego detergentu oraz miekkiej ggbki lub
Sciereczki.

Nie nalezy do czyszczenia uzywac ostrych detergentdéw, past i proszkow (réwniez z
dodatkiem cytruséw oraz chloru), gdyz moze to spowodowac powstanie korozji. Nie
zalecamy gruboziarnistych czyscikdw oraz szczotek, ktére moga rysowac powierzchnie stali.
Nie nalezy stosowac srodkow do czyszczenia srebra.

Bezposrednio po uzyciu nalezy usungé resztki jedzenia, zwtaszcza produktéw takich jak
cytryny, ocet, sél, itp. Pozostawione przez dtuzszy czas mogg niekorzystnie wptyngé na ich
wyglad powodujac zabarwienia.

Uzywaj odpowiedniej ilosci ttuszczu do smazenia. Nalezy unika¢ stosowania nadmiaru oleju,
poniewaz moze to wptyngé na jakos¢ gotowanych potraw.

Rozgrzany ttuszcz lub ptyny mogga pryskaé podczas smazenia, co moze powodowacd
poparzenia. Uzywaj pokrywy ochronnej.

Podczas gotowania upewnij sieg, ze patelnia jest ustawiona na stabilnej powierzchni. Patelnia
powinna by¢ na réwnej powierzchni, tak aby nie przewrdcita sie w trakcie uzytkowania.
Nalezy unikaé nagtych zmian temperatury, np. zalewania gorgcej patelni zimng wodg, co
moze doprowadzi¢ do jej uszkodzenia.

Przy kuchenkach gazowych dbaj, aby ptomien nie wystawat poza dno patelni.

Patelnia moze sie nagrzewac do bardzo wysokich temperatur. Zawsze uzywaj rekawic
ochronnych lub uchwytéw do przenoszenia gorgcych naczyn.

Kolorowe (niebieskie, ztoto-brgzowe) plamy mogga pojawic sie na powierzchni stali co jest jej
naturalng reakcjg na przegrzanie.

Plamy, przebarwienia oraz zarysowania nie majg wptywu na uzytkowanie naczyn kuchennych
i smak przygotowanych potraw.

Nie nalezy stawiac gorgcego naczynia bezposrednio na blat kuchenny.

Produkt powinien by¢ uzytkowany zgodnie z przeznaczeniem.
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Plamy, przebarwienia oraz zarysowania nie majg wptywu na uzytkowanie naczyn kuchennych
i smak przygotowanych potraw.

Produkt nie jest zabawka.

Patelnia, zwtaszcza po zdjeciu z kuchenki, moze jeszcze dtugo utrzymywac wysoka
temperature. Nigdy nie pozwdl dziecku dotkng¢ patelni, uchwytéw ani powierzchni, ktére
moga spowodowac poparzenie.

Nie zostawiaj patelni bez nadzoru: Podczas gotowania zawsze badz obecny w kuchni. Jesli
musisz odejs$¢, wytacz kuchenke i postaraj sie przeniesé patelnie w bezpieczne miejsce, z dala
od dzieci.

Patelnia nie nadaje sie do uzycia w mikrofalowce.

Patelnia powinna by¢ przechowywana w suchym i bezpiecznym miejscu.

Osoby starsze lub z ograniczeniami ruchowymi, ktére majg trudnosci z przenoszeniem patelni
lub jej czyszczeniem, powinny poprosic¢ bliskg osobe o pomoc, aby unikngé ryzyka poparzen
lub upuszczenia naczynia.

Regularnie sprawdzaj stan patelni.

Mycie w zmywarce: Chociaz garnki ze stali nierdzewnej mozna my¢ w zmywarce, nalezy unikac
agresywnych detergentéw, w tym soli. Wybieraj tagodne, ekologiczne Zzele czyszczace.
Stosowanie soli do zmywarki i innych silnych detergentéw moze prowadzi¢ do
nieodwracalnych plam i przebarwien na powierzchni patelni, co znacznie pogarsza ich wyglad.
Nieodpowiednie suszenie naczyn moze prowadzi¢ do osadzania sie kamienia i wptywaé na
trwatos$¢ mocowan uchwytdw, a wilgotne patelnie mogg pozostawiac zacieki, ktére wymagaja
dodatkowego czyszczenia.

W przypadku pozostatosci jedzenia, ktére przywarlty do dna, nalezy napetni¢ naczynie
niewielkg iloscig cieptej wody z ptynem i pozostawi¢ do odmoczenia.

W razie zapalenia sie ttuszczu uzyj pokrywki, aby odcig¢ doptyw tlenu i zdusi¢ ptomien. Nigdy
nie gas$ woda.

W przypadku modeli z odpinang rgczka przy dtuzszym gotowaniu na kuchence gazowej zaleca
sie jej odpiecie.

Przed uzyciem patelni upewnij sie, ze rgczka jest dobrze zamocowana, aby unikng¢
przypadkowego odpiecia sie podczas gotowania.

Podczas uzytkowania patelni z powtokg nieprzywierajgcg nalezy uzywac drewnianych,
plastikowych lub silikonowych przyboréw kuchennych.

Patelnia z uszkodzong powtoka nie powinna by¢ uzywana.

Nie wolno kroié, dzieli¢ potraw w naczyniach z nieprzywierajgcy powtoka.

Przestrzeganie powyzszych zalecen pozwala zminimalizowaé ryzyko uszkodzenia ciata, awarii

urzadzenia oraz strat materialnych. Zaniedbanie tych wskazowek moze prowadzi¢ do powaznych
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konsekwencji zdrowotnych oraz materialnych. Dbaj o swoje bezpieczenstwo oraz swoich bliskich,

stosujac sie do zalecen dotyczgcych ostroznosci.

W _przypadku wystagpienia jakichkolwiek nieprawidtowosci niezwtocznie przerwij korzystanie z

produktu. Jesli doszto do obrazen ciata, natychmiast skontaktuj sie z placdwka medyczng. Zgtos

problem producentowi lub sprzedawcy. Skontaktuj sie z Biurem Obstugi Klienta firmy TADAR pod

numerem telefonu: 61 8952300 Ilub wyslij e-mail na adres: tadar@tadar.pl. Mozesz takze

poinformowac sprzedawce. Podaj numer partii lub numer seryjny produktu oraz szczegdétowy opis
problemu.
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