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KLASYKA PIWOWARA

Viking Sté6d Monachijski Jasny

CHARAKTERYSTYKA StODU

O VIKING MALT

OPAKOWANIE | DOSTEPNOSC

Stéd Monachijski jest suszony w temperaturze
110 - 120 °C, co nadaje mu gteboki, bursztynowy
kolor oraz specyficzny aromat. Wysoka temperatura
procesu w poréwnaniu ze stodem pilzneAskim
skutkuje  wyraznym  ograniczeniem  dziatania
enzymow.

ZASTOSOWANIE

Stéd Monachijski jest idealnym stodem do piw
ciemnych typu Lager, Bock i innych piw specjalnych,
podkreslajgc ich petny smak. Przy przygotowywaniu
receptury warzenia nalezy wzig¢ pod uwage
ograniczone dziatanie enzymow w tym stodzie.

SPECYFIKACJA StODU

wilgotnos¢é % max. 5.0
ekstrakt % s.m. min. 78.0
barwa (jasny) °EBC 14 - 18
barwa (ciemny) °EBC 20-24
biatko % s.m. max. 11.5
wolny azot aminowy mg/| min. 120
czas scukrzania min. max. 15

PRZECHOWYWANIE | BEZPIECZENSTWO

Stéd powinien byé przechowywany w chtodnym
(< 20 °C), suchym (< 40 RH %) i bezwonnym
miejscu. W takich warunkach dopuszczalny okres
sktadowania stodu wynosi co najmniej 12 miesiecy.
Nalezy dba¢, by produkt nie stykat sie z gorgcymi
powierzchniami oraz unika¢ wdychania pytu
ze stodu.

www.vikingmalt.com

Stdd jest dostepny luzem, w kontenerach, w workach
typu Big-Bag i 25 kg workach PP.

Jest dostepny z Finlandii i z Polski.

UWAGI OGOLNE

Wszystkie nasze stody sg wytwarzane zgodnie z
normami ISO 9001, ISO 22000 oraz ISO 14001.

Wykorzystane odmiany jeczmienia sg zweryfikowane
i dopuszczone do stosowania w procesie stodowania
oraz w browarnictwie.

Nasiona nie sg modyfikowane genetycznie a to
oznacza, ze wszystkie produkowane przez nas stody
sg wolne od GMO.

Wszystkie oznaczenia analityczne sg wykonywane
zgodnie z Analityka-EBC lub innymi
miedzynarodowymi metodykami.

Wiasnosci okreslonych partii produktéw sg zalezne
od cech zboza pochodzgcego z danego zbioru.

Czy wiesz, ze...

Stod monachijski, ktéry znamy dzis
narodzit sie stosunkowo niedawno, bo
w XIX wieku, a jego ojcem jest jeden
cztowiek -Gabriel Sedimayr Il. Ten

niemiecki wizjoner udoskonalit
technologie suszenia stodu, wzorujgc
sie na rozwigzaniach brytyjskich.
Dzieki temu z piw typu Dunkel zniknety
nieprzyjemne (pozornie) dymne nuty,
psujgce jakosc¢ piwa.
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