NINJA
Foodi

Multicooker SmartLid

UNIKALNY NUMER KARTY
GWARANCYJNEJ:

OL750EU

INSTRUKCJA OBSLUGI

% ninjakitchen.pl



DZI EKUJEMY za zakup produktu Ninja® Foodi® Max SmartLid Multi-Cooker

REJESTRACJA PRODUKTU Poprzez rejestracje potwierdzasz, ze
przeczytates i zrozumiates instrukcje

Odwiedz strone zarejestrujsharkninja.pl, uzytkowania i ostrzezenia zawarte

aby zarejestrowac swoj nowy produkt Ninja® w dotgczonych instrukcjach.

w ciggu dwudziestu osmiu (28) dni od zakupu. Dodatkowo jesli wyrazisz zgode, bedziemy

Poprosimy Cie o podanie nazwy sklepu, daty na biezgco informowac Cie o naszych

zakupu i numeru seryjnego urzadzenia. nowosciach produktowych, promocjach,

konkursach oraz przepisach.
Rejestracja umozliwi nam skontaktowanie sie
z Toba w mato prawdopodobnym przypadku
powiadomienia o bezpieczenstwie produktu.

POZNAJ PRZEPISY NINJA
Gotowanie ulubionych potraw w domu nigdy nie byto tatwiejsze.

Z niewielkg pomoca Ninja wyczarujesz petnowartosciowe, zdrowe i smaczne potrawy w
krétkim czasie.

Wejdz na stronie www.przepisyninjakitchen.pl lub zeskanuj ponizszy QR kod i poznaj
nasze przepisy na przepyszne pieczenie z dodatkami, chrupigcego kurczaka, burgery,
drozdzowe buteczki, wysmienite ciasta i wiele wiecej.

Zeskanuj kod QR lub wejdz na www.przepisyninjakitchen.pl

ZAPISZ TE INFORMACJE DANE TECHNICZNE
Numer modelu: Napiecie: 230V~, 50Hz
. Moc: 1760 W

Numer seryjny:

Pojemnosc: 751
Data zaku_pu. Grupa ptynow: 2
(zachowaj paragon) L

Cisnienie Robocze: 40 kPa
Miejsce zakupu: Maksymalne Ci¢nienie (PS): 90 kPa

WSKAZOWKA: Numer modelu i numer
seryjny znajdziesz na etykiecie z kodem
QR z tytu urzadzenia przy przewodzie
zasilajgcym.
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Wazne srodki bezpieczenstwa .. ....cveverernsssnssnsnsnnnsssnsnsns 3

CzeSci i AKCESONIa v vvvvvvevennnnnnsnsnsnnnnnnnnsnnnnnnnnnsnnnnnns?

Instrukcje montazu akceSOriOW .......ovurvevennnnnnnnsnsnnnnnnnnns 9
Uzywanie suwaka SmartlLid . ... .. . . . 9
Obstuga panelusterowania........cccivvnecsnnnnnsnnnansnnnnnnnns 10
Funkcje gotowania . . ... 10
Przyciski sterowania. .. ... 10
Przed pierwszZym UZyCieMmM ... .cvucuuesunsnasnnsnasnnsnnnnnsnnnnnnunns n
Instalacja zbiornika kondensacyjnego .. ... ... Il
Demontaz i ponowny montaz nasadki zapobiegajacej zatykaniu. .. ..... .. 1
Uzywanie Ninja® Foodi® Cyfrowy termometr do gotowania ........... 12
Uzywanie multicookera Ninja® Foodi*Max SmartLid ................. 14
Korzystanie z funkcji gotowania ci$nieniowego ........ccvvcvncnnnns 15
Test wodny: Rozpoczecie gotowania cisnieniowego .. .................. 15
Automatyczne zwalnianie cisnienia . ... ... 16
Wytwarzanie ciSnienia. .. ... 16
Uzywanie funkcji Pressure (Gotowanie Cisnieniowe) .. .................. 16
Uzywanie funkcji trybu Combi-Steam (Gotowanie konwekcyjno-parowe)
....................................................... 18
Steam Meals (Positki Gotowane naparze). ........................ 18
Steam Air Fry (Smazenie Bezttuszczowe z Gotowaniem na parze) .. 19
Steam Bake (Pieczenie z Gotowaniem naparze). .................. 19
Steam Bread (Pieczenie Chlebanaparze). ........................ 20
Korzystanie z funkcji Air Fry/Cooker (Smazenie bezttuszczowe/
JOtOWANIE) ... ivvieiinnnennnnssannassnnnassannasnnnnnnnnnnnnns 21
Air Fry (Smazenie Bezttuszczowe) . . ... .. 21
Grill (Grill) 22
Bake (Wypieki). ... 23
Dehydrate (Suszenie). ... . .. .. . .. 23
Prove (Garowanie Ciasta) . .......... ... .. 24
Sear/Sauté (Obsmazanie/Sauté). . ... 24
Steam (Gotowanie Na Parze) . ... 25
Slow Cook (Wolne Gotowanie) ................ ... ... ... ... ..... 25
Yogurt (JOgurt) ... 26
Czyszczeniei konserwacja. . .. vcccvnvecsnnnncsnnnnnnsnnnnsnnnnnnns 27
Czyszczenie: Zmywarka i myCie reCzne. .. ... 27
Usuwanie i ponowne zaktadanie silikonowego pierscienia............... 27
Czyszczenie POKIYWY. . ... 28
Rozwigzywanie problemoOW. ... .ccvevevererararasassssasanannnnnns 29
Przydatne WSKazoWKi .. ... vvurvnnnnananananananannnnanannnnnnnns 30
KartagwaranCyjna. .. v cccvvvecsnnnnsnnnnnsssnnnnssnnnnnsnnnnnnnns 31

To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac wraz z innymi
odpadami domowymi. Aby zapobiec mozliwym szkodom dla Srodowiska lub ludzkiego
zdrowia wynikajacym z niekontrolowanej utylizacji odpaddw, poddaj go recyklingowi
w sposdb odpowiedzialny, wspierajac zrownowazone ponowne wykorzystanie zrodet
surowcow. Aby zwrdci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemow zwrotu i odbioru lub
B s ontakiyj sie ze sprzedawca produktu. Sprzedawca moze przekazad ten produkt
do bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.
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WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO * PRZED UZYCIEM PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE

A OSTRZEZENIE

Aby wyeliminowac ryzyko zadtawienia przez
mate dzieci, wyrzuc¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe natychmiast po rozpakowaniu.

Tego urzadzenia moga uzywac osoby

0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych oraz osoby
bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy,
jesli sa nadzorowane lub zostaty poinstruowane
w zakresie bezpiecznego korzystania

z urzadzenia i rozumieja zwigzane z tym
zagrozenia.

NIE WOLNO umieszczac urzadzenia na
gorgcych powierzchniach, w tym w poblizu
goracego gazowedgo lub elektrycznego palnika
ani w rozgrzanym piekarniku.

Podczas uzytkowania nalezy pozostawic

co najmniej 15 cm wolnej przestrzeni nad

urzadzeniem i wokot niego, aby zapewnic¢
cyrkulacje powietrza.

ZAWSZE podnos pokrywe za uchwyt z przodu
urzadzenia. NIE podnos pokrywki z boku,
poniewaz moze uwolnic sie gorgca para.

NIE OTWIERAJ pokrywy podczas lub

po gotowaniu cisnieniowym, dopdki cate
wewnetrzne cisnienie nie zostanie uwolnione
przez zawor uwalniania cisnienia i urzadzenie
nie ostygnie nieco. Otworz pokrywe szybko,
aby unikna¢ ponownego wytworzenia
cisnienia w wewnetrznym garnku.

Jesli pokrywa nie chce sie odblokowac,
oznacza to, ze urzadzenie jest nadal pod
ci$nieniem. Jakiekolwiek cisnienie resztkowe
moze byc¢ niebezpieczne. Pozwdl, aby
urzadzenie naturalnie uwolnito cisnienie lub
nacisnij przycisk Steam Release (Uwalnianie
pary), aby wypuscic¢ pare. Uwazaj, aby unikac¢
kontaktu z uwalniang para, aby uniknac¢
oparzen lub obrazen. Po uwolnieniu pary
panel sterowania pokaze OPN LID (Pokrywa
odblokowana), co oznacza, ze pokrywke
mozna otworzyc¢. Jesli para sie nie uwalnia,
gdy zawdr uwalniania cisnienia jest ustawiony
na odpowietrzanie, odtacz urzadzenie od
gniazdka i pozwol, aby urzadzenie naturalnie
uwolnito cisnienie.

Urzadzenie i jego przewdd nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla
dzieci. NIE WOLNO pozwalac¢ na uzywanie
urzgdzenia przez dzieci lub wykorzystywanie
go do zabawy. W przypadku uzywania

w obecnosci dzieci konieczny jest scisty nadzor.

10

n

12

13

14

15

16

17

18

19

Rozlana zywnos¢ moze spowodowac powazne
oparzenia.NIE WOLNO pozwalac¢, aby przewdd
zwisat na krawedziach stotéw lub blatow
roboczych albo umieszczac urzadzenie na lub
w poblizu goracych powierzchni, na lub

w poblizu palnika gazowego lub elektrycznego,
lub kuchenki ze szklang ptyta grzewczg czy we
wnetrzu piekarnika.

NIE WOLNO uzywac urzgadzenia bez
wtozonego garnka do gotowania.

POD ZADNYM POZOREM nie nalezy
podtaczac urzadzenia do zewnetrznego
wytgcznika czasowego lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

Przed umieszczeniem wyjmowanego garnka
do gotowania w podstawie urzadzenia,
upewnij sie, ze garnek i podstawa urzadzenia
sg czyste i suche. W razie potrzeby wytrzyj
je miekka sciereczka.

Gdy garnek do gotowania jest pusty, NIE

NALEZY podgrzewac go przez wiecej niz
10 minut. Moze to uszkodzi¢ powierzchnie
do gotowania.

NIE WOLNO uzywac urzadzenia do smazenia
w gtebokim ttuszczu.

NIE NALEZY zakrywad zaworow
cisnieniowych.

NIE NALEZY podsmazad ani smazy¢ na oleju
podczas gotowania ci$nieniowego.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
opalania mies i smazenia. Trzymaj rece

i twarz z daleka od wyjmowanego garnka

do gotowania, zwtaszcza podczas dodawania
nowych sktadnikéw, poniewaz gorgcy olej
moze pryskac.

Urzadzenie stuzy wytacznie do uzytku
domowego. NIE WOLNO uzywac tego
urzadzenia do celow innych niz jego
przeznaczenie. NIE WOLNO uzywac

W poruszajacych sie pojazdach lub
todziach. NIE WOLNO uzywac na zewnatrz.
Niewtasciwe uzycie moze spowodowac
obrazenia.

Przeznaczone wytacznie do uzytku na blatach
kuchennych. Upewnic¢ sie, ze powierzchnia jest
rowna, czysta i sucha. NIE WOLNO stawiac
urzadzenia blisko krawedzi blatu kuchennego
podczas pracy. NIE umieszczaj urzgdzenia na
kuchence elektrycznej.

4
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POLSKI

20 NIE WOLNO uzywac urzadzenia, jesli
przewdd zasilajgecy lub wtyczka sa
uszkodzone. Nalezy regularnie sprawdzac
urzadzenie i przewdd zasilajgcy. Jesli
urzadzenie dziata nieprawidtowo lub zostato
w jakikolwiek sposob uszkodzone, nalezy
natychmiast zaprzestac jego uzytkowania
i skontaktowac sie z Biurem Obstugi Klienta.

21 ZAWSZE przed uzyciem nalezy upewnic sie,
ze urzadzenie jest prawidtowo zmontowane.

22 Przeduzyciem ZAWSZE sprawdz, czy zawor
uwalniania cisnienia i zawor ptywakowy nie
sg zatkane lub zablokowane i oczys¢ je, jesli
to konieczne. Produkty spozywcze, takie jak
mus jabtkowy, zurawina, kasza pertowa, ptatki
owsiane lub inne zboza, groch tuskany, kluski,
makaron, rabarbar lub spaghetti, moga sie
pieni¢, ktebic¢ i pryskac¢ podczas gotowania
cisnieniowego, zatykajac zawor uwalniania
cisnienia. Tego rodzaju i podobne produkty
ekspandujace (takie jak suszone warzywa,
fasola, zboza i ryz) nie powinny by¢ gotowane
w szybkowarze, z wyjatkiem przepiséw Ninja’
Foodi'.

23 Podczas gotowania cisnieniowego zywnosci,
ktora sie rozszerza (takiej jak suszone
warzywa, fasola, ziarna, ryz, itp.).NIE NALEZY
napetniac¢ garnka wiecej niz do potowy lub
zgodnie z zaleceniami w przepisie Ninja“
Foodi'.

24 NIE NALEZY zastania¢ gérnego otworu
wlotowego powietrza lub tylnego otworu
wylotowego powietrza podczas jej
zamkniecia. Uniemozliwi to rownomierne
gotowanie i moze spowodowac uszkodzenie
urzadzenia lub jej przegrzanie.

25 Aby zapobiec ryzyku eksplozji i obrazen,
uzywaj tylko pierscienia silikonowego
multicookera Foodi” SmartLid. Upewnij sie,
ze pierscien silikonowy jest zamontowany,

a pokrywa jest prawidtowo zamknieta przed
uzyciem. NIE UZYWAJ, jesli jest rozdarta lub
uszkodzona. Wymien pierscien silikonowy
przed uzyciem.
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NIE NALEZY uzywacd akcesoridw, ktore nie sa
zalecane lub sprzedawane przez SharkNinja.
Akcesoriow NIE WOLNO umieszczac

w kuchence mikrofalowej, tosterze, piekarniku
konwekcyjnym ani konwencjonalnym, na
kuchence ceramicznej, elektrycznej, gazowej
ani na grillu zewnetrznym. Korzystanie z
akcesoriow niezalecanych przez SharkNinja.

ZAWSZE przestrzegaj maksymalnych
i minimalnych ilosci ptynéw okreslonych
w instrukcjach i przepisach.

Aby uniknac¢ ewentualnych uszkodzen para,
umiesc¢ urzadzenie z dala od $cian i szafek
podczas uzywania.

NIGDY nie uzywaj ustawienia SLOW COOK
(WOLNE GOTOWANIE) bez jedzenia i ptynow
w wyjmowanym garnku do gotowania.

NIE WOLNO przenosi¢ urzadzenia podczas
uzytkowania. Przesuwaj urzgdzenie tylko,
gdy suwak jest w pozycji PRESSURE
(GOTOWANIE CISNIENIOWE), aby zapobiec
przypadkowemu otwarciu pokrywy.

Nalezy unika¢ kontaktu zywnosci

z elementami grzewczymi. NIE
PRZEKRACZAJ poziomu MAX (MAKS.)
napetnienia garnka do gotowania oraz

kosza do grillowania i gotowania i ptyty.
Przepetnienie moze spowodowac obrazenia
ciata lub uszkodzenie mienia, a takze wptynac
na bezpieczenstwo uzytkowania urzadzenia.

NIE NALEZY uzywad tego urzadzenia
do gotowania ryzu btyskawicznego.

Napiecia gniazdek elektrycznych moga sie
réznic¢, co wptywa na wydajnosc produktu.
Aby zapobiec ewentualnym chorobom,
nalezy uzywac termometru do sprawdzania,
czy zywnosc jest gotowana w zalecanych
temperaturach.

Jesli urzadzenie wydziela czarny dym, odtacz
je natychmiast i poczekaj, az dym ustanie,
zanim usuniesz garnek do gotowania i kosz
do grillowania.

ZACHOWAUJ TE INSTRUKCJE
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NIE WOLNO dotykac¢ goracych powierzchni
Powierzchnie urzadzenia sg gorace podczas
pracy i po jej zakonczeniu. Aby zapobiec
poparzeniom lub obrazeniom ciata, nalezy
ZAWSZE uzywac podktadek ochronnych lub
izolowanych rekawic kuchennych i korzystac
z dostepnych uchwytow i gatek.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosé
podczas przenoszenia urzadzenia
zawierajgcego goracy olej lub inne gorgce
ptyny i/lub jesli znajduje sie ono pod
cisnieniem. Niewtasciwe uzycie, w tym
przesuwanie urzadzenia, moze skutkowac
obrazeniami ciata i poparzeniami. Podczas
uzywania tego urzadzenia do gotowania
cisnieniowego, upewnij sie, ze pokrywa jest
prawidtowo zamknieta i zablokowana przed
uzyciem. Podczas gotowania cisnieniowego
produkty spozywcze sg pod ekstremalnym
cisnieniem. Nieprzestrzeganie wszystkich
instrukcji dotyczacych prawidtowego
uzytkowania produktu moze skutkowac
niezamierzonym kontaktem z gorgcymi
potrawami lub cieczami pod cisnieniem,

co moze prowadzi¢ do powaznych oparzen.

Podczas pracy urzadzenia goraca para
wydobywa sie przez odpowietrznik.

Umiesc¢ urzadzenie w taki sposdb, aby

otwor wentylacyjny nie byt skierowany

w strone przewodu zasilajgcego, gniazdek
elektrycznych, szafek lub innych urzadzen.
Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci
od odpowietrznika.

NIE manipuluj, nie demontuj ani nie usuwaj
zaworu ptywakowego ani zespotu uwalniania
cisnienia.

Podczas korzystania z ustawienia SLOW
COOK (WOLNE GOTOWANIE) ZAWSZE
trzymaj pokrywe zamknietg

Para i goragce potrawy znajdujgce sie
wewnatrz garnka moga spowodowac
powazne oparzenia. ZAWSZE trzymaj rece,
twarz i inne czesci ciata z dala od zaworu
uwalniania cisnienia przed lub w trakcie
uwalniania ci$nienia oraz przy otwieraniu
pokrywy po gotowaniu.

Garnek do gotowania, kosz do grillowania

i gotowania, ptyta oraz odwracalny stojak
staja sie ekstremalnie gorace podczas
gotowania. Unikaj goracej pary i powietrza
podczas wyjmowania garnka do gotowania,
kosza do grillowania i ptyty z urzadzenia

i ZAWSZE umieszczaj je na powierzchni
odpornej na ciepto po wyjeciu. NIE WOLNO
dotykac akcesoriow w trakcie gotowania lub
bezposrednio po jego zakonczeniu.

Wyjmowany garnek do gotowania moze byc¢

ekstremalnie ciezki, gdy jest peten sktadnikéw.

Nalezy zachowac ostroznosc¢ podczas
podnoszenia garnka z podstawy urzadzenia.
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NIE WOLNO dotykac akcesoriow, w tym
termometru (jesli jest dotgczony do modelu),
podczas lub bezposrednio po gotowaniu,
gdyz staja sie one bardzo gorgce podczas
procesu gotowania. Aby zapobiec poparzeniom
lub obrazeniom ciata ZAWSZE nalezy
zachowac ostroznosc¢ podczas uzywania
produktu. Uzywaj narzedzi z dtuga raczka
oraz ochronnych podktadek lub izolowanych
rekawic kuchennych.

Czyszczenie i konserwacja nie moga byc¢
przeprowadzane przez dzieci.

Przed czyszczeniem, demontazem,
wktadaniem lub wyjmowaniem czesci

oraz przechowywaniem nalezy pozostawic¢
urzadzenie do ostygniecia.

Aby odtaczyc urzadzenie, wytacz je,
nastepnie odtgcz z gniazdka po zakonczeniu
uzywania i przed czyszczeniem.

NIE WOLNO czysci¢ metalowymi zmywakami
do szorowania. Kawatki zmywaka moga
oderwac sie i dotknac czesci elektrycznych,
stwarzajac ryzyko porazenia pradem.

Informacje na temat regularnej konserwacji
urzadzenia znajduja sie w rozdziale
,Czyszczenie i konserwacja”.

NIGDY nie umieszczaj podstawy urzadzenia,
cyfrowego termometru do gotowania ani
nasadki termometru (jesli jest dotgczony

do modelu) w zmywarce ani nie zanurzaj

w wodzie czy innym ptynie.

6
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Wskazuje na koniecznos$c¢ zapoznania sie z instrukcjami w celu zrozumienia dziatania i uzytkowania
produktu.

Wskazuje na ryzyko obrazen ciata, Smierci lub znacznych szkdd materialnych w przypadku
zignorowania ostrzezenia opatrzonego tym symbolem.

Nalezy unikac¢ kontaktu z goraca powierzchnia. Aby unikngc¢ poparzen, nalezy zawsze stosowac
ochrone dtoni.

Wytacznie do uzytku domowego i wewnatrz pomieszczen.

Bl <=

ZACHOWAUJ TE INSTRUKCJE
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CZESCI | AKCESORIA

Akcesoria w zestawie

Dwupoziomowy
odwracalny ruszt

Uniwersalna patelnia

Kosz do grillowania
i gotowania
Zdejmowalny dyfuzor { _‘é; 53
Wyjmowalny
garnek do gotowania 7,5 | Cyfrowy termometr
do gotowania

,\\\
Pokrywa
szybkowaru
)
\I—’ L o™

Suwak SmartLid

Schowek na
termometr

Panel sterowania

Podstawa
szybkowaru
Schowek na
termometr
Uchwyt
pokrywy

8 | ninjakitchen.eu



UWAGA: Tylko silikonowy pierscier

specyficzny dla multicookerdw <
SmartLid moze by¢ uzywany i
w tym produkcie. Inne silikonowe g
Pokrywa pierscienie do multicookerow lub
jednostki pierscienie konkurencji nie moga
Nasadka by¢ uzywane.
zapobiegajgca
zatykaniu

Element grzewczy &

Metalowe piny

Nasadka
termometru

Pierscien silikonowy

Zawor uwalniania
cisnienia
Vent (Uwalnianie
cisnienia) i Seal

(Blokada)
Otwor wylotowy
powietrza Pokrywa
szybkowaru
Zbiornik

kondensacyjny

Aby zamoéwic¢ dodatkowe czesci i akcesoria, wejdz na witryne ninjakitchen.eu
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INSTRUKCJE MONTAZU
AKCESORIOW

KOSZ DO GRILLOWANIA | GOTOWANIA

1 Aby wyjac¢ dyfuzor do czyszczenia, pociagnij
2 topatki dyfuzora z rowka na koszu, a nastepnie
pociagnij dyfuzor mocno w dot.

UWAGA: Dyfuzor umozliwia nawiew i zawsze
powinien by¢ zainstalowany na koszyku przed
uzyciem.

2 Aby zmontowac kosz do grillowania i gotowania,
umiesc kosz na dyfuzorze i mocno docisnij.

DWUPOZIOMOWY ODWRACALNY RUSZT

Higher Position (Wysoka Pozycja)
Grilluj kurczaka, stek, ryby i inne.

Lower Position (Dolna Pozycja)
Gotowanie na parze warzyw.

Zestawienie 2 pozioméw
Zwigksz pojemnos¢ gotowania,
gotujac na obu poziomach.

1 Z odwracang potka w dolnej pozycji (pokazang
powyzej) umies¢ go w garnku do gotowania.
Nastepnie umiesc¢ sktadniki na dolnym poziomie.

2 Jesli potrzebna jest dodatkowa warstwa, dodaj
gorny stojak, przesuwajac go po uchwytach
dolnego stojaka tak, jak pokazano powyzej.
Umiesc pozostate sktadniki na gérnym poziomie.

UZYWANIE SUWAKA SMARTLID

Suwak pozwala na przetaczanie miedzy trybami
gotowania i informuje pokrywe, ktorej funkcji uzywasz.

« Pressure (Gotowanie Cisnieniowe) ¢ Tryb Combi-
Steam (Gotowanie Konwekcyjno-Parowe)  Air Fry/
Cooker (Smazenie Bezttuszczowe/Gotowanie)

JAK OTWORZYC | ZAMKNAC POKRYWE

Zawsze uzywaj uchwytu znajdujgcego sie nad
suwakiem, aby otwierac i zamykac pokrywe.

Mozesz otworzyc i zamknacé pokrywe, gdy suwak
znajduje sie w trybie COMBI-STEAM (GOTOWANIE
KONWEKCYJINO-PAROWE) i potozeniu AIR FRY/
COOKER (SMAZENIE BEZTEUSZCZOWE/GOTOWANIE).
Kiedy suwak znajduje sie w pozycji PRESSURE
(GOTOWANIE CISNIENIOWE), pokrywy nie mozna
otworzy¢. Jesli w urzadzeniu nie ma cisnienia, przesun
suwak do trybu COMBI-STEAM (GOTOWANIE
KONWEKCYJNO-PAROWE) lub AIR FRY/COOKER
(SMAZENIE BEZT+USZCZOWE/GOTOWANIE).

UWAGA: Pokrywa cisnieniowa nie odblokuje sie
az urzadzenie catkowicie nie wyréwna cisnienia.
Inteligentny suwak nie przesunie sie w prawo,
dopdki urzadzenie catkowicie nie wyrowna
cisnienia. Urzadzenie wyswietli ,OPN LID”
(POKRYWA ODBLOKOWANA), gdy cisnienie
zostanie catkowicie wyréwnane.

ZAWSZE podnos pokrywe

za uchwyt z przodu urzadzenia.
NIE podnos pokrywki z boku,
poniewaz moze uwolnic sie
gorgca para.
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UZYCIE PANELU STEROWANIA

POLSKI

FUNKCJE GOTOWANIA

PRESSURE (GOTOWANIE CISNIENIOWE): Uzyj do
szybkiego gotowania jedzenia, zachowujac jego
delikatnosc.

UWAGA: Szczegoty dotyczace 3 sposobow
automatycznego zwalniania cisnienia znajdujg
sie na stronie 80.

STEAM MEALS (POSIEKI NA PARZE): Tworz
kompletne positki za pomoca jednego przycisku.
STEAM AIR FRY (SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE

Z GOTOWANIEM NA PARZE): Soczyste wewnatrz,
chrupiace na zewnatrz. Idealne do duzych kawatkow
miesa lub ryb oraz swiezych warzyw.

STEAM BAKE (PIECZENIE Z GOTOWANIEM NA
PARZE): Pieczenie puszystych ciast i stodkich
przysmakow.

STEAM BREAD (PIECZENIE CHLEBA NA PARZE):
Garowanie ciasta i pieczenie w jednym garnku.
Chrupiaca skorka, miekki srodek.

AIR FRY (SMAZENIE BEZTLUSZCZOWE): U~y tej
funkcji, aby nadac¢ potrawom kruchosc i chrupkosc
GRILL (GRILL): Uzyj wysokiej temperatury, aby
skarmelizowac i przyrumienic jedzenie.

BAKE (WYPIEKI): Uzywaj urzadzenia jak piekarnika
do wypiekow i nie tylko.

DEHYDRATE (SUSZENIE): Mozesz osuszac kawatki
miesa, owoce i warzywa, aby uzyskac¢ zdrowe
przekaski.

PROVE (GAROWANIE CIASTA): Tworzy warunki,

w ktorych ciasto moze dojrzec i wyrosnac
SEAR/SAUTE (OBSMAZANIE/SAUTE): Uzyj
urzadzenia jak kuchenki do obsmazania miesa,
podsmazania warzyw, duszenia sosow i wiecej.
STEAM (GOTOWANIE NA PARZE): Uzyj do delikatnego
gotowania delikatnych potraw w wysokie] temperaturze.

SLOW COOK (WOLNE GOTOWANIE): Gotuje
jedzenie w nizszej temperaturze przez dtuzszy czas.

YOGURT (JOGURT): Mozesz pasteryzowac i fermentowac
mleko, aby uzyskac¢ kremowy domowy jogurt.

KEEP WARM (UTRZYMANIE CIEPLA): Podczas
uzywania funkcji gotowania na parze, wolnego
gotowania i cisnienia, urzadzenie przetaczy sie na
tryb KEEP WARM (UTRZYMANIE CIEPEA) na koncu
cyklu. Nacisnij przycisk KEEP WARM (UTRZYMANIE
CIEPEA) po rozpoczeciu dziatania funkcji, aby
wytgczyc to automatyczne przejscie.

UWAGA: Jesli urzadzenie dziata przez 1 godzine

lub mniej, zegar bedzie odliczat czas w minutach
i sekundach. Jesli urzadzenie dziata przez wiecej

niz 1 godzine, zegar bedzie odliczat czas tylko

w minutach. Ta funkcja wytaczy sie po 12 godzinach.

PRZYCISKI STEROWANIA

SUWAK SMARTLID: Gdy przesuwasz suwak,
dostepne funkcje dla kazdego trybu beda sie
podswietlac.

TARCZA: Gdy wybierzesz tryb, uzyj tarczy, aby
przewijac¢ dostepne funkcje, az pozadana funkcja
zostanie podswietlona.

LEWE STRZALKI: Nacisnij te przyciski, aby
wybrac temperature gotowania. Uzyj rowniez
lewych strzatek, aby ustawic¢ stopien ugotowania
przy uzyciu przyciskow PRESET (USTAWIENIA
WSTEPNE) i MANUAL (RECZNY).

PRAWE STRZALKI: Nacisnij te przyciski, aby wybrac
czas gotowania. Uzyj tych strzatek, aby ustawic typ
jedzenia, korzystajac z funkcji PRESET (USTAWIENIE
WSTEPNE).

PRESET (USTAWIENIA WSTEPNE): Przetacza

ekran wyswietlacza w celu ustawienia termometru,
typu jedzenia i rezultatu gotowania na podstawie
ZAPROGRAMOWANYCH temperatur. Zaprogramowany
wynik nie jest dostepny dla funkcji Dehydrate (Suszenie),
Prove (Garowanie Ciasta), Steam (Gotowanie na parze),
Slow Cook (Wolne Gotowanie), Yogurt (Jogurt), Steam
Bake (Pieczenie z Gotowaniem na parze) i Steam Bread
(Pieczenie Chleba na parze).

MANUAL (RECZNY): Przetacza ekran wyswietlacza

w celu recznego ustawienia termometru. RECZNIE
USTAWIANY REZULTAT nie jest dostepny dla funkcji
Dehydrate (Suszenie), Prove (Garowanie Ciasta), Steam
(Gotowanie na parze), Slow Cook (Wolne Gotowanie),
Yogurt (Jogurt), Steam Bake (Pieczenie z Gotowaniem
na parze) i Steam Bread (Pieczenie Chleba na parze).

Przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE): Nacisnij, aby rozpoczac¢ gotowanie.
Nacisniecie przycisku podczas gotowania zatrzyma
aktualna funkcje gotowania.

O (POWER) (ZASILANIE): Przycisk zasilania
wytacza urzadzenie i zatrzymuje wszystkie tryby
gotowania
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1 Usun i wyrzué¢ wszelkie materiaty opakowaniowe,
etykiety i tasme z urzadzenia.

2 Szczegdlng uwage zwrde na instrukcje obstugi,
ostrzezenia i wazne srodki bezpieczenstwa, aby
unikngc obrazen ciata lub uszkodzenia mienia.

3 Umyj pierscien silikonowy, garnek do gotowania,
uniwersalng patelnie, kosz do grillowania
i gotowania, odwracalny stojak oraz zbiornik
kondensacyjny w goracej wodzie z mydtem,
a nastepnie doktadnie sptucz i osusz. NIGDY nie
myj podstawy garnka, cyfrowego termometru
do gotowania ani pokrywy termometru (jesli jest
w zestawie) w zmywarce.

4 Pierscien silikonowy jest odwracalny i mozna go
zamontowac¢ w dowolnym kierunku. Zatéz pierscien
silikonowy wokot zewnetrznej krawedzi stojaka na
pierscien silikonowy na spodzie pokrywy. Upewnij
sie, ze jest catkowicie wtozony i lezy ptasko pod
stojakiem na pierscien silikonowy.

5 Uzywaj narzedzi z dtuga raczka oraz ochronnych
podktadek lub izolowanych rekawic kuchennych,
wyjmujac jedzenie.

MONTAZ ZBIORNIKA KONDENSACYJNEGO

Aby zamontowac zbiornik kondensacyjny, wsur go
w szczeline w podstawie urzadzenia. Aby go wyjac,
wysun go w celu recznego umycia po kazdym uzyciu.

UWAGA: Upewnij sie, ze nadmiar wody zebrany
w zbiorniku kondensacyjnym zostat oprézniony
po gotowaniu.
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USUWANIE | PONOWNE ZAKELADANIE
NASADKI ZAPOBIEGAJACEJ ZATYKANIU

Nasadka zapobiegajgca zatykaniu chroni wewnetrzny
zawor pokrywy cisnieniowej przed zatkaniem i chroni
uzytkownikéw przed potencjalnymi odpryskami
jedzenia. Powinna by¢ czyszczona po kazdym uzyciu
za pomocy szczotki do czyszczenia.

Aby jg usunaé, nalezy chwycic¢ nasadke zapobiegajaca
zatykaniu pomiedzy kciukiem a zgietym palcem
wskazujgcym, a nastepnie obroéci¢ nadgarstek
zgodnie z ruchem wskazowek zegara. Aby ponownie
zainstalowac, ustaw jg na miejscu i nacisnij w dot.
Upewnij sie, ze nasadka zapobiegajgca zatykaniu
jest w prawidtowej pozycji przed uzyciem
urzadzenia.

UWAGA: Przed kazdym uzyciem upewnij sie,
ze pierscien silikonowy jest dobrze osadzony
na stojaku na pierscien silikonowy oraz

ze nasadka zapobiegajaca zatykaniu jest
prawidtowo zamontowana na zaworze
uwalniania cisnienia.
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UZYWANIE CYFROWEGO TERMOMETRU
DO GOTOWANIA NINJA® FOODI®

WAZNE: Cyfrowy termometr do gotowania i przewdd
beda gorace podczas i po gotowaniu. Zachowaj
ostroznosé przy wyjmowaniu termometru z jedzenia.

Przed uzyciem

Przed podtgczeniem termometru do gniazda nalezy
upewnic sie, ze w gniezdzie termometru nie ma
zadnych zanieczyszczen, a przewdd nie jest splatany.

1 Nacisnij dolng czes¢ schowka po prawej stronie
urzadzenia, aby go odblokowad. Nastepnie odwin
przewdd ze schowka, aby wyjac termometr.

2 Usun nasadke z gniazda wewnatrz pokrywy
na dole po prawej stronie, a nastepnie wsun
termometr do gniazda. Nacisnij mocno termometr,
az zatrzasnie sie na miejscu i nie bedzie mogt
wejs¢ do gniazda dalej. Umies¢ nasadke
w schowku i umies¢ schowek z powrotem na boku
urzadzenia.

NIE zgub nasadki termometru; urzadzenie nie
bedzie dziataé¢ bez niego.

3 Po podtaczeniu termometru do gniazda aktywuje
sie i podswietli przyciski PRESET (USTAWIENIA
WSTEPNE) i MANUAL (RECZNY), jesli sa
dostepne dla wybranej funkcji. Wybierz zadana
funkcje gotowania i temperature.

UWAGA: Nie ma potrzeby ustawiania czasu
gotowania, poniewaz urzadzenie automatycznie
wytaczy grzatke i powiadomi Cie, gdy potrawa
bedzie gotowa.

4 W przypadku uzywania funkcji Preset (Ustawienia
Wstepne) nacisnij przycisk PRESET (USTAWIENIA
WSTEPNE) i za pomoca strzatek z prawej strony
wyswietlacza wybierz zadany rodzaj potrawy. Za
pomoca strzatek z lewej strony wyswietlacza ustaw
stopien wysmazenia potrawy (od krwistego do dobrze
wysmazonego).

UWAGA: Gotowanie roznych mies lub tych samych
w celu uzyskania roznych rezultatéw? Wiecej
szczegotow dotyczacych programowania znajdziesz
na nastepnej stronie.

UWAGA: W trybie gotowania cisnieniowego mozna
ustawic jedynie ,\Well” (,Dobrze wysmazony”) i
,Shred” (,Szarpany”) dla ustawiert wstepnych. Uzyj
strzatek po lewej, aby przetaczac sie miedzy tymi
dwoma ustawieniami.

Jesli uzywasz funkcji recznej, nacisnij MANUAL (RECZNY)
i uzyj zalecanych temperatur gotowania w celu uzyskania
odpowiedniego rezultatu ponizej dla funkgcji innych niz
Pressure Cook (Gotowanie cisnieniowe).

B USTAW REZULTAT NA:

Srednio krwista (50°C)
Srednio wysmazona (55°C)
Srednio wysmazona plus (60°C)

Dobrze wysmazona (65°C)

Kurczak/Indyk Dobrze wysmazony (75°C)

Szarpany (107°C)

Wieprzowina Srednio wysmazona (55°C)
Srednio wysmazona plus (65°C)

Dobrze wysmazony (70°C)

;?)’:;‘i’;ii'r“:/ Krwista (50°C)
Srednio krwista (55°C)
Srednio wysmazona (60°C)
Srednio wysmazona plus (65°C)
Dobrze wysmazony (70°C)
Wotowina/

. . Szarpana (113°C)
wieprzowina

UWAGA: Ustawiony rezultat dla WOEOWINY, RYB
I WIEPRZOWINY jest nizszy niz normalne zalecenia,
gdyz urzadzenie podgrzewa jeszcze o 5°C.

5 Umiesc¢ w grillu akcesoria potrzebne do wybranej
funkcji gotowania i zamknij pokrywe.
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UZYWANIE CYFROWEGO TERMOMETRU
DO GOTOWANIA NINJA® FOODI® - ciqg dalszy

6 Wsun termometr poziomo w srodek najgrubszej
czesci kawatka biatka. Dalsze instrukcje
dotyczace umiejscowienia termometru znajduja
sie w tabeli na nastepnej stronie.

7 Umiesc jedzenie z wtozonym termometrem w
urzadzeniu i zamknij pokrywe.

UWAGA: Upewnij sie, ze przewdd termometru nie
wystaje poza urzadzenie/pokrywe.

8 Urzadzenie automatycznie sie zatrzyma, gdy
pozadany rezultat jest prawie osiggniety,
poniewaz uwzglednia gotowanie dodatkowe.
Natychmiast usun jedzenie z urzadzenia, aby
zapobiec przegotowaniu.

9 Biatko bedzie sie dalej gotowac, az do uzyskania
zgdanego stopnia wysmazenia, co zajmie okoto
3-5 minut. To wazny krok, gdyz brak odpoczynku
moze sprawic, ze potrawa bedzie wygladac
na ,mniej” ugotowang. Czas pasywnego
dogotowywania moze sie rozni¢ w zaleznosci
od wielkosci biatka, miejsca skad pochodzi
i jego rodzaju.

UZYWANIE TERMOMETRU W ROZNYCH
SCENARIUSZACH GOTOWANIA:

Gotowanie 2 lub wigcej biatek tej samej wielkosci
na réznych poziomach wysmazenia:

* Ustaw funkcje Preset (Ustawienie Wstepne) na
najwyzszy pozadany poziom wyniku.

« W1tz termometr w biatko z wyzszym pozgdanym

poziomem wysmazenia.

Umiesc biatka wewnatrz urzadzenia i uruchom

program gotowania. Gdy na wyswietlaczu pojawi

sie nizszy pozadany poziom wyniku, usun biatko

bez termometru.

UWAGA: Aby sprawdzi¢ temperature wewnetrzng
innych kawatkow biatka, nacisnij i przytrzymaj
przycisk MANUAL (RECZNY), a nastepnie wtéz
termometr do kazdego kawatka miesa.

UWAGA: Termometr bedzie GORACY. Za pomoca
rekawic kuchennych lub szczypiec wyjmij
termometr z jedzenia.

* Kontynuuj gotowanie pozostatego biatka, az
osiggniesz kolejny pozadany poziom wysmazenia.

Gotowanie 2 lub wigcej biatek o ré6znej wielkosci:

* Umiesc termometr w mniejszym biatku i uzyj
funkcji Preset (Ustawienia Wstepne), aby wybrac
oczekiwany rezultat.

* Gdy biatko bedzie gotowe, wyjmij je z urzadzenia.

« Uzywajac rekawic kuchennych, przenies
termometr na wieksze biatko i za pomoca
strzatek po lewej stronie wyswietlacza wybierz
oczekiwany rezultat.

Gotowanie 2 lub wigcej réznych rodzajéw biatka:

* Umiesc¢ termometr w biatku o nizszym poziomie
wysmazenia.

» Uzyj funkcji Manual (Ustawienie Reczne), aby
wybrac¢ zadang temperature wewnetrzna.

* Gdy biatko bedzie gotowe, wyjmij je z urzadzenia.

« Uzywajac rekawic kuchennych, przenies termometr
na drugie biatko i za pomoca funkcji Manual
(Ustawienie Reczne) wybierz zadana temperature
wewnetrzna.
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KORZYSTANIE z multicookera
NINJA® FOODI° MAX SMARTLID
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JAK PRAWIDLOWO W+0ZYC TERMOMETR

UWAGA: NIE UZYWAC termometru do mrozonego biatka lub do kawatkow miesa cienszych niz 1,5 cm

RODZAJ
ZYWNOSCI: UMIESZCZENIE PRAWIDLOWE NIEPRAWIDLOWE

Steki * W16z termometr poziomo
Kotlety wieprzowe w $rodek najgrubszej czesci
Kotlety jagniece miesa.

Piers z kurczaka .
Burgery
Poledwiczki
Filety rybne

Upewnij sie, ze termometr
znajduje sie blisko kosci

(ale jej nie dotyka), a nie

w poblizu ttuszczu lub chrzastek.

Upewnij sie, ze koncéwka
termometru jest wtozona
prosto do srodka miesa,

a nie pod katem w kierunku
jego dotu lub gory. UWAGA
Najgrubsza czesc nie musi
znajdowac sie w srodku.
Wazne jest, aby koniec
termometru dotykat tego
obszaru, aby uzyskac
pozadane rezultaty.

Caty kurczak * Wprowadz termometr
poziomo do najgrubszej czesci
piersi, rownolegle do kosci
(ale jej nie dotykajac).

* Upewnij sie, ze korcdwka
siega $rodka najgrubszej
czesci piersi i nie przechodzi
przez cata piers az do jamy
brzusznej.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI GOTOWANIA

CISNIENIOWEGO

TEST WODNY: ROZPOCZECIE GOTOWANIA
CISNIENIOWEGO

Zaleca sie, aby nowi uzytkownicy przeprowadzili
test wodny, aby zapoznac sie z gotowaniem
cisnieniowym.

1 Umiesc¢ garnek w podstawie urzadzenia
i dodaj 750 ml wody o temperaturze pokojowej
do garnka.

2 Zamknij pokrywe i przestaw suwak na pozycje
PRESSURE (GOTOWANIE CISNIENIOWE).

3 Upewnij sie, ze zawor uwalniania cisnienia jest
ustawiony w pozycji SEAL (BLOKADA).

SEAL (BLOKADA) dla
funkcji cisnieniowych

VENT (UWALNIANIE
CISNIENIA) dla
wszystkich innych
funkcji i wszystkich
innych pozycji suwaka

UWAGA: Zawor bedzie luzny, gdy zostanie
catkowicie zamontowany. Nie dociskaj zaworu
ponad krawedzia.

4 Uzyjpokretta, aby wybra¢ QUICK RELEASE
(SZYBKIE UWALNIANIE). Urzadzenie domyslinie
ustawi sie na wysokie (Hi) cisnienie. Uzyj prawej
strzatki w dot, aby ustawic¢ czas na 2 minuty.
Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczac.

START
* *

5 Na wyswietlaczu pojawi sie ,PrE” (,Cisnienie”)
oraz pasek postepu wskazujacy, ze urzadzenie
gromadzi cisnienie. Urzadzenie zacznie odliczac
czas, gdy bedzie w petni pod cisnieniem.

GUICK RELEASE
(SZYBKIE UWALNIANIE)

UWAGA: Czas do wzrostu ci$nienia bedzie sie roznit
w zaleznosci od ilosci i temperatury sktadnikow oraz
wybranego poziomu cisnienia.

6 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzgdzenie
wyda sygnat dzwiekowy i wyswietli ,End”
(,Koniec”) przed automatycznym szybkim
wypuszczeniem sprezonej pary. Rozlegnie sie
dzwiek ostrzegawczy, informujacy o tym, ze
zawor uwalniania cisnienia zaraz sie otworzy.
Gdy zawor uwalniania cisnienia sie otworzy,
para zacznie sie z niego wydobywac. Gdy tylko
urzgdzenie wyswietli ,OPN Lid” (,Pokrywa
ODBLOKOWANA"), przesun suwak w prawo,
aby odblokowac pokrywe. Nastepnie otwdrz
pokrywe.

i FARA-F
N I oV A VAR

UWAGA: Urzadzenie przejdzie w tryb KEEP
WARM (UTRZYMANIE CIEPLA) i element grzejny
pozostanie wtaczony.
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AUTOMATYCZNE UWALNIANIE CISNIENIA

NATURAL (SAMOCZYNNE): Naturalne uwalnianie
jest najlepsze dla wiekszych kawatkow miesa,
ktore potrzebujg wiecej czasu na gotowanie.
Ciepto zostanie wytaczone, ale zywnos¢ w srodku
bedzie nadal gotowana. Urzadzenie samoistnie
obnizy cisnienie, gdy czas gotowania sie skonczy
i urzadzenie ostygnie.

QUICK (SZYBKIE UWALNIANIE CISNIENIA): Szybkie
uwalnianie jest uzywane do mniejszych potraw lub
sktadnikow, ktore sg podatne na rozgotowanie. NIE
UZYWAJ szybkiego uwalniania podczas gotowania
produktow skrobiowych lub pienigcych sie. Aby
szybko uwolni¢ cisnienie, ustaw pokretto na te opcje
przed rozpoczeciem gotowania ci$nieniowego.

DELAYED (OPOZNIONE): Opdznione uwalnianie

jest przydatne do przepisow, ktore wymagaja

wiecej czasu pod cisnieniem po zakonczeniu czasu
gotowania (na przyktad ryz i zboza). Aby opdznic
uwalnianie, ustaw pokretto na te opcje. Domysinie
opodznione uwalnianie wynosi 10 minut. Naci$nij ikone
zwalniania cisnienia, aby zmieni¢ czas opdZnienia
uwalniania. Ponowne nacisniecie pozwala zmienic
czas i cisnienie. Kiedy czas gotowania sie zakonczy,
urzadzenie automatycznie szybko uwolni cisnienie po
zakonczeniu czasu opdznienia.

UWAGA: W przypadku wiekszych ilosci jedzenia,
ktére wymagaja wiekszego uwalniania cisnienia,
mozna recznie uwolnic cisnienie, przesuwajgc zawor
do pozycji VENT (UWALNIANIE CISNIENIA). Jesli
zdecydujesz sie na reczne uwalnianie, przesun
zawor uwalniania cisnienia z SEAL (BLOKADA) na
VENT (UWALNIANIE CISNIENIA) lub przytrzymaj
ikone RELEASE PRESSURE (UWALNIANIE

CISNIENIA).

ZWIEKSZANIE CISNIENIA

Gdy cisnienie wzrasta w urzadzeniu, panel sterowania
wyswietli tekst PRE (GOTOWANIE CISNIENIOWE).
Czas do osiggniecia zadanego cisnienia rézni sie

w zaleznosci od ilosci i temperatury sktadnikow oraz
ilosci ptynu w garnku. Ze wzgleddéw bezpieczenstwa
pokrywa zablokuje sie, gdy urzadzenie znajdzie sie

pod cisnieniem, i nie odblokuje sie, dopdki cisnienie

nie zostanie zwolnione. Gdy urzadzenie osiggnie petne
ci$nienie, cykl gotowania rozpocznie sie, a timer zacznie
odlicza¢ czas w dot.

UZYWANIE FUNKCJI PRESSURE

(GOTOWANIE CISNIENIOWE)

Aby wiaczy¢ urzadzenie, podtacz przewod zasilajacyl

do gniazda sciennego, a nastepnie nacisnij przycisk

Pressure (Gotowanie ci$nieniowe)

1  Umiesc¢ sktadniki oraz co najmniej 250 ml ptynu
w garnku, a takze wszelkie niezbedne akcesoria.

NIE napetniaj garnka powyzej linii PRESSURE
MAX (MAKS. CISNIENIE).

UWAGA: Urzadzenie
nie bedzie wytwarzac
cisnienia, jesli nie ma
wystarczajacej

ilosci ptynu.

UWAGA: Podczas gotowania ryzu, fasoli
lub innych sktadnikdéw, ktére pecznieja, NIE
WYPELNIAJ garnka wiecej niz do potowy.

2 Zamontuj pokrywe i obré¢ zawor uwalniania
cisnienia do pozycji SEAL (BLOKADA).

3  Przesun suwak do pozycji PRESSURE
(GOTOWANIE CISNIENIOWE). Urzadzenie
domysinie ustawi sie na NATURAL RELEASE
(SAMOCZYNNE UWALNIANIE). Uzyj pokretta,
aby wybra¢ NATURAL RELEASE (SAMOCZYNNE
UWALNIANIE), QUICK RELEASE (SZYBKIE
UWALNIANIE) lub DELAYED RELEASE
(OPOZNIONE UWALNIANIE). Wyswietli sie
domyslnie ustawienie pressure level (poziom
cisnienia) i time (czas). Uzyj strzatek w gore
i w dot po lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac
LHI” (Wysokie”) lub ,Lo" (,Niskie”).

UWAGA: Opodznione uwalnianie domysinie trwa
10 minut. Jesli uzywasz opdznionego uwalniania

i chcesz dostosowac czas, nacisnij przycisk
RELEASE PRESSURE (UWALNIANIE CISNIENIA),
aby ustawic¢ zadany czas

4 Uzyj strzatek w goére i dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby dostosowac czas gotowania
do 1 godziny, w I-minutowych odstepach oraz
do 4 godzin w 5-minutowych odstepach.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI GOTOWANIA
CISNIENIOWEGO - CIAG DALSZY

UWAGA: Jesli urzadzenie dziata przez 1 godzine
lub mniej, zegar bedzie odliczat czas w minutach
i sekundach. Jesli urzadzenie dziata przez wiecej
niz 1 godzine, zegar bedzie odliczat czas tylko

w minutach.

5 Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zacza¢ przygotowywanie
potrawy. Urzadzenie zacznie budowac cisnienie.
Wyswietlacz pokaze ,PrE” (,Cisnienie”) oraz
pasek postepu. Urzadzenie zacznie odlicza¢
czas w dot, gdy bedzie w petni pod cisnieniem.

START I_l S I_ AUAGAI A 1A
stor | l l l

TARGET TEMP PROBE TEMP

UWAGA: Czas do osiggniecia wymaganego
ci$nienia rozni sie w zaleznosci od wybranego
cisnienia, aktualnej temperatury garnka do
gotowania oraz temperatury/ilosci sktadnikow.

6 Gdy czas gotowania osiggnie zero, jednostka
samoczynnie, szybko lub z opdznieniem uwolni
cisnienie, w zaleznosci od dokonanego wyboru.
Aby recznie uwolni¢ cisnienie, przekre¢ zawor
uwalniania cisnienia w pozycje VENT (UWALNIANIE
CISNIENIA), aby szybko uwolni¢ pare.

UWAGA: Szczegoty dotyczace 3 sposobdow
automatycznego zwalniania cisnienia znajduja sie na
stronie 80,

7 Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, automatycznie
przetaczy sie na tryb KEEP WARM (UTRZYMANIE
CIEPLA) i zacznie odliczanie.

UWAGA: Po zakonczeniu gotowania mozesz
nacisnac przycisk KEEP WARM (UTRZYMANIE
CIEPEA), aby wytaczy¢ tryb podtrzymywania
ciepta. lub Nacisnij przycisk START/STOP
(ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE).

8 Jesli uzywasz szybkiego zwolnienia lub opdZnionego
zwolnienia, urzadzenie zwolni ci$nienie, a nastepnie
przetaczy sie na tryb utrzymania ciepta. Jesli
uzywasz naturalnego zwolnienia, urzadzenie
przetaczy sie na tryb utrzymania ciepta po
zakonczeniu cyklu gotowania. Urzgdzenie wyda
sygnat dzwiekowy, automatycznie przetaczy sie na
tryb KEEP WARM (UTRZYMANIE CIEPEA) i zacznie
odliczanie.

9 Kiedy urzadzenie wyswietli ,OPN Lid” (,Pokrywa
ODBLOKOWANA") oznacza to, ze cisnienie zostato
wyréwnane i mozesz przesunac¢ suwak w prawo,
aby otworzyc¢ pokrywe.
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UZYWANIE FUNKCJI TRYBU COMBI-STEAM

(GOTOWANIE KONWEKCYJNO-PAROWE) 4
(o]
(-9
Aby wiaczy¢ urzadzenie, podtacz przewdd zasilajacy do
gniazda $ciennego, a nastepnie nacisnij przycisk ). l—l l—
UWAGA: Pozycja zaworu uwalniania cisnienia |_ |_ |: 7N TN - 1IN

nie ma znaczenia. Moze by¢ w pozycji
SEAL (BLOKADA) lub VENT (UWALNIANIE
CISNIENIA). 6 Kiedy urzadzenie osiggnie odpowiedni poziom

Steam Meals (Positki na parze) pary, wyswietlacz pokaze ustawiona temperature,
a timer zacznie odliczac czas w dot.

1 Uzywajac wielofunkcyjnej patelni Ninja®, dodaj

sktadniki zgodnie z przepisem. Umies¢ patelnie 7 Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
na odwracalnym stojaku (jak pokazano na dolnej wyda Sygr_‘a' dzwiekowy i wyswietli, End” (,Koniec”)
pozycji). Upewnij sie, ze w garnku jest ptyn do przez 5 minut.

wytworzenia pary, nastepnie umiesc stojak

i patelnie w garnku. Zamknij pokrywe. — AN

i Mm-me |,
o o QU R

UWAGA: Jesli przygotowanie twojego
jedzenia wymaga wiecej czasu, uzyj strzatek
w gore po prawej stronie wyswietlacza, aby
dodac¢ dodatkowy czas. Urzadzenie pominie
nagrzewanie wstepne.

UWAGA: Aby uzyskac wiekszg pojemnosc,
uzyj gornej potki. Zobacz strona 73, aby ztozyc¢
2-poziomowy odwracalny stojak.

2 Przesun suwak na tryb COMBI-STEAM (GOTOWANIE
KONWEKCYJINO-PAROWE). Wybdr funkgji domysinie
ustawi sie na STEAM MEALS (POSIEKI NA PARZE).
Wyswietli sie domysine ustawienie temperature
(temperatura) i time (czas). Uzyj strzatek w gdre
i w dot po lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac¢
temperature od 150°C do 240°C w przyrostach
co5°C.

STEAM MEALS.
(POSIEKI NA PARZE)

CRREENETesT) +

3  Uzyj strzatek w dot i w gore po prawej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac czas gotowania
w I-minutowych odstepach do 1 godziny.

4 Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczac¢ przygotowywanie
potrawy.

5 Wyswietlacz pokaze ,PrE” (,Cisnienie”) i pasek
postepu, wskazujac, ze urzadzenie wytwarza
pare. Czas do wytworzenia pary zalezy od ilosci
sktadnikow w garnku.
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UZYWANIE FUNKCJI TRYBU COMBI-STEAM (GOTOWANIE
KONWEKCYJNO-PAROWE) - CIAG DALSZY

Steam Air Fry (Smazenie Bezttuszczowe
z Gotowaniem na parze)

1 Uzywajac kosza do grillowania i gotowania lub
odwracalnego stojaka, wtédz sktadniki zgodnie
Z przepisem i umies¢ w garnku. Upewnij sie, ze
w garnku znajduje sie ptyn, aby wytworzy¢ pare.
Zamknij pokrywe.

2 Przesun suwak do trybu COMBI-STEAM
(GOTOWANIE KONWEKCYJNO-PAROWE),
nastepnie uzyj pokretta, aby wybrac opcje
STEAM AIR FRY (SMAZENIE BEZT+USZCZOWE
Z GOTOWANIEM NA PARZE). Wyswietli sie
domyslne ustawienie temperature (temperatura)

i time (czas). Uzyj strzatek w goére i w dot po lewej
stronie wyswietlacza, aby wybrac¢ temperature od
150°C do 240°C w przyrostach co 5°C.

CEREENSTREND +

3  Uzyj strzatek w dot i w gore po prawej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac czas gotowania
w I-minutowych odstepach do 1 godziny.

4 Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zacza¢ przygotowywanie
potrawy.

5 Wyswietlacz pokaze ,PrE” (,Cisnienie”) i pasek
postepu, wskazujac, ze urzadzenie wytwarza
pare. Czas do wytworzenia pary zalezy od ilosci
sktadnikéw w garnku.

6 Kiedy urzadzenie osiggnie odpowiedni poziom
pary, wyswietlacz pokaze ustawiong temperature,
a timer zacznie odliczac¢ czas w dot.

7 Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy i wyswietli ,End”
(,Koniec”) przez 5 minut.

O mm-mm |,
o o i

UWAGA: Jesli przygotowanie twojego
jedzenia wymaga wiecej czasu, uzyj strzatek
w gore po prawej stronie wyswietlacza, aby
dodac¢ dodatkowy czas. Urzadzenie pominie
nagrzewanie wstepne.

Steam Bake (Pieczenie z Gotowaniem na parze)

1

(CEREENSTREND) +

Korzystajac z wielofunkcyjnej patelni Ninja’, dodaj
sktadniki zgodnie z przepisem. Umiesc¢ patelnie
na odwracalnym stojaku (jak pokazano na dolnej
pozycji). Upewnij sie, ze w garnku jest ptyn do
wytworzenia pary, nastepnie umiesc¢ stojak

i patelnie w garnku. Zamknij pokrywe.

Przesun suwak do trybu COMBI-STEAM
(GOTOWANIE KONWEKCYJNO-PAROWE),

a nastepnie uzyj pokretta, aby wybra¢ STEAM
BAKE (PIECZENIE Z GOTOWANIEM NA PARZE).
Wyswietli sie domysline ustawienie temperature
(temperatura). Uzyj strzatek w goére i w dot

po lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac¢
temperature od 105°C do 210°C w przyrostach
co5°C.

Uzyj strzatek w dot i w gore po prawej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac czas gotowania
w I-minutowych odstepach do 1 godziny 15 min.
Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zacza¢ przygotowywanie
potrawy.

Wyswietlacz pokaze ,PrE” (,Cisnienie”) i pasek
postepu, wskazujac, ze urzadzenie wytwarza
pare. Czas na parowanie to 20 minut.

Gdy nagrzewanie wstepne sie zakonczy,
wyswietlacz pokaze ustawiong temperature
a timer zacznie odliczanie.
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7

Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy i wyswietli ,End”
(,Koniec”) przez 5 minut.

O mm-me |,
ol R

UWAGA: Jesli przygotowanie twojego
jedzenia wymaga wiecej czasu, uzyj strzatki
w gore po prawej stronie wyswietlacza, aby
dodac¢ dodatkowy czas. Urzadzenie pominie
nagrzewanie wstepne.

Steam Bread (Pieczenie Chleba na parze)

1

Umiesc¢ sktadniki razem z przeznaczonym do
tego akcesorium w garnku. Upewnij sig, ze

w garnku znajduje sie ptyn, aby wytworzyc¢
pare. Zamknij pokrywe.

2 Przesun suwak do trybu COMBI-STEAM

(GOTOWANIE KONWEKCYJNO-PAROWE),

a nastepnie uzyj pokretta, aby wybra¢ STEAM
BREAD (PIECZENIE CHLEBA NA PARZE).
Wyswietli sie domysline ustawienie temperature
(temperatura). Uzyj strzatek w gore i w dot

po lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac¢
temperature od 150°C do 240°C w przyrostach
co5°C.

5 Wyswietlacz pokaze ,PrE” (,Cisnienie”) i pasek

postepu, wskazujgc, ze urzadzenie wytwarza pare.
Czas do wytworzenia pary zajmie 15 minut.

Gdy nagrzewanie wstepne sie zakonczy,
wyswietlacz pokaze ustawiong temperature
a timer zacznie odliczanie.

Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy i wyswietli ,End”
(,Koniec”) przez 2 minuty.

O M- |,
o o Qi

UWAGA: Jesli przygotowanie twojego
jedzenia wymaga wiecej czasu, uzyj strzatek
w gore po prawej stronie wyswietlacza, aby
dodac¢ dodatkowy czas. Urzadzenie pominie
nagrzewanie wstepne.

SRS +

3  Uzyj strzatek w doét i w gdre po prawej stronie

wyswietlacza, aby wyregulowac czas gotowania
w I-minutowych odstepach do 1 godziny.

ZATRZYMANIE), aby zaczac przygotowywanie
potrawy.

Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/

ninjakitchen.eu | 21

POLSKI




UZYWANIE FUNKCJI AIR FRY/COOKER (SMAZENIE
BEZTLUSZCZOWE/GOTOWANIE)

Aby wiaczy¢ urzadzenie, podtacz przewod zasilajacy do
gniazda $ciennego, a nastepnie nacisnij przycisk O.

UWAGA: Otwarcie pokrywy przy uzywaniu Air
Fry (Smazenie Bezttuszczowe), Bake (Wypieki),
Grill (Grill) lub Prove (Garowanie Ciasta) przerwie
czas gotowania. Zamknij pokrywe, aby wznowic.

Air Fry (Smazenie Bezttuszczowe)

1 Umiesc¢ kosz do grillowania i gotowania lub
odwracalny stojak w garnku. Kosz powinien miec¢
przymocowany dyfuzor.

2 W16z sktadniki do kosza do grillowania
i gotowania lub odwracalnego rusztu.
Zamknij pokrywe.

3 Przesun suwak na AIR FRY/COOKER (SMAZENIE

BEZTtUSZCZOWE/GOTOWANIE), a nastepnie
uzyj pokretta, ab wybra¢ AIR FRY (SMAZENIE
BEZTHUSZCZOWE). Wyswietli sie domysine
ustawienie temperature (temperatura).

Uzyj strzatek w gore i w dot po lewej stronie
wyswietlacza, aby wybrac¢ temperature od 150°C
do 210°C w przyrostach co 5°C.

AIRFRY (SMAZENIE
BEZTLUSZCZOWE)

Cr/SHSESRRE™) +

4 Uzyj strzatek w dot i w gore po prawej stronie

wyswietlacza, aby wyregulowac¢ czas gotowania
w I-minutowych odstepach do 1 godziny.

5 Naciénij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/

ZATRZYMANIE), aby zaczac¢ przygotowywanie
potrawy.

6 Podczas gotowania mozesz otworzyc¢ pokrywe

i wyjac kosz, aby potrzasnac lub wymieszac sktadniki
dla rownomiernego zrumienienia, jesli to konieczne.

Po zakonczeniu wtdz kosz z powrotem do garnka

i zamknij pokrywe. Gotowanie automatycznie wznowi
sie po zamknieciu pokrywy.

UWAGA: Dla najlepszych rezultatéow zaleca sie
okresowe potrzasanie sktadnikami podczas
smazenia bezttuszczowego. Mozesz otworzy¢
pokrywe i wyjac kosz, aby potrzasnac lub
przemieszac sktadniki, aby réwnomiernie sie
zrumienity. Po zakonczeniu opusc kosz z powrotem
do urzadzenia i doktadnie zamknij pokrywe.
Gotowanie automatycznie wznowi sie po zamknieciu
pokrywy.

7 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzgdzenie wyda
sygnat dzwiekowy i ,End” (,Koniec”) pojawi sie
3 razy na wyswietlaczu.

I v o
I T AR VAR AR
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Grill (Grill)

1  Umiesc¢ odwracalny ruszt w garnku w gornej
pozycji grilla lub postepuj zgodnie z przepisem.

avAREn

2 Umiesc sktadniki na ruszcie, a nastepnie zamknij
pokrywe.

3  Przesun suwak do AIR FRY/COOKER (SMAZENIE
BEZTHUSZCZOWE/Gotowanie), a nastepnie uzyj
pokretta, aby wybra¢ GRILL (GRILL).

GRILL (GRILL)

CoressiaraiE"")) +

UWAGA: Podczas korzystania z funkcji Grill (Grill)
nie jest dostepna ani konieczna regulacja
temperatury.

4 Uzyj strzatek w doét i w gore po prawej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac czas gotowania
w I-minutowych odstepach do 30 minut.

5 Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczac przygotowywanie
potrawy.

6 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy i ,End” (,Koniec”)
pojawi sie 3 razy na wyswietlaczu.

=
+

E=
E=
E=
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UZYWANIE FUNKCJI AIR FRY/COOKER (SMAZENIE
BEZTLUSZCZOWE/GOTOWANIE) - CD.

Bake (Wypieki)

1 Wioz sktadniki i akcesoria do garnka. Zamknij
pokrywe.

2 Przesun suwak do AIR FRY/COOKER (SMAZENIE
BEZTLUSZCZOWE/Gotowanie), a nastepnie
uzyj pokretta, aby wybrac¢ BAKE (WYPIEKI).
Wyswietli sie domysine ustawienie temperature
(temperatura). Uzyj strzatek w goére i w dot
po lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac¢
temperature od 120°C do 210°C w przyrostach
co5°C.

BAKE (WYPIEKI)

T SEEARRE ) +

3 Uzyjstrzatek w gore i dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby dostosowac czas gotowania
do 1 godziny, w 1-minutowych odstepach oraz
do 4 godzin w 5-minutowych odstepach.

4 Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczac przygotowywanie
potrawy.

5 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy i ,,End” (,Koniec”) pojawi
sie 3 razy na wyswietlaczu.

M- |,
i B

Dehydrate (Suszenie)

1

Umies¢ odwracalny ruszt w garnku w nizszej
pozycji, a nastepnie potdz warstwe sktadnikow
na ruszcie.

Trzymajac gorny poziom za uchwyty, umies¢ go
na odwracalnym ruszcie w pokazywanej ponizej
pozycji. Nastepnie potdz warstwe sktadnikéw na
goérnym poziomie i zamknij pokrywe.

UWAGA: Aby zapewnic¢ 5 poziomow pojemnosci,
uzyj stojaka do suszenia (sprzedawany osobno)
bezposrednio w garnku do gotowania.

3

Przesun suwak do AIR FRY/Cooker (SMAZENIE
BEZTtUSZCZOWE/Gotowanie),, a nastepnie uzyj
pokretta, aby wybra¢ DEHYDRATE (SUSZENIE).
Wyswietli sie domysine ustawienie temperature
(temperatura). Uzyj strzatek w gore i w dot po lewej
stronie wyswietlacza, aby wybrac¢ temperature od
40°C do 90°C w przyrostach co 5°C.

DEFYDRATE
(SUSZENIE)

CSEEERRE]) +
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4 Uzyj strzatek w goére i w dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac czas gotowania
w 15-minutowych odstepach od 1 do 12 godzin.

5 Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zacza¢ przygotowywanie
potrawy.

6 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie "End” (,koniec”) 3 razy.

— (I o e
DA = D

Prove (Garowanie Ciasta)

1 Umiesc ciasto w garnku lub koszu do grillowania
i gotowania i zamknij pokrywe.

2 Przesun suwak do pozycji AIR FRY/COOKER
(SMAZENIE BEZTtUSZCZOWE/GOTOWANIE),
a nastepnie uzyj pokretta, aby wybrac opcje
PROVE (GAROWANIE CIASTA). Wyswietli sie
domyslne ustawienie temperature (temperatura).
Uzyj strzatek w gdére i w dot po lewej stronie
wyswietlacza, aby wybrac¢ temperature od 25°C
do 35°C w przyrostach co 5°C.

CrESRSEE") +

v

3 Uzyj strzatek w gore i w dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby dostosowac czas garowania
pomiedzy 20 min a 2 godzinami co 5 minut.

4 Nacisénij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczgc przygotowywanie
potrawy.

5 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,End” (,Koniec”) 3 razy.

C o mmemmm |, |7
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Sear/Sauté (Obsmazanie/Sauté)

1
2

O SEREE) +

W1dz sktadniki do garnka.

Przesun suwak do AIR FRY/COOKER (SMAZENIE
BEZTLUSZCZOWE/Gotowanie), a nastepnie

uzyj pokretta, aby wybra¢ SEAR/SAUTE
(OBSMAZANIE/SAUTE). Wyswietli sie domysine
ustawienie temperature (temperatura).

Uzyj strzatek w gore i w dot po lewej stronie
wyswietlacza, aby wybra¢ ,LO 17, ,27, ,3", ,4”
LUB HI 5"

UWAGA: Nie ma mozliwosci dostosowania czasu
przy uzyciu funkcji Sear/Sauté (Obsmazanie/Sauté)

Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczac przygotowywanie
potrawy.

Naci$nij START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby wytaczy¢ funkcje SEAR/
SAUTE (OBSMAZANIE/SAUTE). Aby przetgczyc
sie na inng funkcje gotowania, nacisnij START/
STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE),

zeby zakonczy¢ biezaca funkcje gotowania,

a nastepnie uzyj suwaka i tarczy, aby wybrac
zadang funkcje.

UWAGA: Mozesz uzywac tej funkcji z otwarta lub
zamknietg pokrywa.

UWAGA: ZAWSZE uzywaj w garnku do gotowania
naczyn nieprzywierajagcych. NIE WOLNO uzywac
metalowych przybordéw, poniewaz zarysujg one
powtoke nieprzywierajaca garnka.

UWAGA: Funkcja SEAR/SAUTE (OBSMAZANIE/
SAUTE) wytaczy sie automatycznie po 1 godzinie
dla 4" i Hi 5" oraz po 4 godzinach dla ,Lo 1",
,271,37.
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UZYWANIE FUNKCJI AIR FRY/COOKER (SMAZENIE
BEZTLUSZCZOWE/GOTOWANIE) - CD.

Steam (Gotowanie na parze)

1 Dodaj 250 ml ptynu (lub ilos¢ ptynu okreslong
w przepisie) do garnka, a nastepnie umiesc¢
w garnku odwracalny stojak lub kosz do
grillowania i gotowania ze sktadnikami.

2  Przesun suwak do AIR FRY/COOKER AIR
FRY/Cooker (SMAZENIE BEZTEUSZCZOWE/
Gotowanie), a nastepnie uzyj pokretta, aby wybrac¢
STEAM (GOTOWANIE NA PARZE).

3 Uzyj strzatek w doét i w gdre po prawej stronie
wyswietlacza, aby wyregulowac czas gotowania
w 5-minutowych odstepach do 30 minut.

4 Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zacza¢ przygotowywanie
potrawy.

UWAGA: Nie ma mozliwosci dostosowania
temperatury przy uzyciu funkcji STEAM
(GOTOWANIE NA PARZE).

5 Urzadzenie rozpocznie nagrzewanie wstepne,
aby doprowadzi¢ ciecz do wrzenia. Na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,PrE” (,Cisnienie”). Animacja
nagrzewania wstepnego bedzie wyswietlana,
dopodki urzadzenie nie osiggnie temperatury,

a nastepnie na wyswietlaczu pojawi sie odliczajacy
czasomierz.

6 Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy i ,End” (,Koniec”) zamiga
3 razy na wyswietlaczu.

— (O o N o o
P v

Slow Cook (Wolne gotowanie)

1 Dodaj sktadniki do garnka. NIE WYPELNIAJ
garnka powyzej linii MAX (MAKS)).

2 Przesun suwak na AIR FRY/COOKER (SMAZENIE
BEZTtUSZCZOWE/Gotowanie), a nastepnie uzyj
pokretta, aby wybra¢ SLOW COOK (WOLNE
GOTOWANIE). Wyswietli sie domysine ustawienie
temperature (temperatura). Uzyj strzatek w goére
i w dot po lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac¢
LHi” Lo, lub  bUFFEL”.

STOW COOK (WOLNE
GOTOWANIE)

OSSR ) +

v

3  Uzyj strzatek w goére i w dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby dostosowacd czas gotowania
w 15-minutowych krokach do 12 godzin.

4 Nacisnij przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby zaczac przygotowywanie
potrawy.

UWAGA: Ustawienie czasu Slow Cook bUFFEt
(Wolne gotowanie bUFFEt) mozna regulowac
w zakresie od 2 do 12 godzin; ustawienie SLOW
COOK HI (WOLNE GOTOWANE HI) mozna
regulowac w zakresie od 4 do 12 godzin.

5 Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
zapiszczy, automatycznie przetaczy sie na tryb
KEEP WARM (UTRZYMANIE CIEPLA) i zacznie
odliczanie.

UWAGA: Po zakonczeniu gotowania mozesz
nacisnac przycisk KEEP WARM (UTRZYMANIE
CIEPEA), aby wytaczyc tryb podtrzymywania
ciepta.
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Yogurt (Jogurt)
1 Dodaj pozadang ilos¢ mleka do garnka.

UWAGA: Jesli wolisz pasteryzowac, schtadzac¢

i dodawac kultury bez uzycia urzadzenia,

pomin kroki 1-9. Zamiast tego nacisnij TEMP
(TEMPERATURA), wybierz ,FEr” (,Fermentacja”)
nacisnij TIME (CZAS), wybierz pozadany czas
inkubacji, nastepnie nacisnij START/STOP
(ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE), aby rozpoczac.

2 Zamknij pokrywe.

3 Przesun suwak do pozycji AIR FRY/COOKER
(SMAZENIE BEZT+USZCZOWE/GOTOWANIE),
a nastepnie uzyj pokretta, aby wybra¢ YOGURT
(JOGURT). Wyswietli sie domysine ustawienie
temperature (temperatura). Uzyj strzatek gora/
dot po lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac¢
YGt” (,Jogurt”) lub ,FEr” (,Fermentacja”).

YOGURT (JOGURT)

CrSEEARET) +

v

4 Uzyj strzatek w goére i w dét po prawej stronie
wyswietlacza, aby dostosowac czas inkubacji
pomiedzy 6 a 12 godz., co 30 minut.

UWAGA: Wybranie dtuzszego czasu spowoduje,
ze jogurt bedzie bardziej kwasny i bedzie miat
gestsza konsystencje. Uzyj 12-godzinnego
programu, aby uzyskac jogurt w stylu greckim.

5 Nacisnij START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE), aby rozpoczac pasteryzacje.

6 Urzadzenie wyswietli ,boil” (,gotowanie”)
podczas pasteryzacji. Kiedy osiggnieta zostanie
temperatura pasteryzacji, urzadzenie wyemituje
dzwiek i wyswietli COOL (CHEODZENIE).

7 Gdy mleko ostygnie, na urzadzenie pojawi sie
napis ADD AND STIR (DODAJ | WYMIESZAJ)
oraz czas inkubacji.

=

8 Otwodrz pokrywe i $ciggnij warstwe z wierzchu
mleka.

9 Dodaj kultury jogurtowe do mleka i wymieszaj.
Zatoz pokrywe i nacisnij START/STOP
(ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE), aby rozpoczgc
proces inkubacji.

10 Wyswietlacz pokaze ,FEr” (,Fermentacja”) i zacznie
odlicza¢. Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,END” (,KONIEC”) trzy razy.
Urzadzenie bedzie wydawato sygnat dzwiekowy
co minute przez maksymalnie 4 godziny lub do
momentu wytaczenia.

TARGET TEMP PROBE TEMP

11 Schiodz jogurt do 12 godzin przed podaniem.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie: Zmywarka i mycie reczne

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym

uzyciu.

1 Odtacz urzadzenie od gniazdka przed
czyszczeniem.

2 Aby wyczyscic¢ jednostke gtdwna i panel
sterowania, nalezy przetrzec je wilgotna szmatka.

3 Garnek do gotowania, uniwersalng patelnie,

pierscien silikonowy, odwracalny ruszy, kosz do
grillowania i gotowania oraz odtgczany dyfuzor
mozna my¢ w zmywarce.

UWAGA: NIGDY nie umieszczaj podstawy
urzadzenia, cyfrowego termometru do gotowania
ani nasadki termometru w zmywarce ani nie
zanurzaj w wodzie czy innym ptynie.

a4

Zawor uwalniania cisnienia i nasadka
zapobiegajgca zatykaniu moga by¢ myte woda
i ptynem do naczyn.

Jesli resztki jedzenia sa przyklejone do garnka
do gotowania, odwracalnego stojaka lub kosza
do grillowania i gotowania, napetnij garnek woda
i pozostaw do namoczenia przed czyszczeniem
NIE UZYWAJ zmywaka do szorowania. Jesli
konieczne jest szorowanie, uzyj niesciernego
Srodka czyszczacego lub ptynu do mycia naczyn

z nylonowg wktadka lub szczotka.

Wysusz na powietrzu wszystkie czesci po kazdym
uzyciu.

Pierscien silikonowy
Stojak na pierscien silikonowy

Metalowy bolec

Aby zdjac silikonowy pierscien, delikatnie pociggnij
go na zewnatrz, sekcja po sekcji, z uchwytu na
silikonowy pierscien. Piersciert mozna zamontowac
dowolng strong do goéry. Aby ponownie zainstalowac,
ostroznie wtoz pierscien silikonowy pod uchwyt.
Zacznij od jednej sekcji i poruszaj sie zarobwno

w kierunku zgodnym, jak i przeciwnym do ruchu
wskazdéwek zegara, az delikatnie umiescisz ostatnig
sekcje pierscienia silikonowego pod uchwytem.
Ostatnia sekcja pierscienia silikonowego jest
najtatwiejsza do zamontowania, gdy znajduje sie
pomiedzy dwoma metalowymi bolcami (zobacz
obrazek powyzej).

Po uzyciu usun resztki jedzenia z silikonowego
pierscienia i nasadki zapobiegajacej zatykaniu.

Utrzymuj silikonowy pierscieii w czystosci, aby
uniknaé nieprzyjemnego zapachu

Mycie go w cieptej wodzie z mydtem lub w zmywarce
moze usunac zapach. Jednakze jest normalne, ze
pierscien absorbuje zapach niektdrych kwasnych
potraw. Zaleca sie posiadanie wiecej niz jednego
silikonowego pierscienia pod reka. Dodatkowe
pierscienie silikonowe mozna zakupic¢ na stronie
ninjakitchen.eu.

NIGDY nie wyciggaj silikonowego pierscienia

z nadmierng sita, poniewaz moze to zdeformowac
go oraz ruszt i wptynac na funkcje uszczelnienia
cisnieniowego. Silikonowy pierscient z peknieciami,
przecieciami lub innymi uszkodzeniami powinien
byc¢ natychmiast wymieniony.

UWAGA: Silikonowy piersciert musi by¢ zastgpiony
takim, ktory jest przeznaczony specjalnie do
multicookera Foodi” SmartLid.
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CZYSZCZENIE POKRYWY

Zalecamy sprawdzenie wnetrza pokrywy i elementy
grzewcze przed gotowaniem za pomoca ,funkcji
gotowania na mokro”, ktére obejmuja Slow

Cook (Wolne Gotowanie), Steam (Gotowanie na
parze), Sear/Sauté (Obsmazanie/Sauté), Pressure
(Gotowanie Cisnieniowe) i wszystkie tryby COMBI-
STEAM (GOTOWANIE KONWEKCYJINO-PAROWE).
Jesli zobaczysz jakiekolwiek resztki jedzenia lub
nagromadzenie ttuszczu, zalecamy wykonanie
czyszczenia parowego urzadzenia (patrz instrukcje
ponizej), a nastepnie wytarcie wnetrza pokrywy.
INSTRUKCJE DO CZYSZCZENIA PAROWEGO:

1 Napetnij garnek 750 ml wody.

2 Przesun suwak SmartLid do pozycji Air Fry/
Cooker (Smazenie Bezttuszczowe/Gotowanie).

3  Wybierz funkcje STEAM (GOTOWANIE NA
PARZE) i ustaw czas na 30 minut. Nacisnij
przycisk START/STOP (ROZPOCZECIE/
ZATRZYMANIE).

4 Kiedy czas dobiegnie do zera i urzadzenie
ostygnie, uzyj mokrej $cierki lub gabki, aby
wytrze¢ wnetrze pokrywy i elementy grzejne.
UWAGA: Podczas czyszczenia wnetrza pokrywy
nie dotykaj wentylatora.

5 Powtodrz kroki 314 w razie potrzeby i doktadnie
wyczys¢ miejscowo, jezeli jest to konieczne.

UWAGA: Jesli urzadzenie nie zostanie otwarte po
zakonczeniu cyklu, przejdzie w stan KEEP WARM
(UTRZYMANIE CIEPLA) i element grzewczy bedzie
nadal dziatat.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Dlaczego moje urzadzenie potrzebuje tak duzo czasu, aby osiqgnaé pozadane ci$nienie? Jak dtugo trwa
podnoszenie ci$nienia?

+« Czas gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od wybranej temperatury, aktualnej temperatury garnka do
gotowania oraz temperatury lub ilosci sktadnikow.

*« Sprawdz, czy silikonowy pierscien jest w petni osadzony i przylega do pokrywki. Jesli jest poprawnie
zainstalowany, powinno sie moc lekko pociggnac za pierscien, aby go obrdécic.

«  Upewnij sig, ze pokrywa cisnieniowa jest catkowicie zablokowana, a zawor uwalniania cisnienia znajduje sie
w pozycji SEAL (BLOKADA) podczas gotowania cisnieniowego.

« Urzadzenie nie bedzie wytwarzac cisnienia, jesli nie ma wystarczajacej ilosci ptynu

Dlaczego czas odlicza sie tak wolno?

*  Byc¢ moze ustawiono godziny zamiast minut. Podczas ustawiania czasu, wyswietlacz pokaze HH:MM
(GG:MM), a czas bedzie zwiekszany/zmniejszany w minutowych przyrostach.

Jak moge stwierdzié, ze urzadzenie podnosi ci$nienie?

< Wyswietlacz pokaze tadowanie paska postepu jako animacje, co wskazuje, ze urzadzenie wytwarza cisnienie.

Na ekranie wyswietlacza pojawiajj sie ,,PrE” (,,Cisnienie”) i migajace swiatta podczas korzystania z funkcji
Pressure (G ie Cisnieni ) lub Steam (Gotowanie na parze), lub dowolnego trybu Combi-Steam
(Gotowanie Konwekcyjno-Parowe).

« Oznacza to, ze urzadzenie podnosi cisnienie lub podgrzewa sie, gdy uzywana jest funkcja STEAM
(GOTOWANIE NA PARZE) lub PRESSURE (GOTOWANIE CISNIENIOWE). Gdy urzadzenie zakoriczy podnosi¢
ci$nienie, zacznie sie odliczanie ustawionego czasu gotowania.

Podczas korzystania z funkcji Steam (Gotowanie na parze) z urzadzenia wydobywa sie duzo pary.
« To normalne, ze para wydobywa sie przez zawoér uwalniania cisnienia podczas gotowania.

Dlaczego nie moge otworzy¢ pokrywy po podniesieniu cisnienia?

* W ramach bezpieczenstwa pokrywa cisnieniowa nie odblokuje sie, dopoki urzadzenie nie zostanie catkowicie
pozbawione cisnienia. Przekrec¢ zawodr uwalniania cisnienia w pozycje VENT (UWALNIANIE CISNIENIA),
aby szybko uwolni¢ sprezonga pare. Para wydobedzie sie z zaworu uwalniania cisnienia. Gdy para zostanie
catkowicie uwolniona, urzadzenie bedzie gotowe do otwarcia.

Czy zawér uwalniania ci$nienia powinien by¢ luzny?

* Tak. Luzne dopasowanie zaworu uwalniania cisnienia jest celowe; umozliwia szybka i tatwa zmiane miedzy
pozycjami SEAL (BLOKADA) i VENT (UWALNIANIE CISNIENIA) oraz pomaga regulowad cisnienie,
uwalniajgc mate ilosci pary podczas gotowania, aby zapewni¢ doskonate rezultaty. Prosimy upewnic sie,
ze jest przekrecony tak daleko, jak to mozliwe w kierunku pozycji SEAL (BLOKADA) podczas gotowania
cisnieniowego i tak daleko, jak to mozliwe w kierunku pozycji VENT (UWALNIANIE CISNIENIA) podczas
szybkiego uwalniania.

Urzadzenie syczy i nie osigga ci$nienia.

«  Upewnij sie, ze zawdr uwalniania cisnienia jest ustawiony w pozycji SEAL (BLOKADA). Jesli nadal styszysz
gtosny syczacy dzwiek, moze to oznaczacd, ze pierscien silikonowy nie jest w petni na miejscu. Nacisnij
START/STOP (ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE), aby przerwac gotowanie, nacisnij VENT (UWALNIANIE
CISNIENIA) w razie potrzeby i zdejmij pokrywe. Nacisnij na silikonowy pierscien, upewniajac sie, ze jest
w petni wiozony i lezy ptasko pod uchwytem pierscienia. Jesli zostat zainstalowany, powinno sie moc lekko
pociggnac za pierscien, aby go obrdécic.

Urzadzenie odlicza czas w gére, a nie w dét.
* Cykl gotowania zostat zakoriczony i urzadzenie jest w trybie KEEP WARM (UTRZYMANIE CIEPLA).

lle czas urzadzenie potrzebuje na obnizenie ci$nienia?

« Czas potrzebny na obnizenie cisnienia zalezy od ilosci jedzenia w systemie i moze sie rozni¢ w zaleznosci od
przepisu. Zawsze upewnij sie, ze zawor ptywakowy opadt zanim sprobujesz zdjac pokrywe. Jesli urzadzenie
potrzebuje wiecej czasu niz zwykle na wyrownanie cisnienia, odtgcz urzadzenie i poczekaj, az zawor
ptywakowy opadnie, zanim otworzysz pokrywe.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW - CIAG DALSZY
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Na ekranie pojawia sie komunikat ,,ADD POT” (DODANIE NACZYNIA).

* Garnek do gotowania nie znajduje sie wewnatrz podstawy urzadzenia. Garnek do gotowania jest wymagany
do wszystkich funkcji.

Na ekranie pojawia si¢ komunikat ,,SHUT LID” (ZAMKNIJ POKRYWE).
* Pokrywa jest otwarta i musi by¢ zamknieta, aby wybrana funkcja mogta sie rozpoczac.

Komunikat o biedzie ,,ADD WATR” (DODAJ WODE) pojawia sie na ekranie wyswietlacza podczas uzy
funkcji Steam (Gotowanie na parze) oraz Pressure (Gotowanie CiSnieniowe).

« Poziom wody jest zbyt niski. Dodaj wiecej wody do urzadzenia, aby funkcja mogta byc¢ kontynuowana.

& pry

Komunikat o btedzie ,,NO PRESSURE” (BRAK CISNIENIA) poj sie na ie wyswietlacza p uzywania

funkcji Pressure (G rie Ci$nieni ).
* Dodaj wiecej ptynu do garnka do gotowania przed ponownym uruchomieniem cyklu gotowania
cisnieniowego.

+  Upewnij sie, ze zawor uwalniania cisnienia jest ustawiony w pozycji SEAL (BLOKADA).

*  Upewnij sie, ze pierscien silikonowy jest prawidtowo zamontowany.

Pojawia si¢ komunikat ,,ERR” (BLAD).

« Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Skontaktuj sie z Obstuga klienta.

Na ekranie pojawia si¢ komunikat ,,PLUG IN” (PODLACZ).

*  Witdz nasadke termometru lub cyfrowy termometr do gotowania do gniazda, aby rozpocza¢ gotowanie.

Na ekranie pojawia si¢ komunikat ,,PROBE ERROR” (BLAD TERMOMETRU).

* Urzadzenie osiggneto maksymalny czas dla wybranej funkcji przed tym, jak termometr osiggnat ustawiona
temperature.

Na ekranie pojawia sie komunikat ,,SLIDE” (PRZESUN)
*  Przesun suwak do zadanej pozycji przed wyborem funkcji gotowania.

Na ekranie pojawia sie komunikat ,,LOCK LID” (BLOKADA POKRYWY)
«  Przesun suwak do pozycji PRESSURE (GOTOWANIE CISNIENIOWE), aby zamkna¢ pokrywe.

POMOCNE WSKAZOWKI

1 Aby sktadniki rdwnomiernie sie opiekty, utdz réwna warstwe na dnie garnka do gotowania, tak aby na siebie nie
zachodzity. Jesli sktadniki naktadajg sie na siebie, potrzasnij nimi w potowie ustawionego czasu gotowania.

2 W przypadku mniejszych sktadnikow ktére moga wpasc przez odwracany ruszt, zalecamy najpierw owiniecie
ich w papier pergaminowy lub folie aluminiowa.

3  Uzyj trybu KEEP WARM (UTRZYMANIE CIEPLA), aby utrzymac jedzenie w cieptej, bezpiecznej pod wzgledem
temperatury strefie po zakonczeniu gotowania. Aby zapobiec wysychaniu jedzenia, zalecamy trzymanie
pokrywki zamknietej i uzywanie tej funkcji tuz przed podaniem.

4 Do podgrzewania jedzenia uzyj funkcji AIR FRY (SMAZENIE BEZT£USZCZOWE).
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REJESTRACJA PRODUKTU

DWA (2) LATA OGRANICZONEJ GWARANCJI

Kupujac produkt w Europie, zyskujesz prawa zwigzane z jakoscig produktu (tzw. ,prawa ustawowe”). Mozesz dochodzi¢ ich
od sprzedawcy detalicznego. Niemniej jednak w Ninja jestesmy pewni jakosci naszych produktow (dalej ,Produkty™), dlatego
dajemy Ci 2-letnig gwarancje producenta. Ta gwarancja dotyczy wytacznie Produktu, ktéry kupiony zostat w stanie nowym lub
nieuzywanym. Te warunki odnoszg sie wytacznie do naszych gwarancji - Twoje prawa ustawowe jako konsumenta pozostaja
niezmienne. Uwaga: 2-letnia gwarancja jest dostepna we wszystkich krajach UE.

Ponizsze warunki opisujg warunki i zakres gwarancji wydawanych przez spotke SharkNinja Germany GmbH, c/o Regus
Management GmbH, Excellent Business Center 10. + 11/ Stock, Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt nad Menem (Niemcy) (,nas”,
,hasz”, ,my” itp.). Nie wptywajg na Twoje prawa ustawowe ani na obowigzki sprzedawcy i zawartg z nim umowe. To samo
dotyczy produktu kupionego bezposrednio w Ninja

Gwarancje Ninja®

Zakup kuchennego AGD jest sporg inwestycja. Twoj nowy sprzet powinien dziata¢ poprawnie jak najdtuzej. Gwarancja na
produkt jest waznym elementem zakupu, poniewaz odzwierciedla pewnos$¢ producenta co do samego produktu i jakosci jego
produkcji. Wsparcie online znajdziesz tez na witrynie www.ninjakitchen.eu.

Jak zarejestrowac gwarancje?

Gwarancje mozesz zarejestrowac online w ciggu 28 dni od zakupu. Aby zaoszczedzi¢ czas, przygotuj ponizsze informacje na
temat urzadzenia:

*  Numer modelu:

*  Numer seryjny (jesli jest dostepny)

« Data zakupu Produktu (paragon lub dowdd dostawy)

Aby zarejestrowac online, odwiedz strone www.zarejestrujsharkninja.pl
WAZNE

« Produkt objety jest gwarancjg przez 2 lata od daty zakupu

«  Zachowaj paragon. Jesli w przysztosci zechcesz skorzystac z gwarancji, bedziemy potrzebowac paragonu, aby sprawdzic¢
poprawnosc¢ przekazanych nam informacji. Brak waznego paragonu spowoduje uniewaznienie gwaranciji.

Jakie korzysci wynikaja z rejestracji gwarancji?

Po zarejestrowaniu gwarancji mozesz otrzymywac nasz newsletter zawierajacy wskazoéwki, porady i konkursy. Oto najnowsze
wiadomosci na temat nowej technologii i produktéw Ninja. Jesli zarejestrujesz gwarancje online, natychmiast potwierdzimy
otrzymanie Twoich danych.

lle wynosi okres gwarancji na nasze produkty?
Jestesmy pewni naszych projektow iich kontroli jakosci, dlatego Twdj produkt jest objety 2-letnig gwarancja.
Co obejmuje gwarancja?

Naprawde lub wymiane (wedtug uznania Ninja) produktu (w tym wszystkich czesci oraz robocizne) w przypadku wady
konstrukcyjnej, materiatow i wykonania (w tym transport i koszty przesytki). Nasza gwarancja jest uzupetnieniem Twoich praw,
jakie posiadasz jako konsument.

Czego nie obejmuje gwarancja?
« Zwyktego zuzycia eksploatacyjnego.

* Przypadkowych uszkodzen, usterek spowodowanych niedbatym uzytkowaniem lub nienalezyta uwaga, niewtasciwym
uzytkowaniem, zaniedbaniem, nieostrozng obstuga lub obchodzeniem sie z urzadzeniem kuchennym niezgodnie z instrukcja
obstugi Ninja®, ktéra dotaczono do tego sprzetu.

« Uzycia urzadzenia kuchennego do celdw innych niz zwykte potrzeby domowe
« Uzycia czesci, ktore ztozono lub zamontowano niezgodnie z instrukcjami obstugi.

« Uzycia czesci i akcesoriow, ktére nie sg oryginalnymi elementami Ninja®.

« Wadliwego montazu (chyba ze montaz przeprowadzit przedstawiciel Ninja®).

« Napraw lub zmian dokonanych przez strony inne niz Ninja lub jej przedstawiciele, chyba ze mozesz udowodnic,
Ze te naprawy lub zmiany nie sg zwigzane z wada, w zwiazku z ktorg korzystasz z gwarancji.

Gdzie kupie oryginalne czesci zamienne i akcesoria Ninja?

Czesci zamienne i akcesoria Ninja opracowujg Ci sami inzynierowie, ktérzy stworzyli Twoje urzgdzenie kuchenne Ninja. Petng
liste czesci zamiennych i akcesoriow do wszystkich urzadzen Ninja znajdziesz na stronie
www.ninjakitchen.eu

Pamietaj, ze uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych Ninja moze uniewazni¢ gwarancje producenta.
Twoje prawa ustawowe pozostajg jednak niezmienne.
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Shark|NINJA

Oficjalny dystrybutor (gwarant) produktéw
SHARK i NINJA na terenie Polski:

Brandbook Services Sp. z o.0.

ul. Wtadystawa Szpilmana 6
02-634 Warszawa
NIP 6751735834; REGON: 387068251

brandbook.

services

1. Gwarancja zostaje udzielona przez Gwaranta
kupujgcemu urzadzenie pochodzace tylko

i wytgcznie z oficjalnego kanatu dystrybuciji, tj.
urzadzenie, ktérego dystrybutorem jest firma
Brandbook Services sp. z 0.0.. Gwarancja udzielona
jest zarowno dla konsumentow jak i przedsiebiorcow.

2. Gwarancja jest wazna z wypetnionymi danymi
nabywecy, z podpisem klienta oraz z paragonem
lub faktura.

3. Gwarancja zostaje udzielona na okres 2 (dwaoch)
lat liczac od daty zakupu.

4. Gwarant oswiadcza, ze sprzedane urzadzenie jest
wolne od wad fizycznych, w tym wad
konstrukcyjnych, wad materiatowych, wad
wykonania i wad prawnych.

5. Terytorialny zasieg ochrony gwarancyjnej
obejmuje terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

6. Gwarancja jest zbywalna, tj. przechodzi na
nastepnego nabywce w przypadku odsprzedazy.
Okres gwarancji nie odnawia sie i liczony jest od daty
pierwotnego zakupu.

7. Okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas
przebywania urzadzenia w serwisie

8. W przypadku ujawnienia sig, w okresie gwarancji,
wady fizycznej urzadzenia objetego gwarancja.
Gwarant dokona jej usuniecia poprzez nieodptatng
naprawe lub nieodptatng wymiane urzadzenia lub
jego czesci na wolne od wad. Gwarant moze dokonac
wymiany urzgdzenia na model podobny o tych
samych lub lepszych parametrach co reklamowany.
W przypadku braku mozliwosci naprawy lub wymiany
reklamowanego produktu reklamacja zostanie
rozliczona korekta w drodze dystrybucji (zwrot
pieniedzy w miejscu zakupu). O sposobie
rozpatrzenia reklamacji decyduje Gwarant.

9. Gwarant podejmuje dziatania, aby naprawa
mogta zosta¢ wykonana w terminie 14 dni roboczych
od daty dostarczenia urzadzenia do serwisu
gwaranta. Jezeli usuniecie usterek z powodu stopnia
trudnosci wymaga duzego naktadu pracy lub dziatan
dodatkowych (koniecznos$¢ importu czesci

z zagranicy), termin ten moze ulec wydtuzeniu
(maksymalnie do 45 dni roboczych), przy czym
Gwarant dotozy nalezytej starannosci, aby naprawe
wykonac¢ w mozliwie najkrotszym terminie.

10. Wadliwe urzadzenie, ktore w ramach realizacji
przez Gwaranta jego obowigzkéw gwarancyjnych,
wymienione na wolne od wad lub wszelkie wadliwe
elementy urzadzenia, ktérych wymiany dokonano

w ramach naprawy gwarancyjnej stajg sie wtasnoscia
Gwaranta

1. Autoryzowany serwis produktéw SHARK i NINJA:

FIXIT S.A.

Kazimierza Puzaka 37
38-400 Krosno

e-mail: sharkninja@fixit.pl

W przypadku produktéw uszkodzonych usterke
nalezy zgtosic¢ na adres:

sharkninja@fixit.pl

W takim przypadku kurier odbierze przesytke na
koszt serwisu (Uuprawniony z gwarancji nie ponosi
zadnych optat). Urzadzenie winno zostac¢
dostarczone przez uprawnionego z gwarancji

w opakowaniu zapewniajgcym bezpieczenstwo
urzadzenia na czas transportu. Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate wskutek
nieodpowiedniego zabezpieczenia produktu.

12. Wszelkie odptatne naprawy pozagwarancyjne
gwarant wykona tylko i wytacznie za wyrazna zgoda
klienta po zaakceptowaniu przez niego kosztéw
naprawy.

13. Z gwarancji wytaczone jest:
a) uszkodzenia mechaniczne i wywotane nimi wady

b) uszkodzenia powstate na skutek niewtasciwego
uzytkowania lub przechowywania i wywotane nimi
wady

c) uszkodzenia wynikajace z zaniedban uzytkownika
i wywotane nimi wady

d) uszkodzenia powstate w wyniku
nieautoryzowanych ingerencji w urzadzenie

e) uszkodzenia wynikajace z korzystania

Z nieautoryzowanych akcesoridw, nieautoryzowanych
czesci zamiennych lub eksploatacyjnych i wywotane
nimi wady

f) uszkodzenia spowodowane przez czynniki
zewnetrzne, w szczegodlnosci na skutek kontaktu

z ciecza (wnetrze urzadzenia), ogniem, na skutek
zawilgocenia, kondensacji pary wodnej, dziatania zbyt
wysokich lub zbyt niskich temperatur, wytadowan
elektrostatycznych badz atmosferycznych, dziatania
substancji chemicznych upadku, uderzenia

i naprezenia i wywotane nimi wady

g) naturalne zuzycie urzgdzenia wynikajgce z normalnej
eksploatacji, na przyktad otarcia, zarysowania, zuzycie
sie materiatow eksploatacyjnych, itp.
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14. Gwarancja nie znajduje zastosowania

W przypadkach, gdy wada lub uszkodzenie wynikty

z samowolnej naprawy, przerébki (modyfikacji),
UZywania czesci nieznanego pochodzenia lub adaptacji
\wykonanej przez inne osoby niz autoryzowany serwis.

15. Gwarancja nie znajduje zastosowania gdy:

- 0znaczenia urzadzenia (numer seryjny) sa nieczytelne
lub noszg znamiona ingerencji oséb trzecich,

- karta gwarancyjna nie zostata wypetniona, zostata
Zle wypetniona, jest nieczytelna lub nosi slady
poprawek i wpisy 0sdb nieuprawnionych.

Dane nabywcy:

M€ I NAZWISKO! .o

kelefon: ..

Pieczatka sprzedawcy:

umer seryjny urzadzenia: .o,

Ulica i nUMEr dOMU: ..o
od POCZLOWY, MIEJSCOWOSC ...

16. Uprawnienia z tytutu gwarancji nie obejmuja
prawa do domagania sie przez uprawnionego

z gwarancji zwrotu utraconych zyskéw

i poniesionych strat w zwigzku z wadami urzadzenia.

17. W sprawach nieuregulowanych w niniejszej karcie
gwarancyjnej zastosowanie znajdujg odpowiednie
przepisy powszechnie obowigzujgcego prawa.

18. Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajacych
z ustaw konsumenckich.

lUnikalny numer karty gwarancyjnej (znajdujgcy sie na froncie instrukCji): ..o

Podpis nabywcy:
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POLSKI Prezentacje produktu na ilustracjach moga odbiegac od
rzeczywistego produktu. Nieustannie staramy sie ulepszac nasze
produkty, dlatego specyfikacje podane w tym dokumencie moga
ulec zmianie bez powiadomienia.

FOODI i NINJA sg zarejestrowanymi znakami towarowymi
SharkNinja Operating LLC.

© 2023 SharkNinja Operating LLC

SharkNinja Europe Limited, 3150 Century Way,
Thorpe Park, Leeds, LS15 8ZB, Wielka Brytania

ninjakitchen.eu
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HCEYy

SharkNinja Germany GmbH, c/o Regus
Management GmbH, Excellent Business Center
10.+11. Stock, Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt
am Main, Niemcy

ninjakitchen.eu
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