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JlaiAm - aHacoH

- Agastache mexicana
SiIANVBY NNCTa U LBETHA C IeK apoMaT Ha aHaCoH

NecHoTo 3a oTrnexjaHe NpepuiHO MHOTOTOAULLHO pacTeHWe BrieYaT/isiBa C U3KMHOUNTENHO Ab/TbI NMepuUog Ha LibGTexX OT M 40 Kpas Ha OKTOMBPW. JlucTaTa
My MUPULLAT MPUSITHO Ha JIMMOH ¥ aHacoH. HeroBmTe MareHTa Ha LiBAT, M3MNpaBeHV pacTALLM LIBETHU LUMMOBE CbLLO Ce 0Ka3BaT MarHUT 3@ BCUYKW BUAOBE
nenepyau. lopu koraTo ca nsbnesHenu, Te octTaBaT CTabUNHM 1 yKpacsiBaT rpaAnHaTa CbC ClaHa npes 3umarta. AKO He rckaTe Aa ro sieTe, PacTeHVETO Lie BU
OCYTypU KpacuBY psisaHy LiBeTs 3a 6yKeT Ha ¢pepmep. JIncTaTta v LiBETOBeTe ca roAHMN 338 KOHCYMaLVs v MoraT Aa Ce U3Mo/3BaT KakKTo MPECHW, Taka ¥ CyLLIEHN.
ApOMaTbT Ha IMMOH C /leka HOTKa Ha JIMCTa OT aHaCoH € AeaneH 3a OBKyCsiBaHe Ha Yali 1 3a NoAnpassiHe Ha canaTu, CocoBe 1 Meco. LiBeTsiTa yecTo ce
M3MoN3BaT 3a yKpaca Ha Macu WAV YMHUW VN Ce MOPBCBaT BbPXY Canatv v NNoAoBu AecepTu. ECTecTBEHO MeCcTONoJI0XKeHUMeE: JIMMOHOBVST aHacoH naBa oT
Mekcrko. YenewHo oTrnexxaaHe: OTriexAaHeTo Ha 3aKpUTO € Bb3MOXHO LielIoroAvLLHO. Pasnpejenete ceMeHaTa BbpXy BaxeH cybcTparT 3a oTriexjaHe
1AM 6UIKOBa NoYBa, HaTUCHETE I JIEKO W TV NMOKPUIATE CaMo NIeko CbC cybcTpaTta. MokpuiiTe cbaa € KynTypa ¢ AOMaknHCKO $pono, KOETO CTe OCUTYPUAN C
Ayrnku. ToBa npeanasBa noysaTa OT 3cyllaBaHe. TpsibBa ga oTCTpaHsBaTe GpONVOTO 3a 2 Yaca Ha BCeku ABa A0 TpW AHW. ToBa NpejoTBpaTsiBa 06pasyBaHETO
Ha Myxb/1 BbPXy pacTsliaTa noysa. MoctaBeTe Cbja C KyNTypa Ha cBeT/10 1 Tornio npu 20 Ao 25° no Lienswii. MoaabpxaiiTe MoBbPXHOCTTa Ha Noysata
B/IaXHa (Hanp. ¢ Npbckayka 3a BoAa), HO He Mokpa. B 3aBMCMMOCT OT TemMnepaTypaTa Ha OTreXAaHe MbpBYTE Pa3caj ce NosiBsBaT Cej ABe A0 TPU CeAMULIN.
Haii-p06poTo mecTononoxxeHue: MoctaseTe cakcusTa UV KopaTa ¢ BalliaTa KOMpuvBa Ha CibHLe 61130 A0 ceAarnka, 3a a ce HacaAuTe Ha NpUsTHUA
apomart Ha MMoH. ONTUMarHa rpuka: 3acasieHo Ha oTkpuTo, Agastache ce Hyxzae oT fobpe ApeHunpaHa, 6orata Ha Xxymyc rnoyusa. Haili-go6pe e Aa
n3ronsBsaTe 61IKOBa NoYBa B KopaTa v Aa OCMrypuTe A06BP ApeHax v Tyk. MonvBaiiTe paBHOMepHO, HO 136srBaliTe NPeoBaxHsaBaHe. AKO MPeMaxHeTe
V3CbXHaNWTe CEHHULM Ha LBETNTA, Cle KaTo ca U3biefHeny, MoxeTe Aa MPOAbIXMTE Aa ce HacnaxAaBaTe Ha MbCTaTa CBET/I03e/1eHa 3e/leHnHa. PacTeHneTo
MOXe Aa ce pasjens pefoBHo. [pes 3umarta: /IMNoBUAT NCOM CbC CUTYPHOCT He e U3APBX/IVB B CeBEpHUTE WMPUHW. Ha 3acageHnTe eksemnispy Tpsioea Aa
Ce OCUrypu 3vIMHa 3aLUuMTa, 3a Aa 6bAaT B 6€30MacHOCT, a pacTeHUsTa, AbpxaHu B kodu, TpsbBa Aa ca 6e3 3aMpb3BaHe Mpes 3umara.

- - Lime - anis
Agastache mexicana
- - Spiselige blade og blomster med en let aroma af anis

Den letplejede praeriestaude imponerer med en ekstrem lang blomstringsperiode fra juli til slutningen af oktober. Dens Iav dufter laekkert af
citron og anis. Dens magentafarvede, opretvoksende blomsterpigge viser sig ogsa at veere en magnet for alle slags sommerfugle. Selv nar de
er falmet, forbliver de stabile og pynter haven med rimfrost om vinteren. Hvis du ikke vil spise det, vil planten give dig smukke afskarne
blomster til en bondebuket. Blade og blomster er spiselige og kan bruges bade friske og terrede. Citronsmagen med et let strejf af anisblade
er ideel til at smage te og til at krydre salater, saucer og ked. Blomsterne bruges ofte til at dekorere borde eller tallerkner, eller drysses pa
salater og frugtdesserter. Naturlig beliggenhed: Citronanis kommer oprindeligt fra Mexico. Succesfuld dyrkning: Indenders dyrkning er
mulig hele aret rundt. Fordel frgene pa fugtigt vaekstsubstrat eller urtejord, tryk dem lidt ned og deek dem kun lidt med substratet. Daek
dyrkningskarret til med husholdningsfilm, som du forsyner med huller. Dette beskytter jorden mod udtgrring. Du ber fjerne folien i 2 timer
hver anden til tredje dag. Dette forhindrer mug i at dannes pa den voksende jord. Ger dyrkningskarret lyst ogvarm ved 20 til 25° Celsius.
Hold jordoverfladen fugtig (f.eks. med en vandforstever), men ikke vad. Afhaengigt af vaeksttemperaturen vises de farste frgplanter efter to til
tre uger. Den bedste beliggenhed: Stil gryden eller spanden med din braendenzelde i fuld sol i naerheden af et saede for at nyde den
behagelige citronduft. Optimal pleje: Udplantet har Agastache brug for veldraenet, humusrig jord. Det er bedst at bruge urtejord i spanden
og sikre en god draening ogsa her. Vand jevnt, men serg for at undga vandfyldning. Hvis du fjerner de visne blomsterskaerme, efter at de er
falmet, kan du fortsaette med at nydehar teet lysegrent lgv. Planten kan deles regelmaessigt. Om vinteren: Kalk isop er ikke sikkert hardfer
pa nordlige breddegrader. Plantede praver bar forsynes med vinterbeskyttelse for at vaere pa den sikre side, og planter, der opbevares i
spande, skal veere frostfrie vinteren over.

Limonen - Aniskraut
- Agastache mexicana
Essbare Blatter und Bliiten mit dem leichten Aroma von Anis

Die pflegeleichte Prariestaude besticht mit einer extrem langen Blitezeit von Juli bis Ende Oktober. Dabei duftet ihr Laub k&stlich nach Zitrone und
Anis. Ihre magentafarbenen, aufrecht wachsenden Blitenkerzen erweisen sich dabei zudem als Magnet fur alle Arten von Schmetterlingen. Selbst
verbliht bleiben sie standfest und schmucken im Winter mit Rauhreif den Garten. Falls Sie auf den Verzehr verzichten mégen, versorgt die Pflanze Sie
mit hibschen Schnittblumen fir einen Bauernstraul3. Blatter und Bluten sind essbar und kénnen sowohl frisch als auch getrocknet verwendet
werden. Der Zitronengeschmack mit leichter Anisnote der Blatter eignet sich gut zum Aromatisieren von Tee und als Wirzung von Salaten, Saucen
und Fleisch. Die Bliten werden gerne zur Tisch- oder Tellerdekoration verwandt oder auf Salate und Fruchtdesserts gestreut. Naturstandort:
Urspriinglich stammt das Limonen-Aniskraut aus Mexico. Anzucht: Die Anzucht im Haus ist das ganze Jahr Uber moéglich. Verteilen Sie die Samen auf
feuchtem Anzuchtsubstrat oder Krautererde, driicken Sie sie etwas an und bedecken Sie sie nur ganz leicht mit dem Substrat. Decken Sie das
Anzuchtgefall mit Klarsichtfolie ab, die Sie mit Léchern versehen. So ist die Erde vor Austrocknung geschutzt. Alle zwei bis drei Tage sollten Sie die
Folie fir 2 Stunden entfernen. Das beugt einer Schimmelbildung auf der Anzuchterde vor. Stellen Sie das AnzuchtgefaR hell und warm bei 20 bis 25°
Celsius. Halten Sie die Erdoberflache feucht (z.B. mit einem Wasserspruher), aber nicht nass. Abhangig von der Anzuchttemperatur erscheinen die
ersten Samlinge nach zwei bis drei Wochen. Standort: Stellen Sie den Topf oder Kiibel mit Ihrer Duftnessel vollsonnig in die Nahe eines Sitzplatzes,
um den angenehme Zitronenduft geniel3en zu kénnen. Pflege: Ausgepflanzt benétigt die Agastache gut durchldssige, humusreiche Erde. Im Kibel
verwenden Sie am besten Krautererde und sorgen auch hier fir eine gute Drainage. Wassern Sie gleichmaRig, aber vermeiden Sie unbedingt
Staunasse. Wenn Sie nach dem Verblthen die verwelkten Blitendolden entfernen, kdnnen Sie weiterhin Freude am dichten hellgriinen Laub haben.
Die Pflanze kann regelmafige geteilt werden. Im Winter: Der Limonenysop ist in nérdlichen Breiten nicht sicher winterhart. Ausgepflanzte
Exemplare sollten Sie zur Sicherheit mit einem Winterschutz versehen und im Kibel gehaltene Pflanzen frostfreie Gberwintern.

N L7 Mexican Giant Hyssop
Agastache mexicana

1S Eatable leaves and flowers with a light aniseed flavour

The carefree prairie plant impresses with an extra long-lasting blossoming from July until end of October, while the foliage smells pleasantly of lemon
and anise. The magenta-coloured, upright growing, candle-like blossoms also draw the attention of all sorts of butterflies, and even after having died
off, they still stand firm and rather decorative in your garden during winter, especially when covered with hoarfrost. Even if you don't use the plant for
eating, it will also provide you with a couple of neat cut flowers for a flower bouquet. The leaves and flowers of the plant are good to eat and can be
used either fresh or dried. The leaves with its lemon flavour and the light aniseed note are well suited to give aroma to tea, as well as for spicing up
salads, sauces and meat. The flowers are often used for decorating table or plate, and can also be spread onto salads and fruit desserts. Natural
location: The Mexican Giant Hyssop originally comes from Mexico. Successful cultivation: Seed propagation indoors is possible throughout the year.
Spread and slightly press the seeds onto moist potting compost or herb-substrate and put only very little compost earth on top. Cover the seed
container with clear film to prevent the earth from drying out, but don't forget to make some holes in the clear film and take it every second or third
day completely off for about 2 hours. That way you avoid mold formation on your potting compost. Place the seed container somewhere bright and
warm with a temperature between 20°C and 25°Celsius and keep the earth - preferably with a water sprayer - moist, but not wet. Depending on the
propagation temperature, the first seedlings will come up after two to three weeks. The best location: Keep the potted plantin a full sunny place near
a seating area to enjoy the pleasant lemon fragrance. Optimal care: As an outdoor plant, the Agastache needs good permeable and humus-rich
earth, while for tub cultivation it is best be kept in a substrate for herbs and with a good drainage. Water the plant consistently and avoid waterlogging
at all costs. Even if you take off the withered flower-umbels after blossoming, you can still enjoy the dense light-green coloured foliage. The plant can
be split regularly. In the winter: The Mexican Giant Hyssop is not very frost-hard in the northern hemisphere. Outdoor plants should be provided
with a proper frost-protection and tub plants can hibernate somewhere frost-free.
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Laim - aniis
- Agastache mexicana
Kerge aniisi aroomiga sé6davad lehed ja died

Kergesti hooldatav preeria pusik avaldab muljet Ulipika ditsemisperioodiga juulist oktoobri Idpuni. Selle lehestik IBhnab maitsvalt sidruni ja
aniisi jarele. Selle magentavarvilised puUstikasvavad lilleotsad osutuvad magnetiks ka igasuguste liblikate jaoks. Isegi kui need on pleekinud,
pusivad nad stabiilsena ja kaunistavad aeda talvel harmatisega. Kui te seda sula ei taha, annab taim teile taluniku kimbu jaoks ilusaid
I6ikelilli. Lehed ja 6ied on s66davad ning neid v8ib kasutada nii varskelt kui kuivatatult. Kerge aniisilehtede varjundiga sidrunimaitse sobib
ideaalselt tee maitsestamiseks ning salatite, kastmete ja liha maitsestamiseks. Qisi kasutatakse sageli laudade v&i taldrikute kaunistamiseks
vOi puistatakse salatitele ja puuviljamagustoitudele. Looduslik asukoht: Sidrunianiis parineb algselt Mehhikost. Edukas kasvatamine: Toas
kasvatamine on v8imalik aastaringselt. Jaotage seemned niiskele kasvusubstraadile vdi Urdimullale, suruge need veidi alla ja katke need vaid
veidi substraadiga. Kata kultuurianum toidukilega, mille varustad aukudega. See kaitseb mulda kuivamise eest. Peaksite fooliumi eemaldama
2 tunniks iga kahe kuni kolme pdeva jarel. See takistab hallituse teket kasvupinnal. Tehke kultuurindu heledaks jasoe 20-25 kraadi Celsiuse
jargi. Hoidke mullapind niiske (nt veepihustiga), kuid mitte marg. Olenevalt kasvutemperatuurist ilmuvad esimesed seemikud kahe-kolme
nadala parast. Parim asukoht: Asetage pott v6i amber koos négesega istme lahedale paikese katte, et nautida meeldivat sidruniléhna.
Optimaalne hooldus: Vilja istutatud Agastache vajab hasti kuivendatud huumusrikast mulda. Kdige parem on ambris kasutada Grdimulda
ja tagada ka siin hea drenaaz. Kastke Uhtlaselt, kuid kindlasti valtige vettimist. Kui eemaldate lilledelt nértsinud vihmavarred parast nende
pleekimist, v8ite jatkata lillede nautimiston tiheda helerohelise lehestikuga. Taime saab korraparaselt jagada. Talvel: Parna iisop pole
pdhjapoolsetel laiuskraadidel kindlasti vastupidav. Istutatud isendid peaksid olema turvalisuse tagamiseks varustatud talvekaitsega ja
ambrites hoitavad taimed peaksid olema Ule talve kilmavabad.

Lime - anis
Agastache mexicana
Syotavat lehdet ja kukat, joissa on kevyt aniksen aromi

Helppohoitoinen monivuotinen preeria tekee vaikutuksen erittain pitkalla kukinta-ajallaan heindkuusta lokakuun loppuun. Sen lehdet
tuoksuvat herkulliselta sitruunalta ja anikselta. Sen magentanvariset, pystyssa kasvavat kukkapiikit osoittautuvat myds magneettina
kaikenlaisille perhosille. Vaikka ne ovat haalistuneet, ne pysyvat vakaina ja koristavat puutarhaa kuuralla talvella. Jos et halua sy6da sita, kasvi
tarjoaa sinulle kauniita leikkokukkia viljelijan kimppuun. Lehdet ja kukat ovat sydtavia ja niita voidaan kayttaa seka tuoreena etta kuivattuna.
Sitruunamaku, jossa on aavistus aniksenlehtia, sopii erinomaisesti teen ja salaattien, kastikkeiden ja lihan maustamiseen. Kukkia kaytetaan
usein poytien tai lautasten koristeluun tai ripottelemalla salaatteihin ja hedelmajalkiruokiin. Luonnollinen sijainti: Sitruunaanis tulee alun
perin Meksikosta. Onnistunut viljely: Sisaviljely on mahdollista ympari vuoden. Levita siemenet kostealle kasvualustalle tai yrttimaalle,
paina niita hieman alas ja peita ne vain vahan alustalla. Peita viljelyastia kelmulla, johon on tehty reikia. Tama suojaa maaperaa kuivumiselta.
Poista folio 2 tunnin ajaksi kahden tai kolmen paivan valein. Tama estda homeen muodostumisen kasvumaahan. Tee viljelyastiasta kirkas
jalammin 20-25 astetta. Pida maapera kosteana (esim. vesisumuttimella), mutta ei markana. Kasvulampétilasta riippuen ensimmaiset taimet
ilmestyvat kahden tai kolmen viikon kuluttua. Paras sijainti: Aseta ruukku tai ampari nokkosineen tayteen aurinkoon istuimen lahelle
nauttiaksesi miellyttavasta sitruunan tuoksusta. Optimaalinen hoito: Ulosistutettu Agastache tarvitsee hyvin valutettua, humuspitoista
maaperad. Ampaérissa on parasta kayttaa yrttimaata ja varmistaa hyvéa kuivatus myés taalla. Kastele tasaisesti, mutta muista valttaa
kastumista. Jos poistat kukkien kuihtuneet sateenvarret niiden haalistumisen jalkeen, voit jatkaa nauttimistaniilla on tihea vaaleanvihrea
lehdet. Kasvi voidaan jakaa saanndllisesti. Talvella: Kalkki-iisoppi ei varmasti ole kestava pohjoisilla leveysasteilla. Istutetut yksilot tulee
varustaa talvisuojalla, jotta ne ovat turvassa, ja amparissa sdilytettavien kasvien tulee olla jadtymattémia talven yli.

Agastache mexicaine
Agastache mexicana
Des feuilles et fleurs comestibles avec un Iéger arome d'anis

L'agastache mexicaine, qui est facile a entretenir, séduit par une floraison extrémement longue de juillet jusqu'a fin octobre. Son feuillage est parfumé
de citron et d'anis. Les inflorescences magentas au port érigé s'avérent utiles pour attirer toute sorte de papillon. Elles restent stables méme
lorsqu'elles sont fanées et décorent le jardin en hiver avec la gelée. Si vous voulez renoncer a la reproduction, la plante vous fournit des belles fleurs
coupées pour un jardin de cottage. Les feuilles et les fleurs sont comestibles et peuvent étre utilisées fraiches ou seches. Le go(t de citron des feuilles
avec un soupgon d'anis est parfait pour aromatiser les thés et pour épicer les salades, les sauces, et la viande. Les fleurs sont utilisées pour décorer les
tables ou les assiettes, ou dispersées sur les salades et les desserts de fruits. Emplacement naturel: L'agastache mexicaine est originaire du Mexique.
Culture réussie: La culture des graines a la maison est possible tout au long de I'année. Parsemez les graines sur du substrat humide ou du terreau
pour herbes, appuyez-les un peu, et recouvrez-les tres légerement avec le substrat. Couvrez le récipient avec une feuille transparente dans laquelle
vous faites des trous. Comme ¢a, le terreau est protégé du desseéchement. Vous devez enlever la feuille pendant deux heures tous les deux ou trois
jours. Ceci prévient la formation de moisissures dans le terreau. Mettez le récipient dans un endroit lumineux et chaud de 20° a 25° Celsius.
Maintenez la surface humide (avec un vaporisateur d'eau, par exemple), mais pas mouillé. Les premiers semis apparaissent apres deux a trois
semaines en fonction de la température. Le meilleur emplacement: Mettez le pot ou le bac avec votre agastache mexicaine en plein soleil et prés
d'une place assises pour pouvoir profiter du parfum de citron agréable. Soins optimaux: L'agastache repiquée a besoin de terre perméable et riche
en humus. En pot, utilisez de préférence du terreau pour herbes et assurez un bon drainage. Arrosez la plante réguliérement mais évitez I'eau
stagnante. Si vous enlevez les ombelles flétries aprées que les fleurs fanent, vous pouvez encore vous contenter des feuilles denses vert clair. La plante
peut étre régulierement divisée. En hiver: L'agastache mexicaine n'est pas totalement rustique dans les zones septentrionales. Par mesure de
sécurité, vous devez donner une protection hivernale aux plantes repiquées et hiverner les plantes en pot dans un endroit sans gel.

B — AcB£otng - YAUKAVLGOG
[ — Agastache mexicana
— BpwotLpa @UAAa Kat aven pe eAawpl dpwpa YAUKAVLGOoU

To TTOAUETEG ALBASL pe EUKOAN YPOVTISA EVIUTIWOLAZEL PE HLa EEALPETLKA HEYAAN TieploSo avBowoplag amo tov loUALo £wg Ta TéAn OktwRplou. To @UAWHE Tou
pupileL umépoxa AepoVL Kal YAUKAVLeo. OL o XpWHATOG, 6pBLEG Al HEG AOUAOUSLWY TOU amoSelkvUovTal EMLONG HayvrTng yla OAa Ta ei&n etahoVSwy.
AKkOpa Kal otav £xouv EEBwpLacel, Tapapévouy otabepd Kat oTOAL{OLV TOV KATIO PE TIAYETO TOV XELPwva. Edv Sev BéAeTe va To @dte, To UTO Ba 0ag TIPOoPEPEL
OpOPPA KOPHEVA AOUAOUSLA YLa TO PTIOUKETO VG aypotn. Ta gUAAa kat ta aven eival Bpwotpa Kat uropouv va xpnaotpomotnBolv tooo ppéoka 600 Kat
amo&npapéva. H yelon Aegoviol pe pLa eAa@pLa vota @UAMwY YAUKAVLOOU glvat LSAVLKN yLa Va dpwHAT{OETE TO TOAL KaL VA KAPUKEVOETE OOAATEG, GAANTOEG Kal
Kp€ag. Ta AouAoUsLa XpnoLPOTIOLOUVTAL CUXVA yla Va SLAKOCHRooUV TpamedLa ) Tidta, fi taottaAifovtatl o€ GAAATEG KAL ETILEOPTILA PPOUTWY. PUGCLKA
tomoBeaia: O yAUKAVLOOG )\spowo() npos’pxstaL apxLkd amod to MsELKé. Emtuxr]ps'vr] Kq)\)\l.épysl.u: H KaMLEpyeELa 0€ E0WTEPLKOUG XWPOUG elvat Suvatr 6Ao
0 XpOVo. MoLpAOTE TOUG OTI6POUG OF UYPS UMGATPWLA KAAALEPYELAG A XWpa amd Bétava, TLEGTE ToUg Alyo TTPOG Ta KATW Kat KAAOYTE TOUG HOVO ENaPPA HE TO
unéatpwpa. KAAOYTe To Soxelo KAMLEPYELAG PE pgUBPAVN, TNV OTIola avolyete He TPUTIEG. AUT TPOOTATEVEL TO £50(OG ATS TO OTEYVWHA. Oa TIPEEL Va
agaipeite To AAOUHLVOXAPTO YLa 2 WPEG kABE 500 EWG TPELG NUEPES. AUTO ATIOTPETEL T Snptoupyia povYAAg GTo aVartuGGOHEVO €5apog. Kavte To Soxelo
KAALEPYELOG PWTEWVO KaLleoTd otoug 20 pe 25° Keholou. ALatnprote TNV emAveLa Tou e5GYoug uypn (LY. HE YekaoTtrpa vepol) MG OxL uypr). Avahoya pe
T Beppokpactia avamtugng, Ta TPWTa oopoYuUTa edpavilovtat PETA amo SUo £wg Tpelg eBSopadSe. H kaAUTtepn TtotoBesia: ToToBETHOTE TNV KATOAPOAA 1y
TOV KOUBA pE TNV TOOUKVISA 0ag 0ToV HALO KOVTA O€ éva KABLopa yLa va anoAaUoETE To EUXAPLOTO dpwpa Aspoviol. BéAtiotn ppovtida: duteupévo £Ew, To
Agastache xpetaZetal kaAd otpayyt{dpevo, TAoUoLo o€ XoUH0 £€5a90g. Elval KAAUTEPO va XPNOLUOTIOLOETE PUTLKO XWHA OTOV KAS0 Kal va e£ac@alioete KaAr
arootpdyyLon Kat £5W. Motiote opoLdpopYa, AANG PPOVTIOTE va amo@UyeTe To vepO. EAV apalp£oeTe TOUG Hapap£voug OKUAOUG TwWV AOUAOUSLWY a@ol £xouv
£eBwplaocel, Pmopeite va ouvey(oete va to amoAapBAVETEEXOUV TTUKVO avolyTd TIPAcLvo pUMwHA. To putd propel va XwpLoTel TakTika. To Xetpwva: O
aoBéotng UoowTtog Sev eivat olyoupa avBeKTLkOG ota PBOpELa YewypapLkd TAATN. Ta putepéva Selypata Ba TipEmeL va SLaBETouv XeLUEPLVT Tipoataocia yia va
glval otnv acaAr} TAEUPA KaL TA YUTA TTIOU PUAACCOVTAL OE KOUBASEG Ba TIpETEL va elvat armaAaypéva armo TayeTd katd tn SLApKELA TOU XELHWVA.
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i Aol - ainise
Agastache mexicana
Duilleoga agus blathanna inite le aroma éadrom ainise

Imrionn an ilbhliantuil prairie éasca le ciram le tréimhse blathanna an-fhada ¢ IGil go deireadh mhi Dheireadh Fomhair. Ta boladh liomoide agus
ainise ar a dhuillidr. Cruthaionn a spici blathanna magenta-daite, a fhasann ina seasambh, freisin a bheith ina maighnéad do gach cineal féileacain. Fiu
nuair a bhionn siad fadaithe, fanann siad cobhsai agus maisionn siad an gairdin le sioc liath sa gheimhreadh. Mura bhfuil tu ag iarraidh é a ithe,
cuirfidh an gléasra blathanna deas gearrtha ar féil duit le haghaidh bouquet feirmeoir. Ta duilleoga agus blathanna inite agus is féidir iad a Gsaid ar
agus triomaithe. Ta an blas lioméide le beagan leid de dhuilleoga ainise oiriinach chun tae a bhlaistit agus chun sailéid, anlainn agus feoil a bhlaistiu.
Is minic a Usaidtear na blathanna chun tablai n6 platai a mhaisiu, né a sprinkled ar sailéid agus milseoga torthai. Suiomh nadurtha: Is as Meicsiceo 6
dhuchas a thagann lioméid ainise. Saothru rathdiil: Is féidir saothrud taobh istigh ar feadh na bliana. Déan na siolta a dhaileadh ar shubstrait tais ata
ag fas no ar ithir luibh, bruigh sios iad beagan agus clidaigh siad ach beagan leis an tsubstrait. Cludaigh an soitheach cultuir le scannan cling, a
sholathraionn tu le poill. Cosnaionn sé seo an ithir 6 thriomU amach. Ba choir duit an scragall a bhaint ar feadh 2 uair gach dha n6 tri la. Cuireann sé
seo cosc ar mhunla a fhoirmil ar an ithir ata ag fas. Déan an soitheach cultuir geal aguste ag 20 go 25 ° Celsius. Coinnigh dromchla na hithreach tais
(m.sh. le spraeire uisce) ach na biodh sé fliuch. Ag brath ar an teocht ata ag fas, feictear na chéad sioléga tar éis dha no tri seachtaine. An suiomh is
fearr: Cuir an pota né an buicéad le do neantég faoi lan ghrian in aice le suiochan chun taitneamh a bhaint as boladh taitheamhach liomoéide. Cram
is fearr is féidir: Agus é curtha amach, ta ithir dea-dhraenailte, saibhir i humus ag teastail 6n Agastache. Is fearr ithir luibhe a Gsaid sa bhuicéad agus
draenail mhaith a chinntit anseo freisin. Uisce go cothrom, ach a bheith cinnte a sheachaint waterlogging. Ma bhaineann tu na scathanna fearthainne
blathanna tar éis déibh a bheith fadaithe, is féidir leat leantint ar aghaidh ag taitneamh a bhaint asta duillitr glas éadrom dluth. Is féidir an gléasra a
roinnt go rialta. Sa gheimhreadh: Is cinnte nach bhfuil hyssop aoil crua sna domhanleithid thuaidh. Ba cheart eiseamail plandaithe a chur ar fail le
cosaint geimhridh le bheith ar an taobh sabhailte agus ba chéir go mbeadh plandai a choimeadtar i mbuicéid saor 6 sioc i rith an gheimhridh.

[ Lime - anisfrae

+ Agastache mexicana

. Atanleg laufbl6d og blom med Iéttum ilm af anis

Audvelt umhirda sevarandi sléttunnar heillar med einstaklega I6ngu blomstrandi fra juli til loka oktéber. Lauf hennar lyktar dasamlega af
sitrénu og anis. Magenta-litir, uppréttvaxnir blémadoppar hennar reynast einnig vera segull fyrir alls kyns fidrildi. Jafnvel pegar pau hafa
dofnad halda pau st6dug og skreyta gardinn med rimfrosti & veturna. Ef pu vilt ekki borda pad mun plantan gefa pér falleg afskorin blém fyrir
béndavond. Lauf og blém eru et og haegt ad nota baedi fersk og purrkud. Sitrénubragdid med orlitilli keim af anislaufum er tilvalid til ad
bragdbaeta te og til ad krydda salét, sésur og kjot. Blomin eru oft notud til ad skreyta bord eda diska, eda strdd a salot og avaxtaeftirrétti.
Nattiruleg stadsetning: Sitrénuanis kemur upphaflega fra Mexiké. Arangursrik raektun: Raektun innandyra er méguleg allt 4rid um kring.
Dreifid fraejunum & rakt vaxtarlag eda jurtamold, prystid peim adeins nidur og hyljid pau adeins med undirlaginu. Hyljid raektunarilatid med
matarfilmu, sem pu Utvegar med gétum. betta verndar jardveginn gegn purrkun. bu aettir ad fjarlaegja alpappirinn i 2 klukkustundir & tveggja
til priggja daga fresti. betta kemur i veg fyrir ad mygla myndist & vaxandi jardvegi. Gerdu raektunarilatid bjart oghita vié 20 til 25° a Celsius.
Haltu jar&vegsyfirbordinu roku (t.d. med vatnsuda) en ekki blautu. Pad fer eftir vaxtarhitastigi, fyrstu plonturnar birtast eftir tvaer til prjar
vikur. Besta stadsetningin: Settu pottinn eda fétuna med netlunni pinni { fullri s61 nalaegt saeti til ad njéta skemmtilega sitrénuilmsins. Besta
umonnun: Ausgepflanzt bendtigt die Agastache gut durchldssige, humusreiche Erde. Im Kibel verwenden Sie am besten Krautererde und
sorgen auch hier fur eine gute Drainage. Wassern Sie gleichmaRig, aber vermeiden Sie unbedingt Staundsse. Wenn Sie nach dem Verblihen
die verwelkten Blutendolden entfernen, kdnnen Sie weiterhin Freude am dichten hellgriinen Laub haben. Die Pflanze kann regelmafige
geteilt werden. A veturna: Der Limonenysop ist in nérdlichen Breiten nicht sicher winterhart. Ausgepflanzte Exemplare sollten Sie zur
Sicherheit mit einem Winterschutz versehen und im Kibel gehaltene Pflanzen frostfreie Gberwintern.

Anice menta messicana
Agastache mexicana
Foglie e fiori commestibili con un leggero aroma di vaniglia

Questo arbusto delle praterie ¢ facile da curare e conquista con la sua lunga fioritura, che dura da luglio fino alla fine di ottobre. In quel
periodo le sue foglie sprigionano un delizioso profumo di limone e anice. Le infiorescenze a candela color magenta, che crescono ben diritte,
attirano come un magnete ogni tipo di farfalle. Anche sfiorite rimangono sulla pianta e, coperte di brina in inverno, sono una bella
decorazione per il giardino. Nel caso in cui rinunciate a usarla per il consumo potrete godere di un bellissimo mazzo di fiori di campo.
Posizione naturale: L'Agastache mexicana & originaria del Messico. Coltivazione riuscita: La coltivazione da semi in casa & possibile
durante tutto I'anno. Distribuite i semi sul substrato di coltivo umido o su terra per piante erbacee e ricopriteli solo poco con il substrato.
Coprite il recipiente di coltivazione con pellicola trasparente, sulla quale praticherete dei fori, in questo modo la terra evitera di seccarsi. Ogni
due o tre giorni rimuovete la pellicola per 2 ore, per prevenire la formazione di muffe sulla terra. Collocate il recipiente di coltivazione in un
luogo luminoso e molto caldo, a una temperatura fra i 20° e i 25°C e mantenete la superficie della terra umida (ad esempio usando uno
spruzzino), ma non bagnata. A seconda della temperatura della coltivazione, le prime piantine compariranno da due a tre settimane dopo.
La posizione migliore: Collocate il vaso o il mastello con I'Agastache in pieno sole, in un punto dove possiate godere del suo gradevole
profumo di limone. Cura ottimale: L'Agastache trapiantata ha bisogno di una buona terra porosa e ricca di humus. In vaso si consiglia di
utilizzare terriccio per piante erbacee, assicurando anche in questo caso un buon drenaggio. Innaffiate regolarmente, evitando sempre i
ristagni idrici. Dopo che avrete eliminato le infiorescenze sfiorite, potrete ancora godere delle foglie fitte color verde chiaro. La pianta puo
essere cimata regolarmente. In inverno: L'Agastache non ¢ a prova di freddo nelle zone dagli inverni piu rigidi. Per sicurezza gli esemplari
trapiantati dovrebbero essere riparati con una protezione, mentre quelli coltivati in vaso dovrebbero svernare al riparo dal gelo.

T Limeta - anis

Agastache mexicana
B Jestivi listovi i cvjetovi s laganom aromom anisa

Prerijska trajnica jednostavna za njegu impresionira izuzetno dugim razdobljem cvatnje od srpnja do kraja listopada. Njegovo lisce lijepo
mirise na limun i anis. Njegovi uspravno rastu¢i cvjetni klasovi magenta boje takoder su magnet za sve vrste leptira. Cak i kad uvenu,
ostaju stabilni i zimi krase vrt injem. Ako je ne Zelite jesti, biljka ¢e vam dati lijepo rezano cvijece za poljoprivredni buket. Listovi i cvjetovi su
jestivi i mogu se koristiti i svjeZi i osuSeni. Okus limuna s blagom notom listova anisa idealan je za aromatiziranje Caja te za zacinjanje
salata, umaka i mesa. Cvjetovi se Cesto koriste za ukraSavanje stolova ili tanjura, ili se posipaju po salatama i vo¢nim desertima. Zemlja
porijekla: Sjemenke limunskog anisa potje€u iz Meksika. UspjeSan uzgoj: Uzgoj u zatvorenom prostoru moguc je tijekom cijele godine.
Sjeme rasporedite po vlaznom supstratu za uzgoj ili tlu za zaCinsko bilje, malo ga pritisnite i samo malo pokrijte supstratom. Posudu s
kulturom prekrijte prozirnom folijom koju ste opremili rupama. To $titi tlo od isuSivanja. Svaka dva do tri dana skinite foliju na 2 sata. Time
se sprjeCava stvaranje plijesni na tlu za uzgoj. UCinite posudu s kulturom svijetlom itoplo na 20 do 25°C. Odrzavajte povrsinu tla vlaznom
(npr. rasprsivacem vode), ali ne mokrom. Ovisno o temperaturi uzgoja, prve sadnice pojavljuju se nakon dva do tri tjedna. Najbolja
lokacija: Stavite lonac ili kantu s koprivom na sunce blizu sjedala kako biste uZivali u ugodnom mirisu limuna. Optimalna njega: Kad se
sadi van, Agastache treba dobro drenirano tlo bogato humusom. Najbolje je koristiti biljnu zemlju u kanti i osigurati dobru drenaZzu i ovdje.
Ravnomjerno zalijevajte, ali izbjegavajte nakupljanje vode. Ako uklonite uvele cvjetove nakon 3to su uvenuli, moZete nastaviti uZivatiimaju
gusto svijetlozeleno liS¢e. Biljka se moZe redovito dijeliti. U zimi: Lipov izop nije sigurno otporan na sjevernim geografskim Sirinama.
Zasadene primjerke treba zastititi od zime kako bi bili sigurni, a biljke koje se drze u kantama ne smiju biti smrzavane tijekom zime.
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[ Laima - anTsa

Agastache mexicana
- Edamas lapas un ziedi ar vieglu anisa aromatu
Viegli kopjams prériju daudzgadigais augs parsteidz ar arkartigi ilgu ziedéSanas periodu no jdlija lidz oktobra beigam. Tas lapotne garsigi
smarzo péc citrona un anisa. Tas purpursarkanas, vertikali augoSsas ziedu smailes arT izradas magnéts visu veidu tauriniem. Pat tad, kad tie ir
izbal&jusi, tie paliek stabili un ziema rota darzu ar sarmu. Ja jas nevélaties to ést, augs jums sagadas skaistus grieztus ziedus zemnieka puskT.
Lapas un ziedi ir édami, un tos var izmantot gan svaigus, gan Zavétus. Citronu garsa ar nelielu anisa lapu nokrasu ir ideali piemérota téjas
aromatizésanai un salatu, mércu un galas garSosanai. Ziedus bieZi izmanto, lai dekoré&tu galdus vai 3kivjus, vai parkaisa uz salatiem un auglu
desertiem. Dabiska vieta: Citronu aniss sakotnéji nak no Meksikas. Veiksmiga audzéSana: Audzésana telpas ir iesp&jama visu gadu.
Izklajiet séklas uz mitras augSanas substrata vai garSaugu augsnes, nedaudz piespiediet un tikai nedaudz parklajiet ar substratu. Nosedziet
kultivéSanas trauku ar partikas plévi, kuru nodroSina ar caurumiem. Tas pasarga augsni no izzasanas. Jums vajadzétu nonemt foliju 2
stundas ik péc divam Iidz trim dienam. Tas novérs pel&juma veidoSanos augosaja augsné. Padartt kultdras trauku gaiSu unsilts no 20 Iidz 25
gradiem péc Celsija. Uzturiet augsnes virsmu mitru (pieméram, ar Gdens smidzinataju), bet ne mitru. Atkariba no aug3anas temperatdras
pirmie stadi paradas péc divam [1dz trim nedélam. Labaka atraSanas vieta: Novietojiet podu vai spaini ar natru pilna saulé netalu no
sédekla, lai izbaudttu patikamo citrona smarZzu. Optimala aprape: Staditam Agastache ir nepiecieSsama labi drenéta, tradvielam bagata
augsne. Vislabak spaint izmantot augu augsni un arT Seit nodrosinat labu drenazu. Laistiet vienmérigi, tau noteikti izvairieties no tidens
aizséréSanas. Ja nonemat nokaltusos ziedu sparnus péc tam, kad tie ir izbal&jusi, varat turpinat baudttir bliva gaisi zala lapotne. Augu var
regulari sadalit. Ziema: Laima izops zieme|u platuma grados noteikti nav izturigs. Staditajiem Tpatniem jabGt nodrosinatiem ar ziemas
aizsardzibu, lai tie batu drosiba, un spainos turétajiem augiem ziemai jabat bez sala.

Kalkés - anyZius
- Agastache mexicana
Valgomieji lapai ir Ziedai su lengvu anyZiy aromatu

Lengvai priziGrimas prerijy daugiametis augalas Zavi itin ilgu Zydéjimo periodu nuo liepos iki spalio pabaigos. Jo lapija skaniai kvepia citrina
ir anyZiais. Jo purpurinés spalvos, vertikaliai augantys géliy spygliai taip pat yra magnetas visy rasiy drugeliams. Net ir iSblukus jos iSlieka
stabilios ir Ziemga puoSia sodg SerkSnu. Jei nenorite jo valgyti, augalas padovanos jums graziy skinty geéliy tkininko puokstei. Lapai ir Ziedai
yra valgomi ir gali bati naudojami tiek SvieZi, tiek dzZiovinti. Citriny skonis su nezymiu anyZziy lapeliy atspalviu puikiai tinka arbatai pagardinti,
salotoms, padazams ir mésai pagardinti. Gelés daznai naudojamos papuosti stalus ar |ékStes, pabarstyti salotas ir vaisiy desertus. Natarali
vieta: Citrininis anyZius kiles iS Meksikos. Sékmingas auginimas: Auginti patalpose galima iStisus metus. Séklas paskirstykite ant drégno
auginimo substrato arba Zoleliy dirvoZzemio, Siek tiek nuspauskite ir tik Siek tiek uzdenkite substratu. Kultdros indg uzdenkite maistine
plévele, kurioje yra skylés. Tai apsaugo dirvg nuo iSdzitvimo. Kas dvi ar tris dienas 2 valandas nuimkite folijg. Tai neleidZia augancioje
dirvoje susidaryti pelésiui. Padarykite kultGros indg Sviesy irSilta nuo 20 iki 25 laipsniy Celsijaus. Dirvos pavirsiy laikykite drégna (pvz.,
vandens purkStuvu), bet ne $lapig. Priklausomai nuo augimo temperataros, pirmieji daigai pasirodo po dviejy-trijy savaiciy. Geriausia
vieta: Padékite puoda ar kibirg su dilgélémis saulétoje vietoje Salia sédynés ir mégaukités maloniu citrinos kvapu. Optimali prieZiara:
Pasodintam Agastache reikia gerai nusausintos, humusingos dirvos. Kibire geriausia naudoti Zoleliy Zeme ir €ia taip pat uztikrinti gerg
drenaZa. Laistykite tolygiai, taciau batinai venkite vandens uzmirkimo. Jei nuvytusius géliy skécius pasalinsite jiems nuvytus, galésite toliau
mégautisturi tankig $viesiai Zalig lapija. Augalg galima reguliariai dalyti. Ziema: Kalkiy isopas $iaurinése platumose tikrai néra atsparus.
Pasodinti egzemplioriai turi bati aprapinti Ziemos apsauga, kad jie baty saugas, o kibiruose laikomi augalai Ziema neuz3alty.

Gir - hlewwa
. Agastache mexicana
Weraq u fjuri li jittieklu b'aroma hafifa ta 'anisi

Il-perenni tal-prairie ta 'kura facli timpressjona b'perjodu ta' fjuri estremament twil minn Lulju sal-ahhar ta 'Ottubru. ll-weraq tieghu ghandu
riha delikata ta’ lumi u hlewwa. Il-ponot tal-fjuri tieghu ta 'kulur magenta u li jikbru wiegfa juru wkoll li huma kalamita ghal kull tip ta' friefet.
Anke meta jkunu faded, jibqghu stabbli u jzejnu I-gnien bi hoarfrost fix-xitwa. Jekk ma tridx tiekol, I-impjant jaghtik fjuri maqgtughin pjuttost
ghall-bukkett tal-bidwi. Weraq u fjuri jittieklu u jistghu jintuzaw kemm friski kif ukoll imnixxfa. It-toghma tal-lumi bi hjiel Zghir ta’ weraq tal-
anizetta hija ideali ghat-toghma tat-te u ghat-thawwir ta’ insalati, zlazi u laham. Il-fjuri spiss jintuzaw biex izejnu I-imwejjed jew il-pjanci, jew
imbexxex fuq insalati u dezerti tal-frott. Post naturali: L-anizetta tal-lumi originarjament gejja mill-Messiku. Kultivazzjoni b'success: Il-
kultivazzjoni fug gewwa hija possibbli s-sena kollha. Qassam iz-zrieragh fuq sottostrat ta 'tkabbir niedja jew hamrija tal-hxejjex, aghfashom ftit
u ghattihom ftit biss bis-sottostrat. Ghatti I-bastiment tal-kultura b'cling film, li inti tipprovdi b'toqob. Dan jipprotegi I-hamrija milli tinxef.
Ghandek tnehhi I-fojl ghal saghtejn kull jumejn jew tlett ijiem. Dan jipprevjeni l-iffurmar tal-moffa fuq il-hamrija li ged tikber. Aghmel il-
bastiment tal-kultura jghajjat ushun 20 sa 25 ° Celsius. Zomm il-wi¢¢ tal-hamrija niedja (ez. bi sprejer tal-ilma) izda mhux imxarrab. Skont it-
temperatura tat-tkabbir, [-ewwel nebbieta jidhru wara gimghatejn sa tliet gimghat. L-ahjar post: Poggi I-borma jew il-barmil bil-hurrieq tieghek
fix-xemx shiha hdejn sedil biex tgawdi r-riha pjacevoli tal-lumi. Kura ottimali: Mhawla, |-Agastache tehtieg hamrija drenata sew u b'hafna
humus. L-ahjar huwa li tuza hamrija vegetali fil-barmil u tizgura drenagg tajjeb hawn ukoll. llma b'mod uniformi, imma kun zgur li tevita I-ilma.
Jekk tnehhi l-umbelli nixfin tal-fjuri wara li jkunu faded, tista tkompli tgawdi Ighandhom weraq ahdar ¢ar dens. L-impjant jista 'jingasam
regolarment. Fix-xitwa: L-issop tal-gir mhuwiex ¢ertament li jiflah fil-latitudnijiet tat-Tramuntana. Ezemplari mhawla ghandhom jigu
pprovduti bi protezzjoni tax-xitwa biex ikunu fuq in-naha sigura u I-pjanti mizmuma fil-bramel ghandhom ikunu hielsa mill-glata matul ix-xitwa.

[ Kruiden - Limoen - Anijskruid
Agastache mexicana
L Eetbare bladeren en bloemen met het lichte aroma van anijs

De gemakkelijk te verzorgen prairiestruik maakt indruk met een extreem lange bloeiperiode van juli tot eind oktober. De bladeren ruiken heerlijk naar
citroen en anijs. Hun magentakleurige, rechtopstaande bloemkaarsen blijken ook een magneet te zijn voor alle soorten vlinders. Ze blijven ook stabiel
als ze vervaagd zijn en decoreren de tuin in de winter met rijp. Eet je het liever niet, dan levert de plant mooie snijbloemen op voor een boerenboeket.
Bladeren en bloemen zijn eetbaar en kunnen zowel vers als gedroogd worden gebruikt. De citroensmaak met een lichte anijsnoot van de bladeren is
zeer geschikt om thee op smaak te brengen en als smaakmaker voor salades, sauzen en vlees. De bloemen worden vaak gebruikt om tafels of borden
te versieren of op salades en fruitdesserts gestrooid. Natuurlijke locatie: Het limoen-anijskruid komt oorspronkelijk uit Mexico. Succesvolle teelt:
Binnen kweken is het hele jaar mogelijk. Verspreid de zaden op een vochtige groeisubstraat of kruidengrond, druk ze een beetje aan en bedek ze
slechts heel licht met het substraat. Dek de kweekbak af met vershoudfolie, die u van gaten heeft voorzien. Dit beschermt de aarde tegen uitdroging.
Om de twee tot drie dagen moet u de film gedurende 2 uur verwijderen. Dit voorkomt schimmelvorming op de teeltgrond. Zet de zaadbak op een
lichte en warme plaats bij 20 a 25 ° Celsius. Houd het aardoppervlak vochtig (bijv. Met een watersproeier), maar niet nat. Afhankelijk van de
teelttemperatuur verschijnen de eerste zaailingen na twee tot drie weken. De beste locatie: Zet de pot of emmer met je geurende brandnetel in de
volle zon bij een zitje om te genieten van de aangename citroengeur. Optimale verzorging: Bij het uitplanten heeft de Agastache een goed
doorlatende, humusrijke grond nodig. U kunt het beste kruidenaarde in de emmer gebruiken en ook hier voor een goede afwatering zorgen. Geef
gelijkmatig water, maar zorg ervoor dat u wateroverlast voorkomt. Als je de verdorde bloemschermen verwijdert nadat ze zijn verdord, kun je blijven
genieten van het dichte, lichtgroene blad. De plant kan regelmatig worden verdeeld. In de winter: De Limonenysop is niet bepaald winterhard op de
noordelijke breedtegraden. Geplante exemplaren moeten voor de zekerheid worden voorzien van winterbescherming en planten die in potten
worden bewaard, moeten vorstvrij winterklaar worden gemaakt.
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Lime - anis
Agastache mexicana
Spiselige blader og blomster med en lett aroma av anis

Den lettstelte praeriestauden imponerer med en ekstremt lang blomstringsperiode fra juli til slutten av oktober. Bladverket lukter deilig av
sitron og anis. Dens magentafargede, oppreist voksende blomsterpigger viser seg ogsa a veaere en magnet for alle slags sommerfugler. Selv
nar de har falmet, holder de seg stabile og pynter hagen med rimfrost om vinteren. Hvis du ikke vil spise den, vil planten gi deg vakre
avskarne blomster til en bondebukett. Blader og blomster er spiselige og kan brukes bade ferske og terkede. Sitronsmaken med et lite hint
av anisblader er ideell for & smaksette te og for & smaksette salater, sauser og kjatt. Blomstene brukes ofte til & dekorere bord eller
tallerkener, eller dryss pa salater og fruktdesserter. Naturlig beliggenhet: Sitronanis kommer opprinnelig fra Mexico. Vellykket dyrking:
Innenders dyrking er mulig hele aret. Fordel freene pa fuktig vekstsubstrat eller urtejord, press dem litt ned og dekk dem bare litt med
underlaget. Dekk kulturkaret med matfilm, som du forsyner med hull. Dette beskytter jorda mot a terke ut. Du ber fjerne folien i 2 timer
annenhver til tredje dag. Dette forhindrer at det dannes mugg pa den voksende jorda. Gjer kulturkaret lyst ogvarm ved 20 til 25 grader
Celsius. Hold jordoverflaten fuktig (f.eks. med en vannspreyte), men ikke vat. Avhengig av veksttemperaturen vises de ferste fraplantene
etter to til tre uker. Den beste beliggenheten: Plasser potten eller batta med brenneslen i full sol i naerheten av et sete for a nyte den
behagelige sitronduften. Optimal omsorg: Plantet ut trenger Agastache godt drenert, humusrik jord. Det beste er & bruke urtejord i betta og
serge for god drenering ogsa her. Vann jevnt, men sgrg for & unnga vannlogging. Hvis du fierner de visne blomsterskjermene etter at de har
falmet, kan du fortsette a nyte denhar tett lysegrent lgvverk. Planten kan deles regelmessig. Om vinteren: Kalkhisop er ikke sikkert hardfer
pa nordlige breddegrader. Plantede praver bar forsynes med vinterbeskyttelse for & veaere pa den sikre siden, og planter som holdes i batter
ber veere frostfrie over vinteren.

Ziota - Limonka - Ziele Anyzu

- Agastache mexicana

Jadalne liscie i kwiaty o lekkim aromacie anyzu
Beztroska roslina preriowa zachwyca wyjatkowo dtugotrwatym kwitnieniem od lipca do kohca pazdziernika, a liscie przyjemnie pachng cytryng i anyzem.
Magenta, rosngce pionowo, przypominajgce swiece kwiaty rowniez przyciggaja uwage wszelkiego rodzaju motyli, a nawet po obumarciu nadal stojg
stabilnie i raczej dekoracyjnie w ogrodzie zimga, zwtaszcza gdy sg pokryte szronem. Nawet jesli nie uzyjesz tej rosliny do jedzenia, dostarczy Ci réwniez kilka
tadnych kwiatéw cietych do bukietu kwiatowego. Liscie i kwiaty rosliny sg dobre do spozycia i moga by¢ uzywane jako $wieze lub suszone. Liscie o
cytrynowym smaku i lekkiej nucie anyzu doskonale nadajg sie do nadawania aromatu herbacie, a takze do przyprawiania satatek, soséw i migs. Kwiaty sg
czesto uzywane do dekoracji stotu lub talerza, a takze mozna je rozprowadza¢ na satatkach i deserach owocowych. Naturalne potozenie: Meksykanski
gigant hyzop pochodzi z Meksyku. Udana uprawa: Rozmnazanie nasion w pomieszczeniach jest mozliwe przez caty rok. Roztéz i lekko doci$nij nasiona do
wilgotnego kompostu doniczkowego lub podtoza ziotowego i natéz bardzo mato ziemi kompostowej na wierzchu. Przykryj pojemnik na nasiona
przezroczysta folig, aby ziemia nie wyschta, ale nie zapomnij zrobi¢ dziur w przezroczystej folii i zdejmuj jg co drugi lub trzeci dzief na okoto 2 godziny. W
ten spos6b unikniesz tworzenia sie plesni na komposcie doniczkowym. Umies¢ pojemnik na nasiona w miejscu jasnym i cieptym o temperaturze od 20 ° C
do 25 ° Celsjusza i utrzymuj ziemie - najlepiej za pomoca rozpylacza wodnego - wilgotna, ale nie mokra. W zaleznos$ci od temperatury rozmnazania pierwsze
sadzonki wyrosng po dwdch do trzech tygodniach. Najlepsza lokalizacja: Trzymaj rosline doniczkowg w petnym storicu w poblizu miejsca do siedzenia, aby
cieszyc sie przyjemnym cytrynowym zapachem. Optymalna pielegnacja: Agastache jako roslina ogrodowa potrzebuje dobrej przepuszczalnej i bogatej w
préchnice ziemi, podczas gdy do uprawy w doniczkach najlepiej jest trzymac go w podtozu na ziota z dobrym drenazem. Podlewaj rosdling konsekwentnie i
unikaj podlewania za wszelkg cene. Nawet jesli usuniesz uschniete baldachy po kwitnieniu, nadal mozesz cieszy¢ sie gestymi, jasnozielonymi li$¢mi. Rosline
mozna regularnie roztupywa¢. W zime: Hizop meksykanski nie jest bardzo odporny na mréz na pétkuli pétnocnej. Roslinom zewnetrznym nalezy zapewni¢
odpowiednig ochrone przed mrozem, a rosliny doniczkowe moga zimowa¢ w miejscach chronionych przed mrozem.

Limao - anis
Agastache mexicana
Folhas e flores comestiveis com leve aroma de anis

A pradaria perene de facil cuidado impressiona com um periodo de floragdo extremamente longo de julho até o final de outubro. Sua folhagem cheira
deliciosamente a lim&o e anis. Suas pontas de flores de cor magenta e crescimento vertical também provam ser um ima para todos os tipos de
borboletas. Mesmo quando desbotam, permanecem estaveis e decoram o jardim com geadas no inverno. Se vocé ndo quiser comé-la, a planta
fornecera lindas flores cortadas para o buqué de um fazendeiro. Folhas e flores sdo comestiveis e podem ser usadas frescas e secas. O sabor limado
com um leve toque de folhas de anis é ideal para aromatizar chas e para temperar saladas, molhos e carnes. As flores costumam ser usadas para
decorar mesas ou pratos, ou polvilhadas em saladas e sobremesas de frutas. Localizagdo natural: O anis-liméo é originario do México. Cultivo bem
sucedido: O cultivo interno é possivel durante todo o ano. Distribua as sementes em substrato de cultivo imido ou solo de ervas, pressione-as um
pouco e cubra-as apenas levemente com o substrato. Cubra o recipiente de cultura com filme plastico, que vocé fornece com furos. Isso protege o
solo de secar. Vocé deve remover o papel aluminio por 2 horas a cada dois ou trés dias. Isso evita a formagdo de mofo no solo em crescimento. Torne
o recipiente de cultura brilhante equente de 20 a 25° Celsius. Mantenha a superficie do solo iUmida (por exemplo, com um pulverizador de dgua), mas
ndo molhada. Dependendo da temperatura de crescimento, as primeiras mudas aparecem apo6s duas a trés semanas. A melhor localiza¢ao:
Coloque o pote ou balde com sua urtiga em pleno sol perto de um assento para sentir o agradavel aroma de limdo. Cuidado ideal: Plantado, o
Agastache precisa de solo bem drenado e rico em hdmus. E melhor usar solo de ervas no balde e garantir uma boa drenagem aqui também. Regue
uniformemente, mas certifique-se de evitar o alagamento. Se vocé remover as umbelas murchas das flores depois que elas murcharem, podera
continuar a aproveitar otém densa folhagem verde-clara. A planta pode ser dividida regularmente. No inverno: O hissopo de cal ndo é certamente
resistente nas latitudes do norte. Os espécimes plantados devem receber protecdo de inverno para garantir a seguranca e as plantas mantidas em
baldes devem estar livres de gelo durante o inverno.

Lerburi - Var - Anason
Agastache mexicana
Frunze si flori comestibile, cu usoara aroma de anason

Arbustul de prerie usor de ingrijit impresioneaza printr-o perioada de inflorire extrem de lunga din iulie pana la sfarsitul lunii octombrie. Frunzele sale
miros delicios de lamaie si anason. Lumanarile lor cu flori verticale de culoare magenta se dovedesc, de asemenea, un magnet pentru toate tipurile de
fluturi. Chiar si atunci cand s-au estompat, raman stabile si decoreaza gradina cu bruma iarna. Daca nu doriti sa-| mancati, planta va va oferi flori
destul de taiate pentru buchetul unui fermier. Frunzele si florile sunt comestibile si pot fi utilizate atat in stare proaspatd, cat si uscata. Aroma de
lamaie cu o usoara nota de anason a frunzelor este potrivita pentru aromarea ceaiului si ca condiment pentru salate, sosuri si carne. Florile sunt
adesea folosite pentru a decora mese sau farfurii sau presarate pe salate si deserturi cu fructe. Locatie naturala: larba de anason din var provine
initial din Mexic. Cultivare de succes: Cultivarea in interior este posibila pe tot parcursul anului. Radspanditi semintele pe un substrat in crestere umed
sau pe un sol cu plante, apasati-le putin si acoperiti-le doar foarte usor cu substratul. Acoperiti vasul de cultivare cu folie alimentara, pe care ati
prevazut-o cu gauri. Acest lucru protejeaza pamantul de uscare. La fiecare doua pana la trei zile ar trebui sa indepartati filmul timp de 2 ore. Acest
lucru previne formarea mucegaiului pe solul de cultivare. Asezati recipientul pentru seminte intr-un loc usor si cald, la 20-25 ° Celsius. Pastrati
suprafata pdmantului umedé (de exemplu, cu un pulverizator de apa), dar nu umeda. in functie de temperatura de cultivare, primii résaduri apar
dupa doud pana la trei sdptamani. Cea mai buna locatie: Asezati oala sau galeata cu urzica parfumata in plin soare 1anga un scaun pentru a va
bucura de parfumul placut de laméie. Ingrijire optima: Cand este plantat, Agastache are nevoie de un sol bine drenat, bogat in humus. Cel mai bine
este sa folositi sol din plante Tn galeata si sa asigurati un drenaj bun si aici. Udati uniform, dar asigurati-va ca evitati inghitirea apei. Daca indepartati
umbelele de flori ofilite dupa ce acestea s-au ofilit, puteti continua sa va bucurati de frunzisul dens, verde deschis. Planta poate fi impartita in mod
regulat. Tn iarna: Limonenysopul nu este cu siguranta rezistent la iarna in latitudinile nordice. Exemplarele plantate ar trebui sa fie prevazute cu
protectie pentru iarna pentru a fi in siguranta, iar plantele pastrate in ghivece ar trebui sa fie iernate fara inghet.
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[ Orter - Lime - Anis Ort

Agastache mexicana
L - Atbara 16v och blommor med latt anisarom
Den lattskotta prariebusken imponerar med en extremt l1ang blomningsperiod fran juli till slutet av oktober. Bladen luktar utsokt av citron
och anis. Deras magentaférgade, uppratt viaxande blomljus visar sig ocksa vara en magnet for alla typer av fjarilar. Aven nar de har bleknat
forblir de stabila och dekorerar tradgarden med rimfrost pa vintern. Om du foredrar att inte 4ta den, kommer véxten att ge dig snittblommor
for en bondes bukett. Lév och blommor &r atliga och kan anvandas bade farska och torkade. Citronsmaken med en latt anisnot pa bladen
lampar sig val for smaksattning av te och som kryddor for sallader, séser och kétt. Blommorna anvéands ofta for att dekorera bord eller
tallrikar eller str6 pa sallader och fruktdesserter. Naturligt lage: Kalkanisorten kommer ursprungligen fran Mexiko. Framgangsrik odling:
Att véxa inomhus ar mojligt aret runt. Sprid fréna pa ett fuktigt vaxande substrat eller 6rtjord, tryck ner dem lite och tack dem bara mycket
latt med substratet. Tack odlingskarlet med plastfolie, som du har forsett med hal. Detta skyddar jorden fran att torka ut. Varannan till var
tredje dag ska du ta bort filmen i tva timmar. Detta forhindrar att mogel bildas pa odlingsjorden. Placera frobehallaren pa en ljus och varm
plats vid 20 till 25 ° Celsius. Hall jordytan fuktig (t.ex. med en vattenspruta) men inte vat. Beroende pa odlingstemperaturen upptrader de
forsta plantorna efter tva till tre veckor. Den basta platsen: Placera potten eller hinken med din doftande nassla i full sol nara en plats for
att njuta av den trevliga citrondoften. Optimal vard: Nar den planteras ut behover Agastache valdranerad, humusrik jord. Det &r bast att
anvanda ortjord i skopan och sékerstélla god dranering ocksa har. Vattna jamnt, men se till att undvika vattenloggning. Om du tar bort de
vissnade blommorna efter att de har vissnat kan du fortsatta njuta av det tata, ljusgrona bladet. Vaxten kan delas upp regelbundet. Pa
vintern: Limonenysop é&r inte definitivt hard pa nordliga breddgrader. Planterade exemplar ska ha vinterskydd for att vara pa den sakra
sidan och véxter som halls i krukor ska vara vinterfria.

Limetka - aniz
a_ Agastache mexicana
Jedlé listy a kvety s lahkou voérou anizu

Nenarocna prérijna trvalka zaujme extrémne dlhou dobou kvitnutia od jula do konca oktébra. Jeho listie prijemne vonia po citréne a anize.
Jeho purpurovo sfarbené, vzpriamene rastlce kvetné klasy sa tieZ ukdZzu ako magnet pre vSetky druhy motylov. Aj ked vyblednU, zostavaju
stabilné a v zime zdobia zahradu namrazou. Ak ju nechcete jest, rastlina vdm poskytne pekné rezané kvety do farmarskej kytice. Listy a kvety
su jedlé a daju sa pouZit Cerstvé aj suSené. Citronova prichut s jemnym nddychom anizovych listov je idedlna na dochutenie ¢aju a na
dochutenie Saldtov, omacok a masa. Kvety sa ¢asto pouZivaju na ozdobenie stolov alebo tanierov, alebo sa sypu na Salaty a ovocné dezerty.
Prirodzena poloha: Citrénovy aniz pévodne pochadza z Mexika. Uspe$na kultivacia: Vnltorné pestovanie je moZné po cely rok. Semena
rozmiestnite na vihky pestovatelsky substrat alebo bylinkovi pddu, trochu ich utlacte a len mierne prikryte substratom. Kultivaénd nddobu
prikryte potravinovou féliou, ktort opatrite otvormi. To chrani pédu pred vysychanim. Féliu by ste mali odstrafiovat na 2 hodiny kazdé dva az
tri dni. To zabranuje tvorbe plesni na rastlcej pdde. Urobte kultdrnu nddobu svetld ateplo na 20 az 25 °C. UdrZujte povrch pddy vihky
(napriklad pomocou rozpraSovaca vody), ale nie mokry. V zavislosti od teploty pestovania sa prvé semenaciky objavia po dvoch az troch
tyZdfioch. NajlepSie umiestnenie: Umiestnite hrniec alebo vedro so Zihlavou na pIné sinko blizko sedadla, aby ste si vychutnali prijemnu
citronovu vonu. Optimalna starostlivost: Agastache, vysadend, potrebuje dobre odvodnenud pédu bohatl na humus. NajlepSie je do vedra
pouZit bylinkovl zeminu a aj tu zabezpecit dobru drenaz. Zalievajte rovnomerne, no urcite sa vyhnite podmacaniu. Ak odstranite zvadnuté
dazdniky kvetov po ich vyblednuti, mbZete si dalej uZivatmaju husté svetlozelené listie. Rastlinu je moZzné pravidelne delit. V zime: Yzop
lipovy nie je v severnych zemepisnych Sirkach urcite odolny. Vysadené exemplare by mali byt pre istotu opatrené zimnou ochranou a rastliny
chované vo vedrach by mali byt cez zimu bez mrazu.

Apno - janez
h Agastache mexicana
UZitni listi in cvetovi z rahlo aromo janezZa

Prerijska trajnica, enostavna za nego, navdusuje z izjemno dolgim cvetenjem od julija do konca oktobra. Njegovo listje diSi po limoni in
janeZu. Njeni pokon¢no rastoci cvetni klas Skrlatne barve se prav tako izkazejo za magnet za vse vrste metuljev. Tudi ko odcvetijo, ostanejo
stabilni in pozimi krasijo vrt z injem. Ce je ne Zelite jesti, vam bo rastlina dala lepo rezano cvetje za kmecki Sopek. Listi in cvetovi so uZitni in
se lahko uporabljajo tako sveZi kot posuseni. Okus limone z rahlim pridihom janeZevih listov je idealen za aromatiziranje Caja ter zacinjanje
solat, omak in mesa. S cvetovi pogosto okrasimo mize ali kroZnike ali jih potresemo po solatah in sadnih sladicah. Naravni habitat:
Semena limoninega janeZa izvirajo iz Mehike. Navodila za gojenje: Gojenje v zaprtih prostorih je moZno vse leto. Semena razporedimo po
vlaZnem rastnem substratu ali zelis¢ni zemlji, jih malo potlacimo in le rahlo prekrijemo s substratom. Posodo z kulturo pokrijte s folijo za
Zivila, ki jo opremite z luknjami. To 3¢iti tla pred izsuSitvijo. Vsake dva do tri dni za 2 uri odstranite folijo. S tem preprecimo nastanek plesni
na rastni zemlji. Naj bo posoda s kulturo svetla intoplo pri 20 do 25°C. Povrsino tal naj bo vlazna (npr. z vodnim razprSilcem), vendar ne
mokra. Odvisno od rastne temperature se prve sadike pojavijo po dveh do treh tednih. NajboljSa lokacija: Lonec ali vedro s koprivo
postavite na sonce blizu sedeZa in uZivajte v prijetnem vonju limone. Optimalna nega: Agastache, posajen zunaj, potrebuje dobro odcedno
zemljo, bogato s humusom. Najbolje je uporabiti zeliS¢no zemljo v vedru in tudi tukaj zagotoviti dobro drenazo. Enakomerno zalivajte,
vendar pazite, da ne pride do namakanja vode. Ce posusene deZnike cvetov odstranite, ko Ze odcvetijo, lahko 3e naprej uZivateimajo gosto
svetlo zeleno listje. Rastlino lahko redno delimo. V zimskem €asu: Lipov izop zagotovo ni odporen na severnih zemljepisnih Sirinah.
Posajenim primerkom je treba zagotoviti zimsko za3¢ito, da so na varni strani, rastline v vedrih pa morajo biti ¢ez zimo brez zmrzali.

[ Toronjil morado
s Agastache mexicana

Hojas comestibles y flores con un aroma ligero a anis

El toronjil morado es una planta facil de cuidar y destaca por una inflorescencia muy larga, desde julio a finales de octubre. El follaje huele
deliciosamente a limén y anis. Las candelillas de color magenta atraen como un iman a todo tipo de mariposas. Incluso marchitadas se
mantienen rigidas y decoran el jardin en invierno con escarcha. Si quiere prescindir del consumo tendra flores para ramos decorativos. Las hojas
y flores son comestibles tanto frescas como desecadas. El sabor a limén con toque a anis de las hojas hace que sean ideales para aromatizar téy
para condimentar ensaladas, salas y carnes. Las flores se utilizan popularmente para decorar mesas o platos y ensaladas o postres. Ubicacién
natural: Originalmente el arbusto de limén y anis viene de Méjico. Cultivo exitoso: La semilla se puede criar en interior durante todo el afio.
Esparza las semillas sobre sustrato himedo o tierra para el cultivo de hierbas, presiénelas ligeramente y ctibralas un poco con el mismo sustrato.
Cubra el recipiente de cultivo con un film transparente y agujeréelo. Asi protegera la tierra de la desecacion. Para evitar la putrefaccion del
sustrato retire el film cada dos o tres dias durante 2 horas. Coloque el recipiente de cultivo en un lugar luminoso y cdlido a alrededor de 20 a 25
grados y mantenga el sustrato himedo (por ejemplo, rocidndolo con un spray), pero no mojado. Dependiendo de la temperatura de cultivo
apareceran las primeras plantulas a las dos o tres semanas. La mejor ubicaciéon: Mantenga el macetero con la planta toronjil morado a pleno
sol y cerca de un asiento para poder disfrutar del agradable olor a limén. Cuidado éptimo: El toronjil morado plantada en exterior necesita
tierra permeable y rica en humus. En maceta utilice tierra para el cultivo de hierbas y cuide un buen drenaje. Riegue homogéneamente y evite
anegamiento. Después de marchitarse puede eliminar las umbelas de las flores y seguir disfrutando del follaje verde claro. Puede propagar la
planta con regularidad a través de la division. En el invierno: El toronjil morado cultivado en el hemisferio norte no es muy tolerante a heladas.
Los ejemplares plantados en exterior deben ser protegidos y las plantas cultivadas en maceta se deben mantener en un lugar libre de heladas.
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Limetka - anyz
h Agastache mexicana
Jedlé listy a kvéty s lehkou vini anyzu

Prairie trvalka nenarocna na péci zaujme extrémné dlouhou dobou kveteni od Cervence do konce fijna. Jeho listy pfijemné voni po citronu a
anyzu. Jeho purpurové zbarvené, vzprimené rostouci kvétni klasy se také ukazaly byt magnetem pro viechny druhy motyld. | kdyZ vyblednou,
zUstavaji stabilni a v zimé zdobi zahradu jinovatkou. Pokud ji nechcete jist, rostlina vam poskytne pékné rezané kvétiny do farmarské kytice.
Listy a kvéty jsou jedlé a Ize je pouZit Cerstvé i suSené. Citronova prichut s lehkym nadechem anyzovych listl je ideaIni k dochuceni Caje a k
dochuceni salat(l, omacek a masa. Kvéty se ¢asto pouzivaji k ozdobeni stoll nebo talifd nebo se sypou na salaty a ovocné dezerty. Pfirozena
poloha: Citronovy anyz pochézi plvodné z Mexika. Usp&sné péstovani: Péstovani v interiéru je moZné po cely rok. Semena rozmistéte na
vlhky péstebni substrat nebo bylinkovou pldu, trochu je pritlacte a substratem jen mirné zasypte. Kultivacni nadobu zakryjte potravinarskou
folii, kterou opatfite otvory. To chrani pldu pted vysychanim. Félii byste méli odstrafiovat na 2 hodiny kazdé dva az tfi dny. Tim se zabrani
tvorbé plisni na rostouci ptidé. Udélejte nddobu s kulturou svétlou ateplo na 20 az 25 °C. Udrzujte povrch pldy vlhky (napf. rozprasovacem
vody), ale ne mokry. V zavislosti na teploté rlistu se prvni sazenice objevuji po dvou a7 tfech tydnech. NejlepSi umisténi: Umistéte hrnec
nebo kbelik s kopfivou na pIné slunce blizko sedadla, abyste si uzili pfijemnou citronovou viini. Optimalni péce: Vysazeny Agastache
potfebuje dobie odvodnénou pldu bohatou na humus. Do kbeliku je nejlepsi pouZit bylinkovou zeminu a i zde zajistit dobrou drendz.
Zalévejte rovnomérné, ale urcité se vyvarujte premokreni. Pokud odstranite uschlé pupecky kvétin poté, co vyblednou, mdZete si nadéle
uzivatmaji husté svétle zelené olisténi. Rostlinu Ize pravidelné délit. V zimé&: Yzop lipovy neni v severnich zemé&pisnych Sitkach rozhodné
odolny. Vysazené exemplare by mély byt pro jistotu opatfeny zimni ochranou a rostliny uchovavané v kbelicich by mély byt pfes zimu bez
mrazu.

Kire¢ - anason
Agastache mexicana
Hafif bir anason aromasi ile yenilebilir yapraklar ve cicekler

Bakimi kolay ok yillik cayir, Temmuz'dan Ekim'in sonuna kadar son derece uzun bir ¢iceklenme donemi ile etkileyicidir. Yapraklari nefis limon
ve anason kokar. Eflatun renkli, dik buyUyen cicek sivri uglari da her tur kelebek igin bir miknatis gorevi gérur. Solduklarinda bile sabit kalirlar
ve kisin bahgeyi kiragi ile stslerler. Onu yemek istemezseniz, bitki size bir ciftci buketi icin glizel kesme ¢icekler saglayacaktir. Yapraklar ve
cicekler yenilebilir ve hem taze hem de kurutulmus olarak kullanilabilir. Hafif bir anason yapragi iceren limon aromasi, ¢ayi tatlandirmak ve
salatalari, soslari ve etleri baharatlamak icin idealdir. Cigekler genellikle sofralari veya tabaklari sislemek icin kullanilir veya salatalara ve
meyveli tatllara serpilir. Dogal konum: Limon anason aslen Meksika'dan geliyor. Basarili yetistirme: TUm yil boyunca i¢ mekan ekimi
mumkundur. Tohumlari nemli blytyen substrat veya bitki topragi Uzerine dagitin, biraz bastirin ve substrat ile hafif¢e értin. Kaltir kabinin
Gzerini delikler agtiginiz streg film ile kapatin. Bu, topragin kurumasini dnler. Folyoyu her iki ila G¢ glinde bir 2 saat ¢cikarmalisiniz. Bu, buylyen
toprakta kuf olusumunu &nler. Kiltir kabini parlak hale getirin ve20 ila 25 ° C'de sicak. Toprak ytzeyini nemli tutun (6rn. su puskurtucd ile)
ancak islak tutmayin. Buylme sicakligina bagli olarak, ilk fideler iki ila ¢ hafta sonra ortaya ¢ikar. En iyi konum: Hos limon kokusunun tadini
¢tkarmak icin isirgan otu ile tencereyi veya kovayl tam guineste bir koltugun yanina yerlestirin. Optimum bakim: Dikilen Agastache'nin iyi
drene edilmis, humus agisindan zengin topraga ihtiyaci vardir. Kovada bitkisel toprak kullanmak ve burada da iyi bir drenaj saglamak en
iyisidir. Esit sekilde sulayin, ancak su birikmesini 6nlediginizden emin olun. Ciceklerin solmus semsiyelerini solduktan sonra ¢ikarirsaniz,
keyfini cilkarmaya devam edebilirsiniz.yogun agik yesil yapraklara sahiptir. Bitki duzenli olarak béltnebilir. Kisin: Kirec ¢ordik, kuzey
enlemlerinde kesinlikle dayanikli degildir. Dikilen 6rneklere glivenli tarafta olmalari icin kis korumasi saglanmali ve kovalarda tutulan bitkiler
kis boyunca dondan korunmalidir.

[ Lime - anizs
Agastache mexicana
| Eheté levelek és viragok konnyl anizsaromaval

A kénnyen kezelhetd préri éveld rendkivil hosszu virdgzasi id6szakaval nyligdz le juliustol oktéber végéig. Lombja finom citrom és
anizs illatd. Magenta szin(, egyenesen novd viragtuskéi is magnesként bizonyulnak mindenféle lepkének. Még ha elhalvanyultak is,
stabilak maradnak, és télen dérrel diszitik a kertet. Ha nem szeretné megenni, a ndvény csinos vagott viragokkal latja el a
gazdalkodo csokorba. Természetes elhelyezkedés: A citrom anizs eredetileg Mexikdbdl szarmazik. Sikeres termesztés: A beltéri
termesztés egész évben lehetséges. A magokat nedves termesztdfellleten vagy gydgynovényes talajon oszlassuk el, kissé nyomjuk
le, és csak enyhén takarjuk be az aljzattal. Fedje le a tenyészedényt ragasztéfoliaval, amelyet lyukakkal Iat el. Ez megvédi a talajt a
kiszaradastol. A féliat két-harom naponta 2 6rara le kell venni. Ez megakadalyozza a penészképz6dést a ndvekvd talajon. Tedd
fényessé a kulturedényt és20-25 Celsius fokos meleg. A talaj felszinét tartsa nedvesen (pl. vizpermetez&vel), de ne nedvesen. A
névekedési hémérséklettél fuggden két-harom hét mulva jelennek meg az elsd palantak. A legjobb hely: Helyezze az edényt vagy
vodroét csalanjaval napfényre egy Ulés kdzelébe, hogy élvezze a kellemes citromillatot. Optimalis gondozas: Kililtetett Agastache-nak
jo vizelvezetés(, humuszban gazdag talajra van sziksége. A legjobb, ha a védorben gyogynovényes talajt hasznalunk, és itt is
gondoskodunk a j6 vizelvezetésrél. Egyenletesen 6ntozziik, de Ugyeljink arra, hogy ne aztassuk el. Ha eltavolitja a virdgok elszaradt
ernydit, miutan azok elhalvanyultak, tovabbra is élvezheti a viragokats(r( vildgoszdld lombozatuk van. A névény rendszeresen
oszthat6. Télen: A mész-izs6p nem biztos, hogy szivos az északi szélességeken. Az ellltetett példanyokat téli védelemmel kell
ellatni, hogy biztonsagban legyenek, és a vodorben tartott ndvényeknek télen fagymentesnek kell lennitk.
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