
                         Instrukcja użytkowania i pielęgnacji 

 

Przed użyciem prosimy o zapoznanie się z poniższą instrukcją, aby cieszyć się długotrwałym i bezproblemowym użytkowaniem nożyc  

do drobiu Shiori.. Zachowanie instrukcji w bezpiecznym miejscu ułatwi przyszłe korzystanie z produktu.  

 

UŻYTKOWANIE 

⚫ Zastosowanie: Nożyce zostały zaprojektowane z myślą o łatwym cięciu mięsa drobiowego. Konstrukcja nożyc pozwala na łatwe cięcie 

nawet twardych elementów, takich jak chrząstki czy cienkie kości. 

⚫ Blokada zabezpieczająca: Nożyce zostały wyposażone w mechanizm blokady, który zapobiega ich przypadkowemu otwarciu.  

Aby zablokować nożyce, zamknij ostrza i przesuń blokadę do pozycji zamkniętej. Przed rozpoczęciem pracy odblokuj mechanizm, 

przesuwając go do pozycji otwartej. 

⚫ Ergonomia: Zawsze trzymaj nożyce za uchwyty, aby zapobiec przypadkowemu kontaktowi z ostrzem. Wygodnie wyprofilowane uchwyty 

zapewniają pewny i komfortowy chwyt, minimalizując ryzyko poślizgu oraz zmniejszając zmęczenie dłoni podczas pracy. 

 

PRZECHOWYWANIE I KONSERWACJA  

 

⚫ Czyszczenie: Po każdym użyciu zaleca się umycie nożyc ręcznie w ciepłej wodzie z dodatkiem łagodnego detergentu. Dokładnie osusz 

narzędzie czystą szmatką, aby zapobiec powstawaniu plam lub korozji. Unikaj mycia w zmywarce, ponieważ wysokie temperatury  

oraz detergenty mogą uszkodzić ostrze i mechanizm. 

⚫ Konserwacja: Regularnie sprawdzaj stan blokady, aby upewnić się, że działa prawidłowo. W przypadku oporu, delikatnie nasmaruj 

mechanizm niewielką ilością oleju spożywczego. 

⚫ Pielęgnacja ostrza: Jeśli ostrza stracą swoją ostrość, zaleca się ich naostrzenie w profesjonalnym serwisie lub przy użyciu ostrzałki 

przeznaczonej do narzędzi kuchennych. 

⚫ Przechowywanie: Przechowuj nożyce w suchym i bezpiecznym miejscu, najlepiej z włączoną blokadą, aby zapobiec przypadkowemu 

otwarciu. Unikaj przechowywania ich luzem w szufladzie, aby nie uszkodzić ostrzy ani innych przedmiotów. 

 

BEZPIECZEŃSTWO 

 

⚫ Używaj nożyc wyłącznie zgodnie z przeznaczeniem. 

⚫ Podczas użytkowania trzymaj nożyce za uchwyty, zachowując ostrożność w okolicach ostrzy, aby zapobiec skaleczeniom. 

⚫ Trzymaj nożyce poza zasięgiem dzieci. 

⚫ Zawsze upewnij się, że blokada jest aktywna podczas przechowywania nożyc. 

 

 

GWARANCJA 

 

Produkt objęty jest gwarancją na wady materiałowe i produkcyjne przez okres 24 miesięcy od daty zakupu lub dostawy. 

 

 

Dziękujemy za wybranie produktów Shiori. Misją naszej firmy jest stuprocentowa satysfakcja klientów i zapewnienie im najwyższej jakości 

produktów i obsługi. Państwa opinia i zadowolenie są dla nas bardzo istotne. Jeśli spodobały się Państwu nasze usługi i nasze produkty, prosimy 

o wstawienie pozytywnych komentarzy. W przypadku jakichkolwiek problemów z naszymi produktami prosimy o poinformowanie nas o nich 

mailowo na adres info@shiori.pl. Dołożymy wszelkich starań aby natychmiast się nimi zająć i móc zaoferować Państwu satysfakcjonujące 

rozwiązanie. 
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