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Sol Ktodawska gruba 1 kg

Galeria Produktu

KLODAWSKA

Opis Produktu

Sél Ktodawska gruba 1 kg - Naturalna sél kamienna prosto z kopalni So6l Ktodawska -
naturalne bogactwo mineratébw Sél Kilodawska to naturalna sél kamienna

wydobywana w Kopalni Soli "KEODAWA". Jest to produkt najwyzszej jakosci,
niejodowany i bez dodatku antyzbrylaczy. Sktadniki: 100% sél kamienna Sposéb uzycia:
Stosuj do przyprawiania potraw wedtug wtasnego uznania i smaku. Przechowywanie:
Przechowuj w suchym i chtodnym miejscu, z dala od Zrédet wilgoci. Informacja o
alergenach: Produkt nie zawiera alergenéw. Smak i aromat prosto z natury Sdl
Ktodawska zachwyca swoim czystym, mineralnym smakiem. Jej gruboziarnista struktura
dodaje potrawom charakteru i gtebi. Aromat tej soli jest subtelny, ale wyrazny,
przywodzacy na mysl naturalne bogactwo ziemi. Kazde ziarenko niesie ze sobg esencje
milionéw lat geologicznej historii, nadajagc  Twoim potrawom autentyczny,
niepowtarzalny smak. Zalety Soli Ktodawskiej SOl Ktodawska to naturalne Zrédto
mineratdw, niezbednych dla prawidtowego funkcjonowania organizmu. Jej unikalne
wtasciwosci czynig jg niezastgpiong w kazdej kuchni. v Bogactwo mineratéw: Zawiera
naturalne pierwiastki takie jak zelazo, waph, magnez, cynk, potas i jod v Czystosc¢ i

naturalnos¢: Wydobywana bez proceséw wzbogacania, zachowuje swéj pierwotny sktad
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v Brak dodatkéw: Nie zawiera antyzbrylaczy ani sztucznych dodatkéw v
Wszechstronnos¢: ldealna do gotowania, pieczenia i jako przyprawa stotowa Jak
korzystac z Soli Ktodawskiej? Sél Ktodawska to wszechstronny produkt, ktéry znajdzie
zastosowanie w kazdej kuchni. Oto kilka sposobow na jej wykorzystanie: Do gotowania:
Dodaj szczypte soli do wody podczas gotowania makaronu lub warzyw Jako przyprawa:
Uzyj mtynka do soli, aby swiezo zmieli¢ sél nad gotowag potrawg W piekarnictwie: Dodaj
odrobine do ciasta, aby wydoby¢ smak stodkich wypiekéw Do marynowania:
Wykorzystaj do przygotowania marynat do mies i warzyw Specyfikacja produktu Sol
Ktodawska to produkt o wyjatkowych witasciwosciach, ktéry zastuguje na miejsce w
kazdej kuchni. Oto kilka inspirujgcych zastosowan: Klasycznie: Uzyj do doprawiania zup,
soséw i mies, aby wydoby¢ ich naturalny smak Z nuta fantazji: Przygotuj domowa
mieszanke przypraw z dodatkiem ziét i suszonych warzyw Na szybko: Posyp sSwieze
pomidory lub satatke dla btyskawicznego wzbogacenia smaku Waga netto: 1000 g Kraj
pochodzenia: Polska Producent: Vitafarm Dlaczego warto wybrac¢ Sél Ktodawska? Sl
Ktodawska to nie tylko przyprawa, to esencja natury zamknieta w kazdym krysztatku.
Wybierajagc ten produkt, stawiasz na jakos¢ i tradycje. Jej unikalny sktad mineralny
sprawia, ze jest nie tylko smaczna, ale takze korzystna dla zdrowia. Pamietaj, ze
odpowiednie przyprawianie potraw to sztuka, a Sél Ktodawska to narzedzie, ktére
pomoze Ci te sztuke opanowa¢ do perfekcji. Zainwestuj w swoje kulinarne
doswiadczenia i ciesz sie autentycznym smakiem prosto z serca polskiej ziemi!
Najczesciej zadawane pytania Czy Sél Ktodawska jest odpowiednia dla oséb na diecie
niskosodowej? Sol Ktodawska, jak kazda sdl, zawiera sdd. Osoby na diecie niskosodowej
powinny skonsultowac sie z lekarzem przed jej spozyciem. Czy Sél Ktodawska moze
zastgpi¢ sél morskg w przepisach? Tak, SOl Ktodawska moze by¢ uzywana zamiennie z
solg morska w wiekszosci przepiséw. Pamietaj jednak, ze ma ona nieco inny profil
smakowy i mineralny. Jak diugo mozna przechowywac¢ Sél Ktodawskg? Przy
odpowiednim przechowywaniu w suchym miejscu, Sél Kiodawska ma praktycznie
nieograniczony termin przydatnosci do spozycia. Czy Sél Ktodawska jest odpowiednia
do kapieli solankowych? Tak, dzieki swojemu bogatemu sktadowi mineralnemu, Sdl

Ktodawska swietnie nadaje sie do przygotowywania kagpieli solankowych.
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Parametry Techniczne

Parametr Wartosc

Kod producenta 576

Marka Vitafarm

Waga 1000

Rodzaj s6l ktodawska
EAN (GTIN) 5902273244349

Stan Nowy
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