COOKERS - SP - LINE

HERDE - SP - REIHE

GCHE912BL-GCHE912CR-GCHE 912 X
GCHEO9N X-GCHE9N BL-GCHE 916 - GCH G 910 X
GCH G 614 BL - GCH G 614 CR - GCH E610

INSTRUCTIONS MANUAL
BEDIENUNGSANLEITUNG

Installation - Use - Maintenance

Installation- Bedienung - Wartung



2

INDEX

GEMERAL WARMINGS

2.1 COOKER INSTALATION

2.2 GAS CONNECTION o0&
2.3 ELECTRIC COMMECTION 0%
2.4 CONVERSION TO OTHER TYPE OF GAS 0%

2.5 GAS TAPS / VAIVES MAINTEMANCE AND CLEAMING

3.1 PRELIMINARY ADVICES

3.2 HOW TO LISE BURNERS OF THE COOKING TOP 13
3.3 THE VITRO TABLE USE 14
3.4 HOW TO LISE THE GAS OVEM AND THE GAS GRILL 15
3.5 HOW TO LISE THE GAS OVEM AND THE ELECTRIC GRILL 16
3.6 HOW TO USE THE MULTIFLINCTION OVEM 17
3.7 HOW TO LISE THE TURM 5PIT 18
3.8 OWEM LIGHT LISE ]
3.9 MIMNUTE COUNTER LISE 18
3.10 ELECTROMIC PROGRAMMER 9
301 DIGITAL TIMER 21
3.12 RECOMMEMNDATION TO LISE THE OVEN AND THE GRILL 22




METRUCTIONS MANLUAL

A mRooucrion
Dear custorner,

Your just purchosed one product of our wide range. W thank you for your choice, expressing frust and deference
tor our mark.

W are convinced 1hat, s fime goes by, you will agree your frust was moalivated,

The: rigaur we ask for the materials, manufachre and control, results in a quality product that will satisfy your
requirements completely

ATTENTIOM:
Instollation, regulafion or mainfenance, both gas and electric, should be executed only by qualified and outhorised
personnel who are awara of installation regulafions in force.

Plecse make sure 1o read this bookle! carefully, confaining genenal instructions for e Instolletion, Use and
Mantenance of your cooker, befere installing and using it

It wll be: extremely usedul to know detailed the way of operafing ond maintaining this applionce so that you will
enjoy the benefits of it and assure best results.

Keep this instruction booklet with the appliance in cose you pass it on to someons alse.

GEMERAL WARMINGS
Read the following carefully fe avaid an ekeciric shock o fire,

It ks most impartant that this instruction book should be retained with the applonce for future reference, Should the
applionce be sold or fronsferred, abways ensure that the book is left with the opplionce in crder that the nesw owner
can gef to know the funclions of the opplionce and the relevant wamings. These wamnings are provided in the
interest of sofefy. You MUST read them carefully before installing or using the appliance.

- The applionce is not intended for use by young children or infirmed persens wilhow! superision.
- This applionce is no intended for use by persons | inchuding children | with reduced physical, sensory or mental
capabilies, or lock of experience and knowledge, unless they have been given supendsion or instructions conceming
use of the applionce by a person respensible for thelr sofety. Children should be supervised 1o ensure that they do
ot play with appliance.

- Yowng children should be supervised fo ensure thot they do not play with the opplionce.
- WARNING: Ensure the applionce is switched off before replocing e lomp o owoid the possibility of elecinic shock.
- WARMING - In order to prevent acddental tipping of the appliance, for example by o child cimbing onto the open
oven door, the stabilizing means must be installed. Please refer 1o instructions for installation.
- WARNING - Accessible parts will become hot when in use. To avoid burns and scolds children should be kept
away.

- WARNING - If the surfoce s cracked, switch off the applionce fo avold the possibility of electric shock,
- During usa the applionce becomes hot, Care should be foken to ovold fouching heofing elements inside the oven,
- WARNING - Accessible parts may become hot during use. To avoid bums young children should be kept away:
- Do mot use harsh abrasive cleaners or sharp metal scropers bo dean the oven door gloss since be kept oway.
- Do not use harsh obrasive cleaners or sharp metal scropers to clean fhe oven door ghass since they can soratdhy
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the surfoce, which may result in shattering of the glass.

- WARMING - Ensure that the applionce is switched off bedore replacing fhe lamp to avoid the possibility of electric
shock.

The applionce is net intended 1o operated by means of an exernal fimer or separale remobe-conlrol syskem,
The applicnce is not intended 1o be operated by means of on external timer o separate remole-conirol syshen,
Details indicating the corect installation of the sheles.

The instructions shall state that means for disconnection must be incorporated in the fixed wirlng In occordance
with the wiring rules.

- Do mot spray oerosols in fhe vicinity of the opplionce when it is in openation.

- Do not store or use flammakble Bquids or Bems in the vicinity of this applance, eg aerosols.

- hccessible parts will become hot when in use. To avoid bums and scalds children should be kept away.

- D ol iy this appliance.

= Bharays urm the grill off immediately after use os fot left there moy catch fire.

- Do not cover the insert with foll, as fat left there may catch fire,

- Ahsays keep the grill dish clean as any fot left there may catch fire.

- Do mot bzawe the grill on unoftended.

- To awvoid a fire, ensure that grill trays and fittings are always inserled info the appliance in occordance with the
nstrucions.

- Swilch the opphiance off before remaving the oven light glass for globe replacament,

= To avoid an accident, ensure that oven shebaes and fitfings are always inserled into the appliance in accordonce
with fhe insinuctions.

- D mot wse the door as a shelf,

- D not push down on the open oven doaor,

- Do nod allow large cookware to overhang the hob onto the adjocent bendhiop. This will couse scorching 1o the
benchtop surfoce.

- in authorized person must install this applionoe.

- Before using the applionce, ensure that all packing materials are remowved from the appliance.

= In order 1o avoid any patential hozard, the instalkalion instrucions must be followed.

- Ensure: that oll specified vents, openings ond oirspaces are nol blocked,

- Only outhorized personnel should comry out serdicing,

- Ahways ensure the applionce ks switched off before cleaning or replocing parts.

- Ahsray= clean the applionce immedictely after any food spilloge.

- To maintain sofe operation, if is recommended that the product be inspecied every five years by an authorized
SEMNICE PErson.

- If the supply cord is domaged, # must be replaced by the manufacturer or its service agent or simikarly qualified
person in order 1o avoid o hazard.

Warning: Whese his appliance is instalked in marine craff o in corawans, it shall rol be used os o spoce heaber,
Warning: Mever use the food-warrnes drower set of boftom of the range to stare flammable substances or mafers
that cannot withstand heat such os wood, paper spray cons rags, e,

This appliance ks unsuitable for use i marine croft, corovans or mobile homes, unless each bumer is fitted with o
flame sofeguard.

Warning: Do not operate the applionce unless you are familiar with the contents of this manual.

The appllonce is intended for household use only. The manufacturer reserves the right fo make chonges that do
not affect the operation of the applionce
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n INSTALLER'S GUIDE
2.1 COOKER INSTALLATION

The Manufacturer declines any an all responsibilities for damages te things or injuries
to persons or animals deriving from incorrect installation or use of equipment.

This applionce is closs 1: isoloted kitchen opplionce, free-standing installation, and is designed for
nan-professional use by private, adult and inside houses.

The gas and eleciricity condifions are indicated in labels near the gas ¢ electricity inlets.

The cooker installation should be executed only by qualified and authorised personnel

The appliance must be instolled in places with proper conditions relative to dimensions, venfilation
and exhaust of combustion praducts.

This applionces is not designed 1o be connecled o o device for evacuating the combustion products

The applionce must be installed only in permanently ventilated rooms eccording fo regulations into
farce

The installation site should hove a permanent dischorge of combustion products to the outside

Airflow must be done directly via permanent epenings in the separating walls of the compartment
with the exterior through conduifs or air feed.

The air flow can also be obfained by indirect path via the installation sites adjocent 1o desired locations
such that possess direct venfilofion are not local fire hozord ond are not bedrooms.

The air flow between the adiocent kcation and the installation locafion shall fake ploce freely through
parmanent openings loblainable increasing the space between the door and the floos, for examplal,
The inket oir must hove a minimum crass section of 100 cm2 and must not be unintentionally obstructed.
The walls of the sided furniture must resist fo o temperature 75%C higher than amblent temperature.

The back wall must ba of non-combustible material,

Combustible materials, like curtains must be at the minimum distance of 500 mm,
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The turniture sided the cooker, if higher than the cooking plan, must be at a minimum distonce of 150
rmim from the side of the applance - unless that surfoce is construcied of a suitable non-combustible
rnaterial for the entire length of the cooking surface.

Any horzontal surface situated within 200mm from the edge of any hob burner must be o minimum
of 10mm below the cooking surface or etse comply with the above.

If the cooker is instolled under a suspended element, this one must be ploced ot @ minimum 700 mm
of distance from the cooking plan.

The furniture over and sided the applionce must hove a minimum dearance of 420 mm from the
cooking surface.

Any rangehood above the cooker must be installad according 1o the manufaciurer's instructions, with
@ minimum distance of 50 mm from the cooking surface.

Before installing the cookes, remove the profective plastic sheathing covering some metal parts.
If the applionce is on a suppor, devices must be used fo avoid sliding the appliance as domage may
OCCUr,

Do nat put in the compartment located undermeath the aven, flammable materials lexample: oils,
plastics, paper .|

Ii the: cooker is placed on a foundation, must be provided fo prevent rolling.
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Install the cooker firmby and leved it - some models with o small leveling feed

Get leg accessories in polybag inside oven

Ask one person to lift one side of the unit,
Mewar irvert unil,
Screw keg of comer holes bekow unit one at a fime

Ask your ossistant to lift the other side of the unit Mow, screw fhw other teo leg the
same way before of different comers.

Adjust height of leg by fumning lower portion clockwise or counter-clockwise.
Mot Linit st be level
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2.2 GAS COMNMECTION

The cooker ks provided with o label ploced on the reor ponel near the gos inlef, showing the fype of gos ond pressure
for which the applionce has been anginally odjusted,

Before connecting this oppliance check if is prepared for the type of gas ond pressure available in your home. If
nod, it is necessary fo convert the appliance to another gas as indicated in section 2.4.

This appliance is suitable for connection fe Metural and Propane Gos, Refer 1o gos pressure shown on the doto
phate and in the table n® 1.

Al possible fype of gas and pressures are shown on the dafa plate, and in the foble n® 1.

The butane gas bottle are unable fo function in ploces with low temperatures, In this case ks recommendable to
subshitute the Butane for Propane gos loperalion 1o be done by one qualiied installer), Never ploce o propane gas
baoltk: inside the building.

You may connect the oppliance to o gas boftle fitled with its respective reguiator, or fo a gas network top. Since this
s a movable unit, the following types of tubes could be used:

= Flexible rubber or elastomer fube, certified according an applicable stondard fixed 1o an odegquate inlel gas
conneclion and held fight by a clamp on bofh ends

- Flextible stninless steel fube, certified occording an applicable stondard, with threaded connections.

= Flexible rubber or elostomer ube, cerified according on applicoble standard, with threaded connectians,

The connechion fo the cocker should be done on the same side of the peint of feeding, in way thal the lube doesnt
crass the bocks of appliance. If necessary change the gas ink or request o fhe services of technical offendonce
the adaptafion fube so thot the entrance of gas in the oppliance is done on the side comect

After connecting the: unit, check eventual keaks with o frothy product. NEVER USE A FLAME.
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2.3 ELECTRIC COMMECTION

VERY IMPORTANT: The applionce mas! be ahways connecled 1o the ground, acconding bo actual regulafions,
The electric connection, should be executed only by qualified personnel who are aware of installation
regulations in force.

Before the connection, check if the electric netwark is prepared for e required power (see the data plase, or table
of kechnical characterisics],

The appliance must ahways be grounded in accordance with the regulations in force
The earth connecticn conductor is green/ yellow

With plug in devices must connect the plug to a woll socket with earth confact

The supply cable masst be positioned that no point con reach a femperature 50 ° C higher than ombient femperature.
Applionce are equipped with power cord and are designed to operate at a frequency of 50460 Hz.

Werily the type of electric alimentalion in the lobel ploced on the: back side of the applionce mear the coblke inlet, in
the dat phate placed in the dish warmer doar, in the package lobsel or in the characterisfics table of fechnical
characheristics.

According to the models, see table of technical charocienistics, the alimentotion could be, 230 V ~, single-phase
current (241 conducions] or 400V 2N ~, two-phase current (341 conductons], o three-phose cument 4004 3N ~ (4s]
conduchons),

To proceed this transformation see nest schemes:

monophasic 220 - 240 biphosic 350 - 415V 2N triphasic 380 - 415V 3N
2+ 1 conductons 3 + 1 conduciors 4 &1 conduclons
123 4 & 123 4 5 1234 5
L M L1 L2 L1L2L3

and io substituie the alimeniofion coble for the odequade, monophasic type HOSW-F and

friphasic type HOSRR-E

HOTE: The producer is not responsibile for evenfual direct or indirect darmages owing to o wrong installation,
regukilions misundersionding or standords in force nol respeched,

2.4 CONVERSION TO OTHER TYPE OF Gas

This openation must be executed abways by qualified and authorised personnel.

This applionce has been designed 1o function with Propane or Matural gas.

This oppliance is provided with o lobel on the rear ponel, neor the gas ink, indicating the type of gos and pressure
for which the cooker has been adjusted.

The indication of the gos and pressure thot the cooker has been adjusted to con also be found on the data lobel
ar on the packoge of the applionce.

9
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In arder ko convert from ene type of gas 1o on anather, proceed as folows:

1- Choose Inlet gas connection according fo the type of gas available in your home.

2 - Cooking top burners:

2.1 - Rermove the: pan supports from the hob, the burner covers, burner speaders and the burner skirts,

2.2 - Unsorewy and remove the injectors, and replace them those comesponding fo fhe ovailoble gos {see table 1.
2.3 - Reploce of burner components and the pan supports

3 - Owven

3.1 - Open the oven door and rermove all internal occessories e o o o o0
and oven botiom

3.2 - Remowe the burner by loosing the sorew ploced in the O oo
front and turning i highwards

AW

3.3 - Unscrew and rernove the injector and reploce them thase \

carrespanding 1o the ovallable gos see tabla 1

QA

3.4 - Screw the burner and put in ploce the the oven bottorn and the infernal accessories
4 - Grill

4.1 - Open the oven doer and remove ol internal accessories,

4.2 - Remove the burner / reflector unit by
loosing the screw fixing the reflector and
remove all eerments from the injecior suppon
by burning dewnwands

4.3 - Unscrew and remove the injectors and replace them those correspending fo the avallable gos see fable 1
4.4 - Screw the burner / reflector and putin ploce the intermal occessones

5 - Begulating the primary air - only the oven burner and £ or grill
5.1 - move the air regulator which is input to the bumer near the inyecior to increase or decrease the air passage.
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& = Low flow adjusiment:
6.1 - Light the burmer on and put the knob o fhe Low Position.

6.2 - In this position, remove the knob of the tap,

6.3 - With screw - driver perform on the lops
sorew until the flame is conveniently reguiated
to the low position and stable

6.4 - Reassemble the knob ond pass quickly from the Full On Posifion o fhe Low Position, several fimes, to ensure
that the flame remains sioble.

7 - Afier connecting fhe unit, check for gas leaks with soop and waler solution. NEVER USE A FLAME.

B - Place, near the inke! gas connection, o kabel indicating the fypa of gas for which the oppliance is now prepared,
“Applionce prepared for.?

2.5 GAS TAPS / ALVES MAINTENAMCE AND CLEANING

If the gas tap / walve ks hard 1o furn, do not force i, I might need lubricating
This operation must be exeated akways by qualiied and authorised personnel
To aocess the faps £ valves, pull bumer heods and remove the cooking top

To lubricote the topss valves, follow fhese instructions

- With @ screw-drive, remove The cover

- Pull the cone out of its housing

~Clean the cone with a dry lint-free cloth

-Lubricate the cone carefully, with grease recommendad [Molylkote, Staburgs MN32, Rocol HT, Optitemp HTZ EF),
and take off the excess grease 1o ovoid obstructing the gas passoges

Aintroduce the cone and the spring and screw fhe cover

-Turn fhe cone several fimes, to ensure it is not hard

- Check for gas leaks, with the fop opened and closed. MEVER USE A FLAME.

BEFORE LEAVING

Check all connections for gas leaks with soop ond waber. DO NOT use o noked flarme for detecting lecks, Ignite
all burmers fe ensure correct operation of gas vabes, burners and igniticn. Turn gos faps 1o kow Bame position
and observe stability of the flame. When salisfied with the cookar, please instruct the user on the comect method
of operation. In case the appliance fails fo operate correctly offer all chedks have been carried oud, please call
TECHMICAL CEMTERS

1
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3.0 PRELIMIMARY ADMWCE'S

The cocker should be ahsoys installed by qualified and authorisad personnel.

The opplicncs is nod infended for use by young children o infirm persons without supervision,
Young children should be supenisad fo ensure that they do not play with the appliance.

This applionce is class 1 [free installotion] and designed for non-professional use by pivate individuals odults, ot
harme,

This apphance is type X: category for overheafing.

Do not allow children fo play near the cooker. Supervise children when it is being used so that they do not toudh
hiot surfaces and are nof near the oppliance while It is In vse,

Before switching on the oppliance check thal it is comedtly regulated for the fype of gas and electricity available,

When bumers are light check the Flame ore always reguior.

Before rermoving the sowcepans turn off the bumers.

The user must ned chonge the applionce eleciricity supply coble. For replacement confact only o gualified person.

The use of o gas appliance requires a regular exchangs of air. Make sure that the installafion complies with the
Installafion section 2.1.

Before using the oven for the first tirme pre-heat an empy oven te the masmum tempercture for about 30 minutes
1o rernove residucl smells and smokes due 1o the manufaciuring process without passing therm o fhe food,

Gas applance produce warm and moist products of combustion. Be sure that the location is well vented: Keep a
window open of install o rangehood or exhoust fon which vents to the cutside.

I the cose of infensive ond prolonged use, B may be necessory 1o increase the ventilation, for exomple, open mone
windows or increcsa the speed setling of the rangehood o exhaust fan, if one is installed.

The materiols surrounding this applionce must withstand o femperature of 90° C

Before insiolling the cooker, remaove the plostic sheathing covering some metal parts.

The gless lid shoukd abwoys ba opened when the cooker is operafing ond also while the bumers are hat.
Only use the cover to protect the hob and for no other purpose.

Pay attention if cooking with grease or oll becouse if overheoted, it can ignite.

Use excusively pots and pans with o flat bose.
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Dwring cooking the applionce becomes very hot. Mever touch any parts on the lop or inside the oven withowt
protecfion from heatprood gloves.

3.2 HOW T LISE BLRMERS OF THE COOKING TOP
If your use the: burmers properly, the consequence will be o maximem efficlency, thus saving energy.

The pewer of e burners is shown onloble 1,

In order to obbain this, you must cheose pons ocoording fo the size of the bumner see the table 2.

g

If the: flame is wider than fhe pon you are wasting energy.

IMPORTANT:
In tha models with triple bumer be attention with this point:

Put In the correct position the cover spreader of the middle screw down the cover spreader,
fo guarantes o good buming,

IGHITION OF THE HOT PLATE BURMERS

To ignite the burners proceed as follows:
- Press the ignition hulun.f .

- Selecting fhe burner to use, push the corresponding knob and turn it counter clockwise 1o the “full position”,
indicated by o large lumﬁ .

-
- To reduce the power fo tum the knob fo the “low position”, indicated by o small fiome ¢y .

To swilch off the Burner, just tuen e knob cdockwise 1o the "ol posiion”, indicoted by a black circle in the upper
posilion of the pane| i

All models have a security system in the bumers of the cocking fop
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It the gas supply is deficient or if the flome is exfinguished accdendally, the gas circuit will be outomaotically closed.
To restart is NECESSary an usar inlervention,

I this cose and after verify that isn't a gas supply problem, wail of least one minute and repeal the lighting.
For ignite this type of burner it's necessary mainaining fthe knob under pressure for 10 seconds.

After this irne release the knob of the: bunner which must be in function,

3.3 THE WTRO TABLE LISE
If the: bettomn of fhe pon you use is plone, If's possible user gloss recpients of porcelain reciplents

The pans diometers should be accorded o the diometer of the wark areq.

_—

Don't vse reciplents with a inferior diometer 1o the work area,

iﬁﬁi

Cover the recpients during the cooking, for economise energy.
How to use the work area:

The functioning of the work oreo i realised teming the handle in 3 pesitions, 1o the selected position {1 - minimum
23 = madmurm ).

In the modets with double heating | ref® D), this is oclivated furning the handle clockwise unfil doing a ® click * the
double area ks activated , put the handle in the position seleced (1- 3|

o switch off the area, just tum the hondle for the 0 position.
A light signal placed in the confrol ponel indicates the working of a heating area.

& light signal placed in the frontal area of the glass indicates the * residual heat "
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3.4 HOW TO USE THE GAS OWVEM AND THE GAS GRILL | G MODELS )

If the: gas supply |s deficlent or if the flome ks exfinguished acddentally, the gas cirouit will be cutomatically closed.
To reshart 5 NECRsSory an user intersention,

I this cose and ofter varify thot isn't o gas supply problerm, wail af leas! ene minute and repeal the lighting.

For ignite this type of burner it's necessary maintaining the knob under pressure for 10 seconds,

After fhis ime release the knob of the burner which must be in funciion.

3.4 Gas Oven

Some models have a thermostatic gas walve, which permit choice the temparabere in the oven.
In this modets the gos consumplion reduce automatically since the femperature dhoised is reached.

To ignite the oven burmer proceed as follows:

Press the ignition bathon f o bring the flamse
near the burner

Push the owen knob under the symbal = ar D and furn it counterclockwise aond choise the iemperature for
thie temperature that you need for cooking.

To switch off the basnes, just tum the knob clockwise to the "0 Position”, indicated by a block circle in the wpper
posilion of the panel i

3.4.2 Gas Grill

To ignite the grill burner, operate as follows:

PressH'lEig'ﬂiunbmfmf or bring the flame oo
near the burner

|2 " Ny

Push the grill knob D of = and furm it counterclockwize to the gl position, maintaining the knob under the
pressure for 10 seconds.

After this ime, relecss the knob; the grll must b in function.
It mot, repeat the operation.

To switch off the basnes, just tum the knob clockwise to the "0 Position”, Indicated by a block circle in the wpper
posiion of the ponel gy
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3.5 HOW TO LISE THE GAS OVEMN AND THE ELECTRIC GRILL [ M MODELS |

For security reasons the design of the oppliance do not permit the work of the gas oven and the elecric gl af the
same time (i fitted).

For use the gas oven, procede like 3.3
To use the electric grill, furn the handle dodowise unfil the point - @ unfl the Word grill ar symbol on the gri

panel =



METRUCTIONS MANLAL

3.6 HOW TO USE THE MIULTIFURICTION OVEM | EV MODELS |

Varlous cooking opfions con be selected by the use of switching of different elements, and temperature that |s
confrolled by a thermastal,

oven light (L)

In this position onily the Bght is in operaofion. The light stays on the other seven use posifions.

Fan forced [3%)

The circulor heoting elerment and fan corme into operation and The beat s spread evenly 1o all shelf positions. Yorious
types of food con be cooked on different shebvas, naturally with the approgricta cooking times, The oven must be
preheated before food is placed inside. Fon mode provides opfimum results with: cokes large quantities of foods
and cooking warious dishes simulioneoushy

To operate, select Fan Forced function along with the temperature,

Fan grill (%)
Use of the Grill Elernent and Fan. Use for grilling meats, vegetables and poultry. Preheat oven, place food on grill
rack in baking froy and ploce in the middle of the oven. Ofher foods maybe cooked underneath whilst grilling.

o [7)
Grill Elernent - Use for koasting ond melling cheese or browning. No longer than 5 minutes cooking time. To operate,
sedect Full Grill Function along with the temperature,

Static oven =

The heat is provided from the fop and botiorn element, The oven must be preheated before food is ploced inside,
Static cooking provides eptirmum results with: cokes, pizzas, bread ond for gentle slow cooking of cosseroles.
Charactesistics of stefic cocking: heat provided from above and bBelow, cooking & possible only on middle shelf and
should be centrally located in the oven.

Venfilated owen

With this function o confinuows circulation of the hot air s provoked, porficulory indicated to cook on several levels
of the aven, The scheduled fernperature will be reached in lithe firne, The resistance inferior and superior of fhe oven
are together in operation with the thermastol. The fan is abways in operation,

Defrosting [} |
The dedrosting tokes ploce in the some way os of room femperature, but with the advantoge that it is much more
rapid. In this positicn only the fan s in aperation

Fan Assisted <

The owtside ring of the iop element and the bottom element and fon come into operation and the heat ks spread
evenly to all shelf positions. Suitoble for cooking pies and single kayer baking. The oven must be preheated before
food is ploced inside, To operate, select Fan Asslsted funclion along with the temperature,

The Oven door must be closed for all cooking functions
The accessible parts of the cooker can become hot, if the oven or the grill is in operation.
Do not let children close fo the appliance.

17
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3T HOW TO UISE THE TURM-SPIT

In this moded with tumn spit put the aliments in the center of the spit
Put the suppot grill in the fwo sides of the aven,

Infroduce the spit rod in to the motor shaft hole obitained in the back wall and
chick the rearend s well saf.

Loy everything on the support grid using the spit rod collar
placed near handle

I cartain modets fit the spitin the grill and push it e the inbesicr
of the aven, verifing the good ftting of the shatt into the mator holke

St the bosin for collecting drips on the lower guide

The handle is used anly to easly rermove the foed when cooking

i owar

To switch on the spit fumn the knob which is under the symbsol
[without grillor  [with grill ).

3.6 OVEN LIGHT LISE

For your commodity and economy you could watch the cooking through the oven glass window, without open the:
door if you use the oven light,

Ta swilch on The oven light bum e knob watill he symbal E .

Samme madels with eleciric oven | EY | light illuminates when you furn the handle of the oven, and stays on until you
turn oft the oven

3.9 MINUTECOUNTER LISE

With minute-countar you could selected time, from 090 120 minules.

To uze the minute-courter furn the knob which is vnder the symbol one complete round clockeise; aoffer,
you must back in counter clockwisa until put fhe time you want in the wpper position of the knob.

When the pre-set time has elopsed, the bell rings.

The bl choes notinterrupt the waerking of ony elerment of the cooker,
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310 ELECTROMIC PROGRANMMER
SETTING UP THE ACTUAL HOUR:

Onee the elecirical conneclion is maode 1o e oven, the display blinks and
shows 0.00

Press keys (1| ond (2) ot the some time, then press keys [-] and [+ fo set up
the: actual hour within 4 saconds; the oven remains in manwal operation and

o programming i necessary

GEMERAL REMARKS:

- Between 1000 p.m and 6,00 a.m. the display intensity dims automatically

= I not deactivated as pes the following instractions, the acoushic signal & cut off after 2 minutes,

= Any programming desoibed hereunder is aclivated offer approx. £ seconds from ils sefling up.

- 23 hours and 59 minutes is the maximum time allowed for progromming the oven.

- It the supply wvolioge fails, all the programmed seftings ore erased. When the supply voltoge retums, the disploy
blinks and shows 000, 521 up the actual hour and the prograrmme again o resat the equipment operation,

SAFETY LOCK FOR CHILDREMN
The pregrammer is provided with a salaty keck which stops the cooking programming and consequently the oven
operation;

Lock running:

- press both switches (1) (21 at sorne time for obout 8 seconds

- e disploy shows "ON", release fhe swilches

- press swilch |+); the display shows "0F and the symbel * key.”

Mow the sahety lock siarts running ond atter obouwt 5 seconds the display shows the current fime and the symbaol
eyt

Lock deactivation:

- press both swilches 1) 12} al same fime for abowt 3 seconds

- the display shows "0F"; release the swilches

- press switch [+]; the display shows “0N°

Mow the safety lock 1s deoctivated and afier abouwt 5 seconds the disploy shows the curent time.,

Automatic Operation
The oven can be programmed to switch on and off automatically

To do this proceed as follows:

1. Select the required cooking funcion and temperature using the function selector and the thermastat dial,
2. Press key [2) ond sef the cooking time by pressing keys |- and («) within the nest 4 seconds

3. Press key (3) and sef the end of fhe cooking fime in the same way.

The acheal time reappears and pilot light (AUTO] remains OM, when the cooking process storts, pilot light (&) will
remain on. The cooking fime left can be controlled by pressing key |21, or the fime con be changed by repeating
The same procedure,

Resed he cooking ime to 0,00 ko erose the presel progromme, and when the eclual lime reappeors, press key 4
1o resat the manual funclion. Once the cooking process is over the acoustic signal goes off and the oven is
automafically switched off. Press one of the keys from (1] fo (4] to return the programmer 1o the manual function.
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Semi-outomatic Operation
Thie even can be programmed o switch off autematically,

To do this proceed as follows:

1. fGelect the reguired function and termmperature using the cooking function selecior and the thermostat dial,
2. Press key 12) ond set the cooking time by pressing keys |- and [+ within the next 4 seconds. The actual time
reaappears and piol lights 1) and WAUTO| remoin OM.

The cooking time left con be checked by pressing key [2), or the fime can be changed by repeating the some
procedure,

To ercse the pre-sed progranmme, resed the cocking fime fo 000, when the oclual fime reappears, press key 1o
resed bo manual funchicn.

Onice the cooking programme is complete, the acoustic signal will sound and the oven is outomatically switched
off. Press one of the keys from (1] fo (4) to switch off the acoustic signal. Press key [4) to retum the programmer to
fhe manual function,

Minute minder

‘When this device is vsed as a simple minwie minder, press key (1) and programme the required time by pressing
keys |-| and |+] within the next 4 seconds: the actual time reappears and the symbol (8] is activated. Press one of
the keys from 1 fo 4 to disconnect the acoustic signaller. Also symbel 1Bl ks deactivated

Manual Operation
The oven may be wsed manually without any programming. Press key [4) for the manwal operation ["AUTC" pilot

light off.
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311 DIGITAL TIMER

Time of Day Adjustment

Press the + and - buttons fogether, The point between the hours and minuses will start 1o flash,

Lising the + and - buttons, you can adjus! the curent time of day, Long presses of hose buthons will enable fost
adjustments,

Pressing the + and - buthons a long fime, wntil the hour and point between the hours and minutes start fo flash,
will enable you o adjust just the hours portion of the disploy.

Minute Minder Adjustment

Press the + bution. The screen will return fo displaying the ' 0.00 " and the bell symbol will start e flash, You can
adjust the minute minder using the + or - butfons.

After & saconds following the odustment, fhe bell symibol will be stabiized. The minute minder wil storf fo countdowrn.
The: rinute mindes time increments are in 10 seconds up fo 99 minutes 50 seconds, thereafter the display will show
1 heur and 40 minuvtes and the adjusiment will be in 1 minute steps

Mate: In order fo concel a minute mindar program, set the minute minder time down fo 0.00

Cancelling the Buzzer Sound

When countdown of the minute minder i completed, the screen will refum to displaying the current fime of deoy,
The bell symibol will ston ko flash, o buzzer alarm is heord and will sound, if net sopped, for 7 minutes,
Press any button 1o cancel the sound.

Buzzer Tone Adjustment

Your may adust the buzzer fone of the timer In following way:
1) Pressing the (=] bButton, you can hear the curently set fone
2} Relecsing (<] and then pressing again, you con hear the next available | tolal 3 ] tone
3} The kst sound heard will ba your adjusted one

Hote: Factory seffing is the maxdmum level | highest frequency | a long interrupt of power may resulf in relocding
this sefing
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312 RECOMMENDATION TO LISE THE OVEM AMND THE GRILL

The accessible parts of the cooker could be hot, if the oven or the gl is in operation. Do nat ket children close 1o
the appliance.

Don't let children sit down or play with the owen door Do not wse fhe drop down door as a stool fo reach above
cabinets

Warning:
Mever usa the food - Warmer drowsr set af fhe battom of the range to stora inflammoable substances or waters
that connot withstond heat such os: wood, paper, spray cans, rogs, efc....

Pre-heat of the oven until i reaches the femperature, before you put the food into the oven,

Mever use low-adged confainers nor trays as baking-pan for roasts in order 1o soil
the minimum possible the walls of the oven, thus preventing fat splashes, souce
burning ond smoke production.

I the grease Tolls down ink the oven burner it could inflare,

Use instead high-edged confainers, preferably terracotta containers, put on the grate af about half the height of
the oven.

When the food & directly on the grate, you must put fhe bosin for collecting

Mewer use the oven without the rubber seal

During the functioning of the oven and of the grill, the oven door must rest completely closed.

Energy-saving tips:

Place the cooking tray on the middle leval of the oven.

fnid opening the door during the cooking, since the temperature changes will spail your cooking and ncrease
Mgy consurmpion.

The oven can be turned off some minutes before the victuals are completely reasted; the residual temperature will
b enough for having just roashed,

Pol sizes should be adapted 1o the dameter of the cooking

In cnder to obtain this, you must choose pans according fo the size of the bumer see the table 2.

I the: flome: is wider than the pan you ore wasting energy
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n RSTRUCTIONS FOR MAINTENANCE AND CLEANING
Warning: Servicing should be carried out anly by authorised personnel.
Before maintenance or cleaning your cooker, switch off the circuit breaker, turn off the isclating
gas valve or the gas mains and allow the cooker to cool down.
GEMERAL CLEANING
Adequate mainenance and cleaning will prolong the Iifie of the applionce, os well as ensure frouble-free service,
Betfore you let down the cover gloss it is necessary fo decrease the femperature of the burners and electric plate.
Thiz ecker rust b wieshed wilh warm water, using o damp sponge and ondinary detergent,
hever use scouring powder, steel wool or acids to dean the cooker

The stainkess steel parts should be washed, affer the use, with water and dried with a soft cdoth. If the spots still
persisl, il i necessary 1o use a non-abrosive defergent or warm vinegar,

The glass of the oven's door should be washed with warm water and a nylon pod sooked in ordinary detergent.
#wvoid scrubbing the front panel, because this will erase the designs stencilled over each knob,

The enamelled grids of the knob con be washed in the dishwoshes

The cooker not must be deaned with vopour equipments [eg. skeam cleaners).

After o possible grid remaowal for cleoning, we recommend 1o verify the presence of such rubber pads and o pat
the: gricts back in thedr stable and centred corect posifion

o

e

YES
BURNERS CLEANING ND

The bumers should be cleaned with soapy warm water and well rinsad and dried.
Ensure there are completely dry betore using.

CLEAMIMG CERAMIC COOKTOP

Afier use, once the cooker has cooled down, clean thoroughly as even small omounts of did con become impossible
o remove when re-healed.

Do not use abrasive pods, spanges o powders 1o clean, as these products can scratch the surfoce of the glass,
Small amownts of dirt can be removed using o damg cloth or hot, soapy wialer.

Seap stains should be rernoved with water, and Ihe glass should then thoroughly dried.

For encrusied dirt, it is recommended that you use a gloss scroper, with a

metal blade, which can easily be found on the market.
Only dhecn when fhe surfoces is cold,
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OVEM CLEANING

The oven should be washed with warm water and a nylon pod soaked in ordinary defergent.
The oven is * Easy to Clean ™ enomeal, don need abrasive detergent for cleaning,

How to remove the interior glass on the oven's door for cleaning :

= Press the &1, and remove fhe superior lops (B

- Release the interior glass | C |, from the interior fops | D)
- Bemove the inferior ghass

Cleaning fhe gkass wilh warrm waber end a nvlon pod soaked in ordinary defergent

- Place the glass in the supports
= slicke in the guide il engoge the greove ID) of the interior lops

- Introduce the superior fops (B

REPLACING THE OVEN BULB

Once the applionce hos been electrically disconnected, unscrew the ghass protection cap and the bull, replacing
it with another ane suitable for high temperotures (300°C] having the following characienstics:

Violloge: 220 - 240V
Power: 15/ Z3W

Socket: E14

Recssemble the ghass cup and reconnect the oppliance,




Frodection Fiser of the Crven Fan

During the cooking, to minimise fab/debris gaing on fo the fan, nstall the filker
COVET

‘When cooking is complate, remove the filter and wash it.

To install the filler, mount the filler leaning it ogainst the rear wall ot the some
el

of thie fan, then push the Mang” dowrmesards, Reverse this operation 1o remove
the filler

The deaning of the fan must be doing by a technical service

REMOVE THE PAM SIDE OF OVEM
To bacilitate cleaning chrome side grills can be removed

For this follow the imstructions 1 for 3. for disossembled oven grill
To sat back folowing the instructions of o 3.for 1.

sidhe of the cven

METRICTIONS MaNUAL

(R
B\
A
»

1. Rezisar the grill veertically and rermowe the pin in the groove
om the front side of the oven

2. Wiorve the: grid in the direction indicated so fhat moves
nio the slot along the coast of the oven

3. Miove the: grid in the direction indicated so fhat moves
nio the slot along the coast of the oven.
verfical liff ond remose the pindin the groove in the back

The: stoinless steel runners thot suppor the enaomelad pons can be remowved and ploced in three levels of the side

grilles.

25
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The producer certifies that this opplance hos undergone the following verifications:

- Electric unit aperation

- Dielectric rigidity

- Enrthing confinuity

- Operation with one type of gas

- Leak coniral

- Opergtion of the safefy volves

- Aesthetic conrol

Marufociurer address: BIB Handetshous GmbH, Gremberger Ste18,51105 koln

service

If you hawve any questions or problems, please contact our customer Service.
BIB Handelshaus GmbH

Gremberger Str, 18

51105 Kéln

Tel.: 036602 473898
Email: service@gurari.de

MO - FR from 8:30 - 16:30

Please have the serlal number and the model name of the device ready. The serlal number can be
found an the nameplate inside tha hood.

All data subject to design changes in the context of technical development of our products.

© 201% BIB Handelshaus GmbH
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B8P ERDGAS Lt
Nomineller Befriebsdruck, mbar 50 20

Nomineller Befriebsdruck, mbar 575 25

Nomineller Befriebsdruck, mbar 425 "

Leistung W FC.S) Rofe | Injector Rate | Ijecor | Injetor | Rate
Burners Mormal  Minimum g/ mim mm | mYh | mm | mh
Ausdliory 1000 550 73 | 043 | 072 | 0095 | 075 | 009
Semi Ropid 1750 550 127 | 0S8 | 097 | 0167 | 000 019
Ropid 3000 1300 7B | 075 | 115 | 0286 | Q128 | 03M
Wiok 4000 1900 291 | 078 | 150 | 0381 | Q160 | 0442
Oven 4000 1250 205 | Q70 | 145 | 0152 | Q152 | 0465
Gl 2800  — | 150 | 060 | 120 | 0130 | 0130 | 0325

Recommended diameters, cm
Auliory @ 42 10 16
Semi-rapid & 62 15 22
Ropid & §2 2 28
Wok @130 24 a0
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The Producer has fhe right 1o modify fhe applionce if the alterations will net prejudice the funclioning and the safety

of the oppliance,

The Producer is not responsable for spelling mistokes.
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EU Konformitatserklarung
EU Declaration of Conformity

Wir, die Firma BIB-Handelshaus GmbH
Wa, the company Gramberger Str. 18
31105 Kaln
Dewtschland

erkliren in alleiniger Verantwortung, dass das weiter unten genannte Produkt
deciana weder our ste responsibiity that the following produwct

c € U-KOMFORMITATSERKLARLUNG

Hiaserfl ward baschairgh. dass dis nachsishend banschneien Produkis in ver Konsaplion und Bausn den toigenden
Richilinien antsgrechen:

NIEDERSPAMMUMESATCHTLIMIE - 2014/ 35/EU
EMV-RTCHTLINIE - 2014/ 30/EU

GASHERA TEVERDRDMUNG (E6) - 3018428
ROHS - 2H1SES/UE
BEACH - 2012/95/UE
EU 66/ T014
Eu ab/a014

wrd in Verkehr gebracl wernden,

Produit; Haushalisherd GURARI

Typenbezolchnumg: GCH ES128L ; GCH EM2CR ; GCH ES2X ; GOH E911 X ; GOH ES118L : GCH ES1R ; CGH
ERIEX | CGH GA10 X | GCH GEY4 AL ; GCH GE14 CR ; GCH EE14 BL ; GCH EEY4 CR ; GCH ES10
Referenzmorman: EN 30-1-1, EN 30:2-1, ENYIEC 60335-1, ENNEC B0A28-2-6, ENBOONA-1, EM 61000:-3-2, EM
S1000-3-3, EN 151512008,

Saviennuemmar | XX = 00000 | Baisplal: 10000001
dahe — farilaufands Nummar

Bevolimichtigter zur Zusammenstellung der technischen Unterlagen:
Authorized parson for techmical documentation:

Namax/Name, Position: lja Bobvinnikay, (Geschéflshibnes)

K, 10.03.22

DatumiDare Unterachrift! Shgnature
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Sehr gechrterkunde,

Sie haben sich fir ein Produkt ous unserer braiten Palette entschieden. Wi méchten Ihnen for Ihre Wahl danken,
mit der Sie Verirauen in und Wertschitzung filr unserer Marke ousgedrickt hoben.

Wir sind (berzeugt, dass Sie awdh in Zukunit Ihre Waohl nichi berauen werden.

Diese Anleitung gill fir eine Vielzahl von Stendhenden aus unserem Soriment. Bitte beachien Sie, dass nicht alke
Beschreibungen fir Ihren Herd gelten missan. Welche Teilbeschreibung for lhren Herd gilt, hingt wan der
Auwsstatiung lhres Herdes ab.

Bitte kesen Sie diese Anketung sorglilfig durch, bevar Sie lhren Herd anschieflen und in Belrieb nehmen, do sie
allgemeing Anweisungen 2u Installation, Bedienung undWartung Ihres Herds enthall.

Detailliere Kenninis der Bedienung und Wartung des Gertts sind von enormem Vortell, damit Ske alle Vorzige
nutzen und die besten Ergebnizse erzielen kinne.

ALLGEMEIME WARNUMNGEN

Lesen Sie sich die folgenden Punkie sorgilig durch, um elekirische Schige oder Feuer 2y vermeiden.

Es is1 duierst wichiig, dass die Anleitung filr spdter oufiretende Frogen zusarmmen mil dem Genit aufbewahrt wird,
Solie dos Gerdd verkoult oder weilergegeben werden, legen Sie dem Geréit unbeding! diese Anleifung b, damit
der neve Besstzer die Funktionen des Gerdts und die relevanten Warnungen nachschlagen kann, Diese Womungen
dienen lhrer Sicherhait. Sie MIJSSEN sie sorglilfig lesen, bevor Sie das Gerdt installieren oder benutzen.

Um den sicheren Befrieb oufrechtzuerhalien, wird empfohlen, dos Produkt alle fiind Jahre durch autorisiarte:
Wartungspersonen konlrollieren 2u kassen,

Wenn dos Gerdt nicht in elmwandiresem optischen Zushand ist, die Oberfidche Springe oufweist, Fugen
ungleichmiliig vnd verzogen sind, schalten Sie das Gerdt ous und banulzen es nicht mehe Es besteht
u,Ll Lebensgefahr. Sehen Sk in elnem solchen Fall auch van elner Installaton ab.

Warnungen zur Installation/autstellung/Inbetriebnahme

= Installation, Einstellung oder Wartung sowohl der Gas- als auch Elekirckomponeanten solle nur von qualifizierten
und gutorisieriem Fachpersonal durchgefilt werden, dos mit den gefienden Installationsworschriften vertrout
gind,

* Lim méglichen Risiken vorzubeugen, muss die Installoficnsanieifung betolgt werden.

* Das Gerldt st nuer zur Verwendung im privaten Houshalt bestmmt,

* Dieses Gerd! dorf nicht als Heizgerd! verwendel werden.
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= Dieses Gerdl (st nicht geelgnet flr den Einsotz in Wesserfohrzeugen, Wohnmobilen ader Wohmwiigen, wenn

nich jede Kechplate mit einem Flammeanschutz ausgestotiet ist.

Wenn das Anschlusskobel beschidigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder eine dhinbch

cuualifizierle Person ausgetauschl werden, urm Gefohsen zu vermeiden,

» [Dhas Gerdt ist nicht dorouf ousgelegt, durch einen externen Timer oder ein getrenntes Fernbedienungssystem
gesteuert 2u werden,

» Lim ein unabsichiliches Kippen des Gerits zu vermeiden, zum Beispiel wenn ein Kind oul die offene Ofentir
klzttert, mussen alke Stabilisierungsmittel montiert werden. Bite ziehen Sie fir die Instollation die Anleifungen zu
R,

Bevor Sie das Gerdt in Befieb nehmen, stellen Sie sicher, doss alle Verpockungsmaterialien vom Gerdt enffermt
wurden,

Um ginen Brand zu vermeiden, stellen Sie sicher, doss die Grillraste und Einsitze sats gemdl der Anleftung in
das Gerlit eingesetzt werden.

Stellen Sie siches, doss keine der aufigefahmen Laflungen, Gffnungen und Lufirdume blockien sind

Verandarn Sie dieses Gerdt nicht.

Wamungen zur Verwendung

Das Gerdd ist nicht fir die unbeautsichlighe Benutzung durch Kinder oder pllegebedirfige Personen geeignet.
* Dieses Gerdt ist nicht flr die Benutzung durch Personen leinschliellich Kindemn) mit werminderten physischen,
sensorischen oder geistigen Fihigkeiten oder unzureichenden Edfohrungen wed Kenninissen geeignel, aulier
diese werden von einer for ihre Sicherheit sustandige Person beauisichtigt oder eingewiesen.
Kinder sollfen beoulsichiigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gentt spielen
Zugiingliche Taile kénnen beim Banutzen heill werden. Um Verbrennungen zu vermsiden, sollte dar Herd im
Betrieb nur an den dafir vorgesehenen Teden berlhrt werden. Kinder sollten fermgehalten werden.
Benutzen Sie keine Sprihdosen in der Nihe des Genlits, wenn digses in Betieb is!
= Logem oder benutzen Siz keine enfolndbaren Fldssigkeien, Gose oder sonsfige entrlndbore Gegenstande
in der Nahe dieses Gerdts,
Benutzen Sie den Speisewirmer i unferen Bergich nie zum Aufbewdshren enfzindbarer Stofe oder
Materialien, die keiner Hitze standhalten kannen, zum Beispisl Holz, Papier Sprihdosen, Puizloppen, etc,
Schalten Sie den Grill stets soforf nach der Benulzung ob, da Fett- und Speisereste Fever fongen kannen,
Halten Sie diese Teile doher slets sauber
e Lossen Ske den Grill nicht unbeaudsichtigt,
Decken Sia die Einsatze nicht mil Folie ab, do diese schmalzen und sich entzindan kinnen.
Lo=sen Sie grofie Tdpde und Plannen nicht Ober das Kochield ouf die benochbarien Arbeitsplatien herousrogen.
Dies fidhrt 2um Versengen der Arbeitsplatenoberfidchen
* Benutzen Sie die TOr nicht als Ablogefidche.
Dricken Sie die offene OfentOr nicht nadh unten.

Warnung zur Reinigung/Warlung

= Stellen Sle stets sicher, doss dos Gertt ousgeschalted ist, bevor Sle es reinigen oder Telle oustouschen

* Banutzen Sie zum Reinigen der Ofentinglasscheibe keine aggressiven schevernden Reinigungsmitiel oder
schorfeantigen Metallschaber, do diese die Oberfiliche zerkratzen kbomen, was zum Zerbrechen der
Glasschaibe fahren kann,

* [Reinigen Sie das Gert stets sofor, nochdem Lebensmittel verschilttet wurden.

Der Hersteller behilt sich das Recht vor Anderungen vorzunehrmen, die keinen Enfluss oul die Funklionsweise des
Geridts haben
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UMWELTHINWEISE
Entsorgen Sie die Verpackung Ihres Gerites nicht, da diese wiederwenwendet werdan kann,
ﬁ Geben Sie diese bei ginem OKOPUNKT ab.

Deses am Gerat angebrachie Symbol bedeutet, dass das Produkt mchi als Hausmill
behandell werden soll. Staftdessen soll es bei einer Sammelstelle fir de Wiederverwertung

won elekirischen und elektronischen Geriten abgepeben werden. Durch die geeignete

Entsorgung dieses Produkts tragen Sie dazu bei, dass eventuells negative Folgen tr die
E Urriwalt wnd die sfientliche Gesundheit verhindert werden, die andemialls durch gine
— uwolstndige Produktbehandung zustande kommen kannten. Fir weitere detalliers
Intarrmationen Gber die Wiederverwertung disses Geriites kontaktieren Sie die stidtischen
Dienste, die Sammelstalle Thres Wiohnbezirks oder den Laden, wo Sie das Gerat gekauft
haben,

Diesas Symbol ouf der Produkivarpackung gibt an, dass dieses Product mit einer
Lichiquelle ousgesiatiet its.

In Punkt 8 der Worlungs- und Reinigungsanwelsungen finden Ske Informationen
zudieser Lichiquelle und wie Sie austauschen Konnen.

1®

I
A

e
e

L2

2.1 HERDIMSTALLATION

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung fir Sachschéaden und Verletzungen an Menschen
oder Tieren ab, die durch unsachgemafe Installation oder Benutzung des Gerdts
entstehen.

Dies Ist ein Kichengerdt der Schutzklasse 1t freistehende Installation und ist fir die nichi-profiessionelle
Benutzung im Privatbereich, von Envachsanen und in Innenrdumen bestimmt.

Die Gas- und Stromvoravssetzungen sind auf einemn Efikett in der Mihe der Gos-/Stromeinlisse
angegeben. Die Herdinstallafion sollfe nur durch qualifiziertes und autorisiertes Personal erfolgen.

Dos Gergt muss an einem O mit ordnungsgemdien Bedingungen in Bazug aut Gréle, Liftung und
Abfihrung von Verbrennungsprodukden installiart werden,

Dos Gerdt muss an einem Orf mit ordnungsgemifien Bedienungen in Bezug ouf Lage, Grife, bouliche
Beschaffenhedt und Benutzungsart installier werden, Dies dorf z2u keiner Gefishr fikhren, Genaow Infos hierzu
erhalten Sie bei qualifiziertern Fechpersonal.

Am Installotionsort solite ein permanenter Abzug von Kochdinsten gewdhrieistet sein |Dunstobzugshoube),
Wird die Hoube als Ablufthaube betrieben, so ist eine Vorrichtung zur Gewihraistung permanenter Zuluft
zu schatfen

Die Winde der benachbarten Mabel missen Termperaturen 75°C hiher als der Raumtemperatur
widerstehen kinnen. Die Riickwond muss aus nicht brennbarem Material bestehan,

Brannbare Materialien wie Vorh@nge missen einen Abstand von mindestens 500 mm hoben.
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Wenn die neben dem Herd stehenden Mobal hésher als die Kechplatie sind, muss ein Mindestabstond
vom 150 mm zu den Seiten des Gerdts eingehalfen werden - auler die Oberfidche besteht ouf der
gasamten Lange der Kochiltche aus geelgnetem nichi flammbaren Material.

Alle horizentalen Fliachean innerhalb von 200 mim vom Rand eines Kochields miissen mindestens 10
mm unferhalb der Kochfidiche liegen oder den oben genannten Anforderungen entsprechen.

Wenn der Herd unter einem Hingeelement installiert wird, muss dieses mit einem Abstand von
mindestens 700 mm platziert werden.

Die Midbel Uber und neben dem Gerdt milssen einen Mindestabstand von 420 mm von der Kochfidche
haben,

Jede Dunstabzugshaube Ober dem Herd muss gem@l der Anleitung des Herstellers mit einem
Mindestabstand von 650 mm zur Kechiléiche angebracht werden.

Entfernen Sie vor der Installation des Herds die Schutzhillen aus Kunststoff um einige der Metallteile.
Falls dos Gerit ouf einer Stitze steht, missen Vorrichtungen benutzt werden, um Beschidigungen
durch Rutschen des Gerdls 2u vermeiden.

T

Legen Sie keine entzindlichen Materiolien in dos Fech unter dem Ofen, (2. B. Ole, Plostik, Popier efc.)

Falls der Herd auf einen Unterbau gestellt wird, muss durch entsprechende Vorrichtungan das Abraollen
verhindart werden.

4
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Installieren Se den Herd fest und nchien Ske ihn woogrecht ous - einige Modell: hoben hierflr kleine Stelfiie.

Mehmen Sie dos Fullzubehir ows dem Innenroum des Cfans.

Bitten Sie jernanden, eine Sefte des Gerdits onzuheben,
Drehen Se das Gerdt nie ouf den Kopf,
Schrauben Sie die Stelllife einzeln in die Eckkcher unter dem Gerdl,

Biften Sk Thren Helfer, die andere Seile des Genils anzuheben. Schrauben Sie nun
die anderen beiden Stelliile out die gleiche Weise in den Dbrigen beiden Ecken des
Gerdts an.

Stellen Sie die Hihe der Fiille ein, indem Sie den underen Teil der Stellfile im oder
gegen den Uhrzeigersinn drehen.
Hirmweds: Gerdt muss waogrecht stehen,

2.2 GASANSCHLUSS

Der Herd 1 it einem Elikelt ouf der Ricksee in der Miihe des Gasenlosses versehen, dos die Ar des Gases und
den Druck anzeigt, fir die das Gerét wrspringlich eingeste® wurde.

Bevor Sie dieses Gerdt anschiielen, priifen Sie, ob es fiir den in lrem Hous verfiigharen Gastyp und Druck geeignet
s, Falls nicht, st es notwendig, dos Gentit ouf ein anderes Gos umzaustelien, wie in Abschnitt 2.4 beschrieben wird,

Dieses Gendl s filr den Anschiuss an Erdgas und Propangas geeignel. Sehan Ske fir Gasdruck das Dotenblalt oder
Tabelle Mr 1.

Al Migichkeiten §ir Gasart und Drnuck werden im Datenblott und in Tabelle Nre 1 angezeigt.

Dier Butengesiioschen kinnen an Qrien mil niedrigen Temperaturen mich furklionenen. in diesem Foll wird emploblen,
das Butangas durch Propangas 2w ersetzen [dies muss durch einen qualifizienen Installateur geschehen), Skellen
Sie nie eine Propangasiasche in das Gebaude.

Sle kinnen dos Gerat an eine mit dem entsprechenden Begulierer versehene Gosflasche oder an einen Hohn des
Gosnetzes anschliefien. Do dies eine bewegliche Einhelt i1, kinnen die folgenden Anen ven Schiduchen benutzt
werden:



BEENUNGSAMETURG 43

- Flexibler Gummi- oder Elestomerschiauch, zestifiziert noch entsprechenden Standards, an elner addquaten
Gosauleitung ongebracht und mit Klemmen an beiden Enden sicher befestigh.

- Flexibler Edelstahlschlauch, zerifiziert noch enfsprechendan Sandands, mit Gewindeanschliissen.

- Flexibler Gummi- cder Elostomerschiouch, zerifiziert nach entsprechenden Standards, mit Gewindeonschilssen,

Die Verbindung zum Herd sollte auf der gleichen Seite wie der Anschluss zur Gasquelie erfolgen, so dass der
Schiauch nichi Ober die Rickwaond des Gertls gefishr wird, Folls nitig, wechseln Sle den Goseindass oder frogen
Sie beirm Kundendiens! noch dem Adapterschlouch, 5o doss die Goszufiuhr auf der korrekien Seile des Gerals
erfalgh

Mochdem Sie dos Gerdt angeschlossen haben, kontrollieran Sie mit einem schaumbildenden Mittel auf eventusil
undichte Stellen. BEMUTZEM SIE MIE EINE FLAMME.

2.3 ELEKTRISCHER ANSCHLLISS

SEHR WICHTIG: Das Gerdt muss stels noch aktuellen Vorschrifien geerdet ssin.
Der elekirische Anschluss sellte nur von gualifiziertem Personal ausgefihrt werden, das die
gesetzlichen Installationsvorschriften kennt.

Uberprifen Sie var dem Anschlialien, dass dos Stramnetz fir die bendfighe Spannung bereit ist |sehen Sie dofir
das Datenblat oder die Tabelle der technischen Eigenschatten).

Dexs Gentit muss stets nach gesefzichen Regedn geerdet sein,
Diezs Erdungsanschlusskabel it gringelb.

Das Kabel muss durch einen Gerdtestecker mit einer Steckdose mit Erdung verbunden sain.

Des Anschlusskabel muss so positioniert sein, dass kein Punkt eine Ternperatur von 50°C (ber der Rournternperatur
efreichen kann,
Diezs Geencl 82 mil einern MNetzkobel ausgestattel und dobir ausgelegl, bei einer Frequenz von S0/60 HZ zu arbeilen

Uberpritfen Sie die Art des elektrischen Anschilusses auf den Efikett auf der Rickseite des Gerdts nahe der
Kabeleinflhrung, auf dem in der Spetsewirmentir plofzierten Dotenbilatt, ouf dem Verpackungsetikett oder in der
Tabelle der technischen Elgenschafhen.

Je nach Modell - sehen Se dazu die Tabelle der technischen Eigenschaoften - konn es einer der folgende Anschiisse

sein: 230 ¥ -, Einphasensirom |2+1 Leffungen) oder 4000 2N —, Zweiphasensirom (3+1 Leitungen] ader Drehstram
A0OW 3W ~ |4+1 Leitungen|.
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Um diese Umwandlung durchzufiihren, sehen Sie bitte die folgenden Schemas:

einphaslg 220 - 240 oweiphasig 380 - 415V 2N dreiphasiy 380 - 415V 3N

2 + 1 Leilungen 3+ 1 Leftungen 4 & 1Leilungen
123 4 5 123 4 5 12345
r" "‘|' X "‘"T "'I‘ X 'l”‘"‘l X
L N L1 L2 N L1LZL3 N

und ersetzen Sie das Anschivsskobel durch einen odaquaten, einphasigen Typ HOSW-F und dreiphasigen HOSER-E
HINWELS: Der Hersteder ist nicht veranbwortlich fir eventuelle direkte oder indirgkie Schiden, die durdh unsachgemale
Inshallation, Michhvershindnis gellender Bestimmungen oder Nichibeachten geltender Standords verursach! werden

2.4 UMSTELLLING ALIF AMDERE GASARTEMN

Dieser Yorgang muss stets durch gqualifiziertes und autorisieres Parsonal erolgen. Das Gerdt wurde fir den Betrieh
miit Fropan- oder Erdgas entworfen.

Das Gerdt ist mit einemn Etikett ouf der Rlckseite in der Nohe des Gaseinlosses versehen, das die Art des Goses
und den Druck anzelgh, fir die der Herd eingesiell wurde

Die Gasart und der Dinuck, fiir die der Herd gingestel worde, kinnen auch auf dem Datenetikett ader der Verpackung
des Gerdts gefundan werden.

Um von einem Gastyp ouf einen anderen umzustellen, gehen Sle folgendermalien vor:

1= Wahlen Sie die Goszubuhrerbindung gemil demn Typ, der bei Ihnen verfisgboar ist,

2 - Kochieldbreniner:

2,1 - Entfernen Sle die Topfgitter vom Kochfeld, die Brennerdecked, Brennerképle und die Brennerringe,

2.2 - Scheouben Sie die Disen los, enffernen Sie sie und ersetzen Ske sie durch die 2um verfigbaren Gas passenden
[siehe Tabelle 1.

2.3 - Setzen Sie olle Brenner-Elermente sowie Topfgitter wieder ein.

3 = Ofen



BEDIEMUMGSAMLEITUNG 45

3.1 - Offnen Sie die Ofentir und enffernen Sie alle inneran - o oo
Zubehdrieile uvnd den Ofenboden.

3.2 - Entlemen Sie den Brenner, indem Sie die vorders Schroube
lasen und ihn noch oben ziehen.

N

3.3 - Sdhrouben Sie die Dise los, entfermen Se sie und ersstzen
S sle durch die zum verfigbaren Gos passenden (slehe

- u‘t%ﬁ‘@

3.4 - Schrouben Sle den Brenner fest und legen Se den Ofenbeden und alle inneren Zubehdrteile wieder ein,

4 - Grill
4.1 - Offnen Sie die OfentOr und entfemen Sie alle inneren Zubehbrieile,

4.2 - Enlfernen Sie die Brenner/Reflekior-
Enheil, indem Se die Schraube Ksen, die dan
Reflektor befestigl, und entfernen Sie alle
Elemente der Disenbeiestgung, indem Sie
sk nach unten ziehen,

4.3 - Schrouben Sie die Dis=en los, entfernen Sie sie und ersetzen Sie sie durch die sum verfiligbaren Gos passenden
Isiehe Tobelle 1).

4.4 - Schrauben Sie die Brenner/Reflekor-Einheil wieder fest und legen Sie die inneren Zubeharteile gin,
5 - Regulieren der Pimdrluff - nur Ofenbrenner und/oder Gill

5.1 - Bewegen Sie den Lufiregler, der an Brenner nahe der Ddse ongebrochi 1st, um den Luftstrom zu vergriBern
oder verringenn,

& - Miedrigluss-Einstellung:
6.1 - Entzonden Sie den Brenner und drehen Sie den Drehknopf ouf die niedrige Position,

6.2 - Enfernen Sie in dieser Pasilion den Drehknepf des Hohns,
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6.3 - Drebwen Sae mil einem Schroubenschiissel
die Hohnschrauben so, dass die Bomme so
requliert isf, doss sie niedrig und shabil brennt.

6.4 - Boven Sie den Drehknopf wieder zusammen und drehan Sie mehrmals schnell von der hdchsten in die
niedrigste Position, um sicherzustellen, dass die lamme stabd bledbt.

7 - Mochdarn Sle das Gerdh angeschiossen halben, prifen sie es mit airer Wosser-Seifen-Mischung ouf Goslecks,
BEMUTZEN SIE NIE EINE FLAMME.

& - Platzieren Sie nahe der Gaszubuhr ein Efikett mit dem Gastyp, fir den das Gerd! nun ausgenistet ist. "Gerdt
ausgerdshed fr .

2.5 WARTUMG UMD REIMIGLING VON GASHAHMEN UND VENTILEN

Wenn der Gashahn / das Venfil schwer zu drehen ist, varsuchen Sie s nichl mit Gewall. E5 muss vielleicht
geschmiert werdan.
Dies muss siefs von qualifizieriem und owtorisiertern Personal gemacht werden.

U die HihneNVentle zu erreichen, ziehen Ske die Brennerképlie herous und enffernen Ske dos Kochiield,
Um die Hishne ¢ Vanlile 2u schmienen, befolgen Sie diese Schritte:

- Enffiernen Sie mit einem Schroubenschilkssel die Abdedkung.

- Ziehen Ske die Spindel aus dem Gehduse,

- Sdiubiern Sie die Spindel mit einen trockenen, fusselireien Tuch,

= Sehrnieren Sie die Spindel vorsichlig mit ginem emplohlenen Schniarmittel IMolykobe, Slobungs M3Z, Rocol HT,
Opltemp HT2 EP| und entlernen Sie Uberschisse, um eine Blockienmng des Gasflusses zu verhindarn,

- Fohren Sie die Spindel und Feder wieder ein und schrauben Sie die Abdedkung fest.

- Drehen Ske die Spindel mehrere Male, umn sicherzusiellen, dass sie keicht dreht,

- Kontrallieren Sie bel offenem und geschlossenarm Hahn auf Goslecks, BEMUTZEN SIE MIE EINE FLAMME.

VOR DEM BEEMDEN

Uberpriiten Sie alle Verbindungen mit Seife und Wasser auf Gaslecks. Benutzen Sie KEINE nackte Flamme, um
aut Lecks zu prifen. Zinden Sie alle Brenner an, um sicherzustellen, dass alle Gasventile, Brenner und Zondung
korrekt funkfionleren. Drehen Sle die Gashédhne auf nledrige Flamme und beobachten Sle die Stobilds der
Flarnme. Wienn Sie mil der Funkfionswese dis Herds 2ufieden sind, weisen Sie bitte den Benufzer in den komekfien
Gabrauch ein. Wenn das Gerdt noch allen Checks nicht karrekt funklionien!, wanden Sie sich bitte an den
TECHHNISCHEN SUPPORT.
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BETRIEBSAMLEITUNG
3.1 HINWEISE WOR CHEM BEMUTZEN
Achtung:
Die erreichbaren Teile des Herds konnen heild sein, besonders wenn der Ofen oder Grill in Betriet ist. Lossen
Sie Kinder nicht in die Mahe des Gerats.
Die Herdinstalloien sollle ner durch qualifiziertes und owlarisieres Personcl edolgen,
Das Gerdt ist nichi fiir die unbeautsichfigte Benutzung durch junge Kinder oder pliegebedirffige Personen geeignet.
Junge Kinder sollten beaudsichiigt werden, um sicherzusiellen, dass sie nichi mit dem Gerdt speelen.
Dieses Gerldt entspricht der Schutzklosse 1 [ freistehende Inssaliation | und s filr die nicht-professionele Benutzung
in Privatbereich, van Envachsenen und in innenrdumen bestimrmt
Dieses Gerit gehiirt 2ur Kotegorie Typ X fir Uberhitzung.

Erlauben Sie Kindern nicht, in der Mdhe des Herds zu spielen, Beoaufsichligen Sie Kinder wihrend des Betriebs,
damit sie keine helfien Fldchen barGhren und wihrend des Betriebs nicht in der Mihe des Gerdts sind

Bevor Sie das Gerdt in Betriab nehmen, Gberpriden Sie, ob es ir das verfigbare Gos und den Strom richlig eingasiallt
ist. Wenin die Brenner an sind, Oberprifen Sie, ob die Fomme stets gleichmiébig brennd.

Schalten Sie die Brenner ab, bevor Sie Plannen und Tapfe vom Herd nehmen

Der Benutzer dart dias Stromwversorgungskabel des Gendits nicht werdndem. Kontaktieren Sie zum Auswechseln eine
qualifizierte Person.

Des Benwtzen eines Gosgerdls edordert einen kenstonten Luftwechsel, Stellen Sie sicher, doss die Installaticn die
Scheittedes Installafionsabschmitts 2.1 edillt.

Bevor Sie den Ofen zurm ersten Mal in Betrieb nehmen, heizen Sie ihn for etewa 30 Minuien ouf voller Termperatur
wor, um eventuelle Restgeriche aus der Herstellung zv entfemen, ohne sie ouf das Essen zu Uberragen.

Kechgenile produzienen woarme und Dimste. Stellen Sie sicher, doss der Betriebsor! gut gelifted isl: halten Sie ein
Fanster offen oder instalieren Sie eine Dunstabzugshaube oder einen Abluftventilator, der die Dinsle nach auflen
leilet.

Bel intenziver oder longer Nutzung kann es notwendig werden, die Durchidftung zu erhihen, indem Sle z. B, mehrere
Fenster offnen oder die Dunstebzugshoube oder den Ablufrventilater, folis installiert, ouf eine hihere Siufe stellen,

e Materialien in der Umgebung des Gerits mikssen Temperafuren von 90° C standhalten.

Bevor Sk den Herd in Betrieb nehrmen, entfernen Sie die Schutzhile aus Eunststoff um einige der Metaliteile,
Der Glosdeckel sollte stets gedfine sein, wenn der Herd in Befriet it und ouch wenn die Brenner heild sind.
Benutzen Sie die Abdeckung fiir keine andere Zwecke auller zum Schutz des Kochfelds.

Selen Sle ouimerksam, wenn Sle mit Fett oder (1 kochen, da diese berhitzen und Feuer fangen kénnen

Benulzen Sie ausschiielilich Tophe und Plannen mit inem lochen Boden
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Wethvend des Kochens wird dos Gerdt sehr hei, Benilhven Sie nie einen Tell ouf der Herdplatte oder im Ofen, ohne
einen hitzebestindigen Ofenhandschub zu fagen,

1.2 BEMUTZEN DER BREMIMER DER KDCHFLACHE

Wenn Sie die Brenner komekt benutzen, erreichen Sie maximale Effizient und sparen so Energie. Die Leistung der
Brenner wird in Tabelle 1 aufigefihn.

Um dies zu errelchen, milssen Sle Kochgeschir possend zum Brenner wihlen, sehen Sle dozu Tobelle 2. Wenn
die Flamme breder als dos Kochgeschirr s, verschwenden Sie Energie.

-

WICHTIG:
Bei Modellen mit Dreifachbrenner, ochten Sie auf folgenden Punkt:

Setzen Sie den Verteileraufsalz in die korrekie, mittige Posifion, schrowben Sie den Aufsatz fest, um ein gules
Brennverhalien zu gewdhrleishen.

ENTZUMDEN DER KOCHPLATTENBRENMNER

Gehen Sk zum Anzinden der Brenner wie folgt vor:
- Diriicken Sie den Zindknopf f .

- Wahlen Sie den zu benutzenden Brennes, dricken Sle den zugehbngen Drehknopf und drehen Ske ihn gegen den
Uhrzeigersinn in die volke Posilion, angezeigh durch eine grofie Flurnmlﬁ o

- Lim die Leistung zu senken, drehen Sie den Knopf in die niedrige Position, angezeigt durch gine kleine Flomme
-

)

U den Brenner auszuschalten, drehen Sie den Knopf einfach in die Aus-Posiion, ongezeigh durch einen schwarzen

Krais oben am Bedienteld i .

Alle Modelle verfiigen Gber ein Sicherheitssystermn in den Brennemn der Kochplatien.
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‘Wenn die Gasversorgung unzureichend ist oder die lamme versehenfich gelscht wird, wird der Gaosfluss ouvlomatisch
beendet. Der Benutzer muss donn manuell neu anachathen.

Uberprifan Sie in diesern Fall, dass kein Problam mil der Gosversargung bestehl, warlen Sie mindestens aing
Minute und wiederholen Sie den Anzindvorgong. Um diesa Art von Brenner anzuzinden, mitssen Sie den Knopd
for 10 S5ekunden gedricks halten.

Lossen Sle dann den Knopf des Brenners los, der in Betrieb sein soll,

1.3 BEMUTZEN DER KDCHZONEN DER GLAS -KERAMIK-KOCHFACHE
‘Wenn der Boden lhres benutzen Kochgedales eben ist, ist &s moglich, Glos- oder Porzellangefalie zu benutzen

Der Durchrmesser des Kochgedales sole derm Durchmesser der Arbeitsfiache entsprechen,

, X _ =R

Benufzen Sie keine Gefile mit einem keineren Durchmesser als der Arbeitsfibche.

o XXX

Setzen Se wihrend des Kochens einen Deckel ouf die Gefiale, um Energie 2u sporen,

Benutzen der Kochzone:

Die: Funktion der Arbestsfiache wird dber dos Drehen des Griffs in 3 Posifionen geregel, um die gewiinschie Position
auszuwihlen {1 - rinimel;

3 - maximall.

Bei Modelzn mit doppeltern Heizbersich (Ref® Df wird dieser akisiert, indem Sie den Griff im Uhrzeigersinn drehen,
btz dieser “Kickt® und der doppelte Helzberssch okfivert wird, Drehen Se den Griff donn In de gewilinacdhie Posiion
-3,

Um den Bergich auszuschalten, drehen Sie den Gritf einfach in die 0-Position.

Eime Kontrollleuchse im Bedienfeld zeigh den Befrieh des Heizbereichs an.

Eine Kontrollleuchte im vorderen Bereich des Glases zeigt die "Restwirme” an.
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3.4 BENLITZEN DES GASOFENS UMD GASGRILLS (G-MODELLE)

Uberprifen Sie in diesem Fall, dass kein Problem mit der Gosversorgung besteht, warten Sie mindestens eine
Minute und wiederholen Sie den Anzlindvargong, Um diese At von Brenner onzuzinden, missen Ske den Knopf
fior 10 Sekunden gedribck? halten

Lossen Sie dann den Knopd des Brenners los, der in Betrieb sein soll,

3.4.1 Gasolen

Einige Modelle verfigen Ober ein Thermostat-Gasventl, welches die Ofenternperatur auswihlen kst
Bei digsen Modellen wird die Gaszufube autematisch gedrossell, wenn die gewishile Termperatur erreichl wurnde,

Gahen Sie zum Anzinden des Ofenbrenners wie folgt vor:

Driscken des Zndknopfs & oder bringen
Sie die Flamrme in die Mohe des Brenners,

Dridcken Sie den Olenknopf unier dem Symbol = mDJnd drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn auf die

zum Kochen gewinschie Temperatur,
Um den Brenner auszuschalten, drehen Sie den Knopt einfoch in die Aus-Posifion, ongezeigl durch einen schwarzen
Kreis oben om Bedienield i .

3.4.2 Gosgrill
Gehen 5ie zum Anzinden des Grillbrenners wie folgt vor:

Dridcken des Zindknopfs f oder bringen
Sier dier Flarmrme in die Mihe des Branners,

Driicken Sie den Grillknopt unter dem Symbol [ ader o und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn auf die
Grillposition. Halten Sie den Knopt dabei 10 Sekunden lang gedrickt.

Lossen Sie dann den Knopf los, warauf der Geill in Berieb sein soll, Falls nicht, wiederholen Sie den Vargang

Um den Brenner auszuschalten, drehen Sie den Knopf einfoch in die Aus-Posifion, angezeigt durch einen schwarzen
Kreis oben iy om Bedienfeld.

3.5 BENUTZEN DES GASOFENS UMD ELEKTROGRILLS [M-MODELLE)

Az Sicherheitsgrinden erloubd des Design des Gerdits nicht, doss der Gasofen und Elektrogrill ifalls verhanden)
gheschzedtig in Belrieb sind,

Zum Benutzen des Gasolens, gehen Sie injin 3.3.1 beschrieben vor.
Um den Bleldrogrill zu benutzen, drehen Sie den Gritt gegen den Unrzeigersinn auf den Punkt i bis zum Wort
Grill oder dem Grillsymbold auf dern Bedienield = .
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3.6 BENUTZEN DES MUATIFUMNETIONSOFENS [EV-NODELLE)

Es kannen verschiedene Kochoptionen ausgeswdhis werden, indem Sle mit den Drehknopf verschiedene Einstelngen
auswihlen und die dber ein Thermaste! geregelte Temperatr festiegen

Backofen-beleuchtung @
In dieser Posifion ist nur die Beleuchiung in Befrieb. Daos Licht bi=ibd in den onderen sieben Befriebspositionen an.

Heisluftf3)

D Heizspirabe und dos Gebkise werden verwendet und die Hitze wird gleichmialig auf alle Einschubebenen verteill,
Verschiedene Speisen kinnen ouf verschiedenan Blechen und Roste gekodht werden, natirlich mit den antsprechenden
Bockzeiten. Der (Men muss vorgeheizi werden, bevor Speisen hineingeschoben werden. Der Helluftimaodus opfimiert
das Ergebnis fir: Kuchen, grofle Mengen an Speisen und das gleichzeifige Kochen mehrerer Gerichie.
Withilen Sle zum Verwenden die HelBluftfunklion sowie die gewdnschie Temperatur,

Umitutrgritl [3£)

Betrieb von Grillelermnent und Geblase. Mutzen Sie diesen Modus zum Grllen von Fleisch, Gemiise vnd Gefliigel.
Heizen Sie den Oden vor, legen Sie die Speisen auf den Grillrost im Backblech vnd plofzieren Sie sie in der Mitle des
Ofens, Andere Speisen konnen wihren des Ghllens dorunter gekocht werden,

e [)
Benutzen Sk das Grillelernent zum Toasten und Schmelzen von Kise oder zum Anbrunen. Micht ldnger als 5
Minuten Backzeit. Wiahlen Sie zum Verwenden die Grilfunkfion sowie die gevinschie Temperatur.

Ober-/Unterhitze [

D Hilze wird von den aberen und unteren Heizelementen geliefent, Der Olen muss vorgeheiz! werden, bevar
Spetsen hingingeschoben warden, Ober-/Unlarhitze liefart oplimabe: Resultale fir: Kuchen, Pizzes, Brot und langsames
Kochen von Auflduden. Eigenschaften von Ober-/Unierhifze: Hitze von oben und unten, Kochen nur auf mittlerar
Schiene mdglich und Speisen solllen zentriert im Olen plotziert werden.

Belifteter Ofen m

Ml digser Funklion storten Sie die kontinuierliche Zickulation heiber Lufi, besonders geeigne! 2um Kochen auf
mehreren Ebanen das Ofens. Die gewihile Temperatur wird in kurzer Zedt emeichl. Die Ober- und Unterhitze des
Ofens sind zusommen mit den Thermostat in Befrieb. Das Geblse ist konsiant in Bedrieb.

Auftauen
Dos Auflaven geschieht auf die gleiche Art wie bel Roumfernperatur, ollerdings mit dem Vorel, doss es
wviel schreller gehl. In dieser Posifion ist nur das Geblse in Belrieb,

Umluft |7

Der duliere Ring des oberen und unteren Heizelements und dos Gebldse sind in Betrieb und die Hitze wird
gleichmiig auf alie Enschubebenen verteilt, Geeignet zum backen von Blechkuchen und einlagigem Gebdck, Der
Ofien rmuss vorgehetz! werden, bevor Spessen hinengeschoben werden, Wishlen Sie zum Versvenden die Umlufriunkson
sowie die gewinschie Temperatur,

Die Ofentir muss beim Kochen und Bocken stets geschlossen sein.
Die erreichbaren Teile des Herds kinnen heill werden, besonders wenn der Ofen oder Grill in Betrieb
ist, Lassen Sie Kinder nicht in die Néhe des Gerdts.

51
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3.7 BEMUTZEN DES DREHSPIESSES

In Modelien mit Drehspiel}, stecken Sle die Spetsen miftig auf den Splefl,
Legen Sia das Stitzgither auf beiden Seiden im Ofen ein.

Stecken Sie den Spiell in das Motorschaoftioch in der Ridewand und konbrollizren
Sle, doss die Enden gut sitzen,

Legen Sie alles aul das Sitzgitke: inderm Sie den Spiel in die Hollenangen
bei dan Griflen einlegen.

Bei monchem Modellen legen Sie den Spiell in dos Gitter und schieben ihn
I den Innenraum
dis Ofens. Kontrollieren Sie, dass der Schafl kemekt im Moterdech sifzt,

Setzen Sie ein Autfongblech auf die niedrigere Ebane.

Der Griff wird nur benutzi, vm die Speisen noch dem Kochen leichier aus

dem CHen zu nehimen.

Ui den Spief anzuschalien_drehen Sie den Drehknopf unter das Symbaol
fohne Gril oder it il [€3] ==

3.6 BENUTZEN DER BACKOFENBELEUCHTUNG

Fiir komfortablere Hondhabung kinnen Sk Ihre Gerichie durch dos Glosfenster des Bockofens beabochien, ohne
die TOr 2w offren, indem Sie die Bockofenbeleuchung bemulzen.

Um die Baleuchiung anzuschallen, drehen Sie den Drahknopf bis zu diesem Symbol E

Bei monchen Modellen mit Elekirooten (EV) geht das Licht an, wenn Sie den Grift des {Ofens drehen und blabl an,
bis Sie den Ofen ausschalien.

1.9 BENUTZEN DES MINUTENZAHLERS

Wit dem Minuierzahler kinnen Sie Zeiten zwischen O und 120 Minuten auswahlen.

Drehen Sle zum Benufzen des Minutenzihlers den Drehknopf unter dem Symbol edmmal karnplet im
Uhrzeigersinn,

Drehen Sie den Knopf danach gegen den Uhrzeigersinn, bis die gewdnschie Zeil Dber dem Knopd erscheint.
Wenn die eingestellte Zeit um ist, endnt der Signalton.

Deer Signatton underbricht keine der anderen Funkfionen des Herds.

310 ELEKTROMISCHE PROGRAMME
UHRZEIT EINSTELLEN:

Wenn die elekirische Verbindung zum Ofen hergestallt ish, Blink! das Display
wnd zeigh 0.00 an.

Drridcken Sie die Tasten 11} und (2) gleichzeiig und dann die Tasten (-] und [+,
um die tatséchliche Uhrzeit mit 4 Sekunden Genauigkeit einzustellan. Der
Ofien bliaibt im monuelin Betriel und es sind kein Programmieren nohwendig,
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ALLGEMEIME HINWEISE:

- Zwischen 10000 Ukhe abends und 4.00 morgens wird die Helligkeit des Displays autornafisch gedimmt.

- Wenn nicht lout der folgenden Anleitung ausgeschaltet, wird dos akustische Signal nach 2 Minuten beendet.

- &lle im Folgenden beschriebenen Einstallungen werden etwa 4 Sekunden noch dem EBnstellen akdiv

- 23 Shunden und 5% Minuten sind die maximal erloubte Zefsponne bel der Programmierung des Ofens.

- Wenn die Srormwersorgung ausfalll, werden ale programmierten Einstelungen gekischl, Wenn die Srormversorgung
wieder hergestellt wird, blink! das Display und 2eigt 0.00 an. Stellen Sie die Uhrzeil und Progroamme wieder gin, urm
den Betrieb des Gerats wieder aufzunehmen.

SICHERHEITSSPERRE FUR KINDER
Dée: Prograrmime sind mil einer Sicherheitssperme ausgestattel, welche die Kochprogramme und dodurch den Belneb
des Ofens beanden.

Sperre an:

- Dirlicken Sie die Tasten (1) und 2] gleichzedig fir ebwa & Sekunden.

- Wenn das Disploy "ON° onzeigt, lassen Sle die Tasten los,

- Driicken Sie |+), das Disploy 2eigh "0F und dos Schiiissel-Symbol an,

Mun ist die Sicherhetssperre okliviert und noch etwa 5 Sekunden zeigl dos Disphay die akheelle Zeit und dos
Schiiissel-Symbal an.

Sperre deaktivieren:

- Dirticken Ske die Tasten (1) und 2] glelchzedig fir ebwa & Sekunden,

= Wenn dos Disploy "OF anzeigl, lassen Sie die Tosten los

- Diricken Sie |+, das Disploy 2aigh 0" on.

Mun ist die Sicherheftssperre deakliviert und nach etwa 5 Sekunden zeigh das Display die akhuslle Zeit an.

Automatischer Betrieb:
Der Ofen kann so programmiert werden, doss er automatisch an- und cusschalfed,

Gehen Sie dofir wie folgt vor:

1. Withlen Sie die gewinschie Kochfunktion und Temgeratur, indem Sie die Drehknépte filr Funkfion und Temperatur
einsiellen.

2. Drlicken Sie die Taste (2) und stellen Sie die Kodheeit ein, inderm Se die Tosten |-) und (+] innerhalb der folgenden
4 Sekunden dridcken,

3. Drijcken Sie die Toste (3) und slellen sie das Ende der Kochzed! ouf die gheiche Weise ein

Die Uhrzeit erscheint wieder und die Kontrolllompe (&UTO) bledbt AM. Wenn der Kochvorgong started, blsibt die
Kontrolllampe [4] an. Die resfliche Kochzeit kann durch Pressen der Taste |2] konfrolliert werden oder gedndert
werden, indem Sie den gleichen Vorgang wiederhalen,

Setzen Sie die Kocheel! ouf 000 zurbck, um dos derzestige Programm zu laschen, Wenn die akhuelle Uhrzeil wieder
erscheint, dricken Sie (4], vn zum monuellen Betrieh aurickzukehren. Wann der Kochvorgong beended ish, artinl
dos okustische Signal und der Ofen wird automatisch abgeschaltet. Dricken Sle die Tasten (1} und (4), um die
Programmierung auf manuelen Belreb zurickzusetzen,

Halbawvtomatischer Betrieb:
Der Ofen kann =0 programmiert werden, doss er ovlomafisch ousschaliet.

Gehen Sie dofir wie folgt vor:

1. Wighlen Siz die gewiinschie Funktion und Temperatur, indem Sie die Drehkndpte fir Kochfunkfion und Temperobur
ainsiellen.

2. Driicken Sle die Taste (2) und stelizn Sle die Kechazedt ein, Indem Sie die Tasten [ und i+ innerhalb der folgenden
4 Sekunden driscken, Die Uhrzeit erscheint wieder vnd die Kontrolllampe (ALITC) beibt AN,
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D restliche Kocheedt kann durch Pressen der Taste (2] kontrolliert werden oder gedndert werden, indem Sie den
gleschen Viorgong wiederhalan.

Um dos derzeifige Programm zu lschen, seftzen Sle die Kochzest ouf 000 zuriick, Wenn die akhelle Uhrzelt wieder
erschein, driscken She [49), um 2um manuelen Betrieb zurickzukehnen,

Wenn dos Kochprogromm beendet ist, erfdnt dos akustische Signal wnd der Ofen wird cutomatisch abgeschaltet.
Dridcken S die Tasten (1} und [4), um das akusfische Signal abzusiellen. Dricken Sie (4), um das Programm owt
manuellen Betrieb zurlickzusielen.

Zeitmesser

Wenn Sie dieses Gerdt als einfochen Zeitmesser benutzen méchten, driicken Sie die Taste (1| und programmisren
Sie die gewlnschite Zeit durch Pressen der Tasten (-] und [+] innerhalb der folgenden 4 Sekunden: die okiuelle Zeit
erscheint wieder und das Symbol (8] ist akliviert, Drlicken Sie die Tosten (1] und [4), um dos okustische Signal
abzustellen. Das Symbol B wird ebenfalls deaktver,

Manueller Betrieb
Der Oen kann manuell chne Programme benutzt werden. Driiceen Sie die Taste (4) fir manuellen Betrieb ("AUTO"-
Signallampe aus].

311 DIGITALER TIMER

- T =
- N =y
Togeszeit einstellen

Drlicken Ske die Tasten (+) und |- gleschzetig. Der Punkt 2wischen Stunden und Minuten beginnt 2u blinken,

Mt den Tosten [+ und |-} kiinnen Sie die okiuelle Togeszei einssellen. Durch longes driicken der Tasten dndem Sie
die Zail schraller

Wenn Sie die Tasten |+ und [+ so lange, drikcken, bis die Stunden und dar Punk! zwischen Stunden und Minuten
blinkt, kinnen Sie nur den Wert der Sfunden auf dem Display dndem.

Zetrresser ainshellen

Dikcken Ske die (+|-Tasle. Das Display zeigh wisder 0,007 an und das Glocken-Symbel beginnt 2u Blinken, Sie kinnen
den Zeitmesser mit den Tasten |+) und |-} einstellen.

& Sekunden noch dem Einstellen hart das Glocken-Sgymbol ouf zu blinken und leuchiet. Der Zeitmesser beginnt,
mach urten zu zdhien. Der Zefmesser kann in Abstbnden von 10 Sekunden ouf bis zu 99 Minuten und 50 Sekunden
eingestell werden, donach zeigh das Display

1 Slunde und 40 Minwden onund die Binstellung erfolgl in Absknden von 1 Minuke,

Hirwweis: Um den Zeitmesser guszuschalien, sefzen Sie dendeitmesser auf 0.00 zurick.

Signalton ausschalten

Wenn der Countdown des Zeilmessers beende! ist, 2eigl dos Display wieder die okiuele Tageszed an, Das Glocken-
Symnbol beginnt 2w blinken, ein Signalion erkling! und klingt 7 Minuten weiter, falls er nich? unberbrochen wird,
Drridcken Sie eine beliebe Taste, um den Ton obauschalhen.
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Signalton einstellen

Sie kinnen den Signalton ouf folgende Weise einstellzn:

1 Dwlicken Sie die Taste (-, um den derzelt elngestellten Ton zu haren,

2 Wenn Sie die Toshe loslassen und erneut dricken, kinnen sie den nachssen verfiigbonen Ton hiren (nsgesarmt 3),
3] Der Tan, den Sie zulketzt hiren, i1 nun der aingestellte Signollan,

Hirmweis: Die Fobrikeinstellung ist die maximale Stute (hichste Frequenz). Langerer Stromverlust kann daozu fohren,
dass diese Einstallung wisder hergestellt wind.

3.12 EMPFEHLUMGEM ZUM BENUTZEM DES OFEMS UND GRILLS

Die errelichbaren Talle des Herds kinnen helll werden, besonders wenn der Ofien oder Grill in Betrieb k&t Lassen
She Kindder nicht in die Mahe des Gerats,

Lossen Sie Kinder nicht ouf der Ofientlr silzen oder spielen. Benulzen Sie die noch unten klappbare Tir nich! als
Schemeal, um Schranke darDber 2w emreichen.

Heizen Sie den Ofen vor, bis er die gewiinschie Temperatur erreicht, bevor Sie Spetsen in den Ofen schieben.

Berutzen Sle nie Geflle mif niedrigem Rond oder Toblens als Beckpfonne fiir Broten,
um

die Winde des Ofans so wenig wie miglich zu beschmutzen und Fett-/0l-Spritzar,
anbrennende Soucen und Rauchentwicklung zu vermeiden

Wenn Fefl nach unten in den Ofenbrennes fropft, kann es such enfzinden,

Benutzen Sie stofidessen Gedale mit hohem Rond, vorzugsweise ous Terrakotia, und stellen Sie sie out etwo halber
Ofenhbhe auf dos Gitier.

Wenn die Speisen direkt auf demn Gitter liegen, missen Sie einen Auffongbehéder
darunter einschieben,

Benutzen Sie den Ofen nie chne die Gummidichiung.
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Wishrend der Ofen und Grill in Betrieb sind, muss die Ofentin komplet geschlossen sein. Folgendes istemplehlenswen:
Platziaren Sie dos Bockblech auf die miflere Schiens das Ofens.

Vermeiden Sie es, die Tor wihrend des Kochens zu Gfinen, da die Temperatur den Kochworgang beeinirichiigh und
den Energieverbrouch steigert.

Der Ofen kann elnige Minuten bevor die Gerichie komplett gebroten sind ousgestelll werden, Die verbletbende
Wetnme relcht ous, urn das Gericht zu Ende zu broten,

ANLEITUMNG FUR WARTUNG UND REINIGUMG

Warnung: Wartung sollte nur durch avtorisiertes Personal erfolgen.
Vor der Wartung oder Reinigung Ihres Herds, schalten Sie die Sicherung aus, drehen Sie den
zugehérigen Goshahn oder die Houptgasleitung ob und lassen Sie den Herd abkihlen,

ALLGEMEINE REIMIGUNG

Hinreichende Warung und Renigung erhoht die Lebensdouer des Gerdls und stel den prablemlosen Einsalz sicher,
Bevor Ske die Glasobdeckung abnehmen, muss die Temperatur der Brenner und elekirischen Platen obgesunken
sein.

Der Herd miuss mit warmem Wasser mit einem feuchten Schwamm und gewihnbchen Remnigungsmithel gereinigl
wenden.

Verwenden Sie zum Reinigen des Herds niemals Scheuerpubver, Stohbvolle oder Séuwen

Die Edelstahlieile sollten noch dem Benutzen mit Wasser gewaoschen und mit einem weichen Tuch getrocknet
werden, Wenn sich Flecken so nicht entfernen lassen, benutzen Sie ein nichischeverndes Reinigungsmittel oder
wearmen Essig.

Das Glos der Ofentor sollke mit warmern Wasser vnd einem mit gewohnlichemn Reinigungsmitiel getrdnkien
Mylonschwaomm gereinigh werden.. Viermeiden Sie es, dos vordere Bedienfield zu schrubben, do dies die schablonierten
Symbole dber den jeweligen Drehkndplen ausradieren kann.

Die emaillierien Gitter der Herdplatten kéinnen im Geschirrspiler gereinigl werden,

Der Herd darf nicht mit Damgpfzubehdr [z.8. Dompireiniger) gereinigh werden.

Falls Sie ain Gifter zurm Reinigen abgenommean haben, emplehlen wit dass sie dberprifen, dass die Gummipolster
noch vorhonden sind und die Gitter wieder stabil in der komeklen Posilion sind.

REINIGUNG DER BREMMER

Die Brenner solllen mit warmem Seifenwasser gereinigh und gut abgespilt und getrockne! warden. Stellen Sie
siched, dass sie vor dem Benutzen wieder komplett frocken sind,

REINIGUNG DES GLASKERAMIK KOCHFELDS

‘Wenn der Herd noch den Benutzen abgakihlt ist, reinigen Sie ihn grindlich, do selbst kleine Fecken unmiéglich
2u enhermen werdan kiinnen, wann sie wisder erhitzh werden.
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Verwenden Sie keine Schevenpods, Schwimme oder Pulver zum renigen, do diese Produkte die Glosoberfldche
zerkratzen kinnen. Kleine Mengen von Schmutz kinnen mit einemn feuchten Tuch oder heilemn Seifenwasser entferrt
werden.

Seifenfleden solltlen mi Wasser antfernt und dos Gos grindlich getrocdenet werden,

Firverknusteten Schmutz wird empichlen, dass Sie einen Glosschaber mit Medoldinge:
benutzen, den Sie problemios im Fachiandel finden.
Reinigen Sie das Kochield nur, wenn es kall i1,

OFEMREINIGUNG

Der Ofen sollbe mil warrmem Wosser und einem mil gewdhnlichern Reinigungsmittel geténkben Mylonschwarmm
geneinigh werden,. Der Ofen besteht ous leschi zu reinigenderm Emaile, s missen keine aggressiven Reinigungsmifiel
wenwendat werden,

Entfernen der inneren Glasscheibe der Ofentir zum Reinigen:

- Dribcken Sie (A} und entfernen Se die oberen Kappen,

- Li=zen Sie das Innenglas |C) von den unferen Kappen (0.
- Entfernen Sie da Innenglaos.

Reimigen Ske dos Glas mit warmen Wasser und einem mit gewdhnlichern
Reinigungsmitiel getrinkten Mylonschwamm,

- Schieben Sle das Glas In dee Halterung,
- Sohieben Sie dos Glos noch unien, bis die Kerben (D} der unizren Koppen enroshen,

- Befesfigen S die oberen Kappen (),

AUSTAUSCHEN DER OFEMGLUHBIRNE
Maochdem die Stromzufuhr des Gerdts angestellt wurde, schrauben Sie das Schatzglas und die Glihbime los.
Tauschen Sie die Bime gegen eine andere for hohe Ternperaturen (300°C) Bime mil den folgenden Bgenschaflen
aus:

Sponnung: 220 - 240V Leisfung: 15 £ 25 W
Fossung: E14

Schrauben Sie dos Schutzglas wieder fest und schlielien Sie
das Gerdt wieder an.
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Schuzfiller des Olengeblises

Urn wihrend des Kochens Spritzer von Fett und Schmutz in das Geblise zu
minimieren, bringen Sie eine Fillerabdeckung an.

Wenn Sie mil dem Kochen farfig sind, nehmen Sie den Filler ab und reinigan
ihin

Urn den Filter onzubringen, legen Sie den Filter ouf Hohe des Geblises ow
die Rickwaond des Ofens

und dridcken Sie ihn naoch unden. Gehen Sie in der umgekehrien Reihenfolge
war, urn cen Filler 2u entferman

Das Geblase muss vorm technischen Kundendienst gersinigt werden,

EMTFERMEM DER GITTERGESTELLE IM OFEM

Zur einfacheren Reinigung kinnen die seitlichen Gittergesiells im Oden enffernt werden.
Belolgen Sie dazu die Schritte 1 bis 3 zur Abnahme des Gittergesiells. Um sie wieder einzubauen, befalgen Sie die
Schritle von 3 2u 1,

1. Heben Sk dos Gestell senkrecht on und entfernen Se
den Siff an der Vorderseita des Mans.

2. Bewegen Sie das Gastell in die gezeigle Richiung, so
dass e enflang den Bahnen an der Seite des Ofens fahr,

1. Heben Sie das Gestall senkrechi an und entfernen
sle den S8ft an der Rickseite des Ofens

Die Edelstahlschianen filr den Halt der emailieren Bleche kinnen entfernt und in die drei Ebenen des Gitfergeshells
gelegt werden
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Der Hersteller bestdtigt, dass dieses Gerdt den folgenden Kontrollen unterzogen wurde:

- Funktion der elekirtschen Einheit

- Spannungsheshigkei

- Erdungsanschiuss

- Betrieh mit einer Gosor

- Derprifung auf Lecks

- Funktion der Sicherhetsventile

- Uberprisfung auf Schinhestshehlar

Herstelleradresse: BIE Hondelshaus GmbH, Gremberger 5ir.18,51105 kaln

Service

Bei eventuellen Fragen und Stérungen wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst.

BIB Handelshaus GmbH
Gremberger 5tr. 18
51105 Kidln

Tel.: 036602 473898
Email: service@gurari.de

MO - FR von B:30 - 16:30

Halten Sie bitte die Seriennummer und die Modellbezeichnung des Gerdtes bereit. Die Seriennummer
finden Sie nach Entnehmen der Metallfilters an der Innenseite des Gerates.

Alle Angaben vorbehaltlich Konstruktionsanderungen im Rahmen der technischen Weiterentwickiung
unserer Produkte.

© 2019 BIB Handelshaus GmbH



B/ ERDGAS LL
Mominsller Befriebsdruck, mbar 50 20 20
Mominsller Befriebsdruck, mbar 57,5 25 25
Mominsller Befriebsdnuck, mbar 425 7 7
Leistung W BC.S) Verbrawh Dise | Dise |Verbrouth| Dise Verbroudh
Brenasr Mormal  Minimum g i mm | m/h | mm | mYh
Sparbrenner 1000 550 73 043 | Q72 | 0085 | Q75 | 00%
Mormalbrennes 1750 550 127 | 058 | 097 | 0167 | Q00 | 0194
Schaellbrannar 3000 1300 e 07s 115 | 0286 [ 0128 | 03M
Dreibach 4000 1900 1 078 | 150 | 0381 | Qlsd | 0442
Backofen 4000 1250 05 | 070 145 | Q152 | 0152 | 0465
el 2800  — 50 | 060 | 120 | 0130 | o130 | 0325

Ernpfohliener Durchmesser in cm
Branner Minimum Mhaxirnal
Sporbrenner @ 42 1o 16
Mormalbrenner @ 62 15 22
Schnellbrenner & 92 22 28
Dreifach E130 24 an
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Der Hersteller hat dos Rech, das Gerdr zu modifizenen, folls diese Anderungen die Funktion und Sicherhelt

Der Hersteller kst nicht flr Rechtschreibfehler verarbworibich,
des Genils mch! beeintrachligen
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EU Konformitdtserkldarung
EU Declaration of Conformity

Wir, die Firma BlB-Handelshaus GmbH
Wa, the company Gramberger Sir. 18
51105 Kbin
Deastschland

erkldren in alleiniger Verantwortung, dass das weller unten genannte Produkt
dlpciare wadier our Sofe responsibilily thal he folowing produc?

c € U-KONFORMITATSERELAAUNG

Mot mrd bansc hineagl, s dar rachataberd Sesnchantnn Produkts @ e Kongetion und Bauat Sen Sgemden
Richlinien enspiechen:

MIELERSPAMNUNESRTCHTLIMIE - 2004/ 3%/EU

SEACH - D0L2/95/E
Eu Bb/2014
EW afi2004
und in Varkaht gabrach| senden
Produki: Houshaitsherd  GLRARI

Typenbessichaung: GCH EBNIEL | GCH ESICR | GCH EREX ; GCH ES11 X | GOH ES118L | GCH B R GCH
ESMEN ; GCH GR10 X ; GCH G814 BL ; GCH GE14 CR

Rufersnenammen: EM 30-1-1, EN 30-2-1. ENTEC 0335-1. ENVTEC 60335-2-6. ENSOON4-1. EM 61000-3-2 EN
61000-3-3: EM 13181:2008:

Serienmammer: [ X3 - 0000000 ) Baispiel: 210000001
Jahr - fortieufende Mummer

Bevolimichtigter zur Zusammanstellung der technischen Unterlagen:
Authorized parson for technical documentabion:

Name/Name, Position: Hja Bobvinnikov, (Geschaftsfiihrar)

Kéin, 20.12.21

Dratum/Diale Unterschrifl! Sigralure
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ELEKTRIBCHE UND GASOFEN:
mmmmmmmmwmmulﬁ B52014 zur Erganzung der Richtinis 2000 L und nach der Richiinie
[EUN Mr. 62014 zur Erganzung der Richiine ZHE1 2WES gomd den Momes EM BIOG60-1, EN 15881 und EM GGG

Wlmmmw

. Mnmmmmmm-nuudbnmemuhMmrmmmnmumwmmmm-mmmn
e Ersarigioninsgsarury gaedghich, ten Olan 5 b 10 Miretin vir Enda das geelanien Sackoeil utzuschalien und e nec im Ofan varhsndena Hiss 2u nusen,

CHe putiimatischen Programima richien sich rach L

- D Dt sawiber und affiziont halien, wm E LiELE 20 WRTrsan.
- Wenn man mmmnmmm ncantan verfigh, versnischt das Programm “veroigeris Ganung” dis Erergismnapsrong, wel o3 den
Peogrammstant sl Lirzesien mil nisdrigem Sieomiael
| Ciersers. Frodukl el die Anforderungsn dor neusn EL-Richiinks Toaer dis Els g das Im Etareby-Modus.
G|
GCH 30
558
L3
=N |
l—l
7]
=]
TEL
"mmmm ol und Energievarbemech 10 jedes
Ao A+ wwrmummmp
™ Al diw Bask dar Bt a My e Lok mitied Simuls Dwar Viartirmech hingl won der & i e abi
Angaban zum Produkt gemal der Richinis {4 Nr, GR2014 der Kommission
Symbal Syl TWert | Embeil |
Bpreichrung des kindein
Massa dus Gariits N [75 | wg
Arzahl dor Backroh 1]
Hmﬁﬁ!mmﬁmmsm . Ga_;
i i
'-H'mmpmﬁ-lchnhr hmm (2] - 1
[Erom| zum winer Siar m sines Cfans. EV iekinches | KA
| whitrend siene nomusien Betnebezykius pro Backmty (Encsromwert] - Haupthackrohe Backroly ks |
mwlhmrn—MmmmhmmhmMm EV plekirnchess | [
ditrand airas gk gre B (End Aachrolr ks |
MEW[B&WHL—EMIMW darlast im Back ot ninae tatmb Cofisrm EV aloicrncem | il
badiiung pro [E - Haupisackeeh Backizty yklus
Ensg o |'Elmrn}zu- e Sk o Backron aings Ol EN sl K
cinas ks mE Zwangsbeilifung pro Backnohr [E: Backity | | ks
ﬂ.l'i miner Slar m e Hens mines EV gasbetrisheres o MY
bﬂ.m pro Backrohr muﬂ mu r Backiohr |~ yke
ma sires gasbainsbanen Ciens watrend sines. | EV gasheiistenes 231 [
M’*_Liﬁr_dﬂ'mb Hw_mw'r Backoly | | mybdue |
diechar| im Blischrohe sines gaabstisbanen Olne witrend sinee | EV grabsiiatenes | My
e R yiius prn Backrohs |Endgy Sakundins Backroi Ey
[c Ensg FT wines S i Blackrohy sines Olens wiitrend ainas EV gaibebibonis K
pro Backnghe {Er |+ Eabunadnes Ba Backrohy = ks
[c Eng e mine Slar im Backrohr sines gasbetriebanen Oens wiltrend sinas EV gasheiickeres | MX
| Beiniebazyklus mit Zwangebelifiung pro Backeohr [Erdgaewert) - Houpibackme Backmiv ks |
mmummammmmmm:mm EV gasherinberes | L
s mit Backeohr Hiackrotr myklus |
o v s Ervel e Skl s Euchrah sines G Tl wiivend whes | EV grberit : M
s mi 2 & I:"'5""'EIP"“" [Enutfciwart) - Bab Bachroiy ks
m"" s i Sl aecla| i Beckroh ““ i Dlens T EV geibwiiaderes | [T
nnqpm (Ereigarswat) - Sekunidres Backrahe Backitr Iyklus
i1 -5 Bakmiy EEl Bichroly | -

1uma.,u.u-1au.m-




BEDIEMUMGSAMLEITUNG 65

Dieses Gerdt sl konlosm nach dems umweltiompatiblen Enswurf der Richilinke [EL] Nr. 652014 zur der Richtinie 20030 und nach der Richitine
(ELIp e, SR04 pur Erghniung di Richiisie 20091 35/EG gemak dan Mormen EN 60350-1, EN 15161 und EN 50564,

EMPFEHLUNGEN ZUR ENERGIEEINSPARUNG [ENERGY SAVING TIPS)
= 'ienn magiich den Cfen nicht vorheizen und mbglchst mmer andllen. mﬂmﬁmrmbﬂﬁﬁlmmwwmmm Fir sine:

Fohs mmmmudmﬁmﬁbumﬁlmmbdudwm abouschahien und de noch im Ofen varhandens Hites 2u nuteen
- Dia sulomatectan Progeamms: ichien aich nach alligan | P
= Do Dichiengen sautar und ofizienl hakan, um kvl ie Do vesTakion.
= ‘Wenn man ber einen Si nach i werilgt, tachi das Prog gerie Garung” die Energiesnsparung, weil es den
Programimalen aul Lhrosien mi nisdriges Sromtan| weregl.
! Dieses Produkt eridit de Ankorderungen der reven EL-Richbnie Dber de Ein des Enengi he im Stanchy-Modus.
Produkis mniazh der Rickilisis (EU) Nr. 6572014 dar
i GLCHERTE |
S | Energieefiarcnin: - Faupbadoin wE

)
A
Sf e T e e e - (T A—

064
0.74
=
Elaking

Mot 5 o 30 i Eneng i e

Eifn B+ bis D (e

*Auf der Bams der Stand brisse, din die Wames hafien dar Lk | simulieren. Dur Vert hingl wom der A e ab

Angaben zum Produll gemil der Rachilinia (ELY) Wr. BE2074 dar

Symisl
8 g des Niodals
8 v
ks dica Grdln
e
e Tur Backeohme [Srom oder Gas|
olumen pro - Hay 2] 55 i
Violire ph Backrohy - Sekundires Bacirchr L] 25 |
Erarg {Simm) zam Enafmman ainar £2 m AN Cfans EV vlekichns | 67T | KW |
wilhraed sines } =kkss pro Backsohr (B ' - Harpltack o Backriy Tk
Geforderier Enemieverirauch (Strom| nem Enwd mirmr 3 st im Backeohr anes. batmt oo EV elekirmches | 064 | KR/
ﬁhﬂm e Batrisberyihes p daohr (s ) - Sl b Backmhr Tyihm
i {Bimm) zum E nabimman ainar Emndandiast m AN anian Dfard EV skdschens | B0 | W
ah w""‘gkhlwmw hrishi {Endil i} - Hauphacknsh Bachiohy byl ]
Geformd miner 55 im Backsohr anes beimt Cfarms EY eipkirmches | - i
wihrerd sines B rnll' gsbeiiitung pro Backrohr |E Setundams Backrobr Backohr TRk
i E Enwii it Sk I Backrohy airas gasbatrichanan Olens witnend ainas EVgasteiitones | - ("1
i yhdus pr Backrohy (Endgaimer) - Haupthack Backiohy bl
e Enem t :h zum E iner Stan o B einas ¢ CHens eines | EVgashebisbenes| - Kiih/!
kdus o (E! = Haupthackrohr Backrohe Tyfuhis
WMWHMEWWH i BAck 0N dirak (it it Oens mihiand ainak | EVgaiboiibores | - Ly
Euptrisbarykiun pro B (Endgasmen] - Sehusdine Backnohr Bachrohy Tylbs
e Enem zum Enwe dmr&l_ ik hhﬂ.ﬂrulmmhhbmnﬂm:ﬂnmuhn EV gashebisheres | - Kifih/!
P [ chr Backrohe Tls
mmmm:mma«mwmu" it wirw (citelrieh Oarth mbhrand ained | EV gabiiodered | - Ly
Bachroh: Fal ]
KW/
TS
[T
Ll
k¥
Tyl




G BEDIENUMGSAMLEITUNG

ELEKTRESCHE UND GASOFER:
Diaccy Chardd i Rorlomm npch dem usswel n Entwuil dar Richilink || rtasrzuuaurWrRMhmuwwumra
GEUY . S04 our Erginaung der Richiinie ZAIEG gemal den Momen EM G050-1, EN 15181 und EM 50064

EMPFEHLUMGEN ZUR ENERGIEEINSFARLING |ENERGY SANING TIPS)
- MWMMnmmnmmummm Ciia Crleniie nur im Badarfsfal Sren, weil i rear Offrung VW antwaichl. Fii sing
Backreft

wpnuummuumm-\nm-wm abpuschalien und da noch im Cfen vorhandena Hitee 2u nutzen.
= Dis aulomatischen nach Silgen L
- [Din Dichiengen sautar usd effizint halan, mmm o L]
- Wienn man e ainen diantar! werkigl, vamsiniacht dis Prog “warnlgens Ganing” & Ensrginanspanng, wal & den
Programmestard aul Uhrzeien mi niedriges m
¥ Diagas Produbl arll da Arordarningan der raien EL-Richifnis bar da El 3 dics ol im Btanchy-Modus.
Produkis konfcem nach dar Bichileis [EUj Nr. 8583014 der Kommisalan
[ Gumd |
II!HEEH?
LH
LEEI
o L
Eluking
121 L
TAan Ar e garinger Vi ) bk O (ki | |
bmrrarenunrm_ ™ din dhe WAMIED dor Lebarnsmibel simuioron. Dor héingl won der & " ah
Angaben zum Frodukl gemak der Fchiiinte [EU] Fr, 666074 der Kommins
[#keri | Enhail
Elaimbackofan
|z dem Gerdis ] [ W] &
Iinzlidlr 1T
Fitzoounie fir [Edrom oder Gas| Etrom
ol pro Backrty - Haupthashnohe L] il |
ol ol —x e T W ~ T
Gefnrdarer B mverbrauch (Stos) fum Erwe Standanitast im BackeRr anes strombets benen Dl EV elskirmchons | 102 [ KWWh/
wilhmere sines nomalen Batrisbezykhus po Backrhe (Esvirtromar) - Haupltmckn backroty Zyhs
'l -h {5irom) zum 5% oinas s EV vekirisches ¥ K#ih
vt i ket pr ) - Babundanes Basiroh Backrow ks
Gelordarier By bvarbrane) P o Ty ey T oy B REIRE )
ol r aryhis it I - {End p " s
E {Etnoim) zum Er i 5% . ainas O EV slekirschis + ki
wilhraed gines Batsutazykiis mil Zaangsbelitung pro Backnhr [ |- Bakurdins Backohr Backoy Tyiks
kot Bnaglaverransh sum e P Tordia! 1on Bach gasbetiet Thons wh P : . T
jon Betrisbizykius pro B I % T s r
mwa-ngmmm:mmmwmummmmnﬁmm:m EV gasbubiabongs - KWt
gﬂwp‘ﬂ" bl (Endg -Hillg b Backrohy Tylbis
Gelorarer Breg Pep— st Siandardiant b Bock e — o I3 5 e
[ oo B E |- % Backnohr Backrote D
Erag Zam wirar Sk i Bacirofy ainas pastalnebonan Odens w3hnand anes EVgastebibongs | - K
dirs Esptrisbazykius pro Backsohy (Endg - Senurd e Bachrohy Tylki
Gedord, Enemk zum E; iner Stan i Backmiv sires gastetriebenen Clans wihrend sines | EV qasebebenes | - [T
L ik psbelifung pro {Es j = Haupibacknohr Backrohe Iyl
Gedordaner Enmrgevarimuch sum Enviinman siner Standandbas s Backiohr sives gaatslrisbersn Olent sbhiand aned | EV goseiidares | - kit
v mit Backroh: - Hay ke |
[T
Tylhs
K
| myks




BEDIEMUMGSAMLEITUNG 67

ELEKTRIBCHE UND GASOFEN:
mmmmmmmmwmmulﬁ B52014 zur Erganzung der Richtinis 2000 L und nach der Richiinie
[EUN Mr. 62014 zur Erganzung der Richiine ZHE1 2WES gomd den Momes EM BIOG60-1, EN 15881 und EM GGG

Wlmmmw

. Mnmmmmmm-nuudbnmemuhMmrmmmnmumwmmmm-mmmn
e Ersarigioninsgsarury gaedghich, ten Olan 5 b 10 Miretin vir Enda das geelanien Sackoeil utzuschalien und e nec im Ofan varhsndena Hiss 2u nusen,

« Db sutcmatischen Programmae richion sioh mach L

- D Dt sawiber und affiziont halien, wm E LiELE 20 WRTrsan.
- Wenn man mmmnmmm ncantan verfigh, versnischt das Programm “veroigeris Ganung” dis Erergismnapsrong, wel o3 den
risdrigam Sieomioel

Peogrammstant sl Lrzefien mil
! Déeses. Produkt erfil dis Anfordeningan dar neusn EU-Richiinke Jtar dia Eir o dos Im Starshy-Madus.
G|
GCH G814
BT
LE
T80 |
]
[
[N
"Bmmuraummmmu clumen und Energieverteauch 10 jedes
Alton At wmrmummmp
=gt dir Basks dar Efa 0 e der Lk itiad Dwar hiingl v die A gt ab
Angaban mum Frodukt gemal des Richiinin U] Hr, GEI074 der Fommi
Symial Symbdl  [Wert | Embeil |
Beasichrung des ndein L]
Massn dos Gariis. N [E5 | Hg
Anzahl der Backrchm 1]
Hmﬁﬁ!mmﬁmmsm . Gg
L
'-H'mmpmﬁ-lchnhr hmm (2] - L
[Erom| zum winer Hiar m sines Cfans. EV iekinches | KA
witrend sires nomalen Backmir yke |
mwlhwlmwmmmhmmhmDhm EV plekirnchess | [
ievwnd wius sy gro Buchrore (End ckiole e |
MEW[B!WH_EMMJM {arclasd im Backofr nines Ealrmb Cofurrs. EV wleirinchen | i
mit Zwongsbalitung pro [Eradsir i - Haai priba chchy Backiziy i
.-__'. fEraich [BIom| 2um s S o Bachroiy Ginas Sirom Ciara. EV alhvgehas | [T
s ks Mt Twang pro Backrohr [Er Backiiv ks
n-n siner Slar m sines Diens wiitrend sines | EVgasteristeres | | WA
bﬂ.m pro Backrohr mm-mu r Backiohr | ™ yke
ma sires gasbainsbansn Clens watrend sines | EV gasheiishenes 155 [
M’*_Liﬁr_dﬂ'mb Hw_mw'r Backroly | * 7 | mykhin |
h-l diechisl im Beckrohe sines gasbetriebanen Ofns wittrend sines | EV grabeiriabenes | My
k Bnunq-.un krohe {Endgy Sabundines Backriv ayhilis
[ = winer 51 i Blackrohe sines Ofens wiinrend ginas. | EV gasbokibones| [T
meloh'ntﬂE - Esbunddres Ba Backiiy ks
£ Enpegi wintr Slar im Backrohr eines gasbelricbanen Ciens wiitvend oinas | E¥ gasboriatbenes | [T}
MMMMM Backmiv ks |
mammmmmmmmmm:mmm EV qastedicteres | [
uz mit Backeohr Backihr ke |
Gk Enssgrenttrauch rum Erel wrw Slrained -ﬂﬂﬁrbhulﬂlll taslrist: Criens mihrand sines | EV gaibwind ~ My
yhiiis it 2 L nrmgpm cipackweait] - b I Sackiiy yhiis
Thafcrdariar Enagevaiteirh fm S mual diarehics] im Blachrole siras gaberearan Olens sibmand anes | EV gelsiaes [Ty
-"Mnmw [Endgaswart) - Sehundines Backrote Backmiv | T | okus
mmhmw Fimsptckoghs_ ESi ey |57
rediec: pro Backehr - Gk BB Hachiohe | -
1um:.,,u.u-3..au.m|




MSTRUCTIORS MAMLAL

|

Diigas Gardl ist kondemm rach dam umsaikompatibhen Entst der Richiink (EL] M. B52014 2ur dar Rickifinia 20VILEL und nach dar Richiinia
(B Mr. BR2014 2ur Erglneung Sar Rickiing 20001 2550 gasd i dan Romes EN BIA50-1, EM 15181 und EN 50584,

EMPFEHLUNGEN ZLIR ERERGIE EINSPARUNG ([ENERGY SAVIRG TIPS)

- Wann mighch dan Ofen fichl werfsisen und miglicha immes aniGln Wmmhmlmﬂﬂﬂfmwmﬂtmmﬁrﬂ
mEmmmmnmmnmmhmmEmm und die ncch im Cfen vorhandene HEDe zu mutzen,

- D musomalbschin Programme dchien sich rach [T

- [He Dichiungen asuber und effsient hallen, uﬂ!mwnm

- \Wann man Gber einen Etromi varligt, das Programm “varzdgerks Ganung” e Erergiocinspanang, wal @ den
Prugrammstan sl Lvzeten il MF. :
| Checiics Pricdukl iUl dis Anfos i i i ELUL OEeir dia Eirgechelnbung das Enasghea i im Blandy-Medis.
H EB14
A
EL
iFi:
BE
Elawirn |
1ML
|8
= cher dnr 5 Hestmrgeinimen, dis dis Vi 1 fien der L | wimul Comr Vi hingl won der Arvendungswnine ah
o zum Produkl gemél der Richiinia [ELI| Nr. B82014 der
Symbal ExTrbal ‘Wait | Einheit
des kiodels GCH Esll2
Tiachodentyp Elskimiackolun
| Misssan e Garirts L] |_H'
mliﬂﬂwﬁﬁm 1 |
1r Backrohen (Siom odar Gas) Sirom
'l'\OH.ITl-\pm « b ohr L 121 I
Wiolumen pro « Bahure nes Backeohr L |
Cuforsaitar Enasgersairauch [Enem | 2us Ersdimen ane Slandaedla imn Backnol diess i 1 b (=~ EN iikrimchus 10 [T
wiifrend ainas W (o Backrote (EN 7] - Haupthaoknoh Backrohy Zyklis
Ensgi [Stroam | zum Er wine Sian m Backroty @iraes siromiainebenan Cfans. (2 K
witrend eines nomalen Befrieberykius pro Back i (Endstromeser©t] - Sekundres Backrohr Backiohr yels |
Galorderinr Enmgiewartrauch [Srom| zus Ersdmen siner Siandardasi bm Back ot sines sirombairebenan Cfens. EV elebirsches 113 L
witrend sinae Batrisbezykies mit Zwangebeiifung pro Backohr [Endetrommwe ) - Haupbacdeohr Backobr | ykle |
Gakrderder Ensgiemdrauch [Srom| zus Ersdmen sner Siandardise im Backobr sires drombeirisbenen Cfans. BV plekirnches | [
iirrand wiras Bairiebary ks mit Zwargabaliiung pro Backrehr [Erdslr - Babundines Backeek Bachioly ik
G fewck Enasgirsait T st Slard peelic] i Blackiohd Sines e et Olens ainak EV gaibukiduris MY
Boiriabaykius prmo {End i Backrohy - Tyklis
Caltedartar Enogerataach Tum Eranmen aind Siand wdas im Bashrohs sirdd gasbeinobansn Olens wiibfend anas EV gaiboiolones | K
_mm:mmqmmr Hauptackrohr Backiohr oyklus
o T F— o PR i e
nommalen M:Emj!r_dmt- Sakundame Backeohr Backiohr zyke |
mw ﬁ'lllrmm SMImmMMMIMHhﬂ EV gasheinntenes | Wi
hi | Endgy Bachrohr Aykiuk
Gafrcartar E: s Erws wrvee Slardud i Blechrih sires piitsslriet Crisng mihrand wined | EV gasbeined ~ My
-r‘ —'-nrmgpm keni [Exdgacrasart) - Backrot Tyklis
= winves o aechics] im Blickroh bairiebaran Clns mehiand anea. | £V gaiekbarss| | KWW
WM“W“WP‘““MF’M qum e IR e Pl M. 2L
Hene mings EV gasheiisteres | NN
s il hm-d-r -mlﬂm Backohr yke |
= Enesg e Erwd im Backmhr sines gasbeiriesbenen Clens wshrend eines. | EV gasteiisbenes | [
s mif liftrg pro w Sepkundires Bachrobe Backiohr ks
Ermrgiesfizienzindis pro Backeohr - | 8 Backrohe 'E.'B
E #i pro B - EfBackiy | -
1 EWhiFykius = 3,6 MNEkus




INETRUCTIONS MANLAL

ELEKTRISCHE UNDGASOFEN:

Cmeme Gara int kirdorm rasch dam urmws komgpaticlen Entwrd der Richiinis (EL) Mr. 852014 qur Er car Rickitinis A00VHVEL und nach dar Richiinia
[EU Mr, BE2014 zur Erganzung der Bichtine 20001 258G gemall den Somee EM GE50-1, EN 15087 und EM S

= Wenn mbghch den CHen nichi worbeizen und maglichst immer aniliien. Dis Clentr rur im Bedarfsfal Sfnen, weil bel jeder Offrung Wames entweicht. Fir sine

nqumghnmpmgwu dlan Crken 5 béa 10 Mirvatnn vor Enda dar geplanion Backzsi atzsschalien und dia noch im Ofun varhandsna Hize 2 nuten.
= Die puiomatischen Frogramme nchien sich rach
g D‘IDﬂ‘h.llmﬂll.lbI’l.l‘ldmhﬂiﬂ \lﬂEnl'mnl'ilmﬂﬂﬂ

- Wann man gher sirmn Stromiek rach 54 T varfigh, dns Prog Ggerts Garung” e Erengismpanng, wel e den
Peogrammesart dmmmmﬁlwmufw
| Dieses Produki sful dis Anforderungen der neusn EUHRIchinks Uber dis Ei o des Ensegh m Standhy-Modus.

nich da Rlchilinia [EL) Wr. 8512014 dar
GoHERT

R

|

0T |

5
1
| Welumaen pro Bleckioh - ¥ ] B T
et i Blaskrehi - Ba ki Backeah L. - I
= h Eneegi im Backmiv sines srombainebenan Cfans BV elekirnches | 077 | KW
| nirme Eachrohr ks |
Gaforchartar Enasgpirradbrauch (Sinom| 2us Ersdrmen Cifarmi EV alobrmchem | - kil
wlinrend ainas Backrohy yhlis
Cafordaitar Enasgaats ol EV skdvsehus | 074 Kt
S L2 Backrohy yklus
[= 10 EV vlekirisches 5 K
whtrend eines Backiot ks |
= Enssg T einas | EVgaseietenes| - MY
ban Blabrarykius pro B Bachohr kg
Gakrdarar Enssgerentrauch fum m Blsckmhe sines gusbatriebanen CHene wibrend sines | BV gasdwbinteres | - KW
ke Blambaryi Backoiy ayklin
Dakrdaniar Enusgend winee fhendanas | Evgubsksberes| - | MK
pro Backroh {Ex ‘Eakunddns Backrohy Tyklis
Eng EaT miner Slar m s rens mings EW gasbeirisheres | - K
um e Stor im Backmohr sines CHens ienes | EVqasberiberes| - X
m-i Bagkohr - ftackmir oykln |
e [y mner St mM ines g CHany mines | EVgaseintenes| - [
wn-ﬂm" i _p-'o- doohr ([Erdgaman] - Hiptiakot Bachrohr aykiun
= wines Blaedaeelal im Backrohy sines geabaliibaran Clens mbivand angs | EVguisksberes| - | MX
kLS i I]I'H'lqpm: 1= ] = Babaandd Backrohy Ikl
G Enorg um winer Siar im wires g Criens mahrend anes. | EVyg B
Beirisbazykius mit Zwangsbailfung pro [Eredg: t) = Backrohr oykius
| EFsi maizrnaind e o Ba ok - Haupitaceohi EfiHackiohe | 4.6
E dh - Backmii S Backrohe -

69



T0  INSTRUCTIONS MANLAL



INGTRUCTIONS MARLIAL T



AEL000

P01



