KARTA PRODUKTU

NOZE KUCHENNE ZESTAW NOZY KUCHENNYCH

NOZ JAPONSKIE OBIERACZKA NOZYCZKI 6szt
ZESTAW NA PREZENT NOZY KUCHENNYCH 6szt

Opis produktu

Szukasz kompletnego zestawu nozy kuchennych, ktéry spetni oczekiwania zaréwno
amatora, jak i profesjonalnego kucharza? Japonskie noze kuchenne to doskonate
potaczenie precyzji, trwatosci i wygody uzytkowania. Wysokiej jakosci stal
nierdzewna, ergonomiczne drewniane rekojesci i doskonata ostro$¢é gwarantuja, ze
gotowanie stanie sie prawdziwg przyjemnoscia!

Jakosé i precyzja - postaw na niezawodnosé cenionej marki!

e Woysokiej jakosci stal nierdzewna — odporna na rdze i wyjatkowo trwata.
e Drewniane rekojesci - doskonata ergonomia i pewny chwyt.
e Wszechstronny zestaw - idealny do krojenia miesa, ryb, warzyw i owocéw!

o Eleganckie opakowanie — swietny pomyst na prezent dla mitosnikéw gotowania.

Cechy produktu

e Noze wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej — niezwykle ostre i trwate.

e Ergonomiczne drewniane uchwyty — pewny chwyt i wygoda uzytkowania.

e Nozyczki wielofunkcyjne i obieraczka — dodatkowe akcesoria, ktore utatwig
przygotowywanie positkow.

e Uniwersalne zastosowanie — doskonate do siekaniu, krojeniu i filetowaniu.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

e Tasak kuchenny 8" -20,3cm
e N6z szefa kuchni 8"-20,3cm
e NOz uniwersalny 8"-20,3cm
¢ NOz do obierania 3.5"-8,9cm

e Waga zestawu z opakowaniem: 765 g



e Materiat ostrza: stal nierdzewna
e Rekojesé: drewno

ZESTAW ZAWIERA

e 1xTasak kuchenny 8"

e 1x N6z Szefa kuchni 8"

e 1x N6z uniwersalny 8"

e 1x N6z do obierania 3.5"

e 1x Nozyczki wielofunkcyjne
e 1x Obieraczka

e 1x Estetyczne opakowanie

INSTRUKCJA OBSLUGI

1. Sposob uzycia
e Tasak kuchenny - uzywaj do ciecia i rgbania kosci oraz innych twardych

sktadnikéw.
e NoOz szefa kuchni - idealny do krojenia migesa, warzyw i owocow.
e Noz uniwersalny — doskonaty do ciecia i siekania mniejszych sktadnikow.
e N6z do obierania - przeznaczony do obierania owocow i warzyw.
¢ Nozyczki wielofunkcyjne — uzywaj do ciecia ziot oraz drobnych prac
kuchennych.
e Obieraczka-idealna do obierania warzyw i owocow w szybki sposéb.

2. Przechowywanie

e Przechowuj noze w suchym miejscu, najlepiej w dedykowanej ostonie lub bloku
do nozy.

¢ Nie przechowuj nozy luzem, aby unikng¢ uszkodzenia ostrzy.

e Czyszczenie — po kazdym uzyciu nalezy umyé noze recznie, uzywajgc wody z
mydtem i natychmiastowo je osuszy¢. Unikaj wktadania nozy do zmywarki.

3. Srodki ostroznosci

e Przechowywaé noze z dala od dzieci — ostrza sg bardzo ostre i mogg stanowic¢
zagrozenie.



Nie uzywaj nozy do ciecia twardych materiatéw, takich jak kosci (w przypadku,
gdy nie jest to tasak), metal lub szkto.

Regularnie ostrzy¢ ostrza — aby zachowac¢ ich wydajnos¢, zaleca sie regularne
ostrzenie nozy za pomocg ostrzatki.




