Beztluszczowa frytkownica na gorace powietrze.

MODEL: AF105
WYKAZ ELEMENTOW

® Wyjmowany pojemnik z nieprzywierajaca powierzchnia.

® Wyjmowany kosz z nieprzywierajacag powierzchnig (niewidoczny na rysunku),
umieszczony wewnatrz pojemnika.

® Przycisk zwalniajacy blokade, umozliwia wyjecie kosza z pojemnika.
® Uchwyt.

® Minutnik (30-minutowy)

® Pokretto regulacji temperatury w zakresie 80-200 °C.

® Lampka sygnalizujaca zatgczenie.

Lampka sygnalizujgca grzanie.

® Podstawa urzadzenia.

® Otwory wentylacyjne odprowadzajace powietrze.

PRZED PIERWSZYM URUCHOMIENIEM:

Przed pierwszym uzyciem wypakuj urzadzenie i jego dodatkowe akcesoria.

Elementy wyjmowane (pojemnik 1.i kosz 2.), ktére beda miaty kontakt z zywnoscia, nalezy
umyc¢ pod ciepfy, biezacg woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyh. Nastepnie nalezy je
dobrze wyptuka¢, wytrze¢ do sucha i zatozy¢ na swoje miejsce.

Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej i uruchom bez napetniania przekrecajac pokretto
regulacji temperatury 6. na maksimum i ustawiajac na minutniku 5. czas dziatania na 10
minut, aby pozbawic urzadzenie ewentualnych zapachéw fabrycznych.

Uwaga: Po pierwszym zatqczeniu moze pojawic sie delikatny dymek. Jest to naturalny objaw,
ktory szybko zniknie.

Po uptynieciu nastawionego czasu pojawi sie sygnalizacja dzwiekowa i urzadzenie
automatycznie wytaczy sie.
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Odfacz wtedy urzadzenie od sieci elektrycznej i pozostaw do wystygniecia.

SPOSOB UZYCIA

Postaw urzadzenie na stabilnym, ptaskim i suchym podtozu. Pociggajac za uchwyt ® wysun

z frytkownicy pojemnik @ z koszem ® Wt6z do kosza ® produkty, ktore chcesz poddaé
obrébce cieplnej. Wktadajac produkty zwracaj uwage na to, zeby nie przekracza¢ poziomu
oznaczonego kreska z opisem MAX w wyjmowanym koszu @

Nalezy przestrzega¢ minimalnych oraz maksymalnych ilosci produktéw zamieszczonych w tabeli
»Zalecane czasy przygotowywania potraw’, aby zapewni¢ optymalne warunki obrébki cieplnej.
Ostrzezenie: Nie wolno wktada¢ produktéw bezposrednio do pojemnika @

ZALECANE CZASY PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

Potrawa llos¢ MIN i Temperatura | Czas Mieszacw | Porada
MAX. przygotowywania trakcie

Frytki 100-400 g 200 °C 9-16 min tak

mrozone 7x7

mm

Frytki 100-400 g 200 °C 16-20 min tak Dodaj pot

domowe tyzeczki oleju

10x10 mm

Domowe 100-400 g 180 °C 18-22 min tak Dodaj pot

talarki tyzeczki oleju

ziemniaczane

Kotlety 100-400 g 180 °C 10-14 min nie

schabowe

Mieso 100-4009g 180 °C 7-14 min nie

mielone na

hamburgery

Podudzia 100-400 g 180 °C 18-22 min nie

z kurczaka

Sajgonki 100-400 g 200 °C 8-10 min tak Rozgrzej
frytkownice

Mrozone 100-400 g 200 °C 6-10 min tak Rozgrzej

nuggetsy z frytkownice

kurczaka

Mrozone 100-400 g 200 °C 6-10 min nie Rozgrzej

paluszki rybne frytkownice

Pieczone 100-400 g 160 °C 10 min nie

warzywa

faszerowane

Ciasto 3009 160 °C 20-25 min nie Uzyj formy
do ciasta

Francuskie 4009 180 °C 20-25 min nie Uzyj formy

quiche do pieczenia

Muffinki 3009 200 °C 15-18 min nie Uzyj foremek
do muffinek
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Wyjmowany pojemnik @ z wypetnionym koszem @ wsun z powrotem do frytkownicy a
przewdd zasilajacy podiacz do sieci elektrycznej.

Pokrettem regulacji temperatury ustaw odpowiednig temperature, na minutniku ® ustaw
wymagany czas. Po nastawieniu minutnika ® urzadzenie uruchomi sig, co sygnalizowane
jest zapaleniem sie lampek @ i ® Informuja one o tym, ze urzadzenie pracuje i nagrzewa sie.
Po osiggnieciu przez frytkownice nastawionej temperatury lampka ® zgasnie. Podczas pracy
urzadzenia lampka ® sygnalizujagca podgrzewanie bedzie sie na przemian zapalac i gasnac.
W ten sposdb sygnalizowane jest utrzymywanie sie nastawionej temperatury. Wytapiajacy sie
ttuszcz zbiera sie w pojemniku @

Wskazéwka:

Informacje o zalecanych temperaturach i czasie gotowania znajdziesz w tabelce ,Zalecane
czasy przygotowywania potraw”.

Niektdre potrawy moga potrzebowad wczesniejszego podgrzania frytkownicy. Trwa to okoto
3 do 4 minut. Pokretto regulacji temperatury ® ustaw wtedy na wymagang temperature a
minutnik ustaw na 4 minuty. Odczekaj az lampka sygnalizujgca podgrzewanie zgasnie. W

ten sposéb sygnalizowane jest osiggniecie wymaganej temperatury. Nastepnie ostroznie
wyjmij z frytkownicy pojemnik @ z koszem @ i pot6z na zaroodpornej podktadce. Zachowaj
szczegdblna ostroznos$¢ i uwazaj, zeby nie dotkna¢ goracych powierzchni. Wypetnij kosz

® produktami. Wyjmowany pojemnik @ z wypetnionym koszem ® wsun z powrotem do
frytkownicy i ustaw odpowiedni czas gotowania.

Niektdre rodzaje potraw powinny by¢ mieszane podczas ich przygotowywania. Jezeli
zaistnieje taka potrzeba to wyjmij pojemnik @ z koszem @ z frytkownicy i postaw na
zaroodpornej podstawce. W trakcie wykonywania tych czynnosci grzatki zostajg wytaczone,
jednak minutnik nadal odlicza czas wymagany do zakonczenia przygotowania potrawy.
Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ i uwazaj, aby nie dotknac rozgrzanych powierzchni oraz,
zeby nie poparzy¢ sie goraca parg wydobywajaca sie z gotowanej potrawy. Naciskajac przycisk
® na uchwycie zwolnij wyjmowany kosz @, podnies go i przytrzymaj nad pojemnikiem

® Uwazaj na goracy ttuszcz lub sok, ktére moga kapac z niektorych potraw. Ostroznie
potrzasnij nim z boku na bok, aby doszto do przemieszania sie potrawy i wt6z go z powrotem
do pojemnika @ Aby prawidtowo umiesci¢ kosz @ w pojemniku @ nalezy doprowadzié to
tego, zeby uchwyt @ zatrzasnat sie na swoim miejscu. Jest to sygnalizowane kliknieciem.
Pojemnik @ wraz z koszem ® wsun z powrotem do frytkownicy. Wtedy ponownie wystartuje
podgrzewanie.

Gdy chcemy tylko podgrzac potrawe, wystarczy ustawi¢ temperature na 150 °C a minutnik

® na 10 minut. Po uptynieciu nastawionego czasu pojawi sie sygnalizacja dzwiekowa i
urzadzenie automatycznie wyltaczy sie. Gdy chcemy podgrzewanie zakoriczy¢ wczesniej,
wystarczy ustawi¢ minutnik ® w pozycje,0”. Po zakoAczeniu gotowania, wysui pojemnik @
z koszem @ z frytkownicy. Naciskajgc przycisk na uchwycie ® zwolnij kosz @, podnies go i
opréznij zawartos¢. To oprézniania kosza mozesz réwniez uzy¢ silikonowych lub drewnianych
przyboréw kuchennych. Nie zalecamy uzywania elementéw metalowych, aby nie doszto do
uszkodzenia nieprzywierajacej powtoki wyjmowanego kosza @

Po zakonczeniu pracy upewnij sie, ze urzadzenie jest wytagczone. Odtacz je od sieci
elektrycznej, pozostaw do wystygniecia i wyczy$¢ zgodnie z zaleceniami opisanymi w akapicie
»Czyszczenie i konserwacja”.
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Informacja:

Czasy zamieszczone w tabelce sg tylko orientacyjnymi i moga sie rézni¢ w zaleznosci od
wielkosci oraz ilosci produktéw a takze od upodoban gotujacego.

Ciasto na placek, francuskie quiche, muffinki itp. Nalezy najpierw wtozy¢ do odpowiedniej
formy, ktéra bedzie miesci¢ sie w wyjmowanym koszu @

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed rozpoczeciem czyszczenia odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej i pozostaw do
wystygniecia. Frytkownica szybciej wystygnie, gdy wyjmiemy z niej pojemnik @ z koszem @
Zalecamy czyszczenie urzadzenia natychmiast po jego wystygnieciu, aby nie dochodzito do
zaschniecia resztek potraw. W takim przypadku ich usuniecie sprawia wiecej probleméw.
Pojemnik @ z koszem @umyj pod ciepta, biezacag woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Nastepnie nalezy te elementy dobrze wyptukad, wytrze¢ do sucha i zatozy¢ na swoje miejsce.
Jezeli masz problem z usunieciem przypalonych resztek potraw z kosza @ lub pojemnika ®@,
wypehij pojemnik @ ciepta woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i umie$¢ w nim kosz
® Catosc¢ pozostaw na okoto 10 minut, aby doszto do odmoczenia sie pozostatosci potraw.
Nastepnie umyj oba elementy tradycyjnym sposobem.

Nalezy zwraca¢ szczeg6lng uwage, zeby w wyjmowanym pojemniku i koszu nie kumulowaty
sie pozostatosci potraw.

Przed kolejnym uzyciem oba elementy muszg by¢ czyste.

Powierzchnie frytkownicy nalezy czysci¢ miekka szmatka nasaczong roztworem cieptej wody
z ptynem do mycia naczyn. Po aplikacji ptynu do mycia naczyn nalezy wytrze¢ powierzchnie
urzadzenia czysta, lekko wilgotng szmatka a nastepnie wytrze¢ do sucha.

Nie wolno zanurzac urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

Do czyszczenia jakichkolwiek elementéw tego urzadzenia nie wolno uzywac myjek
drucianych ani sciernych srodkéw czyszczacych badz rozpuszczalnikéw.

DANE TECHNICZNE:

Zakres napiecia zasilania: 220-240 V~

Czestotliwos¢: 50/60 Hz

Moc znamionowa: 1 300 W

Poziom hatasu: 60 dB(A)

Deklarowana wartos¢ emisji hatasu tego urzadzenia wynosi 60 dB (A), co oznacza poziom
mocy akustycznej w stosunku do referencyjnej mocy akustycznej 1 pW.

Zmiany tekstu i specyfikacji technicznych zastrzezone.
Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa

NALEZY PRZECZYTAC UWAZNIE | ZACHOWAC NA PRZYSZLOSC.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, manualnych badz psychicznych oraz nie posiadajace
odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia wytacznie wtedy, gdy zapoznano je z zasadami
bezpiecznej eksploatacji i upewniono sie, ze rozumiejg potencjalne zagrozenia zwigzane

z jego uzywaniem. Czyszczenia oraz czynnosci konserwacyjnych prowadzonych podczas
biezgcej eksploatacji nie powinny wykonywac dzieci w wieku powyzej 8 lat pozostajace

bez nadzoru. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzagdzeniem. Urzagdzenie wraz z przewodem
zasilajgcym powinno znajdowac sie w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.
Niniejsze urzadzenia jest przeznaczone do uzytkowania w gospodarstwie domowym. Nie
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nadaje sie do uzycia w miejscach takich, jak:

- aneksy kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy,
- gospodarstwa rolne,

- pokoje hotelowe lub goscinne oraz inne obszary mieszkalne,

- miejsca zapewniajace nocleg ze $niadaniem.

Urzadzenie stuzy do obrébki cieplnej potraw. Nie wolno uzywac urzadzenia do innych celéw
niz te, do ktérych jest ono przeznaczone.

Nie wolno stawiac urzadzenia na parapetach okien, opiekaczach zlewozmywakow,
niestabilnych powierzchniach, kuchenkach elektrycznych badz gazowych ani w ich poblizu.
Urzadzenie nalezy stawia¢ wytacznie na stabilnym, ptaskim i suchym podtozu.

Przed podfaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy upewnic sie, ze jej parametry
techniczne odpowiadaja danym umieszczonym na tabliczce znamionowej. Urzadzenie nalezy
podigczac wylacznie do gniazdka z uziemieniem.

Ostrzezenia:

Urzadzenie nie nadaje sie do sterowania za posrednictwem programatora, zewnetrznego
wytgcznika czasowego lub pilota.

Frytkownicy nalezy uzywac wylacznie z oryginalnymi akcesoriami.

Nie wolno zafgcza¢ urzadzenia w sagsiedztwie tatwopalnych materiatéw takich, jak zastony,
$cierki do naczyn, drewniane powierzchnie itp.

Podczas pracy nalezy zapewnic co najmniej 15 cm wolnej przestrzeni ze wszystkich

stron urzadzenia dla zapewnieni prawidtowej cyrkulacji powietrza. Niw wolno stawia¢ na
urzadzeniu zadnych innych przedmiotéw ani zakrywac otworéw wentylacyjnych.

Nalezy unika¢ kontaktu z goraca para ulatniajaca sie z otwordéw wentylacyjnych podczas
gotowania.

Nie wolno napetnia¢ kosza ponad poziom oznaczony jako MAX. Nalezy zwraca¢ uwag® na to,
aby nie dochodzito do kontakty produktéw znajdujacych sie w koszu z powierzchnia grzejna.
Nie wolno napetnia¢ wyjmowanego pojemnika olejem. Napetnianie pojemnika olejem moze
by¢ przyczyna powstania niebezpiecznej sytuacji. Zdrowa metoda smazenia opiera sie na
zasadzie cyrkulacji goracego powietrza, bez potrzeby uzycia oleju. Niewielka ilo$¢ oleju mozna
dodac wytacznie dla wzbogacenia smaku potrawy.

W frytkownicy nie nalezy przygotowywac potraw z produktéw o wysokiej zawartosci ttuszczu.

Uwaga: Goraca powierzchnia

Gdy urzadzenie pracuje, temperatura jego powierzchni bedacych w zasiegu moze by¢
wieksza. Nie wolno dotykac goracych powierzchni. Moze dojs¢ do poparzenia. Podczas
wyjmowania i przenoszenia rozgrzanego pojemnika nalezy wyfacznie postugiwac sie
przeznaczonym do tego uchwytem. Rozgrzany pojemnik oraz kosz nalezy stawia¢ wytacznie
na zaroodpornej podstawce. Po wysunieciu pojemnika z frytkownicy nalezy zachowac
szczegdblna ostroznos¢, aby nie doszto do poparzenia goraca para wydobywajaca sie z
gotujacych sie potraw.

Gdy dojdzie do przypalenia sie potrawy wewnatrz frytkownicy, nalezy jg natychmiast
wytgczy¢ przekrecajac minutnik w pozycje,0”i odtaczy¢ przewdd zasilajacy od sieci
elektrycznej. Przed wyjeciem pojemnika nalezy odczekac¢ az zniknie dym ulatniajacy sie z
otworéw wentylacyjnych.

Do rozgrzanego pojemnika nalezy wtedy wla¢ bardzo zimng wode.

Urzadzenie nalezy zawsze odtaczac od sieci elektrycznej, gdy pozostawiamy je bez
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nadzoru, nie bedzie uzywane, przed przenoszeniem lub rozpoczeciem czyszczenia. Przed
przenoszeniem lub rozpoczeciem czyszczenia urzagdzenie musi wystygnac.

Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

Nie wolno ktas¢ ciezkich przedmiotéw na przewodzie zasilajgcym. Nalezy zwraca¢ uwage

na to, zeby przewdd zasilajacy nie przechodzit przez krawedz stotu i nie stykat sie z goracymi
powierzchniami.

Urzadzenie odtaczamy od sieci elektrycznej pociggajac za wtyczke przewodu zasilajacego,
nigdy za sam przewod. W takim przypadku moze dojs¢ do uszkodzenia kabla lub gniazdka
elektrycznego.

Wymiane uszkodzonego kabla zasilajagcego nalezy zleci¢ w autoryzowanym punkcie
serwisowym.

Pod Zadnym pozorem nie wolno uzywac¢ urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.
Nie wolno samemu naprawia¢ urzadzenia lub wprowadzaé zmian w jego konstrukcji, aby nie
doprowadzi¢ do powstania zagrozenia porazeniem pradem elektrycznym. Wszelakie naprawy
nalezy zleca¢ autoryzowanemu punktowi serwisowemu. Ingerujac w urzadzenie narazasz sie
na ryzyko urazu oraz utraty gwarancji.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia zalecamy uwazne zapoznanie sie z instrukcja
obstugi, rowniez w przypadku, gdy mieliémy juz do czynienia z urzadzeniami podobnego
typu. Frytkownica powinna by¢ uzytkowana tak, jak to opisano w instrukgji obstugi. Instrukcje
obstugi nalezy zachowa¢, aby méc z niej skorzystac w razie potrzeby.

Zalecamy zachowanie oryginalnego opakowania, potwierdzenia zakupu oraz karty
gwarancyjnej, przynajmniej przez okres obowigzywania gwarancji lub ustawowego prawa do
rekojmi. W razie potrzeby przetransportowania zalecamy ponowne zapakowanie urzadzenia
do oryginalnego opakowania producenta.

INFORMACJE DOTYCZACE UTYLIZACJI OPAKOWAN

Opakowania, w ktérych dostarczono produkt powinny by¢ dostarczone do punktu
zapewniajgcego ich prawidtowa utylizacje.

OCHRONA SRODOWISKA NATURALNEGO:

Informacje dotyczace utylizacji urzadzen elektrycznych i elektronicznych:

Po uptynieciu okresu zywotnosci produktu lub w momencie, kiedy naprawa jest nieekonomiczna, nie wolno wyrzucac go do odpadéw
domowych. Aby dokona¢ wiasciwej utylizacji produktu, nalezy odda¢ go w wyznaczonym miejscu zbidrki, gdzie zostanie przyjety
nieodpfatnie.

Dokonujac prawidtowej utylizacji pomagasz zachowac cenne zasoby przyrodnicze i wspomagasz prewencje przeciw potencjalnemu
negatywnemu wptywowi na srodowisko naturalne i ludzkie zdrowie, na co mogtaby mie¢ wptyw nieprawidtowa utylizacja odpaddw.
Dalszych szczegétéw wymagaj od lokalnego urzedu lub w najblizszym miejscu zbiérki odpadéw. W przypadku nieprawidtowej
likwidacji tego rodzaju odpadéw moze zostac natozona kara zgodnie z przepisami krajowymi.

Nie wolno wyrzucac zuzytych baterii do odpadéw domowych, nalezy je odda¢ w miejsce zapewniajace odpowiedni ich recykling

Serwis:

Jezeli po zakupieniu produktu stwierdzisz, ze jest on uszkodzony, skontaktuj si¢ ze sprzedawca. Uzywajac produktu nalezy przestrzegaé
zasad zawartych w zalaczonej instrukeji obstugi. Reklamacja nie bedzie uznana, jezeli dokonano zmian w konstrukeji lub nie stosowano si¢
do wskazowek zawartych w instrukcji obstugi.

Gwarancja nie obejmuje:

- naturalnego zuzycia elementéw ruchomych produktu w trakcie jego normalnego uzytkowania,

- czynnosci serwisowych zwigzanych ze standardowa konserwacjg produktu (np. czyszczenie, wymiana elementéw zuzywajacych sie
podczas normalnego uzytkowania itd.),

- usterek spowodowanych wptywem warunkéw zewnetrznych (np. warunki atmosferyczne, zapylenie, nieodpowiednie uzytkowanie itp.),
- uszkodzent mechanicznych powstatych w zwigzku z upadkiem produktu, uderzenia nim itp.,

- szkdd powstatych w wyniku nieodpowiedniego obchodzenia sie z produktem, uzywania nieodpowiednich akcesoriéw badz narzedzi itp.

Za uszkodzenia mechaniczne reklamowanego produktu powstate w wyniku nieprawidtowo zabezpieczenia transportowanego
przedmiotu odpowiada jego wiasciciel.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania ewentualnych zmian w instrukcji obstugi i nie odpowiada za btedy powstate w druku.

llustracje i opisy moga odbiegac od rzeczywistosci w zaleznosci od modelu produktu.
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