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Mikser planetarny ChefMaster
Instrukcja obstugi

Model:  LVSTMO3P

Napiecie

. 220-240V 50-60Hz
Znamionowe:

Moc znamionowa: 1800W

Zachowaj niniejszg instrukcje do wykorzystania w
przysztosci i przekaz jg wraz z urzadzeniem przysztym
uzytkownikom



KWESTIE BEZPIECZENSTWA

UWAGA! Ryzyko porazenia pradem

Przed uruchomieniem urzadzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi i zachowaj jg wraz z
gwarancja, paragonem. Jesli to mozliwe zachowaj tez opakowanie zewnetrze. W przypadku
przekazania tego urzadzenia innym osobom prosimy o przekazanie réwniez instrukcji obstugi.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku prywatnego i zgodnie z przeznaczeniem. To
urzadzenie nie nadaje sie do uzytku komercyjnego. Nie uzywaj go na zewnatrz. Trzymaj go z dala od
zrédet ciepta, bezposredniego swiatta stonecznego, wilgoci (nigdy nie zanurzaj go w zadnej cieczy) i
ostrych krawedzi. Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekoma. Jesli urzadzenie jest wilgotne lub mokre,
natychmiast odtacz je od zasilania.

Podczas czyszczenia lub odktadania urzadzenia wytgcz urzadzenie i zawsze wyciggaj wtyczke z gniazdka
(ciagnij za wtyczke, a nie za kabel), jesli urzadzenie nie jest uzywane, i odtgcz dotgczone akcesoria.

Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru. W przypadku opuszczenia miejsca pracy nalezy zawsze
wytaczy¢ urzadzenie lub wyjac wtyczke z gniazdka (ciggnac za wtyczke, a nie za przewdd).

Regularnie sprawdzaj urzgdzenie i kabel pod katem uszkodzen.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone. Nie prébuj naprawiac urzadzenia na wiasna reke. Jesli przewod
zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego
lub podobnie wykwalifikowane osoby w celu unikniecia zagrozenia.

Uzywaj tylko oryginalnych czesci zamiennych i akcesoriow.

Zwré¢ szczegdlng uwage na: ,Specjalne instrukcje bezpieczernstwa dla tego urzadzenia™

Dzieci i osoby starsze

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo dzieci, prosimy o przechowywanie wszystkich opakowan (plastikowych
toreb, pudetek, styropianu itp.) poza ich zasiegiem.

Uwagal! Nie pozwala¢ matym dzieciom bawic sie folig, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo uduszenia!

Podczas korzystania z blendera i rozdrabniacza, urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i
jego przewdd powinny znajdowac sie poza zasiegiem dzieci.

W przypadku korzystania z ubijaczki i trzepaczki, urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze, jesli s3 one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Czyszczenie i konserwacja przez uzytkownika nie moga
by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze sg one w wieku 8 lat i starsze i s nadzorowane.

To urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem.

Urzadzenia moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub osoby nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Specjalne instrukcje bezpieczenstwa dla tego urzadzenia

Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione bez nadzoru oraz przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

Wytacz urzadzenie i odtacz je od zasilania przed wymiang akcesoriow lub zblizaniem sie do czesci, ktére
poruszaja sie podczas uzytkowania. Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

PRZESTROGA: Aby uniknac¢ zagrozenia zwigzanego z przypadkowym zresetowaniem wytgcznika
termicznego, urzadzenie nie moze byc¢ zasilane przez zewnetrzne urzadzenie przetgczajace, takie jak
wytgcznik czasowy, ani podtgczone do obwodu, ktéry jest regularnie wigczany i wytgczany przez media.

Nie wolno ingerowac¢ w zadne wytaczniki bezpieczenstwa.
Nie wkfadaj zadnych przedmiotdéw do obracajgcych sie hakéw podczas pracy urzadzenia.
Umies¢ urzadzenie na gtadkiej, ptaskiej i stabilnej powierzchni roboczej.

Nie nalezy wktadac wtyczki urzadzenia do gniazda zasilania bez zainstalowania wszystkich niezbednych
akcesoriow.



Opis urzadzenia

Gloéwne elementy i akcesoria:

Naped gtowny

Koncoéwka do mieszania

Dzwignia podnoszenia ramienia

Koncdwka do ubijania

Dotykowy panel sterowania

Pokrywa misy

Misa

O |0 9 O

Ostona przedniego napedu

N [ WN =

Hak do ciasta




Jak korzysta¢ z urzadzenia

1. Przed uzyciem umyc¢ akcesoria czystg wodg, wyptukac i wysuszyc.

2. Umies¢ urzadzenie na ptaskiej, czystej i suchej powierzchni, nacisnij w dot dzwignie
podnoszenia ramienia(2), ramie podniesie sie automatycznie. Zgodnie z ilustracjami PG1i PG2.
3. Zamontuj pokrywe misy w koncoéwce zgodnie z krokiem 2 na ilustracji PG2.

4. Zamontuj mise do mieszania(4) na urzadzeniu (krok 3 na ilustracji PG3), obré¢ mise zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, az poczujesz opdr i misa zostanie zablokowana - krok 4 na ilustracji
PG3.

5. Nie nalezy przekraczac ilosci ciasta - catkowita waga moze wynosi¢ do 1,5 kg;

6. Zamontowa¢ wymagane akcesoria (5)/(6)/(7) (jednorazowo mozna uzywac tylko jednego z
trzech) na napedzie gtownym(1) zgodnie z krokiem 5 na ilustracji PG4, popchnij montowana
koncdowke do gory, a nastepnie obroécic¢ ¢wierc obrotu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara do potozenia blokujacego - krok 6 na ilustracji PG5.

7. Nacisnij dzwignie podnoszenia ramienia(2), delikatnie nacisnij ramie na dot, tak aby wrdcito do
pozycji poziomej i ustyszysz klikniecie blokady dZwigni podnoszenia ramienia(2). (Gdy ramie jest

uniesione urzadzenie nie wiaczy sie.)
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Obstuga dotykowego panelu sterowania LED:

1. Wiaczanie urzadzenia:

a) Podfacz wtyczke do zasilania. Na wyswietlaczu zacznie migac ikona . Dotknij przycisk , aby uruchomié

urzadzenie.

b) W trybie czuwania bez zadnej akcji przez 1 minute wyswietlacz zostanie przyciemniony i przejdzie w tryb uspienia.

c) W trybie uspienia, dotknij przycisku , aby wybudzi¢ ekran.

2. Regulacja predkosci pracy:

Dotykajac przyciski @ ustawisz zadana predkos¢ pracy urzadzenia. Po ustawieniu predkosci dotknij , aby

rozpoczac¢ prace urzadzenia. Dotknij ten przycisk ponownie, aby przerwacé prace urzadzenia.

3. Ustawienie funkcji minutnika:

Po wybraniu zadanej predkosci pracy dotknij przycisk , aby ustawi¢ funkcje automatycznego wytgczenia po
ustawionym czasie. Gdy cyfry wyswietlajace czas migaja, dotykajac przyciski @ ustaw zadany czas.
Nastepnie dotknij aby rozpocza¢ prace urzadzenia. Po uptynieciu ustawionego czasu praca urzadzenia zakonczy sie
automatycznie. Dotykajac przycisk mozna wstrzymad/wznowic prace urzadzenia w dowolnym momencie.
Aby zmieni¢ predkos¢ w trakcie pracy dotknij . Aby zmieni¢ ustawiony czas dotnkij SET ustaw nowy czas

pracy i dotknij , aby wznowi¢ prace urzadzenia.



Wskazéwki
Regulacja poziomoéw i sugerowane akcesoria dla

Czas lloé¢é

Akcesorium Zdjecie Predkosc¢ Instrukcja
(min) sktadnikow

Poziom predkosci 1
przez 30 sek,,
poziom predkosci
Hak do 1000g 2 przez 30 sek,,

: 1-3 3-5 Maki+538g | nastepnie poziom
clasta o

wody predkosci 3, przed
2-4 minuty, az do
uzyskania zgdanej

konsystencji.

Poziom

predkosci 2

przez 20 sek,,

Koncowka
do

660g nastepnie
2.7 2-10 maki+840g | poziom

mieszania wody predkosci 4

przez co
najmniej 2 min

40 sek.

Uzyj poziomu
Koncowka
do

predkosci 5 lub 6
8-10 3-10 | 3 biatka jajek | przez co

najmniej 3

ubijania

minuty.




Maszynka do mielenia migsa (Akcesorium opcjonalne do osobnego
zakupu)

Jak zamontowac¢ i uzywacé¢ maszynki do mielenia miegsa:

1) Aby zainstalowac akcesoria do maszynki do mielenia miesa, najpierw zainstaluj ostrze maszynki do
miesa(M6) na gtowicy sruby maszynki do miesa(M4), zatdéz wybrane sito(M7) (gruby otwaér, Sredni
otwor lub drobny otwor), zwrd¢ uwage, aby wyréwnac rowek miedzy sitem maszynki do miesa(M7) a
maszynka do miesa(M3) i dokrec¢ nakretke zabezpieczajacg(M5) na maszynce do miesa(M3), zgodnie
z ilustracja PG1.

2) Odkre¢ nakretke blokujaca i zdemontuj ostone przedniego napedu(9) zgodnie z ilustracjg PG2.

3) Przytrzymaj maszynke do miesa(M3), wsun w otwor przedniego napedu i obré¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji zablokowanej dopasowujac ja do utozenia

napedu. Nastepnie dokre¢ nakretke blokujaca, zgodnie z ilustracjg PG3.
4) Zamontuj tace(M2) na korpusie maszynki(M3), zgodnie z ilustracjg PG4.
5) Mieso pokréj w paski, szerokos¢ paskdw nie powinna by¢ wieksza ni¢ otworu w tacy(M2).

6) Wt6z wtyczke przewodu zasilajacego do gniazdka, nastepnie predkos¢ za pomoca panelu
sterowania(3) (zalecana predkosc¢ to poziom 1-3), umies¢ mieso na tacy(M2) i wtéz je do otworu
wsadowego. Uzyj popychacza(M1), aby powoli wcisng¢ mieso do otworu wsadowego maszynki do

miesa. Nie wkiadaj palcéw do otworu wsadowego maszynki do miesa!

7) Po uzyciu przetacz wytacz urzadzenie i wyciggnij wtyczke z gniazda.

M1 | Popychacz M1

2 M3 M4 M6
M2 | Taca 1
M3 | Korpus
maszynki
M4 | Sruba maszynki Mﬁ

M5 | Nakretka
zabezpieczajgca
M6 | Ostrze

M7 | Sito

PGl PG2 PG3 PG4
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Przystawka do robienia kietbasek (Akcesorium opcjonalne do
osobnego zakupu)
Jak zamontowac¢ i uzywac przystawki do robienia kietbasek:

1)

2)

5)

Zamontuj wspornik do przystawki(S1) na gtowicy sruby(M4) i umies¢ na niej wybrang przystawke
do kietbasy(S2-1/52-2 / S2-3). Dokre¢ nakretke zabezpieczajgcg(M5) na maszynce do miesa(M3).
Catos¢ montujemy w otworze przedniego napedu zgodnie z metoda montazu maszynki do
miesa.

Przygotuj farsz z miesa mielonego i dodaj odpowiednie dodatki. Rbwnomiernie wymieszaj i
marynuj przez okreslony czas.

Przygotuj ostonke, ktdra bedzie napetniania farszem. Przed uzyciem ostonke nalezy namoczy¢ w
wodzie i zawigza¢ na koncu supet. Naciggnij ostonke na poczatek przystawki do kietbasy(S2).

W16z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka. Nastepnie ustaw pokretto predkosci(3) na
zadany bieg (zalecana predkosc¢ 3-6). Wkiadaj farsz do otworu tacy(M2). Ostonka zacznie
stopniowo wypetniac sie farszem. Ciggnij delikatnie za koniec ostonki, aby osiggnac pozadang
grubosc¢ kietbasy. Gdy zblizysz sie do konca ostonki, przerwij wypetnianie i na koncu kietbasy
Zawiagz supet.

Kietbase nalezy odwiesi¢ i wysuszy¢ przez okreslony czas, po tym poddac wybranej obrdbce

termicznej.

M1 Popychacz

M2 Taca
M3 Korpus
maszynki
M Sruba
4 maszynKi
I\fl M2
M5 Nakretka
zabezpieczajac
a
Sl Wspornik
przystawki
S2- | Przystawka do
1 cienkich
Kietbasek
S2- | Przystawka do
2 srednich
Kietbasek
S2- | Przystawka do
3 grubszych
kietbasek
PG1 PG2 PG3 PG4 l
 — :Step ¥l | —
_,-J Step (1)~ . | t q@ﬁ‘:}‘ . { =
] Step (2 s - AL N ..
e a s e o e 1
BT Ve  ——
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Przystawka do szatkowania warzyw (Akcesorium opcjonalne do
zakupu osobno)

Jak zamontowacé i uzywaé przystawki do szatkowania:

1)

Zdemontuj ostone przedniego napedu(9) i odkrec nakretke blokujaca zgodnie z ilustracjg PG2.

2)  Widz wybrane ostrze (ostrze z matymi otworami(V3), ostrze z grubymi otworami(V4), ostrze do
szatkowania w plasterki (V5) do wnetrza obudowy do krojenia warzyw V2. Zgodnie z ilustracja
PG1.

3)  Wsun ztgcze obudowy do krojenia warzyw (V2) do przedniego napedu, dopasuj do utozenia
przedniego napedu i dokre¢ nakretke blokujaca. Zgodnie z ilustracjg PG3.

4) Umiesci¢ pojemnik pod wylotem obudowy. Beda do niego wpadaty poszatkowane warzywa.

5) Ziemniaki lub inne warzywa pokroi¢ na kawatki, wielko$¢ odpowiednia do otworu w przystawce
do krojenia warzyw.

6) Wio6z wtyczke przewodu zasilajagcego do gniazdka, nastepnie ustaw poziom predkosci na zadany
bieg (zalecane poziomy predkosci to 3-5).

7) Wiz warzywo do otworu przystawki i delikatnie dociénij popychaczem V1. Zgodnie z ilustracja

PG4,

8) Po uzyciu wytacz urzadzenie i odtgcz wtyczke zasilania.

V1 | Popychacz V1 Vf V3 V4 T

V2 | Obudowa J
przystawki
V3 | Ostrze z matymi ‘
otworami WQ Cfﬁ@ C@
000 —

V4 | Ostrze z duzymi
otworami

V5 | Ostrze do
szatkowania w
plasterki

PGl PG2

Step(D)
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Stalowa przystawka do makaronu (Akcesorium opcjonalne do
zakupu osobno)
Jak zamontowacé i uzywac przystawki do makaronu:

Pociagnij
. Szerokos zgodnie z Tabela
Poziom . . . .
Przystawka Funkcja predkos ¢ Kierunkiem ustawie Sugerowane uzycie
i makaro strzatki i g]
nu obrdc¢ w celu rolek
regulacji
=~ \Watkowan 12 Zagniatanie i
; Do ) osypywanie ciasta
ie 2-6 140mm pPosypyw
ciasta 3-4 Makaron jajeczny
Makarony
Makaron 4-5 Spaghetti,Fettuccine,Las
. 2-6 6.5mm agna
Fettucine - - -
67 Cienki Fettuccine,
Tortellini, Linguini
n  Makaron
|| Spaghetti 26 2mm

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Aby uniknac¢ uszkodzenia, nie myj ani nie zanurzaj nasadki w wodzie lub innym ptynie. Nie my¢
w zmywarce. Uwaga: Przystawki te sg przeznaczone wytgcznie do przygotowywania ciasta na
makaron. Nie kroj ani nie ugniataj niczego innego niz makaron, aby unikna¢ uszkodzenia
urzadzenia przystawki.

MONTAZ | UZYTKOWANIE

1) Zdejmij ostone przedniego napedu(9) i wybierz potrzebna nasadke.

2) Krok 1: Zainstaluj wybrang przystawke w przednim napedzie urzgdzenia. Krok 2: Obroc¢ w
przeciwnym kierunku do wskazéwek zegara, aby dopasowac do przedniego napedu.
Zgodnie z ilustracja PG1.

3) Krok 3: Po catkowitym zamocowaniu nasadki, wyciggnij pokretto regulacji watka do
makaronu, ilustracja PG2.

4) Krok 4: Obracajgc pokretto ustaw szerokosci makaronu, ktérej potrzebujesz, zgodnie z
ilustracjg PG3.

5) Krok 5: Wt6z wtyczke do gniazdka i ustaw predkos¢ urzadzenia na poziomie 2-6. Natoz
sptaszczone ciasto na watki i ugniataj. llustracja PG4.

6) Po zakonczeniu uzywania ustaw pokretto predkosci(3)na O i odtgcz przewodd zasilajacy.

PG1 PG2 PG3 PG4 s=o

Step @

UWAGA:

1. Pokrdj ciasto na kawatki mieszczace sie w watku do makaronu.

2. Wyciagnij pokretto regulacji watka do makaronu i obréc je na ustawienie 1. Zwolnij pokretto,
upewniajac sie, ze trzpien na obudowie watka do makaronu wchodzi w otwor z tytu pokretta
regulacyjnego, umozliwiajac dopasowanie pokretta do obudowy watka.

3. Natdz rozptaszczone ciasto na watki i ugniataj. Zt6z ciasto na pot i ponownie zwin. Powtarzaj te



czynnos¢, az ciasto bedzie gtadkie i elastyczne i obejmie szerokos¢ watka. Lekko oprész makaron
maka podczas watkowania i krojenia, aby byt suchy i oddzielat sie.

4. Przetdz ciasto przez watki, aby jeszcze bardziej sptaszczy¢ arkusz ciasta. Nataduj watek do
ustawienia 3 i powtorz proces walcowania. Kontynuuj zwiekszanie ustawienia watka, az do
osiggniecia zadanej grubosci. Na tym etapie nie sktadaj ciasta.

5. Aby zrobi¢ makaron, wymien watek do makaronu na wybrang przez siebie krajarke. Przetdz
sptaszczone arkusze ciasta przez krajarke. Aby okresli¢ prawidtowa grubosc dla kazdego rodzaju
makaronu, zobacz ,Tabele ustawien rolek”.

6. Mozna ciasto podsypac suchg maka, jesli makaron bedzie za miekki i popekany.

Przykladowe przepisy

Prosimy mieé na uwadze, ze ponizsze przepisy sg jedynie sugestiami i nie gwarantuja otrzymania
oczekiwanego efektu. Wynik koricowy moze sie rézni¢ w zaleznosci od wielu czynnikéw.
Zalecamy eksperymentowanie i dostosowywanie sktadnikéw oraz metod, aby osiggna¢ najlepszy
mozliwy rezultat.

Butki z siemienia Inianego

Sktadniki: 30g siemienia Inianego, 40g wody, 250g maki chlebowej, 3g suchych drozdzy, 30g cukru,
3g soli, 10g mleka w proszku, 20g masta, 1 jajko.

1. Namocz 30 g siemienia Inianego w 40 g wody przez 12 godzin.

2. Do misy wsyp 250 g maki chlebowej, 3 g suchych drozdzy, 30 g cukru, 3 g soli, 10 g mleka w
proszku, 150 g wody, zagniec sktadniki za pomoca haka do ciasta na poziomach 1-3, a
nastepnie dodaj 20 g masta i kontynuuj zagniatanie ciasta, az bedzie gtadkie. Nastepnie
dodac¢ namoczone siemie Iniane, i ponownie przy uzyciu haka zagniata¢ az ciasto bedzie
dobrze ugniecione. Przykryc folig spozywcza i pozostawi¢ do podwojenia objetosci w cieptym
miejscu.

3. Jeszcze raz doktadnie zagniesc, wyjac z miski i podzieli¢ na szes¢ matych chlebkow. Po
nadaniu ksztattu, przykryc butki i pozostawi¢ do wyrosniecia w temperaturze ok. 38°C przez 1
godzine.

4. Po wyrosnieciu posmaruj powierzchnie chleba roztrzepanym jajkiem. Rozgrzej piekarnik do
180°C. Ustaw grzatki gora-dot na 180°C i piecz przez 20 minut, nastepnie wyjmij z piekarnika i
odtdz do ostygniecia.

Domowa pizza
Sktadniki: 170 g maki do pizzy, 100 g wody, 1,5 g soli, 15 g biatego cukru, 2 g drozdzy.

1. Do misy witozy¢ 170 g maki, 100 g wody, 1,5 g soli, 15 g cukru i 2 g drozdzy. Mieszac¢ za pomoca haka
do ciasta na poziomach 1-3. Po wyrobieniu ciasta dodac¢ masto i dalej wyrabiac, az bedzie mozna je
wyciggnac i uformowac elastyczna kule.

2. Pozostaw ciasto do wyrosniecia (do podwojenia objetosci) w cieptym miejscu.
3. W czasie, gdy ciasto dojrzewa mozesz przygotowywac ulubione sktadniki na pizze.

4. Po wyrosnieciu jeszcze raz doktadnie zagniec ciasto. Podziel ciasto na poét, rozwatkuj potowe ciasta
i daj mu odpoczac¢ przez 5 minut. Nastepnie delikatnie rozwatkuj watkiem do wielkosci formy i
umies¢ w niej rozwatkowane ciasto.

5. Ustaw tryb grzania na gornga i dolng grzatke, rozgrzej piekarnik do 200°C. Delikatnie nasmaruj
wierzch ciasta oliwa z oliwek, nastepnie rozprowadz rownomiernie sos do pizzy pomijajac brzegi.
Kolejno dodaj ser oraz ulubione sktadniki. Umies¢ blache z pizza na drugim poziomie nagrzanego
piekarnika i piecz przez okoto 20 minut, az ser sie roztopi, a brzegi pizzy zarumienia.



Bagietka francuska

Sktadniki: 250g maki wysokoglutenowej, 50g maki nisko glutenowej, 150g wody, 10g cukru, 3g
drozdzy w proszku, 1g soli.

1. W6z wszystkie sktadniki do misy, uzyj haka do wyrabiania ciasta na poziomach 1-3 i zagniec ciasto.

2. Przykryj wyrobione ciasto folig spozywcza i pozostaw do wyrosniecia (podwojenia obojetnosci) w
cieptym miejscu.

3. Po wyrosnieciu, jeszcze raz doktadnie zagniesc, wyjac z misy i podzieli¢ na 4 czesci. Wez porcje
ciasta i rozwatkuj ja w owalny ksztatt, a nastepnie zwin od gory do dotu.

4. Nastepnie przykryj rozwatkowane ciasto folig spozywcza i pozwal, aby wyrosto (podwoito swoja
objetosq).

5. Posmaruj powierzchnie olejem sezamowym, rozgrzej piekarnik do 180°C, umiesc¢ blache z ciastem
na srodkowej potce piekarnika i piecz przez 20 minut.

Ciasto cytrynowe

Sktadniki: 100 g maki tortowej, 5 jajek, 50 g oleju, 80 g cukru, niewielka ilos¢ soku z cytryny, 55 g
mleka.

1. Oddziel 5 z6ttek od biatek, dodaj 20 g cukru do zoéttek (biatko pozostaw, przyda Ci sie pdzniegj),
mieszaj koncowka do ubijania na poziomie 6, az cukier catkowicie sie rozpusci. Doda¢ mleko i dalej
mieszaj rownomiernie na poziomie 6.

2. Wlej olej i dalej ubijaj, az do uzyskania gtadkiej konsystencji.

3. Dodaj przesiang przez sito make tortowa i rownomiernie wymieszaj na gtadka mase i przelej do
innego naczynia.

4. Dodaj kilka kropel soku z cytryny do biatek, dodaj pozostaty cukier w 3 partiach i ubijaj koncowka
od ubijania na poziomie 5-6 na sztywna piane.

5. We 1/3 ubitej piany, wtozy¢ jg do masy z zéttek i rownomiernie i bardzo delikatnie wymieszac
szpatutka, wla¢ wymieszang mase do pozostatej piany i ponownie bardzo delikatnie i rownomiernie
wymieszaj.

6. Posmaruj olejem powierzchnie formy do ciasta, a nastepnie wlej otrzymana mase.

7. Rozgrzej piekarnik do 150°C, ustaw tryb grzania goérnej i dolnej grzatki oraz piecz przez okoto 50
minut do uzyskania pieknego ztotego koloru.

Rozwigzanie typowych usterek

Usterka Przyczyna Rozwiazanie

Moze sie zdarzyc, ze urzadzenie | Ustaw pokretto regulacji
pracuje zbyt diugo lub | predkosci na ,0", odtacz
temperatura otoczenia jest | zasilanie, poczekaj, az maszyna
zbyt wysoka, co powoduje, ze | powrdci do temperatury
temperatura silnika urzadzenia | pokojowej, aby mozna ja byto
jest zbyt wysoka; maszyna | ponownie uruchomic¢ (zwykle
uruchamia program ochrony | potrzeba 15-30 minut,
przed przegrzaniem - | temperatura otoczenia zmienia
automatyczne wytgczanie. czas chtodzenia).

Urzadzenie nagle przestaje
dziata¢ podczas uzytkowania.




Urzadzenie nie reaguje na
zZmiane ustawien na panelu
sterowania

Wtyczka urzadzenia nie jest

Sprawdz, czy wtyczka zasilania

prawidtowo wiozona od | jest prawidtowo podtgczona do
gniazda. gniazdka.
Ramie urzadzenia nie jest Upewnul °l% ze - ramie
. urzadzenia jest prawidtowo
prawidtowo opuszczone, Lo
LT ' | opuszczone oraz dzwignia
dzwignia podnoszenia . L .
podnoszenia ramienia  jest

ramienia nie jest zablokowana.

zablokowana.

Nadmierny hatas
pracy urzadzenia.

podczas

1.Maszyna bedzie pracowac
gtosniej na wysokim biegu niz
na niskim biegu.

2.1los¢ mieszanych skiadnikow
jest zbyt duza, co powoduje
przecigzenie urzadzenia.

3.Napiecie nie jest stabilne.

4.Czas pracy jest zbyt dtugi.

1.Wybierz odpowiedni bieg do
mieszania zywnosci zgodnie z
zaleceniami w instrukgcji.
2.Zmniejsz  ilos¢
sktadnikow.

mieszanych

3.Jesli napiecie jest niestabilne,
poczekaj, az napiecie sie
ustabilizuje przed uzywaniem
urzadzenia.

4 Jesli czas pracy jest zbyt dtugi,
wstrzymaj prace i poczekaj az
urzadzenie sie ochtodzi.

Predkos¢ urzadzenia spada lub
jest niestabilna.

T.Temperatura wW
pomieszczeniu jest niska, co
powoduje twardnienie smaruw
maszynie.

2. Mieszane skitadniki sg zbyt
twarde i jest ich zbyt duzo, co
powoduje zbyt duze obcigzenie
urzadzenia.

3.Napiecie nie jest stabilne.

1.Wyjmij naczynie miksujace i
pozostaw maszyne na biegu 1"
przez 5 minut, aby zmiekczyc¢
smar w maszynie i przywrocié
stabilnos¢ predkosci.

2. Rozrzedz skiadniki
zmniejsz ich ilos¢.

lub

3.Jesli napiecie jest niestabilne,
poczekaj, az napiecie sie
ustabilizuje przed uzywaniem
urzadzenia.

Urzadzenie kotysze sie i trzesie
podczas pracy.

1. Gumowe przyssawki w
podstawie  urzadzenia nie
przylegaja prawidtowo.

2.Urzadzenie nie jest ustawione

1Sprawdz czy przyssawki w
podstawie urzadzenia
przylegaja prawidtowo.

2.Umiesc urzadzenie na

Ramie urzadzenia nie opuszcza
sie po zatozeniu pokrywy misy.

Nna gtadkiej i rowniej o .- . .
powierzehni. gtadkiej i ptaskiej powierzchni.
Nieprawidtowo zatozona | Obro¢ pokrywe misy, tak aby

pokrywa misy, misa nie jest
zamontowana zgodnie z
instrukcja.

byta prawidtowo
zamontowana. Zamontuj mise
zgodnie z instrukcja.

Pyiki, zabrudzenia wW
mieszanych skfadnikach

Zabrudzenia wpadajag do ciasta
Z napedu gtdwnego.

Przed uzyciem sprawdz, czy
naped gtodwny i akcesoria s3
suche oraz czy na powierzchni
nie ma wody ani kurzu. Oczys¢
elementy wilgotna sciereczka.




Czyszczenie i konserwacja

UWAGA: Mikser oraz jego elementy nie nadaja sie do mycia w zmywarce. Przed ponownym uzyciem
urzadzenia po jego umyciu, upewnij sie ze wszystkie elementy sg suche.

Pod wptywem wysokiej temperatury moze dojs¢ do odbarwien lub odksztatcen.

1. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie. Nie kieruj strumienia wody
bezposrednio na urzadzenie, aby zapobiec przedostaniu sie wody
do urzadzenia, oraz aby uniknac¢ zwarc, porazenia pradem,
wyciekoéw, rdzy i innych awarii.

2. Nie uzywaj sciereczek, ktore nie sg dobrze odsgczone.

3. Nie uzywaj detergentu/octu/soli ani innych zracych, silnie
kwasnych, silnie zasadowych srodkéw czyszczacych do czyszczenia

korpusu urzadzenia. W przeciwnym razie mozesz uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Czyszczenie obudowy
urzadzenia

4. Do czyszczenia urzadzenia oraz akcesoriow nie uzywaj ostrych i
szorstkich narzedzi, takich jak druciane gabki. W przeciwnym razie
tatwo uszkodzisz powierzchnie.

5. Do czyszczenia urzadzenia uzywaj wilgotnej, delikatnej sciereczki.

1. Nie umieszczaj czesci z aluminium w zmywarce ani nie myj ich
zracymi, silnie kwasowymi lub alkalicznymi srodkami czyszczacymi.
Nie nalezy myc¢ akcesoriow w zmywarce (z wyjatkiem czesci ze stali
nierdzewnej lub powierzchniowo przetworzonych czesci z

) 5 teflonem).
Czyszczenie akcesoriow _ ‘ ) . )
2.Nie nalezy moczy¢ przez dtugi czas w detergentach, wodzie

morskiej, occie i innych cieczach zracych.
3.Do czyszczenia uzywaj letniej wody oraz tagodnego detergentu.

4 Po czyszczeniu wysuszyC¢ akcesoria.

1. Obracajacy sie naped moze wytwarzac czarny osad z powodu
duzej predkosci i tarcia podczas pracy urzadzenia. Po kazdym
Specjalne czyszczenie uzyciu wyczys¢ go niezwitocznie wilgotng sciereczka i utrzymuj
czes¢ w stanie suchym.

2. Uwazaj na ostre elementy.

1. Urzadzenie nalezy przechowywac w suchym i zacienionym
o miejscu.
Konserwacja i

przechowywanie
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INFOLINIA SERWISOWA

tel: +48 22 123 96 60 lub e-mail: serwis@manta.com.pl
od poniedziatku do pigtku w godz. 9:00-17:00
Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian w specyfikacje produktu bez
uprzedzenia.

Niniejszym Manta S.A. o$Swiadcza, ze ten produkt jest zgodny z podstawowymi
wymaganiami i pozostatymi postanowieniami Dyrektyw tzw. ,Nowego podejscia”
Unii Europejskie;.

Urzadzenie oznaczone jest symbolem przekreslonego kontenera na odpady,
zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polska Ustawa z dnia 11 wrzesnia
2015 r. (Dz. U. 2015 poz. 1688) o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym
(Waste Electrical and Electronic Equipment - WEEE). Produktéw oznaczonych tym
symbolem po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy utylizowac lub wyrzucac
wraz z innymi odpadami z gospodarstwa domowego. Uzytkownik ma obowigzek
pozbywac sie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, dostarczajac go
do wyznaczonego punktu, w ktdrym takie niebezpieczne odpady poddawane s3
procesowi recyklingu. Gromadzenie tego typu odpaddw w wydzielonych
miejscach oraz wtasciwy proces ich odzyskiwania przyczyniaja sie do ochrony
zasobow naturalnych. Prawidtowy recykling zuzytego sprzetu elektrycznego i

_ elektronicznego ma korzystny wptyw na zdrowie i otoczenie cztowieka. W celu
uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla Srodowiska
pozbycia sie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego uzytkownik
powinien skontaktowac sie z odpowiednim organem witadz lokalnych, z punktem
zbiorki odpadow lub z punktem sprzedazy, w ktorym kupit sprzet.

Uwaga!

Konstrukcja produktu i parametry techniczne moga ulec zmianie bez wczesniejszego
powiadomienia. Dotyczy to przede wszystkim parametréw technicznych, oprogramowania, zdjec
oraz podrecznika uzytkownika. Niniejszy podrecznik uzytkownika stuzy ogdélnej orientacji dotyczacej
obstugi produktu. Producent i dystrybutor nie ponosza zadnej odpowiedzialnosci tytutem
odszkodowania za jakiekolwiek niescistosci wynikajace z bteddéw w opisach wystepujacych w
niniejszej instrukcji uzytkownika.

Made in P.R.C.
FOR MANTA EUROPE
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ChefMaster planetary mixer
Operating instructions

Model: LVSTMO3P
Rated voltage: 220-240V 50-60Hz

Rated power: 1800W

Retain this manual for future reference and pass it on to
future users with the device



SAFETY ISSUES

WARNING! Risk of electric shock

Before starting up the appliance, read the operating instructions carefully and keep them
together with the guarantee, receipt. If possible, keep the outer packaging as well. If you pass
this appliance on to others, please pass on the operating instructions as well.

The device is intended for private use only and for its intended purpose. This device is not suitable for
commercial use. Do not use it outdoors. Keep it away from heat sources, direct sunlight, moisture
(never immerse it in any liquid) and sharp edges. Do not use the device with wet hands. If the device
is wet or damp, unplug it immediately.

When cleaning or putting the appliance away, switch off the appliance and always pull the plug from the
socket (pull the plug, not the cable) if the appliance is not in use, and unplug the supplied accessories.

Do not leave the appliance unattended. If you leave the work area, always switch off the appliance or
remove the plug from the socket (by pulling the plug, not the cord).

Regularly check the device and cable for damage.

Do not use the device if it is damaged. Do not attempt to repair the appliance on your own. If the power
cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service representative or similarly qualified
persons in order to avoid danger.

Use only original spare parts and accessories.

Pay particular attention to: "Special safety instructions for this device"!

Children and the elderly

To ensure the safety of children, please keep all packaging (plastic bags, boxes, polystyrene, etc.) out of their
reach.

Caution: do not allow small children to play with the film as there is a danger of suffocation!

When using the blender and chopper, the appliance must not be used by children. The appliance and its
cord should be out of the reach of children.

When using the beater and whisk, the appliance may be used by children aged 8 years and older if they are
supervised or have been instructed in the safe use of the appliance and understand the risks involved. User
cleaning and maintenance must not be carried out by children unless they are 8 years and older and are
supervised.

This device is not a toy. Children should not play with the device.

The equipment may be used by persons with limited physical, sensory or mental abilities or persons without
experience and knowledge if they are supervised or have been instructed in the safe use of the equipment
and understand the risks involved.

Special safety instructions for this equipment

Always disconnect the unit from the power supply if it is left unattended and before assembly, disassembly
or cleaning.

Switch off the appliance and disconnect it from the power supply before changing accessories or
approaching parts that move during use. Do not misuse the device.

CAUTION: To avoid the danger of accidentally resetting the thermal switch, the unit must not be powered
by an external switching device, such as a timer, or connected to a circuit that is regularly switched on and
off by utilities.

Do not tamper with any safety switches.
Do not insert any objects into the rotating hooks while the machine is running.
Place the unit on a smooth, flat and stable work surface.

Do not insert the appliance plug into a power socket without all the necessary accessories installed.



Description of the device

Main components and accessories:

Main drive Mixing tip

Arm lifting lever Whisk attachment

Touch control panel Bowl lid

O |0 9 O

Bowl Front drive cover

(N W=

Dough hook




How to use the device

1. wash accessories with clean water, rinse and dry before use.

2. place the unit on a flat, clean and dry surface, press down the arm lift levers(2), the arm will
raise automatically. According to illustrations PG1 and PG2.

3 Fit the bowl cover to the tip as per step 2 in illustration PG2.

4 Fit the mixing bowl(4) onto the machine (step 3 in illustration PG3), turn the bowl clockwise
until you feel resistance and the bowl is locked - step 4 in illustration PG3.

5. the amount of dough should not be exceeded - the total weight can be up to 1.5 kg;

6 Fit the required accessories (5)/(6)/(7) (only one of the three can be used at a time) onto the
main drive(1) as per step 5 in illustration PG4, push the fitted end upwards and then turn a
guarter turn anticlockwise to the locking position - step 6 in illustration PG5.

7 Press the arm lift lever(2), gently push the arm down so that it returns to the horizontal
position and you will hear the arm lift lever lock(2) click. (When the arm is raised the unit will

not turn on.)

" po4 TR T b



LED touch panel operation:

1. Switching on the device:

a) Connect the plug to the power supply. The icon will flash on the display. Touch the button to start the

unit.

b) In standby mode without any action for 1 minute, the display will dim and enter sleep mode.

c) Insleep mode, tap , to wake up the screen.

2. Speed control:

Touch to set the desired speed of the unit. Once the speed has been set, touch to start the unit. Touch

this button again to stop the appliance.

3. Setting the timer function:

Once the desired operating speed has been selected, touch the button to set the automatic shut-off function after
the set time. When the digits displaying the time are flashing, touch the buttons to set the desired time.

Then touch to start the device. When the set time has elapsed, the operation of the device will end automatically. By

touching you can pause/resume the unit at any time.
To change the speed during operation touch . To change the set time touch , set the new running time

and touch to resume operation.



Guidance

Level adjustment and suggested accessories for

Time Number of
Accessory Photo Speed Instructions
min" ingredients
Speedlevel 1 for 30
sec, speed level 2
1000g for 30 sec, then
Dough speed level 3,
3 3-5 flour+538g .
hook before 24 minutes
water until the desired
consistency is
achieved.
Speed level 2 for
6609 20 sec, then
Mixing tip 2-7 3-10 flour+840g | speed level 4 for
water atleast2 min 40
sec.
Tip for Use speed level
8-10 3-10 | 3eggwhites | 5or6 foratleast
whisking .
3 minutes.

Meat mincer (Optional accessory to be purchased separately)
How to assemble and use a meat grinder

1)To install the meat grinder accessory, first install the meat grinder blade(M6) on the screw head of

the meat grinder(M4), attach the selected sieve(M7) (coarse hole, medium hole or fine hole), take

care to align the groove between the meat grinder sieve(M) and the meat grinder(M3) and tighten

the lock nut(M5) on the meat grinder(M3) as shown inillustration PG1.




2) Unscrew the lock nut and remove the front drive cover(9) as shown in illustration PG2.

3) Hold the meat grinder(M3), insert into the front drive hole and turn counterclockwise to the locked

position matching the drive alignment. Then tighten the locking nut as shown in illustration PG3.
4) Fit the tray(M2) onto the razor body(M3) as shown in illustration PG4.

5) Cut the meat into strips, the width of the strips should not be greater than the opening of the
tray(M2).

6) Plug the power cord into an outlet, then speed using the control panel(3) (recommended speed is
level 1-3), place the meat on the tray(M2) and insert it into the feed opening. Use the pusher(M1) to
slowly push the meat into the feed opening of the meat grinder. Do not insert your fingers into the

meat mincer's feed opening!

7) After use, switch the device off and unplug it from the socket.

M1 | Pusher NJH 9 M3 M4 6 5
M2 | Tray
M3 | Shaver body
M4 | Shaver bolt
M5 | Cap Mﬁ
security R
M6 | Blade *'
M7 | Sieve
PG1 PG2 PG3 PG4

—

Step

R Step @
@ T WY <«

Sausage making attachment (Optional accessory to be purchased
separately)
How to install and use the sausage making attachment:

)] Fit the attachment bracket(S1) onto the screw head(M4) and place the sausage attachment(S2-1
/ S2-2 / S2-3) of your choice onto it. Tighten the lock nut(M5) on the meat grinder(M3). Mount the
whole thing in the front drive hole according to the meat grinder mounting method.

2) Prepare the minced meat stuffing and add the appropriate toppings. Mix evenly and marinate
for the specified time.

3)  Prepare the casing to be filled with the stuffing. Soak the casing in water before use and tie a
knot at the end. Pull the casing over the beginning of the sausage attachment(S2).



5)

Insert the power cord plug into the power outlet. Then set the speed knob(3) to the desired gear
(recommended speed 3-6). Insert the stuffing into the opening of the tray(M2). The casing will
gradually start to fill with stuffing. Pull gently on the end of the casing to reach the desired
thickness of the sausage. When you get close to the end of the casing, stop filling and tie a knot
at the end of the sausage.

The sausage should be hung up and dried for the specified time, after which it should be

subjected to the heat treatment of your choice.

M1 Pusher
M2 Tray
M3 | Shaver body
M4 | Shaver bolt
' 1 M2
M5 | Locking nut ’\f
S1 Attachment
bracket
S2-1 Thin
sausage
starter
S2-2 Starter for
medium
sausages
S2-3 Coarse
sausage
attachment
PG1 PG2 PG3 PG4 l
] Fstep 2 ' .
. Step (1) ~ % | ]
0 ) Step (2 N . | LA, e R
o s = g =
B -FCTZ T I 7 - § =
LIRS N se?D N [l %o :

Vegetable shredding attachment (Optional accessory to be
purchased separately)

How to install and use the shredding attachment:

1)
2)

Remove the front drive cover(9) and unscrew the lock nut as shown in illustration PG2.

Insert the blade of your choice (small hole blade(V3), thick hole blade(V4), slicing blade (V5) into
the inside of the vegetable slicing housing V2. As shown in illustration PGI.

Slide the vegetable slicing housing connector (V2) into the front drive, match the alignment of
the front drive and tighten the lock nut. As shown in illustration PG3.

Place a container under the outlet of the housing. Shredded vegetables will fall into it.

Cut potatoes or other vegetables into pieces, the size suitable for the opening in the vegetable
cutter.

Insert the plug of the power cord into the socket, then set the speed level to the desired gear
(recommmended speed levels are 3-5).



7) Insert the vegetable into the opening of the attachment and press gently with pusher V1. As
shown in illustration PG4.

8) After use, switch off the device and disconnect the power plug.

V1 | Pusher V1 Vlz V3 V4 5
V2 | Attachment J
housing
V3 | Small bore blade W _
V4 | Large bore VA
blade
V5 | Slicing blade

PG1 PG2 PG3 PG4 @
=TT Step @ gD .‘. \ =
._—' Ke = :

Steel pasta attachment (Optional accessory to be purchased
separately)
How to install and use the pasta attachment:

Level Pullin Settin
Attachment Function | speed width direction of 9 Suggested use
< pasta arrow and turn table
to adjust rolls
Up to 12 Kneading and sprinkling of
Rolling B dough
cakes 2-6 140m
m 3-4 Egg noodles
Pasta
Pasta 4-5 Spaghetti,Fettuccing,Lasag
Fettucin 2-6 6.5mm na
e Thin Fettuccine, Tortellini,
6-7 . L
Linguini
Pasta
Spaghett 2-6 2mm
i

BEFORE FIRST USE

To avoid damage, do not wash or immerse the cap in water or other liquid. Do not wash in the
dishwasher. Note: These attachments are for preparing pasta dough only. Do not cut or knead
anything other than pasta to avoid damaging the attachment.

INSTALLATION AND USE



Remove the front drive cover(9) and select the required cap.

2) Step1: Install the selected attachment into the front drive of the unit. Step 2: Turn
counterclockwise to fit into the front drive. As shown in illustration PG1.

3) Step 3: Once the cap is fully attached, pull out the pasta roller adjustment knob,
illustration PG2.

4) Step 4: Turn the dial to set the width of pasta you need, as shown in illustration PG3.

5) Step 5: Plug the machine into an outlet and set the machine speed to 2-6. Place the
flattened dough on the rollers and knead. lllustration PG4.

6) When finished using, set the speed dial(3)to 0 and disconnect the power cord.

PG1 PG2 PG3 PG4  swo

Step O ‘\.
Step @ Step @ Step @
NOTES:

1 Cut the dough into pieces that fit in a pasta roller.

2 Pull out the pasta roller adjustment knob and turn it to setting 1. Release the knob, ensuring that
the pin on the pasta roller housing enters the hole on the back of the adjustment knob, allowing the
knob to fit into the roller housing.

3. place the flattened dough on the rollers and knead. Fold the dough in half and roll again. Repeat
this process until the dough is smooth and elastic and covers the width of the rolling pin. Lightly dust
the pasta with flour as you roll and cut to keep it dry and separate.

4 Pass the dough through the rollers to further flatten the dough sheet. Charge the roller to setting 3
and repeat the rolling process. Continue increasing the roller setting until the desired thickness is
reached. Do not fold the dough at this stage.

5. To make pasta, replace the pasta roller with the slicer of your choice. Pass the flattened sheets of
dough through the slicer. To determine the correct thickness for each type of pasta, see "Table of
roller settings".

6. you can dust the dough with dry flour if the pasta is too soft and cracked.

Examples of recipes

Please bear in mind that the following recipes are only suggestions and do not guarantee the
desired result. The end result may vary depending on many factors. We recommend
experimenting and adjusting ingredients and methods to achieve the best possible result.

Linseed rolls

Ingredients: 30g linseed, 40g water, 250g bread flour, 3g dry yeast, 30g sugar, 3g salt, 10g milk
powder, 20g butter, 1 egg.

1. Soak 30 g of linseed in 40 g of water for 12 hours.

2. Put 250 g bread flour, 3 g dry yeast, 30 g sugar, 3 g salt, 10 g powdered milk, 150 g water into a
bowl, knead the ingredients using a dough hook on levels 1-3, then add 20 g butter and
continue kneading until the dough is smooth. Then add the soaked flaxseed, and again using
the dough hook, knead until the dough is well kneaded. Cover with cling film and leave to
double in volume in a warm place.

3. Once again knead thoroughly, remove from the bowl and divide into six small breads. Once
shaped, cover the rolls and leave to rise at about 38°C for 1 hour.



4. Once risen, brush the surface of the bread with beaten egg. Preheat the oven to 180°C. Set the
top and bottom heaters to 180°C and bake for 20 minutes, then remove from the oven and set
aside to cool.

Homemade pizza
Ingredients: 170 g pizza flour, 100 g water, 1.5 g salt, 15 g white sugar, 2 g yeast.

1 Put 170 g flour, 100 g water, 1.5 g salt, 15 g sugar and 2 g yeast into a bowl. Mix with a dough hook on
levels 1-3. Once the dough is kneaded, add the butter and continue kneading until it can be pulled
out and forms an elastic ball.

2. leave the dough to rise (until doubled in volume) in a warm place.
3. while the dough is ripening you can prepare your favourite ingredients for the pizza.

4. after it has risen, knead the dough thoroughly once more. Divide the dough in half, roll out half of
the dough and let it rest for 5 minutes. Then gently roll out with a rolling pin to the size of the tin and
place the rolled out dough in it.

5 Set the heat mode to upper and lower heat, preheat the oven to 200°C. Gently brush the top of the
dough with olive oil, then spread the pizza sauce evenly, skipping the edges. Then add the cheese
and your favourite ingredients. Place the pizza tray on the second level of the preheated oven and
bake for approx. 20 minutes, until the cheese is melted and the edges of the pizza are browned.

French baguette

Ingredients: 250g high gluten flour, 50g low gluten flour, 150g water, 10g sugar, 3g yeast powder, 1g
salt.

1. put all ingredients into the bowl, use the dough hook on levels 1-3 and knead the dough.
2 Cover the kneaded dough with cling film and leave to rise (double inert) in a warm place.

3 Once risen, knead thoroughly once more, remove from the bowl and divide into 4 portions. Take a
portion of the dough and roll it into an oval shape, then roll from top to bottom.

4. then cover the rolled out dough with cling film and let it rise (double in volume).

5. brush the surface with sesame oil, preheat the oven to 180°C, place the cake tin on the middle shelf
of the oven and bake for 20 minutes.

Lemon cake

Ingredients: 100 g cake flour, 5 eggs, 50 g oil, 80 g sugar, a small amount of lemon juice, 55 g milk.

1. separate the 5 egg yolks from the whites, add 20g of sugar to the yolks (leave the whites, you'll
need them later), mix with the whisk attachment on level 6 until the sugar has completely dissolved.
Add the milk and continue to mix evenly on level 6.

2. pour in the oil and continue whisking until smooth.

3. add the cake flour sifted through a sieve and mix evenly to a smooth paste and transfer to another
bowl.

4. add a few drops of lemon juice to the egg whites, add the remaining sugar in 3 batches and beat
with a whisking tip on level 5-6 to a stiff froth.

5. with 1/3 of the beaten foam, fold it into the egg yolk mixture and mix evenly and very gently with a
spatula, pour the mixed mixture into the remaining foam and again mix very gently and evenly.

6. grease the surface of the cake tin with oil, then pour in the resulting mixture.

7. Preheat the oven to 150°C, set the top and bottom heat mode and bake for about 50 minutes until
beautifully golden.



Resolution of typical faults

Fault

Cause

Solution

The device suddenly stops
working during use.

It may happen that the
machine has been running for
too long or the ambient
temperature is too high,
causing the machine's motor
temperature to be too high; the

Set the speed control knob to
"0", disconnect the power
supply, wait for the machine to
return to room temperature so
that it can be restarted (usually

The device does not react to
changing the settings on the
control panel

machine triggers an | 15-30 minutes are needed, the
overheating protection | ambient temperature changes
programme - automatic | the cooling time).

shutdown.

The appliance plug is not | Check that the power plug is

properly inserted from the

socket.

properly connected to the

socket.

The arm of the unit is not
lowered correctly, the arm lift
lever is not locked.

Ensure that the machinearm is
lowered correctly and that the
arm lift lever is locked.

Excessive noise
operation of the unit.

during

1.The machine will run louder in
high gear than in low gear.

2.The amount of ingredients
being mixed is too high,
causing the machine to
overload.

3.Voltage is not stable.

4The operating time is too

long.

1Select the correct gear for
mixing food as recommended
in the instructions.

2.Reduce the amount of mixed
ingredients.

3.If the voltage is unstable, wait
until the voltage stabilises
before using the device.

4If the operating time is too
long, stop operation and wait
for the unit to cool down.

The speed of the device drops
or is unstable.

1.The temperature in the room
is low, causing the lubricant in
the machine to harden.

2.the mixed ingredients are too
hard and there are too many of
them, which puts too much
strain on the machine.

3.Voltage is not stable.

1.Remove the mixing vessel and
leave the machine in gear "1" for
5 minutes to soften the grease
in the machine and restore
speed stability.

2. dilute the ingredients or
reduce the amount.

3.If the voltage is unstable, wait
until the voltage stabilises
before using the device.

The device sways and shakes
during operation.

1. the rubber suction cups in the
base of the unit do not adhere

properly.

2.the appliance is not placed on
a smooth and level surface.

1.Check that the suction cups
on the base of the unit fit

properly.

2.Place the unit on a smooth
and flat surface.

The appliance arm does not
lower when the bowl cover is in
place.

Bowl cover incorrectly fitted,
bowl not fitted as instructed.

Turn the bowl cover so that it is
correctly fitted. Fit the bowl
according to the instructions.




Pollen, dirt in mixed | Dirt falls into the dough from

ingredients

Before use, check that the main
drive and accessories are dry
and that there is no water or
dust on the surface. Clean the
components with a damp cloth.

the main drive.

Cleaning and maintenance

NOTE: The mixer and its components are not dishwasher safe. Make sure all components are dry
before using the appliance again after washing.

Under the influence of high temperatures, discolouration or deformation may occur.

Cleaning the housing of the
appliance

1. do not immerse the appliance in water. Do not direct the water jet
directly onto the appliance to prevent water from entering the
appliance, and to avoid short circuits, electric shock, leaks, rust and
other malfunctions.

2. do not use cloths that are not well drained.

3. do not use detergent/vinegar/salt or other caustic, strongly acidic,
strongly alkaline cleaning agents to clean the appliance body.
Otherwise you may damage the surface of the appliance.

4 Do not use sharp or rough tools such as wire sponges to clean the
unit and accessories. Otherwise you will easily damage the surface.

5. Use a damp, soft cloth to clean the unit.

Cleaning accessories

Do not place aluminium parts in the dishwasher or wash them with
caustic, strongly acidic or alkaline cleaning agents. Do not wash
accessories in the dishwasher (except for stainless steel parts or
surface-treated Teflon parts).

2.Do not soak for long periods in detergents, seawater, vinegar or
other corrosive liquids.

3.Use lukewarm water and a mild detergent for cleaning.

4 Dry the accessories after cleaning.

Special cleaning

1The rotating drive can produce a black residue due to the high
speed and friction during operation. Clean it immediately with a
damp cloth after each use and keep the part dry.

2. Watch out for sharp parts.

Maintenance and storage

1 Store the device in a dry and shaded place.
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SERVICE HOTLINE

tel: +48 22 123 96 60 or e-mail: serwis@manta.com.pl
Monday to Friday, 9 a.m.to 5 p.m.

The manufacturer reserves the right to make changes to the product specifications without prior

Attention!

notice.

Manta S.A. hereby declares that this product complies with the essential
requirements and other provisions of the so-called "New Approach" Directives of
the European Union.

The device is marked with the symbol of a crossed-out waste container, in
accordance with European Directive 2012/19/EU and the Polish Act of 11 September
2015. (Journal of Laws 2015 item 1688) on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Products marked with this symbol should not be disposed of
or thrown away with other household waste at the end of their useful life. The user
is obliged to dispose of waste electrical and electronic equipment by delivering it
to a designated point where such hazardous waste is recycled. The collection of
this type of waste in separate locations and the proper recovery process contribute
to the protection of natural resources. Proper recycling of waste electrical and
electronic equipment has a positive impact on human health and the
environment. For information on where and how to dispose of waste electrical and
electronic equipment in an environmentally safe manner, the user should contact
the relevant local authority, the waste collection point or the point of sale where
they purchased the equipment.

Product design and technical specifications are subject to change without prior notice. This applies
in particular to technical specifications, software, pictures and the user manual. This user manual
serves as a general orientation for the operation of the product. The manufacturer and distributor
assume no liability for any inaccuracies resulting from errors in the descriptions contained in this

user manual.

Made in P.R.C.
FOR MANTA EUROPE
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ChefMaster-Planetenmischer
Betriebsanleitung

Modell:  LVSTMO3P
Nennspannung: 220-240V 50-60Hz

Nennleistung: 1800W

Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen
auf und geben Sie sie an kiinftige Benutzer des Gerats
weiter.



SICHERHEITSFRAGEN

WARNUNG! Gefahr eines elektrischen Schlages

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfiltig durch und
bewahren Sie sie zusammen mit der Garantie und der Quittung auf. Bewahren Sie nach
Moglichkeit auch die Umverpackung auf. Wenn Sie das Gerat an andere Personen weitergeben,
geben Sie bitte auch die Gebrauchsanweisung weiter.

Das Gerat ist nur fur den privaten Gebrauch und fur den vorgesehenen Zweck bestimmt. Dieses
Gerat ist nicht fur den gewerblichen Einsatz geeignet. Verwenden Sie es nicht im Freien. Halten Sie
es fern von Warmequellen, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (tauchen Sie es niemals in
eine Flussigkeit) und scharfen Kanten. Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen. Wenn das
Gerat nass oder feucht ist, ziehen Sie sofort den Netzstecker.

® \Wenn Sie das Gerat reinigen oder wegraumen, schalten Sie es aus und ziehen Sie immer den Stecker aus
der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn das Gerat nicht benutzt wird, und ziehen Sie
das mitgelieferte Zubehdr aus der Steckdose.

® Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Wenn Sie den Arbeitsbereich verlassen, schalten Sie das Gerat
immer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose (durch Ziehen am Stecker, nicht am Kabel).

e Uberprufen Sie das Gerat und das Kabel regelméaBig auf Beschadigungen.

® Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt ist. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich
qualifizierte Personen ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

® Verwenden Sie nur Originalersatzteile und -zubehor.
e Achten Sie besonders auf: "Besondere Sicherheitshinweise fur dieses Gerat"!
Kinder und altere Menschen

® Um die Sicherheit von Kindern zu gewahrleisten, bewahren Sie bitte alle Verpackungen (Plastiktuten,
Schachteln, Styropor usw.) auf3erhalb ihrer Reichweite auf.

Achtung: Lassen Sie kleine Kinder nicht mit der Folie spielen, es besteht Erstickungsgefahr!

® \Wenn Sie den Mixer und den Zerkleinerer verwenden, darf das Gerat nicht von Kindern benutzt werden.
Das Gerat und sein Kabel sollten auBerhalb der Reichweite von Kindern sein.

® Beider Verwendung von Quirl und Schneebesen darf das Gerat von Kindern ab 8 Jahren verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden
und die damit verbundenen Risiken verstehen. Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nicht von
Kindern durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

® Dieses Gerat ist kein Spielzeug. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen.

e Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder von Personen ohne Erfahrung und Kenntnisse benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder in
die sichere Benutzung des Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen Risiken verstehen.

Besondere Sicherheitshinweise flr dieses Gerat

® Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn es unbeaufsichtigt gelassen wird und bevor
Sie es zusammenbauen, auseinandernehmen oder reinigen.

® Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor Sie Zubehdrteile wechseln
oder sich Teilen nahern, die sich wahrend des Gebrauchs bewegen. Missbrauchen Sie das Gerat nicht.

® ACHTUNG: Um die Gefahr eines versehentlichen ZurlUcksetzens des Warmeschalters zu vermeiden, darf das
Gerat nicht Uber ein externes Schaltgerat, wie z. B. eine Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt oder an einen
Stromkreis angeschlossen werden, der regelmaf3ig von Versorgungsunternehmen ein- und ausgeschaltet
wird.

® Nehmen Sie keine Eingriffe an den Sicherheitsschaltern vor.
® Stecken Sie keine Gegenstande in die rotierenden Haken, wahrend die Maschine lauft.
® Stellen Sie das Gerat auf eine glatte, ebene und stabile Arbeitsflache.

® Stecken Sie den Stecker des Gerats nicht in eine Steckdose, wenn nicht alle erforderlichen Zubehorteile
installiert sind.



Beschreibung des Gerats

Hauptkomponenten und Zubehor:

]

Hauptantrieb

Tipp zum Mischen

Hebel zum Anheben des Arms

Schneebesenaufsatz

Touch-Bedienfeld

Deckel der Schale

Schale

O |0 9 O

Vordere Antriebsabdeckung

o N NN

Knethaken




Verwendung des Gerats

1. Waschen Sie das Zubehor mit sauberem Wasser, spulen Sie es ab und trocknen Sie es vor dem
Gebrauch.

2. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, saubere und trockene Flache, dricken Sie die Hebel zum
Anheben des Arms (2) nach unten, der Arm hebt sich automatisch. Gemaf den Abbildungen
PG1und PG2.

3 Bringen Sie die Schusselabdeckung an der Spitze an, wie in Schritt 2 in Abbildung PG2
dargestellt.

4 Setzen Sie den Mixtopf (4) auf das Gerat (Schritt 3 in Abbildung PG3), drehen Sie den Mixtopf
im Uhrzeigersinn, bis Sie einen Widerstand spUren und der Mixtopf einrastet - Schritt 4 in
Abbildung PG3.

5. die Teigmenge sollte nicht Uberschritten werden - das Gesamtgewicht kann bis zu 1,5 kg
betragen;

6 Montieren Sie das gewunschte Zubehor (5)/(6)/(7) (es kann immer nur eines der drei
verwendet werden) auf den Hauptantrieb (1) gemaf Schritt 5 in Abbildung PG4, drlcken Sie das
montierte Ende nach oben und drehen Sie es dann eine Vierteldrehung gegen den
Uhrzeigersinn in die Verriegelungsposition - Schritt 6 in Abbildung PG5.

7 Drucken Sie den Hebel zum Anheben des Arms (2), dricken Sie den Arm vorsichtig nach
unten, so dass er in die horizontale Position zuruckkehrt, und Sie horen die Verriegelung des
Hebels zum Anheben des Arms (2) klicken. (Wenn der Arm angehoben ist, schaltet sich das

Gerat nicht ein).

" Pe3

PG4 h PG5 " pgs



LED-Touchpanel-Bedienung:

1. Einschalten des Gerats:

a) SchlieBen Sie den Stecker an das Stromnetz an. Das Symbol blinkt auf dem Display. BerUhren Sie die Taste

,um das Gerat zu starten.

b)  Wennim Standby-Modus 1 Minute lang nichts geschieht, verdunkelt sich das Display und geht in den Schlafmodus
Uber.

c) Tippen Sie im Ruhemodus au , um den Bildschirm aufzuwecken.

2. Geschwindigkeitskontrolle:

BerUhren Sie , um die gewlnschte Geschwindigkeit des Gerats einzustellen. Sobald die Geschwindigkeit

eingestellt ist, berUhren Sie ,um das Gerat zu starten. BerUhren Sie diese Taste erneut, um das Gerat anzuhalten.

3. Einstellung der Timerfunktion:

Sobald die gewlinschte Betriebsgeschwindigkeit gewahlt wurde, berlUhren Sie die Taste SET , um die automatische
Abschaltfunktion nach der eingestellten Zeit einzustellen. Wenn die Ziffern der Uhrzeit blinken, berUhren Sie die Tasten

, um die gewlUnschte Uhrzeit einzustellen.

BerUhren Sie darm , um das Gerat zu starten. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, wird der Betrieb des Gerats

automatisch beendet. Durch Berlhren von kénnen Sie das Gerat jederzeit pausieren/fortsetzen.

Um die Geschwindigkeit wahrend des Betriebs zu andern, berlUhren Sie @@ . Um die eingestellte Zeit zu andern,

berthren Siel SET , stellen Sie die neue Laufzeit ein und berUhren Sie ,um den Betrieb wieder aufzunehmen.



Leitfaden Niveauregulierung und empfohlenes Zubehér fir
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1-3

3-5

1000g
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sstufe 5 oder 6
fur mindestens 3

Minuten.




Fleischwolf (optionales, separat zu erwerbendes Zubehor)

Wie man einen Fleischwolf zusammenbaut und benutzt:

1) Um das Fleischwolfzubehor zu installieren, setzen Sie zuerst die Fleischwolfklinge(M6) auf den
Schraubenkopf des Fleischwolfs(M4), bringen Sie das ausgewahlte Sieb(M7) an (grobes Loch,
mittleres Loch oder feines Loch), achten Sie darauf, die Nut zwischen dem Fleischwolfsieb(M7) und
dem Fleischwolf(M3) auszurichten und ziehen Sie die Kontermutter(M5) am Fleischwolf(M3) fest, wie

in Abbildung PG1 gezeigt.

2) Schrauben Sie die Kontermutter ab und entfernen Sie die vordere Antriebsabdeckung(9) wie in

Abbildung PG2 gezeigt.

3) Halten Sie den Fleischwolf (M3), fUhren Sie ihn in die vordere Antriebsdéffnung ein und drehen Sie
ihn gegen den Uhrzeigersinn in die verriegelte Position, die mit der Ausrichtung des Antriebs

Ubereinstimmt. Ziehen Sie dann die Sicherungsmutter wie in Abbildung PG3 gezeigt an.
4) Montieren Sie die Schale (M2) auf den Rasierapparat (M3), wie in Abbildung PG4 gezeigt.
5) Schneiden Sie das Fleisch in Streifen, die nicht breiter als die Offnung der Schale (M2) sein sollten.

6) Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose, stellen Sie die Geschwindigkeit Uber das
Bedienfeld(3) ein (empfohlen sind die Geschwindigkeitsstufen 1-3), legen Sie das Fleisch auf das
Tablett(M2) und fuhren Sie es in die Einfulloffnung ein. Benutzen Sie den Schieber(M1), um das
Fleisch langsam in die Einfullo6ffnung des Fleischwolfs zu schieben. Stecken Sie nicht Ihre Finger in

die Einfllléffnung des Fleischwolfs!

7) Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Step(D

M1 | Drucker M1 9 5
M2 | Tablett 1
M3 | Korper des
Rasierers
M4 | Rasierschraube
M5 | Kappe
Sicherheit
M6 | Klinge
M7 | Sieb
PG1 PG2 PG3 PG4 _
@@T{wﬁ@@ Pt EJ % l




Wurstaufsatz (optionales, separat zu erwerbendes Zubehér)
So installieren und verwenden Sie das Gerat zur Wurstherstellung:

)] Montieren Sie den Befestigungswinkel(S1) auf den Schraubenkopf(M4) und setzen Sie den
Wurstaufsatz(S2-1/S2-2 / S2-3) Ihrer Wahl darauf. Ziehen Sie die Kontermutter(M5) am
Fleischwolf(M3) fest. Montieren Sie das Ganze in der vorderen Antriebsbohrung entsprechend
der Fleischwolf-Montagemethode.

2) Die Hackfleischfullung vorbereiten und den entsprechenden Belag hinzufugen. Gleichmal3ig
mischen und fur die angegebene Zeit marinieren.

3) Bereiten Sie den Darm vor, der mit der Fullung gefullt werden soll. Weichen Sie den Darm vor
der Verwendung in Wasser ein und machen Sie am Ende einen Knoten. Ziehen Sie den Darm
Uber den Anfang des Wurstaufsatzes (S2).

4) Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Steckdose. Stellen Sie dann den
Geschwindigkeitsregler(3) auf den gewunschten Gang (empfohlene Geschwindigkeit 3-6).
Legen Sie die Fullung in die Offnung der Schale(M2). Die Hulle fullt sich allmahlich mit Fallung.
Ziehen Sie leicht am Ende der Hulle, um die gewunschte Dicke der Wurst zu erreichen. Wenn
Sie sich dem Ende der Hulle ndhern, hdéren Sie mit dem Fullen auf und machen Sie einen
Knoten am Ende der Wurst.

5) Die Wurst muss aufgehangt und fur die angegebene Zeit getrocknet werden, danach wird sie

der Warmebehandlung Ihrer Wahl unterzogen.

M1 Drucker
M2 Tablett
M3 Koérper des
Rasierers
M | Rasierschraub 1 M2
4 e I\f

M5 | Kontermutter

S1 | Halterung zur
Befestigung

S2- DUnne
1 Wurstvorspeis
e

S2- | Vorspeise fur
2 mittelgroRe

Wdrste
S2- Grober
3 Wurstaufsatz
PG1 | PG2 P63 ot |
= = 2 | =
0 J_. e Step 25&%%—_ :'_q g &: % | I |
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Gemiusehackselaufsatz (optionales, separat zu erwerbendes
Zubehor)

Installation und Verwendung des Zerkleinerungsgerats:

1)

2)

Entfernen Sie die vordere Antriebsabdeckung(9) und schrauben Sie die Kontermutter ab, wie in
Abbildung PG2 gezeigt.

Setzen Sie die Klinge Ihrer Wahl (kleine Lochklinge (V3), dicke Lochklinge (V4), Schneideklinge
(V5)) in das Innere des GemuUseschneidegehauses V2 ein. Wie in Abbildung PC1 gezeigt.

Schieben Sie den Anschluss des GemuUseschneidergehauses (V2) in den Frontantrieb, passen Sie
die Ausrichtung des Frontantriebs an und ziehen Sie die Kontermutter fest. Wie in Abbildung
PG3 gezeigt.

Stellen Sie einen Behalter unter den Auslass des Gehauses. Das zerkleinerte Gemuse fallt in
diesen Behalter.

Schneiden Sie Kartoffeln oder anderes Gemuse in Stlcke, deren GréBe in die Offnung des
Gemuseschneiders passt.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Steckdose und stellen Sie die gewunschte
Geschwindigkeitsstufe ein (empfohlen werden die Geschwindigkeitsstufen 3-5).

7) Fuhren Sie das Gemuse in die Offnung des Aufsatzes ein und dricken Sie es mit dem StoéRel V1
leicht an. Wie in Abbildung PG4 gezeigt.

8) Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch aus und ziehen Sie den Netzstecker.

V1 | Drucker

V2 | Befestigung
Gehause

V3 | Klinge mit
kleiner Bohrung

V4 | Klinge mit
grofBer Bohrung

V5 | Schneidemesser

PGl PG2

Step/(1)

«V




Nudelaufsatz aus Stahl (optionales, separat zu erwerbendes
Zubehor)
So installieren und verwenden Sie den Nudelaufsatz:

In
. Ebene Breite Pfe|lr|chtung Gedeckt
Funktio S ziehen und ) Empfohlene
Anlage Geschwindigke | Nudel er Tisch
n . zum Verwendung
iten n . rollt
Einstellen
drehen
== Rollend Bis zu 12 Kneten und Bestreuen
1 er 2-6 140 des Teigs
Torten mm 3-4 Eiernudeln
Nudeln
I Nudeln 4-5 Spaghetti,Fettuccine,La
. 6,5
Fettuci 2-6 sagna
mm r -
ne 6.7 Dunne Fettuccineg,
Tortellini, Linguini

Nudeln
Spaghe 2-6 2mm

tti

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Um Schaden zu vermeiden, durfen Sie die Kappe nicht in Wasser oder anderen FlUssigkeiten
waschen oder eintauchen. Nicht in der Spulmaschine reinigen. Hinweis: Diese Aufsatze sind nur
fUr die Zubereitung von Nudelteig geeignet. Schneiden oder kneten Sie nichts anderes als
Nudeln, um eine Beschadigung des Aufsatzes zu vermeiden.

INSTALLATION UND NUTZUNG

1) Entfernen Sie die vordere Laufwerksabdeckung(9) und wahlen Sie die gewunschte
Kappe.

2) Schritt 1: Setzen Sie das ausgewahlte Anbaugerat in den vorderen Antrieb des Gerats ein.
Schritt 2: Drehen Sie den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn, damit er in den vorderen
Antrieb passt. Wie in Abbildung PG1 gezeigt.

3) Schritt 3: Sobald die Kappe vollstandig aufgesetzt ist, ziehen Sie den Einstellknopf fur die
Nudelwalze heraus (Abbildung PG?2).

4) Schritt 4: Drehen Sie den Drehknopf, um die gewUlnschte Breite der Pasta einzustellen,
wie in Abbildung PG3 gezeigt.

5) Schritt 5: SchlieRen Sie die Maschine an eine Steckdose an und stellen Sie die
Geschwindigkeit auf 2-6. Legen Sie den Teig auf die Walzen und kneten Sie ihn.
Abbildung PG4.

6) Stellen Sie nach der Benutzung die Kurzwahl (3) auf O und ziehen Sie das Netzkabel ab.

PG1 PG2 PG4 s ®

Step

ANMERKUNGEN:

1 Den Teig in Stucke schneiden, die in einen Nudelroller passen.

2 Ziehen Sie den Einstellknopf fur die Nudelwalze heraus und drehen Sie ihn in die Stellung 1. Lassen
Sie den Knopf los und achten Sie darauf, dass der Stift am Gehause der Nudelwalze in das Loch auf



der RUckseite des Einstellknopfes passt, so dass der Knopf in das Walzengehause passt.

3. Den abgeflachten Teig auf die Walzen legen und kneten. Den Teig in der Halfte falten und erneut
rollen. Wiederholen Sie diesen Vorgang, bis der Teig glatt und elastisch ist und die Breite des
Nudelholzes bedeckt. Bestauben Sie die Nudeln beim Rollen und Schneiden leicht mit Mehl, damit
sie trocken bleiben und sich nicht l&sen.
4 Den Teig durch die Walzen fuhren, um das Teigblatt weiter zu glatten. Die Walze auf Einstellung 3
laden und den Walzvorgang wiederholen. Die Walzeneinstellung weiter erhdhen, bis die
gewunschte Dicke erreicht ist. Falten Sie den Teig in diesem Stadium nicht.

5 FUr die Herstellung von Nudeln ersetzen Sie die Nudelwalze durch die Schneidemaschine lhrer
Wahl. FUhren Sie die abgeflachten Teigblatter durch die Schneidemaschine. Um die richtige Dicke
fur jede Art von Nudeln zu bestimmen, siehe "Tabelle der Walzeneinstellungen".

6. Sie kdnnen den Teig mit trockenem Mehl bestauben, wenn die Nudeln zu weich und rissig sind.

Behebung von typischen Fehlern

ein
Uberhitzungsschutzprogramm
aus - automatische
Abschaltung.

Stérung Ursache Losung
Es kann vorkommen, dass die | Stellen Sie den
Maschine zu lange gelaufen ist | Geschwindigkeitsregler auf "0",
oder die | unterbrechen Sie die
Umgebungstemperatur zu | Stromzufuhr und warten Sie,
Das GCerat funktioniert | hoch ist, wodurch die | bis das Cerat auf
wahrend der Benutzung | Motortemperatur der Maschine | Raumtemperatur  abgekuhlt
plétzlich nicht mehr. zu hoch wird; die Maschine |6st | ist, damit es neu gestartet

werden kann (in der Regel sind
15-30 Minuten erforderlich, die
Umgebungstemperatur
verandert die Abkuhlzeit).

Das Cerat reagiert nicht auf die
Anderung der Einstellungen
am Bedienfeld

Der Stecker des Gerats ist nicht
richtig in die Steckdose
eingesteckt.

Prufen Sie, ob der Netzstecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt ist.

Der Arm des Gerats ist nicht
richtig abgesenkt, der Hebel
zum Anheben des Arms ist nicht
verriegelt.

Vergewissern Sie sich, dass der
Maschinenarm richtig
abgesenkt ist und dass der
Hebel zum Anheben des Arms
verriegelt ist.

UbermaBiger Larm wahrend
des Betriebs des Gerats.

1. die Maschine lauft im hohen
Gang lauter als im niedrigen
Gang.

2.die Menge der zu mischenden
Zutaten zu grof3 ist, was zu einer
Uberlastung der Maschine fuhrt.

3. die Spannung ist nicht stabil.

4. die Betriebszeit ist zu lang.

1. wahlen Sie den richtigen
Gang zum Mischen von
Lebensmitteln, wie in der

Anleitung empfohlen.

2. die Menge der gemischten
Zutaten reduzieren.

Wenn die Spannung instabil ist,
warten Sie, bis sich die
Spannung  stabilisiert  hat,
bevor Sie das Gerat benutzen.

Wenn die Betriebszeit zu lang
ist, stoppen Sie den Betrieb und
warten Sie, bis das Gerat
abgekuhlt ist.




Die GCeschwindigkeit  des
Gerats sinkt oder ist instabil.

1. die Temperatur im Raum ist
niedrig, wodurch das
Schmiermittel in der Maschine
aushartet.

2. die gemischten Zutaten sind
zU hart und es sind zu viele, was
die Maschine Uberlastet.

3. die Spannung ist nicht stabil.

1. entfernen Sie den
Mischbehalter und lassen Sie
die Maschine 5 Minuten lang
im Gang "1", um das Fett in der
Maschine aufzuweichen und
die Drehzahlstabilitat
wiederherzustellen.

2. Verdlinnen Sie die Zutaten
oder reduzieren Sie die Menge.

Wenn die Spannung instabil ist,
warten Sie, bis sich die
Spannung  stabilisiert  hat,
bevor Sie das Gerat benutzen.

Das Gerat schwankt und
wackelt wahrend des Betriebs.

1. die Gummisaugnapfe im
Boden des Gerats nicht richtig
haften.

2. das Gerat nicht auf einer

1. prufen Sie, ob die Saugnapfe
an der Basis des Gerats richtig
sitzen.

Stellen Sie das Gerat auf eine

glatten und ebenen Flache glatte und ebene Flache.
steht.
Der Geratearm lasst sich nicht | Deckel der Schussel nicht | Drehen Sie den Deckel der
absenken, wenn die | richtig aufgesetzt, Schussel | Schussel so, dass er richtig sitzt.
Schusselabdeckung nicht vorschriftsmafig | Setzen Sie die Schussel gemaf
aufgesetzt ist. eingesetzt. den Anweisungen ein.
Vergewissern Sie sich vor der
Benutzung, dass der
Hauptantrieb und das Zubehoér
Pollen, Schmutz in gemischten | Der Schmutz fallt vom | trocken sind und dass sich kein

Zutaten

Hauptantrieb in den Teig.

Wasser oder Staub auf der
Oberflache befindet. Reinigen
Sie die Komponenten mit
einem feuchten Tuch.




Reinigung und Wartung

HINWEIS: Der Mischer und seine Komponenten sind nicht spulmaschinenfest. Vergewissern Sie
sich, dass alle Teile trocken sind, bevor Sie das Gerat nach dem Waschen wieder benutzen.

Unter dem Einfluss von hohen Temperaturen kann es zu Verfarbungen oder Verformungen

kommen.

Reinigung des Gehauses
des Gerats

1. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein. Richten Sie den
Wasserstrahl nicht direkt auf das Gerat, um zu verhindern, dass
Wasser in das Gerat eindringt, und um KurzschlUsse, Stromschlage,
Lecks, Rost und andere Fehlfunktionen zu vermeiden.

2. Verwenden Sie keine Tucher, die nicht gut entwassert sind.

3. Verwenden Sie zur Reinigung des Gerategehauses keine
Waschmittel/Essig/Salz oder andere atzende, stark sdurehaltige
oder stark alkalische Reinigungsmittel. Sie konnten sonst die
Oberflache des Gerats beschadigen.

4 Verwenden Sie keine scharfen oder rauen Werkzeuge wie z. B.
Drahtschwamme, um das Gerat und das Zubehor zu reinigen.
Andernfalls kbnnen Sie die Oberflache leicht beschadigen.

5. verwenden Sie ein feuchtes, weiches Tuch, um das Gerat zu
reinigen.

Zubehor fur die Reinigung

Legen Sie Aluminiumteile nicht in den Geschirrspuler und waschen
Sie sie nicht mit atzenden, stark saurehaltigen oder alkalischen
Reinigungsmitteln. Waschen Sie Zubehorteile nicht in der
Spulmaschine (aulRer Teile aus rostfreiem Stahl oder
oberflachenbehandelte Teflonteile).

2. nicht fur langere Zeit in Reinigungsmittel, Meerwasser, Essig oder
andere atzende FlUssigkeiten eintauchen.

Verwenden Sie zur Reinigung lauwarmes Wasser und ein mildes
Reinigungsmittel.

4. trocknen Sie das Zubehér nach der Reinigung.

Spezielle Reinigung

1 Der rotierende Antrieb kann aufgrund der hohen Geschwindigkeit
und der Reibung wahrend des Betriebs einen schwarzen Ruckstand
erzeugen. Reinigen Sie ihn nach jedem Gebrauch sofort mit einem
feuchten Tuch und halten Sie das Teil trocken.

2. achten Sie auf scharfe Teile.

Wartung und Lagerung

1 Lagern Sie das Gerat an einem trockenen und schattigen Ort.
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SERVICE-HOTLINE

Tel.: +48 22 123 96 60 oder E-Mail: serwis@manta.com.pl
Montag bis Freitag, 9.00 bis 17.00 Uhr
Der Hersteller behalt sich das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen an den
Produktspezifikationen vorzunehmen.

Manta S.A. erklart hiermit, dass dieses Produkt den grundlegenden
Anforderungen und anderen Bestimmungen der Richtlinien des so genannten
"Neuen Konzepts" der Europaischen Union entspricht.

Das Gerat ist mit dem Symbol eines durchgestrichenen Abfallbehalters
gekennzeichnet, in Ubereinstimmung mit der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU
und dem polnischen Gesetz vom 11. September 2015. (Gesetzblatt 2015 Punkt 1688)
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE). Produkte, die mit diesem Symbol
gekennzeichnet sind, dUrfen am Ende ihrer Lebensdauer nicht mit dem Hausmull
entsorgt oder weggeworfen werden. Der Nutzer ist verpflichtet, Elektro- und
Elektronik-Altgerate bei einer daflr vorgesehenen Stelle abzugeben, wo diese
gefahrlichen Abfalle recycelt werden. Die getrennte Sammlung dieser Art von
Abfallen und die ordnungsgemafie Verwertung tragen zum Schutz der
natUrlichen Ressourcen bei. Das ordnungsgemafRe Recycling von Elektro- und
Elektronikaltgeraten wirkt sich positiv auf die menschliche Gesundheit und die

_ Umwelt aus. FUr Informationen darUber, wo und wie Elektro- und Elektronik-
Altgerate umweltgerecht entsorgt werden konnen, sollte sich der Benutzer an die
zustandige ortliche Behdrde, die Abfallsammmelstelle oder die Verkaufsstelle
wenden, bei der er das Gerat erworben hat.

Achtung!

Anderungen des Produktdesigns und der technischen Spezifikationen sind ohne vorherige
Ankundigung vorbehalten. Dies gilt insbesondere fur technische Daten, Software, Bilder und das
Benutzerhandbuch. Dieses Benutzerhandbuch dient als allgemeine Orientierung flr den Betrieb
des Produkts. Der Hersteller und der Vertreiber Ubernehmen keine Haftung fur Ungenauigkeiten,
die sich aus Fehlern in den Beschreibungen in diesem Benutzerhandbuch ergeben.

Hergestellt in P.R.C.
FUR MANTA EUROPE
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Batidora planetaria ChefMaster
Instrucciones de uso

Modelo: LVSTMO3P
Tension nominal: 220-240V 50-60Hz

Potencia nominal: 1800W

Conserve este manual para futuras consultas y entréguelo a
los futuros usuarios del aparato.



CUESTIONES DE SEGURIDAD

ADVERTENCIA Riesgo de descarga eléctrica

Antes de poner en marcha el aparato, lea atentamente el manual de instrucciones y consérvelo
junto con la garantia, el recibo. Si es posible, conserve también el embalaje exterior. Si cede este
aparato a otras personas, entregue también el manual de instrucciones.

El aparato esta destinado exclusivamente a un uso privado y para los fines previstos. Este aparato no
es apto para uso comercial. No lo utilice al aire libre. Manténgalo alejado de fuentes de calor, luz solar
directa, humedad (nunca lo sumerja en ningun liquido) y bordes afilados. No utilice el aparato con
las manos mojadas. Si el aparato estd mojado o humedo, desenchufelo inmediatamente.

® Cuando limpie o guarde el aparato, apaguelo y desenchufelo siempre de la toma de corriente (tire del
enchufe, no del cable) si el aparato no esta en uso, y desenchufe los accesorios suministrados.

e No deje el aparato sin vigilancia. Si abandona la zona de trabajo, apague siempre el aparato o desenchufelo
de la toma de corriente (tirando del enchufe, no del cable).

® Compruebe periddicamente que el aparato y el cable no estén danados.

e No utilice el aparato si esta daflado. No intente reparar el aparato por su cuenta. Si el cable de alimentacidén
esta dafado, debe ser sustituido por el fabricante, su representante de servicio o personas con cualificacion
similar para evitar peligros.

® Utilice Unicamente recambios y accesorios originales.
® Preste especial atencién a: i"Instrucciones especiales de seguridad para este aparato"!
Nifios y ancianos

® Para garantizar la seguridad de los nifios, mantenga todos los envases (bolsas de plastico, cajas, poliestireno,
etc.) fuera de su alcance.

Atencidn: no permita que los nifos pegquefos jueguen con la pelicula, ya que existe peligro de asfixia.

e Cuando utilice la batidora y la picadora, el aparato no debe ser utilizado por nifos. El aparato y su cable
deben estar fuera del alcance de los nifos.

e Al utilizar la batidora, el aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos, siempre que estén
supervisados o hayan sido instruidos sobre el uso seguro del aparato y comprendan los riesgos que conlleva.
La limpieza y el mantenimiento no deben ser realizados por nifios a menos que tengan 8 afos o Masy
estén supervisados.

® [Este aparato no es un juguete. Los nifos no deben jugar con él.

® Elequipo puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas o por
personas sin experiencia ni conocimientos si estan supervisadas o han recibido instrucciones sobre el uso
seguro del equipo y comprenden los riesgos que conlleva.

Instrucciones especiales de seguridad para este equipo

® Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica si se deja sin vigilancia y antes de montarlo, desmontarlo o
limpiarlo.

® Apague el aparato y desconéctelo de la red eléctrica antes de cambiar accesorios o acercarse a piezas que
se mueven durante el uso. No haga un uso indebido del aparato.

e PRECAUCION: Para evitar el peligro de que el interruptor térmico se reinicie accidentalmente, la unidad no
debe alimentarse mediante un dispositivo de conmutacién externo, como un temporizador, ni conectarse a
un circuito que se encienda y apague regularmente mediante servicios publicos.

e No manipule ningun interruptor de seguridad.
e No introduzca ningun objeto en los ganchos giratorios mientras la maquina esté en funcionamiento.
e Cologue la unidad sobre una superficie de trabajo lisa, plana y estable.

e No introduzca el enchufe del aparato en una toma de corriente sin que estén instalados todos los accesorios
necesarios.



Descripcion del dispositivo

Componentes principales y accesorios:

1 | Accionamiento principal 6 | Consejo de mezcla

2 | Palanca de elevacion del brazo 7 | Accesorio batidor

3 | Panel de control tactil 8 | Tapa

4 | Tazén 9 | Tapa de la transmision delantera
5 | Gancho para masa




Cémo utilizar el dispositivo

1. lave los accesorios con agua limpia, aclarelos y séquelos antes de usarlos.

2. Coloque la unidad sobre una superficie plana, limpia y seca, presione hacia abajo las palancas
de elevacion del brazo(2), el brazo se elevard automaticamente. Segun las ilustraciones PGly
PG2.

3 Coloque la tapa de la cubeta en la punta segun el paso 2 de la ilustracion PG2.

4 Coloque el vaso(4) en la maquina (paso 3 de la ilustracion PG3), girelo en el sentido de las
agujas del reloj hasta que note resistencia y el vaso quede bloqueado - paso 4 de la ilustracion
PG3.

5. no se debe exceder la cantidad de masa - el peso total puede ser de hasta 1,5 kg;

6 Monte los accesorios necesarios (5)/(6)/(7) (sélo se puede utilizar uno de los tres a la vez) en el
accionamiento principal(l) segun el paso 5 de la ilustracion PG4, empuje el extremo montado
hacia arriba y luego gire un cuarto de vuelta en sentido antihorario hasta la posicion de bloqueo
- paso 6 de lailustracion PG5.

7 Presione la palanca de elevacién del brazo(2), empuje suavemente el brazo hacia abajo para
gue vuelva a la posiciéon horizontal y oira el clic de bloqueo de la palanca de elevacién del

brazo(2). (Cuando el brazo esté levantado la unidad no se encendera).
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Funcionamiento del panel tactil LED:

1. Encender el aparato:

a) Conecte el enchufe a la fuente de alimentacion. El icono parpadeara en la pantalla. Toque el botc’)n para

poner en marcha la unidad.

b) En modo de espera sin ninguna accidén durante 1 minuto, la pantalla se atenuara y entrard en modo de reposo.

c) Enelmodo de suspension, pulse , para despertar la pantalla.

2. Control de velocidad:

Toque para ajustar la velocidad deseada de la unidad. Una vez ajustada la velocidad, toque para poner

en marcha el aparato. Toque de nuevo este botdn para detener el aparato.

3. Ajuste de la funcién de temporizador:

Una vez seleccionada la velocidad de funcionamiento deseada, toque el botén SET para ajustar la funcion de apagado

automatico después del tiempo establecido. Cuando los digitos que muestran la hora parpadeen, toque los botones @
para ajustar la hora deseada.

A continuacion, toque para poner en marcha el aparato. Cuando haya transcurrido el tiempo establecido, el

funcionamiento del aparato finalizard automaticamente. Tocando puede pausar/freanudar el aparato en cualquier
momento.

Para cambiar la velocidad durante el funcionamiento toque . Para cambiar el tiempo ajustado toquel SET ,

ajuste el nuevo tiempo de funcionamiento y toquel para reanudar el funcionamiento.



Orientacion

Ajuste de nivel y accesorios sugeridos para

Accesorio

Foto

Velocidad

Tiempo

(min)

NUmero de

ingredientes

Instrucciones

Gancho

para masa

1-3

3-5

1000 g de
harina + 538
g de agua

Nivel de velocidad 1
durante 30 seg,
nivel de velocidad
2 durante 30 seg,
luego nivel de
velocidad 3, antes
de 2-4 minutos
hasta conseguir la
consistencia

deseada.

Consejo

de mezcla

2-7

660 g de
harina + 840
g de agua

Nivel de
velocidad 2
durante 20
segundos, luego
nivel de
velocidad 4
durante al
menos 2 min 40

seg.

Consejo

para

batiendo

8-10

3-10

3 claras de

huevo

Utilice el nivel de
velocidad 56 6
durante al
menos 3

minutos.




Picadora de carne (accesorio opcional que se adquiere por
separado)

Cémo montar y utilizar una picadora de carne: .

1) Para instalar el accesorio picador de carne, primero instale la cuchilla picadora de carne(M6) en la
cabeza del tornillo de la picadora de carne(M4), cologque el tamiz seleccionado(M7) (agujero grueso,
agujero medio o agujero fino), tenga cuidado de alinear la ranura entre el tamiz picador de
carne(M7) y la picadora de carne(M3) y apriete la contratuerca(M5) en la picadora de carne(M3) como

se muestra en la ilustracién PGI.

2) Desenrosque la contratuercay retire la tapa de la transmisién delantera(9) como se muestra en la

ilustracion PG2.

3) Sujete la picadora de carne (M3), insértela en el orificio de accionamiento delantero y girela en
sentido antihorario hasta la posicién de bloqueo coincidiendo con la alineacién del accionamiento. A

continuacidn, apriete la tuerca de bloqueo como se muestra en la ilustraciéon PG3.

4) Coloque la bandeja(M2) en el cuerpo de la afeitadora(M3) como se muestra en la ilustracion PG4.
5) Cortar la carne en tiras, la anchura de las tiras no debe ser mayor que la abertura de la
bandeja(M2).

6) Enchufe el cable de alimentacion a una toma de corriente, luego acelere utilizando el panel de
control(3) (la velocidad recomendada es el nivel 1-3), coloque la carne en la bandeja(M?2) e insértela en
la abertura de alimentacion. Utilice el empujador(M1) para introducir lentamente la carne en la
abertura de alimentacién de la picadora de carne. No introduzca los dedos en la abertura de

alimentacioén de la picadora de carne.

7) Después de usarlo, apaga el aparato y desenchufalo de la toma de corriente.

M1 | Empujador M1 2 M3 M4 M6 M7 5
M2 | Bandeja 1
M3 | Cuerpo de la
afeitadora
M4 | Perno de
afeitar
M5 | Gorra
seguridad
M6 | Cuchilla

M7 | Tamiz
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Accesorio para hacer salchichas (accesorio opcional que se adquiere
por separado)
Coémo instalar y utilizar el accesorio para hacer salchichas:

1)

2)

Encaje el soporte de fijacion(S1) en la cabeza del tornillo(M4) y coloque en él el accesorio para
salchichas(S2-1/S2-2 / S2-3) de su eleccion. Apriete la contratuerca(M5) en la picadora de
carne(M3). Monte el conjunto en el orificio de accionamiento delantero de acuerdo con el
meétodo de montaje de la picadora de carne.

Preparar el relleno de carne picada y anadir los aderezos adecuados. Mezclar uniformemente y
dejar marinar durante el tiempo especificado.

Preparar la tripa que se va a rellenar. Remoje la tripa en agua antes de usarla y haga un nudo en
el extremo. Pase la tripa por el principio del accesorio para salchichas (S2).

Inserte el enchufe del cable de alimentacién en la toma de corriente. A continuacion, ajuste el
mando de velocidad(3) a la marcha deseada (velocidad recomendada 3-6). Introduzca el relleno
en la abertura de la bandeja(M2). La bandeja empezara a llenarse gradualmente de relleno. Tire
suavemente del extremo de la tripa para alcanzar el grosor deseado del embutido. Cuando se
acergue al final de la tripa, deje de rellenar y haga un nudo en el extremo de la salchicha.

La salchicha debe colgarse y secarse durante el tiempo especificado, tras lo cual debe

someterse al tratamiento térmico de su eleccién.

M1 Empujador
M2 Bandeja

M3 Cuerpo de
la
afeitadora

M4 Perno de ’\fl M2
afeitar

M5 Tuerca de
blogueo

Sl Soporte de
fijacion

S2-1 | Entrante de
salchicha
fina

S2-2 Entrante
para
salchichas
medianas




S2-3 Accesorio

para
salchichas
gruesas
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Accesorio para triturar verduras (accesorio opcional que se adquiere
por separado)

Coémo instalar y utilizar el accesorio triturador:

1)

2)

7)

Retire la tapa de la transmisiéon delantera(9) y desenrosque la contratuerca como se muestra en
la ilustracion PG2.

Inserte la cuchilla de su eleccidon (cuchilla de orificio pequefo (V3), cuchilla de orificio grueso
(V4), cuchilla rebanadora (V5) en el interior de la carcasa rebanadora de verduras V2. Como se
muestra en la ilustracion PGI.

Deslice el conector de la carcasa de corte de verduras (V2) en el accionamiento frontal, haga
coincidir la alineacidn del accionamiento frontal y apriete la contratuerca. Como se muestra en
la ilustracion PG3.

Coloque un recipiente debajo de la salida de la carcasa. Las verduras trituradas caeran en él.

Cortar las patatas u otras verduras en trozos del tamano adecuado para la abertura del cortador
de verduras.

Inserte el enchufe del cable de alimentacién en la toma de corriente y, a continuacioén, ajuste el
nivel de velocidad a la marcha deseada (los niveles de velocidad recomendados son de 3a 5).

Introduzca la hortaliza en |la abertura del accesorio y presione suavemente con el empujador V1.

Como se muestra en la ilustracion PG4.

8) Después del uso, apague el aparato y desconecte el enchufe.

V1 | Empujador

V2 | Carcasa de
fijacion

V3 | Cuchilla de
pequeno calibre

V4 | Cuchilla de gran
calibre

V5 | Cuchilla de corte
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Accesorio para pasta de acero (accesorio opcional que se adquiere
por separado)
Cémo instalar y utilizar el accesorio para pasta:

Tireen la Pone
Nivel Anchur direccion de Ia rla
Adjunto Funcién velocidad a . mes Uso recomendado
flechay gire
es pasta ; a
para ajustar
rollos
Hasta B Amasado y espolvoreado
Rodando -6 140 1-2 de la masa
pasteles mm 3-4 Fideos al huevo
Pasta
Pasta 4-5 Spaghettl,FeNttuccme,Las
- 2-6 6,5 mm ana
Fettucine - -
6.7 Fettuccine finos,
Tortellini, Linguini
Pasta
Espaguet 2-6 2mm
is

ANTES DEL PRIMER USO

Para evitar danos, no lave ni sumerja la tapa en agua u otro liquido. No lo lave en el lavavajillas.
Nota: Estos accesorios solo sirven para preparar pasta. No corte ni amase nada que no sea pasta
para evitar danar el accesorio.

INSTALACION Y USO

1) Retire la cubierta de la unidad delantera(9) y seleccione la tapa necesaria.

2) Paso 1. Instale el accesorio seleccionado en el accionamiento frontal de la unidad. Paso 2:
Gire en sentido contrario a las agujas del reloj para encajarlo en el accionamiento frontal.
Como se muestra en la ilustracion PG.

3) Paso 3: Una vez que el tapdn esté completamente colocado, tire hacia fuera del pomo de
ajuste de la pasta, ilustracion PG2.

4) Paso 4: Gire el selector para ajustar el ancho de pasta que necesite, como se muestra en
la ilustracion PG3.

5) Paso 5: Enchufe la magquina a una toma de corriente y ajuste la velocidad de la maquina a
2-6. Cologue la masa aplastada sobre los rodillos y amasela. llustracion PG4.

6) Cuando termine de utilizarla, ponga el selector rapido(3)en O y desconecte el cable de
alimentacion.



PG1 PG2

Step @

Step @

Step @

PG3

Step @

PG4

NOTAS:

1 Corta la masa en trozos que quepan en una laminadora de pasta.
2 Extraiga el pomo de ajuste de la pasta y girelo hasta la posicidn 1. Suelte el pomo, asegurandose de
gue el pasador del alojamiento de la pasta entra en el orificio de la parte posterior del pomo de
ajuste, permitiendo que el pomo encaje en el alojamiento de la pasta.

3. Colocar la masa aplastada en los rodillos y amasar. Doblar la masa por la mitad y volver a amasar.
Repita este proceso hasta que la masa esté lisa y elastica y cubra el ancho del rodillo. Espolvorear
ligeramente la pasta con harina mientras se enrolla y se corta para mantenerla seca y separada.

4 Pase la masa por los rodillos para aplanar aun mas la ldamina de masa. Cargue el rodillo en la
posicion 3y repita el proceso. Continde aumentando la posicidn del rodillo hasta alcanzar el grosor
deseado. No doble la masa en esta fase.
5. Para hacer pasta, sustituya la laminadora por la cortadora de su eleccién. Pase las laminas de pasta
aplanadas por la cortadora. Para determinar el grosor correcto para cada tipo de pasta, consulte la

"Tabla de ajustes del rodillo".

6. se puede espolvorear la masa con harina seca si la pasta esta demasiado blanda y agrietada.

Resolucién de fallos tipicos

Fallo

Causa

Solucién

El aparato deja de funcionar
repentinamente durante su
uso.

Puede ocurrir que la maquina
haya estado funcionando
durante demasiado tiempo o
gue la temperatura ambiente
sea demasiado alta, lo que
provoca que la temperatura del

motor de la maquina sea
demasiado elevada; la maquina
activa un programa de
protecciéon contra el
sobrecalentamiento: la

desconexidon automatica.

Ponga el mando de control de
velocidad en "O", desconecte la
alimentacion eléctrica, espere a
gue la maquina vuelva a la

temperatura ambiente para
poder volver a ponerla en
marcha (normalmente  se

necesitan entre 15y 30 minutos,
la temperatura ambiente
modifica el tiempo de
enfriamiento).

El aparato no reacciona al
cambiar los ajustes en el panel
de control.

El enchufe del aparato no esta
bien insertado en la toma de
corriente.

Compruebe que la clavija de
alimentacién estd
correctamente conectada a la
toma de corriente.

El brazo de la unidad no se baja
correctamente, la palanca de
elevacién del brazo no esta
bloqueada.

Asegurese de que el brazo de la
maquina desciende
correctamente y de que la
palanca de elevacion del brazo
esta blogueada.

Ruido excesivo durante el
funcionamiento de la unidad.

1.La maquina funcionara mas
ruidosamente en marcha alta
gue en marcha baja.

2.La cantidad de ingredientes
gue se mezclan es demasiado

1.Seleccione el engranaje
correcto para mezclar los
alimentos segun se
recomienda en las

instrucciones.




alta, lo que provoca Ila
sobrecarga de la maquina.

3.El voltaje no es estable.

4.El tiempo de funcionamiento
es demasiado largo.

2.Reducir la cantidad de
ingredientes mezclados.
3Si la tensidn es inestable,

espere a que se estabilice antes
de utilizar el aparato.

4Si el tiempo de
funcionamiento es demasiado
largo, detenga el

funcionamiento y espere a que
la unidad se enfrie.

La velocidad del dispositivo
disminuye o es inestable.

1.La temperatura ambiente es
baja, lo que provoca el
endurecimiento del lubricante
de la maquina.

2. los ingredientes mezclados
son demasiado duros y hay
demasiados, lo que sobrecarga
demasiado la maquina.

3.El voltaje no es estable.

1.Retire el recipiente de mezcla
y deje la maquina en la marcha
"" durante 5 minutos para
ablandar |la grasa en |la
maquina y restablecer la
estabilidad de la velocidad.

2. diluir los ingredientes o
reducir la cantidad.
3Si la tensidn es inestable,

espere a que se estabilice antes
de utilizar el aparato.

El aparato oscila y tiembla
durante el funcionamiento.

1. las ventosas de goma de la
base de la unidad no se
adhieren correctamente.

2. el aparato no esta colocado
sobre una superficie lisa y
nivelada.

1.Compruebe que las ventosas
de la base del aparato encajan
correctamente.

2.Coloque la unidad sobre una
superficie lisa y plana.

El brazo del aparato no baja
cuando la tapa de la cuba esta
colocada.

Tapa de la cuba mal colocada,
cuba no colocada segun las
instrucciones.

Gire la tapa de la cuba para que
quede correctamente
encajada. Monte la cubeta
siguiendo las instrucciones.

Polen, suciedad
ingredientes mezclados

en

La suciedad cae en la masa de
la unidad principal.

Antes del uso, compruebe que
la unidad principal y los
accesorios estén secosy que no
haya agua ni polvo en la
superficie. Limpie los
componentes con un pafo
himedo.




Limpieza y mantenimiento

NOTA: La batidora y sus componentes no son aptos para el lavavajillas. Asegurese de que todos los
componentes estén secos antes de volver a utilizar el aparato después de lavarlo.

Bajo la influencia de altas temperaturas, pueden producirse decoloraciones o deformaciones.

Limpieza de la carcasa del
aparato

1. no sumerja el aparato en agua. No dirija el chorro de agua
directamente sobre el aparato para evitar que el agua penetre en el
aparato y para evitar cortocircuitos, descargas eléctricas, fugas,
oxido y otras averias.

2. no utilice panos que no estén bien escurridos.

3. no utilice detergente/vinagre/sal u otros productos de limpieza
causticos, fuertemente acidos, fuertemente alcalinos para limpiar el
cuerpo del aparato. De lo contrario, podria dafar la superficie del
aparato.

4 No utilice herramientas afiladas o asperas, como esponjas de
alambre, para limpiar la unidad y los accesorios. De |lo contrario
danara facilmente la superficie.

5. Utilice un pano suave y humedo para limpiar la unidad.

Accesorios de limpieza

No introduzca las piezas de aluminio en el lavavajillas ni las lave con
productos de limpieza causticos, fuertemente acidos o alcalinos. No
lave los accesorios en el lavavajillas (excepto las piezas de acero
inoxidable o las piezas de teflén tratadas superficialmente).

2.No sumergir durante mucho tiempo en detergentes, agua de matr,
vinagre u otros liquidos corrosivos.

3.Utilice agua tibia y un detergente suave para la limpieza.

4.Seque los accesorios después de limpiarlos.

Limpieza especial

1 El accionamiento giratorio puede producir un residuo negro
debido a la alta velocidad y a la fricciéon durante el funcionamiento.
Limpielo inmediatamente con un pano humedo después de cada
uso y mantenga la pieza seca.

2. Cuidado con las piezas afiladas.

Mantenimientoy
almacenamiento

1 Guarde el aparato en un lugar seco y a la sombra.
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SERVICIO DE ATENCION TELEFONICA

tel: +48 22 123 96 60 o e-mail: serwis@manta.com.pl
De lunes a viernes, de 9.00 a 17.00 h.
El fabricante se reserva el derecho de modificar las especificaciones del producto sin previo aviso.

Manta S.A. declara por la presente que este producto cumple los requisitos
esenciales y demas disposiciones de las Directivas de la Unién Europea
denominadas de "Nuevo Enfoque".

El dispositivo estd marcado con el simbolo de un contenedor de residuos tachado,
de conformidad con la Directiva europea 2012/19/UE vy la Ley polaca de 11 de
septiembre de 2015. (Diario de Leyes 2015 punto 1688) sobre Residuos de Aparatos
Eléctricos y Electréonicos (RAEE). Los productos marcados con este simbolo no
deben desecharse ni tirarse con otros residuos domeésticos al final de su vida util.
El usuario esta obligado a deshacerse de los residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos entregandolos en un punto designado para el reciclaje de estos
residuos peligrosos. La recogida de este tipo de residuos en lugares separados y el
correcto proceso de recuperacion contribuyen a la proteccion de los recursos
naturales. El reciclaje adecuado de los residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos tiene un impacto positivo en la salud humana y el medio ambiente.

_ Para obtener informacién sobre dénde y cémo deshacerse de los residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos de forma segura para el medio ambiente, el
usuario debe ponerse en contacto con la autoridad local competente, el punto de
recogida de residuos o el punto de venta donde adquirio el aparato.

iAtencion!

El disefio del producto y las especificaciones técnicas estan sujetos a cambios sin previo aviso. Esto
se aplica en particular a las especificaciones técnicas, el software, las imagenes y el manual de
usuario. Este manual de usuario sirve como orientacién general para el funcionamiento del producto.
El fabricante y el distribuidor no asumen ninguna responsabilidad por posibles imprecisiones
derivadas de errores en las descripciones contenidas en este manual del usuario.

Fabricado en P.R.C.
PARA MANTA EUROPA
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Mélangeur planétaire ChefMaster
Mode d'emploi

Modele:  LVSTMO3P

Tension 4 540V 50-60Hz
nominale:

Puissance

. 1800W
nominale:

Conservez ce manuel pour vous y référer ultérieurement et
transmettez-le aux futurs utilisateurs de I'appareil.



QUESTIONS DE SECURITE

AVERTISSEMENT ! Risque de choc électrique

Avant de mettre lI'appareil en service, lisez attentivement le mode d'emploi et conservez-le avec
la garantie et le recu. Si possible, conservez également I'emballage extérieur. Si vous
transmettez cet appareil a d'autres personnes, transmettez également le mode d'emploi.

L'appareil est destiné a un usage privé uniguement et a l'usage auquel il est destiné. Cet appareil ne
convient pas a un usage commercial. Ne l'utilisez pas a I'extérieur. Tenez-le a I'écart des sources de
chaleur, de la lumiére directe du soleil, de I'hnumidité (ne I'immergez jamais dans un liquide) et des
arétes vives. N'utilisez pas l'appareil avec des mains mouillées. Si I'appareil est mouillé ou humide,
débranchez-le immeédiatement.

Lorsque vous nettoyez ou rangez l'appareil, éteignez-le et débranchez toujours la fiche de la prise (tirez sur
la fiche, pas sur le cable) si l'appareil n'est pas utilisé, et débranchez les accessoires fournis.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance. Si vous quittez la zone de travail, éteignez toujours l'appareil ou
débranchez la fiche de la prise de courant (en tirant sur la fiche et non sur le cordon).

Vérifier régulierement que l'appareil et le cable ne sont pas endommagés.

N'utilisez pas l'appareil s'il est endommagé. N'essayez pas de réparer l'appareil vous-méme. Si le cordon
d'alimentation est endommaggé, il doit étre remplacé par le fabricant, son représentant ou des personnes de
qualification similaire afin d'éviter tout danger.

N'utilisez que des pieces de rechange et des accessoires d'origine.

Faites particulierement attention : "Instructions spéciales de sécurité pour cet appareil" !

Enfants et personnes agées

Pour assurer la sécurité des enfants, veuillez tenir tous les emballages (sacs en plastique, boites, polystyrene,
etc.) hors de leur portée.

Attention : les enfants en bas dge ne doivent pas jouer avec le film, car il y a un risque d'asphyxie !

Lors de l'utilisation du mixeur et du hachoir, I'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. L'appareil et
son cordon doivent étre hors de portée des enfants.

Lors de l'utilisation du batteur et du fouet, I'appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus
s'ils sont surveillés ou s'ils ont regu des instructions sur l'utilisation sGre de l'appareil et s'ils comprennent les
risques encourus. Le nettoyage et l'entretien par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants
s'ils n'ont pas 8 ans ou plus et s'ils ne sont pas surveillés.

Cet appareil n'est pas un jouet. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

L'équipement peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont limitées ou par des personnes sans expérience ni connaissance, a condition qu'elles soient supervisées
ou gqu'elles aient recu des instructions concernant I'utilisation sGre de I'équipement et qu'elles comprennent
les risques encourus.

Consignes de sécurité particuliéres pour cet appareil

Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation électrique s'il est laissé sans surveillance et avant de
l'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.

Eteindre l'appareil et le débrancher avant de changer les accessoires ou d'approcher les piéces qui bougent
pendant |'utilisation. Ne pas utiliser I'appareil a mauvais escient.

ATTENTION : Pour éviter tout risque de réarmement accidentel de l'interrupteur thermique, I'appareil ne
doit pas étre alimenté par un dispositif de commmutation externe, tel qu'une minuterie, ni étre connecté a un
circuit régulierement mis en marche et arrété par des services publics.

Ne manipulez pas les interrupteurs de sécurité.
N'insérez pas d'objets dans les crochets rotatifs lorsque la machine est en marche.
Placez I'appareil sur une surface de travail lisse, plane et stable.

N'insérez pas la fiche de 'appareil dans une prise de courant si tous les accessoires nécessaires ne sont pas
installés.



Description du dispositif

Principaux composants et accessoires :

1 Entrainement principal 6 | Embout mélangeur

2 | Levier de levage du bras 7 | Attachement du fouet

3 | Panneau de commande tactile 8 | Couvercle du bol

4 | Bol 9 | Couvercle de I'entrainement avant
5 | Crochet a pate




Comment utiliser I'appareil

1. laver les accessoires a I'eau claire, les rincer et les sécher avant utilisation.

2. placer I'appareil sur une surface plane, propre et séche, appuyer sur les leviers de levage du
bras (2), le bras se leve automatiguement. Selon les illustrations PG1 et PG2.

3 Monter le couvercle de la cuve sur I'embout comme indiqué a I'étape 2 de l'illustration PG2.

4 Placez le bol de mixage(4) sur l'appareil (étape 3 de l'illustration PG3), tournez le bol dans le
sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que vous sentiez une résistance et que le bol soit
verrouillé - étape 4 de l'illustration PG3.

5. la quantité de pate ne doit pas étre dépassée - le poids total peut atteindre 1,5 kg ;

6 Monter les accessoires requis (5)/(6)/(7) (un seul des trois peut étre utilisé a la fois) sur
I'entrainement principal(l) conformément a I'étape 5 de l'illustration PG4, pousser 'extrémité
montée vers le haut et tourner d'un quart de tour dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a la position de verrouillage - étape 6 de l'illustration PG5.

7 Appuyer sur le levier de levage du bras(2), pousser doucement le bras vers le bas de maniere a
ce gu'il revienne en position horizontale et vous entendrez un déclic de verrouillage du levier de

levage du bras(2). (Lorsque le bras est levé, I'appareil ne s'allume pas).

Step & SN .
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Fonctionnement de I'écran tactile LED:

1. Mise en marche de l'appareil :

a) Branchez la fiche sur l'alimentation électrique. L'icéne clignote sur I'écran. Appuyez sur la touche pour

démarrer l'appareil.

b) En mode veille, sans aucune action pendant 1 minute, I'écran s'assombrit et passe en mode veille.

c) En mode veille, appuyez sur , pour réveiller I'écran.

2. Controle de la vitesse :

Touchez pour régler la vitesse souhaitée de 'appareil. Une fois la vitesse réglée, touchez pour démarrer

I'appareil. Touchez a nouveau cette touche pour arréter l'appareil.

3. Réglage de la fonction minuterie :

Une fois que la vitesse de fonctionnement souhaitée a été sélectionnée, appuyez sur la touche SET pour régler la
fonction d'arrét automatique apres la durée programmeée. Lorsque les chiffres affichant I'neure clignotent, effleurez les

touches pour régler I'neure souhaitée.

Puis touchez pour démarrer l'appareil. Lorsque le temps programmeé s'est écoulé, le fonctionnement de I'appareil

s'arréte automatiquement. En touchant , Vous pouvez mettre l'appareil en pause ou le reprendre a tout moment.

Pour modifier la vitesse en cours de fonctionnement, touchez @ . Pour modifier la durée programmeée, touchez

SET , réglez la nouvelle durée de fonctionnement et touchez pour reprendre l'opération.



Orientations

Réglage du niveau et accessoires proposés pour un

Accessoire

Photo

Vitesse

L'heure

(min)

Nombre d'

ingrédients

Instructions

Crochet a

pate

1-3

3-5

1000g de
farine+538g

d'eau

Niveau de vitesse 1
pendant 30
secondes, niveau
de vitesse 2
pendant 30
secondes, puis
niveau de vitesse 3,
entre2 et 4
minutes, jusqu'a
obtention de la
consistance

souhaitée.

Embout

meélangeur

2-"7

660 g de
farine + 840
g d'eau

Niveau de
vitesse 2
pendant 20
secondes, puis
niveau de
vitesse 4
pendant au
moins 2 minutes

40 secondes.

Conseil

pour

fouetter

8-10

3-10

3 blancs

d'ceufs

Utilisez le niveau
de vitesse 50u 6
pendant au
moins 3

minutes.




Hachoir a viande (accessoire optionnel a acheter séparément)
Comment assembler et utiliser un hachoir a viande:

1) Pour installer I'accessoire hache-viande, installez d'abord la lame du hache-viande (M6) sur la téte
de vis du hache-viande (M4), fixez le tamis sélectionné (M7) (trou grossier, trou moyen ou trou fin),
veillez a aligner la rainure entre le tamis du hache-viande (M7) et le hache-viande (M3) et serrez le

contre-écrou (M5) sur le hache-viande (M3), commme indiqué sur l'illustration PGI.

2) Dévissez le contre-écrou et retirez le couvercle de lI'entrainement avant (9) comme indiqué sur

I'illustration PG2.

3) Tenez le hachoir a viande (M3), insérez-le dans le trou d'entralnement avant et tournez dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a la position de verrouillage correspondant a
l'alignement de l'entrainement. Serrez ensuite I'écrou de blocage comme indiqué sur l'illustration

PG3.
4) Placer le plateau (M2) sur le corps du rasoir (M3) comme indiqué sur l'illustration PGA4.

5) Couper la viande en laniéres, la largeur des lanieres ne devant pas dépasser I'ouverture de la

barquette (M2).

6) Branchez le cordon d'alimentation dans une prise de courant, puis, a l'aide du panneau de
commande(3) (la vitesse recommandée est de 1 a 3), placez la viande sur le plateau(M2) et insérez-la
dans l'ouverture d'alimentation. Utilisez le poussoir (M1) pour pousser lentement la viande dans
l'ouverture d'alimentation du hachoir. N'introduisez pas vos doigts dans lI'ouverture

d'alimentation du hachoir a viande'!

7) Apres utilisation, éteignez I'appareil et débranchez-le de la prise de courant.

M1 | Pousseur 9 M3 Ma

M2 | Plateau

M3 | Corps du rasoir

M4 | Boulon de
rasoir

M5 | Capuchon
sécurité

M6 | Lame

M7 | Tamis
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Attachement pour la fabrication de saucisses (accessoire optionnel a
acheter séparément)

Comment installer et utiliser I'accessoire de fabrication de
saucisses:

)] Fixez le support de fixation (S1) sur la téte de vis (M4) et placez-y I'accessoire 3 saucisse (S2-1/S2-
2/ S2-3) de votre choix. Serrez le contre-écrou (M5) sur le hachoir & viande (M3). Montez
I'ensemble dans le trou d'entrainement avant conformément a la méthode de montage du
hachoir a viande.

2) Préparer la farce a base de viande hachée et ajouter les garnitures appropriées. Mélanger
uniformément et laisser mariner pendant le temps indiqué.

3)  Préparer le boyau a remplir avec la farce. Tremper le boyau dans |I'eau avant de ['utiliser et faire
un nceud a l'extrémité. Tirez le boyau sur le début de 'accessoire a saucisse(S2).

4) Insérez la fiche du cordon d'alimentation dans la prise de courant. Réglez ensuite le bouton de
vitesse(3) sur la vitesse souhaitée (vitesse recommandée 3-6). Insérez la farce dans l'ouverture
du plateau(M2). L'enveloppe se remplit progressivement de farce. Tirez doucement sur
I'extrémité du boyau pour atteindre I'épaisseur souhaitée de |la saucisse. Lorsque vous
approchez de l'extrémité du boyau, arrétez le remplissage et faites un noeud a lI'extrémité de la
saucisse.

5) Le saucisson doit étre suspendu et séché pendant la durée spécifiée, aprées quoi il doit étre

soumis au traitement thermique de votre choix.

M1 Pousseur
M2 Plateau
M3 Corps du

rasoir
M4 Boulon de “f'l M2
rasoir
M5 Ecrou de
blocage

Sl Support de
fixation

S2-1 Entrée de
saucisse fine

S2- | Entrée pour
2 saucisses
moyennes

S2- | Attachement
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Dispositif pour raper les légumes (accessoire en option a acheter
séparément)

Comment installer et utiliser I'accessoire de broyage:

1)

2)

7)

Retirer le couvercle de I'entrainement avant (9) et dévisser le contre-écrou comme indiqué sur
l'illustration PG2.

Insérez la lame de votre choix (lame a petit trou (V3), lame a trou épais (V4), lame a trancher (V5))
a l'intérieur du logement de tranchage des légumes V2. Comme le montre l'illustration PGI.

Faites glisser le connecteur du boitier de tranchage des légumes (V2) dans I'entrainement avant,
faites correspondre l'alignement de I'entrainement avant et serrez le contre-écrou. Comme le
montre l'illustration PG3.

Placez un récipient sous la sortie du boitier. Les |égumes rapés y tomberont.

Couper les pommes de terre ou autres légumes en morceaux de la taille correspondant a
l'ouverture du coupe-légumes.

Insérez |la fiche du cordon d'alimentation dans la prise, puis réglez le niveau de vitesse sur la
vitesse souhaitée (les niveaux de vitesse recommandés sont de 3a 5).

Insérer le légume dans l'ouverture de l'accessoire et appuyer doucement avec le poussoir V1.

Comme le montre l'illustration PG4.

8) Apreés utilisation, éteignez I'appareil et débranchez la fiche d'alimentation.

V1 | Pousseur V1 Vf V3 V4 5
V2 | Boitier de \

fixation
V3 | Lame a petit
alésage

V4 | Lame a grand
alésage

V5 | Lame a trancher
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Attachement pour pates en acier (accessoire optionnel a acheter
séparément)
Comment installer et utiliser I'accessoire pour pates:

Tirer dans le
Niveau | Largeur sens de la fleche Dresser
Piece jointe Fonction . A latable | Utilisation suggérée
vitesses pates et tourner pour
. rouleaux
ajuster
Pétrissage et
Roulant Jusqu'a 1-2 saupoudrage de la
gateaux 26 140 mm pate
3-4 Nouilles aux ceufs
Pates
Pates 4-5 Spgghettu
. 2-6 6,5 mm Fettuccine, Lasagne
Fettucine - -
Fettuccine minces,
6-7 R -
Tortellini, Linguini
Pates
Spaghetti 26 2mm

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Pour éviter tout dommage, ne pas laver ou immerger le bouchon dans I'eau ou dans un autre
liguide. Ne pas laver au lave-vaisselle. Remarque : Ces accessoires sont destinés a la préparation
de pates uniquement. Ne pas couper ou pétrir autre chose que des pates pour éviter
d'endommager l'accessoire.

INSTALLATION ET UTILISATION

1) Retirer le couvercle du lecteur avant (9) et sélectionner le capuchon requis.

2) Etape:Installer I'accessoire sélectionné dans I'entrainement avant de I'appareil. Etape 2 :
Tourner dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour l'insérer dans
I'entrainement avant. Comme le montre l'illustration PG.

3) Etape 3:Une fois le capuchon complétement fixé, tirez sur le bouton de réglage du
rouleau a pates, illustration PG2.

4) Etape 4 :Tournez le cadran pour régler la largeur des pates dont vous avez besoin,
comme le montre l'illustration PG3.

5) Etape 5:Branchez 'appareil sur une prise de courant et réglez la vitesse de l'appareil sur
2-6. Placez |la pate aplatie sur les rouleaux et pétrissez. lllustration PG4.

6) Une fois l'utilisation terminée, réglez le sélecteur rapide(3) sur O et débranchez le cordon
d'alimentation.



PG1 PG3 PG4

Step ®

PG2

Step @

Stej
PO Step @ Step @

NOTES:

1 Découper la pate en morceaux qui tiennent dans un rouleau a pates.

2 Tirer le bouton de réglage du rouleau a pates et le tourner en position 1. Relacher le bouton en
s'assurant que la goupille du boitier du rouleau a pates entre dans le trou situé a l'arriere du bouton
de réglage, ce qui permet au bouton de s'insérer dans le boitier du rouleau.

3. placer la pate aplatie sur les rouleaux et la pétrir. Plier la pate en deux et la rouler a nouveau.

Répétez ce processus jusqu'a ce que la pate soit lisse et élastique et qu'elle couvre la largeur du
rouleau a patisserie. Saupoudrez légérement les pates de farine lorsque vous les roulez et les coupez
afin gu'elles restent seches et séparées.
4 Passez la pate dans les rouleaux pour l'aplatir davantage. Chargez le rouleau sur le réglage 3 et
répétez le processus de laminage. Continuez a augmenter le réglage du rouleau jusqu'a ce que vous
obteniez I'épaisseur souhaitée. Ne pas plier la pate a ce stade.
5) Pour faire des pates, remplacez le rouleau a pates par la trancheuse de votre choix. Passez les
feuilles de pate aplaties dans le tranchoir. Pour déterminer 'épaisseur correcte pour chaque type de
pates, voir le "Tableau de réglage des rouleaux".
6. Vous pouvez saupoudrer la pate avec de la farine séche si les pates sont trop molles et craquelées.

Résolution des défauts typiques

Défaut

Cause

Solution

L'appareil cesse soudainement
de fonctionner en cours
d'utilisation.

Il peut arriver que la machine
ait fonctionné trop longtemps
ou que la température
ambiante soit trop élevée, ce
qui entrailne une température
trop élevée du moteur de la
machine : la machine
déclenche un programme de

Réglez le bouton de réglage de
la vitesse sur "O", débranchez

['alimentation électrique,
attendez que la machine
revienne a la température
ambiante pour pouvoir la

redémarrer (15 a 30 minutes
sont généralement nécessaires,

L'appareil ne réagit pas a la
modification des paramétres
sur le panneau de commande

. la température ambiante

protection contre la surchauffe o
N . modifie le temps de

- arrét automatique. -

refroidissement).
. . Vérifiez que la fiche
La fiche de l'appareil n'est pas . .

PP P d'alimentation est

correctement insérée dans la
prise.

correctement connectée a la
prise.

Le bras de l'appareil n'est pas
abaissé correctement, le levier
de levage du bras n'est pas
verrouillé.

Assurez-vous que le bras de la
machine est correctement
abaissé et que le levier de
levage du bras est verrouillé.

Bruit excessif pendant le
fonctionnement de l'appareil.

1. la machine fonctionnera plus
bruyamment en grande vitesse
gu'en petite vitesse.

2. la quantité d'ingrédients
mélangés est trop importante,
ce qui entraine une surcharge
de l'appareil.

1. choisir le bon équipement

pour meélanger les aliments,
conformément aux
recommandations du mode
d'emploi.

2. réduire la quantité

d'ingrédients mélangés.




3. la tension n'est pas stable.

4. le temps de fonctionnement
est trop long.

3. si la tension est instable,
attendez qu'elle se stabilise
avant d'utiliser l'appareil.

4, Si le temps de
fonctionnement est trop long,
arrétez l'opération et attendez
que l'appareil refroidisse.

La vitesse de l'appareil diminue
ou est instable.

1. la température de la piece est
basse, ce qui provoque le
durcissement du lubrifiant
dans la machine.

2. les ingrédients mélangés
sont trop durs et trop
nombreux, ce qui sollicite trop
la machine.

3. la tension n'est pas stable.

1. retirer le récipient de mélange
et laisser la machine en vitesse
"" pendant 5 minutes pour
ramollir la graisse dans la
machine et rétablir la stabilité
de la vitesse.

2. diluer les ingrédients ou
réduire la quantité.
3. si la tension est instable,

attendez qu'elle se stabilise
avant d'utiliser l'appareil.

L'appareil oscille et tremble
pendant le fonctionnement.

1. les ventouses en caoutchouc
situées a la base de l'appareil
n'adhérent pas correctement.

2. l'appareil n'est pas placé sur
une surface lisse et plane.

1. vérifiez que les ventouses
situées a la base de l'appareil
s'emboitent correctement.

2. placer l'appareil
surface plane et lisse.

sur une

, . , Tournez le couvercle de la
Le bras de lappareil ne | Le couvercle de la cuvette n'est - N -
, . L cuvette de maniere a ce qu'il
s'abaisse pas lorsque le | pas monté correctement, la . .
, - . | soit correctement mis en place.
couvercle de la cuve est en | cuvette n'a pas été montée .
. . Monter la cuvette en suivant les
place. selon les instructions. . .
instructions.
Avant l'utilisation, vérifiez que le
lecteur principal et les
L La saleté tombe dans la pate a | accessoires sont secs et qu'il n'y
Pollen, saleté dans les . , . , o
. . . . partir de I'entrainement | a pas d'eau ou de poussiere sur
ingrédients mélangés .
principal. la  surface. Nettoyez les

composants avec un chiffon
humide.




Nettoyage et entretien

REMARQUE : e mixeur et ses composants ne peuvent pas étre lavés au lave-vaisselle. Assurez-vous
gue tous les éléments sont secs avant de réutiliser I'appareil apres 'avoir lavé.

Sous l'influence de températures élevées, des décolorations ou des déformations peuvent se

produire.

Nettoyage du boitier de
l'appareil

1. Ne pas immerger l'appareil dans I'eau. Ne pas diriger le jet d'eau
directement sur l'appareil afin d'empécher I'eau de pénétrer dans
I'appareil et d'éviter les courts-circuits, les chocs électriques, les
fuites, la rouille et d'autres dysfonctionnements.

2. ne pas utiliser de chiffons qui ne sont pas bien égouttés.

3. Ne pas utiliser de détergent, de vinaigre, de sel ou d'autres
produits de nettoyage caustiques, fortement acides ou fortement
alcalins pour nettoyer le corps de l'appareil. Vous risqueriez
d'endommager la surface de l'appareil.

4 N'utilisez pas d'outils tranchants ou rugueux tels que des éponges
métalliques pour nettoyer 'appareil et les accessoires. Sinon, vous
risquez d'endommager la surface.

5. nettoyer l'appareil a I'aide d'un chiffon doux et humide.

Accessoires de nettoyage

Ne pas mettre les piéces en aluminium dans le lave-vaisselle et ne
pas les laver avec des produits caustiques, fortement acides ou
alcalins. Ne pas laver les accessoires au lave-vaisselle (a I'exception
des piéces en acier inoxydable ou des pieces en téflon traitées en
surface).

2. ne pas laisser tremper pendant de longues périodes dans des
détergents, de I'eau de mer, du vinaigre ou d'autres liquides
corrosifs.

3. utiliser de 'eau tiede et un détergent doux pour le nettoyage.

4. sécher les accessoires aprées le nettoyage.

Nettoyage spécial

1 L'entrainement rotatif peut produire un résidu noir en raison de la
vitesse élevée et de la friction pendant le fonctionnement. Nettoyez-
le immeédiatement avec un chiffon humide aprés chaque utilisation
et gardez la piece seche.

2) Attention aux parties tranchantes.

Entretien et stockage

1 Conservez l'appareil dans un endroit sec et a 'ombre.
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SERVICE D'ASSISTANCE TELEPHONIQUE

tel : +48 22 123 96 60 ou e-mail : serwis@manta.com.pl
Du lundi au vendredi, de 9 heures a 17 heures.
Le fabricant se réserve le droit de modifier les spécifications du produit sans préavis.

Manta S.A. déclare par |la présente que ce produit est conforme aux exigences
essentielles et aux autres dispositions des directives dites "nouvelle approche" de
['Union européenne.

L'appareil est marqué du symbole d'une poubelle barrée, conformément a la
directive européenne 2012/19/EU et a la loi polonaise du 11 septembre 2015. (Journal
officiel 2015 article 1688) sur les déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE). Les produits marqués de ce symbole ne doivent pas étre
éliminés ou jetés avec les autres déchets ménagers a la fin de leur vie utile.
L'utilisateur est tenu d'éliminer les déchets d'équipements électriques et
électroniques en les remettant a un point désigné ou ces déchets dangereux sont
recyclés. La collecte de ce type de déchets dans des lieux séparés et le processus
de récupération approprié contribuent a la protection des ressources naturelles. Le
recyclage approprié des déchets d'équipements électriques et électroniques a un
impact positif sur la santé humaine et I'environnement. Pour savoir ou et

_ comment éliminer les déchets d'équipements électriques et électroniques dans le
respect de I'environnement, I'utilisateur doit contacter les autorités locales
compétentes, le point de collecte des déchets ou le point de vente ou il a acheté
I'équipement.

Attention!

La conception du produit et les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis. Ceci
s'applique en particulier aux spécifications technigues, aux logiciels, aux images et au manuel
d'utilisation. Ce manuel d'utilisation sert d'orientation générale pour le fonctionnement du produit.
Le fabricant et le distributeur n'assument aucune responsabilité en cas d'inexactitudes résultant
d'erreurs dans les descriptions contenues dans ce manuel de |'utilisateur.

Fabriqué en R.P.C.
POUR MANTA EUROPE
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Planetarni mikser ChefMaster
Korisnicki prirucnik

Model: LVSTMO3P
Nazivni napon: 220-240V 50-60Hz

Nazivha snaga: 1800W

Sacuvajte ovaj prirucnik za buduce potrebe i proslijedite ga
zajedno s uredajem buduéim korisnicima



SIGURNOSNI PROBLEMI

PAZNJA! Opasnost od strujnog udara

Prije pokretanja uredaja pazljivo procitajte upute za uporabu i ¢uvajte ih zajedno s jamstvom i
racunom. Ako je moguce, sacuvajte i vanjsko pakiranje. Ako ovaj uredaj dajete drugim
osobama, molimo predajte im i upute za uporabu.

Uredaj je namijenjen iskljucivo za privatnu upotrebu i za svoju namjenu. Ovaj uredaj nije prikladan za
komercijalnu upotrebu. Nemojte ga koristiti na otvorenom. Drzite ga dalje od topline, izravne
sunceve svjetlosti, vlage (nikada ga ne uranjajte u tekucinu) i ostrih rubova. Nemojte koristiti uredaj
mokrim rukama. Ako je uredaj vlazan ili mokar, odmah ga iskljucite iz struje.

Kada Cistite ili odlazete uredaj, iskljucite uredaj i uvijek izvucite utikac iz uti¢nice (povucite utikac, a ne kabel)
kada uredaj nije u upotrebi, te iskljucite prilozene dodatke.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora. Kad napustate radno mjesto, uvijek iskljucite uredaj ili izvucite utikac iz
uti¢nice (povucite utikac, a ne kabel).

Redovito provjeravajte ima li oStecenja na uredaju i kabelu.

Nemojte koristiti uredaj ako je ostecen. Ne pokuSavajte sami popraviti uredaj. Ako je kabel za napajanje
ostecen, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser ili slicno kvalificirana osoba kako bi se izbjegla
opasnost.

Koristite samo originalne rezervne dijelove i pribor.

Obratite posebnu pozornost na: "Posebne sigurnosne upute za ovaj uredaj"!

Djeca i starci

Kako biste osigurali sigurnost djece, drzite svu ambalazu (plasti¢ne vrecice, kutije, stiropor, itd.) izvan njihova
dohvata.

Paznja! Ne dopustite maloj djeci da se igraju folijom jer postoji opasnost od gusenja!

Kada koristite blender i sjeckalicu, uredaj ne smiju koristiti djeca. Uredaj i njegov kabel treba drzati izvan
dohvata djece.

Kada koristite pjenjacu i pjenjacu, uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina ako su pod nadzoromili
ako su upucena u sigurnu upotrebu uredaja i ako razumiju opasnosti koje su ukljucene. Korisnicko Cis¢enje i
odrzavanje ne smiju obavljati djeca osim ako imaju 8 ili viSe godina i ako su pod nadzorom.

Ovaj uredaj nije igracka. Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

Uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su ih poducili u vezi s koriStenjem uredaja na siguran nacin i ako
razumiju opasnosti koje su ukljucene.

Posebne sigurnosne upute za ovaj uredaj

Uvijek iskljucite uredaj iz napajanja kada ga ostavite bez nadzora i prije sastavljanja, rastavljanja ili Cis¢enja.

Iskljucite i odspojite uredaj prije zamjene dodataka ili priblizavanja dijelovima koji se pomicu tijekom
uporabe. Nemojte koristiti uredaj suprotno njegovoj namjeni.

OPREZ: Kako bi se izbjegla opasnost od slu¢ajnog ponovnog postavljanja toplinske sklopke, jedinica se ne
smije napajati preko vanjskog sklopnog uredaja, kao 5to je mjeracC vremena, ili spojena na strujni krug koji se
redovito ukljucuje i iskljucuje od strane pomocnog programa.

Ne dirajte sigurnosne prekidace.
Nemojte stavljati nikakve predmete u rotirajuc¢e kuke dok uredaj radi..
Postavite uredaj na glatku, ravnu i stabilnu radnu povrsinu.

Ne ukljucujte utikac uredaja u strujnu uti¢nicu bez instaliranja svih potrebnih dodataka.



Opis uredaja

Glavne komponente i pribor:

1 Glavni pogon Savjet za mijeSanje

Poluga za podizanje ruke Dodatak za mucenje

Kontrolna plo¢a na dodir Poklopac za zdjelu

O |0 9 O

Zdjela Poklopac prednjeg pogona

o N NN

Kuka za tijesto




Kako koristiti uredaj

1. Prije upotrebe operite pribor ¢istom vodom, isperite i osusite.

2. Postavite uredaj na ravnu, Cistu i suhu povrsinu, pritisnite polugu za podizanje ruke (2), ruka ¢e
se automatski podic¢i. Prema ilustracijama PG1i PG2.

3. Postavite poklopac posude na vrh prema koraku 2 na slici PG2.

4. Instalirajte posudu za mijeSanje (4) na uredaj (korak 3 na slici PG3), okrenite posudu u smjeru
kazaljke na satu dok ne osjetite otpor i dok se posuda ne zakljuca - korak 4 na slici PG3.

5. Nemojte prekoraciti koliCinu tijesta — ukupna tezina moze biti do 1,5 kg;

6. Instalirajte potrebne dodatke (5)/(6)/(7) (samo jedan od tri se mogu Kkoristiti istovremeno) na
glavni pogon (1) prema koraku 5 na ilustraciji PG4, gurnite montazni kraj prema gore a zatim
okrenite za Cetvrtinu kruga u smjeru suprotnom od kazaljke na satu do polozaja zakljucavanja -
korak 6 na slici PG5.

7. Pritisnite polugu za podizanje ruke (2), njezno pritisnite ruku prema dolje tako da se vrati u

vodoravni polozZaj i cut ¢ete klik poluge za podizanje ruke (2). (Kada je ruka podignuta, uredaj

se nece ukljuciti.)




Podrska za LED dodirnu kontrolnu plocu:

1. Ukljucivanje uredaja:

a) Spojite utika¢ na napajanje. Ikona ¢e poceti treperiti na zaslonu 4 Dodirnite gumb , za pokretanje uredaja.

b) U stanju mirovanja bez ikakvih radnji 1 minutu, zaslon ¢e se zatamniti i u¢i u stanje mirovanja.

c) U stanju mirovanja dodirnite gumb , da probudite ekran.

2. Podesavanje radne brzine:

Dodirivanje gumba @ postavljate Zeljenu brzinu rada uredaja. Nakon Sto postavite brzinu, dodirnite , za

pokretanje uredaja. Ponovno dodirnite ovaj gumb za zaustavljanje uredaja.

3. Postavljanje funkcije timera:

Nakon odabira Zeljene brzine, dodirnite gumb , za postavljanje funkcije automatskog iskljucivanja nakon odredenog
vremena. Kada dodirom gumba trepéu znamenke na prikazu vremena @ postavite Zeljeno vrijeme.
Zatim dodirnite za pokretanje uredaja. Nakon isteka postavljenog vremena, uredaj ¢e automatski prestati raditi.
Dodirivanje gumba Uredaj mozete pauzirati/nastaviti u bilo kojem trenutku.

Za promjenu brzine tijekom rada, dodirnite . Za promjenu postavljenog vremena dodirnite SET postavite

novo radno vrijeme i dodirnite , za ponovno pokretanje uredaja.



Savjeti

Podesive razine i preporuceni pribor

Oprema

Fotografija

Ubrzati

Vrijeme

(min)

Koli¢ina

Sastojci

Uputa

Kuka za

tijesto

1-3

3-5

1000g
brasna +

538g vode

Razina brzine 130
sekundi, razina
brzine 2 30
sekundi, zatim
razina brzine 3 2-4
minute dok se ne
postigne zZeljena

konzistencija.

Kraj
dolje

mijesanje

2-7

660g brasna
+ 840g vode

Razina brzine 2
20 sekundi,
zatim razina
brzine 4
najmanje 2 min

40 s.

Kraj za

mucenje

8-10

3-10

3 bjelanjka

Koristite razinu
brzine 5ili 6
najmanje 3

minute.

Mlin za mljevenje mesa (dodatni pribor koji se kupuje zasebno)

Kako sastaviti i koristiti masinu za mljevenje mesa

1) Za ugradnju pribora za mljevenje mesa, prvo postavite ostricu mljevenja za meso (M6) na glavu

vijka za mljevenje mesa (M4), stavite odabrano sito (M7) (gruba rupa, srednja rupa ili fina rupa),

obratite pozornost na poravnavanje utora izmedu sita za mljevenje mesa (M7) i stroja za mljevenje

mesa (M3) i zategnite sigurnosnu maticu (M5) na stroju za mljevenje mesa (M3) kao Sto je prikazano

na slici PG1.




2) Odvrnite sigurnosnu maticu i uklonite prednji poklopac pogona (9) kao Sto je prikazano na slici
PG2.

3) Drzite mlin za meso (M3), umetnite ga u utor prednjeg pogona i okrenite ga u smjeru suprotnom
od kazaljke na satu do zakljuc¢anog polozaja, poravnavajuci ga s orijentacijom pogona. Zatim

zategnite protumaticu kao sto je prikazano na slici PG3.
4) Instalirajte ladicu (M2) na tijelo stroja (M3) kao Sto je prikazano na slici PG4.
5) Meso narezite na trakice, Sirina trakica ne smije biti ve¢a od otvora na plehu (M2).

6) Utaknite utikac kabela za napajanje u uti¢nicu, zatim upotrijebite upravljacku plocu za brzinu (3)
(preporucena brzina je razina 1-3), stavite meso na pladanj (M2) i umetnite ga u otvor za ulaganje.
Gurac¢em (M1) polako gurnite meso u stroj za mljevenje mesa. Ne stavljajte prste u ulazni otvor

stroja za mljevenje mesa!

7) Nakon upotrebe iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uticnice.

M1 | Gurac M1 2 M3
M2 | Ladica l

M3 | Tijelo britve
M4 | Kliper vijak

M5 | Orah
sigurnosti
M6 | Rub
M7 | Sito
PG1 PG2 PG3 PG4 i 2
. Step(D) _—
— Step @ !
‘—
ot %

Aparat za kobasice (dodatni pribor kupuje se zasebno)

Kako sastaviti i koristiti aparat za kobasice:

)] Postavite drzac za pric¢vrscéivanje (S1) na glavu vijka (M4) i na njega postavite odabrani nastavak
za kobasice (52-1/52-2 / S2-3). Zategnite sigurnosnu maticu (M5) na stroju za mljevenje mesa

(M3). Cijelu stvar montiramo u prednji pogonski otvor prema metodi sastavljanja mlinca za

meso.

2) Nadjev pripremiti od mljevenog mesa i dodati odgovarajuc¢e dodatke. Ravnomjerno izmijesajte i



4)

5)

marinirajte odredeno vrijeme.

Pripremite ovitak koji ¢ete puniti nadjevom. Prije upotrebe namocite navlaku u vodu i na kraju

zavezite Cvor. Povucite poklopac preko pocetka nastavka za kobasice (S2).

Umetnite utikac€ kabela za napajanje u utiCnicu. Zatim namjestite gumb za brzinu (3) na zeljeni
stupanj prijenosa (preporucena brzina 3-6). Nadjev stavite u otvor pleha (M2). Ovitak ¢e se
postupno poceti puniti nadjevom. Lagano povucite kraj ovitka kako biste postigli zeljenu
debljinu kobasice. Kad se priblizite kraju ovitka, prestanite puniti i zavezite ¢vor na kraju

kobasice.

Kobasicu je potrebno odredeno vrijeme objesiti i susiti, a potom podvrgnuti odabranoj termickoj

obradi.

M1 Gurac
M2 Ladica
M3 | Tijelo britve
M4 | Kliper vijak

M5 | Sigurnosna “f'l M2
matica
Sl Nosac za
pri¢vrscivanje

S2- | Nastavak za
1 tanke
kobasice

S2- | Nastavak za
2 srednje
kobasice

S2- | Nastavak za

3 deblje
kobasice
PG1 | PG2 PG3 | PG4 l
J M S Step Ve ) t:St;: | i
) tep (2 N | S A e
PV ¥ Ve A .
—g - AN |

3 ~ '%;7',/



Nastavak za sjeckanje povréa (dodatna oprema kupuje se zasebno)
Kako sastaviti i koristiti nastavak za sjeckanje:

1)  Uklonite poklopac prednjeg pogona (9) i odvrnite sigurnosnu maticu kao sto je prikazano na slici
PG2.

2) Umetnite odabranu ostricu (osStricu s malim rupama (V3), ostricu s grubim rupama (V4), ostricu
za rezanje (V5) u kutiju za rezanje povréa V2. Pogledajte ilustraciju PG1.

3)  Umetnite konektor kucista rezaCa povrcéa (V2) u prednji pogon, poravnajte ga s orijentacijom
prednjeg pogona i zategnite sigurnosnu maticu. Kao sto je prikazano u PG3.

4) Stavite posudu ispod ispusta kucista. U njega ¢e pasti nasjeckano povrce.

5) Narezite krumpir ili drugo povrée na komade, veli¢ine koja odgovara otvoru u nastavku za
rezanje povrca.

6) UKkljucite kabel za napajanje u uti¢nicu, zatim postavite razinu brzine na zeljeni stupanj prijenosa
(preporucene razine brzine su 3-5).

7) Umetnite povrée u otvor nastavka i njezno ga pritisnite guracem V1. Prema ilustraciji PG4.

8) Nakon upotrebe iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uti€nice.

V1 | Gurac
V2 | Kuciste
adaptera

V3 | Ostrica s malim
rupama

V4 | Ostrica s velikim
rupama

V5 | Ostrica za
rezanje

PGl PG2 PG3 PG4 E

Step(D)

0




Celiéni dodatak za tjesteninu (dodatni dodatak koji se kupuje

zasebno)

Kako sastaviti i koristiti nastavak za tjesteninu:

PRIJE PRVE UPOTREBE

Kako biste izbjegli ostec¢enje, nemojte prati niti uranjati nastavak u vodu ili bilo koju drugu
tekucinu. Ne prati u perilici posuda. Napomena: Ovi nastavci namijenjeni su samo za pripremu
tijesta za tjesteninu. Nemojte rezati niti gnjeciti nista osim tjestenine kako biste izbjegli

ostecenje nastavka.

UGRADNJA | KORISTENJE

1) Uklonite poklopac prednjeg pogona (9) i odaberite zeljeni poklopac.
2) Korak 1: Instalirajte odabrani nastavak u prednji pogon uredaja. Korak 2: Zakrenite u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu kako biste poravnali s prednjim pogonom. Kao sto je prikazano u

PGl.

Povucite u .
. < . .. | Tablica .
. . Razina Sirina smijeru strelice | . Preporuceno
Predjelo Funkcija . . : . postavkKi O
ubrzati | tjestenina zakrenite za valici koristenje
podesSavanje )
Mijesiti i posipati
Kotrljanje 1-2 tijesto
kolagi 2-6 Do 140mm
3-4 Rezanci od jaja
Tjestenina
45 Spageti,
Tjestenina Fettuccine,
- 2-6 6.5mm .
Fettucine Lazanje
67 Tanki Fettuccine,
Tortellini, Linguini
TJvestemr?a 5.6 mm
Spageti

3) Korak 3: Nakon sto je dodatak potpuno pric¢vrséen, izvucite gumb za podeSavanje valjka za
tjesteninu, slika PG2.
4) Korak 4: Okrenite gumb da postavite potrebnu Sirinu tjestenine kao sto je prikazano na

ilustraciji PG3.

5) Korak 5: Umetnite utikac u uti¢nicu i postavite brzinu uredaja na razinu 2-6. Spljosteno tijesto
stavite na valjke i premijesite. PG4 ilustracija.
6) Nakon upotrebe, postavite brzo biranje (3) na O i iskljucite kabel za napajanje.

PG2

Step

PG4

Ste,

PAZNJA:

1. Tijesto narezite na komade koji ¢e stati u valjak za tjesteninu.
2. lzvucite gumb za podeSavanje valjka za tjesteninu i okrenite ga na postavku 1. Otpustite gumb,

pazeci da klin na kucistu valjka za tjesteninu ude u rupu na straznjoj strani gumba za podeSavanje,
dopustaju¢i gumbu da se poravna s kucistem valjka za tjesteninu .
3. Spljosteno tijesto stavite na valjke i premijesite. Presavijte tijesto na pola i ponovno zarolajte.




Ponavljajte ovaj korak dok tijesto ne postane glatko i elasticno i ne pokrije Sirinu valjka za tijesto.
Lagano pobrasnite tjesteninu tijekom valjanja i rezanja kako bi ostala suha i odvojena.

4. Provucite tijesto kroz valjke da dodatno poravnate list tijesta. Napunite valjak na postavku 3 i
ponovite postupak valjanja. Nastavite povecavati postavku valjka dok se ne postigne zeljena debljina.
Nemojte presavijati tijesto u ovoj fazi.
5. Za izradu tjestenine zamijenite valjak za tjesteninu s rezaCem tjestenine po vasem izboru.
Spljostene listove tijesta provucite kroz rezac. Kako biste odredili to¢nu debljinu za svaku vrstu
tjestenine, pogledajte "Tabelu za postavljanje valjka".
6. Tijesto mozete posuti suhim brasnom ako je tjestenina premekana i puca.

RjeSavanje uobicajenih kvarova

Greska

Uzrok

RijeSenje

Uredaj iznenada prestaje raditi
tijekom uporabe.

Moze se dogoditi da uredaj radi
predugo ili da je temperatura
okoline previsoka, sto uzrokuje
previsoku temperaturu motora
uredaja; stroj pokrec¢e program
zastite od pregrijavanja -
automatsko iskljucivanje.

Postavite regulator brzine na
"0", iskljuCite struju, pricekajte
da se stroj vrati na sobnu
temperaturu kako bi se mogao
ponovno pokrenuti (obi¢no je
potrebno 15-30 minuta,
temperatura okoline mijenja
vrijeme hladenja).

Uredaj ne reagira na promjene
postavki na upravljackoj ploci

Utikac¢ uredaja nije pravilno
umetnut u uti¢nicu.

Provjerite je li utikac ispravno
prikljucen u uti¢nicu.

Ruka uredaja nije ispravno
spustena, poluga za podizanje
ruke nije zakljucana.

Provjerite je |i ruka uredaja
pravilno spustena i je li poluga
za podizanje ruke zakljucana.

1. Stroj ¢e biti glasniji u visokom
nego U niskom  stupnju
prijenosa.

1. Odaberite odgovarajucu
opremu za mijeSanje hrane
prema preporuci u prirucniku.
2. Smanjite koli¢inu mijeSanih
sastojaka.

uzrokuje preveliko opterecenje
stroja.

3. Napon nije stabilan.

Prekomjerna buka tijekom | 2-Koli€ina izmijesanih sastojaka
rada uredaja. je prevelika, sto uzrokuje | 3. Ako je napon nestabilan, prije
preopterecenje stroja. koriStenja uredaja pricekajte da
3. Napon nije stabilan. se napon stabilizira.
.. . 4. Ako je vrijeme rada predugo,
4. Radno vrijeme je predugo. prekinite s radom i pricekajte
da se uredaj ohladi.
1. Uklonite posudu za mijeSanje
1. Sobna temperatura je niska, | i ostavite stroj na brzini "1" 5
Sto uzrokuje stvrdnjavanje | minuta kako biste omeksali
masti u stroju. masnoc¢u U stroju i vratili
- .. oy stabilnost brzine.
2. Sastojci koji se mijeSaju su
Brzina uredaja pada ili je | pretvrdi i ima ih previde, §to | 2. Razrijedite sastojke ili
nestabilna.

smanjite njihovu koli¢inu.

3. Ako je napon nestabilan, prije
koristenja uredaja pricekajte da
se napon stabilizira.




Uredaj se ljulja i trese tijekom
rada.

1. Gumene vakuumske casSice
na dnu uredaja ne pristaju
pravilno.

2. Uredaj nije postavljen na
glatku i ravnu povrsinu.

1. Provjerite odgovaraju i
vakuumske &asSice u podnozju
uredaja.

2. Postavite uredaj na glatku i
ravnu povrsinu.

Ruka uredaja se ne spusta kada
se stavi poklopac posude.

Poklopac posude nije ispravno
postavljen, posuda nije
postavljena u skladu S
uputama.

Okrenite poklopac posude tako
da bude ispravno postavljen.
Sastavite posudu prema
uputama.

Pelud, prljavstina u mijeSanim
sastojcima

PrljavStina pada u tijesto iz
glavnog pogona.

Prije uporabe provjerite jesu li
glavni pogon i pribor suhi te da
na povrsini nema vode ili
prasine. Ocistite komponente
vlaznom krpom.




Cis¢enje | odrzavanje
NAPOMENA: Mikser i njegovi dijelovi nisu prikladni za pranje u perilici posuda. Prije ponovne
uporabe uredaja nakon pranja, provjerite jesu li svi dijelovi suhi.

Visoke temperature mogu uzrokovati promjenu boje ili deformaciju.

1. Ne uranjajte uredaj u vodu. Ne usmjeravajte vodeni mlaz izravno
na uredaj kako biste sprijecili ulazak vode u uredaj i kratki spoj,
strujni udar, curenje, hrdu i druge kvarove.

2. Nemojte koristiti krpe koje nisu dobro ocijedene.

3. Nemojte koristiti deterdzent/ocat/sol ili druga korozivna, jaka
kisela, jaka alkalna sredstva za CiS¢enje za Cis¢enje kucista uredaja. U
suprotnom mozete ostetiti povrSinu uredaja.

Cisc¢enje kucista uredaja

4. Nemojte koristiti ostre ili abrazivne alate, poput ziCane spuzve, za
Cis¢enje uredaja i pribora. InaCe Cete lako ostetiti povrsinu.

5. Za CiS¢enje uredaja koristite vlaznu, meku krpu.

1. Ne stavljajte aluminijske dijelove u perilicu posuda i ne perite ih
korozivnim, jako kiselim ili alkalnim sredstvima za CiS¢enje. Ne perite
dodatke u perilici posuda (osim dijelova od nehrdajuceg celika ili
dijelova obradenih teflonom).

Pribor za Cis¢enje 2. Ne namagite u deterdzentima, morskoj vodi, octu i drugim
korozivnim tekuc¢inama na dulje vrijeme.

3. Za Cis¢enje koristite mlaku vodu i blagi deterdzent.

4. Nakon Cis¢enja, osusite pribor.

1. Rotirajuci pogon moze proizvesti crne naslage zbog velike brzine i
trenja tijekom rada. Nakon svake uporabe, odmah ga ocistite
Posebno &igéenje vlaznom krpom i drZite dio suhim.

2. Budite oprezni s ostrim elementima.

1. Uredaj Cuvajte na suhom i zasjenjenom mjestu.

Odrzavanje i skladistenje
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SERVIS HOTLINE

tel: +48 22 123 96 60 ili e-mail: serwis@manta.com.pl
od ponedjeljka do petka od 9:00-17:00 sati
Proizvodac zadrzava pravo izmjene specifikacija proizvoda bez prethodne najave.

Ovime Manta S.A. izjavljuje da je ovaj proizvod u skladu s osnovnim zahtjevima i
drugim odredbama takozvanih direktiva. "Novi pristup" Europske unije.

Uredaj je oznacen simbolom prekrizenog spremnika za otpad, u skladu s
Europskom Direktivom 2012/19/EU i poljskim Zakonom od 11. rujna 2015. (Zakonski
list iz 2015., tocka 1688) o otpadnoj elektricnoj i elektronickoj opremi. (Otpadna
elektricna i elektronicka oprema). - WEEE). Proizvodi oznaCeni ovim simbolom ne
smiju se odlagati ili odlagati zajedno s drugim kué¢nim otpadom na kraju njihovog
vijeka trajanja. Korisnik je duzan otpadnu elektricnu i elektroniCku opremu zbrinuti
predajom na za to predvideno mjesto gdje se takav opasni otpad reciklira.
Odvojeno prikupljanje ove vrste otpada i pravilan proces oporabe pridonose zastiti
prirodnih resursa. Ispravno recikliranje otpadne elektricne i elektroniCke opreme

_ ima blagotvoran ucinak na ljudsko zdravlje i okolis. Za informacije o tome gdje i
kako odloziti otpadnu elektricnu i elektronicku opremu na ekoloski siguran nacin,
obratite se odgovarajucoj lokalnoj vlasti, mjestu za prikupljanje otpadaili
prodajnom mjestu gdje ste kupili opremu.

Paznja!

Dizajn proizvoda i tehnicke specifikacije podlozni su promjenama bez prethodne najave. To se prije
svega odnosi na tehnicke parametre, softver, fotografije i upute za koristenje. Ovaj korisnicki prirucnik
namijenjen je pruzanju opcih smjernica o koristenju proizvoda. Proizvodac i distributer nece biti
odgovorni za bilo kakve neto¢nosti koje proizlaze iz pogreSaka u opisima sadrzanim u ovom
korisni¢kom prirucniku.

Made in P.R.C.
FOR MANTA EUROPE
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Batedeira planetaria ChefMaster
Instrucoes de utilizacao

Modelo: LVSTMO3P
Tensao nominal: 220-240V 50-60Hz

Poténcia nominal: 1800W

Guarde este manual para consulta futura e transmita-o aos
futuros utilizadores do aparelho



QUESTOES DE SEGURANCA

AVISO: Risco de choque elétrico

Antes de colocar o aparelho em funcionamento, leia atentamente o manual de instrucées e
guarde-o juntamente com a garantia e o recibo. Se possivel, guarde também a embalagem
exterior. Se entregar o aparelho a outras pessoas, queira também entregar o manual de
instrucoes.

O aparelho destina-se apenas a uso privado e para o fim a que se destina. Este aparelho nao é
adequado para uma utilizagao comercial. Ndo o utilize ao ar livre. Mantenha-o afastado de fontes de
calor, da luz solar direta, da humidade (nunca o mergulhe em qualquer liquido) e de arestas vivas.
Nao utilize o aparelho com as maos molhadas. Se o aparelho estiver molhado ou humido, desligue-o
imediatamente da tomada.

® Quando limpar ou guardar o aparelho, desligue-o e retire sempre a ficha da tomada (puxe a ficha, ndo o
cabo) se o aparelho nao estiver a ser utilizado, e desligue os acessorios fornecidos.

® Nao deixar o aparelho sem vigilancia. Se abandonar o local de trabalho, desligue sempre o aparelho ou
retire a ficha da tomada (puxando pela ficha e nao pelo cabo).

® Verificar regularmente se o aparelho e o cabo apresentam danos.

e Nao utilizar o aparelho se este estiver danificado. Ndo tente reparar o aparelho por si préprio. Se o cabo de
alimentacao estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu representante de assisténcia
técnica ou por pessoas com qualificacdes semelhantes, de modo a evitar perigos.

e Utilizar apenas pecgas sobresselentes e acessorios originais.
® Prestar especial atencdo a: "Instrucdes especiais de seguranga para este aparelho"!
Criancas e idosos

® Para garantir a segurancga das criangas, é favor manter todas as embalagens (sacos de plastico, caixas,
esferovite, etc.) fora do seu alcance.

Atencdo: ndo permitir que criangas pequenas brinquem com a pelicula, pois existe o perigo de asfixia!

e Durante a utilizacdo da varinha magica e do picador, o aparelho nao deve ser utilizado por criangas. O
aparelho e o seu cabo devem estar fora do alcance das criangas.

e Durante a utilizacdo da batedeira e do batedor, o aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual
ou superior a 8 anos, desde que sejam vigiadas ou tenham recebido instrugcdes sobre a utilizagao segura do
aparelho e compreendam os riscos envolvidos. A limpeza e a manutengao pelo utilizador nao devem ser
efectuadas por criancgas, a menos que tenham 8 anos ou mais e sejam vigiadas.

® Este aparelho nao € um brinquedo. As criangas nao devem brincar com o aparelho.

e O equipamento pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou
por pessoas sem experiéncia e conhecimentos, desde que sejam supervisionadas ou tenham recebido
instrucdes sobre a utilizagcdo segura do equipamento e compreendam os riscos envolvidos.

Instrucdes especiais de seguranca para este equipamento

® Desligue sempre a unidade da fonte de alimentacdo se esta for deixada sem vigilancia e antes da
montagem, desmontagem ou limpeza.

® Desligue o aparelho e desligue-o da corrente eléctrica antes de mudar os acessorios ou de se aproximar das
pecas que se deslocam durante a utilizagcdo. Nao utilizar o aparelho de forma incorrecta.

® CUIDADO: Para evitar o perigo de reiniciar acidentalmente o interrutor térmico, a unidade nao deve ser
alimentada por um dispositivo de comutagado externo, como um temporizador, nem ligada a um circuito
que seja ligado e desligado regularmente por servicos publicos.

e Nao manipular os interruptores de seguranca.
e Nado introduzir objectos nos ganchos rotativos enquanto a maquina estiver em funcionamento.
e Colocar o aparelho sobre uma superficie de trabalho lisa, plana e estavel.

e Nao inserir a ficha do aparelho numa tomada eléctrica sem que todos 0s acessérios necessarios estejam
instalados.



Descricao do dispositivo

Principais componentes e acessoérios:

1 Unidade principal Ponta de mistura

Alavanca de elevagao do brago Batedor de arame

Painel de controlo tatil Tampa da taga

O |0 9 O

Taca Tampa do acionamento frontal

o N NN

Gancho para massa




Como utilizar o dispositivo

1. lavar os acessoérios com agua limpa, enxaguar e secar antes de utilizar.

2. colocar a unidade numa superficie plana, limpa e seca, premir as alavancas de elevacdo do
braco(2), o braco levanta-se automaticamente. De acordo com as ilustragdes PG1 e PG2.

3. colocar a tampa da cuba na ponta, conforme o passo 2 da ilustragao PG2.

4 Colocar o recipiente de mistura(4) na maquina (passo 3 na figura PG3), rodar o recipiente no
sentido dos ponteiros do relégio até sentir resisténcia e o recipiente estar bloqueado - passo 4
na figura PG3.

5. a quantidade de massa nao deve ser excedida - o peso total pode ir até 1,5 kg;

6 Encaixe os acessorios necessarios (5)/(6)/(7) (s6 pode ser utilizado um dos trés de cada vez) no
acionamento principal(l), de acordo com o passo 5 da ilustracdo PG4, empurre a extremidade
encaixada para cima e rode um quarto de volta no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio
até a posicao de bloqueio - passo 6 da ilustragcao PG5.

7 Prima a alavanca de elevacado do bra¢o(2), empurre suavemente o braco para baixo para que
volte a posicao horizontal e ouvira o clique do bloqueio da alavanca de elevacao do brago(2).

(Quando o braco estd levantado, a unidade nao se liga).

Step & SN =
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Funcionamento do painel tatil LED:

1. Ligar o aparelho:

a) Ligar aficha a fonte de alimentagado. O fcone pisca no ecra. Tocar no botéo para iniciar o aparelho.
b) No modo de espera sem qualquer agao durante T minuto, o visor escurece e entra no modo de suspensao.

c) No modo de suspensao, toque em , para ativar o ecra.

2. Controlo da velocidade:

Toque em para definir a velocidade desejada da unidade. Uma vez definida a velocidade, toque em

para por o aparelho a funcionar. Tocar novamente neste botdo para parar o aparelho.

3. Definir a funcao de temporizador:

Uma vez selecionada a velocidade de funcionamento desejada, toque no botao SET para definir a fungdo de
desligamento automatico apds o tempo definido. Quando os digitos que indicam a hora estiverem a piscar, toque nos botdes

para acertar a hora desejada.

Em seguida, toque em para iniciar o dispositivo. Depois de decorrido o tempo definido, o funcionamento do aparelho

termina automaticamente. Ao tocar em , é possivel pausar/retomar o aparelho a qualquer momento.

Para alterar a velocidade durante o funcionamento, toque em @ . Para alterar o tempo definido, toque em ,

defina o novo tempo de funcionamento e toque em para retomar o funcionamento.



Orientacgao

Ajuste do nivel e acessoérios sugeridos para

Acessorio

Fotografia

Velocidad

e

Tempo

(min)

NUmero de

ingredientes

Instrucoes

Gancho

Para massa

1-3

3-5

1000g de
farinha+538g

de agua

Nivel de velocidade
1durante 30
segundos, nivel de
velocidade 2
durante 30
segundos, depois
nivel de velocidade
3, antes de 2-4
minutos até obter
a consisténcia

desejada.

Ponta de

mistura

2-"7

6609 de
farinha+840
g de agua

Nivel de
velocidade 2
durante 20
segundos e, em
seguida, nivel de
velocidade 4
durante, pelo
menos, 2
minutos e 40

segundos.

Sugestao

para

batedeira

8-10

3-10

3 claras de

OoVvO

Utilize o nivel de
velocidade 5ou
6 durante pelo
menos 3

minutos.




Picadora de carne (acessério opcional a ser adquirido
separadamente)

Como montar e utilizar um moedor de carne:

1) Para instalar o acessério do moedor de carne, comece por instalar a lamina do moedor de carne
(M6) na cabeca do parafuso do moedor de carne (M4), coloque a peneira selecionada (M7) (orificio
grosso, orificio médio ou orificio fino), tenha o cuidado de alinhar a ranhura entre a peneira do
moedor de carne (M7) e o moedor de carne (M3) e aperte a porca de bloqueio (M5) no moedor de

carne (M3), como mostra a ilustragao PGI.

2) Desaparafusar a contraporca e retirar a tampa do acionamento frontal(9), como mostra a

ilustragao PG2.

3) Segure o moedor de carne (M3), introduza-o no orificio de acionamento frontal e rode-o no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até a posicao de bloqueio, de acordo com o alinhamento do

acionamento. Em seguida, apertar a porca de bloqueio como mostra a ilustracao PG3.
4) Encaixar o tabuleiro (M2) no corpo da lamina de barbear (M3), como mostra a figura PGA4.
5) Cortar a carne em tiras; a largura das tiras nao deve ser superior a abertura do tabuleiro (M2).

6) Ligar o cabo de alimentacao a uma tomada g, em seguida, acelerar utilizando o painel de
controlo(3) (a velocidade recomendada € o nivel 1-3), colocar a carne no tabuleiro(M2) e introduzi-la
na abertura de alimentacao. Utilizar o empurrador(M1) para empurrar lentamente a carne para a
abertura de alimentacédo do moedor de carne. Nao introduzir os dedos na abertura de

alimentacdo da picadora de carne!

7) Apds a utilizagao, desligar o aparelho e retirar a ficha da tomada.

M1 | Empurrador
M2 | Tabuleiro

M1 2 M3 M4 M6
|
M3 | Corpo da
maquina de
barbear M ‘
M4 | Parafuso  de ﬁ (v
barbear @

M5 | Tampa
seguranga
M6 | Lamina

M7 | Peneira
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Acessorio para fazer salsichas (acessoério opcional a ser adquirido
separadamente)
Como instalar e utilizar o acessoério para fazer salsichas:

1)

2)

5)

Encaixar o suporte de fixacao (S1) na cabeca do parafuso (M4) e colocar o acessoério para
salsichas (S2-1/S2-2 / S2-3) da sua escolha. Aperte a contraporca (M5) no moedor de carne (M3).
Montar o conjunto no orificio de acionamento frontal de acordo com o método de montagem
do moedor de carne.

Preparar o recheio de carne picada e juntar as guarni¢gdes adequadas. Misturar uniformemente
e marinar durante o tempo especificado.

Preparar o invélucro que vai ser enchido com o recheio. Mergulhar a tripa em agua antes de a
utilizar e dar um nd na extremidade. Puxar a tripa sobre o inicio do acessério para enchidos (S2).

Introduzir a ficha do cabo de alimentagao na tomada eléctrica. Em seguida, colocar o botao de
velocidade(3) na velocidade desejada (velocidade recomendada 3-6). Introduzir o recheio na
abertura do tabuleiro(M2). A caixa comeca a encher-se gradualmente de recheio. Puxar
suavemente a extremidade da tripa para obter a espessura desejada do enchido. Quando se
aproximar do fim da tripa, parar de encher e dar um né na extremidade da salsicha.

A salsicha deve ser pendurada e seca durante o tempo especificado, apds o que deve ser

submetida ao tratamento térmico da sua escolha.

M1 | Empurrador
M2 Tabuleiro

M3 Corpo da
maquina de
barbear

M4 | Parafuso de ’\rll M2
barbear

M5 Porca de
blogueio

Sl Suporte de
fixacao

S2-1 Entrada de
salsicha fina

S2-2 Entrada
para
salsichas
médias

S2-3 Acessorio
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Acessorio para triturar legumes (acessoério opcional a ser adquirido
separadamente)

Como instalar e usar o acessério de trituracao:

1)

2)

7)

Retire a tampa da unidade frontal(9) e desaperte a porca de bloqueio, como mostra a ilustracao
PG2.

Insira a lamina da sua escolha (lamina de orificio pequeno (V3), lamina de orificio grosso (V4),
lamina de corte (V5)) no interior da caixa de corte de legumes V2. Como mostra a ilustracao PGI.

Introduzir o conetor da caixa de corte de legumes (V2) no acionamento frontal, fazer coincidir o
alinhamento do acionamento frontal e apertar a porca de bloqueio. Como mostra a ilustragao
PG3.

Cologque um recipiente por baixo da saida da caixa. Os legumes cortados em pedagos cairdo
nele.

Cortar as batatas ou outros legumes em pedacgos, do tamanho adequado para a abertura do
cortador de legumes.

Insira a ficha do cabo de alimentacao na tomada g, em seguida, regule o nivel de velocidade
para a velocidade pretendida (os niveis de velocidade recomendados sao 3-5).

Introduzir o vegetal na abertura do acessdrio e pressionar suavemente com o empurrador V1.

Como mostra a ilustracao PG4.

8) Apos a utilizacao, desligar o aparelho e desligar a ficha de alimentacgao.

V1 | Empurrador il Vf V3 V4 5

V2 | Alojamento de J
fixagao

V3 | LA&mina de furo
pequeno

V4 | LAmina de
grande
didmetro

V5 | LAmina de corte
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Acessorio de aco para massas (acessorio opcional a ser adquirido
separadamente)
Como instalar e utilizar o acessério para massas:

Puxar na Por a
~ Nivel Largura direcao da seta Sugestao de
Anexo Funcao . mesa s ~
velocidades | massa e rodar para utilizacao
. rolos
ajustar
i 12 Amassar e
Rolamento 2.6 Até 140 po|V]|har a massa
bolos mm 3-4 Massa de ovo
Massa
Esparguete,
4-5 .
Massa 5.6 6.5 mm Fettuccine,
Fettucine ! Lasanha
67 Fettuccine fino,
Tortellini, Linguini
Massa 56 mm
Esparguete

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Para evitar danos, ndo lavar ou mergulhar a tampa em agua ou noutro liquido. Ndo lavar na
maquina de lavar loica. Nota: Estes acessdrios destinam-se apenas a preparagao de massa. Nao
corte nem amasse nada que Nao seja massa para evitar danificar o acessorio.

INSTALAGCAO E UTILIZACAO

Retirar a tampa da unidade frontal(9) e selecionar a tampa necessaria.

Passo 1: Instale o acessdrio selecionado no acionamento frontal da unidade. Passo 2:
Rodar no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para encaixar no acionamento
frontal. Como mostra a ilustracao PG.

Etapa 3: Quando a tampa estiver completamente colocada, puxe para fora o botdo de
ajuste do rolo de massa, ilustracao PG2.

Passo 4: Rode o seletor para definir a largura da massa que pretende, como mostra a
ilustracao PG3.

Passo 5: Ligar a maguina a uma tomada e regular a velocidade da maquina para 2-6.
Colocar a massa achatada nos rolos e amassar. llustragdao PG4.

Quando terminar de utilizar, coloque a marcacao rapida(3)em O e desligue o cabo de
alimentacao.



PG1 PG2

Step @

Step @

Step @

PG3

Step @

PG4

Step ®

NOTAS:

1 Corte a massa em pedacos que caibam num rolo de massa.
2 Puxe o botao de ajuste do rolo de massa e rode-o para a posigao 1. Solte o botao, certificando-se de
gue o pino na caixa do rolo de massa entra no orificio na parte de tras do botao de ajuste, permitindo
gue o botdo encaixe na caixa do rolo.
3. Colocar a massa achatada nos rolos e amassar. Dobrar a massa ao meio e enrolar novamente.
Repetir este processo até a massa ficar lisa e eldstica e cobrir a largura do rolo. Polvilhe ligeiramente
a massa com farinha enquanto enrola e corta para a manter seca e separada.

4 Passar a massa pelos rolos para achatar ainda mais a folha de massa. Coloque o rolo na posicdo 3 e
repita o processo de enrolamento. Continue a aumentar a regulacao do rolo até atingir a espessura
desejada. Nesta fase, ndo dobre a massa.
5) Para fazer massa, substitua o rolo de massa pelo cortador da sua escolha. Passe as folhas de massa
achatadas pelo cortador. Para determinar a espessura correcta para cada tipo de massa, consulte

"Tabela de regulacao dos rolos".

6. Pode polvilhar a massa com farinha seca se a massa estiver demasiado mole e estaladica.

Resolucao de falhas tipicas

Falha

Causa

Solugao

Pode acontecer que a maquina
tenha estado em
funcionamento durante
demasiado tempo ou que a

Colocar o botao de controlo da
velocidade em "O", desligar a
alimentacao eléctrica, esperar

alteracdo das definicbes no
painel de controlo

O brago da unidade nao esta
corretamente baixado, a
alavanca de elevacao do braco
nao esta bloqueada.

temperatura ambiente seja que a maquina volte 2
O aparelho deixa subitamente | demasiado elevada, fazendo .
X temperatura ambiente para
de funcionar durante a|com que a temperatura do o
e T ._ | que possa ser reiniciada
utilizagao. motor da maquina seja ~ L.
. ) L (normalmente sdo necessarios
demasiado alta; a maquina .
. 15-30 minutos, a temperatura
desencadeia um programa de .
- ambiente altera o tempo de
protecao contra o .
. arrefecimento).
sobreaquecimento - paragem
automatica.
A ficha do aparelho ndo esta | Verificar se a ficha de
corretamente inserida na | alimentacao esta corretamente
. _ | tomada. ligada a tomada.
O aparelho nao reage a

Certificar-se de que o braco da
maquina estad corretamente
baixado e que a alavanca de
elevacao do bragco esta
blogueada.

Ruido excessivo durante o
funcionamento do aparelho.

1. a maquina funciona mais
ruidosamente com a mudancga
alta do que com a mudancga
baixa.

2.a quantidade de ingredientes

1. selecionar o equipamento
correto  para misturar 0s
alimentos, tal como

recomendado nas instrugdes.

2) Reduzir a quantidade de




a misturar é demasiado
elevada, provocando uma
sobrecarga da maquina.

3. a tensdo nao ¢ estavel.

4. 0 tempo de funcionamento é
demasiado longo.

ingredientes misturados.

3. se a tensao for instavel,
aguardar a estabilizacao da
tensao antes de  utilizar o
aparelho.

4, se o) tempo de
funcionamento for demasiado
longo, interromper o)

funcionamento e aguardar que
a unidade arrefeca.

A velocidade do dispositivo
diminui ou é instavel.

1. a temperatura na sala é baixa,
fazendo com que o lubrificante
na maquina endureca.

2. os ingredientes misturados
sao demasiado duros e em
grande quantidade, o que
sobrecarrega a maquina.

3. atensdo nao ¢ estavel.

1. retirar o recipiente de mistura
e deixar a maquina na
mudanca "1" durante 5 minutos
para amolecer a massa na
maquina e restaurar a
estabilidade da velocidade.

2. diluir os ingredientes ou
reduzir a quantidade.

3. se a tensao for instavel,
aguardar a estabilizacdao da
tensao antes de  utilizar o
aparelho.

O aparelho oscila e abana
durante o funcionamento.

1. as ventosas de borracha na
base da unidade ndo aderem
corretamente.

2. 0 aparelho nao esta colocado
numa superficie lisa e nivelada.

1. verificar se as ventosas na
base da unidade encaixam
corretamente.

2) Colocar a unidade numa
superficie lisa e plana.

O braco do aparelho nao desce
guando a tampa da cuba esta
colocada.

Tampa da cuba mal colocada,
cuba ndo colocada conforme as
instrucoes.

Rodar a tampa da cuba para
que fique corretamente
colocada. Colocar a taca de
acordo com as instrugoes.

Pdlen, sujidade
ingredientes misturados

em

A sujidade cai na massa a partir
da unidade principal.

Antes da utilizacao, verifique se
a unidade principal e os
acessorios estdo secos e se Nao
ha agua ou podé na superficie.
Limpar os componentes com
um pano humido.




Limpeza e manutencao

NOTA: A batedeira e 0os seus componentes nao podem ser lavados na maquina de lavar loica.
Certifiqgue-se de que todos os componentes estao secos antes de voltar a utilizar o aparelho apds a

lavagem.

Sob a influéncia de temperaturas elevadas, podem ocorrer descoloragcdes ou deformacodes.

Limpeza da caixa do
aparelho

1. ndo mergulhar o aparelho na agua. Nao dirigir o jato de agua
diretamente para o aparelho para evitar que a 4gua entre no
aparelho e para evitar curto-circuitos, choques eléctricos, fugas,
ferrugem e outras avarias.

2. nao utilizar panos que nao estejam bem drenados.

3. ndo utilize detergente/vinagre/sal ou outros produtos de limpeza
causticos, fortemente acidos ou fortemente alcalinos para limpar o
corpo do aparelho. Caso contrario, pode danificar a superficie do
aparelho.

4 Nao utilize ferramentas afiadas ou asperas, como esponjas de
arame, para limpar a unidade e os acessoérios. Caso contrario,
danificara facilmente a superficie.

5) Utilize um pano humido e macio para limpar a unidade.

Acessorios de limpeza

Nao coloque pegas de aluminio na maquina de lavar lougca nem as
lave com produtos de limpeza causticos, fortemente acidos ou
alcalinos. Nao lavar os acessorios na maquina de lavar louga (exceto
as pegas em ago inoxidavel ou as pecas em Teflon com tratamento
de superficie).

2. nao mergulhar durante longos periodos em detergentes, agua do
mar, vinagre ou outros liquidos corrosivos.

3. utilizar agua morna e um detergente suave para a limpeza.

4. secar 0s acessorios apos a limpeza.

Limpeza especial

1 O acionamento rotativo pode produzir um residuo preto devido a
alta velocidade e a friccao durante o funcionamento. Limpe-o
imediatamente com um pano humido apds cada utilizacao e
mantenha a peca seca.

2) Cuidado com as partes afiadas.

Manutencao e
armazenamento

1 Guarde o aparelho num local seco e a sombra.
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tel.: +48 22 123 96 60 ou correio eletrénico: serwis@manta.com.pl
De segunda a sexta-feira, das 9 as 17 horas.
O fabricante reserva-se o direito de efetuar alteracdes as especificacdes do produto sem aviso prévio.

A Manta S.A. declara que este produto esta em conformidade com os requisitos
essenciais e outras disposi¢coes das chamadas Directivas "Nova Abordagem" da
Uniao Europeia.

O dispositivo estd marcado com o simbolo de um contentor de residuos barrado
com uma cruz, em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE e a Lei
polaca de 11 de setembro de 2015. (Journal of Laws 2015 item 1688) sobre Residuos
de Equipamentos Eléctricos e Electronicos (REEE). Os produtos marcados com
este simbolo ndo devem ser eliminados ou deitados fora com outros residuos
domeésticos no final da sua vida Uutil. O utilizador é obrigado a eliminar os residuos
de equipamentos eléctricos e electronicos entregando-os num ponto designado
onde esses residuos perigosos sao reciclados. A recolha deste tipo de residuos em
locais separados e o processo de valorizagao adequado contribuem para a
protecao dos recursos naturais. A reciclagem adequada dos residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos tem um impacto positivo na saude
_ humana e no ambiente. Para obter informagdes sobre onde e como eliminar os
residuos de equipamentos eléctricos e electrénicos de uma forma
ambientalmente segura, o utilizador deve contactar a autoridade local relevante, o
ponto de recolha de residuos ou o ponto de venda onde adquiriu o equipamento.

Atencao!

A concec¢ao do produto e as especificacdes técnicas estao sujeitas a alteragdes sem aviso prévio. Isto
aplica-se em particular as especificacdes técnicas, ao software, as imagens e ao manual do utilizador.
Este manual do utilizador serve como orientagao geral para o funcionamento do produto. O
fabricante e o distribuidor ndo assumem qualquer responsabilidade por eventuais imprecisdes
resultantes de erros nas descricdes contidas neste manual do utilizador.

Fabricado na R.P.C.
PARA MANTA EUROPE
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Planetarni mesalnik ChefMaster
Navodila za uporabo

Model:  LVSTMO3P

Nazivna 1 540V 50-60 Hz
napetost:

Nazivna moc: 1800W

Ta priro¢nik shranite za poznejso uporabo in ga posredujte
prihodnjim uporabnikom naprave.



VARNOSTNA VPRASANJA

OPOZORILO! Nevarnost elektricnega udara

Pred zagonom naprave natan¢no preberite navodila za uporabo in jih shranite skupaj z
garancijo, potrdilom o prejemu. Ce je mogoce, shranite tudi zunanjo embalazo. Ce aparat
predate drugim, jim predajte tudi navodila za uporabo.

Naprava je namenjena samo za zasebno uporabo in za predvideni namen. Ta naprava ni primerna za
komercialno uporabo. Ne uporabljajte je na prostem. Hranite jo stran od virov toplote, neposredne
soncne svetlobe, vlage (nikoli je ne potopite v tekoCino) in ostrih robov. Naprave ne uporabljajte z
mokrimi rokami. Ce je naprava mokra ali vlazna, jo takoj izkljucite iz elektricnega omrezja.

® PricisCenju ali odlaganju naprave izklopite napravo in vedno izvlecite vtic iz vticnice (izvlecite vti¢, ne kabla),
¢e naprave ne uporabljate, ter iztaknite prilozeni pribor.

e Naprave ne puicajte brez nadzora. Ce zapustite delovno obmocje, vedno izklopite aparat ali izvlecite vti¢ iz
vti¢nice (tako, da potegnete vtic, ne kabla).

® Redno preverjajte, ali sta naprava in kabel poskodovana.

e Naprave ne uporabljajte, &e je poskodovana. Naprave ne poskusajte popraviti sami. Ce je napajalni kabel
poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali podobno usposobljene osebe, da
bi se izognili nevarnosti.

e Uporabljajte samo originalne nadomestne dele in dodatno opremo.

® Posebno pozornost namenite: "Posebna varnostna navodila za to napravo"!

Otroci in starejsi

® Zaradi varnosti otrok hranite vso embalazo (plasti¢ne vrecke, skatle, polistiren itd.) zunaj njihovega dosega.
Opozorilo: ne dovolite majhnim otrokom, da se igrajo s folijo, saj obstaja nevarnost zadusitve!

® Priuporabi mesalnika in sekljalnika naprave ne smejo uporabljati otroci. Naprava in njen kabel morata biti
izven dosega otrok.

® Priuporabi stepalnika in metlice za stepanje lahko aparat uporabljajo otroci, stari 8 let in vec, ¢e so pod
nadzorom ali Ce so bili pouceni o varni uporabi aparata in razumejo s tem povezana tveganja. Cis¢enja in
vzdrzevanja uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen Ce so stari 8 let ali ve€ in so pod nadzorom.

® Ta naprava ni igraca. Otroci se z napravo ne smejo igrati.

® Opremo lahko uporabljajo osebe z omejenimi fizi€nimi, senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi ali osebe
brez izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali so bile poucene o varni uporabi opreme in razumejo s tem
povezana tveganja.

Posebna varnostna navodila za to opremo

® Pred montazo, razstavljanjem ali Cis€enjem napravo vedno izkljucite iz elektricnega omrezja, Ce jo pustite
brez nadzora.

® Pred menjavo dodatkov ali priblizevanjem delom, ki se med uporabo premikajo, napravo izklopite in jo
izkljuCite iz elektricnega omrezja. Naprave ne uporabljajte napacno.

® OPOZORILO: Da bi se izognili nevarnosti nenamerne ponastavitve toplotnega stikala, enote ne smete
napajati z zunanjo stikalno napravo, kot je Casovnik, ali jo prikljuciti na tokokrog, ki ga redno vklapljajo in
izklapljajo komunalne storitve.

® Ne posegajte v varnostna stikala.
® Med delovanjem stroja v vrteCe se kavlje ne vstavljajte nobenih predmetov.
® Napravo postavite na gladko, ravno in stabilno delovno povrsino.

® Ne vstavljajte vti€a naprave v elektricno vti¢nico, ¢e ni namescena vsa potrebna oprema.



Opis naprave

Glavni sestavni deli in dodatna oprema:

1 | Glavni pogon 6 | Nasvet za meSanje

2 | Rocica za dvig roke 7 | Nastavek za metlico

3 | Nadzorna plos¢a na dotik 8 | Pokrov sklede

4 | Skleda 9 | Pokrov sprednjega pogona
5 | Kavelj za testo




Kako uporabljati napravo

1. pred uporabo pribor operite s Cisto vodo, sperite in posusite.

2. enoto postavite na ravno, Cisto in suho povrsino, pritisnite rocice za dvig roke (2), roka se bo
samodejno dvignila. V skladu s slikama PG1in PG2.

3 Pokrov posode namestite na konico, kot je opisano v koraku 2 na sliki PG2.

4 Namestite mesalno posodo(4) na stroj (korak 3 na sliki PG3), zavrtite posodo v smeri urinega
kazalca, dokler ne zacutite upora in se posoda zaskoci - korak 4 na sliki PG3.

5. koli¢ina testa ne sme biti presezena - skupna teza je lahko do 1,5 kg;

6 Namestite zahtevani pribor (5)/(6)/(7) (naenkrat lahko uporabite samo enega od treh) na glavni
pogon (1), kot je navedeno v koraku 5 na sliki PG4, potisnite namesceni konec navzgor in nato
zavrtite za Cetrtino obrata proti urinemu kazalcu do zapornega polozaja - korak 6 na sliki PG5.

7 Pritisnite roCico za dvig roke (2), nezno potisnite roko navzdol, da se vrne v vodoravni polozaj, in

zaslisali boste klik zaklepa rocice za dvig roke (2). (Ko je roka dvignjena, se enota ne vklopi.)




Delovanje plos¢e LED na dotik:

1. Vklop naprave:

a) Prikljucite vti¢ na napajalnik. Na zaslonu bo utripala ikona . Dotaknite se gumba , da zaZzenete enoto.

b) Cevnacinu pripravljenosti 1 minuto ne izvedete nobenega dejanja, se zaslon zatemni in preklopi v na&in mirovanja.

c) Vnacdinu mirovanja tapnite , da prebudite zaslon.

2. Nadzor hitrosti:

Dotaknite se , da nastavite Zeleno hitrost enote. Ko je hitrost nastavljena, se dotaknite , da zazenete

enoto. Ponovno se dotaknite tega gumba, da napravo ustavite.

3. Nastavitev funkcije ¢asovnika:

Ko izberete Zeleno hitrost delovanja, se dotaknite gumba ,da nastavite funkcijo samodejnega izklopa po dolocenem
Casu. Ko utripajo stevilke, ki prikazujejo ¢as, se dotaknite gumbov @@ , da nastavite Zeleni Cas.

Nato se dotaknitel ,da zaZenete napravo. Ko pretece nastavljeni ¢as, se delovanje naprave samodejno konca. Z dotikom

@ lahko napravo kadar koli ustavite/zahtevate.

Ce Zelite spremeniti hitrost med delovanjem, se dotaknite . Za spremembo nastavljenega Casa se dotaknite

SET , hastavite nov ¢as delovanja in se za nadaljevanje delovanja dotaknite .



Vodenje

Nastavitev nivoja in predlagana dodatna oprema za

Dodatna B _ Cas Stevilo ‘
Fotografija Hitrost ) Navodila
oprema (min) sestavin
Stopnja hitrosti 1
30 sekund, stopnja
hitrosti 2 30
Kavelj za 1000 g moke | sekund, nato
testo 1-3 3-5 + 538 g vode | stopnja hitrosti 3

pred 2-4 minutami,
dokler ne dosezete

zelene konsistence.

Stopnja hitrosti 2

20 sekund, nato

Nasvet za 660 g moke o '
.. 2-7 3-10 stopnja hitrosti 4
mesanje + 840 g vode ' .
vsaj 2 min 40
sekund.
Vsaj 3 minute
Nasvet za o uporabljajte 5. ali
8-10 3-10 3 beljaki .
metlica 6. stopnjo
hitrosti.

Mesalnik za meso (dodatna oprema, ki jo je treba kupiti posebej)
Kako sestaviti in uporabljati mlincek za meso:

1) Ce Zelite namestiti pribor za mletje mesa, najprej namestite rezilo za mletje mesa (M6) na glavo
vijaka mlina za meso (M4), pritrdite izbrano sito (M7) (z grobo luknjo, srednjo luknjo ali fino luknjo),
pazite, da se utor med sitom za mletje mesa (M7) in mlinckom za meso (M3) poravna, in zategnite

varovalno matico (M5) na mlin¢ku za meso (M3), kot je prikazano na sliki PG1.

2) Odvijte zaklepno matico in odstranite sprednji pokrov pogona (9), kot je prikazano na sliki PG2.



3) Drzite mlincek za meso (M3), ga vstavite v sprednjo luknjo pogona in zavrtite v nasprotni smeri
urinega kazalca do zaklenjenega polozaja, ki se ujema s poravnavo pogona. Nato zategnite zaklepno

matico, kot je prikazano na sliki PG3.
4) Namestite pladenj (M2) na telo britvice (M3), kot je prikazano na sliki PG4.
5) Meso narezite na trakove, ki ne smejo biti Sirsi od odprtine pladnja(M2).

6) Napajalni kabel prikljucite v vti¢nico, nato s pomocgjo nadzorne plosce(3) (priporocena hitrost je od
1do 3) postavite meso na pladenj(M2) in ga vstavite v podajalno odprtino. S potisnikom (M1) pocasi
potisnite meso v podajalno odprtino mlincka za meso. Ne vstavljajte prstov v podajalno odprtino

mlin¢ka za meso!

7) Po uporabi napravo izklopite in jo izvlecite iz vtiCnice.

M1 | Potiskalnik

Nlll 2 M3 M4 M6
M2 | Pladenj
M3 | Telo brivnika
M4 | Vijak brivnika
M5 | Kapica Mﬁ

varnost
M6 | Rezilo
M7 | Sito
PG1 PG2 PG3

—

Ste
Step ) o

porad

2=

Nastavek za izdelavo klobas (dodatna oprema, ki jo je treba kupiti
posebej)
Kako namestiti in uporabljati nastavek za izdelavo klobas:

)] Nosilec za pritrditev (S1) namestite na glavo vijaka (M4) in nanj namestite izbrani nastavek za
klobase (52-1/52-2/ S2-3). Na mlin¢ku za meso (M3) privijte varovalno matico (M5). Celoto
namestite v prednjo pogonsko odprtino v skladu z nacinom namestitve mlincka za meso.

2) Pripravite nadev iz mletega mesa in dodajte ustrezne prelive. Enakomerno premesajte in
marinirajte doloCen cas.

3)  Pripravite Crevo, ki ga boste napolnili z nadevom. Pred uporabo ga namocite v vodo in na koncu
zavezite vozel. Prevlecite Crevo Cez zaCetek nastavka za klobase (S2).

4)  Vti¢ napajalnega kabla vstavite v elektri¢no vticnico. Nato nastavite gumb za nastavitev hitrosti



(3) na zeleno prestavo (priporocena hitrost 3-6). Polnilo vstavite v odprtino pladnja (M2). Ohisje
se bo postopoma zacelo polniti z nadevom. Nezno povlecite za konec ohisja, da dosezete Zzeleno
debelino klobase. Ko se priblizate koncu Crevesa, prenehajte s polnjenjem in na koncu klobase
zavezite vozel.

5) Klobaso je treba obesiti in susiti doloCen ¢€as, nato pa jo je treba toplotno obdelati po lastni izbiri.

M1 Potiskalnik
M2 Pladenj
M3 Telo
brivnika
M4 Vijak
brivnika ’\fl M2
M5 Blokirna
matica
Sl Pritrdilni
nosilec
S2-1 Tanka
predjed iz
klobase
S2-2 | Zacetek za
srednje
klobase
S2-3 | Nastavek za
grobo
klobaso
PG1 PG2 PG3 PG4 l
—_ :Step 2 . .
J Step (D) - . t y@‘ i =
0 ) Step (2) o ma ] =y YRS
D PP SR 2 S I 1 = | ¢
] ,ﬂ"‘ { ) ‘1;;:3‘?‘?‘%@ J \'\:77_7 S / ti . @V r\(rj»:_ ,-‘»x——':i—;
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Nastavek za drobljenje zelenjave (dodatna oprema, ki jo je treba
kupiti posebej)

Kako namestiti in uporabljati nastavek za drobljenje:

1)  Odstranite sprednji pogonski pokrov (9) in odvijte varovalno matico, kot je prikazano na sliki PG2.

2) V notranjost ohiSja za rezanje zelenjave V2 vstavite izbrano rezilo (rezilo z majhno luknjo (V3),
rezilo z debelo luknjo (V4), rezilo za rezanje (V5)). Kot je prikazano na sliki PGI.

3) Prikljucek ohiSja za rezanje zelenjave (V2) vstavite v sprednji pogon, uskladite poravnavo
sprednjega pogona in zategnite zaklepno matico. Kot je prikazano na sliki PG3.

4) Pod izpust ohisja postavite posodo. V njo bo padla sesekljana zelenjava.

5) Krompir ali drugo zelenjavo narezite na koscke, ki so primerni za odprtino v rezalniku za
zelenjavo.

6) Vti¢ napajalnega kabla vstavite v vti¢nico in nastavite stopnjo hitrosti na zeleno prestavo



(priporocene stopnje hitrosti so 3-5).

7) Zelenjavo vstavite v odprtino nastavka in jo nezno pritisnite s potisnikom V1. Kot je prikazano na
sliki PG4.

8) Po uporabi napravo izklopite in izvlecite vti€ iz elektricnega omrezja.

V1 | Potiskalnik

V2 | Ohisje za
pritrditev

V3 | Reziloz majhno
odprtino

V4 | Rezilo z veliko
odprtino

V5 | Rezilo za rezanje

PGl PG2

S >
Step (2) (D).

Jekleni nastavek za testenine (dodatna oprema, ki jo je treba kupiti
posebej)
Kako namestiti in uporabljati nastavek za testenine:

Potegnite v .
<. . S Postavitev
. . Raven Sirina smeri puscice in : Predlagana
Priponka Funkcija . . ) . mize
hitrosti | testenine obrnite, da o uporaba
. . zvitki
prilagodite
) 12 Gnetenje in
Rolling -6 Do 140 posipanje testa
pecivo mm 3-4 Jaj¢ni rezanci
Testenine
Testenine 45 Spageti,
. 2-6 6,5 mm fettuccine, lazanja
Fettucine - —
Tanki fettucini,
6-7 L S
tortelini, lingvini
Tgstenln.e -6 > mm
Spageti

PRED PRVO UPORABO

Da bi se izognili poskodbam, pokrovcka ne umivajte ali potapljajte v vodo ali drugo tekocCino. Ne
perite v pomivalnem stroju. Opomba: Ti nastavki so namenjeni samo pripravi testa za testenine.
Ne rezite ali gnetite niCesar drugega kot testenine, da ne poskodujete nastavka.



NAMESTITEV IN UPORABA

1) Odstranite sprednji pokrov pogona(9) in izberite zeleno pokrovcek.

2) Korak 1 Izbrani nastavek namestite v sprednji pogon enote. Korak 2: Obrnite v nasprotni
smeri urinega kazalca, da ga namestite v sprednji pogon. Kot je prikazano na sliki PG1.

3) Korak 3: Ko je pokrovéek popolnoma pritrjen, izvlecite gumb za nastavitev valja za
testenine, slika PG2.

4) Korak 4: Obrnite kolesce, da nastavite zeleno Sirino testenin, kot je prikazano na sliki PG3.

5) Korak 5: Stroj prikljucite v vti¢nico in nastavite hitrost na 2-6. Splos¢eno testo polozite na
valje in ga pregnetite. llustracija PG4.

6) Po koncani uporabi nastavite hitro izbiranje (3) na O in odklopite napajalni kabel.

PG1 PG2 PG3 PG4 swo

Step O

Stej
PO Step @ Step @

OPOMBE:

1 Testo razrezite na koscCke, ki se prilegajo valju za testenine.

2 lzvlecite gumb za nastavitev valja za testenine in ga obrnite na nastavitev 1. Sprostite gumb in
pazite, da zati€ na ohisju valja za testenine vstopi v luknjo na zadnji strani gumba za nastavitey, tako
da se gumb prilega ohisju valja.

3. splos€eno testo polozite na valjarje in ga pregnetite. Testo prepognite na pol in ga ponovno
razvaljajte. Postopek ponavljajte, dokler testo ni gladko in elastic¢no ter pokriva Sirino valjarja. Med
valjanjem in rezanjem testo rahlo posujte z moko, da ostane suho in loceno.

4 Testo speljemo skozi valjarje, da ga Se bolj splos€¢imo. Nastavite valj na nastavitev 3 in ponovite
postopek valjanja. Nadaljujte z veCanjem nastavitve valja, dokler ne dosezete zelene debeline. Na tej
stopnji testa ne prepogibajte.

5. Ce Zelite pripraviti testenine, valjéek za testenine zamenjajte z rezalnikom po lastni izbiri. Splos¢ene
liste testa potisnite skozi rezalnik. Za dolocCitev pravilne debeline za posamezno vrsto testenin glejte
"Preglednico nastavitev valja".

6. Ce je testo premehko in razpokano, ga lahko posujete s suho moko.



Resevanje tipi¢nih napak

Napaka Vzrok Resitev

Nastavite gumb za uravnavanje
Lahko se zgodi, da stroj deluje hltrOSJ.UV na o', . o.dklopr.ce
7 . elektri¢no napajanje in

predolgo ali da je temperatura M .
. . o pocCakajte, da se naprava

okolice previsoka, zaradi Cesar

Naprava med uporabo povrne na sobno temperaturo,

nenadoma preneha delovati.

je temperatura motorja stroja
previsoka; stroj sprozi program
zasCite pred pregrevanjem -
samodejni izklop.

da jo lahko ponovno zazenete
(obicajno je potrebnih 15-30
minut, cas hlajenja se
spreminja glede na
temperaturo okolice).

ne odziva
nastavitev

na
na

Naprava se
spremembo
nadzorni plosci

Vtic aparata ni pravilno | Preverite, ali je vti¢ pravilno
vstavljen iz vticnice. prikljucen v vticnico.
Roka enote ni pravilno | PrepriCajte se, da je roka stroja

spuscena, rocica za dvig roke ni
zaklenjena.

pravilno spusCena in da je
roCica za dvig roke zaklenjena.

Prekomeren hrup med

delovanjem enote.

1.Stroj bo v visoki prestavi
deloval glasneje kot v nizki
prestavi.

2.Koli¢ina sestavin, ki se mesajo,
je prevelika, zaradi Cesar je stroj
precbremenjen.

3. napetost ni stabilna.

4.Cas delovanja je predolg.

1. Izberite ustrezno orodje za
mesanje zivil, kot je
priporoceno v navodilih.
2.Zmanjsajte kolicino mesanih
sestavin.

3.Ce je napetost nestabilna,

pred uporabo naprave
pocakajte, da se napetost
stabilizira.

4.Ce je ¢as delovanja predolg,
ustavite delovanje in pocakajte,
da se enota ohladi.

Hitrost naprave se zmanjsa ali
je nestabilna.

l.Temperatura v prostoru je
nizka, zaradi ¢esar se mazivo v
stroju strdi.

2. mesSane sestavine so pretezke
in jih je preveg, kar prevec
obremenjuje stroj.

3. napetost ni stabilna.

1. Odstranite posodo za
mesSanje in pustite stroj v
prestavi "" 5 minut, da se
mascoba v stroju zmehca in
ponovno vzpostavi stabilnost
hitrosti.

2. razredcite sestavine ali
zZmanjsajte koli¢ino.

3.Ce je napetost nestabilna,

pred uporabo naprave
pocakajte, da se napetost
stabilizira.

Naprava se med delovanjem
ziblje in trese.

1. gumijasti priseski v podstavku
enote se ne prilegajo pravilno.

2. naprava ni postavljena na
gladki in ravni povrsini.

1. Preverite, ali se priseski na
podstavku enote pravilno
prilegajo.

2.Postavite enoto na gladko in
ravno povrsino.




Ko je pokrov posode namescen,
se roka aparata ne spusti.

Pokrov posode je napacno
namescen, posoda ni
namescena v skladu z navodili.

Obrnite pokrov posode, da bo
pravilno namescen. Posodo
namestite v skladu z navodili.

Cvetni prah, umazanija Vv
mesSanih sestavinah

V testo pade umazanija z
glavnega pogona.

Pred uporabo preverite, ali so
glavni pogon in dodatna
oprema suhiin ali na povrsini ni
vode ali prahu. Sestavne dele
ocistite z vlazno krpo.

Ciscenje in vzdrzevanje
OPOMBA: MeSalnika in njegovih sestavnih delov ni mogoce pomivati v pomivalnem stroju. Pred
ponovno uporabo naprave po pomivanju se prepricajte, da so vsi sestavni deli suhi.

Pod vplivom visokih temperatur lahko pride do razbarvanja ali deformacije.

Ci&&enje ohigja naprave

1. naprave ne potapljajte v vodo. Vodnega curka ne usmerjajte
neposredno na aparat, da bi preprecili vdor vode v aparat in se
izognili kratkemu stiku, elektricnemu udaru, puscanju, rjavenju in
drugim okvaram.

2. ne uporabljajte krp, ki niso dobro osusene.

3. za Cid¢enje ohisja aparata ne uporabljajte detergenta/kisa/soli ali
drugih jedkih, moc¢no kislih ali moc¢no alkalnih Cistilnih sredstev. V
nasprotnem primeru lahko poskodujete povrsSino aparata.

4 Za CisCenje enote in dodatne opreme ne uporabljajte ostrih ali
grobih orodij, na primer zi¢nih gobic. V nasprotnem primeru boste
povrsino zlahka poskodovali.

5. Za CiS€enje enote uporabite vlazno in mehko krpo.

Dodatki za CisCenje

4.Po Cis€enju pribor posusite.

Aluminijastih delov ne polagajte v pomivalni stroj ali jih umivajte z
jedkimi, mocno kislimi ali alkalnimi Cistilnimi sredstvi. Dodatkov ne
perite v pomivalnem stroju (razen delov iz nerjavnega jekla ali
povrsinsko obdelanih teflonskih delov).

2.Ne namakajte ga dalj Casa v detergentih, morski vodi, kisu ali
drugih jedkih tekocinah.

3.Za Cis€enje uporabite mlacno vodo in blag detergent.

Posebno CisCenje

2. Pazite na ostre dele.

1. Zaradi visoke hitrosti in trenja med delovanjem lahko na
rotirajoCem pogonu nastanejo ¢rni ostanki. Po vsaki uporabi ga
takoj ocCistite z vlazno krpo in poskrbite, da bo del suh.

Vzdrzevanje in skladiscenje

1. Napravo shranjujte na suhem in sencnem mestu.




loVvio

HOME

VROCA LINIJA ZA STORITVE

tel.: +48 22 123 96 60 ali e-posta: serwis@manta.com.pl.
Od ponedeljka do petka od 9.00 do 17.00.
Proizvajalec si pridrzuje pravico do sprememb specifikacij izdelka brez predhodnega obvestila.

Druzba Manta S.A. izjavlja, da je ta izdelek skladen z bistvenimi zahtevami in
drugimi doloCbami tako imenovanih direktiv "novega pristopa" Evropske unije.

Naprava je v skladu z Evropsko direktivo 2012/19/EU in poljskim zakonom z dne 11.
septembra 2015 oznacena s simbolom precrtane posode za odpadke. (Uradni list
2015, 5t. 1688) o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEQO). Izdelkoy,
oznacenih s tem simbolom, po koncu njihove Zivljenjske dobe ne smete odlagati
ali zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Uporabnik mora odpadno
elektricno in elektronsko opremo odstraniti tako, da jo odda na doloc¢eno mesto,
kjer se taksni nevarni odpadki reciklirajo. Zbiranje tovrstnih odpadkov na lo¢enih
mestih in ustrezen postopek predelave prispevata k varovanju naravnih virov.
Pravilno recikliranje odpadne elektricne in elektronske opreme pozitivho vpliva na

_ zdravje ljudi in okolje. Za informacije o tem, kje in kako odstraniti odpadno
elektricno in elektronsko opremo na okolju varen nacin, se mora uporabnik obrniti
na ustrezne lokalne oblasti, zbirno mesto za odpadke ali prodajno mesto, kjer je
opremo kupil.

Pozor!

Zasnova izdelka in tehni¢ne specifikacije se lahko spremenijo brez predhodnega obvestila. To velja
zlasti za tehni¢ne specifikacije, programsko opremo, slike in navodila za uporabo. Ta uporabniski
priro¢nik sluzi kot sploSna usmeritev za uporabo izdelka. Proizvajalec in distributer ne prevzemata
nobene odgovornosti za morebitne netocnosti, ki so posledica napak v opisih v tem uporabniskem
priro¢niku.

Izdelano v drzavi P.R.C.
ZA PODJETJE MANTA EUROPE



