
Nazwa Położenie Symbol Wartość Jedn.

Identyfikator modelu KDI951723K 
949751012

Typ płyty grzejnej do zabudowy

Liczba pól 5

Liczba obszarów grzejnych 0

Technologia grzejna (indukcyjne pola lub 
obszary grzejne, promiennikowe pola grzejne, 
płyty lite)

indukcja + 
promiennikowe

W przypadku owalnych pól lub obszarów 
grzejnych: średnica powierzchni użytecznej dla 
każdego pola grzejnego elektrycznego, w 
zaokrągleniu do 5 mm

lewe, przednie Ø 18,0 cm

lewe, przednie Ø 18,0 cm

Zużycie energii dla każdego pola lub każdego 
obszaru grzejnego w przeliczeniu na kilogramy

lewe, przednie ECelectric 
cooking

190.2 Wh/kg

lewe, tylne ECelectric 
cooking

180 Wh/kg

Liczba palników gazowych 2;Vertical

Efektywność energetyczna dla każdego palnika 
gazowego

Right Front - EEgas burner 62.3 %

prawy, tylny - EEgas burner 55.3 %

INFORMACJE ZGODNIE Z NORMĄ UE 66/2014

EN 30-2-1: Domowe urządzenia gazowe do gotowania i pieczenia – Część 2–1: Racjonalne
wykorzystanie energii – Postanowienia ogólne"

Wskazówki dotyczące prawidłowego użytkowania, w celu ograniczenia wpływu na środowisko:
• Przed użyciem upewnić się, że palniki i podstawki pod garnek są prawidłowo zamontowane.
• Używać naczyń o średnicy odpowiedniej do wielkości palników.
• Ustawić garnek na środku palnika.
• Podczas podgrzewania wody używać tylko niezbędnej jej ilości.
• Jeśli to możliwe, zawsze zakładać pokrywki na naczynia.
• Kiedy zawartość zacznie wrzeć, zmniejszyć płomień, aby gotować powoli.
• Jeśli to możliwe, użyć szybkowaru. Zapoznać się z instrukcją obsługi."

EN 60350-2 - Household electric cooking appliances -- Part 2: Hobs - Methods for measuring performance"

Wskazówki dotyczące prawidłowego użytkowania, w celu ograniczenia wpływu na środowisko:
• Podczas podgrzewania wody używać tylko niezbędnej jej ilości.
• Jeśli to możliwe, zawsze zakładać pokrywki na naczynia.
• Przed włączeniem pola grzejnego postawić na nim naczynie.
• Mniejsze naczynia stawiać na mniejszych strefach gotowania.
• Naczynia stawiać na środku pola grzejnego.
• Wykorzystać ciepło resztkowe, aby utrzymać ciepło potrawy lub ją stopić."


