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Warning-To reduce the risk of injury, user must read
instructions manual carefully.
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CORRECT DISPOSAL
This product is subject to the provision of European Directive
2012/19/EC. The symbol showing a wheelie bin crossed
through indicates that the product requires separate refuse
collection in the European Union. This applies to the product
and all accessories marked with this symbol. Products marked
as such may not be discarded with normal domestic waste, but
must be taken to a collection point for recycling electrical and
electronic devices

/- \
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1.IMPORTANT SAFEGUARDS

When use electrical appliances,basic safety precautions should always be
followed including following:

1.1 Read all instructions

1.2 To protect against risk of electrical shock do not put the appliance in
water or other liquid.

1.3 Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts,
and before cleaning.

1.4 Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions or for examination, repair or electrical or
mechanical adjustment.

1.5 The use of attachments not recommended or sold bu the manufacturer
may cause fire, electric shock or injury.

1.6 Do not use outdoors.

1.7 Do not let cord hang over edge of table or counter.

1.8 Avoid contacting moving parts, keep hands, hairs, clothing, as well as
spatulas and other utensils away from rollers during operation to reduce
the risk of injury to person, and/or damage to the pasta extruder.

1.9 Do not unplug with wet or even slightly damp hands.
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1.10 Do not wash the machine, especially when it is plugged in.

1.11 Do not allow children younger than 8 years old to use the machine.
This product may only be used or maintained by children 8 years of age or
older, individuals with reduced physical, sensory, or mental capacities, or
unskilled individuals with adequate adult supervision. Children must not
play with the device.

1.12 Do not leave the machine unsupervised, especially when it is plugged
in.

Always unplug the machine before removing the motor.

1.13 Do not use the machine near sources of heat or water,(e.g.oven rings,
sinks)

1.14 Do not insert knives or cloths in between the rollers.

1.15 This product must only be used for its intended purpose and in the
manner indicated in the instructions. All other types of use shall be
considered inappropriate and therefore hazardous. The manufacturer
shall not be responsible for any damage from improper or incorrect use
and improper installation.

1.16 Before connecting the motor to the mains, make sure the voltage on
the plate located on the appliance corresponds to the mains voltage.
1.17 Do NOT pull on the power cord or the motor itself to unplug.

1.18 Do NOT tamper with the power cord for any reason. If damaged,
contact your retailer.

1.19 Always turn off the motor using the "/O/I" switch and then unplug.
1.20 If the motor falls into water, do not try to reach it, but immediately
remove the plug from the power socket.

1.21 Always set the "I/O/I" switch to the "O" position before plugging in.

o avoid dangerous conditions and/or possible injuries caused by electric
cur

mechanical parts , fire or hygiene problems , you must follow the safety
indications step by step :

1.22 Keep in order your working area. Disorder can cause dangerous
accidents.

1.23 Consider environmental conditions. Do not use the machine in
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humid , wet or badly lit environments , close to inflammable liquids or gas.
1.24 Do not touch the switch and the cable with a wet hand.

1.25 Only utilize the machine with the correct voltage. Normal usage gives
better results.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

2.Installation

2.1 Remove the protection film , avoid contact with utensils that can
damage the surfaces , check that machine is not damaged. Please contact
with the manufacturer if it is damaged.

2.2 The machine must be installed in dry ,adequate ventilation and lighting
environment condition. Position the machine on a flat and firm place ; you
can put it on a workbench whose height fits you(about 700-900 mm) , and
leave a space around it of 150 mm for easier usage and cleaning.

2.3 Connect the machine to the electric net by an electric technical
personnel. It is suggest that using copper wires (at least 2.5 mm2) for the
electric wires. It is important to have a good ground system and a
protection switch (5-10A).

2.4 It is necessary for safety to check the cable carefully and verify it is not
damaged before put the plug to the receptacle. The receptacle must be
easily accessible ,must not require any kind of movement. The cable from
the machine to the receptacle must not be pulled tightly , also do not rest
the machine on the cable.

3.0peration

3.1 The machine has the following control devices on the front panel:

A--Red button to stop the machine <>
B--Green button to start the machine ]




3.2 Functional test

After having plugged the feeding cable in the electric net , the machine is
ready for the functional test. To start:press the green button , the machine
starts working. To stop:press the red button , the machine will stop
working.Start the machine without loading , let it run for one minute and
make sure it is functioning perfectly.

3.3 Before every work-cycle , always make sure the machine is perfectly
clean , in particular those surfaces that get in touch with the dough. If
necessary clean the machine.

Warning: Take sundries and hands away from the rollers before turn on the
machine!

3.4 Operation for the shaping of round disks

3.4. 1 After turning on the machine , you can put the small dough(20-5009)
which have ferment previously (at least 4 to 6 hours) , squash the sides
slightly and put some dry flouron it so it can easily go through the upper
rollers. (Pict.1)

3.4.2 When the dough comes out from the upper roller , you will see thin
dough,with an oval

shape.You can turn the dough to 90°place by hand rapidly , and ready for
the next trial to through the lowest rollers.Out of these rollers it will have a
disk shape , this shape is not perfect so it needs the finishing touches by
hand. Pict.2

3.5 Usage for the shaping of rectangles , squares , and others.
The methods are the same as the point 2.4 . If you want to obtain different
shaping dough , you can cut the dough to the approximate shape , for
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example squares , rectangle etc. with a knife or a special tool , before
introducing the small dough in opening of the highest cover. Then introduce
the dough in opening of the highest cover and let it through the roller. You
can choose it as following: A)let the dough only through the highest rollers.
B)let the dough through both the highest rollers and the lowest rollers. C)let
the dough through the highest roller , then turn the dough 90° place by
hand rapidly , and let it through the lowest rollers.

3.6 How to regulate the thickness

Regulating the machine can only be recommended as there are different
characteristics of : the dough , the weight , the thickness , the size and the
shape of the disk. Therefore the correct

regulating of the machine must be made by experience. The machine is
provided with a medium size regulation for the shapes of pizza. To obtain
different thickness of dough , you may regulate as following : A) Turn off the
machine.

B) Regulate the width between the highest rollers. Pull the black knot in
order to release the lever , and then turn the lever to a proper position.
Clockwise is to reduce the thickness , anti-clockwise is to increase the
thickness.(Pict.3)

EX : the width between the upper rollers is twice to the one between the
lower rollers.

4 _Maintenance

4.1 Before effecting any kind of maintenance or cleaning you must take out
the plug. It is important not to use chemical , abrasive or corrosive products.
Absolutely do not use running water , abrasive and not smooth tools , such
as metal wool etc; these can damage the surfaces and compromise the
hygienically safety.

4.2 The cleaning must be done every time the machine has been used
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following all the rules to prevent malfunctioning of the machine and for
hygienic purposes.

4.3 Using a proper brush and a wooden palate , first clean the residue of
flour and dough , take them away from the covers , the two slides A ,
release springs B, C , remove the scraping dough pieces D then turn the
regulating levers L-L1 in position of maximum opening of rollers. Accurately
clean the machine and in particular the disassembled parts using a sponge
or cloth damped with water and detergent.

Rinse thoroughly and dry with an absorbing food-paper , wipe again all the
surfaces that get in touch with the dough and then clean the whole
machine with a smooth cloth and specific disinfectant for food-machines.

4.4 Mount everything in this order : the scraping dough pieces , the
springs , the slides and the protections.

4.5 Lubrication of shafts and rollers

It is necessary to grease shafts and rollers every year. Take off the
protections , the slanted wall , the springs and the dough-scrapers ;
unscrew the fixing screws and take off first the back-panel A and then the
stands B and C ; take off the rollers DEFG and the joints HI L M.clean all
these parts accurately by means of a sponge ; warm(page9) water and fool
detergent , rinse thoroughly and dry it with absorbing paper. grease both
the shafts and the rollers holes with a sufficient quantity of paraffin oil. Put
back on and fix all the parts , starting from the last taken off piece.




5.Possible anomalies

anomaly

cause

solution

The machine does
not start

Electrical power is
missing the input
voltage is wrong.
other reasons

1.Check the general switch,
the plug and the feeding
cable

2.use a proper voltage.
3.stop using and apply for
authorized assistance from
the manufacturer.

The machine
conduct
electricity

The wires touch the
structure of the
machine

Check the wires , verify the
wires do not touch the
structure of the machine.

Only a group roller
working

the belt is broken.
the worm wheel is
worn out.

change the belt.
change a new worm wheel.




6.Electrical diagram

KLD:Switch M:Motor
FA: Thermo-protection of the engine



7. Belt replacement instructions

Loosen the panel screws and
remove the lower panel

Loosen the two screws pointed by
the arrow

Remove these two support posts

Take out two belts

Put back the 2 support posts and 2
belts and lock the front panel
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.| Avertissement : Pour réduire le risque de blessure, I'utilisateur
doit lire attentivement le manuel d'instructions.

e
)

ELIMINATION CORRECTE
Ce produit est soumis aux dispositions de la directive
européenne 2012/19/CE. Le symbole représentant une
poubelle barrée indique que le produit nécessite une collecte
K sélective des déchets dans I'Union européenne. Ceci
s'applique au produit et a tous les accessoires marqués de ce
EE = symbole. Les produits marqués comme tels ne peuvent pas
étre jetés avec les ordures ménagéres normales, mais doivent

étre déposés dans un point de collecte pour le recyclage des
appareils électriques et électroniques.

1. GARANTIES IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, des précautions de
sécurité de base doivent toujours étre suivies, notamment :

1.1 Lire toutes les instructions

1.2 Pour vous protéger contre le risque de choc électrique, ne mettez pas
I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

1.3 Débranchez-le de la prise lorsqu'il n'est pas utilisé, avant de mettre ou
d'enlever des piéces et avant le nettoyage.

1.4 N'utilisez aucun appareil avec un cordon ou une fiche endommagée ou
aprés un dysfonctionnement de I'appareil ou pour un examen, une
réparation ou un réglage électrique ou mécanique.

1.5 L'utilisation d'accessoires non recommandés ou vendus par le
fabricant peut provoquer un incendie, un choc électrique ou des blessures.
1.6 Ne pas utiliser a l'extérieur.

1.7 Ne laissez pas le cordon pendre du bord de la table ou du comptoir.
1.8 Evitez tout contact avec les piéces mobiles, gardez les mains, les
cheveux, les vétements, ainsi que les spatules et autres ustensiles

éloignés des rouleaux pendant le fonctionnement afin de réduire le risque
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de blessure corporelle et/ou d'endommagement de I'extrudeuse de pates.
1.9 Ne pas débrancher avec les mains mouillées ou méme légérement
humides.

1.10 Ne lavez pas la machine, surtout lorsqu'elle est branchée.

1.11 Ne laissez pas les enfants de moins de 8 ans utiliser la machine. Ce
produit ne peut étre utilisé ou entretenu que par des enfants de 8 ans ou
plus, des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou des personnes non qualifiées sous la surveillance
adéquate d'un adulte. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
1.12 Ne laissez pas la machine sans surveillance, surtout lorsqu'elle est
branchée.

Débranchez toujours la machine avant de retirer le moteur.

1.13 Ne pas utiliser la machine a proximité de sources de chaleur ou d'eau
(anneaux particuliers, éviers).

1.14 N'insérez pas de couteaux ou de chiffons entre les rouleaux.

1.15 Ce produit doit étre utilisé uniquement aux fins prévues et de la
maniere indiquée dans les instructions. Tout autre type d'utilisation doit étre
considéré comme inapproprié et donc dangereux. Le fabricant ne sera pas
responsable de tout dommage résultant d'une utilisation inappropriée ou
incorrecte et d'une mauvaise installation.

1.16 Avant de brancher le moteur au secteur, assurez-vous que la tension
indiquée sur la plaque située sur I'appareil correspond a la tension du
secteur.

1.17 Ne tirez PAS sur le cordon d'alimentation ou sur le moteur lui-méme
pour le débrancher.

1.18 Ne PAS modifier le cordon d'alimentation pour quelque raison que ce
soit. En cas de dommage, contactez votre revendeur.

1.19 Eteignez toujours le moteur & l'aide de l'interrupteur "/O/I", puis
débranchez-le.

1.20 Si le moteur tombe dans I'eau, n'essayez pas de l'atteindre, mais
retirez immédiatement la fiche de la prise de courant.

1.21 Réglez toujours l'interrupteur « I/O/l » sur la position « O » avant de
brancher.



o éviter les conditions dangereuses et/ou les blessures possibles causées
par un courant électrique

pieces mécaniques, incendie ou probléme d'hygiéne, vous devez suivre
pas a pas les indications de sécurité :

1.22 Gardez en ordre votre espace de travail. Le désordre peut provoquer
des accidents dangereux.

1.23 Tenir compte des conditions environnementales. N'utilisez pas la
machine dans des environnements humides, mouillés ou mal éclairés, a
proximité de liquides ou de gaz inflammables.

1.24 Ne touchez pas l'interrupteur et le cable avec une main mouillée.
1.25 Utilisez la machine uniquement avec la tension correcte. Une
utilisation normale donne de meilleurs résultats.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

2 . Installation

2.1 Retirez le film de protection, évitez tout contact avec des ustensiles
pouvant endommager les surfaces, vérifiez que la machine n'est pas
endommageée. Veuillez contacter le fabricant s'il est endommagé.

2.2 La machine doit étre installée dans un environnement sec et adéquat
de ventilation et d'éclairage. Positionner la machine sur un endroit plat et
ferme ; vous pouvez le poser sur un établi dont la hauteur vous convient
(environ 700-900 mm) et laisser un espace autour de 150 mm pour une
utilisation et un nettoyage plus faciles.

2.3 Connectez la machine au réseau électrique par un personnel
technique électrique. 1l est suggéré d'utiliser des fils de cuivre (au moins
2,5 mm2) pour les fils électriques. Il est important d'avoir un bon systéme
de mise a la terre et un interrupteur de protection (5-10A).

24 1l est nécessaire pour des raisons de sécurité de vérifier
soigneusement le cable et de vérifier qu'il n'est pas endommagé avant de
brancher la fiche sur la prise. Le réceptacle doit étre facilement accessible
et ne doit nécessiter aucun mouvement. Le cable de la machine a la prise
ne doit pas étre tiré trop fort et ne posez pas non plus la machine sur le
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cable.

3 . Opération

3.1 La machine dispose des dispositifs de commande suivants sur le
panneau avant :

A--Bouton rouge pour arréter la machine <>
B--Bouton vert pour démarrer la machine ]

3.2 Test fonctionnel

Aprés avoir branché le céble d'alimentation au réseau électrique, la
machine est préte pour le test fonctionnel. Pour démarrer : appuyez sur le
bouton vert, la machine commence a fonctionner. Pour arréter : appuyez
sur le bouton rouge, la machine cessera de fonctionner. Démarrez la
machine sans charger, laissez-la fonctionner pendant une minute et
assurez-vous qu'elle fonctionne parfaitement.

3.3 Avant chaque cycle de travail, assurez-vous toujours que la machine
est parfaitement propre, en particulier les surfaces en contact avec la pate.
Si nécessaire, nettoyez la machine.

Attention : éloignez les articles divers et les mains des rouleaux avant
d'allumer la machine !

3.4 Opération de fagonnage de disques ronds

3.4. 1 Aprés avoir allumé la machine, vous pouvez mettre le petit paton
(20-5009) qui a fermenté au préalable (au moins 4 a 6 heures), écraser
légerement les cotés et mettre un peu de farine séche dessus pour qu'elle
puisse passer facilement dans les rouleaux supérieurs. . (Photo 1)

3.4.2 Lorsque la pate sort du rouleau supérieur, vous verrez une pate fine,
avec un ovale

Forme. Vous pouvez tourner la pate a 90 ° a la main rapidement et étre
préte pour le prochain essai a travers les rouleaux les plus bas. Hors de
ces rouleauy, il aura une forme de disque, cette forme n'est pas parfaite,
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elle a donc besoin de la touche finale par main. Image 2

3.5 Utilisation pour la mise en forme de rectangles, carrés et autres.

Les méthodes sont les mémes qu'au point 2.4. Si vous souhaitez obtenir
des formes de péate différentes, vous pouvez découper la pate a la forme
approximative, par exemple des carrés, des rectangles etc. avec un
couteau ou un outil spécial, avant d'introduire la petite pate dans
l'ouverture du couvercle le plus haut. Introduisez ensuite la pate dans
l'ouverture du couvercle le plus haut et laissez-la passer a travers le
rouleau. Vous pouvez le choisir comme suit : A) laisser passer la pate
uniquement par les rouleaux les plus hauts. B) laissez passer la pate a
travers les rouleaux les plus hauts et les rouleaux les plus bas. C) laissez
passer la pate a travers le rouleau le plus haut, puis tournez rapidement la
pate a 90 ° a la main et laissez-la passer a travers les rouleaux les plus
bas.

3.6 Comment régler I'épaisseur

Le réglage de la machine ne peut étre que recommandé car il existe
différentes caractéristiques : de la pate, du poids, de I'épaisseur, de la taille
et de la forme du disque. Donc le bon

le réglage de la machine doit étre fait par expérience. La machine est
dotée d'un réglage de taille moyenne pour les formes de pizza. Pour
obtenir différentes épaisseurs de pate, vous pouvez régler comme suit : A)
Eteignez la machine.

B) Réglez la largeur entre les rouleaux les plus hauts. Tirez sur le nceud
noir afin de libérer le levier, puis tournez le levier dans la bonne position.
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Dans le sens des aiguilles d'une montre, c'est pour réduire I'épaisseur,
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, pour augmenter
I'épaisseur. (Photo 3)

EX: la largeur entre les rouleaux supérieurs est le double de celle entre les
rouleaux inférieurs.

4 . Entretien

4.1 Avant d'effectuer tout type d'entretien ou de nettoyage, vous devez
retirer la fiche. Il est important de ne pas utiliser de produits chimiques,
abrasifs ou corrosifs. N'utilisez absolument pas d'eau courante, d'outils
abrasifs et non lisses, comme de la laine métallique, etc. ceux-ci peuvent
endommager les surfaces et compromettre la sécurité hygiénique.

4.2 Le nettoyage doit étre effectué chaque fois que la machine a été
utilisée en suivant toutes les régles pour éviter tout dysfonctionnement de
la machine et pour des raisons d'hygiéne.

4.3 A l'aide d'une brosse appropriée et d'une palette en bois, nettoyer
d'abord les résidus de farine et de péate, les retirer des couvercles, les deux
coulisses A, relacher les ressorts B, C, retirer les patons grattants D puis
tourner les leviers de réglage L- L1 en position d'ouverture maximale des
rouleaux. Nettoyer soigneusement la machine et en particulier les piéces
démontées a l'aide d'une éponge ou d'un chiffon imbibé d'eau et de
détergent.

Rincer abondamment et sécher avec un papier alimentaire absorbant,
essuyer a nouveau toutes les surfaces qui entrent en contact avec la pate
puis nettoyer I'ensemble de la machine avec un chiffon doux et un
désinfectant spécifique pour machines alimentaires.

4.4 Montez le tout dans cet ordre : les patons a gratter, les ressorts, les
glissiéres et les protections.



4.5 Lubrification des arbres et des rouleaux

Il est nécessaire de graisser les arbres et les rouleaux chaque année.
Enlevez les protections , le mur incliné , les ressorts et les grattoirs ;
dévissez les vis de fixation et retirez d'abord le panneau arriére A puis les
supports B et C ; enlever les galets DEFG et les joints HI L M. nettoyer
soigneusement toutes ces pieces a l'aide d'une éponge ; de l'eau tiéde
(page 9) et du détergent imbibé, rincez abondamment et séchez-le avec
du papier absorbant. graisser les arbres et les trous des rouleaux avec une
quantité suffisante d'huile de paraffine. Remettez et fixez toutes les piéces
en commengcant par la derniére piéce démontée.

5. Anomalies possibles



anomalie

cause

solution

La machine ne
démarre pas

L'alimentation
électrique manque la
tension d'entrée est
fausse.

autres raisons

1. Vérifiez l'interrupteur
général, la fiche et le cable
d'alimentation

2 . utilisez une tension
appropriée.

3 . cessez de l'utiliser et
demandez une assistance
autorisée auprés du
fabricant.

La conduite des
machines
électricité

Les fils touchent la
structure de la
machine

Vérifiez les fils, vérifiez le
les fils ne touchent pas le
structure de la machine.

Seul un rouleau de
groupe travaille

la ceinture est cassée.
la roue a vis sans fin
est usée.

changer la courroie.
changer une nouvelle roue a
vis sans fin.

6 . Schéma électrique




KLD : commutateur M : moteur
FA : Thermo-protection du moteur
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8. Instructions de remplacement de la courroie

Desserrez les vis du panneau et
retirez le panneau inférieur

Desserrez les deux vis pointées par
la fleche

Supprimez ces deux messages
d'assistance

Retirez deux ceintures

Remettez les 2 poteaux de support
et les 2 sangles et verrouillez la
facade
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! Warnung: Um das Verletzungsrisiko zu verringern, muss der
Benutzer die Bedienungsanleitung sorgfaltig lesen.

2
)

RICHTIGE ENTSORGUNG
Dieses Produkt unterliegt den Bestimmungen der
europaischen Richtlinie 2012/19/EG. Das Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne weist darauf hin, dass das
Produkt in der Europaischen Union einer getrennten
Mdullsammlung bedarf. Dies gilt flr das Produkt und alle
— Zubehorteile, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind. Als
solche gekennzeichnete Produkte dirfen nicht tGber den
normalen Hausmdll entsorgt werden, sondern missen an

einer Sammelstelle fir das Recycling von Elektro- und
Elektronikgeraten abgegeben werden

1. WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen befolgt werden, darunter:

1.1 Lesen Sie alle Anweisungen

1.2 Um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden, tauchen Sie das
Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

1.3 Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat
nicht verwenden, bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen und bevor Sie
es reinigen.

1.4 Betreiben Sie kein Gerat mit einem beschadigten Kabel oder Stecker,
nach einer Fehlfunktion des Geréts oder zur Uberpriifung, Reparatur oder
elektrischen oder mechanischen Einstellung.

1.5 Die Verwendung von Zubehorteilen, die nicht vom Hersteller
empfohlen oder verkauft werden, kann zu Branden, Stromschlagen oder
Verletzungen flhren.

1.6 Nicht im Freien verwenden.

1.7 Lassen Sie das Kabel nicht tber die Tisch- oder Thekenkante hangen.
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1.8 Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen. Halten Sie Hande,
Haare, Kleidung sowie Spatel und andere Utensilien wahrend des Betriebs
von den Walzen fern, um das Verletzungsrisiko fuir Personen und/oder
Schaden am Nudelextruder zu verringern.

1.9 Ziehen Sie den Stecker nicht mit nassen oder auch nur leicht feuchten
Handen heraus.

1.10 Waschen Sie die Maschine nicht, insbesondere nicht, wenn sie an
das Stromnetz angeschlossen ist.

1.11 Erlauben Sie Kindern unter 8 Jahren nicht, die Maschine zu benutzen.
Dieses Produkt darf nur von Kindern ab 8 Jahren, Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder ungelernten Personen unter angemessener Aufsicht eines
Erwachsenen verwendet oder gewartet werden. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerat spielen.

1.12 Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, insbesondere wenn es an
das Stromnetz angeschlossen ist.

Trennen Sie die Maschine immer vom Netz, bevor Sie den Motor
entfernen.

1.13 Benutzen Sie die Maschine nicht in der Nahe von Warme- oder
Wasserquellen (Herdplatten, Spulbecken).

1.14 FOhren Sie keine Messer oder Tucher zwischen die Rollen ein.

1.15 Dieses Produkt darf nur fiir den vorgesehenen Zweck und auf die in
der Anleitung angegebene Weise verwendet werden. Alle anderen
Verwendungsarten gelten als ungeeignet und daher gefahrlich. Der
Hersteller ibernimmt keine Haftung flr Schaden, die durch
unsachgemafen oder unsachgemaflen Gebrauch und unsachgemalle
Installation entstehen.

1.16 Bevor Sie den Motor an das Stromnetz anschlie3en, stellen Sie sicher,
dass die Spannung auf dem Schild am Gerat mit der Netzspannung
Ubereinstimmt.

1.17 Ziehen Sie NICHT am Netzkabel oder am Motor selbst, um den
Netzstecker zu ziehen.

1.18 Manipulieren Sie das Netzkabel auf keinen Fall. Bei Beschadigung
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wenden Sie sich an lhren Handler.

1.19 Schalten Sie den Motor immer mit dem ,/O/I“-Schalter aus und ziehen
Sie dann den Netzstecker.

1.20 Sollte der Motor ins Wasser fallen, versuchen Sie nicht, ihn zu
erreichen, sondern ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose.

1.21 Stellen Sie vor dem Anschlief3en immer den Schalter ,I/O/I* auf die
Position ,O".

o gefahrliche Bedingungen und/oder mdgliche Verletzungen durch
Stromschlag vermeiden

Bei mechanischen Teilen, Feuer oder Hygieneproblemen missen Sie die
Sicherheitshinweise Schritt fur Schritt befolgen:

1.22 Halten Sie lhren Arbeitsbereich in Ordnung. Unordnung kann zu
gefahrlichen Unfallen flhren.

1.23 Berlcksichtigen Sie die Umgebungsbedingungen. Benutzen Sie das
Gerat nicht in feuchter, nasser oder schlecht beleuchteter Umgebung oder
in der Nahe von brennbaren Flissigkeiten oder Gasen.

1.24 BerUhren Sie den Schalter und das Kabel nicht mit nassen Handen.
1.25 Betreiben Sie die Maschine nur mit der richtigen Spannung. Normaler
Gebrauch fuhrt zu besseren Ergebnissen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

2 . Installation

2.1 Entfernen Sie die Schutzfolie, vermeiden Sie den Kontakt mit
Utensilien, die die Oberflachen beschadigen kdénnen, prifen Sie, dass die
Maschine nicht beschadigt ist. Bei Beschadigung wenden Sie sich bitte an
den Hersteller.

2.2 Die Maschine muss in einer trockenen, ausreichend bellfteten und
beleuchteten Umgebung installiert werden. Stellen Sie die Maschine auf
einen ebenen und festen Ort. Sie kdnnen es auf eine Werkbank stellen,
deren Hohe zu lhnen passt (ca. 700—900 mm) und um ihn herum einen
Freiraum von 150 mm lassen, um die Verwendung und Reinigung zu
erleichtern.



2.3 Schlielten Sie die Maschine durch Elektrofachpersonal an das
Stromnetz an. Es wird empfohlen, fir die Elektrokabel Kupferdrahte
(mindestens 2,5 mm2) zu verwenden. Es ist wichtig, Uber ein gutes
Erdungssystem und einen Schutzschalter (5-10 A) zu verfiigen.

2.4 Aus Sicherheitsgriinden ist es notwendig, das Kabel sorgfaltig zu
Uberprifen und sicherzustellen, dass es nicht beschadigt ist, bevor Sie den
Stecker in die Steckdose stecken. Der Behalter muss leicht zuganglich
sein und darf keinerlei Bewegung erfordern. Das Kabel von der Maschine
zur Steckdose darf nicht zu fest gezogen werden, aullerdem darf die
Maschine nicht auf dem Kabel abgestellt werden.

3 . Betrieb

3.1 Die Maschine verfigt an der Frontplatte Gber folgende
Bedienelemente:

A — Roter Knopf zum Stoppen der Maschine <>
B — Griine Taste zum Starten der Maschine W

3.2 Funktionstest

Nach dem Einstecken des Zuleitungskabels in das Stromnetz ist die
Maschine bereit fir den Funktionstest. Zum Starten: Driicken Sie die griine
Taste, die Maschine beginnt zu arbeiten. Zum Anhalten: Dricken Sie die
rote Taste, die Maschine hért auf zu arbeiten. Starten Sie die Maschine
ohne Beladung, lassen Sie sie eine Minute lang laufen und stellen Sie
sicher, dass sie einwandfrei funktioniert.

3.3 Stellen Sie vor jedem Arbeitsgang sicher, dass die Maschine
vollkommen sauber ist, insbesondere die Oberflachen, die mit dem Teig in
Bertuhrung kommen. Reinigen Sie die Maschine bei Bedarf.

Warnung: Nehmen Sie Kleinigkeiten und Hande von den Walzen fern,
bevor Sie die Maschine einschalten!

3.4 Vorgang zum Formen runder Scheiben
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3.4. 1 Nach dem Einschalten der Maschine kdnnen Sie den kleinen Teig
(20-500 @), der zuvor fermentiert wurde (mindestens 4 bis 6 Stunden),
hineinlegen, die Seiten leicht zusammendricken und etwas trockenes
Mehl darauf geben, damit er leicht durch die oberen Walzen laufen kann .
(Bild.1)

3.4.2 Wenn der Teig aus der oberen Walze kommt, sehen Sie einen
dinnen, ovalen Teig

Form. Sie kdnnen den Teig von Hand schnell um 90° drehen und ihn fur
den nachsten Versuch durch die untersten Walzen vorbereiten. Von diesen
Walzen wird er eine Scheibenform haben, diese Form ist nicht perfekt,
daher muss noch der letzte Schliff gegeben werden Hand. Bild 2

10

3.5 Verwendung zum Formen von Rechtecken, Quadraten und anderen.
Die Methoden sind die gleichen wie unter Punkt 2.4. Wenn Sie eine andere
Teigform erhalten mdchten, kdnnen Sie den Teig mit einem Messer oder
einem Spezialwerkzeug auf die ungeféahre Form schneiden, zum Beispiel
Quadrate, Rechtecke usw., bevor Sie den kleinen Teig in die Offnung der
héchsten Abdeckung einfiihren. Geben Sie dann den Teig in die Offnung
der héchsten Abdeckung und lassen Sie ihn durch die Walze laufen. Sie
konnen es wie folgt wahlen: A) Lassen Sie den Teig nur durch die obersten
Walzen. B) Lassen Sie den Teig sowohl durch die héchsten als auch durch
die niedrigsten Walzen laufen. C) Lassen Sie den Teig durch die héchste
Walze laufen, drehen Sie ihn dann schnell von Hand um 90° und lassen
Sie ihn durch die untersten Walzen laufen.

3.6 So regulieren Sie die Dicke



Die Regulierung der Maschine kann nur empfohlen werden, da es
unterschiedliche Eigenschaften gibt: des Teigs, des Gewichts, der Dicke,
der Grdlke und der Form der Scheibe. Daher das Richtige

Die Regulierung der Maschine muss durch Erfahrung erfolgen. Die
Maschine ist mit einer MittelgroRenregulierung fur die Pizzaformen
ausgestattet. Um unterschiedliche Teigdicken zu erhalten, kénnen Sie die
Einstellung wie folgt vornehmen: A) Schalten Sie die Maschine aus.

B) Regulieren Sie die Breite zwischen den hdchsten Rollen. Ziehen Sie am
schwarzen Knoten, um den Hebel zu l6sen, und drehen Sie den Hebel
dann in die richtige Position. Im Uhrzeigersinn wird die Dicke verringert,
gegen den Uhrzeigersinn erhoht sich die Dicke. (Bild 3)

Beispiel: Die Breite zwischen den oberen Rollen ist doppelt so grof wie die
zwischen den unteren Rollen.

4 . Wartung

4.1 Bevor Sie Wartungs- oder Reinigungsarbeiten durchfiihren, missen
Sie den Netzstecker ziehen. Es ist wichtig, keine chemischen,
scheuernden oder atzenden Produkte zu verwenden. Benutzen Sie auf
keinen Fall flieRendes Wasser, keine scheuernden und nicht glatten
Werkzeuge wie Metallwolle usw.; Diese konnen die Oberflachen
beschadigen und die hygienische Sicherheit beeintrachtigen.

4.2 Die Reinigung muss nach jedem Gebrauch der Maschine unter
Einhaltung aller Regeln durchgefuhrt werden, um Fehlfunktionen der
Maschine zu verhindern und aus hygienischen Griinden.

4.3 Mit einer geeigneten Bulrste und einem Holzschieber zunachst die
Mehl- und Teigreste entfernen, diese von den Abdeckungen und den
beiden Schiebern A entfernen, die Federn B und C loslassen, die
abkratzenden Teigstiucke D entfernen und dann die Regulierhebel L
drehen. L1 in Position der maximalen Offnung der Rollen. Reinigen Sie die
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Maschine und insbesondere die demontierten Teile sorgfaltig mit einem mit
Wasser und Reinigungsmittel angefeuchteten Schwamm oder Tuch.
Grindlich abspulen und mit einem saugfahigen Kichenpapier trocknen,
alle Oberflachen, die mit dem Teig in BerUhrung kommen, erneut
abwischen und anschlielend die gesamte Maschine mit einem weichen
Tuch und einem speziellen Desinfektionsmittel flir Lebensmittelmaschinen
reinigen.

4.4 Montieren Sie alles in dieser Reihenfolge: die Teigschaber, die Federn,
die Schieber und die Schutzvorrichtungen.

4.5 Schmierung von Wellen und Rollen

Es ist notwendig, Wellen und Rollen jedes Jahr zu schmieren. Nehmen Sie
die Schutzvorrichtungen, die schrage Wand, die Federn und die
Teigschaber ab. Lésen Sie die Befestigungsschrauben und nehmen Sie
zuerst die Rickwand A und dann die Stander B und C ab. Nehmen Sie die
Rollen DEFG und die Gelenke HI L M ab. Reinigen Sie alle diese Teile
sorgfaltig mit einem Schwamm. Warmes (Seite 9) Wasser und Spuimittel
hinzufiigen, grindlich ausspilen und mit saugfahigem Papier trocknen.
Fetten Sie sowohl die Wellen als auch die Rollenlécher mit einer
ausreichenden Menge Paraffindl ein. Setzen Sie alle Teile wieder auf und
befestigen Sie sie, beginnend mit dem zuletzt abgenommenen Teil.




5. Mogliche Anomalien

Anomalie

Ursache

Lésung

Die Maschine startet
nicht

Elektrischer Strom
fehlt Die
Eingangsspannung ist
falsch.

andere Griinde

1 . Uberpriifen Sie den
Hauptschalter. dem
Stecker und dem
Zuleitungskabel

2 . Verwenden Sie eine
geeignete Spannung.
3 . Stellen Sie die
Verwendung ein und
wenden Sie sich an den
Hersteller, um
autorisierte
Unterstitzung zu
erhalten.

Das
Maschinenverhalten
Elektrizitat

Die Drahte berthren
die Struktur der
Maschine

Uberpriifen Sie die
Drahte, Uberprifen Sie
die

Drahte berlhren nicht
die




Struktur der Maschine.

Nur eine der Riemen ist kaputt. | den Riemen wechseln.
Gruppenwalze Das Schneckenrad ist | Tauschen Sie ein neues
funktioniert verschlissen. Schneckenrad aus.

6 . Elektrischer Schaltplan
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KLD:Schalter M:Motor
FA: Thermoschutz des Motors
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9. Anleitung zum Riemenwechsel

Losen Sie die Schrauben der
Blende und entfernen Sie die
untere Blende

Losen Sie die beiden durch den
Pfeil gekennzeichneten Schrauben

Entfernen Sie diese beiden
Stutzpfosten

Nehmen Sie zwei Riemen heraus

Setzen Sie die 2 Stitzpfosten und 2
Gurte wieder ein und verriegeln Sie
die Frontplatte
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technisch Support- und E-Garantiezertifikat
www.vevor.com/support
In China hergestelit
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Tecnico Supporto e certificato di garanzia elettronica www.vevor.com/support

PRESSA PER PASTA PER PIZZA

MODELLO:APD30APD40

We continue to be committed to provide you tools with competitive price.

"Save Half", "Half Price" or any other similar expressions used by us only represents an
estimate of savings you might benefit from buying certain tools with us compared to the major
top brands and does not necessarily mean to cover all categories of tools offered by us. You

are kindly reminded to verify carefully when you are placing an order with us if you are

actually saving half in comparison with the top major brands.
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VEVOR ® PIZZA DOUGH PRESSER

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

MODELLO:APD30APD40

NEED HELP? CONTACT US!

Have product questions? Need technical support? Please feel free to

contact us:
Technical Support and E-Warranty Certificate
www.vevor.com/support

This is the original instruction, please read all manual instructions
carefully before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our
user manual. The appearance of the product shall be subject to the
product you received. Please forgive us that we won't inform you again if
there are any technology or software updates on our product.



\

@ Avvertenza: per ridurre il rischio di lesioni, I'utente deve
S leggere attentamente il manuale di istruzioni.

CORRETTO SMALTIMENTO
Questo prodotto & soggetto alle disposizioni della Direttiva
Europea 2012/19/CE. Il simbolo del bidone della spazzatura
barrato indica che nell'Unione Europea il prodotto richiede la
raccolta differenziata dei rifiuti. Cid vale per il prodotto e tutti gli
accessori contrassegnati da questo simbolo. | prodotti
contrassegnati come tali non possono essere smaltiti con i
normali rifiuti domestici, ma devono essere portati in un punto
di raccolta per il riciclaggio di dispositivi elettrici ed elettronici

1. TUTELA IMPORTANTE

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, € necessario seguire sempre le
precauzioni di sicurezza di base, tra cui:

1.1 Leggere tutte le istruzioni

1.2 Per proteggersi dal rischio di scosse elettriche, non immergere
I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

1.3 Scollegare dalla presa quando non in uso, prima di mettere o togliere
parti e prima di pulire.

1.4 Non utilizzare alcun apparecchio con un cavo o una spina danneggiati
o dopo un malfunzionamento dell'apparecchio o per esame, riparazione o
regolazione elettrica 0 meccanica.

1.5 L'uso di accessori non consigliati o venduti dal produttore pud causare
incendi, scosse elettriche o lesioni.

1.6 Non utilizzare all'aperto.

1.7 Non lasciare che il cavo penda dal bordo del tavolo o del bancone.

1.8 Evitare il contatto con le parti in movimento, tenere le mani, i capelli, gli
indumenti, nonché le spatole e altri utensili lontani dai rulli durante il
funzionamento per ridurre il rischio di lesioni alle persone e/o danni

all'estrusore della pasta.
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1.9 Non staccare la spina con le mani bagnate o anche leggermente
umide.

1.10 Non lavare la macchina, soprattutto quando & collegata alla presa di
corrente.

1.11 Non permettere ai bambini di eta inferiore a 8 anni di utilizzare la
macchina. Questo prodotto puo essere utilizzato o sottoposto a
manutenzione solo da bambini di eta pari o superiore a 8 anni, da individui
con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o da individui inesperti con
adeguata supervisione di un adulto. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

1.12 Non lasciare la macchina incustodita, soprattutto quando & collegata
alla rete elettrica.

Scollegare sempre la macchina prima di rimuovere il motore.

1.13 Non utilizzare la macchina vicino a fonti di calore o acqua, (fornelli,
lavelli)

1.14 Non inserire coltelli o panni tra i rulli.

1.15 Questo prodotto deve essere utilizzato solo per lo scopo previsto e
nel modo indicato nelle istruzioni. Ogni altro tipo di utilizzo & da
considerarsi inappropriato e quindi pericoloso. Il produttore non sara
responsabile per eventuali danni derivanti da un uso improprio o errato e
da un'installazione non corretta.

1.16 Prima di collegare il motore alla rete elettrica, accertarsi che la
tensione riportata sulla targhetta posta sull'apparecchio corrisponda alla
tensione di rete.

1.17 NON tirare il cavo di alimentazione o il motore stesso per scollegare.
1.18 NON manomettere per nessun motivo il cavo di alimentazione. Se
danneggiato, contattare il rivenditore.

1.19 Spegnere sempre il motore utilizzando l'interruttore "/O/I" e poi
scollegare.

1.20 Se il motore cade in acqua, non cercare di raggiungerlo, ma staccare
immediatamente la spina dalla presa di corrente.

1.21 Impostare sempre l'interruttore "lI/O/I" sulla posizione "O" prima di
collegare.



o evitare condizioni pericolose e/o possibili lesioni causate da correnti
elettriche

parti meccaniche, problemi di incendio o di igiene, & necessario seguire
passo dopo passo le indicazioni di sicurezza:

1.22 Mantieni in ordine la tua area di lavoro. Il disordine pud causare
incidenti pericolosi.

1.23 Considerare le condizioni ambientali. Non utilizzare la macchina in
ambienti umidi, bagnati o scarsamente illuminati, in prossimita di liquidi o
gas inflammabili.

1.24 Non toccare l'interruttore e il cavo con le mani bagnate.

1.25 Utilizzare la macchina solo con la tensione corretta. L'utilizzo normale
da risultati migliori.

CONSERVA QUESTE ISTRUZIONI

2 . Installazione

2.1 Rimuovere la pellicola di protezione, evitare il contatto con utensili che
possano danneggiare le superfici, verificare che la macchina non sia
danneggiata. Si prega di contattare il produttore se & danneggiato.

2.2 La macchina deve essere installata in un ambiente asciutto e adeguato
con ventilazione e illuminazione. Posizionare la macchina su una
superficie piana e stabile; puoi posizionarlo su un banco da lavoro della tua
altezza (circa 700-900 mm) e lasciare uno spazio attorno di 150 mm per
facilitarne I'utilizzo e la pulizia.

2.3 Collegare la macchina alla rete elettrica da parte di personale tecnico
elettrico. Si consiglia di utilizzare fili di rame (almeno 2,5 mm2) per i cavi
elettrici. E importante avere un buon impianto di terra e un interruttore di
protezione (5-10A).

2.4 E necessario per motivi di sicurezza controllare attentamente il cavo e
verificare che non sia danneggiato prima di inserire la spina nella presa. Il
recipiente deve essere facilmente accessibile e non deve richiedere alcun
tipo di movimento. Il cavo dalla macchina alla presa non deve essere tirato
troppo stretto, inoltre non appoggiare la macchina sul cavo.
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3 . Operazione

3.1 La macchina é dotata sul pannello frontale dei seguenti dispositivi di
controllo:

A--Pulsante rosso per arrestare la macchina ()
B--Pulsante verde per avviare la macchina ]

3.2 Prova funzionale

Dopo aver collegato il cavo di alimentazione alla rete elettrica, la macchina
e pronta per il test funzionale. Per iniziare: premere il pulsante verde, la
macchina inizia a funzionare. Per arrestare: premere il pulsante rosso, la
macchina smettera di funzionare. Avviare la macchina senza caricare,
lasciarla funzionare per un minuto e assicurarsi che funzioni
perfettamente.

3.3 Prima di ogni ciclo di lavoro, assicurarsi sempre che la macchina sia
perfettamente pulita, in particolare le superfici che entrano in contatto con
l'impasto. Se necessario pulire la macchina.

Avvertenza: togliere gli oggetti vari e le mani dai rulli prima di accendere la
macchina!

3.4 Operazione per la sagomatura dei dischi tondi

3.4. 1 Dopo aver acceso la macchina, puoi mettere l'impasto piccolo
(20-500 g) che ha fermentato precedentemente (almeno 4-6 ore),
schiacciare leggermente i lati e mettere un po' di farina secca su di esso in
modo che possa passare facilmente attraverso i rulli superiori . (Fig.1)
3.4.2 Quando l'impasto esce dal rullo superiore, vedrete un impasto sottile,
con un ovale

forma. Puoi girare I'impasto a 90° posizionandolo rapidamente a mano e
pronto per la prova successiva attraverso i rulli piu bassi. Da questi rulli
avra una forma a disco, questa forma non & perfetta quindi necessita dei
ritocchi finali mano. Fig.2



3.5 Utilizzo per la sagomatura di rettangoli, quadrati e altri.

Le modalita sono le stesse del punto 2.4. Se si desidera ottenere un
impasto di forma diversa, & possibile tagliare l'impasto nella forma
approssimativa, ad esempio quadrati, rettangoli ecc. con un coltello o uno
strumento speciale, prima di introdurre il piccolo impasto nell'apertura del
coperchio piu alto. Quindi introdurre l'impasto nell'apertura del coperchio
piu alto e farlo passare attraverso il rullo. Puoi sceglierlo come segue: A)
Lasciare passare l'impasto solo attraverso i rulli piu alti. B)far passare
l'impasto sia nei rulli piu alti che in quelli pit bassi. C) Far passare l'impasto
attraverso il rullo piu alto, quindi girare rapidamente l'impasto di 90° a
mano e farlo passare attraverso i rulli piu bassi.

3.6 Come regolare lo spessore

La regolazione della macchina & solo consigliata in quanto le
caratteristiche sono diverse: l'impasto, il peso, lo spessore, la dimensione
e la forma del disco. Pertanto il corretto

la regolazione della macchina deve essere effettuata in base all'esperienza.
La macchina €& dotata di regolazione della grandezza media per i formati di
pizza. Per ottenere diversi spessori di pasta, &€ possibile regolare come
segue: A) Spegnere la macchina.

B) Regolare la larghezza tra i rulli piu alti. Tirare il nodo nero per rilasciare
la leva, quindi ruotare la leva nella posizione corretta. In senso orario si
riduce lo spessore, in senso antiorario si aumenta lo spessore.(Fig.3)

EX: la larghezza tra i rulli superiori & doppia rispetto a quella tra i rulli
inferiori.



4 . Manutenzione

4.1 Prima di effettuare qualsiasi tipo di manutenzione o pulizia é
necessario staccare la spina. E importante non utilizzare prodotti chimici,
abrasivi o corrosivi. Non utilizzare assolutamente acqua corrente, attrezzi
abrasivi e non lisci, tipo pagliette metalliche ecc; questi possono
danneggiare le superfici e pregiudicare la sicurezza igienica.

4.2 La pulizia deve essere effettuata ogni volta che si utilizza la macchina
seguendo tutte le norme per prevenire malfunzionamenti della macchina e
per motivi igienici.

4.3 Utilizzando una spazzola adeguata e una pala di legno, pulire prima i
residui di farina e impasto, toglierli dai coperchi, le due slitte A, rilasciare le
molle B, C, rimuovere i pezzi di pasta raschianti D quindi ruotare le leve di
regolazione L- L1 in posizione di massima apertura dei rulli. Pulire
accuratamente la macchina ed in particolare le parti smontate utilizzando
una spugna o un panno inumidito con acqua e detergente.

Sciacquare abbondantemente ed asciugare con carta assorbente
alimentare, ripassare tutte le superfici che vengono a contatto con
limpasto quindi pulire tutta la macchina con un panno morbido e
disinfettante specifico per macchine alimentari.

4.4 Montare tutto in questo ordine: i pezzi di pasta raschiante, le molle, le
guide e le protezioni.

4.5 Lubrificazione di alberi e rulli

E necessario ingrassare alberi e rulli ogni anno. Togliere le protezioni, la
parete inclinata, le molle ed i raschiapasta; svitare le viti di fissaggio e
togliere prima il pannello posteriore A e poi i supporti B e C ; smontare i rulli
DEFG e le giunzioni HI L M. pulire accuratamente tutte queste parti con
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una spugna ; acqua tiepida (pagina 9) e detersivo neutro, sciacquare
abbondantemente e asciugare con carta assorbente. ungere sia gli alberi
che i fori dei rulli con una quantita sufficiente di olio di paraffina. Rimontare
e fissare tutte le parti, partendo dall'ultimo pezzo smontato.

5 . Possibili anomalie

anomalia causa soluzione




La macchina non si
avvia

Manca l'energia
elettrica la tensione
in ingresso &
sbagliata.

altri motivi

1. Controllare l'interruttore
generale, la spina e il cavo di
alimentazione

2 . utilizzare una tensione
adeguata.

3 . smettere di usarlo e
richiedere assistenza
autorizzata al produttore.

La macchina
conduce
elettricita

| fili toccano la
struttura della
macchina

Controllare i cavi, verificare il
i fili non toccano il
struttura della macchina.

Funziona solo un
rullo di gruppo

la cinghia ¢ rotta.
la ruota elicoidale &
usurata.

cambiare la cinghia.
cambiare una nuova ruota
elicoidale.

6 . Schema elettrico




KLD:Interruttore M:Motore
FA: Termoprotezione del motore
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10.Istruzioni per la sostituzione della cinghia

Allentare le viti del pannello e
rimuovere il pannello inferiore

Allentare le due viti indicate dalla
freccia

Rimuovi questi due post di
supporto

Tira fuori due cinture

Riposizionare i 2 montanti di
supporto e le 2 cinghie e bloccare |l
pannello anteriore

-1 -




VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Tecnico Supporto e certificato di garanzia elettronica
www.vevor.com/support
Made in China
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actually saving half in comparison with the top major brands.
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carefully before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our
user manual. The appearance of the product shall be subject to the
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\ Advertencia: para reducir el riesgo de lesiones, el usuario
debe leer atentamente el manual de instrucciones.

e
)

ELIMINACION CORRECTA
Este producto esta sujeto a las disposiciones de la Directiva
Europea 2012/19/CE. El simbolo que muestra un contenedor
con ruedas tachado indica que el producto requiere recogida
K selectiva de basura en la Unién Europea. Esto se aplica al
producto y a todos los accesorios marcados con este simbolo.
N | os productos marcados como tales no podran desecharse
con la basura doméstica normal, sino que deberan llevarse a

un punto de recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y
electrénicos.

1. CONSIDERACIONES IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben seguir las
precauciones basicas de seguridad, incluidas las siguientes:

1.1 Leer todas las instrucciones

1.2 Para protegerse contra el riesgo de descarga eléctrica, no coloque el
aparato en agua u otro liquido.

1.3 Desenchufe del tomacorriente cuando no esté en uso, antes de poner
0 quitar piezas y antes de limpiar.

1.4 No opere ningun electrodoméstico con un cable o enchufe dafiado o
después de que el electrodoméstico funcione mal o para inspeccion,
reparacién o ajuste eléctrico o mecanico.

1.5 El uso de accesorios no recomendados ni vendidos por el fabricante
puede provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones.

1.6 No utilizar al aire libre.

1.7 No deje que el cable cuelgue del borde de la mesa o mostrador.

1.8 Evite el contacto con las piezas méviles, mantenga las manos,
cabellos, ropa, asi como espatulas y otros utensilios alejados de los

rodillos durante la operacion para reducir el riesgo de lesiones personales
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y/o dainos al extrusor de pasta.

1.9 No desenchufe con las manos mojadas o incluso ligeramente
hamedas.

1.10 No lave la maquina, especialmente cuando esté enchufada.

1.11 No permita que ninos menores de 8 afios utilicen la maquina. Este
producto solo puede ser utilizado o mantenido por nifios de 8 anos de
edad o mayores, personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o personas no calificadas con la supervisiéon
adecuada de un adulto. Los nifios no deben jugar con el dispositivo.
1.12 No deje la maquina sin supervision, especialmente cuando esté
enchufada.

Desenchufe siempre la maquina antes de retirar el motor.

1.13 No utilizar la maquina cerca de fuentes de calor 0 agua, (incluso
fogones, fregaderos)

1.14 No inserte cuchillos o panos entre los rodillos.

1.15 Este producto sélo debe utilizarse para el fin previsto y de la manera
indicada en las instrucciones. Todos los demas tipos de uso se
consideraran inadecuados y, por tanto, peligrosos. El fabricante no sera
responsable de ningun dafio causado por un uso inadecuado o incorrecto
y una instalacion incorrecta.

1.16 Antes de conectar el motor a la red eléctrica, asegurese de que la
tension que figura en la placa situada en el aparato corresponde a la
tension de red.

1.17 NO tire del cable de alimentacion ni del motor para desenchufarlo.
1.18 NO altere el cable de alimentacion por ningun motivo. Si esta dafiado,
comuniquese con su distribuidor.

1.19 Siempre apague el motor usando el interruptor "/O/I" y luego
desenchufelo.

1.20 Si el motor cae al agua, no intente alcanzarlo, desenchufelo
inmediatamente de la toma de corriente.

1.21 Siempre coloque el interruptor "I/O/I" en la posicion "O" antes de
enchufarlo.

o evitar condiciones peligrosas y/o posibles lesiones causadas por
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corrientes eléctricas.

piezas mecanicas, incendio o problemas de higiene, se deben seguir paso
a paso las indicaciones de seguridad:

1.22 Mantenga en orden su area de trabajo. El desorden puede provocar
accidentes peligrosos.

1.23 Considere las condiciones ambientales. No utilice la maquina en
ambientes humedos, mojados o mal iluminados, cerca de liquidos o gases
inflamables.

1.24 No toque el interruptor ni el cable con la mano mojada.

1.25 Utilice unicamente la maquina con el voltaje correcto. El uso normal
da mejores resultados.

GUARDA ESTAS INSTRUCCIONES

2 . Instalacion

2.1 Retire la pelicula protectora, evite el contacto con utensilios que
puedan dafiar las superficies, verifique que la maquina no esté dafada.
Pdngase en contacto con el fabricante si esta dafiado.

2.2 La maquina debe instalarse en un ambiente seco, con ventilacién e
iluminacion adecuadas. Coloque la maquina en un lugar plano y firme;
Puede colocarlo en un banco de trabajo cuya altura se ajuste a sus
necesidades (aproximadamente 700-900 mm) y dejar un espacio
alrededor de 150 mm para facilitar su uso y limpieza.

2.3 Conectar la maquina a la red eléctrica por personal técnico eléctrico.
Se sugiere utilizar cables de cobre (al menos 2,5 mm2) para los cables
eléctricos. Es importante contar con un buen sistema de tierra y un
interruptor de proteccién (5-10A).

2.4 Es necesario por seguridad revisar el cable cuidadosamente y verificar
que no esté dafado antes de conectar el enchufe al receptaculo. El
receptaculo debe ser de facil acceso y no debe requerir ningun tipo de
movimiento. El cable de la maquina al receptaculo no debe estar tenso ni
apoyar la maquina sobre el cable.



3 . Operacion

3.1 La maquina dispone de los siguientes dispositivos de control en el
panel frontal:

A--Botdn rojo para detener la maquina <>
B--Botdn verde para iniciar la maquina ]

3.2 Prueba funcional

Después de haber conectado el cable de alimentacion a la red eléctrica, la
maquina esta lista para la prueba de funcionamiento. Para comenzar:
presione el botdn verde, la maquina comienza a funcionar. Para parar:
pulsa el botdn rojo, la maquina dejara de funcionar. Arranca la maquina sin
cargar, déjala funcionar durante un minuto y comprueba que funciona
perfectamente.

3.3 Antes de cada ciclo de trabajo, asegurarse siempre de que la maquina
esté perfectamente limpia, en particular aquellas superficies que entran en
contacto con la masa. Si es necesario, limpie la maquina.

Advertencia: jAleje las manos y los articulos diversos de los rodillos antes
de encender la maquina!

3.4 Operacion para dar forma a discos redondos

3.4. 1 Después de encender la maquina, puedes poner la masa pequena
(20-500g) que haya fermentado previamente (al menos 4 a 6 horas),
aplastar ligeramente los lados y ponerle un poco de harina seca para que
pueda pasar facilmente por los rodillos superiores. . (Foto 1)

3.4.2 Cuando la masa salga del rodillo superior, veras una masa fina, con
un dévalo.

Puede girar la masa a 90° y colocarla a mano rapidamente, y estara lista
para la siguiente prueba a través de los rodillos mas bajos. Fuera de estos
rodillos tendra forma de disco, esta forma no es perfecta, por lo que
necesita los toques finales. mano. Foto.2



3.5 Uso para la conformacion de rectangulos, cuadrados y otros.

Los métodos son los mismos que en el punto 2.4. Si desea obtener masa
con diferentes formas, puede cortar la masa con la forma aproximada, por
ejemplo cuadrados, rectangulos, etc., con un cuchillo o una herramienta
especial, antes de introducir la masa pequefa en la abertura de la tapa
superior. Luego introduce la masa en la abertura de la tapa superior y
déjala pasar por el rodillo. Puedes elegirlo de la siguiente manera: A) dejar
pasar la masa sélo por los rodillos mas altos. B) dejar pasar la masa tanto
por los rodillos superiores como por los inferiores. C) Deje que la masa
pase por el rodillo superior, luego gire la masa 90 ° con la mano
rapidamente y déjela pasar por los rodillos inferiores.

3.6 Como regular el espesor

Regular la maquina soélo es recomendable ya que existen diferentes
caracteristicas de: la masa, el peso, el espesor, el tamano y la forma del
disco. Por lo tanto el correcto

La regulacion de la maquina debe realizarse mediante experiencia. La
maquina dispone de una regulacion de tamafio medio para las formas de
la pizza. Para obtener diferentes espesores de masa, se puede regular de
la siguiente manera: A) Apagar la maquina.

B) Regular el ancho entre los rodillos mas altos. Tire del nudo negro para
soltar la palanca y luego gire la palanca a la posicion adecuada. En el
sentido de las agujas del reloj se reduce el grosor y en el sentido contrario
a las agujas del reloj se aumenta el grosor (Imagen 3).

EJ: el ancho entre los rodillos superiores es el doble del ancho entre los
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rodillos inferiores.

4 . Mantenimiento

4.1 Antes de realizar cualquier tipo de mantenimiento o limpieza es
necesario retirar el enchufe. Es importante no utilizar productos quimicos,
abrasivos o corrosivos. No utilice en absoluto agua corriente ni
herramientas abrasivas y no lisas, como lana metalica, etc.; estos pueden
dafar las superficies y comprometer la seguridad higiénica.

4.2 La limpieza debe realizarse cada vez que se haya utilizado la maquina
siguiendo todas las normas para evitar un mal funcionamiento de la
maquina y por motivos higiénicos.

4.3 Con un cepillo adecuado y una pala de madera, primero limpie los
restos de harina y masa, retirelos de las tapas, las dos correderas A,
suelte los resortes B, C, retire los trozos de masa raspadores D y luego
gire las palancas reguladoras L- L1 en posicion de maxima apertura de
rodillos. Limpiar cuidadosamente la maquina y en particular las piezas
desmontadas utilizando una esponja o un pafo humedecido con agua y
detergente.

Aclarar bien y secar con un papel absorbente, pasar nuevamente por
todas las superficies que entran en contacto con la masa y luego limpiar
toda la maquina con un pafio suave y desinfectante especifico para
maquinas alimentarias.

4.4 Montar todo en este orden: las piezas de masa raspadora, los muelles,
las correderas y las protecciones.

4.5 Lubricacién de ejes y rodillos
Es necesario engrasar ejes y rodillos cada afo. Quitar las protecciones, la
pared inclinada, los muelles y los raspadores de masa; desenroscar los
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tornillos de fijacién y quitar primero el panel trasero A y luego los soportes
B y C; quitar los rodillos DEFG y las juntas HI L M. limpiar cuidadosamente
todas estas piezas con una esponja; agua tibia (pagina 9) y detergente
para tontos, enjuagar bien y secar con papel absorbente. Engrasar tanto
los ejes como los orificios de los rodillos con una cantidad suficiente de
aceite de parafina. Vuelva a colocar vy fijar todas las piezas, empezando
por la ultima pieza retirada.

5 . Posibles anomalias

anomalia causa solucion




La maquina no
arranca

Falta energia
eléctrica el voltaje de

entrada es incorrecto.

otras razones

1. Comprobar el interruptor
general, el enchufe y el
cable de alimentacion

2 . utilice un voltaje
adecuado.

3 . deje de usarlo y solicite
asistencia autorizada del
fabricante.

La conducta de la
maquina.
electricidad

Los cables tocan la
estructura. de la
maquina

Verifique los cables,
verifique el

Los cables no tocan el
estructura de la maquina.

Sélo funciona un
rodillo de grupo.

el cinturdn esta roto.
la rueda helicoidal
esta desgastada.

cambiar el cinturén.
cambiar una rueda
helicoidal nueva.

6 . Diagrama eléctrico




KLD:Interruptor M:Motor
FA: Termoproteccion del motor
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11.Instrucciones de reemplazo de correa

Afloje los tornillos del panel y retire
el panel inferior.

Afloje los dos tornillos senalados
por la flecha.

Eliminar estas dos publicaciones
de soporte

saca dos cinturones

Vuelva a colocar los 2 postes de
soporte y los 2 cinturones y
bloguee el panel frontal.
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\ Ostrzezenie — aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen, uzytkownik
musi uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.

e
)

PRAWIDLOWA UTYLIZACJA
Ten produkt podlega przepisom Dyrektywy Europejskiej
2012/19/WE. Symbol przekreslonego kosza na smieci
oznacza, ze produkt wymaga selektywnej zbiorki smieci na
K terenie Unii Europejskiej. Dotyczy to produktu i wszystkich
akcesoridw oznaczonych tym symbolem. Produktéw
L oznaczonych jako takie nie mozna wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadami domowymi, lecz nalezy je oddac do

punktu zbiorki w celu recyklingu urzadzen elektrycznych i
elektronicznych

1 . WAZNI OCHRONIARZE

Podczas korzystania z urzgdzen elektrycznych nalezy zawsze
przestrzegac¢ podstawowych srodkow ostroznosci, w tym:

1.1 Przeczytaj wszystkie instrukcje

1.2 Aby zabezpieczy¢ sie przed porazeniem prgdem, nie nalezy zanurzaé
urzadzenia w wodzie lub innej cieczy.

1.3 Odtgcz urzadzenie od gniazdka, gdy nie jest uzywane, przed
zaktadaniem lub zdejmowaniem czesci oraz przed czyszczeniem.

1.4 Nie uzywaj zadnego urzgdzenia z uszkodzonym przewodem lub
wtyczka, ani po awarii urzgdzenia, ani w celu sprawdzenia, naprawy,
regulacji elektrycznej lub mechanicznej.

1.5 Uzywanie akcesoriéw niezalecanych lub sprzedawanych przez
producenta moze spowodowac pozar, porazenie prgdem lub obrazenia.
1.6 Nie stosowaé na zewnatrz.

1.7 Nie pozwdl, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu.

1.8 Unikaj kontaktu z ruchomymi czes$ciami, trzymaj rece, wiosy, ubranie, a
takze szpatuiki i inne przybory z dala od watkéw podczas pracy, aby

zmniejszy¢ ryzyko obrazen ciafa i/lub uszkodzenia wyttaczarki do
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makaronu.

1.9 Nie odtgczaj kabla mokrymi lub nawet lekko wilgotnymi rekami.

1.10 Nie my¢ urzadzenia, szczegdlnie gdy jest podtgczone do pradu.

1.11 Nie pozwalaj dzieciom ponizej 8 roku zycia korzystac¢ z urzadzenia.
Ten produkt moze by¢ uzywany i konserwowany wytgcznie przez dzieci w
wieku 8 lat lub starsze, osoby o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub osoby niewykwalifikowane pod
odpowiednim nadzorem osoby dorostej. Dzieciom nie wolno bawic sie
urzgdzeniem.

1.12 Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru, szczegélnie gdy jest
podigczone do pradu.

Zawsze odtgczaj maszyne od pradu przed wymontowaniem silnika.

1.13 Nie uzywaj urzadzenia w poblizu zrédet ciepta lub wody (pierscienie
egoven, zlewy)

1.14 Nie wktadac nozy ani Sciereczek pomiedzy watki.

1.15 Produkt ten moze by¢ uzywany wytgcznie zgodnie z jego
przeznaczeniem i w sposob wskazany w instrukcji. Wszelkie inne rodzaje
zastosowan uwaza sie za niewlasciwe i dlatego niebezpieczne. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody powstate w wyniku
niewtasciwego lub nieprawidtowego uzytkowania oraz nieprawidtowego
montazu.

1.16 Przed podtgczeniem silnika do sieci nalezy upewnic sie, Ze napiecie
na tabliczce umieszczonej na urzgdzeniu odpowiada napieciu sieciowemu.
1.17 NIE ciggnij za przewod zasilajgcy ani za sam silnik w celu odtgczenia.
1.18 Z jakiegokolwiek powodu NIE nalezy manipulowac przy kablu
zasilajgcym. W przypadku uszkodzenia skontaktuj sie ze sprzedawca.
1.19 Zawsze wytgczaj silnik za pomocg przetgcznika ,/O/I”, a nastepnie
odfgczaj wtyczke.

1.20 Jesli silnik wpadnie do wody, nie prébuj do niego siegac, ale
natychmiast wyjmij wtyczke z gniazdka.

1.21 Przed podtgczeniem zawsze ustaw przetgcznik ,1/O/I” w pozycji ,O”.
o unikac niebezpiecznych warunkéw i/lub mozliwych obrazenh
spowodowanych prgdem elektrycznym
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czeéci mechanicznych, pozar lub problemy higieniczne, nalezy krok po
kroku postepowac zgodnie ze wskazéwkami bezpieczenstwa:

1.22 Utrzymuj porzadek w miejscu pracy. Zaburzenie moze by¢ przyczynag
niebezpiecznych wypadkow.

1.23 Wez pod uwage warunki srodowiskowe. Nie uzywaj urzgdzenia w
wilgotnym, mokrym lub stabo o$wietlonym otoczeniu, w poblizu
tatwopalnych cieczy lub gazow.

1.24 Nie dotykaj wytgcznika i kabla mokrymi rekami.

1.25 Uzywaj urzgdzenia wytgcznie przy odpowiednim napieciu. Normalne
uzycie daje lepsze rezultaty.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

2 . Instalacja

2.1 Usun folie ochronng, unikaj kontaktu z przyborami, ktére mogag
uszkodzi¢ powierzchnie, sprawdz, czy maszyna nie jest uszkodzona. W
przypadku stwierdzenia uszkodzen prosimy o kontakt z producentem.

2.2 Maszyne nalezy zainstalowa¢ w suchym pomieszczeniu z odpowiednig
wentylacja i oswietleniem. Ustaw maszyne na ptaskim i stabilnym miejscu;
mozesz postawi¢ go na stole warsztatowym o odpowiedniej wysokosci
(okoto 700-900 mm) i pozostawi¢ wokdt niego przestrzen 150 mm dla
tatwiejszego uzytkowania i czyszczenia.

2.3 Podtgczy¢ maszyne do sieci elektrycznej przez elektryka. Sugeruje sie
stosowanie przewodoéw miedzianych (co najmniej 2,5 mm2) jako
przewodéw elektrycznych. Wazne jest, aby mie¢ dobry system uziemienia i
wytacznik ochronny (5-10A).

2.4 Ze wzgledéw bezpieczenstwa nalezy doktadnie sprawdzi¢ kabel i
sprawdzi¢, czy nie jest uszkodzony przed wiozeniem wtyczki do gniazdka.
Pojemnik musi by¢ tatwo dostepny i nie moze wymaga¢ zadnego ruchu.
Kabel tgczgcy maszyne z gniazdem nie moze by¢é mocno ciggniety ani nie
opiera¢ maszyny na kablu.

3 . Operacja



3.1 Maszyna posiada na przednim panelu nastepujgce urzadzenia
sterujgce:

A-Czerwony przycisk zatrzymujgcy maszyne ()
B--Zielony przycisk uruchamiajgcy maszyne ]

3.2 Test funkcjonalny

Po podigczeniu przewodu zasilajgcego do sieci elektrycznej, maszyna jest
gotowa do testu funkcjonalnego. Aby rozpoczgé: nacisnij zielony przycisk,
maszyna zacznie dziata¢. Aby zatrzymac: nacisnij czerwony przycisk,
maszyna przestanie dziata¢. Uruchom maszyne bez tadowania, pozwal jej
pracowaé przez jedng minute i upewnij sie, ze dziata idealnie.

3.3 Przed kazdym cyklem pracy zawsze upewnij sie, ze maszyna jest
idealnie czysta, szczegdlnie te powierzchnie, ktére majg kontakt z ciastem.
W razie potrzeby oczysci¢ maszyne.

Ostrzezenie: Przed wigczeniem maszyny nalezy zdjg¢ przedmioty i rece z
watkow!

3.4 Operacja ksztattowania dyskéw okragtych

3.4. 1 Po wigczeniu maszyny mozna wytozy¢ mate ciasto (20-5009), ktore
wczesniej fermentowato (co najmniej 4-6 godzin), lekko rozgniesé boki i
posypac¢ suchg maka, aby z fatwoscig przeszito przez gérne waiki . (Rys.1)
3.4.2 Kiedy ciasto wyjdzie z gornego watka, zobaczysz cienkie ciasto z
owalem

Mozesz szybko obroci¢ ciasto recznie do kata 90° i przygotowaé je do
nastepnej proby przejscia przez najnizsze watki. W przypadku tych watkéw
bedzie miato ksztalt dysku, ten ksztalt nie jest idealny, wiec wymaga
wykonczenia reka. Rys.2



3.5 Zastosowanie do ksztattowania prostokatéw, kwadratéw i innych.
Metody sg takie same jak w punkcie 2.4. Jesli chcesz uzyskac inny ksztatt
ciasta, mozesz pocig¢ ciasto do przyblizonego ksztattu, np. kwadratéw,
prostokatow itp. za pomocg noza lub specjalnego narzedzia, przed
wprowadzeniem matego ciasta w otwor najwyzszej pokrywy. Nastepnie
witdz ciasto w otwor najwyzszej pokrywy i przepusc przez watek. Mozna to
wybraé w nastepujgcy sposob: A)przepuszcza¢ ciasto tylko przez
najwyzsze watki. B)Przepusci¢ ciasto przez watki najwyzsze i najnizsze. C)
przepuscic ciasto przez najwyzszy watek, nastepnie szybko obrdcié ciasto
recznie 0 90° i przepuscié przez najnizsze waiki.

3.6 Jak regulowaé grubosc¢

Regulacje maszyny mozna =zaleci¢ jedynie ze wzgledu na rézne
wiasciwosci: ciasta, wagi, grubosci, wielkosci i ksztattu krgzka. Dlatego
prawidtowe

regulacia maszyny musi by¢ przeprowadzona na podstawie
doswiadczenia. Maszyna posiada regulacje $redniej wielkoéci ksztattow
pizzy. Aby uzyskaé rézng grubos¢ ciasta, mozna regulowaé w nastepujgcy
sposéb: A) Wytgczy¢é maszyne.

B) Wyreguluj szerokos¢ pomiedzy najwyzszymi rolkami. Pociggnij czarny
wezet w celu zwolnienia dzwigni, a nastepnie obré¢ dzwignie do
odpowiedniego potozenia. Zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
zmniejszamy grubos¢, przeciwnie do ruchu wskazowek zegara
zwiekszamy grubosé.(Rys.3)

PRZYKLAD: szerokos¢ pomiedzy gornymi rolkami jest dwukrotnie wieksza
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niz szerokos¢ pomiedzy dolnymi rolkami.

4 . Konserwacja

4.1 Przed przystapieniem do jakiejkolwiek konserwacji lub czyszczenia
nalezy wyjg¢ wtyczke. Wazne jest, aby nie uzywaé produktow
chemicznych, sciernych lub zrgcych. Absolutnie nie uzywaj biezgcej wody,
Sciernych i niegtadkich narzedzi, takich jak wetna metalowa itp.; mogg one
uszkodzi¢ powierzchnie i zagrozi¢ bezpieczenstwu higienicznemu.

4.2 Czyszczenie nalezy przeprowadzaé¢ za kazdym razem, gdy maszyna
jest uzywana, przestrzegajgc wszystkich zasad majgcych na celu
zapobieganie nieprawidtowemu dziataniu maszyny oraz ze wzgledéw
higienicznych.

4.3 Przy pomocy odpowiedniej szczotki i drewnianej pateczki oczysci¢
najpierw z resztek maki i ciasta, zdjgc¢ je z pokryw, obu suwakéw A, zwolni¢
sprezyny B, C, wyjg¢ zdrapane kawatki ciasta D nastepnie obrécié
dzwignie regulacyjne L- L1 w pozycji maksymalnego otwarcia rolek.
Doktadnie wyczys¢ maszyne, a w szczegdlnosci zdemontowane czesci za
pomocg gabki lub szmatki zwilzonej wodg i detergentem.

Dokfadnie sptucz i osusz chionnym papierem spozywczym, ponownie
przetrzyj wszystkie powierzchnie majgce kontakt z ciastem, a nastepnie
wyczy$¢ catg maszyne gtadkg szmatkg i specjalnym $rodkiem
dezynfekujacym do maszyn spozywczych.

4.4 Zamontuj wszystko w tej kolejnosci: kawalki ciasta, sprezyny, Slizgi i
zabezpieczenia.

4.5 Smarowanie watéw i rolek
Konieczne jest smarowanie watdw i rolek co roku. Zdejmij zabezpieczenia,
pochytg Sciane, sprezyny i zgarniacze ciasta; odkreci¢ sruby mocujgce i
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zdjg¢ najpierw panel tylny A, a nastepnie stojaki B i C ; zdejmij rolki DEFG i
przeguby HI L M. Wszystkie te czesci doktadnie wyczys¢ gagbkg ; ciepta
(strona 9) wodg i detergentem, doktadnie sptucz i osusz chionnym
papierem. nasmarowacC waty i otwory rolek odpowiednig iloscig oleju
parafinowego. Zatéz ponownie i przymocuj wszystkie czesci, zaczynajgc
od ostatniej zdjetej czesci.

.

5 . Mozliwe anomalie

anomalia przyczyna rozwiazanie




Maszyna nie
uruchamia sie

Brakuje zasilania
elektrycznego
napiecie wejsciowe
jest nieprawidtowe.

1. Sprawdz wytgcznik
gtéwny, wtyczka i kabel
zasilajgcy

2 . uzyj odpowiedniego
napiecia.

3 . zaprzestan uzywania i

inne powody f e
zwré¢ sie o autoryzowang
pomoc producenta.
Zachowanie . Sprawd’z przewody,
maszvn Przewody dotykajg sprawdz
yny konstrukcji maszyny przewody nie dotykaja

Elektrycznosc

konstrukcja maszyny.

Dziata tylko watek
grupowy

pasek jest
uszkodzony.

koto Slimakowe jest
zuzyte.

zmienic pasek.
wymieni¢ nowe koto
Slimakowe.

6 . Schemat elektryczny




KLD:Przetgcznik M:Silnik
FA: Ochrona termiczna silnika
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12.Instrukcja wymiany paska

Poluzuj Sruby panelu i zdejmij dolny
panel

Poluzuj dwie $ruby wskazane
strzatkg

Usun te dwa stupki pomocnicze

Wyjmij dwa paski

Zatoz z powrotem 2 wsporniki i 2
pasy i zablokuj panel przedni
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TOUGH TOOLS, HALF PRICE
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\ Waarschuwing-Om het risico op letsel te verminderen, moet
de gebruiker de handleiding zorgvuldig lezen.

e
)

CORRECTE VERWIJDERING
Dit product valt onder de bepalingen van de Europese richtlijn
2012/19/EG. Het symbool met een doorgestreepte
afvalcontainer geeft aan dat het product in de Europese Unie
K een aparte afvalinzameling vereist. Dit geldt voor het product
en alle accessoires die met dit symbool zijn gemarkeerd.
EE = Producten die als zodanig gemarkeerd zijn, mogen niet met
het normale huisvuil worden weggegooid, maar moeten naar

een inzamelpunt voor recycling van elektrische en
elektronische apparaten worden gebracht

1. BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de
basisveiligheidsmaatregelen worden gevolgd, waaronder de volgende:
1.1 Lees alle instructies

1.2 Ter bescherming tegen het risico van een elektrische schok, plaats het
apparaat niet in water of een andere vloeistof.

1.3 Haal de stekker uit het stopcontact als u hem niet gebruikt, voordat u
onderdelen aanbrengt of verwijdert en voordat u hem schoonmaakt.

1.4 Gebruik geen enkel apparaat met een beschadigd snoer of een
beschadigde stekker of nadat het apparaat defect is geraakt of voor
onderzoek, reparatie of elektrische of mechanische aanpassing.

1.5 Het gebruik van hulpstukken die niet door de fabrikant worden
aanbevolen of verkocht, kan brand, elektrische schokken of letsel
veroorzaken.

1.6 Niet buitenshuis gebruiken.

1.7 Laat het snoer niet over de rand van een tafel of aanrecht hangen.
1.8 Vermijd contact met bewegende delen, houd handen, haren, kleding,

spatels en ander keukengerei tijdens het gebruik uit de buurt van de rollen
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om het risico op persoonlijk letsel en/of schade aan de pasta-extruder te
verminderen.

1.9 Haal de stekker niet uit het stopcontact met natte of zelfs licht vochtige
handen.

1.10 Was de machine niet, vooral niet als de stekker in het stopcontact zit.
1.11 Laat kinderen jonger dan 8 jaar de machine niet gebruiken. Dit
product mag alleen worden gebruikt of onderhouden door kinderen van 8
jaar of ouder, personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale
capaciteiten, of ongeschoolde personen onder voldoende toezicht van een
volwassene. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

1.12 Laat de machine niet zonder toezicht achter, vooral niet als deze is
aangesloten op het stopcontact.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u de motor verwijdert.
1.13 Gebruik de machine niet in de buurt van warmte- of waterbronnen
(bijv. ovenringen, gootstenen)

1.14 Steek geen messen of doeken tussen de rollen.

1.15 Dit product mag alleen worden gebruikt voor het beoogde doel en op
de manier zoals aangegeven in de instructies. Alle andere vormen van
gebruik moeten als ongepast en daarom als gevaarlijk worden beschouwd.
De fabrikant is niet verantwoordelijk voor eventuele schade als gevolg van
oneigenlijk of onjuist gebruik en onjuiste installatie.

1.16 Voordat u de motor op het elektriciteitsnet aansluit, moet u ervoor
zorgen dat de spanning op het plaatje op het apparaat overeenkomt met
de netspanning.

1.17 Trek NIET aan het netsnoer of aan de motor zelf om de stekker uit het
stopcontact te halen.

1.18 Knoei NIET met het netsnoer, om welke reden dan ook. Indien
beschadigd, neem dan contact op met uw verkoper.

1.19 Schakel de motor altijd uit met de schakelaar "/O/I" en trek vervolgens
de stekker uit het stopcontact.

1.20 Als de motor in het water valt, probeer er dan niet bij te komen, maar
haal onmiddellijk de stekker uit het stopcontact.

1.21 Zet de "I/O/I"-schakelaar altijd in de "O"-positie voordat u de stekker in
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het stopcontact steekt.

o vermijd gevaarlijke omstandigheden en/of mogelijk letsel veroorzaakt
door elektrische stroom

mechanische onderdelen, brand- of hygiéneproblemen, u moet de
veiligheidsinstructies stap voor stap volgen:

1.22 Houd uw werkplek op orde. Wanorde kan gevaarlijke ongelukken
veroorzaken.

1.23 Houd rekening met omgevingsomstandigheden. Gebruik de machine
niet in vochtige, natte of slecht verlichte omgevingen, in de buurt van
ontvlambare vloeistoffen of gassen.

1.24 Raak de schakelaar en de kabel niet aan met natte handen.

1.25 Gebruik de machine alleen met de juiste spanning. Normaal gebruik
geeft betere resultaten.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

2 . Installatie

2.1 Verwijder de beschermfolie, vermijd contact met keukengerei dat de
oppervlakken kan beschadigen, controleer of de machine niet beschadigd
is. Neem contact op met de fabrikant als deze beschadigd is.

2.2 De machine moet worden geinstalleerd in een droge omgeving met
voldoende ventilatie en verlichting. Plaats de machine op een vilakke en
stevige plaats; u kunt hem op een werkbank plaatsen waarvan de hoogte
bij u past (ongeveer 700-900 mm), en eromheen een ruimte van 150 mm
vrijlaten voor eenvoudiger gebruik en reiniging.

2.3 Sluit de machine door elektrisch technisch personeel aan op het
elektriciteitsnet. Het is raadzaam koperdraden (minstens 2,5 mm2) te
gebruiken voor de elektrische draden. Het is belangrik om een goed
aardingssysteem en een beveiligingsschakelaar (5-10A) te hebben.

2.4 Voor de veiligheid is het noodzakelijk om de kabel zorgvuldig te
controleren en te controleren of deze niet beschadigd is voordat u de
stekker in het stopcontact steekt. De houder moet gemakkelijk toegankelijk
zijn en mag geen enkele beweging vereisen. De kabel van de machine
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naar het stopcontact mag niet strak worden getrokken, laat de machine
ook niet op de kabel rusten.

3 . Operatie

3.1 De machine heeft de volgende bedieningsapparaten op het
voorpaneel:

A--Rode knop om de machine te stoppen ()
B--Groene knop om de machine te starten ]

3.2 Functionele test

Nadat u de voedingskabel in het elektriciteitsnet heeft gestoken, is de
machine klaar voor de functionele test. Om te beginnen: druk op de groene
knop, de machine begint te werken. Om te stoppen: druk op de rode knop,
de machine stopt met werken. Start de machine zonder te laden, laat hem
een minuut draaien en zorg ervoor dat hij perfect functioneert.

3.3 Zorg er vooér elke werkcyclus altijd voor dat de machine perfect schoon
is, vooral de oppervlakken die in contact komen met het deeg. Maak indien
nodig de machine schoon.

Waarschuwing: Haal uw spullen en handen weg van de rollen voordat u de
machine inschakelt!

3.4 Bediening voor het vormen van ronde schijven

3.4. 1 Nadat u de machine heeft aangezet, kunt u het kleine deeg (20-500
g) dat al eerder gegist is (minstens 4 tot 6 uur) erin doen, de zijkanten iets
platdrukken en er wat droge bloem op doen zodat het gemakkelijk door de
bovenste rollen kan gaan . (Afbeelding 1)

3.4.2 Wanneer het deeg uit de bovenste rol komt, zie je dun deeg met een
ovaal

vorm. Je kunt het deeg snel met de hand op een hoek van 90 ° draaien, en
klaar voor de volgende proef door de onderste rollen. Van deze rollen zal
het een schijfvorm hebben, deze vorm is niet perfect, dus het heeft de
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laatste hand nodig hand. Afbeelding 2

3.5 Gebruik voor het vormgeven van rechthoeken, vierkanten en andere.
De methoden zijn dezelfde als in punt 2.4. Als u deeg met verschillende
vormen wilt verkrijgen, kunt u het deeg met een mes of speciaal
gereedschap in de gewenste vorm snijden, bijvoorbeeld vierkanten,
rechthoeken enz., voordat u het kleine deeg in de opening van het hoogste
deksel steekt. Breng vervolgens het deeg in de opening van het hoogste
deksel en laat het door de rol lopen. Je kunt het als volgt kiezen: A)Laat het
deeg alleen door de hoogste rollen. B)Laat het deeg door zowel de
hoogste als de laagste rollen. C)Laat het deeg door de hoogste rol, draai
het deeg vervolgens met de hand snel 90° en laat het door de onderste
rollen.

3.6 Hoe de dikte regelen

Het reguleren van de machine kan alleen worden aanbevolen omdat er
verschillende kenmerken zijn van: het deeg, het gewicht, de dikte, de
grootte en de vorm van de schijf. Daarom het juiste

het regelen van de machine moet door ervaring worden gedaan. De
machine is voorzien van een middelgrote maatregeling voor de
pizzavormen. Om een verschillende dikte van het deeg te verkrijgen, kunt
u het volgende regelen: A) Zet de machine uit.

B) Regel de breedte tussen de hoogste rollen. Trek aan de zwarte knoop
om de hendel los te maken en draai de hendel vervolgens in de juiste
stand. Met de klok mee is om de dikte te verkleinen, tegen de klok in is om
de dikte te vergroten. (Afbeelding 3)
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EX: de breedte tussen de bovenste rollen is tweemaal zo groot als die
tussen de onderste rollen.

4 . Onderhoud

4.1 Voordat u enig onderhoud of reiniging uitvoert, dient u de stekker uit
het stopcontact te halen. Het is belangrijk om geen chemische, schurende
of bijtende producten te gebruiken. Gebruik absoluut geen stromend water,
schurende en geen gladde gereedschappen, zoals metaalwol etc.; deze
kunnen de oppervlakken beschadigen en de hygiénische veiligheid in
gevaar brengen.

4.2 De reiniging moet elke keer dat de machine wordt gebruikt worden
uitgevoerd volgens alle regels om defecten aan de machine te voorkomen
en voor hygiénische doeleinden.

4.3 Gebruik een goede borstel en een houten palet om eerst de bloem- en
deegresten schoon te maken, haal ze weg van de deksels, de twee
schuiven A, laat de veren B, C los, verwijder de schrapende deegstukken
D en draai vervolgens de regelhendels L- L1 in positie van maximale
opening van de rollen. Maak de machine en vooral de gedemonteerde
onderdelen nauwkeurig schoon met een spons of doek bevochtigd met
water en afwasmiddel.

Grondig afspoelen en drogen met absorberend voedselpapier, alle
oppervlakken die in contact komen met het deeg opnieuw afnemen en
vervolgens de hele machine schoonmaken met een gladde doek en een
specifiek desinfectiemiddel voor voedselmachines.

4.4 Monteer alles in deze volgorde: de schrapende deegstukken, de veren,
de schuiven en de beschermingen.

4.5 Smering van assen en rollen



Het is noodzakelijk om de assen en rollen jaarlijks te smeren. Verwijder de
beschermingen, de schuine wand, de veren en de deegschrapers; draai de
bevestigingsschroeven los en verwijder eerst het achterpaneel A en
vervolgens de standaards B en C; verwijder de rollen DEFG en de
verbindingen HI L M. reinig al deze onderdelen nauwkeurig met een spons;
warm (pagina 9) water en afwasmiddel, grondig afspoelen en drogen met
absorberend papier. Smeer zowel de assen als de gaten van de rollen met
voldoende paraffineolie. Plaats alle onderdelen terug en bevestig ze, te
beginnen bij het laatst verwijderde stuk.

.

5 . Mogelijke afwijkingen

anomalie oorzaak oplossing




De machine start
niet

Er ontbreekt
elektrische stroom de
ingangsspanning is
verkeerd.

andere redenen

1. Controleer de
algemene schakelaar, de
stekker en de
voedingskabel

2 . gebruik een juiste
spanning.

3 . stop met het gebruik en
vraag geautoriseerde hulp
aan bij de fabrikant.

Het machinegedrag

De draden raken de
structuur van de

Controleer de draden,
verifieer de

elektriciteit . draden raken de
machine .
structuur van de machine.
de riem is kapot. verander de riem.
Alleen een

groepsroller werkt

het wormwiel is
versleten.

Vervang een nieuw
wormwiel.

6 . Elektrisch schema




KLD: Schakelaar M: Motor
FA: Thermobescherming van de motor
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13.Instructies voor het vervangen van de riem

Draai de paneelschroeven los en
verwijder het onderste paneel

Draai de twee schroeven,
aangegeven door de pijl, los

Verwijder deze twee steunpalen

Haal twee riemen eruit

Plaats de 2 steunpalen en 2 riemen
terug en vergrendel het voorpaneel
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Varning - For att minska risken for skada maste anvandaren
I&sa instruktionerna noggrant.

&
\\\

KORREKT AVFALLSHANTERING
Denna produkt omfattas av bestammelserna i det europeiska
direktivet 2012/19/EC. Symbolen som visar en soptunna
korsad anger att produkten kraver separat sophamtning i EU.
Detta galler for produkten och alla tillbehér markta med denna
symbol. Produkter markta som sadana far inte slangas
tilsammans med vanligt hushallsavfall, utan maste lamnas till
en insamlingsplats for atervinning av elektriska och
elektroniska apparater

/- \
—

1. VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Nar du anvander elektriska apparater boér grundlaggande
sakerhetsatgarder alltid foljas, inklusive féljande:

1.1 Las alla instruktioner

1.2 For att skydda mot risken for elektriska stotar, lagg inte apparaten i
vatten eller annan vatska.

1.3 Dra ur kontakten fran uttaget nar den inte anvands, innan du satter pa
eller tar av delar och innan rengéring.

1.4 Anvand inte nagon apparat med en skadad sladd eller kontakt eller
efter att apparaten inte fungerar eller fér undersékning, reparation eller
elektrisk eller mekanisk justering.

1.5 Anvandning av tillbehér som inte rekommenderas eller saljs av
tillverkaren kan orsaka brand, elektrisk stot eller skada.

1.6 Anvand inte utomhus.

1.7 Lat inte sladden hanga 6ver kanten pa bordet eller banken.

1.8 Undvik att komma i kontakt med roérliga delar, hall hander, har, klader,
spatlar och andra redskap borta fran rullarna under drift for att minska
risken for personskador och/eller skada pa pastaextrudern.

1.9 Dra inte ur kontakten med vata eller ens latt fuktiga hander.
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1.10 Tvatta inte maskinen, sarskilt inte nar den ar inkopplad.

1.11 Lat inte barn yngre an 8 ar anvanda maskinen. Denna produkt far
endast anvandas eller underhallas av barn som ar 8 ar eller aldre, individer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller outbildade
individer med adekvat vuxen tillsyn. Barn far inte leka med enheten.

1.12 Lamna inte maskinen utan uppsikt, sarskilt inte nar den ar inkopplad.
Koppla alltid ur maskinen innan du tar bort motorn.

1.13 Anvand inte maskinen nara varme- eller vattenkallor (egoven-ringar,
handfat)

1.14 Satt inte in knivar eller dukar mellan rullarna.

1.15 Denna produkt far endast anvandas for dess avsedda andamal och
pa det satt som anges i instruktionerna. Alla andra typer av anvandning ska
anses vara olampliga och darfor farliga. Tillverkaren ansvarar inte for
skador fran felaktig eller felaktig anvandning och felaktig installation.

1.16 Innan du ansluter motorn till elnatet, se till att spanningen pa plattan
pa apparaten motsvarar natspanningen.

1.17 Dra INTE i natsladden eller sjalva motorn for att koppla ur.

1.18 Andra INTE med natsladden av nagon anledning. Kontakta din
aterforsaljare om den ar skadad.

1.19 Stang alltid av motorn med "/O/I"-omkopplaren och dra sedan ur
kontakten.

1.20 Om motorn faller i vatten, férsok inte na den, utan dra omedelbart ut
stickkontakten ur eluttaget.

1.21 Stall alltid "I/O/I"-omkopplaren i Iage "O" innan du ansluter.

o undvika farliga férhallanden och/eller méjliga skador orsakade av
elektrisk strom

mekaniska delar, brand- eller hygienproblem maste du folja
sakerhetsanvisningarna steg for steg:

1.22 Hall ordning pa ditt arbetsomrade. Stérning kan orsaka farliga olyckor.
1.23 Tank pa miljéférhallanden. Anvand inte maskinen i fuktiga, vata eller
daligt upplysta miljéer, nara lattantandliga vatskor eller gaser.

1.24 Ror inte strombrytaren och kabeln med vat hand.

1.25 Anvand endast maskinen med ratt spanning. Normal anvandning ger
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battre resultat.
SPARA DESSA INSTRUKTIONER

2 . Installation

2.1 Ta bort skyddsfilmen, undvik kontakt med redskap som kan skada
ytorna, kontrollera att maskinen inte ar skadad. Kontakta tillverkaren om
den ar skadad.

2.2 Maskinen maste installeras i torr, tillracklig ventilation och
belysningsmilj6. Placera maskinen pa en plan och stadig plats; du kan
stélla den pa en arbetsbank vars hojd passar dig (ca 700-900 mm) och
[dAmna ett utrymme runt den pa 150 mm for enklare anvandning och
rengoring.

2.3 Anslut maskinen till elnatet av eltekniker. Det rekommenderas att
anvanda koppartradar (minst 2,5 mmz2) for de elektriska ledningarna. Det
ar viktigt med ett bra jordsystem och en skyddsbrytare (5-10A).

2.4 Det ar nédvandigt for sdkerheten att kontrollera kabeln noggrant och
kontrollera att den inte ar skadad innan du satter i kontakten i uttaget.
Behallaren maste vara lattillganglig, far inte krdva nagon form av rorelse.
Kabeln fran maskinen till uttaget far inte dras hart, inte heller vila maskinen
pa kabeln.

3 . Drift

3.1 Maskinen har foljande kontrollenheter pa frontpanelen:

A--réd knapp for att stoppa maskinen ()
B--Grén knapp for att starta maskinen

3.2 Funktionstest
Efter att ha kopplat in matningskabeln i elndtet ar maskinen redo for
funktionstestet. For att starta: tryck pa den gréna knappen , maskinen
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boérjar fungera. For att stoppa: tryck pa den réda knappen , maskinen slutar
fungera. Starta maskinen utan att ladda, lat den ga i en minut och se till att
den fungerar perfekt.

3.3 Fore varje arbetscykel, se alltid till att maskinen ar helt ren, sarskilt de
ytor som kommer i kontakt med degen. Reng6r maskinen vid behov.
Varning: Ta bort diverse saker och hander fran rullarna innan du satter pa
maskinen!

3.4 Drift for formning av runda skivor

3.4. 1 Nar du har slagit pa maskinen kan du lagga den lilla degen (20-5009)
som har jast tidigare (minst 4 till 6 timmar), pressa sidorna nagot och lagg
lite torrt mjol pa den sa att den latt kan ga igenom de 6vre valsarna . (Bild
1)

3.4.2 Nar degen kommer ut fran den 6vre rullen ser du en tunn deg med en
oval

form. Du kan vanda degen till 90° plats for hand snabbt och redo for nasta
prov till genom de lagsta valsarna. Av dessa valsar kommer den att ha en
skiva form, denna form ar inte perfekt sa den behdver finputsningen av
hand. Bild 2

3.5 Anvandning for formning av rektanglar, kvadrater och annat.

Metoderna ar desamma som i punkt 2.4 . Om du vill f& en annan
formningsdeg kan du skara degen till ungefarlig form, till exempel rutor,
rektangel etc. med en kniv eller ett specialverktyg, innan du for in den lilla
degen i 6ppningen pa det hogsta locket. Fér sedan in degen i 6ppningen
pa det hogsta locket och lat den genom rullen. Du kan valja det enligt
foljande: A)lat degen endast genom de hogsta valsarna. B)lat degen
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genom bade de hogsta valsarna och de lagsta valsarna. C) slapp degen
genom den hogsta rullen, vand sedan degen 90° och lagg den snabbt for
hand och lat den genom de nedersta rullarna.

3.6 Hur man reglerar tjockleken

Att reglera maskinen kan bara rekommenderas eftersom det finns olika
egenskaper hos: degen, vikten, tjockleken, storleken och formen pa skivan.
Darfor den ratta

reglering av maskinen maste goéras av erfarenhet. Maskinen ar férsedd
med en medelstor reglering for formen pa pizza. For att fa olika tjocklek pa
deg kan du reglera enligt féljande: A) Stang av maskinen.

B) Reglera bredden mellan de hogsta rullarna. Dra i den svarta knuten for
att sldppa spaken och vrid sedan spaken till ratt l1age. Medurs ar for att
minska tjockleken, moturs ar att 6ka tjockleken.(Bild 3)

EX : bredden mellan de 6vre rullarna ar tva ganger den mellan de undre
rullarna.

4 . Underhall

4.1 Innan du utfér nagon form av underhall eller rengéring maste du ta ur
kontakten. Det ar viktigt att inte anvanda kemiska, slipande eller fratande
produkter. Anvand absolut inte rinnande vatten, slipmedel och inte slata
verktyg, sasom metallull etc; dessa kan skada ytorna och aventyra den
hygieniska sakerheten.

4.2 Rengodringen maste goras varje gang maskinen har anvants i enlighet
med alla regler for att forhindra funktionsfel pa maskinen och for
hygieniska andamal.

4.3 Anvand en lamplig borste och en trasmak, rengdr foérst resterna av mjol
och deg, ta bort dem fran locken, de tva glidarna A, slapp fjadrarna B, C, ta
bort de skrapade degbitarna D och vrid sedan reglerspakarna L- L1 i
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position for maximal 6ppning av rullar. Rengér maskinen noggrant och i
synnerhet de demonterade delarna med en svamp eller trasa fuktad med
vatten och rengdringsmedel.

Skélj noga och torka med ett absorberande matpapper, torka igen alla ytor
som kommer i kontakt med degen och rengdr sedan hela maskinen med
en slat trasa och specifikt desinfektionsmedel fér matmaskiner.

4.4 Montera allt i denna ordning: skrapdegbitarna, fjadrarna, glidarna och
skydden.

4.5 Smorjning av axlar och rullar

Det ar nédvandigt att smorja axlar och rullar varje ar. Ta av skydden , den
sneda vaggen , fjadrarna och degskraparna ; Skruva loss fastskruvarna
och ta av forst bakpanelen A och sedan stativen B och C ; ta av rullarna
DEFG och lederna HI L M. rengor alla dessa delar noggrant med hjalp av
en svamp; varmt (sidan 9) vatten och skumtvattmedel, skodlj noggrant och
torka det med absorberande papper. smérj bade axlarna och rullhalen med
en tillrdcklig mangd paraffinolja. Satt tillbaka och fixa alla delar, med bérjan
fran den senast avtagna delen.




5 . Mojliga anomalier

anomali

orsak

I6sning

Maskinen startar
inte

Elektrisk strobm saknas
ingadngsspanningen ar
fel.

andra orsaker

1. Kontrollera den
allmanna omkopplaren,
kontakten och
matningskabeln

2 . anvand ratt spanning.
3 . sluta anvanda och
anstka om auktoriserad
hjalp fran tillverkaren.

Kontrollera ledningarna,

Maskinens . i o

uppférande Ledningarna berér . verlflera. o

elekiricitet strukturen av maskinen | kablar vidror inte
maskinens struktur.

E;dpfrtuﬁg o | battetar trasigt. byt bélte.

fungerar snackhjulet ar utslitet. byta ett nytt snackhjul.




6 . Elschema

:
—
I
i
|
L
-t

KLD:Switch M:Motor
FA: Termoskydd av motorn



14.Instruktioner for byte av balte

Lossa panelskruvarna och ta bort
den nedre panelen

Lossa de tva skruvarna som pilen
pekar pa

Ta bort dessa tva stédinlagg

Ta ut tva béalten

Satt tillbaka de 2 stddstolparna och
2 balten och las frontpanelen
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