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/PL/ U ie wyekspl ych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajow Unii Europejskiej i innych krajéow europejskich
zwydzielonymi sy i zbierania odpadow).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych. Nalezy go przekaza¢ do
odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usuniecie produktu
zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego wynikajacych z obecnosci substancji
niebezpiecznych w produkcie. Urzadzenie elektryczne nalezy oddac tak, aby ograniczy¢ jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzadzeniu
znajduija sie baterie nalezy je wyja¢ i odda¢ do punktu sktadowania osobno. URZADZENIA NIE WRZUCAC DO POJEMNIKA NA ODPADY KOMUNALNE.
Recykling materiatéw pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Aby uzyskac szczegétowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy sie
skontaktowac z wladzami lokalnymi, firmg Swiadczaca ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym produkt zostat kupiony.

/EN/

The disposal of used electrical and electronic equipment (applies to European Union countries and other European countries with separate
waste-collection systems).

This symbol on the product or its packaging indicates that it should not be classified as household waste. It should be handed over to an appropriate
company dealing with the collection and recycling of electrical and electronic equipment. The correct disposal of the product will prevent potential
negative consequences for the environment and human health resulting from hazardous substances present in the product. Electrical devices
must be handed over to restrict their re-use and further treatment. If the device contains batteries, remove them, and hand them over to a storage
point separately. DO NOT THROW EQUIPMENT INTO THE MUNICIPAL WASTE BIN. Material recycling helps to preserve natural resources. For detailed
information on how to recycle this product, please contact your local authority, the recycling company, or the shop where you bought it.

/DE/ Entsorgung von gebrauchten Elektro- bzw. Elektronikgeraten (gilt fiir Linder der Europédischen Union und andere européische Lander
mit getr Abfall | )

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als Hausmiill entsorgt werden darf. Ubergeben Sie
Elektroschrott an die entsprechende Sammel- und Recyclingstelle fiir Elektro- bzw. Elektronikgerate. Die ordnungsgemaRe Entsorgung des Produkts
verhindert mdgliche negative Folgen fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die sich aus den im Produkt enthaltenen gefahrlichen Stoffen
ergeben konnen. Das elektrische Gerdt muss so Gibergeben werden, dass die Wiederverwendung und der weitere Gebrauch eingeschrankt sind. Falls
sich Batterien im Gerét befinden, entfernen Sie diese und {ibergeben Sie sie separat an die Sammelstelle. NICHT IN DEN HAUSMULL WERFEN. Das
Recycling von Materialien tragt zur Schonung der nattirlichen Ressourcen bei. Detaillierte Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei
Ihren 6rtlichen Behorden, dem Entsorgungsbetrieb oder dem Geschéft, in dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

/ES/ Eliminacion de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (aplicable a los paises de la Unién Europea y a otros paises europeos que
poseen sistemas aislados de recogida de residuos).

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no debe clasificarse como residuo doméstico. Hay que entregarlo en un punto
autorizado de recogida y reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. La eliminacion adecuada del producto prevendra las posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud humana derivadas de la presencia de sustancias peligrosas en el producto. El dispositivo eléctrico debe ser
entregado de manera que se pueda limitar su reutilizaciéon y reuso. Si hay pilas en el aparato, hay que quitarlas y entregarlas por separado al punto de
almacenamiento. NO TIRAR EL DISPOSITIVO EN EL CUBO DE BASURA MUNICIPAL. El reciclaje de materias ayuda a preservar los recursos naturales. Para
obtener la informacién especifica sobre el reciclaje de este producto, pédngase en contacto con las autoridades locales, con un proveedor de servicios
de reciclaje o con la tienda en la que lo compro.

/RU/ YTunusauva BbllieAwero ns 3KCnjyaTtauumn 3M1eKTPNUYECKOro 1 3IeKTPOHHOro o6opyaoBaHua (oTHOCcUTCA K cTpaHam Eeponeiickoro
Coto3a 1 Apyrum eBponeicKMM CTpaHam € cMcTeMamu pasfienibHoro c6opa oTxof0B).

STOT CMMBON Ha NPOAYKTE UMW €ro yrnakoBKe O3HauaeT, 4To NPOAYKT He crefyeT paccmaTprBaTh Kak GbiToBble oTxoAbl. Ero cnegyet Hanpasutb B
COOTBETCTBYIOLLWI NYHKT c6opa 1 nocnefytolein nepepaboTky NeKTPUYECKOTO 1 SNeKTPOHHOTo 060pyAoBaHUA. MpaBuabHan yTUAN3aLWA NPOAYKTa
npefoTBpPaTUT BO3MOXKHbIE HEraTUBHbIE NOCNeACTBMA ANA Opr)KBIOLLleVI Ccpefbl 1 340POBbA YesloBeKa, CBA3aHHbIE C HaNn4YMemM B NPOAYKTE OnacHbIX
BELECTB. DNeKTPUYECKOe YCTPOWNCTBO [OMKHO BbITb NepefaHo AN1A YTUAN3aLMmM TakKUM 06pa3om, YTOBbl OrpaHNUNTbL €ro NOBTOPHOE UCMONb30BaHMe.
Ecnu B ycTpoiicTBe MMetoTca 6aTapeiiki, M3BneKuTe ux 1 nepegaiite B Mecto c6opa otaensHo. HE BbIBPACHIBATE OBOPYIOBAHVE B KOHTEMHEP ANA
BbITOBbIX OTXOOB. MosTOpHas nepepaboTka maTepunanoB NoMoraeT CoXpaHuUTb MPUPOAHbIE pecypcbl. nA nonyyeHns noapobHoi nHpopmayum
0 TOM, KaK yTUIu3npoBaTb fJaHHOe n3fenne, obpaTuTecb B MECTHbIV OpraH BlacT1, KOMMaHWIO, 3aHNMaloLLylocA YOOPKOo Mycopa, Uiu B MarasvH, B
KOTOPOM Bbl NPNOBPENt JaHHbIi NPOAYKT.

/FR/L'élimination des équip électriques et électroniques usagés (applicable dans I'Union européenne et dans les autres pays européens
disposant de systémes de collecte sélective).

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit étre remis a un point de
collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques. Lélimination correcte du produit permettra d'éviter les conséquences
négatives potentielles pour I'environnement et la santé humaine résultant de la présence de substances dangereuses dans le produit. Le matériel
électrique doit étre remis de maniére a limiter sa réutilisation et son utilisation. S'il y a des piles dans I'appareil, retirez-les et déposez-les dans un lieu
de stockage séparé. NE JETEZ PAS CET APPAREIL DANS LES ORDURES MENAGERES. Le recyclage des matériaux contribue a préserver les ressources
naturelles. Pour des informations détaillées sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre autorité locale, 'entreprise fournissant des services de
nettoyage ou le magasin ol vous avez acheté le produit.

/IT/ Smaltimento dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (applicabile nell’'Unione Europea e in altri paesi europei con sistemi
di raccolta differenziata).

Questa immagine sul prodotto o sul suo imballaggio indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme agli altri rifiuti domestici. Restituire il
dispositivo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche. Il corretto smaltimento del prodotto
permette di evitare possibili danni all'ambiente o alla salute umana derivanti dalla presenza di

sostanze pericolose nel prodotto. Smaltire 'apparecchio elettrico in modo da limitarne il riutilizzo e il riuso. Se sono presenti batterie, devono essere
rimosse e smaltite separatamente. NON SMALTIRE LAPPARECCHIO NEL CONTENITORE DEI RIFIUTI URBANIL. Il riciclaggio dei materiali aiuta a conservare
le risorse naturali. Per informazioni dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, contattare |'autorita locale, il fornitore del servizio di pulizia o il negozio
dove é stato acquistato questo prodotto.
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WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie
z catoscia tresci niniejszej instrukgji.

Instrukcje nalezy zachowac na przysztos¢.

1.

2.
3.

vk

Przewdd przytaczeniowy nalezy podtaczy¢ do gniazdka
o parametrach zgodnych z podanymi w instrukgji.

Nie zanurzac przewodu lub urzagdzenia w wodzie.
Urzadzenietylkodouzytkudomowego, przy eksploatacji
przemystowej, niezgodnej z przeznaczeniem lub wbrew
niniejszej instrukcji uprawnienia z tytutu gwarangji
wygasaja.

Nie uzywac na wolnym powietrzu.

Przed wtaczeniem urzadzenia nalezy sie upewnic¢ czy
wszystkie jego elementy sgodpowiedniozamontowane.
Nie nalezy wiacza¢ urzadzenia bez zamontowanej
pokrywy (2).

Aby zapewni¢ swobodny i bezpieczny dostep do
urzadzenia nalezy je ustawi¢ na odpowiedniej
wysokosci.

Nie nalezy pozostawia¢ uzywanego urzadzenia bez
nadzoru.

Po zakonczeniu pracy zawsze nalezy wytaczy¢
urzadzenie z zasilania.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci
w wiek co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzér lub instruktaz odnosnie do uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci nie powinny bawic sie
sprzetem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac
czyszczenia i konserwacji sprzetu.



10.
11.
12.
13.
14.
15.

16.

17.

18.

Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami.

Przed czyszczeniem odtgczy¢ urzadzenie od sieci.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli filtr jest uszkodzony.

Nie przekracza¢ dopuszczalnego czasu pracy ciggtej
urzadzenia.

Nie przenosi¢ ani nie przesuwac w trakcie uzytkowania.
W trakcie pracy urzadzenia nie wolno wktada¢ palcow
lub narzedzi do tunelu dozownika - do upychania
produktéw stuzy wytacznie dociskacz.

Nie uzywaé¢ w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, gdy urzadzenie spadto Ilub zostato
uszkodzone w inny sposéb. Naprawe urzadzenia nalezy
powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi; informacja
w karcie gwarancyjnej oraz na stronie www.eldom.
eu. Wszelkie modernizacje lub stosowanie innych
niz oryginalne czesci zamiennych Ilub elementéw
urzadzenia jest zabronione i zagraza bezpieczenstwu
uzytkowania.

Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko z oryginalnie
dotagczonymi akcesoriami.

Firma Eldom Sp. z 0. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Niewlasciwe uzytkowanie urzadzenia
moze spowodowac obrazenia ciata.

UWAGA: Woreczek foliowy moze  stanowic
niebezpieczenstwo - aby unikna¢ uduszenia workiem
nalezy przechowywa¢ go z daleka od niemowlat
i matych dzieci.
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INSTRUKCJA OBStUGI
PERFECT JUICER PJ400

OPIS OGOLNY
1. Popychacz
Pokrywa
. Wypustka
Slimak BPA FREE
Filtr
Podstawa filtra
Kolektor soku
Otwoér wylotowy miagzszu
Otwor wylotowy soku
. Zawor
9. Mikrowyfgcznik
10. Korpus
11. Trzpier napedu
12. Wiacznik (On, Off, R)
13. Pojemnik na migzsz
14. Pojemnik na sok

N
o °

PONO VA WY
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DANE TECHNICZE

- moc:400W

- napiecie zasilania: 220 - 240V ~50/60 Hz

- dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy:
10 minut

- przerwa przed ponownym rozpoczeciem
pracy: 1 minuta

13 -

Wyciskarka PERFECT JUICER przeznaczona jest do przetwarzania wiekszosci owocow
i warzyw w sposéb bardzo wydajny. W odréznieniu od tradycyjnych sokowiréwek,
ktore $cieraja i odwirowuja produkty, wyciskarka miazdzy np. owoce, warzywa czy ziota,
a nastepnie przeciera przez sito. Dzieki takiemu procesowi sok pozyskany w PERFECT JUICER
jest bardziej gesty i mniej klarowny poniewaz zawiera wiecej wartosciowych skladnikéw.
Solidny mechanizm wyciskajacy jest zrobiony z bezpiecznych dla zdrowia tworzyw.

Przed pierwszym uzyciem wyciskarki nalezy:

- dokfadnie zapoznac sie z trescia niniejszej instrukgji,

— upewnic sie, czy zaden z elementéw nie jest uszkodzony,
- umy¢ elementy, ktére maja kontakt z zywnoscia,

- ztozy¢ urzadzenie.



MONTAZ

- umiesci¢ kolektor soku (6) na korpusie (10) i przekreci¢ w prawo (rys. 1),

- naotwor wylotowy soku (8) natozy¢ zawor (8a) (fot. 1)

- w kolektorze soku (6) umiesci¢ kolejno: podstawe filtra (5), filtr (4) (rys. 2) i $limak (3) (rys 3),

- ustawic¢ pojemniki (13, 14) pod otworami wylotowymi (7, 8) (rys. 4)

- natozy¢ pokrywe (2). Znak ¥ na pokrywie (2) powinien sie zréwnac ze znakiem A na kolektorze
soku (6) (rys. 5)

- przekreci¢ pokrywe (2) w prawo

- wsuna¢ popychacz (1) do tunelu dozujgcego w pokrywie (2)

PERFECT JUICER posiada wbudowanga blokade. Funkcja ta powoduje, ze urzadzenie mozna wtaczy¢
tylko jesli jest zmontowane poprawnie. Nalezy zwréci¢ uwaga aby przy nakfadaniu pokrywy (2)
znak ¥ na pokrywie zréwnat sie ze znakiem A na kolektorze soku (6). Po prawidtowym ztozeniu,
wbudowany mikrowytgcznik (9) zostaje odblokowany.

OBSLUGA

W celu uzyskania jak najlepszego soku produkty nalezy odpowiednio przygotowac. Obrane (jesli jest
taka koniecznos¢) i umyte warzywa lub owoce nalezy pokroi¢ na kawatki pasujace rozmiarem do tunelu
dozujacego znajdujacego sie w pokrywie (2). Dtugie produkty (np. marchew) lub wtdkniste (np. ananas)
podzieli¢ na krotsze kawatki. Najlepsze efekty daje powolne wyttaczanie dlatego nie wolno wywierac
zbyt duzego nacisku na popychacz, gdyz moze to pogorszyc jakos¢ wytworzonego soku.

Nie nalezy wywierac zbyt duzego nacisku na popychacz gdyz moze to zaréwno pogorszyc jakos¢
soku jak i w skrajnych przypadkach doprowadzi¢ do uszkodzenia wyciskarki.

Uwaga: Produkty do przetworzenia nalezy wrzuca¢ matymi porcjami, aby $limak mogt przetrze¢ przez
filtr owoce i warzywa oraz aby migzsz zostat usuniety z kolektora soku. Prosze zwréci¢ uwage na maty
wylot miazszu w filtrze. Zbyt szybkie podawanie produktéw moze spowodowac powstanie nadmiernych
naprezen w elementach modutu wyciskajacego i w efekcie ich uszkodzenie. Tego typu uszkodzenia nie
podlegaja naprawie gwarancyjnej.

- zmontowane urzadzenie umiescic na stabilnej i ptaskiej powierzchni,

- wilaczyc urzadzenie do sieci,

- upewnicsie, ze pojemnik na sok (14) zostat umieszczony pod otworem (8) i zawor (8a) jest otwarty,

— upewnic sig, ze pojemnik na migzsz (13) zostat umieszczony pod otworem (7),

- wiaczy¢ urzadzenie przesuwajac wiacznik (12) na pozycje,On’,

- przygotowane produkty wktada¢ partiami do tunelu dozujacego znajdujgcego sie w pokrywie (2)
i uzywajac popychacza (1) przesuwac je w dot do obracajacego sie slimaka (3).

Nigdy nie wktada¢ palcéw lub jakichkolwiek przedmiotéw do tunelu dozujacego.

- sok bedzie sptywat bezposrednio do pojemnika na sok (14), a migzsz bedzie gromadzony
w pojemniku na odpadki (13).

- zawor (8a) zamontowany w otworze wylotowym soku mozna zamkna¢ na krétki czas w celu
zmiany pojemnika na sok, a po zakoriczeniu w celu zapobiegania kapaniu resztek soku.

- jesli slimak zostat zablokowany, nalezy przestawi¢ wigcznik (12) w pozycje ,R" na 3 do 5 sekund.
Powtdérzy¢ proces 2 do 3 razy, a nastepnie wytaczy¢ i rozmontowac elementy PERFECT JUICER
(patrz dziat CZYSZCZENIE) w celu usuniecia blokujgcego elementu. Po przetworzeniu catosci
produktéw i ustaniu strumienia soku, wyfaczy¢ urzadzenie i poczekad az sie zatrzyma. Nalezy
przestrzegac czasu pracy ciggtej urzadzenia. Przekroczenie czasu pracy oraz brak wystarczajacych
przerw w pracy urzadzenia moga doprowadzi¢ do nieodwracalnego uszkodzenia silnika.



WSKAZOWKI
Uzywac swiezych owocdw i warzyw, poniewaz zawieraja one wiecej soku.

- dokfadnie oczysci¢ owoce i warzywa, z ktérych ma byc¢ wyciskany sok,

- usunag¢ z przetwarzanych produktéw twarde, niejadalne skéry (np. skérki melona, ananasa,
mango) oraz pestki i twarde nasiona,

- przetwarzane produkty podzieli¢ na mate kawatki. Dtugie produkty (np. marchew) lub wtékniste
(np. ananas) podzieli¢ na krotsze kawatki.

- owoce z drobnymi pestkami (np. aronia, malina, porzeczka) nalezy przetwarza¢ matymi
partiami - ok. 0,5 kg. Przed wtozeniem kolejnej partii wylaczy¢ urzadzenie i zdemontowa¢c
elementy w celu wyczyszczenie (zobacz CZYSZCZENIE).

- nie przetwarzac lodu

- mrozone owoce mozna przetwarza¢ tylko z zamontowanym filtrem B owoce nalezy wrzucac
pojedynczo

- w przypadku wyciskania ziét lub warzyw lisciastych nalezy, w celu uzyskania optymalnych
rezultatéw, zawinac je ze sobg, tworzac pakiet lub taczy¢ z twardymi produktami,

- sok jabtkowy bardzo szybko ciemnieje. Proces ten moze by¢ spowolniony poprzez dodanie kilku
kropli soku z cytryny,

- przetwarzanie bardzo miekkich owocéw jest trudne. W przypadku uzycia np. bananéw, nalezy
dodac je jako pierwszy lub drugi skfadnik. Nektar z banana poptynie z sokiem wycisnietym
zinnych owocéw,

— urzadzenie nie nadaje sie do wyciskania soku z bardzo twardych i bogatych w skrobie owocow
lub warzyw, np. trzciny cukrowej,

- w celu osiggniecia najlepszej wydajnosci, podczas wyciskania owocéw i warzyw o réznej
konsystencji, w pierwszej kolejnosci nalezy przetwarza¢ miekkie produkty, a nastepnie twarde.

WSTEPNE CZYSZCZENIE

Po przetworzeniu produktéw mozna wstepnie wyczysci¢ PERFECT JUICER.W tym celu w trakcie pracy
urzadzenia nalezy wla¢ do otworu w pokrywie (2) czysta wode. W przypadku zmiany przetwarzanych
produktéw (jezeli nie chcemy miesza¢ sokdéw) wstepne czyszczenie pozwala na przeptukanie
wyciskarki bez koniecznosci rozmontowywania catego urzadzenia.
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CZYSZCZENIE

Kiedy urzadzenie nie jest uzywane lub przed doktadnym czyszczeniem nalezy odtaczy¢ je od sieci.

Najtatwiej czysci¢ urzadzenie tuz po uzyciu. Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac srodkéow

Sciernych, proszkow czyszczacych,acetonu, alkoholu itp.

Wszystkie zdejmowalne czesci mozna my¢ w zmywarce, umieszczajac je na gornej potce.

Nalezy upewnic sig, ze sa one umieszczone z dala od grzatki. Maksymalna temperatura to 500C.

Przed czyszczeniem wytaczyc¢ urzadzenie, wyciagnac wtyczke z gniazdka,

nastepnie rozmontowac elementy PERFECT JUICER w nastepujacej kolejnosci:

- wyjac popychacz (1)

- odblokowac (przekreci¢ w lewo) i zdja¢ pokrywe (2),

- odblokowa¢ (przekreci¢ w lewo), zdja¢ kolektor soku (6) razem z podstawg filtra (5), filtrem (4)
i Slimakiem (3)

Elementy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem odrobiny ptynu do naczyn uzywajac szczoteczki (15)

i wyptukac pod strumieniem biezacej wody.

Filtr wykonany jest z bardzo delikatnego materiatu. Z tego wzgledu, podczas mycia nalezy obchodzi¢

sie z nim bardzo ostroznie.

Korpus urzadzenia czysci¢ za pomoca wilgotnej Sciereczki.

Nigdy nie zanurzac¢ korpusu w wodzie ani nie ptukac pod strumieniem biezacej wody.

GWARANCJA

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym i
nie nadaje sie do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Nie wolno uzywaé urzadzenia do
innych celéw niz jest przeznaczone.Gwarancja traci waznos¢ takze w przypadku nieprawidtowej
obstugi. Uszkodzenia bedace ewidentnie skutkiem przeciazenia przektadni, ktére moga pojawic sie
w konsekwencji uzywania zbyt duzych kawatkéw twardych warzyw i owocédw, prowadza do utraty
gwarancji. Szczegdtowe warunki gwarancji podane sa w zataczniku.

OCHRONA SRODOWISKA

- urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu
lub recyklingowi,

- nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych,



SAFTY INSTRUCTIONS

It is recommended to keep this instructions manual
for future reference. Read the content of this manual
carefully before first use.

1.

kW

© N O

10.
11.
12.

13.
14.
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The power cable must be plugged in the socket with
parameters the same as those given in that instruction
manual.

Do not immerse the cable or the appliance in water.
Only intended for household use.

Do not use the appliance outdoors.

Before switching the appliance on, make sure that all of
its elements are appropriately assembled.

Do not leave your device without supervision.

Always unplug the appliance after operation.

The device can be used by children aged 8 and older
and by persons with limited physical, sensory or mental
capabili ties, or persons without sufficient experience
and knowledge only under supervision or if previously
instructed on the safe use of the appliance and the
possible risks. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and maintenance that are the responsibility
of the user shall not be carried out by children without
supervision. Protect the appliance and the power cord
against children under 8 years old.

Do not touch the appliance with wet hands.

Always pull the plug of the socket before cleaning.

Do not use the juicer when the filter is damaged.

Do not exceed the maximum time of continuous
operation of the appliance.

Do not move during use.

Neverreach into the feeding tube with your fingers oran



15.

16.

17.

18.

object while the appliance is running.Only the pusher is
to be used for this purpose.

Do not operate the juicer for more than 40 seconds at
a time when juicing heavy loads and let it cool down
sufficiently afterwards.

Never use the appliance if the supply cord is damaged.
If found dama ged in any way,consult the producer’s
authorized service centre. The list of service centres is
to be found in the appendix and on www.eldom.eu.
The appliance can be used only with the originally
included accessories.
Referservicingtoanauthorizedservice centre. Modifying
the appliance or using spare parts or elements other
than the original ones is forbidden and can expose the
user to hazard.

WARNING: Improper use of the appliance may cause
injury.

WARNING: Plastic bag can be dangerous, to avoid
danger of suffocation keep this bag away from babies
and children.

1



OPERATING INSTRUCTION
PERFECT JUICER PJ400

GENERAL DESCRIPTION
1. Pusher

2. Lid

2a. Plastic tab

3. Extracting bolt BPA FREE
4. Filter

5. Filter base

6. Juicer collector

7. Pulp spout

8. Juice spout

8a. Juice spout closure

9. Microswitch

10. Main body

11. Spindle drive

12. Control knob (On, Off, R)
13. Pulp container

14. Juice jug

TECHNICAL DATA
- power: 400W
- mains voltage: 220-240V~ 50/60Hz
- maximum time
of continuous operation: 10 minutes 13 -
- break before continuation
of operation: 1 minute

PERFECT JUICER is designed for processing most of fruits and vegetables in a more efficient
way than traditional juicer. A large dispensing opening for easy juice squeezing from soft
fruit, e.g. apples.

Before using the appliance

- Read these instructions for use carefully before using the appliance

- make sure that none of elements are demaged

- wash all detachable parts,

- assemble the appliance

Montage
- Place the juice collector (6) into main body (10) and turn right (pic. 1).
- Injuicer collector (6) set: filter base (5), filter (4) (pic. 4) and extracting bolt(3) (pic. 3),

12



- set the containers (13,14) under the spouts (7,8) (pic. 4)
- on the juicer collector (6) put the lid (2) according with the indicators. (pic. 5) and turn it right
- Slide the pusher into the feeding tube in the lid (2)

USING THE APPLIANCE

The appliance will only function if all parts have been properly assembled and only than the

microswitch will be unlocked.

- always operate the product on a flat, stable surface

- put the plug in the wall socket

- slice products into pieces which fit into the feeding tube that is in the lid (2).
Do not cut products into too small pieces.

- make sure the juice jug (14) has been placed under the juice spout (8).

- make sure that pulp container (13) has been placed under the pulp spout (7)

- switch the appliance on by turning the control knob (12)to the position,ON”

- put prepared fruits/vegetables in the feeding tube and gently press them down towards
the rotating bolt by means of the pusher. Do not exert too much pressure on the pusher, as that
could affect the quality of the end result or evean blocked the appliance.

Never insert your fingers or an object into the feeding tube. Only soft fruit, e.g. apples or
oranges can be inserted as a whole. The tunnel in the lid is equipped with a special blade that cuts
the inserted products, which should be lightly pressed. Inserting hard fruit/vegetables, e.g. beetroot
as a whole can damage the blade and the gears. This damage is not covered by the warranty.

- The juice will flow directly in the juice jug (14), and the pulp will be collectedin the pulp container
(13).

- If the Extracting bolt is locked, you need to set the switch (12) to “R”for 3 to 5 seconds. Repeat the
process two to three times, then turn off, and disassemble items of PERFECT JUICER (see CLEANING
section) to remove the blcking element.

- After you have processed all ingredients and the juice flow has stopped, switch the appliance off
and wait until the filter has stopped rotating

- Make sure you observe the maximum time of continuous operation of the appliance. Exceeding
the time limit and failing to provide appropriate breaks during the operation of the appliance may
cause irreparable damage to the engine.




TIPS

- Clean fruits and vegetables, before juicing

- Use fresh fruit and vegetables, as they contain more juice.

- Thick peels, e.g. those of oranges, pineapples and uncooked beetroots need to be removed.

- products should be sliced into pieces which fit into the feeding tube that is in the lid (2). Do not cut
the food into too small pieces.

- do not process the ice or frozen fruits

- If juicing herbs or leafy vegetables, wrap them together to form a bundle before placing in the
juicer or combine them with other ingredients

- Apple juice turns brown very quickly. You can slow down this process by adding a few drops of
lemon juice.

- fruit with small seeds (e.g. chokeberry, raspberry, blackcurrant) must be processed in small
batches only, about 0,5 kg. Before putting the next batch, turn the device off and remove the
components for cleaning (see CLEANING).

- The juicer is not suitable for juicing very hard and starchy fruits or vegetables such as sugar cane

- When juicing fruit and vegetables of different consistency it may help to juice first soft products,
and than hard.

CLEANING

When device is not used or before cleaning, disconnect it from the network.

The appliance is easier to clean if you do so immediately after use.

Do not use abrasive cleaning agents, scourers, acetone, alcohol etc. to clean the appliance.

Place the detachable plastic parts on the top tray of the dishwasher. Make sure they are placed well
away from the heating element.

Switch the appliance off, remove the plug from the wall socket. Next dissassemble the appliance in

the following order:

- Remove the pushe (1)

- unlock (turn to the left) and remove the lid (2),

- unlock (turn to the left)and remove the juice collector (6) together with the base filter (5), filter (4)
and extracting bolt (3) and disassemble the appliance.

-Clean these parts with a cleaning brush in warm water with some washing-up liquid and rinse
them under the tap.

-Clean the motor unit with a damp cloth

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

WARRANTY

- only intended for household use,

- it cannot be used for commercial purposes

- the warranty loses validity in case of inappropriate use

ENVIRONMENTAL PROTECTION

- the device is made of materials that can be reused or recycled

- it should be handed to the special collection point, that deals with collection and recycling of
electronic and electric devices,

14



SICHERHEITSANWEISUNGEN
Bewahren Sie diese Betriebsanleitung zum spateren
Nachschlagen auf.

1.

Das Gerat ist an eine Steckdose anzuschlie3en, deren
Parameter den in der Betriebsanleitung angegebenen
entsprechen.

Das Anschlusskabel oder das Gerat durfen nicht ins
Wasser eingetaucht werden.

Das Gerat ist ausschliel3lich fir den privaten Gebrauch
bestimmt.

Das Gerat darf man nicht im Freien benutzen.

Vor dem Einschalten des Gerats muss man sicherstellen,
dass alle Elemente des Gerats ordnungsgemal
zusammengesetzt wurden.

Man darf nicht das Gerat unbeaufsichtigt lassen, wenn
es in Betrieb ist.

Das Gerat ist nach Arbeitsende immer vom Stromnetz
zu trennen.

Das Gerat kann von den Kindern Uber 8. Lebensjahr
benutzt werden. Personen, die korperliche, sensorische
und geistliche Beeintrachtigungen aufweisen oder
keine ausreichenden Erfahrung oder kein ausreichendes
Wissen haben, konnen das Gerat nur dann benutzen,
wenn sie sich unter Aufsicht einer anderen Person befin
den oder UGber einen sicheren Gebrauch des Gerats und
damitverbundene Gefahrenunterrichtetwerden.Kinder
dirfen mit dem Gerat nicht spielen. Die Reinigung und
Wartungsarbeiten, die dem Benutzer obliegen, diirfen
von den Kindern ohne Aufsicht nicht durchgefiihrt
werden. Das Gerat und das Netzkabel sind vor Kindern
unter 8. Lebensjahr zu schiitzen.

Das Gerat nicht mit den nassen Fingern fassen.

15



10.

11

12.

13.

14.

15.

Vor der Reinigung ist das Gerat vom Stromnetz zu
trennen.

. Falls der Filter beschadigt ist, darf man das Gerat nicht

benutzen.

Die maximale ununterbrochene Betriebsdauer darf
nicht Gberschritten werden.

Wenn das Gerat in Betrieb ist, darf man es nicht verlegen
oder verschieben.

Wahrend Geratebetriebs niemals Finger oder
irgendwelche anderen Gegenstande in den Fillschacht
einfihren.Zum Driicken der Produkte nach unten dient
derStempel.

Die Firma Eldom Sp. z o.0. haftet nicht fur eventuell
Schaden, die infolge einer nicht ordnungsgemafe
Nutzung des Gerats entstanden sind.

WARNUNG: Die unsachgemaBle Verwendung des
Geratskann zu Verletzungen fiihren.

VORSICHT! Plastiktiiten konnen gefdhrlich sein!
Erstickungsgefahr! Bewahren Sie die Tiite sicher vor
Kindern auf! ACHTUNG

16



GEBRAUCHSANWEISUNG
PERFECT JUICER PJ400

Allgemeine Beschreibung
1. Driicker

2. Deckel

2a. Knopf

Schnecke BPA FREE
Filter

Filterunterbau
Saftschale
Fruchtfleischauslauf

8. Saftauslauf

8a. Ventil

9. Mikroausschalter

10. Gehause

11. Antriebsschaft

12. Ein- / Ausschalter (On, Off, R)
13. Fruchtfleischbehalter
14. Saftbehalter

w

NowvA

Technische Daten

- Leistung: 400 W

- Speisespannung: 220-240V~
50/60Hz

- zuldssige ununterbrochene
Betriebsdauer:
10 Min.

- erneuter Gebrauch nach: 1 Min.

13 -

Der PERFECT JUICER ist zum Entsaften der Mehrheit von Obst und Gemiise vorgesehen. Der
Entsafter ist leistungsfahiger als herkdmmliche Entsafter. Ein groBBer Fiillschacht macht das
Entsaften von weichen Produkten, z.B. Apfeln, moglich

Vor dem ersten Gebrauch:

- Lesen Sie bitte diese Gebrauchsanleitung sorgfaltig durch.

- Versichern Sie sich bitte, dass kein der Bestandteile beschadigt ist.

- Alle Elemente, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen, sind genau zu reinigen.
- Setzen Sie das Gerdt zusammen.

17



MONTAGE

- Die Saftschale (6) auf das Gehause (10) einsetzen und nach rechts drehen (Abb. 1),

- In die Saftschale (6) folgende Elemente platzieren: Filterunterbau (5), Filter (4) (Abb. 2) und
Schnecke (3) (Abb. 3),

- Die Behalter (13, 14) unter die Auslaufe (7, 8) (Abb. 4) stellen,

- Auf die Saftschale (6) den Deckel (2) nach Anweisung (Abb. 5) aufsetzen und nach rechts drehen
- Den Drticker (1) in den Fullschacht (2) einfiihren

Der PERFECT JUICER hat eine eingebaute Sicherheitsverriegelung. Diese Verriegelung stellt sicher,
dass das Gerat nur dann eingeschaltet werden kann, wenn es ordnungsgemaf zusammengesetzt
wird. Nach einer richtigen Zusammensetzung wird der eingebaute Mikroausschalter (9)
freigegeben.

- Das zusammengesetzte Gerat ist auf einem stabilen und ebenen Untergrund aufzustellen,

- Das Gerat ist an den Netzstrom anzuschlie3en,

- Obst und Gemiise waschen und nach Bedarf zerkleinern, so dass sie in den Fllschacht (2)
passen. Man darf nicht das Obst zu stark zu zerkleinern.

- Versichern Sie sich, dass der Saftbehalter (14) unter dem Auslauf (8) platziert wird,

- Versichern Sie sich, dass der Fruchtfleischbehalter (13) unter dem Auslauf (7) platziert wird,

- Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie den Schalter (12) auf die Position “On” einstellen,

- Die zerkleinerten Obst- und Gemuiseteile allmahlich in den Fiillschacht (2) eingeben und dabei
mit dem Driicker (1) die Produkte nach unten zur rotierenden Schnecke (3) schieben. Man
darf nicht zu stark driicken, weil es sich dadurch die Qualitat des Endproduktes verschlechtern
kann oder das Gerat blockieren kann.

Man darf nicht die Finger oder irgendwelche Fremdkaorper in den Fiillschacht einfiihren.
- Der Saft flie8t in den Saftbehalter (14) ab, der Fruchtfleisch wird im Tresterbehalter (13)
gesammelt,

- Falls die Schnecke blockiert wurde, ist der Einschalter (12) auf die Position “R” von 3 bis 5 Sek.
einzustellen. Es ist 2 bis 3 mal zu wiederholen, dann ist das Gerat auszuschalten und alle
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Elemente des PERFECT JUICER (siehe Kapitel REINIGUNG) auseinander zu nehmen, um den
blockierenden Teil zu entfernen.

Nachdem das gesamte Obst oder Gemiise verarbeitet wurde und der gesamte Saft abflief3t, ist das
Gerat auszuschalten und es ist abzuwarten, bis der Entsafter zum Stillstand kommt.

Es ist die maximale ununterbrochene Betriebsdauer des Gerits zu beachten. Die Uberschreitung der
maximalen ununterbrochenen Betriebsdauer und nicht ausreichende Betriebspausen kénnen zur
dauerhaften Beschadigung des Motors fiihren. Solche Beschadigungen unterliegen keiner Garantie.

HINWEISE

Zum Entsaften sind nur frisches Obst und Gemiise zu verwenden, denn es mehr Saft enthalt.

- Das Obst und Gemiise, das zum Entsaften bestimmt ist, soll man genau waschen.

- Die zu entsaftenden Produkte diirfen keine harten, nicht essbaren Schalen (z.B. Schalen von
Melonen, Wassermelonen, Mangos) sowie keine Kerne und harten Samen haben.

- Die zu entsaftenden Produkte sind zu zerkleinern, so dass sie in den Fillschacht (2) passen. Man
darf nicht das Obst zu stark zerkleinern.

- Zum Entsaften der Krauter und des Blattgemdises sind sie, um optimale Ergebnisse zu erzielen, in
Pakete zu biindeln oder mit harten Produkten zu verbinden.

- Der Apfelsaft verfarbt sich schnell braun. Sie kénnen diesen Prozess durch Zugabe eines kleinen
Schusses Zitronensaft verlangsamen.

- gefrorenes Obst darf nur mit einem eingebauten Filter Nr. 3 verarbeitet werden

- Obst mit kleinen Kernen (z.B. Apfelbeere, Himbeere, Johannisbeere) ist in kleinen Portien ca. 0,5
kg zu verarbeiten. Bevor die nachste Portion eingelegt wird, ist das Gerat auszuschalten und zu
demontieren, damit es gereinigt werden kann (siehe REINIGUNG).

- Der Entsafter ist zur Verarbeitung von sehr hartem und starkereichem Obst und Gemdise, wie z.B.
Zuckerrohr nicht geeignet.

- Fur die beste Leistungsfahigkeit des Geréts sind beim Entsaften von Obst und Gemiise mit
verschiedener Konsistenz zuerst weiche und erst dann harte Produkte zu verarbeiten.

REINIGUNG

Wenn das Gerét nicht in Betrieb ist oder vor der Reinigung steht, ist es vom Strom zu trennen.

Das Gerat ist am leichtesten sofort nach dem Gebrauch zu reinigen.

Zum Reinigen sind keine Scheuermittel, scharfen Reinigungsmittel, kein Aceton, kein Alkohol o. A.
zu verwenden.

Samtliche abnehmbaren Elemente kénnen in dem oberen Geschirrkorb der Splilmaschine
gewaschen werden. Sie sind vom Erwdrmer fern zu halten. Die hochste Temperatur betragt 50°C.
Das Gerat ist vor dem Reinigen auszuschalten und der Netzstecker ist aus der Steckdose zu ziehen
AnschlieBend bauen Sie die einzelnen Bauteile des Entsafters in der folgenden Reihenfolge ab:

- Den Driicker (1) entfernen,
- Die Sicherheitsverriegelung (nach links drehen) freigeben und den Deckel (2) abnehmen,
- Die Sicherheitsverriegelung (nach links drehen) freigeben, die Saftschale (6) mit dem

Filterunterbau (5), Filter (4) und der Schnecke (3) abnehmen und zerlegen.

Die Bestandeteile sind in warmem Wasser mit ein bisschen Reinigungsmittel zu reinigen. Benutzen
Sie dabei eine Birste. Anschlieend splilen Sie die Bauteile unter fliesendem Wasser ab.

Der Filter ist aus feinem Material hergestellt. Daher gehen Sie damit bei der Reinigung vorsichtigum.
Das Gehduse des Entsafters ist mit einem feuchten Tuch zu reinigen.

Das Gehéduse darf man niemals ins Wasser eintauchen oder unter laufendem Wasser abwaschen
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GARANTIE

Das Gerat ist nur fiir die Privatnutzung im Haushalt bestimmt und darf nicht kommerziell oder
gewerblich genutzt werden.

Das Gerat ist ausschlieBlich bestimmungsgemal zu verwenden.

Die Garantieerlischt, wenn das Gerdt nicht ordnungsgemaR behandelt wird. Die
Garantiebedingungen kénnen Sie dem Anhang entnehmen.

UMWELTSCHUTZ

- Stoffe, aus denen das Geréat hergestellt wurde, sind wiederverwertbar und recycelbar.

- Das Gerdt soll an entsprechende Stellen, die sich mit Sammlung und Recycling von elektrischen
und elektronischen Geraten beschéftigen, tibergeben werden.
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MEPbI BE3OMNACHOCTHU
PekomeHayeTcA COXPaHUTb 3TO PyKOBOACTBO MOJIb30BaHMA

Ha byayLuee.

1.

N

o hw

10.
11.
12.

13.

14.
15.

nepes nNoOAKMOYEHMEM K CeTu, YyAOCTOBepbTech,

YTOHaNpsXeHne Npubopa COOTBETCTBYETHAMPAXKEHNIO

cetn

3anpeLaeTca MNorpyeHme OCHOBaHWUA WINCETEBOrO

LLHYpa B BOAY

TOJIbKO AN JOMALLHEro MCnosib30BaHMA

He NCMoNb30BaTb Ha OTKPbITOM BO34yXe,

He ocTaBnANTe Npmbop 6e3 npucmoTpa Bo3neaeTen,

nepen  noaknwyeHvem  ybegutecb, 4TO  BCe

YaCTUYCTAHOBJIEHbI MPABUSIBHO

3anpelaeTca OCTaBNATb YCTPOWCTBO BpaboTalowem

COCTOAHNN 6€3 KOHTPONA

OTCOeANHUTb Npubop OT WUCTOYHMKA  MUTAHKUA

NOC/IeOKOHYaHNA pPaboThbl.

nuua(BTomuncnegeTn)corpaHNYeHHbIMNPU3INYECKUMMU,

YYyBCTBUTENbHBIMUA WINYMCTBEHHbIMM CMOCOOHOCTAMU

He  MOryTMCrnofb30BaTb  JaHHbIM  npubop, 3a

NCKNIOYEeHNEMCUTYaLnin, Korga 6yayT nop KOHTponem

n1Lla,0TBETCTBEHHOrO 3a nx 6esonacHocTb.CneanTte 3a

Tem, YToObl 4eTK He urpanu cNpnbéopom.

He NpurKacaTbCcAa K Npnbopy MOKpPbIMU pyKamu,

nepes YNCTKOW OTCOEANHMUTE WHYP NUTAHUA OTCETH,

3anpelaeTca UCnonb3oBaHWe npubopa ecnudunbtp

NnoBpexAaeH

HenpepbiBHaA paboTta npubopa He JoMmKHanpeBbIWaTb

BPEeMeHM, YKa3aHHOro BPyKOBOACTBE

3anpeLlaeTcAnepemMeLlaTbyCTPONCTBOBOBPEMAPAOOTI

3anpellaeTca NpoTanKkMBaTb MPOAYKTbl B3arpy3oyHoe

oTBepCcTMEe nanbuamm wan  Apyrummunpesmetamm

BO BpemA paboTbl YyCTPOWCTBa- ANAMNPOTANIKUBAHUA
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16.

17.

18.

19.

20.

MCNONb30BaTb TONIbKOTOJIKATENb.
ecnm COK NPUroTaBINBaETCS N3  TBEpAbIX
NPOAYKTOB,3aMnpeLaeTcs OAHOKpPaTHasHeNnpepbliBHanA
paboTa cokoBblkUManku 6onee 40cek. Heobxoammo
No3aboTnTbCA, YuTobbi3aTeM NPUOOP AOCTATOUYHO OCTbIS
3anpellaeTca Ucnosib3oBaHne Npubopa, ecnmceTeBomn
WHYpP NOBpPeXAeH, ecnyu npubopynan uin noBpexaeH
NHaue. B cnyyaenoBpexaeHna HeobxoaAnMo obpaTnTbCA
B cepBucUeHTp npoussoautensa. CepBUC LEHTPbI
NofaHbl BNPUIOXKeHUN N Ha www.eldom.eu

npnéop  MOXeT  ObiTb  WUCMNONb30BaH  TOJIbKO
COPUTMHANbHbIMW AETaNAMU, BXOASALWUMN BKOMMNEKT
PEMOHT MOXeT ObITb npou3Benéx
TONbKOABTOPU30BAHHbIM cepBuC LLlEHTPOM.
3anpelaTcAaKaknenmbononpaBKMMINNCIONb30BaHME
ApPYrnx (He OpUrMHaNbHbIX)3aMacHbIX YacTen wnu
3N1eMEeHTOB YCTPOWCTBA, YTOMOXET OMACHbIM.
OrpmadnbaOMHEHEeCETOTBETCTBEHHOCTN3aBO3MOXHbIE
noBpexaeHuns B pe3ynbTaTeHenpaBuIbHON
3KcnayaTauum npubopa.

NPEAYNPEXAOEHUE: HenpaBunbHoe ucnonbsoBaHue
YCTPONCTBA MOXET NPUBECTU K TpaBMamMm.

BHUMAHUE! Monu3TuneHoBblll NakKeT MOXeT ObiTb
onacHbIM - 4TOObI M36eXaTb YAYWEHUA MELUKOM,
Heo6XxoAMMOXpPaHUTb €ero B HepocsAraemMom AnsA
MJlafeHLUeB N MaNeHbKnxaerenm mecre.
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MHCTPYKUUA MO SKCIIJTYATALUU
PERFECT JUICER PJ400

OBLLUAA XAPAKTEPUCTUKA
1. TonkaTenb

2. Kpblwka

2a. KHorka 61noKMpoBKy

3. Ynutka BPA FREE

4. OunbTp

5. OcHoBa ¢unbTpa

6. EMKoCTb onsa coka

7. Hocuk gnsa »kmbixa

8. Hocuk cToKa coka

8a. KnanaH

9. KHoMKa MMKPOBKII.

10. Kopnyc

11. Mpwusopg

12. KHornka BkntouveHus (On, Off, R)
13. KoHTelHep And »Kmbixa
14. KoHTenHep AnA coka

TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA

- MowHOCTb 400 BT

- HanpsxeHune B ceTun: 220-240B~
50/60 'y

- [OMYCTMOE HenpepbIBHOMN paboThI: 13 -
10 MmuH

- HTepBasn Mexay Luknamy paboTbl
-1 MyH

PERFECT JUICER npepHa3HaueH ana nNpuroToBfieHVs coka 13 60MbWMHCTBA OBOLWel 1 GpyKTOB
6onee NPoAYKTUBHbBIM COCOBOM, YUeM NpearaloT CTaHAAPTHbIE COKOBbIKMMAnNKU. bonbluoe
Jo3MpylolLee OTBEPCTME 06JIeryaeT BbhKMMaHNe CoKa U3 MArkrx GpyKToB Hanp., A6510K

Mepen nepBbIM UCMOSIb30BaHEM HEOOXOAVMO:

- BH/MATENbHO NPOYNTaTh JaHHYIO MHCTPYKLNIO,

- NPOBEPUTb UCMPABHOCTb BCEX SNIEMEHTOB,

- BbIMbITb YacTy KOTOpble ByayT conpukKacatbcs ¢ NPoayKTamu,

- cobpaTh YCTPOMCTBO.

CBOPKA

- yCTaHOBKWTE EMKOCTb ANA CoKa (6) Ha ocHoBaHMe (10) 1 noBepHYTb BNpaso (puc.1),

- B @MKOCTU [/1A COKa YCTaHOBUTb NMOooYepefHO: OCHOBY dunbTpa (5), dunbtp (4) (puc. 2) n ynutky (3)
(pnc.3),
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- yCTaHOBUWTe KoHTelHepbl (13, 14) nog otBepctuamu (7,8) (puc.4)

- YCTaHOBKTE KPbILWKY (2) Ha eMKOCTb AJ1A coKa (6) cornacHo MapKnpoBke (prc.5) 1 NoBepHUTe

BMPaBo

- 3adUKCMpPoBaTh 6NIOKNPOBKY (9) Ha KpbilKe (3) (BOMKEH NPO3ByyYaTh LENYOK). YoeauTecb B TOM,
YTO B6NIOKMPOBKa 3aPUKCMPOBaHa C ABYX CTOPOH KPbILLKM.

- BCTaBbTe ToNKaTenb (1) B 3arpy3ouHoe oTBepcTme (2) .

PERFECT JUICER o6opyaoBaH BCTPOeHHOI 6110KMpoBKo. [laHHaA GyHKLNA rapaHTUPYET, UTO
yCTpONCTBO ByfeT paboTaTb TOMbKO B CUTYaLMU NPaBUIIbHOrO MOHTaxXa. Mocne npaBuibHON
YCTaHOBKMU, BCTPOEHHbI MUKPOBbIK/oUaTesb (9) 6yaeT pa3bnoknpoBaH.

- CobpaHHbIN NPUOOP YCTaHOBUTb Ha POBHON YCTONUYMBOI NMOBEPXHOCTHU,

- NOAKMUUTL NPMBOp K ceTy,

- BbIMbITb OBOLUM 1N GPYKTbl MOpe3aTb Ha KYCOUKM, KOTOpble SIerko bl IPOXOANN B 3arpy3o4yHoe
OTBEPCTUE, KOTOPOE HaXOAMTCA B KpbiLLKe (2). He cnepyeT pe3aTb Ha OYeHb ManeHbKMe KyCOYKM

- ybemTech, UTO KOHTelHep Ans coka (14) HaxoanTCA NoJ HOCUKOM CTOKa CoKa (8),

- ybenunTech, UTO KOHTEHep Ans )Mbixa (13) HaxoguTca nog otBepcTmem (7),

- BKJIIOUMTb NPUGOP, ycTaHaBAMBaA KHOMKY BKJI. (12) B nosn. «Ony,

- Mope3aHHbIe KYCOUKM 0BOLLEN 1 pPYKTOB MOMECTUTb MapTUAMM B 3arpy304HOe OTBEpCTHE,

KoTopoe
HaxoAuTCA B KpblLKe (2) 1 ncnonb3ya Tonkatens (1) nepemellatb NpoayKTbl BHU3 K BpaLlatoLlenca
ynuTke. Mpun HagaBnMBaHUN NPUKIaAbIBaTb PaBHOMEPHOE yCUnne, HepaBHOMEPHOE ycunme
MOXeT MPUBECTY K YXYALIEHVI0 OKOHYATeNbHOro 3bdeKTa nnm K 6oknposke Gpunbtpa.

3anpelyaeTca onyckaTb Nanblbl UV Kakue nmbo Apyrue npeameTbl B 3arpy304Hoe oTBepcTUe.

- COK ByfeT cTekaTb NPAMO B KOHTeWHep Ans coKa (14), a >kmbix Oy1eT HaXOAUTBLCA B KOHTEHEepa
ons xmbixa (13).

- eCNIV yNnTKa 3abnokupyeTcs, cneflyeT BKtouyaTens (12) yctaHoBUTb B non.,,R” Ha 3-5 ceKyHfbl.
Mpouecc cnegyeT NOBTOPUTL OT 2 A0 3 pa3, a 3aTem BbIK/YNTb 1 Npon3BecTn gemoHTaxx PERFECT
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JUICER (cm. pasgen Y/CTKA) c uenblo leMOHTaXa d/1eMeHTa, 6I0KMpPYIOLLEero yCTPOCTBO.
Mocne Toro, Kak Bce MHrpeaueHTbl nepepaboTaHbl, MOCTYMNIEHNE COKa NPEKPaTUIOCh, HEOOXOANMO
BbIKJTIOUMTb MPUOOP 1 NOJOKAATb, MOKa GUILTP He NepecTaHeT BpaLlaThCs.

He AO0NyCKaeTCA npesBbllleHNE BPEMEHN Hel'lpepblBHOI;I pa6OTbI. rlpeBbILIJeHVIe BpeMeH!, a Takxxe
pa60Ta 6e3 nepepbiBa MOryT ObITb I'IpI/ILIVIHOVI HEeNCnpaBnmMbIX I'IOBpe)KD,eHI/IVI MOTOpa. I'IOBpe»q:leva
AaHHOIo Tna FapaHTI/IVIHOMy 6CJ1y)KI/IBaHI/IIO He nogneart.

MOJNE3HbIE COBETbI

Wcnonb3yiTe cBexmne GPyKTbl 1 OBOLLM, TaK Kak OHU coiep»aT OoJblie BCEro CoKa.

- TLWaTeIbHO OUMCTUTb OBOLWM 1 GPYKTbI, KOTOpble OylyT UCMOJIb30BaTbCA Af1A NPUrOTOBMIEHNS COKa

- YOanuTb TONCTYIO KOXKYPY (Ha NpuM. AblHW, aHaHaca, MaHro), @ TakKe CeMeUKN 1 TBepAble cemeHa

- nope3aTb obpabaTbiBaeMble OBOLLU Ha KYCOUKM, pa3Mep KOTOPbIX COOTBETCTBYET 3arpy304HOMY
OTBEPCTUIO, KOTOPOE HaXoAWTCA Ha KpbIWKe (2). He cnefyeT cMnbHO M3MenbyaTb NPOAYKTbI,

- 3anpeLyaeTca n3menbyaTb el UV NPUroTaBAMBaTb COK 13 3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB,

- NP NPUrOTOBMIEHNM COKa M3 TPaB UMM IMCTOBbIX OBOLLEN CrefyeT, C Liefibio MNosyyeHuns
ONTVManbHOroO pe3ynbTaTa, IMCTbA CBEPHYTb PYNIETOM WU XKe COeAUHUTL C TBEPAbIMMI
nponyktamu,

- A6NOYHbI COK OUeHb ObICTPO oKucnseTcs. Mpouecc MOXXHO 3aMeanuTb, L06aBNAA B HETO
HECKOJIbKO KarneJib IMMOHHOIO COKa,

-3aMOpPOXKEHHbIe GPYKTbl MOXHO 06PabaTbiBaTb TONIBKO C YCTAHOBJIEHHBIM GUIBTPOM 3

- PPYKTbI C HE6ONBLWMU KOCTOUKaMK (HanpumMep, ManuHa, CMOpOoAUHa), criegyeT obpabaTbiBaTb
He6onbLWYMU NapTusamn Npuon. 0.5 Kr. MNepen 3arpy3koii cnegyoLlen naptum, nprubop cnegyet
BbIKJIOUNTb U OTCOEAVNHUTb SN1EMEHTbI ANA o4nCcTKN (cmoTpeTb OUNCTKA)

- COKOBbPKMMAsKa He NogxoauT AN1A NPUroTOBMIEHNA COKa 13 CIIMLIKOM TBEPAbIX UM BOIOKHUCTbIX
0BOLLEN 1 GPYKTOB, TAaKMX KaK CaXapHbI TPOCTHYIK,

- ONA NonyYeHna ONTMManbHOro pe3ysbTata BO BpeMs NPUroTOBMIEHNA COKa 13 OBOLLIEN pa3HOW
KOHCUCTEHLUUN, B MEPBYIO o4epeb criefyeT OTXKNMaTb COK 13 MAFKUX NPOAYKTOB, 3aTeM TBepAbIX

yxon

Mepen ouncTKom 1w e ecnv Npubop He paboTaeT, COKOBbIKMMANKY CleflyeT OTCOeAUHUTb OT
ceTu. Jlerye BCero ounCTUTb YCTPOMCTBO Cpasy Nocsie UCMob30BaHUA. 3anpeLlaeTca NCnonb3oBaTtb
[151 YACTKY ryOKK, abpasriBHbIE YMCTSALLME CPeACTBa, 6EH3VH, aLeToH

1 T.N. Bce cbemHble 3n1eMeHTbl MOXHO MbITb B MOCYOMOEYHOW MalinHe. [lomecTnTe geTtanu B
BEPXHUIA NoafoH. Heobxoaumo ybeauTbcs B TOM, UTO AeTaiv PacronoXeHbl HA JOCTAaTOYHOM
paccTosHUU OT HarpeBaTeNbHOro 3neMeHTa. MakcumanbHas Temnepatypa- 50°C.

Mepen 04NCTKON BbIKNIOUMTL NPUOOP, OTCOEANHUTL OT CeTy. 3aTeM pa3obpaTb npubop PERFECT
JUICER Ha yactu B criegiytowieM nopsagke:

- n3BneYb Tonkarenb (1)

- yRanuTb 65I0KMPOBKY (ABVXXEHME BIEBO) U CHATb KPbILLKY (2)

- yoanuTtb 6MOKNPOBKY (OBVKEHMNE BNEBO), N3BNIeUb EMKOCTb [J1A COKa (6) 1 ocHOBY dunibTpa (5),
bunbTp (4) n ynuTky (3), NPOM3BECTM AEMOHTAX.

BbIMoI1Te BCe fieTanu C MOMOLLbIO LWETKYM B TEMNION BoAe C J06aBIEHEM MOIOLLEro CPpefCcTBa U
OMOJNIOCHUTE MOA KPaHOM.

BynbTe OCTOPOXKHbI MPY YNCTKE GUNIBTPaA, KOTOPbIV N3rOTOB/EH U3 YyBCTBUTENIbHOTO MaTepurana.
[InA oumncTKy Kopnyca Nonb3ynTech BNaXHON TKaHbIO. 3anpeLyaeTca Norpy»xatb KOpnyc B Bogy
U MPOMbIBaTb NOA CTPYyel BoAbl.
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FTAPAHTUA

yCTpOVICTBO npegHasHa4yeHo TOJIbKO ANnA JOMalIHEro NCnoJib30BaHWA, 3anpeLaeTca
NPOMbILTIEHHOE UWITN KOMMepYeCKoe Ncnojb3oBaHne yCTpOI7|CTBa.

I'Ip|/|6op He MOXeT ObITb NCMNONb30BaH ONAa gpyrmx uenel?l, ANA KOTOPbIX HE NpefHa3Ha4YeH.
B cny4yae Hel'lpaBI/IﬂbHOVl SKCrnyaTauun, rapaHTAa He ABJTAETCA ,El,eﬁCTBI/ITerIbHOIZ.
rapaHTI/IVIHbIe YCNOBUA HaX. B MPUNOXXeHNN.

3ALLMTA OKPYKAIOLLEEM CPE/bl

- Np1bOpP N3roTOBNIEH U3 MaTePMaNoB, KOTOPbIE MOTYT NCMOJIb30BaHbl BTOPUYHO,
- nepepaiite Npubop B Creumnan3npoBaHHbIN MYHKT ANA AanbHELen yTUan3aumn.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD
Se recomienda conservar este manual de instrucciones
para futuras consultas.

kW

No

11.
12.

13.
14.

Conectarel cabledealimentacién al enchufe compatible
con los parametros especifica dos en estasinstrucciones.
No sumergir el cable ni el aparato en agua.

El aparato sirve sélo para uso doméstico.

No utilizarlo al aire libre.

Antesde encender el aparato hay que asegurarse de que
todos sus elementos estén instalados correctamente.
No dejar desatendido el aparato en funcionamiento.
Desconectar siempre el aparato de la red eléctrica
después de terminar el trabajo.

El aparato puede ser utilizado por niflos mayores de 8
anos y personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas o sin suficiente experiencia y
cono cimientos sélo cuando estan bajo la supervisidon
o hayan recibido instrucciones sobre el uso seguro del
aparato y los riesgos potenciales. Los nifos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento
que corren a cargo del usuario no pueden ser realizados
por ninos sin supervision.Proteger el aparato y el cable
de alimentacién de los ninos menores de 8 aios.

No tocar el aparato con las manos mojadas.

. Antes de limpiar el aparato desconectarlo de la red

eléctrica.

No utilizar el aparato si el filtro esta danado.

No exceder el tiempo permitido del trabajo continuo

del aparato.

No desplazar ni mover durante su funcionamiento.

No meter los dedos ni herramientas en el tubo de

alimentaciénmientraselaparatoestaenfuncionamiento,
27



15.

16.

17.

18.

19.

para empujar los alimentos sirve exclusivamente el em
pujador.

Ala horade hacerelzumo de los alimentos mas durosno
dejar que el exprimidor trabaje continuamente mas de
40 segundos, después de este periodo el aparato debe
en friarse suficientemente.

No utilizarlo si el cable de alimentacion esta danado, si
el aparato se ha caido y ha sido danado de otra forma. La
reparacion del aparato debe ser encargada a un centro
de servicio técnico autorizado; lalista de los centros auto
rizados esta en el anexo y en la pagina www.eldom.eu,
Elaparato solo podra utilizarse con los accesorios origina
les suministrados.

La reparaciéon del aparato sélo puede realizarla el centro
de servicio técnico autorizado. Cualquier modificacién
o uso de piezas de repuesto o elementos distintos de
los originales estan prohibidas y son peligrosas para el
usuario.

La empresa Eldom Sp . z 0.0. no se hace responsable de
los dafnos como consecuencia del uso inadecuado del
aparato.

ADVERTENCIA: El uso inadecuado del aparato puede
causar lesiones personales.

NOTA: La bolsa de plastico puede suponer un peligro:
para evitar el riesgo de asfixia, la bolsa debe guardarse
fuera del alcance de los bebés y nifios pequenos.

28



MANUAL DE INSTRUCCIONES
PERFECT JUICER PJ400

DESCRIPCION GENERAL
1. Empujador

2. Tapa

2a. Saliente

3. Tornillo sin fin BPA FREE
Filtro

Base de filtro

. Colector de zumo

. Tubo de salida de pulpa
8. Tubo de salida de zumo
8a.Valvula

9. Microinterruptor

10. Carcasa

11. Eje de accionamiento
12. Interruptor (On, Off, R)
13. Recipienta para pulpa
14. Recipiente para zumo

No v s

DESCRIPCION GENERAL

- potencia: 400 W

- tensién de alimentacion: 220-240V~
50/60Hz

- tiempo méximo de trabajo continuo:
10 minutos

- pausa antes de volver a iniciar el
trabajo: T minuto

13 -

PERFECT JUICER estd disefiado para el procesamiento de la mayoria de las frutas y verduras de una
manera mas eficiente que los exprimidores tradicionales. Antes del primer uso del exprimidor hay que:
- familiarizarse bien con el contenido de este manual,

- asegurarse de que ninguno de los elementos esté dafiado,

- lavar los elementos que tendrén contacto con los alimentos, montar el aparato.

MONTAJE

colocar el colector de zumo (6) en la carcasa (10) y girarlo hacia la derecha (fig. 1), colocar en el
colector de zumo (6) sucesivamente: base de filtro (5), filtro (4) (fig. 2) y tornillo sin fin (3) (fig. 3),
colocar los recipientes (13, 14) debajo de los tubos de salida (7, 8) (fig. 4) poner la tapa (2) encima del
colector de zumo (6) seguin las indicaciones (fig. 5) girarla hacia la derecha introducir el empujador
(1) al tubo de alimentacion en la tapa (2)
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MODO DE EMPLEO

PERFECT JUICER esta equipado con un mecanismo de seguridad. Esta funcién se asegura de que la
unidad se puede activar solo si esta instalada correctamente. Después de montarla adecuadamente,
el microinterruptor incorporado (9) se desbloquea.

colocar el aparato montado encima de una superficie nivelada y estable,

conectar el aparato a la red,

lavar las verduras o frutas, dividirlas en trozos que entren en el tubo de alimentacién ubicado en
la tapa (2). No se deben triturar demasiado los alimentos,

asegurarse de que el recipiente para el zumo (14) esté ubicado debajo del tubo (8),

asegurarse de que el recipiente para la pulpa (13) esté ubicado debajo del tubo (7),

encender el aparato deslizando el interruptor (12) a la posiciéon “On’,

colocar poco a poco los alimentos preparados en el tubo de alimentacion ubicado en la tapa (2)
y usando el empujador (1) empujarlos hacia abajo en la direccion del tornillo sin fin (3). No hacer
demasiada presién sobre el pulsador, ya que esto puede afectar a la calidad del resultado final o
bloquear el aparato.

No meter los dedos ni otros objetos en el tubo de alimentacion.

el zumo fluira directamente al recipiente para zumo (14) y la pulpa sera recogida en el recipiente
para restos (13).

si se bloquea el tornillo sin fin, es necesario poner el interruptor (12) a la posiciéon “R” durante

3-5 segundos. Este proceso se repite 2 o 3 veces y luego se apaga el aparato y se desmontan

los elementos de PERFECT JUICER (ver el capitulo LIMPIEZA) para eliminar el elemento de
seguridad.

Después de que se procesen todos los alimentos y termine de fluir el zumo, se apaga el aparato y se
espera hasta que se detenga.

Es necesario cumplir el tiempo determinado de trabajo continuo del aparato. Superarlo y no hacer
las pausas suficientes de funcionamiento pueden dafiar para siempre el motor.

CONSEJOS
Usar las frutas y verduras frescas, ya que contienen mas zumo.

30

limpiar bien las frutas y verduras de las que se quiere exprimir el zumo,

eliminar de los alimentos la piel dura y no comestible (p.ej. la piel de meldn, pifia, mango), asi
como las semillas duras y los huesos,

cortar los alimentos en trozos que entren en el tubo de alimentacién ubicado en la tapa (2). No
triturar demasiado los alimentos.

no procesar el hielo ni frutas congeladas,

en caso de exprimir hierbas o verduras de hoja, para conseguir los mejores resultados deben



estar envueltas o juntas con los productos duros,

- elzumo de manzana se oscurece rapidamente. Afadir unas gotas de zumo delimén para
ralentizar esta decoloracion,

- lafruta congelada se puede procesar sélo con el filtro n° 3 montado

- lafruta con semillas pequenas (como aronia, frambuesa, grosella) debe ser procesada en lotes
pequenos aprox. de 0,5 kg. Antes de cargar el siguiente lote hay que apagar el aparato y retirar
las piezas para limpiarlas (ver LIMPIEZA).

- el aparato no sirve para exprimir el zumo de frutas y verduras muy duras y ricas en
almidén,como la cafia de azucar,

- para conseguir el mejor rendimiento al exprimir las frutas y verduras de consistencia
variable,primero se deben procesar los productos blandos, y luego duros.

LIMPIEZA

El aparato debe estar desconectado de la red cuando no es utilizado o antes de limpiarlo. Lo

mas facil es limpiarlo inmediatamente después de su uso.

Para limpiar no se deben utilizar productos abrasivos, polvos de limpieza, acetona, alcohol, etc.

Todas las piezas desmontables se pueden lavar en el lavavajillas colocandolas en la bandeja

superior. Es necesario asegurarse de que estén situados lejos del calentador. La temperatura

maxima es de 50°C. Antes de limpiar se debe apagar el aparato y desenchufarlo. Luego se

desmontan las piezas de PERFECT JUICER segun el siguiente orden:

- retirar el empujador (1)

- desbloquear (girando hacia la izquierda) y retirar la tapa (2),

- desbloquear (girando hacia la izquierda) y retirar el colector de zumo (6 ), junto con la base del
filtro (5), el filtro (4) y el tornillo sin fin (3) y desmontar.

Lavar las piezas en agua tibia con un poco de lavavajillas y con un cepillo, al final enjuagar bajo

agua corriente. El filtro es de un material muy suave. Por esta razén, durante el lavado debe ser

manipulado con mucho cuidado.

La carcasa del aparato se limpia con un pafio humedo.

Esta prohibido sumergir la carcasa en agua y enjuagarla bajo agua corriente.

GARANTIA

El aparato sirve sélo para el uso doméstico y no es adecuado para el uso comercial ni industrial.
No se debe utilizarlo para fines distintos de su uso previsto.

La garantia carecera de validez en caso de uso incorrecto. Las condiciones de garantia estan

en el anexo.

PROTECCION DE MEDIO AMBIENTE

- el dispositivo estd hecho de materiales que pueden ser recuperados o reciclados,

- el dispositivo debe ser entregado al punto de recogida, que se encarga de la ecoleccién y el
reciclaje de equipos eléctricos y electrénicos,
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CONSEILS DE SECURITE

Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant la
premiere utilisation.

Les instructions doivent étre conservées pour l’avenir.

w

vk

Le cable de raccordement doit étre raccordé a une prise
avec les parametres spécifiés dans le manuel.

Ne pas plonger le fil ou I'appareil dans l'eau.

Appareil destiné uniquement a un usage privé,
industriel, non conforme a sa destination ou contraire
aux présentes instructions, le droit a la garantie s'éteint.
Ne pas utiliser a l'extérieur.

Avant d’allumer l'appareil, assurez-vous que tous les
composants sont correctement montés. N'allumez pas
I'appareil si le couvercle n'est pas fixé (2).

Pour assurer un acces libre et sar a I'appareil, il doit étre
réglé a la bonne hauteur.

Ne laissez pas l|‘appareil que vous utilisez sans
surveillance.

Quand le travail est terminé, arrétez toujours l'appareil
de la puissance

Ces équipements peuvent étre utilisés par des enfants
agés de huit ans ou plus et par des personnes dont
les capacités physiques, mentales ou mentales sont
réduites, ainsi que par des personnes qui n‘ont ni
expérience niconnaissance del’@quipement,a condition
gu’une supervision ou une formation a l'utilisation sdre
de I'’équipement soit assurée afin de comprendre les
risques qu’il comporte. Les enfants ne devraient pas
jouer avec des appareils. Les enfants non surveillés ne
doivent pas effectuer le nettoyage et l'entretien des
appareils.

10. Ne prenez pas l'appareil avec les mains mouillées.
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11.
12.
13.

14.
15.

16.

17.

18.

Débranchez I'appareil du filet avant de le nettoyer.
N'utilisez pas I'appareil si le filtre est endommagé.

Ne dépassez pas le temps de travail ininterrompu
autorisé de la machine.

Ne bougez pas ou décalez pendant I'utilisation.
Pendant le fonctionnement de I'appareil, il est interdit
d’introduire des doigts ou des outils dans le tunnel de
distribution - seul un presse-étoupe permet de bourrer
les produits.

Ne pas utiliser sile cable d'alimentation estendommaggé,
sil'appareil est tombé ou a été endommagé d’'une autre
maniére. La réparation de l'appareil doit étre confiée a
un service agréé; Informations sur la carte de garantie et
surle site www.eldom.eu.Toute adaptation ou utilisation
de piéces de rechange ou de parties de I'appareil qui ne
sont pas d'origine est interdite et compromet la sécurité
de fonctionnement.

La machine ne peut étre utilisée qu’avec les additifs
contenus a l'origine.

La société Eldom Sp. z 0. 0. décline toute responsabilité
pour les éventuels dommages résultant d’une utilisation
abusive de l'appareil.

ATTENTION: Une mauvaise utilisation de I'appareil peut
entrainer des blessures.

REMARQUE: Le sachet en film peut étre dangereux -
gardez-le a I'écart des nourrissons et des enfants en bas
age pour éviter qu'il ne s’étouffe.
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MANUEL D’UTILISATION
PERFECT JUICER PJ400

DESCRIPTION GENERALE

1. Pousseur
2. Couverture
2a. Lacets

3. Escargot BPA FREE

4. Filtre

5. Base dufiltre

6. Collecteurs de jus

7. Ouverture de sortie de la pulpe
8. Ouverture de sortie du jus

8a. Soupape

9. Microinterrupteur

10. Le corps

11. Essieu d'entrainement

12. Commutateur unique (sur, loin, R)
13. Récipients pour pulpe de fruits
14. Réservoirs de jus

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

- puissance: 400W

- tension d'alimentation: 220-240V~
50/60Hz

- durée autorisée de
fonctionnement ininterrompu: 10
minutes

- pause avant reprise: 1 minute

13 -

DESTINATION

Le JUICER PERFECT est congu pour la transformation productive de la plupart des fruits et légumes.
Contrairement aux dessiccateurs traditionnels qui abrasent et centrifugent les produits, la presse a jus
broie par exemple les fruits, les Iégumes ou les herbes et les passe ensuite a travers un tamis. Grace a ce
procédé, le jus de PERFECT JUICER est plus épais et moins clair, car il contient plus d'ingrédients précieux.
Le mécanisme de compression robuste est constitué de matiéres plastiques sans danger pour la santé. La
grande ouverture facilite le dessiccation des fruits mous comme les pommes.

L'UTILISATION DE L'APPAREIL

- prés avoir déballé I'appareil, vérifiez qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport,
- encas de doute, ne l'utilisez pas avant d’avoir contacté un centre de service,

- lavez tout objet entrant en contact avec des denrées alimentaires,

- assembler I'appareil.
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MONTAGE

- Placez le collecteur de jus (6) sur le corps (10) et tournez-le vers la droite (fig. 1),

- Placer la soupape (8a) (figure 1) sur l'orifice de sortie du jus (8).

- base dufiltre (5), filtre (4) (fig. 2) et vis (3) (fig. 3),

- placer les réservoirs (13,14) sous les orifices d’évacuation (7, 8) (fig. 4),

- mettre le couvercle (2). Le symbole V¥ sur le couvercle (2) doit correspondre au symbole A sur le
distributeur de jus (6) (figure 5).

- Tournez le capuchon (2) vers la droite,

- Insérez le poussoir (1) dans le tunnel doseur du capuchon (2).

Le PERFECT JUICER dispose d'un verrouillage intégré. Cette fonction a pour effet que I'appareil ne peut
étre mis en marche que si: assemblé correctement. Lors de la mise en place du couvercle (2), assurez-vous
que le symbole ¥ sur le couvercle coincide avec le marqueur.

A sur le collecteur de jus (6). Aprés un montage correct, le microinterrupteur intégré (9) est déverrouillé.

L'UTILISATION DE L'APPAREIL

Pour obtenir le meilleur jus possible, les produits doivent étre préparés en conséquence.

Les légumes ou fruits décortiqués (si nécessaire) et lavés doivent étre coupés en morceaux correspondant
au tunnel de dosage du couvercle (2). Découpez les produits longs (par exemple les carottes) ou les produits
fibreux (par exemple les ananas) en morceaux plus courts. Les meilleurs résultats sont obtenus en extrudant
lentement, donc ne mettez pas trop de pression sur le poussoir, car cela pourrait nuire a la qualité du jus
produit.

Remarque: n'exercez pas trop de pression sur le jus, car cela pourrait a la fois détériorer la qualité du jus et,
dans les cas extrémes, endommager la presse a jus.

Remarque: les produits excédentaires ne doivent pas étre jetés en méme temps, car l'escargot ne peut
pas les pousser a travers l'ouverture étroite du filtre. Cela peut entrainer des tensions excessives sur les
composants du module Squeeze et les endommager. De tels dommages ne peuvent pas non plus étre
réparés dans le cadre de la garantie (dommagement).

Remarque: Les produits a transformer doivent étre jetés en petites portions pour permettre a I'escargot
d'essuyer les fruits et légumes a travers le filtre et de retirer la pulpe du collecteur de jus. Attention a la petite
sortie de pulpe dans le filtre. Une alimentation trop rapide des produits peut entrainer de fortes tensions
sur les composants du module de pressage et les endommager. Les dommages de ce type ne peuvent étre
réparés dans le cadre de la garantie (dommagement).

- placer I'appareil assemblé sur une surface stable et plane,

- brancher I'appareil sur le réseau,

- assurez-vous que le récipient (14) a été placé sous l'ouverture (8) et que la soupape (8a) est ouverte,

- s‘assurer que le récipient a pulpe (13) est placé sous l'ouverture (7),

- allumez I'appareil en poussant l'interrupteur (12) sur «<On»,

- placer les produits préparés par lots dans le tunnel de dosage dans le couvercle (2) et les pousser vers
le bas a I'aide d’'un poussoir (1) vers l'escargot tournant (3).

Ne mettez jamais de doigts ou d'objets dans le tunnel doseur.

- lejus sécoule directement dans le récipient (14) et la pulpe est recueillie dans le récipient a déchets (13),

- la soupape (8a), qui est fixée a l'orifice de sortie du jus, peut étre fermée pendant une courte période
pour changer le récipient de jus et, lorsqu’elle est préte, pour éviter la chute du jus résiduel,

- Lorsque l'escargot est verrouillé, mettez l'interrupteur (12) sur «R» pendant 3 a 5 secondes. Répétez
l'opération 2 a 3 fois, puis éteignez les composants du JUICER PARFAIT et démontez-les (voir section
Nettoyage) pour supprimer I’élément bloquant.

- une fois que tous les produits ont été transformés et que le flux de jus est arrété, éteignez I'appareil et
attendez qu'il s'arréte.
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Notez la durée de fonctionnement continue de l'appareil. Le dépassement de la durée de service et
I'absence d'interruptions suffisantes peuvent entrainer des dommages irréparables au moteur.

TIPPS

Utilisez des fruits et [égumes frais car ils contiennent plus de jus.

- nettoyer soigneusement les fruits et légumes dont le jus doit étre pressé,

- éliminer les peaux dures non comestibles (par exemple les peaux de melons, d’ananas et de mangues)
ainsi que les noyaux et les graines dures des produits transformés,

- déchiqueter les produits transformés en petits morceaux. Découpez les produits longs (par exemple les
carottes) ou les produits fibreux (par exemple les ananas) en morceaux plus courts,

- les fruits a pépins de petite taille (par exemple aronia, framboise, cassis) doivent étre transformés en
petits lots — environ 0,5 kg. Eteignez I'appareil avant de charger le prochain lot et retirez les piéces pour
les nettoyer (voir Nettoyage),

- ne pas transformer de glace,

- lorsque des herbes ou des [égumes-feuilles sont pressés pour obtenir des résultats optimaux, ils doivent
étre enroulés en bottes ou combinés avec des produits durs,

- le jus de pomme s'assombrit trés vite. Ce processus peut étre ralenti en ajoutant quelques gouttes de
jus de citron,

- latransformation de fruits trés mous est difficile. Par exemple, si vous utilisez des bananes, ajoutez-les
comme premier ou second ingrédient — le nectar de banane coule avec le jus pressé des autres fruits.

- l'appareil ne convient pas au dessiccation de fruits ou légumes tres durs et féculents, tels que la canne
asucre,

- afin d'obtenir le meilleur rendement, lors du pressage de fruits et légumes de consistance différente, il
convient de traiter d'abord des produits tendres, puis des produits durs.

PRELIMATION

Aprés le traitement des produits, vous pouvez pré-nettoyer le JUICER PERFECT. Pour ce faire, il faut
verser de I'eau propre dans l'orifice du couvercle (2) pendant le fonctionnement de I'appareil. En cas de
modification des produits transformés (si nous ne voulons pas mélanger des jus), le pré-nettoyage permet
de rincer le presse-étoupe sans démonter I'ensemble de I'appareil.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

En cas de non-utilisation ou avant un nettoyage complet, I'appareil doit étre séparé du réseau.

Il est plus facile de nettoyer I'appareil aprés utilisation. N'utilisez pas d'abrasifs, de poudre de nettoyage,
d'acétone, d'alcool, etc. pour nettoyer 'appareil. Avant le nettoyage, éteignez I'appareil, retirez la fiche de la
prise ensuite, démontez les éléments PERFECT JUICER dans l'ordre suivant:
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- retirezle bourrelet (1),

- déverrouiller (tourner a gauche) et retirer le couvercle (2),

- déverrouiller (tourner a gauche), retirer le collecteur de jus (6) ainsi que la base du filtre (5), le filtre (4) et
l'escargot (3).

Laver les piéces a I'eau chaude avec un peu de détergent a I'aide d’une brosse (15) et

Rincer sous un courant d'eau courante.

Le filtre est constitué d’un matériau tres sensible. Pour cette raison, il doit étre manipulé avec beaucoup de
soin lors du lavage.

Nettoyez le corps de I'appareil avec un chiffon humide.

Ne jamais plonger le boitier dans l'eau ou la rincer a I'eau courante.

GARANTIE

L'appareil n'est destiné qu'a un usage domestique privé et ne convient pas a un usage commercial ou
industriel. N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles prévues. La garantie expire méme en cas
d'utilisation incorrecte. Les dommages qui résultent manifestement d’une surcharge de la boite de vitesses
et qui peuvent résulter de I'utilisation de morceaux de fruits et Iégumes trop grands et durs entrainent la
perte de la garantie. Les conditions précises de la garantie sont indiquées en annexe.

PROTECTION DE 'ENVIRONNEMENT

- Lappareil est construit a partir de matériaux qui peuvent étre retraités ou recyclés.

- Il doit étre remis a un point de collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et
électroniques.
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AVVERTENZE DI SICUREZZA

Legga attentamente questo manuale prima del primo
utilizzo.

Le istruzioni devono essere conservate per il futuro.

1. Il cavo di collegamento deve essere collegato a una
presa elettrica con i parametri specificati nel manuale.

2. Nonimmergere il filo o I'apparecchio in acqua.

Apparecchiatura esclusivamente peruso privato, peruso

industriale, per uso non conforme alla sua destinazione

o contrariamente alle presenti istruzioni, il diritto alla

garanzia decade.

Non utilizzare all’'aperto.

Prima di accendere il dispositivo, assicurarsi che tutti i

componentisiano montati correttamente.Nonaccendere

I'apparecchio se il coperchio non & montato (2).

6. Per garantire un accesso libero e sicuro al dispositivo,
deve essere regolato alla giusta altezza.

7. Non lasciare il dispositivo che si sta utilizzando
incustodito.

8. Quandoillavoro é finito, spegnere sempre I'apparecchio
dall’alimentazione

9. Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di eta non inferiore ad 8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o con esperienza
e conoscenze insufficienti, purché attentamente
sorvegliate o istruite su come utilizzare in modo sicuro
I'apparecchio e sui pericoli che cido comporta. Assicurarsi
che i bambini non giochino con l'apparecchio. Pulizia
e manutenzione da parte dell’'utente possono essere
eseguite anche da bambini, se sottopostia sorveglianza.

10. Non afferrare I'apparecchio con le mani bagnate.

11. Scollegare I'apparecchio dalla rete prima della pulizia.
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12.
13.

14.
15.

16.

17.

18.

Non utilizzare I'apparecchio se il filtro € danneggiato.
Non superare il tempo di lavoro ininterrotto consentito
della macchina.

Non muoversi o spostare durante |'uso.

Durante il funzionamento dell’apparecchio non devono
essere inseriti né dita né strumenti nel tunnel del
donatore - solo un tenditore blocca i prodotti.

Non utilizzare se il cavo di alimentazione € danneggiato,
se l'apparecchio & caduto o e stato altrimenti
danneggiato. La riparazione dell’'apparecchio dovrebbe
essere affidata ad un servizio autorizzato; Informazioni
sulla carta di garanzia e sul sito web www.eldom.eu.
Qualsiasi modifica o uso di pezzi di ricambio o parti
dell’apparecchio diversi da quelli originali & vietata e
compromette la sicurezza operativa.

La macchina puo essere utilizzata soltanto con gli
additivi originariamente inclusi.

Eldom Sp. z 0. 0. non si assume alcuna responsabilita
per eventuali danni causati dall'uso improprio
dell’'apparecchio.
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ISTRUZIONI PER L'USO
PERFECT JUICER PJ400

DESCRIZIONE GENERALE
1. Pressore

2. Coperchio

2a. Linguetta

3. Coclea BPA FREE

4. Filtro

5. Alloggiamento del filtro
6. Collettore del succo

7. Foro di uscita della polpa
8. Foro di uscita del succo
8a. Valvola

9. Microinterruttore

10. Corpo esterno

11. Perno rotante

12. Interruttore (On, Off, R)
13. Contenitore per la polpa
14. Contenitore per il succo

DATI TECNICI

- Potenza: 400 W

- Potenza dell'alimentazione:
220-240V~ 50/60Hz

- Tempo massimo di
funzionamento ininterrotto:
10 minuti

- Periodo di pausa prima di riavviare
I'apparecchiatura: 1 minuto

13 -

UTILIZZO DELL'APPARECCHIATURA

PERFECT JUICER & un prodotto destinato alla lavorazione di una grande varieta di frutta e verdura.
Garantisce una maggiore efficienza rispetto alle centrifughe tradizionali.

Prima del primo utilizzo della centrifuga sara necessario:

- leggere attentamente le presenti istruzioni,

- controllare che non vi siano elementi danneggiati,
- lavare gli elementi a contatto con gli alimenti,

- montare I'apparecchiatura.

MONTAGGIO

- collocare la ciotola del succo (6) sul corpo esterno (10) e ruotarla verso destra (fig.1),

- collocare i seguenti elementi all'interno del collettore del succo: alloggiamento del filtro (5), filtro (4)
(fig.2) e coclea (3) (fig. 3),

- posizionare i contenitori (13, 14) sotto ai fori di scarico (7,8) (fig. 4),
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- posizionare il coperchio (2) sopra al collettore del succo (6) secondo le indicazioni (fig. 5) e ruotare verso
destra.
- inserire il pressore (1) all'interno del tunnel dosatore presente nel coperchio (2).

uso

La centrifuga PERFECT JUICER ¢é provvista di un meccanismo di blocco incorporato. Questa funzione
consente l'accensione dell’apparecchiatura soltanto in caso di corretto montaggio.

Quando l'apparecchiatura sara correttamente montata, il microinterruttore (9) verra sbloccato.

- collocare I'apparecchiatura montata su una superficie stabile e piana,

- collegare lI'apparecchiatura alla rete elettrica,

- lavare la verdura o la frutta e tagliarla in pezzi di dimensioni adatte al tunnel dosatore presente nel
coperchio (2). Non sminuzzare i prodotti,

- accertarsi che il contenitore per il succo (14) sia collocato sotto al foro (8),

- accertarsi che il contenitore per la polpa (13) sia collocato sotto al foro (7),

- accendere l'apparecchiatura spostando l'interruttore (12) in posizione “On’,

- inserire porzioni del prodotto all'interno del tunnel dosatore presente nel coperchio (2) e servendosi
del pressore (1), spingerle verso il basso in direzione della coclea (3). Non esercitare una pressione
eccessiva sul pressore, poiché cid potrebbe comportare un peggioramento dell'effetto finale o un
blocco dell'apparecchiatura.

Non inserire mai le dita né altri oggetti all'interno del tunnel dosatore.

- il succo scorrera direttamente all'interno dell’apposito contenitore (14), mentre la polpa sara raccolta
nel contenitore per i residui (13).

- qualora la coclea rimanga bloccata, sara necessario portare l'interruttore (12) in posizione “R” per un
periodo compreso tra 3 e 5 secondi. Ripetere il processo per 2-3 volte. Fatto cio, spegnere e smontare
gli elementi di PERFECT JUICER (vedasi sezione PULIZIA) per eliminare il prodotto bloccato.

Al termine della lavorazione dei prodotti, quando il succo smettera di defluire, spegnere I'apparecchiatura
ed attendere che si fermi.

Rispettare le indicazioni relative al periodo di funzionamento ininterrotto dell'apparecchiatura.

Il suo superamento e la mancanza di un numero di pause sufficienti potranno comportare danneggiamenti
irreversibili al motore. Tali danni non sono soggetti alla riparazione in garanzia.

INDICAZIONI
Utilizzare frutta e verdure fresche, poiché contengono una maggiore quantita di succo.

- pulire accuratamente la frutta e le verdure da cui andremo ad estrarre il succo,

- eliminare le bucce dure e non commestibili (ad es. bucce di melone, ananas, mango), nonché i noccioli
ed i semi duri,

- tagliare i prodotti in pezzi di dimensioni adatte a quelle del tunnel dosatore, presente all'interno del
coperchio (2). Non sminuzzare eccessivamente i prodotti.

- non inserire ghiaccio o prodotti congelati,

- qualorasispremano erbe o verdure in foglie, i migliori risultati saranno ottenuti legando assieme questi
prodotti o unendoli ad altri prodotti piu duri.

- ilsucco di mela si annerisce rapidamente. Per fermare questo processo potremo aggiungere qualche
goccia di limone,

-l alavorazione di frutti molto morbidi é difficile. Qualora si utilizzino prodotti di questo tipo (ad es.
banane), dovremo inserirli come primo o secondo ingrediente. Il nettare di banana scorrera verso
I'esterno insieme ai succhi di altri frutti.

- |'apparecchiatura non é adatta all'estrazione di succo da verdure o frutti molto duri e ricchi diamido (ad
es. canna da zucchero),
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- perottenere il miglior rendimento durante la spremitura di frutti o verdure caratterizzati da consistenze
diverse, dovremo lavorare prima i prodotti piu morbidi e successivamente quelli pit.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Quando lI'apparecchiatura non é utilizzata (o prima della pulizia), dovra essere staccata dall’alimentazione.
Consigliamo di pulire I'apparecchiatura subito dopo I'uso.

Per la pulizia non potranno essere utilizzati detergenti abrasivi, polveri, acetone, alcool ecc.

Prima di passare alla pulizia, estrarre la spina dalla presa.

Successivamente, smontare gli elementi di PERFECT JUICER nel seguente ordine:

- estrarre il pressore (1),

- sbloccare (ruotare verso sinistra) e togliere il coperchio (2),

- sbloccare (ruotare verso sinistra) e rimuovere il collettore del succo (6) insieme all'alloggiamento del
filtro (5), al filtro (4), alla coclea (3). Smontare il tutto.

Lavare gli elementi in acqua calda con I'aggiunta di una piccola quantita di detergente, aiutandosi con una
spazzola. Sciacquare il tutto sotto acqua corrente.

Il filtro & realizzato con un materiale molto delicato. Per questo motivo, durante il lavaggio, sara necessario
maneggiarlo con cautela.

Il corpo esterno dell’apparecchiatura dovra essere pulito con un panno umido. Non immergere il corpo
esterno in acqua e non sciacquare sotto un getto di acqua corrente.

GARANZIA

L'apparecchio é destinato esclusivamente all'uso domestico privato e non é idoneo all'uso commerciale o
industriale. Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli previsti. La garanzia decade anche in caso
di utilizzo improprio.

| danni manifestamente dovuti ad un sovraccarico della trasmissione e che possono essere causati dall'uso
di pezzi di frutta e verdura troppo grandi e duri comportano la perdita della garanzia.

PROTEZIONE AMBIENTALE

- l'apparecchiatura e realizzata con materiali che potranno essere riutilizzati o riciclati,

- la centrifuga dovra essere consegnata ad un punto autorizzato alla raccolta ed al riciclaggio delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
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