INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
PIEKARNIK DO ZABUDOWY

Wazne ostrzezenie dotyczace bezpieczenstwa

Dziekujemy za Panstwa zaufanie i zakup naszego urzadzenia.

Aby utatwi¢ Panstwu korzystanie z niniejszego produktu, w zatgczeniu
przekazujemy szczegotowg instrukcje obstugi. Podane w niej wskazowki
powinny umozliwi¢ Panstwu mozliwie jak najszybsze zaznajomienie sie ze
swoim nowym urzgdzeniem.

Prosze upewni¢ sie, ze otrzymaliscie Panstwo urzgdzenie w stanie
nieuszkodzonym. W razie stwierdzenia powstania szkdd w transporcie
prosze skontaktowac sie z punktem sprzedazy, w ktérym urzadzenie
zostato zakupione, lub regionalnym dystrybutorem, ktory dostarczyt
urzgdzenie. Numer telefonu mozna znalez¢ na fakturze lub na dokumencie
dostawy.

Instrukcja dotyczgca zabudowy i podtgczenia znajduje sie na osobnej
kartce.

W tresci instrukcji stosowane sg przedstawione ponizej symbole, ktore
posiadajg podane obok nich znaczenia:

Informacja, porada, wskazowka lub zalecenie
Ostrzezenie — ogodlne niebezpieczenstwo

Wazne jest, by doktadnie zapoznac sie z trescig instrukciji.

Srodki bezpieczenstwa

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA-
Prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji i zachowanie jej
na przysztose¢.

Urzadzenie nalezy podtagczy¢ do instalacji elektrycznej
posiadajgcej wbudowany mechanizm roztgczajgcy. Instalacja
elektryczna musi zosta¢ wykonana zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Srodki do roztgczania muszg by¢ wigczone do statego
okablowania zgodnie z zasadami okablowania.
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Aby unikngc€ przegrzania, urzgdzenia nie wolno montowac za
ozdobnymi drzwiami.

Jesli przewdd zasilajgcey jest uszkodzony, aby unikngc
zagrozenia, musi zostaCc wymieniony przez producenta,
serwisanta lub podobnie wykwalifikowane osoby (tylko w
przypadku urzgdzen dostarczanych z przewodem zasilajgcym).

Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej, jak rowniez
nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, mogg
korzystac z urzgdzenia tylko pod nadzorem lub po szkoleniu w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i
uswiadomieniu o potencjalnych zagrozeniach. Dzieci nie
powinny zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacjg
urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

OSTRZEZENIE: Dostepne cze$ci mogg nagrzewac sie podczas
uzytkowania. Mate dzieci powinny by¢ trzymane z dala.

OSTRZEZENIE: W czasie pracy urzadzenie i jego odkryte
czesci bardzo sie nagrzewajg. Nalezy uwazac, by nie dotkngc
elementow grzejnych. Dzieci do lat 8 powinny byc¢ caty czas po
kontrola.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za
posrednictwem zewnetrznych programatorow czasowych lub
specjalnych uktadéw sterowania.

Nalezy uzywac wytgcznie termosondy przeznaczonej do uzycia
w tym piekarniku.

Do czyszczenia szyb w drzwiczkach piekarnika lub szkta na
pokrywie ptyty kuchennej nie nalezy uzywac zrgcych srodkow
czyszczgcych lub ostrych metalowych skrobakow, ktére mogg
uszkodzi¢ powierzchnie i doprowadzi¢ do pekniecia szklanych
powierzchni.

Nie nalezy czysci¢ urzgdzenia odkurzaczami parowymi lub
wysokocisnieniowymi, aby nie doszto do porazenia prgdem
elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki,
upewnic sie, ze urzgdzenie zostato wytgczone z pradu, aby
unikng¢ niebezpieczenstwa porazenia prgdem elektrycznym.



Nigdy nie nalezy wlewac¢ wody na dno komory piekarnika.
Roznice temperatury mogg powodowac uszkodzenia
emaliowanych czesci.

Bezpieczne i prawidiowe uzycie automatycznego
czyszczenia pyrolitycznego

Przed przystgpieniem do czyszczenia pyrolitycznego nalezy
odpowiednio przygotowacé urzadzenie (patrz rozdziat
Automatyczne czyszczenie piekarnika - piroliza).

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy z wnetrza piekarnika
usungc pozostatosci po rozlanych ptynach oraz wszystkie
ruchome czesci.

W trakcie czyszczenia piekarnik mocno sie nagrzewa, rowniez z
zewnatrz. Niebezpieczenstwo oparzenia! Dzieci nie powinny
przebywac¢ w poblizu piekarnika.

Pozostate wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego. Nie wykorzystywac go
do innych celdéw takich jak ogrzewanie pomieszczenia, suszenie zwierzat
domowych lub innych zwierzat, papieru, tkanin, zidt, itp., poniewaz mogtoby
to doprowadzi¢ do zranienia lub wybuchu pozaru.

Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do instalacji elektrycznej posiadajgcej
wbudowany mechanizm roztgczajgcy. Instalacja elektryczna musi zostac
wykonana zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Zaleca sie, aby co najmniej dwie osoby przenosity urzgdzenie oraz je
instalowaty (waga urzgdzenia).

Nie nalezy podnosi¢ urzgdzenia trzymajgc je za uchwyt drzwiczek.

Nadmierne obcigzenie moze spowodowac uszkodzenie zawiaséw
drzwiczek piekarnika Nie nalezy stawac lub siadac na otwartych
drzwiczkach piekarnika ani sie o nie opiera¢. Na drzwiczkach piekarnika nie
nalezy réwniez stawiac ciezkich przedmiotow.

Przytrzasniecie w drzwiczkach piekarnika kabli zasilajgcych innych
urzgdzen, uzywanych w poblizu niniejszego urzgdzenia, moze doprowadzic
do zwarcia. Wazne jest, aby kable zasilajgce innych urzgdzen znajdowaty
sie w bezpiecznej odlegtosci.



Pamietac o tym, ze otwory wentylacyjne nigdy nie powinny by¢ zastoniete
lub w inny sposdb zablokowane.

Nie nalezy wyktada¢ $cianek piekarnika folig aluminiowg oraz stawia¢ na
dnie komory piekarnika zadnych blach lub innych naczyn. Powyzsze
czynnosci zmniejszajg cyrkulacje powietrza w piekarniku, utrudniajg proces
pieczenia i niszczg emaliowang powtoke

Zalecane jest, aby w czasie pieczenia nie otwiera¢ drzwiczek piekarnika,
poniewaz prowadzi to do zwiekszenia zuzycia energii i zbierania sie
kondensatu.

W czasie oraz na koncu pieczenia nalezy szczegolnie ostroznie otwierac
drzwiczki piekarnika, aby sie nie poparzyc.

Aby zapobiec osadzaniu sie kamienia, po zakohczonym pieczeniu nalezy
zostawi¢ otwarte drzwiczki piekarnika, ktéry w ten sposob ochtodzi sie do
temperatury pokojowe.

Czysci¢ mozna wytgcznie ochtodzony piekarnik.

Ewentualne niezgodnosci w odcieniach koloréw pomigedzy réznymi
urzgdzeniami lub elementami w obrebie tej samej stylizacji mogg sie
zdarzac¢ z powodu réznych czynnikow takich jak rozne katy patrzenia na
urzgdzenia, réznokolorowe tta, materiaty czy oswietlenie pomieszczenia.

Nie nalezy uzywac uszkodzonego urzgdzenia. Nalezy odtgczyé urzadzenie
od sieci i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem.

Obstuga piekarnika jest bezpieczna zaréwno z jak i bez prowadnic blach.

W piekarniku nie nalezy przechowywac przedmiotow, ktére mogg stanowic
zagrozenie po wigczeniu piekarnika.

Odchylenia w wyswietlaniu czasu na wyswietlaczu nie majg wptywu na
funkcjonalnos¢ urzgdzenia i mogg by¢ wynikiem wahan czestotliwosci sieci
elektryczne,.

Przed uruchomieniem automatycznego czyszczenia nalezy doktadnie
przeczytac i stosowac sie do wskazowek zawartych w rozdziale
Czyszczenie i konserwacja, ktory opisuje prawidtowe i bezpieczne uzycie
tej funkcji.

W trakcie czyszczenia nie wolno stawiac niczego na spodzie piekarnika.

Niebezpieczenstwo pozaru! Wysoka temperatura obecna podczas
czyszczenia pyrolitycznego moze powodowac zapalenie sie resztek
zywnosci w piekarniku, dlatego przed kazdym uzyciem nalezy usungc¢
widoczny brud z wnetrza piekarnika oraz wyposazenia. W trakcie
czyszczenia z piekarnika mogg wydobywac sie dym oraz draznigce opary i
gazy, dlatego w jego trakcie trzeba zadbac o dobre przewietrzenie
pomieszczenia. Ewentualne opary moga by¢ szkodliwe dla zwierzat
domowych, dlatego nie powinny one przebywac¢ w pomieszczeniu w trakcie



czyszczenia. Po zakohczonym czyszczeniu pomieszczenie nalezy dobrze
przewietrzyc.

W trakcie czyszczenia nie wolno otwiera¢ drzwiczek piekarnika.

Nalezy uwazaé, aby do szczeliny blokady drzwiczek nie dostato sie zadne
ciato obce, poniewaz moze ono uniemozliwi¢ samodzielnie zamkniecie sie
drzwi w trakcie procesu czyszczenia.

W trakcie automatycznego czyszczenia nie wolno dotykaé metalowych
powierzchni ani czesci urzagdzenia!

Jesli w trakcie automatycznego czyszczenia dojdzie do przerwy w dostawie
pradu, program po dwoch minutach zostanie przerwany, natomiast
drzwiczki pozostang zamkniete. Drzwiczki ponownie sie otworzg, gdy
temperatura we wnetrzu komory piekarnika spadnie ponizej 150°C.

Po automatycznym czyszczeniu wnetrze komory piekarnika oraz
wyposazenie mogg zmienic kolor. Nie wptywa to jednak na ich
funkcjonalnosé.

Uwaga — gorgca powierzchnia w trakcie czyszczenia pyrolitycznego.

Przed podtaczeniem urzgdzenia do sieci elektrycznej pozostawic je na
pewien czas w temperaturze pokojowej, tak by wszystkie jego elementy do
temperatury tej sie przystosowaty. Jesli piekarnik jest przechowywany w
temperaturze zblizonej lub ponizej punktu zamarzniecia, niektore elementy,
W szczegolnosci pompy, narazone sg na niebezpieczenstwo.

Urzadzenie nie powinno dziata¢ w otoczeniu, ktdrego temperatura jest
nizsza niz 5°C. Po wigczeniu urzgdzenia w takich warunkach moze dojs¢
do uszkodzenia pompy.

Nie uzywac¢ wody destylowanej, wody kranowej o wysokiej zawartosci
chloru oraz innych cieczy.

Po zakonczeniu pieczenia na parze lub tez w jego trakcie, drzwiczki nalezy
zawsze otwieraC na osciez do skrajnej pozycji. W przeciwnym razie
wyptywajgca para moze mie€ negatywny wptyw na dziatanie panelu
sterujgcego.

Tacke odparowujgcg nalezy wyjmowac lub wktadac tylko do catkowicie
wystudzonego piekarnika.



Przed podigczeniem urzadzenia doktadnie zapoznac¢ sie z instrukcja
obstugi. Gwarancja nie obejmuje napraw lub roszczen
odszkodowawczych powstatych w wyniku nieprawidiowego montazu
lub obstugi urzadzenia.

Opis urzagdzenia
Funkcje i wyposazenie urzadzenia sa zalezne od modelu.

Podstawowe wyposazenie piekarnika sktada sie z prowadnic drabinkowych,
ptytkiej blachy oraz rusztu.

1 panel sterujgcy 6 gniazdo przytgczeniowe termosondy
2 pokretto zbiornika na wode 7 prowadnice - poziomy pieczenia

3 przetacznik na drzwiczkach 8 tabliczka znamionowa

4 osSwietlenie 9 drzwiczki piekarnika

5 tacka odparowujgca 10 uchwyt drzwiczek

Tabliczka znamionowa — dane urzadzenia

Tabliczka znamionowa z podstawowymi danymi o urzgdzaniu znajduje sie
na krawedzi piekarnika.

1 Numer seryjny 5 Kod

2 Model 6 Kod QR (zalezy od modelu)
3Typ 7 Dane techniczne

4 Znak towarowy 8 Oznakowanie zgodnosci

Panel sterowania

(w zaleznosci od modelu)

Przycisk on | off

Przycisk profesjonalnego trybu pieczenia (pro bake)

Przycisk automatycznego ustawienia pieczenia (auto bake)

Pokretto wyboru ustawien i potwierdzania

- obracajgc pokretto wybraé ustawienia

- naciskajgc pokretto potwierdzi¢ ustawienia

5. Przycisk wyboru dodatkowych funkcji (extra bake) oraz ogolnych
ustawien urzgdzenia

6. Przycisk wigczania i wytgczania oswietlenia w piekarniku (light)
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7. Przycisk start | stop wtgczania, przerywania i potwierdzania ustawien
8. wyswietlacz:

1. tryby pracy, program etapowy (STEP)

2. specjalne programy pieczenia, programy automatyczne,

zapiekanie

3. zegar, funkcje czasowe, termosonda, czas pieczenia

4. programy specjalne, wczesniejsze nagrzewanie

5. temperatura, waga

Aby przyciski lepiej reagowaty, nalezy ich dotyka¢ mozliwie najwiekszg
powierzchnig opuszka palca. Przy kazdym dotknieciu przycisku stychac
sygnat dzwiekowy.

Wyposazenie urzadzenia

Wskazniki kontrolne

Oswietlenie piekarnika: wigcza sie przy otwieraniu lub zamykaniu
drzwiczek, przy rozpoczeciu i zakonczeniu pieczenia oraz przy dotknieciu
okreslonego przycisku na panelu sterowania.

Prowadnice
« Prowadnice umozliwiajg przygotowywanie zywnos$ci na pieciu
poziomach.
« Poziomy liczg sie od dotu do gory.
« Prowadnice 4 i 5 sg przeznaczone do grillowania.

« Blachy i ruszt powinny by¢ prawidtowo obrocone podczas wsuwania
ich do urzgdzenia.

Metalowe prowadnice

Ruszt i blachy nalezy zawsze wktada¢ do wyprofilowanej szczeliny
prowadnicy.

Prowadnice teleskopowe
(w zaleznosci od modelu)

Prowadnice teleskopowe mogg znajdowac sie na 2. i 4. poziomie.



Przy prowadnicach teleskopowych ruszt lub blache nalezy umiesci¢ na
prowadnicy. Ne te samg prowadnice mozna wstawi¢ ruszt wraz z blachg do
zbierania ttuszczu (ptytka lub gteboka blacha).

Prowadnice teleskopowe na zatrzask
(w zaleznosci od modelu)

Prowadnice teleskopowg na zatrzask mozna wstawi¢ na wybrang pozycje
miedzy dwiema prowadnicami drabinkowymi.

Nalezy umiescic jg na drabinkach symetrycznie, z lewej i prawej strony
piekarnika. W tym celu nalezy najpierw zahaczy¢ gérny zacisk prowadnicy
pod pretem drabinki, a nastepnie wcisngc¢ jeszcze dolny zacisk az do
ustyszenia dzwieku zatrzasniecia.

UWAGA: Prowadnice mozna umiesci¢ na dowolnej wysokosci miedzy
poziomami drabinek.

Prowadnic teleskopowych na zatrzask nie nalezy umieszczac na
dwupoziomowych prowadnicach z czesciowym wysuwem. Mozna je
zamontowac na jednopoziomowych prowadnicach z czesciowym
wysuwem, czyli na 3-4 poziomie oraz 4-5 poziomie.

Prowadnica teleskopowa powinna byc¢ prawidtowo obrécona i wysuwac sie
na zewnagtrz (z piekarnika).

Wyltacznik w drzwiczkach piekarnika

(w zaleznosci od modelu)

Jezeli podczas uzytkowania otwarte zostang drzwiczki piekarnika,
przetgcznik wytgczy ogrzewanie piekarnika oraz wentylator. Po zamknieciu
drzwiczek piekarnika przetgcznik ponownie wtgczy ogrzewanie w
piekarniku.

Uzywanie piekarnika z otwartymi drzwiami i zatagczonym (zamknietym)
wylgcznikiem drzwiowym jest niedozwolone. Piekarnik zasygnalizuje
btad i trzeba bedzie go zresetowaé.

Wentylator chtodzacy

W urzadzenie wbudowany jest wentylator chtodzgcy, ktéry chtodzi
obudowe, drzwiczki oraz panel sterujgcy.

Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzgcy dziata jeszcze przez jakis
czas, chtodzgc w ten sposdéb piekarnik.

Wyposazenie piekarnika i akcesoria



(w zaleznosci od modelu)

Z piekarnika nalezy wyja¢ wszystkie elementy wyposazenia, 1gcznie z
prowadnicami. Czyszczenie pyrolitycznego wyposazenia (uniwersalna
gteboka i ptytka blacha) jest mozliwe tylko w przypadku, gdy piekarnik
jest wyposazony w dodatkowe prowadnice drabinkowe wyposazenia
(patrz rozdziat Czyszczenie pyrolityczne dotagczonego wyposazenia).
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RUSZT stuzy do grillowania, mozna tez na nim postawi¢ naczynie lub
blache z zywnoscia.

Ruszt ma haczyk zabezpieczajgcy, dlatego przy wycigganiu nalezy go
zawsze troche uniesc¢

PLYTKA BLACHA stuzy do pieczenia ptaskich i drobnych wypiekow.
Mozna jej uzywac réwniez jako naczynia do zbierania ttuszczu.
Ptytka blacha moze odksztatci¢ sie podczas pieczenia. Po ochtodzeniu

wroéci do stanu pierwotnego. Odksztatcenie nie wptywa na jej
funkcjonalnosé.

PLYTKA BLACHA PERFOROWANA (blacha z otworami) stuzy do
przygotowywania potraw w programach, ktére wykorzystujg pare oraz przy
intensywnym pieczeniu (air fry). Otwory umozliwiajg lepszg cyrkulacje
powietrza wokot potrawy, dzieki czemu potrawa jest bardziej chrupigca.
Przy pieczeniu potraw o wiekszej zawartosci wody nalezy poziom nizej
umiescic ptytkg lub gteboka blache.
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UNIWERSALNA GLEBOKA BLACHA stuzy do pieczenia warzyw oraz
wilgotnych ciast. Mozna jej uzywac rowniez jako naczynia do zbierania
ttuszczu.

Gtebokiej blachy podczas pieczenia nie nalezy wktadac na pierwszy poziom
prowadnic.

TERMOSONDA ( BAKESENSOR).
Urzadzenie i niektére jego czesci nagrzewaja sie podczas pieczenia.



Przed pierwszym uzyciem

. Z piekarnika usung¢ wyposazenie oraz resztki opakowania (karton,
styropian).

« Wyposazenie oraz wnetrze piekarnika wytrzec¢ wilgotng szmatkg. Nie
nalezy uzywac szorstkich szmatek oraz srodkéw czyszczacych.

« Oprézniony piekarnik nagrzewac w trybie goérnej i dolnej grzatki okoto
godziny w temperaturze 250°C. Z piekarnika wydobywa sie
charakterystyczny »»»zapach nowosci«««, dlatego trzeba dobrze
wywietrzy¢ pomieszczenie.

Pierwsze wiaczenie

Po pierwszym podtgczeniu urzgdzenia do sieci elektrycznej lub po diuzszej
awarii zasilania na wyswietlaczu miga 12:00.

Pierwszy krok to wybor i potwierdzenie podstawowych ustawien ponize;.
Zmienia sie je obracajgc POKRETtO. Zadane ustawienie potwierdzi¢

poprzez nacisniecie POKRETLA lub dotkniecie przycisku

1. USTAWIENIE GODZINY

Ustawi¢ czas biezgcy. Najpierw nalezy ustawic i potwierdzi¢ minuty, a
nastepnie godzine.

W celu zmiany ustawionej godziny sprawdz rozdziat Funkcje dodatkowe.

2. POZIOM GLOSNOSCI SYGNALOW DZWIEKOWYCH

Ustawienia domysine - Srednia gtoSnos¢. Na wyswietlaczu pojawi sie

napis VoL oraz aktualnie ustawiony poziom gtosnosci sygnatow
dzwiekowych. Obracajgc POKRETLO zwieksza lub zmniejsza sie gtosnosé.

3. OSWIETLENIE WYSWIETLACZA

Ustawienia domysine - oswietlenie srednie. Na wyswietlaczu pojawi sie
napis brht oraz aktualnie ustawiona wartos¢ intensywnosci oswietlenia.
Obracajgc POKRETLO zwieksza lub zmniejsza sie intensywnos¢
oSwietlenia.

Po zatwierdzeniu wybranych ustawien na wyswietlaczu pojawi sie czas
biezgcy. Urzadzenie jest w stanie gotowosci.

Kontrola twardosci wody



Oprécz czestotliwosci pieczenia z uzyciem pary, czyszczenie jest tez
zalezne od poziomu twardosci wody.

Pasek twardosci wody nalezy zanurzy¢ na 1 sekunde w wodzie. Wynik
(ilos¢ kresek) jest widoczny po 1 minucie.

Ustawienie poziomu — liczba kolorowych kresek na papierku:

o 4 zielone kreski Hrd 1

« 1 czerwona kreska Hrd 2
o 2 czerwone kreski Hrd 3
« 3 czerwone kreski Hrd 4
o 4 czerwone kreski Hrd 5

Wybér ustawien

Interfejs daje wiecej mozliwosci wyboru:
« Tryb profesjonalny (pro bake)
« Tryb automatyczny (auto bake)
« Funkcje dodatkowe (extra bake)
« Program etapowy (STEP) v trybie profesjonalnym (pro bake)
« Programy automatyczne w trybie automatycznym (auto bake)
« Ustawienia mozna przeglgdac obracajgc POKRETLO.

« Wybrane ustawienia nalezy najpierw potwierdzic¢ poprzez nacisniecie
pokretta, a nastepnie je zmienic.

« Kazde ustawienie potwierdzic poprzez nacisniecie POKRETLA.

o Kreska i strzatka wskazujg miejsce parametru, ktory zamierza sie
ustawic.

o Program uruchomic poprzez dotkniecie przycisku

« Nie dziatajg zadne przyciski oraz POKRETLO oprocz przycisku
raz potgczenia z \Ni-Fi siecig. Aby wtgczyc piekarnik potrzebne jest
ponowne, dtuzsze dotkniecie przycisku.
-krotkie dotkniecie: wigczenie lub wytgczenie piekarnika, przerwanie
pieczenia lub funkciji.
- dtugie dotkniecie: piekarnik przetgczy sie w tryb oszczedzania
energii.

Nie dziatajg zadne przyciski oraz POKRETLO oprocz przycisku
Aby wigczy¢ piekarnik potrzebne jest ponowne, dtuzsze dotkniecie
przycisku.



TRYB PROFESJONALNY (pro bake)

Funkcja umozliwia dowolne ustawienie parametrow pieczenia — program
pieczenia, temperature, szybkie rozgrzewanie oraz czas pracy piekarnika.

Dotkng¢ przycisku i ustawic:

A tryb pracy

C czas trwania programu

D wstepne nagrzewanie

E temperatura

Dodatkowo mozna ustawic:

- funkcje czasowe (sprawdz rozdziat Funkcje czasowe)

- etapowy tryb pieczenia (STEP) (sprawdz rozdziat Program etapowy)

- zapiekanie (GRATIN) (sprawdz rozdziat Rozpoczecie pieczenia)

- Dodatkowa para (STEAM+) (sprawdz rozdziat Rozpoczecie pieczenia)

Szybkie nagrzewanie

Chcac jak najszybciej rozgrzaé piekarnik do pozadanej temperatury, uzyc
programu szybkiego rozgrzewania.

Aby wigczy¢ funkcje szybkiego rozgrzewania, nalezy przekreci¢

POKRETLO do ustawienia  (patrz rysunek, oznaczenie D). Wybér
potwierdzi¢. Obracajgc POKRETLO wybrac¢ w catosci podswietlony napis i
zatwierdzi¢. Funkcja jest teraz aktywna.

Po osiggnieciu ustawionej temperatury rozgrzewanie zostanie zakonczone,
a urzgdzenie wyda sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu ukaze sie

napis door. Otworzy¢ drzwiczki i wlozyC potrawe. Program automatycznie
kontynuuje pieczenie wg wybranych ustawien.

Gdy wybrana jest funkcja nagrzewania wstepnego, nie moze byc uzyta
funkcja opoznionego witgczania.

WYBOR PROGRAMU

Funkcje i wyposazenie urzgdzenia sg zalezne od modelu.

Symbol Eksploatacja

TERMOOBIEG

Termoobieg umozliwia lepszy przeptyw powietrza wokét miesa lub ciasta,
wysusza ich powierzchnie i sprawa, ze skorka jest grubsza. Stuzy do pieczenia
mies, wypiekow, warzyw oraz do suszenia zywnosci na jednym poziomie lub na
kilku réwnoczesnie.




Symbol

Eksploatacja

PROGRAM DO PIECZENIA PIZzY
Stuzy do pieczenia pizzy oraz ciast o wiekszej zawartosci wody. Stosuje sie, jesli
potrawa ma by¢ szybko upieczona i chrupigca, piecze sie na jednym poziomie.

PIECZENIE INTENSYWNE (AIR FRY)

Dzieki intensywnemu pieczeniu skérka potrawy jest chrupigca, bez dodawania
ttuszczu. Jest to zdrowa, niskokaloryczna odmiana przygotowywania zywnosci
typu ,fast food”. Nadaje sie do mniejszych kawatkéw miesa, ryb, warzyw oraz
gotowych produktéw mrozonych (frytki, nuggetsy).

Dzieki wykorzystaniu pary powierzchnia zywnosci jest bardziej zapieczona i
chrupigca.

GRILL Z TERMOOBIEGIEM

Termoobieg zapewnia lepszg cyrkulacje gorgcego powietrza wokot potrawy, co
prowadzi do lepszego wysuszenia jej powierzchni, a w potgczeniu z dziataniem
grzatki grilla czyni jej kolor bardziej intensywnym.

Stuzy do przyspieszonego pieczenia miesa i warzyw.

PIECZENIE TURBO

Stuzy do pieczenia potraw, ktére majg by¢ chrupigce ze wszystkich stron.
Funkcja sprawdza sie rowniez jako pierwszy krop etapowego pieczenia miesa,
poniewaz umozliwia szybkie zrumienienie powierzchni w fazie poczatkowej oraz
wolne pieczenie w fazie nastepnej. Mieso jest soczyste, a skorka dobrze
zarumieniona.

DUZY GRILL

Stuzy do pieczenia wigkszych ilosci ptaskiej zywnosci (tostéw, bagietek, kietbas,
kotletoéw, ryb, szasztykéw itp.) oraz do zapiekania i uzyskiwania chrupigcej skorki.
Cata powierzchnia pod grzatkami, umieszczonymi pod sufitem piekarnika,
nagrzewa sie rbwnomiernie.

Najwyzsza dozwolona temperatura to: 240 °C.

GORNA | DOLNA GRZALKA
Stuzy do tradycyjnego pieczenia zywnosci na jednym poziomie, przygotowywania
sufletéw oraz pieczenia w niskich temperaturach (wolne pieczenie).

DELIKATNE PIECZENIE
Stuzy do tagodnego i kontrolowanego pieczenia delikatnych potraw (miekkie
kawatki miesa) oraz pieczenia ciast o chrupigcym spodzie.

GORNA | DOLNA GRZALKA Z WENTYLATOREM:
Stuzy do rébwnomiernego pieczenia zywnosci na jednym poziomie oraz do




Symbol Eksploatacja

przygotowywania sufletow.
Dzieki wykorzystaniu pary powierzchnia zywnosci jest bardziej zapieczona i
chrupigca.

DUZY GRILL Z WENTYLATOREM

Stuzy do pieczenia drobiu oraz grillowania wigkszych kawatkéw miesa.
Dzieki wykorzystaniu pary powierzchnia zywnosci jest bardziej zapieczona i
chrupigca.

DUZY GRILL | DOLNA GRZALKA
Stuzy do przyspieszonego pieczenia na jednym poziomie oraz sprawia, ze
powierzchnia ciast jest chrupigca.

GRILL Z DOLNA GRZALKA | WENTYLATOREM
Stuzy do przygotowywania wypiekow drozdzowych, wszystkich rodzajow chleba
oraz do pasteryzacji.

W tych trybach mozliwe jest uzycie funkcji zapiekanie (sprawdz rozdziat
Poczatek pieczenia).

Wigczyc¢ pieczenie, dotykajgc przycisku . Na wyswietlaczu ukazg sie
wybranie ustawienia.

FUNKCJE CZASOWE
Obracajgc POKRETLO wybra¢ ustawienia funkcji czasowych.

Ustawianie czasu trwania
W tym trybie mozna okresli¢ czas, przez jaki piekarnik ma dziatac.

Na wyswietlaczu pojawi sie ikona , Wwskazujgca na czas trwania
programu. Przekreci¢ POKRETLO w celu ustawienia zgdanej temperatury.
Wybor potwierdzi¢ poprzez nacisniecie POKRETLA..

Aby rozpoczgc¢ pieczenie, dotkng¢ przycisku

Ustawianie opéznionego uruchomienia
Kiedy jest wigczona funkcja wstepnego nagrzewania, nie mozna uruchomic
funkcji op6znionego wigczania.



Stosuje sie jg wtedy, kiedy potrawa ma zaczgc¢ piec sie z opdznieniem.
Potrawe nalezy wtozy¢ do piekarnika, ustawic tryb i temperature. Kolejny
krok to ustawienie czasu trwania pieczenia oraz godziny, o ktérej potrawa
ma byc¢ gotowa.

Przykfad:

Czas biezacy: 12.00

Czas pieczenia: 2 godziny
Koniec pieczenia: o 18.00

Na wyswietlaczu pojawi sie ikona , wskazujgca na czas trwania
programu. Wybra¢ ustawienie i potwierdzi¢ poprzez nacisniecie
POKRETLA (w naszym przypadku to 2.00). Jeszcze raz przycisng¢

POKRETLO i, obracajac je, wybrac ikone . Zatwierdzic i wybrac
godzine, o ktorej potrawa ma byc gotowa (w naszym przypadku jest to
18.00). Na wyswietlaczu ukaze sie pozgdany czas zakonczenia (18.00).
Wybor potwierdzié poprzez nacisniecie POKRETLA..

Aby rozpoczgé pieczenie, dotkng¢ przycisku

W trakcie czekania na uruchomienie piekarnik przejdzie w stan
czesciowego czuwania (ekran sie przyciemni). Wybrane ustawienia witgczg
sie automatycznie (w naszym przypadku o 16:00). Piekarnik wytgczy sie o
wybranej godzinie (w naszym przypadku o 18:00).

Na wyswietlaczu naprzemiennie pojawiajg sie godzina zakonczenia
pieczenia oraz czas biezgcy (godzina).

Po uptywie ustawionego czasu piekarnik automatycznie przestanie dziatac.
Na wyswietlaczu naprzemiennie pojawiajg sie End i 00.00. Wygenerowany
zostanie sygnat akustyczny, ktéry mozna wytgczy¢ dotykajgc dowolnego
przycisku. Automatycznie sygnat akustyczny wytgcza sie po uptywie jednej
minuty.

Funkcja ta nie jest zalecana do pieczenia zywnosci, ktéra wymaga
wstepnego nagrzania piekarnika.

tatwo psujace sie produkty spozywcze nie powinny pozostawac zbyt
diugo w piekarniku. Przed uzyciem tego trybu nalezy sprawdzi¢, czy
zegar na urzadzeniu pokazuje prawidiowy czas.

Ustawienie alarmu

Alarmu mozna uzywac¢ samodzielnie, niezaleznie od dziatania piekarnika.
Najdtuzsze mozliwe ustawienie to 24 godziny. Ostatnia minuta ustawionego
czasu odliczana jest w interwale sekundowym.

Obracajgc POKRETLO wybra¢ symbol i potwierdzi¢ ustawienia. Obrécié



pokretto i ustawi¢ czas trwania alarmu. Ustawienia potwierdzi¢ poprzez
nacisniecie POKRETLA.

Wybrang funkcje czasowg mozna zresetowac do 00.00 poprzez dtuzsze
nacisniecie POKRETLA.

Ostatnio uzywane wartosci funkcji czasowych mogg zostac zapisane, dzieki
czemu mozna je domysinie zastosowac podczas ponownego uzycia funkcji.
Funkcja jest domysSinie wytgczona, jednak mozna jg wigczy¢ (patrz rozdziat
Wybor dodatkowych funkcji, Funkcja adaptacii).

Program etapowy
Ta funkcja umozliwia pieczenie w dwoch etapach (jeden proces
przygotowywania zywnosci tgczy dwa kolejne etapy pieczenia). Funkcje

mozna ustawi¢ w trybie pro bake pro bake

Al pierwszy etap pieczenia STEP1, (STEP2)

C czas trwania programu / koniec pieczenia (sprawdz rozdziat Funkcje
czasowe)

E temperatura

Etap: STEP1

W trybie ustawi¢ program pieczenia i temperature. Mozna takze wybraé
szybkie rozgrzewanie. Nastepnie ustawic¢ czas trwania dla etapu STEP1
(patrz rozdziat Funkcje programatora czasowego). Wyboér potwierdzic
poprzez nacisniecie POKRETLA..

W etapie STEP1 mozna sie zdecydowac na opoOznione uruchomienie,
Jednak nie bedzie wtedy mozliwy wybor szybkiego rozgrzewania.

Etap: STEP2

Dtugie przycisniecie przycisku  spowoduje wywotanie na wyswietlaczu
STEP2 (drugi etap przygotowywania potraw, pierwszy etap zostat juz
ustawiony). Ustawi¢ program, temperature i czas pieczenia. Wybor
potwierdzi¢ poprzez nacisniecie POKRETLA..

Etapy STEP1 lub STEP2 mozna zmodyfikowac przed rozpoczeciem
pieczenia.

Dotkngc przycisku i wybrac etap STEP1. Teraz mozna zmieni¢
ustawienia. To samo mozna zrobi¢ dla etapu STEP2.

Aby wytgczy¢ program etapowy, nalezy dtuzej przytrzymac przycisk



Rozpocza¢ pieczenie poprzez dotkniecie przycisku . Piekarnik
rozpocznie prace wg ustawien dla etapu STEP1. Po zakonczeniu etapu
STEP1 rozpocznie sie jeszcze etap STEP2.

Uzycie pary podczas pieczenia

Dzieki wykorzystaniu pary powierzchnia zywnosci jest bardziej zapieczona i
chrupigca.

Woda ze zbiornika kapie w sposob kontrolowany do naczynia znajdujgcego
sie obok gérnych elementow grzewczych. Dzieki odpowiedniej ilosci
wytwarzanej przy tym pary, powierzchnia zywnosci staje sie bardziej
chrupigca, srodek zas pozostaje elastyczny i puszysty. Stosowanie
programu z uzyciem pary zaleca sie do pieczenia wyrobdow piekarniczych,
takich jak: chleb, swieze buiki, rolady, torty oraz mniejszych kawatkéw
drobiu i warzyw.

Uzycie pary jest mozliwe w standardowych programach z wentylatorem,
duzym grillu z wentylatorem oraz intensywnym pieczeniu (air fry). Na

wyswietlaczu, oprécz programu, pojawi sie réwniez symbol
Jesli wybrana temperatura jest wyzsza niz 150°C, na wyswietlaczu pojawi

sie symbol uzycia pary

Ustawienia uzycia pary
Aby wybrac¢ funkcje uzycia pary podczas pieczenia, nalezy obrocic
POKRETLO na menu C (sprawdz zdjecie) i wybor potwierdzi¢. Przekrecic

POKRETLO na napis . Wybor potwierdzi¢. Ponownie przekrecic

POKRETLO, wybrac¢ catkowicie oswietlony napis | go potwierdzic.
Funkcja jest teraz aktywna. (Jesli nie zostanie wybrany catkowicie
oswietlony napis, funkcja nie wigczy sie).

Witaczyc€ pieczenie, dotykajgc przycisku

Na wyswietlaczu pojawi sie napis Fill. Napetic zbiornik wodg (sprawdz
rozdziat Napetnianie zbiornika na wode), nastepnie nacisng¢é POKRETLO,
aby potwierdzi¢ ustawienia.

Kiedy temperatura piekarnika przewyzszy 150°C i minie 10 minut, na

wySwietlaczu pojawi sie ikona i rozpoczyna sie proces dodawania pary.
Te funkcje mozna rowniez wytgczyc podczas pieczenia. Przekrecic

POKRETLO do ustawienia a nastepnie nacisng¢ POKRETLO, aby



potwierdzi¢. Wybrac czeSciowo oswietlony napis i zatwierdzic wybor
poprzez naci$niecie na POKRETLO.

Napetnianie zbiornika na wode

Zbiornik na wode umozliwia niezalezny doptyw wody do piekarnika.
Pojemnosc¢ zbiornika wynosi 1,3 dl.

Zbiornik wody zawsze napetniacC czystg wodg kranowg lub wodg

butelkowang bez dodatkow. Temperatura wody wlewanej do zbiornika
powinna wynosi¢ 20°C (+/-10°C).

1 zbiornik wyjac¢ z obudowy naciskajgc na przycisk. Po nacisnieciu
przycisku zbiornik sam wyskoczy.

2Wode napetni¢ do wskaznika MAX MAX widocznego na zbiorniku.

3Wsunac’: zbiornik wody z powrotem w obudowe az do samego konca (az
ustyszy sie odgtos zatrzasniecia)

Po zakonczonym pieczeniu pozostata woda wleje sie do tacki
odparowujgcej zawieszonej na grzatce grilla (infra grzatka) pod sufitem
piekarnika. (Czyszczenie jest opisane w rozdziale Usuwanie i czyszczenie
tacki odparowujgcej.)

Zbiornika nie mozna usungc z urzgdzenia.

Do zbiornika nie nalezy nalewa¢ wiecej wody niz do wskaznika MAX, w
przeciwnym razie nadmiar wody moze wyla¢ sie , przez szpare miedzy
zbiornikiem a jego pokrywa na podtoge.

Nie uzywaé wody destylowanej, wody kranowej o wysokiej zawartosci
chloru oraz innych cieczy. Uzywa¢ wytacznie swiezej wody z kranu,
wody zmiekczonej lub niegazowanej wody mineralnej.

TRYB AUTOMATYCZNY (auto bake)
W tym trybie mozna wybiera¢ miedzy specjalnymi i automatycznymi
programami (wczesniej zaprogramowanymi programami wybranych
potraw).

Specjalne programy
Dotknac przycisku | ustawic:
B program specjalny

C czas trwania programu (sprawdz rozdziat Funkcje czasowe)
E temperatura



Obréci¢ POKRETLO i wybraé ustawienia. Pojawig sie wstepnie ustawione
wartosci. Mozna zmienic¢ temperature i czas trwania programu.

Symbol Eksploatacja

PIECZENIE ZAMROZONEJ ZYWNOSCI>

Stuzy do pieczenia zamrozonej zywnosci w krétszym czasie i nie wymaga
wstepnego nagrzewania. Znajduje zastosowanie przy gotowych produktach
mrozonych (pieczywo, rogaliki, lasagne, frytki, nuggetsy), miesie i warzywach.

PROGRAM DO PIECZENIA PIZzY
Stuzy do pieczenia pizzy oraz ciast o wiekszej zawartosci wody. Stosuje sie, jesli
potrawa ma by¢ szybko upieczona i chrupigca, piecze sie na jednym poziomie.

WOLNE PIECZENIE?

Stuzy do delikatnego, powolnego, jednolitego pieczenia miesa, ryb oraz ciast na
jednym poziomie. Ten sposob pieczenia zatrzymuje wiekszg czes¢ wody w
miesie, dzieki czemu jest ono bardziej soczyste i miekkie, a ciasta sg
réwnomiernie zrumienione i upieczone. Przedziat temperaturowy: 140°C do
220°C.

PIECZENIE INTENSYWNE (AIR FRY)

Dzieki intensywnemu pieczeniu skérka potrawy jest chrupigca, bez dodawania
tluszczu. Jest to zdrowa, niskokaloryczna odmiana przygotowywania zywnosci
typu ,fast food”. Nadaje sie do mniejszych kawatkéw miesa, ryb, warzyw oraz
gotowych produktéw mrozonych (frytki, nuggetsy).

Szybkie nagrzewanie

Przygotowanie niektérych potraw w trybie auto bake zawiera takze funkcje
szybkiego rozgrzewania. Napis jest catkowicie podswietlony. Po osiggnieciu
ustawionej temperatury rozgrzewanie zostanie zakonczone, a urzgdzenie
wyda sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu ukaze sie napis door. Otworzy¢
drzwiczki i wtozy¢ potrawe. Program automatycznie kontynuuje pieczenie
wg wybranych ustawien.

Gdy wybrana jest funkcja nagrzewania wstepnego, nie moze byc uzyta
funkcja opdznionego witgczania.

Programy automatyczne

W trybie automatycznym (auto bake) mozna wybierac rozne automatyczne
programy (urzadzenie, uwzgledniajgc wybrang potrawe, sugeruje
optymalny sposob pieczenia, temperature i czas trwania przygotowywania.

Diugie dotkniecie przycisku  spowoduje wywotanie na wyswietlaczu
programow automatycznych (patrz. tabela). Tam, gdzie jest to mozliwe,
mozna ustawic takze wage potrawy.



Wybrane ustawienie zatwierdzi¢ poprzez nacisniecie POKRETLA. Aby

rozpoczg¢, dotkngc przycisku

ustawione wartosci.

A program pieczenia

C symbol programu automatycznego/czasu trwania programu
D wstepne nagrzewanie

E wybrana ilos§¢

. Na wyswietlaczu ukazg sie wczesniej

Wstepne
symbol | Nazwa programu wyposazenie Poziom | nagrzewanie Obracanie
Pro1 kruche ciastka | ptytka blacha 3 tak nie
Pro2 babeczki ptytka blacha 3 tak nie
Pro3 Biszkopt forma na ruszcie |2 tak nie
Pro4 Clas.ta. ptytka blacha 2 tak nie
drozdzowe
Pr05 clasto . ptytka blacha 2 tak nie
francuskie
Pro6 szarlotka forma na ruszcie |2 nie nie
| . .
Pro7 .struc a ptytka blacha 2 nie nie
jabtkowa
suflet . .
Pr08 forma na ruszcie |3 tak nie
czekoladowy
Pro9 V\{yrastanle ptytka blacha 2 nie nie
ciasta
Pr10 chleb ptytka blacha 2 tak nie
Pieczen mniejsza forma ) .
Pril . ) 2 nie nie
wieprzowa na ruszcie
pieczona mniejsza forma i .
Pri12 ) ) 2 nie nie
wotowina na ruszcie




Wstepne
symbol | Nazwa programu wyposazenie Poziom | nagrzewanie Obracanie
o uptywie 2/3
i . . | rusztzblachg do ) PO Upty
Pri3 dréb- w catosci . . 2 nie czasu
zbierania tluszczu ) _
pieczenia
o uptywie 2/3
dréb — mniejsze | ruszt z blachg do ) po UpYy
Prl4 . . _ 3 nie czasu
kawatki zbierania tluszczu ] )
pieczenia
ieczen z migsa : . .
Pri5 p'_ zen zmie forma na ruszcie |2 nie nie
mielonego
o uptywie 2/3
pieczony kotlet | ruszt z blachg do . PO Upty
Pri6 . . 4 nie czasu
wolowy zbierania tluszczu ) _
pieczenia
i —woln mniejsza forma )
Pri7 m_|eso _Wo © J _ 2 tak nie
pieczenie na ruszcie
o uptywie 2/3
. ruszt z blachg do ) PO Upty
Pri18 pieczona ryba . . 4 nie czasu
zbierania tluszczu . .
pieczenia
pieczone .
Pr19 |ziemniaki - unfwersaina, 3 nie nie
. gteboka blacha
talarki
Pr20 suflet warzywny | forma na ruszcie |2 nie nie
Pr21 lasagne forma naruszcie |2 nie nie
Pr22 pizza ptytka blacha 1 tak nie

W wybranych automatycznych programach mozliwe jest uzycie funkcji
zapiekanie (sprawdz rozdziat Rozpoczecie pieczenia.)

WYBOR FUNKCJI DODATKOWYCH (extra bake)

Po dotknieciu przycisku

na wyswietlaczu pojawig sie dodatkowe funkcje
z wczesniej ustawionymi wartosciami.




C czas trwania programu

D program

E wczesniej ustawiona temperatura

OBROCIC POKRETLO i wybraé program. Pojawig sie wstepnie ustawione
wartosci. W niektorych programach mozliwe jest ustawienie temperatury i
czasu trwania pieczenia.

Programy mozna przeglgdac obracajgc POKRETLO. Kazde ustawienie
potwierdzi¢ poprzez nacisniecie POKRETLA.

Steam Clean
Program umozliwia fatwiejsze usuwanie plam w piekarniku (patrz rozdziat
Czyszczenie i konserwacja).

Rozmrazanie

Funkcja uzywana jest do powolnego rozmrazania zywnosci (tortow, ciast,
ciastek, chleba i butek oraz gteboko mrozonych owocéw).

W potowie czasu rozmrazania fragmenty zywnosci trzeba przewrdcic na
drugg strone, przemieszac, a w przypadku, gdy ulegty zmrozeniu -
rozdzieli¢ je.

Ogrzewanie
Uzywane do podtrzymywania cieptoty przygotowanych potraw. Mozna
ustawi¢ temperature i czas rozpoczecia i zakonczenia podgrzewania.

Podgrzewanie talerzy

Program ten stuzy do podgrzewania elementow zastawy (talerzy, filizanek)
przed podaniem w nich zywnosci, tak by utrzymac jej cieptote przez dtuzszy
czas. Mozna ustawicC temperature i czas rozpoczecia i zakonczenia
podgrzewania.

P

Pyroliza

Funkcja umozliwia automatyczne czyszczenie piekarnika za pomoca
wysokiej temperatury, dzieki ktorej warstwy tluszczu i inne
zanieczyszczenia zostajg spalone i spopielone.

Ochrona przed dzie¢mi



W celu wigczenia ochrony przed dzie¢mi przytrzymacé (5 sekund) przycisk

lampki . Na wyswietlaczu ukaze sie napis Loc. Po ponownym dtuzszym
dotknieciu przycisku lampki ochrona zostanie wytgczona.
« Jezeli blokada zostanie wtgczona, kiedy nie jest ustawiona zadna
funkcja programatora czasowego (jedynie wyswietlanie aktualnej
godziny), piekarnik nie bedzie dziatat.

« Jezeli ochrona przed dzieCmi zostanie wtgczona po ustawieniu
ktérejkolwiek z funkcji programatora czasowego, piekarnik bedzie
dziatat normalnie i nie bedzie mozliwa zmiana ustawien.

« Kiedy ochrona przed dzieCmi jest wigczona, nie mozna zmieniac
programow pieczenia lub dodatkowych funkcji. Mozna wytgczy¢ tylko
pieczenie.

. Blokada przed dzie¢mi bedzie dziata¢ rowniez po wytgczeniu
piekarnika. Aby wybra¢ nowy system, najpierw wytgczona musi
zostac blokada przed dzieémi.

Uruchamianie procesu pieczenia

Pieczenie uruchomic¢ poprzez dtuzsze przytrzymanie przycisku

. Dopdki piekarnik nie osiggnie zgdanej temperatury, na wyswietlaczu
naprzemiennie pojawiajg sie aktualna i ustawiona temperatura. Symbol
temperatury najpierw miga, a po osiggnieciu ustawionej temperatury -
gasnie.

Jesli nie jest ustawiona zadna funkcja czasowa, wyswietla sie czas trwania
pieczenia. Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie
krotki sygnat dzwigkowy.

Dodatkowe zapiekanie
Funkcje mozna wigczy¢ dopiero po 10 minutach pieczenia (na

wyswietlaczu pojawi sie symbol
Poprzez nacisniecie POKRETLA wej$¢ w ustawienia. Przekrecié

POKRETLO do napisu i zatwierdzi¢ wybor Ponownie przekrecic
POKRETLO i wybra¢ w catosci podswietlony napis. Wybor potwierdzic.
Funkcja jest teraz aktywna. Na wyswietlaczu pojawi sie czas trwania
pieczenia 10 min (10:00)

Aby zmieni¢ czas trwania, nalezy dwa razy przycisngé POKRETLO i



obracajgc je dostosowacé czas (max. 30 min). Wybdr potwierdzic.

Funkcji tej uzywa sie w ostatniej fazie, kiedy do potrawy dodaje sie
sosu/polewy lub gdy chce sie dodatkowo zapiec jej powierzchnie. Podczas
zapiekania na potrawie tworzy sie chrupigca, ztoto-z6tta skorka, ktora
chroni przed wysuszeniem, a jednoczesnie nadaje fadniejszy wyglad oraz
lepszy smak.

Te funkcje mozna rowniez wytgczyc¢ podczas pieczenia. Przekreci¢

POKRETLO do ustawienia . Wybrac czesciowo oswietlony napis i
zatwierdzi¢ wybor poprzez nacisniecie na POKRETLO.

Uzycie pary podczas pieczenia

Funkcja jest wigczona, jeSli zostat wybrany program z uzyciem pary
podczas pieczenia. Jesli funkcja nie zostata ustawiona, mozna jg wybrac
podczas pieczenia.

Poprzez nacisniecie POKRETLA wej$¢ w ustawienia. Obrocic POKRETLO i

wybrac napis , az ten sie catkowicie podswietli, a nastepnie go
potwierdzi¢ (sprawdz rozdziat Wybor ustawien, Tryb profesjonalny,
Dodawanie pary podczas pieczenia).

Te funkcje mozna rowniez wytgczyc podczas pieczenia. Przekrecic

POKRETLO do ustawienia a nastepnie nacisng¢ POKRETLO, aby
potwierdzi¢. Wybrac czesciowo oswietlony napis i zatwierdzic wybor
poprzez nacisniecie na POKRETLO.

Koniec pieczenia i wylaczenie piekarnika.

Operacje mozna przerwac, dotykajgc przycisku . Na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat End, a urzgdzenie wyda sygnat dzwiekowy.

Uzycie pary podczas pieczenia

Jesli podczas pieczenia zostata wybrana funkcja uzycia pary , ha
wyswietlaczu, po ostudzeniu piekarnika, pojawi sie

napis UnFil oznaczajgcy opréznianie zbiornika na wode. Obracajgc
POKRETLO wybraé wytgczenie No lub wigczenie YES.

Wyjac potrawe z piekarnika.
- Wybdr YES oznacza, ze zbiornik na wode ma by¢ natychmiast
oprozniony.



Na 5. poziomie umiescic¢ uniwersalng, gtebokg blache. Obrécic pokretto i
wybra¢ YES. Rozpoczyna sie proces oprozniania zbiornika na wode. Po
zakonczeniu procesu oprézniania wyjgc z piekarnika blache z wodg i
wytrze€ piekarnik.

- Wybdr No oznacza, ze zbiornik na wode ma byc¢ oprozniony pozniej
(sprawdz rozdziat Wybor ogoinych ustawien).

Jesli po pojawieniu sie napisu UnFil nie zostanie wybrane YES, napis ten
pojawi sie na wySwietlaczu podczas nastepnego uzycia piekarnika.

Po zakoniczeniu nalezy oczysci¢ naczynie odparowujgce (sprawdz rozdziat
Czyszczenie naczynia odparowujgcego oraz Czyszczenie systemu pary).

Po zakorniczonej operacji zostang przerwane i usuniete wszystkie
ustawienia czasu, oprocz alarmu. Na zegarze pojawi sie czas biezgcy.
Wentylator chtodzgcy dziata jeszcze przez jakis czas.

Po zakonczonym uzytkowaniu piekarnika, w kanale/rowku do zbierania
kondensatu moze zgromadzic sie woda. Kanat oczyscic szmatkg lub ggbka.

WYBOR USTAWIEN OGOLNYCH

Po diuzszym dotknieciu przycisku na wyswietlaczu na pare sekund
pojawi sie SEtt, a nastepnie menu ustawien ogdinych.
Ustawienia mozna przeglgdac obracajgc POKRETLO. Ustawienia

potwierdzi¢ poprzez nacisniecie POKRETLA lub dotkniecie przycisku

Wyswietlana godzina

Obracajgc POKRETLO ustawi¢ aktualny czas. Na wyswietlaczu pokazany
jest napis CLoc. Po zatwierdzeniu mozna wybra¢ 12-godzinny lub 24-
godzinny format czasu. Zatwierdzi¢ i ustawic¢ aktualny czas. Najpierw
ustawi¢ minuty i zatwierdzi¢ wybor, a nastepnie ustawi¢ godzine.

Moc sygnatéw dzwiekowych

Mozna wybrac¢ jeden z trzech dostepnych poziomow gtosnosci dzwieku.
Obracajgc POKRETLO wybrac¢ ustawienie VoL. Zatwierdzi¢ wybor i ustawic
gtosnosc. Do wyboru sg cztery poziomy mocy (brak kresek - wytgczenie
OFF, jedna, dwie lub trzy kreski).

Jasnos¢ wyswietlacza
Mozna wybrac jeden z trzech mozliwych poziomow jasnosci wyswietlacza.



Obracajgc POKRETLO wybra¢ ustawienie brht. Zatwierdzi¢ wybor i
okresli¢ intensywnos¢ (mniejszg lub wiekszg). Do wyboru sg trzy poziomy
jasnosci (jedna, dwie lub trzy kreski).

Wyswietlacz - tryb nocny

Jest to funkcja, ktéra w nocy (miedzy 20.00 i 6.00) automatycznie
zmniejsza jasnos$¢ wyswietlacza z wiekszej na mniejszg. Wybracé
ustawienie nGht. Obracajgc POKRETLO wybra¢ opcje wigczenia On lub
wylgczenia OFF.

Gotowos¢é

To funkcja, umozliwiajgca wigczenie lub wytgczenie wyswietlania
aktualnego czasu. Wybrac¢ ustawienie hidE. Obracajgc POKRETLO wybrac
opcje wtgczenia ON lub wytgczenia OFF.

Funkcja adaptacyjna

Funkcja ta umozliwia dostosowywanie ustawionej temperatury i czasu
pieczenia. Funkcja ta jest domysinie wytgczona, mozna jg jednak wigczy¢.
Kiedy funkcja jest wigczona, ukazuje sie ostatnia wybrana wartos¢ czasu
pieczenia. Pod uwage brane sg wartosci dla ostatniego pieczenia, ktore
trwato co najmniej 1 minute.

Na wyswietlaczu ukaze sie napis AdPt. Chcgc wytaczy¢ funkcje nalezy
przekreci¢ POKRETLO i wybra¢ OFF. Postgpi¢ tak samo w celu
ponownego wigczenia funkcji. Na wyswietlaczu wybra¢ ON.

Automatyczne szybkie rozgrzewanie

Funkcja umozliwia automatyczne dodanie funkcji szybkiego podgrzewania
do programow, ktére na to pozwalajg.

Obracajgc POKRETLO wybrac¢ ustawienie Auto. Wybrac opcje

wigczenia On lub wytgczenia OFF.

Sabbath

Funkcja Sabbath umozliwia podtrzymanie cieptoty potrawy w piekarniku
bez koniecznosci wtgczania i wytgczania piekarnika.

Obracajgc POKRETLO wybrac¢ ustawienie SAbb. Wybraé opcje
wigczenia On lub OFF.

Ustawic czas trwania (od 24 do 72 godzin) i temperature. Kazdy wybor
potwierdzi¢ poprzez nacisniecie POKRETLA..



Chcac, by swiatto Swiecito w piekarniku przez caty ten czas, nalezy je
wigczycC, dotykajgc ikone

Dotkniecie przycisku rozpocznie odliczanie czasu. Na wyswietlaczu
ukaze sie napis SAbb.

Wszystkie dzwieki i funkcje sg wytgczone, poza przyciskiem
W przypadku przerwy w dostawie prgdu funkcja Sabbath zostanie
przerwana i piekarnik powroci do pierwotnych ustawien.

Ustawienia fabryczne
Funkcja umozliwia przywrécenie ustawien fabrycznych urzgdzenia. Na
wyswietlaczu ukaze sie napis FAct. Obracajgc POKRETLO wybrac rES.

Aby potwierdzi¢ przytrzymac przycisk do konhca animacii.

Twardos¢ wody

Obracajgc POKRETLO mozna wybraé jeden z pieciu poziomdéw twardosci
wody. Domysinie wybrano poziom 5.

Whr 1 oznacza bardzo miekkg wode.

Whr 5 oznacza bardzo twardg wode.

Oproéznianie zbiornika na wode

Funkcja ta umozliwia oproznianie zbiornika na wode po zakonczonym
dziataniu, jesli podczas pieczenia zostata wykorzystana para. Na
wyswietlaczu pojawi sie UnFil. Obracajgc POKRETLO wybrac i
potwierdzi¢ No, aby wyjsS¢C z ustawien.

Aby opréznic zbiornik na wode, nalezy najpierw wyjac jedzenie z
piekarnika. Na 5. poziomie umiescic¢ uniwersalng, gtebokg blache. Na
wyswietlaczu wybrac i potwierdzi¢ YES. Rozpoczyna sie proces
oprozniania zbiornika na wode. Po zakonczeniu procesu oprézniania wyjgc
z piekarnika blache z wodg i wytrze¢ piekarnik.

Odkamienianie

Po niektorych cyklach z uzyciem pary piekarnik sam sugeruje witgczenie
funkcji odkamieniania (na wyswietlaczu pojawi sie komunikat dEcL).
Aby wigczy¢ funkcje nalezy, obracajgc POKRETLO, wybra¢ YES, aby
wytgczyc¢ - wybra¢ OFF.



W przypadku przerwy w dostawie energii elektrycznej lub po
wylaczeniu urzgdzenia, wszystkie dodatkowe ustawienia zostang
zachowane przez najwyzej kilka minut. Po uptywie tego czasu
wszystkie ustawienia, z wyjatkiem sygnatu dzwiekowego, powréca do
ustawien podstawowych.

Ogolne wskazowki dotyczgce pieczenia

Podczas pieczenia z piekarnika nalezy usung¢ niepotrzebne
wyposazenie.

Wyposazenie powinno by¢ wykonane z materiatéw zaroodpornych i
nieodbijajgcych ciepta (dotgczone blachy, naczynia emaliowane) i ze
szkta zaroodpornego). Jasne materiaty (stal szlachetna czy
aluminium) odbijajg ciepto, dlatego zywnos¢ jest w nich stabiej
poddawana obrobce cieplne;.

Blachy zawsze nalezy wsuwac do konca komory piekarnika. Podczas
pieczenia z wykorzystaniem rusztu, blachy nalezy zawsze stawia¢ na
jego srodku.

Aby zoptymalizowac proces przygotowywania zywnosci, zaleca sie
przestrzeganie wytycznych zawartych w tabeli przygotowywania
zywnosci. W tym celu powinno sie wybrac nizszg podang
temperature oraz najkrétszy podany czas pieczenia, sprawdzi¢
koncowy efekt i po zakonczonym pieczeniu, jesli to potrzebne,
dostosowac ustawienia.

Jesli nie jest to konieczne, podczas pieczenia nie nalezy otwierac
drzwiczek piekarnika.

Nie nalezy stawia¢ blach bezposrednio na spodzie piekarnika.

Gtebokiej blachy podczas pieczenia nie nalezy wktadac¢ na 1.
prowadnice.

Spad piekarnika oraz ruszt nie powinny byc¢ przykryte folig
aluminiowa.

W przypadku diuzszych programow pieczenia piekarnik mozna
wytaczy¢ 10 minut przed koncem, aby wykorzysta¢ do dopieczenia
ciepto resztkowe.

Formy nalezy zawsze stawiac na ruszcie.

Podczas pieczenia na roznych poziomach gtebokg blache nalezy
zawsze wtozyC na nizszy poziom.

Piekgc wedtug przepisow ze starych ksigzek kucharskich, nalezy
uzywac programu dolnej i gérnej grzatki (klasyka) oraz o 10°C nizszej
temperatury, niz tej podanej w przepisie.



« Przed wykorzystaniem papieru do pieczenia nalezy sprawdzi¢, czy
nadaje sie on do uzycia w wysokich temperaturach. Papier nalezy
zawsze odpowiednio przycig¢. Jego uzycie zapobiega przywieraniu
zywnosci do blachy i umozliwia jej tatwiejsze wyjecie z formy.

« Podczas pieczenia wiekszych porcji miesa lub ciast o wiekszej
zawartosci wody, w piekarniku gromadzi sie para, ktéra moze
powodowac powstanie kondensatu na drzwiczkach piekarnika. Jest
to normalne zjawisko, ktére nie ma wptywu na funkcjonowanie
urzgdzenia. Po zakohczonym pieczeniu nalezy starannie wytrze¢
drzwiczki oraz szybe w drzwiczkach.

« Podczas pieczenia bezposrednio na ruszcie nalezy poziom nizej
wstawi¢ gteboka blache, na ktorg sciekac bedzie ttuszcz.

Wstepne nagrzewanie piekarnika: Piekarnik rozgrzewac tylko wtedy, gdy
wymaga tego przepis albo tabelka w tej instrukcji. Jezeli uzywana jest
funkcja szybkiego rozgrzewania, nie nalezy umieszczac potrawy w
piekarniku, zanim bedzie on catkowicie ogrzany, chyba Ze instrukcje méwig
Inaczej. Temperatura ma ogromny wptyw na efekt koncowy. Szybkie
rozgrzewanie jest zalecane do delikatnych kawatkow miesa (filetdéw) oraz
do wypiekoéw drozdzowych i biszkoptowych, ktére wymagajg krétszego
czasu pieczenia. Ogrzewanie pustego piekarnika zuzywa duzo enerqii,
dlatego jezeli jest to mozliwe, zaleca sie przygotowywanie wiekszej liczby
potraw jedna po drugiej lub pieczenie wiekszej liczby potraw na raz.

Slow Bake: Umozliwia kontrolowane przygotowywanie zywnosci w
nizszych temperaturach. Soki w miesie rownomiernie sie rozchodzg, dzieki
czemu mieso pozostaje soczyste i delikatne. Odpowiednie do pieczenia
delikatnych kawatkow miesa bez kosci. Mieso nalezy wczesniej podsmazy¢
ze wszystkich stron na mocno rozgrzanej patelni.

Tabela pieczenia

UWAGA: Potrawy, ktére wymagajg wstepnego ogrzewania piekarnika,
zaznaczone sg w tabeli jedng gwiazdka* . A potrawy, ktorym wystarcza 5-
minutowe ogrzewanie wstepne — dwiema gwiazdkami**. W tym przypadku
nie nalezy uzywac trybu szybkiego nagrzewania.

Potrawa

CIASTA | WYROBY PIEKARNICZE

ciasta w formach

Biszkopt 3 200-220 | 60-70




Potrawa

ciasto z nadzieniem 2 180 60-70
babka markurkowa 2 170-180 | 50-60
baba drozdzowa 2 170-180 | 45-55
tarta 3 170-180 | 35-45
brownie 2 170-180 | 30-35
ciasto w blasze

strudel 2 180-190 | 60-70
strudel, mrozony 2 200-210 | 34-45
rolada biszkoptowa 3 170-180* | 13-18
buchty 2 180-190 | 30-40
drobne wypieki

babeczki 3 160 * 25-35
babeczki, dwa poziomy 2,4 155-165 * | 30-40
ciasta drozdzowe 2 180 * 17-22
ciasta drozdzowe, 2 poziomy 2,4 160 * 18-25
ciasto francuskie 3 200-220 | 30-45
ciasto francuskie, 2 poziomy 2,4 170 * 25-30
ciastka

kruche ciastka 3 150 * 30-40




Potrawa

kruche ciastka, 2 poziomy 2,4 150 * 30-40
kruche ciastka, 3 poziomy 1,35 145 * 40-50
ciastka 3 160-180 | 40-50
ciastka, 2 poziomy 2,4 150-160 * | 20-25
ciastka bezowe 3 80-100 * | 120-150
ciastka bezowe, 2 poziomy 2,4 80-100 * | 120-150
makaroniki 3 130-140 * | 15-20
makaroniki, 2 poziomy 2,4 130-140 * | 15-20
chleb

wyrastanie ciasta 2 40-45 30-45
chleb na blasze 2 190-200 | 40-55
chleb na blasze, 2 poziomy 2,4 190-200 * | 40-55
chleb w formie 3 190-200 | 30-45
chleb w formie, 2 poziomy 2,4 200-210 |30-45
ptaski chleb (foccacia) 2 270 15-25
Swieze butki 3 180-200 | 20-30
swieze butki, 2 poziomy 2,4 200-210 * | 15-20
tosty 5 240 4-6




Potrawa

bagietki 5 240 3-5
pizza i pozostate potrawy

pizza 1 300 * 4-10
pizza, 2 poziomy 2,4 210-220 * | 25-30
pizza mrozona 2 200-220 |10-20
pizza mrozona, 2 poziomy 2,4 200-220 |10-25
tarta na stono, quiche 2 190-200 | 50-60
burek 2 180-190 | 40-50
MIESO

wotowina i cielecina

pieczen wotowa (poledwica, rostbef), 1,5 kg 2 160-170 | 130-160
duszona wotowina, 1,5 kg 2 200-210 |90-120
poledwica, $rednio wypieczona, 1 kg 2 170-190 * | 40-60
pieczen wotowa, wolno pieczenie 2 120-140 * | 250-300
kotlety wotowe, dobrze wypieczone, 4 cm grubosci | 4 220-230 | 25-30
burgery, 3 cm grubosci 4 220-230 | 25-35
pieczen cieleca, 1,5 kg 2 160-170 | 120-150
wieprzowina

pieczen wieprzowa, schab, 1,5 kg 3 200-220 | 100-200
pieczen wieprzowa, topatka, 1,5 kg 3 180-190 | 90-120




Potrawa

filet wieprzowy, 400 g 80-100 * | 80-100
pieczen wieprzowa, wolne pieczenia 100-120 * | 200-230
zeberka wieprzowe, wolne pieczenie 120-140 * | 210-240
kotlety wieprzowe, 3 cm grubosci 220-230 | 20-25
dréb

dréb, 1,2 - 2,0 kg 200-220 | 60-80
dréb faszerowany, 1,5 kg 170-180 | 70-90
drob, piersi 170-180 | 45-60
udka kurczaka 210-220 | 25-40
skrzydetka kurczaka 210-220 | 25-40
piersi drobiowe, wolne pieczenie 100-120 * | 60-90
potrawy miesne

pieczen z miesa mielonego, 1 kg 170-180 |60-70
kietbasy pieczone, z rusztu 230 ** 8-15
RYBY | POTRAWY MORSKIE

ryba w catosci, 350 g 230-240 |12-20




Potrawa

filet z ryby, 1 cm grubosci 4 220-230 | 8-12
kotlet z ryby, 2 cm grubosci 4 220-230 |10-15
przegrzebki 4 230 * 5-10
krewetki 4 230 * 3-10
WARZYWA

pieczone ziemniaki, talarki 3 210-220 * | 30-40
pieczone ziemniaki, potéwki 3 200-210 * | 40-50
faszerowane ziemniaki (w mundurkach) 3 190-200 | 30-40
frytki, domowej roboty 4 210-220 * | 20-30
mieszanka warzyw, czgstki 3 190-200 | 30-40
warzywa faszerowane 3 190-200 | 30-40
PRODUKTY MROZONE

frytki 3 210-220 | 20-25
frytki, 2 poziomy 2,4 190-210 | 30-40
nuggetsy 4 210-220 * | 12-17
rybie paluszki 2 210-220 |15-20




Potrawa

lasagne, 400 g 200-210 | 30-40
warzywa w kawatkach 190-200 | 20-30
francuskie rogaliki 170-180 | 18-23
ZAPIEKANKI, SUFLETY | POTRAWY ZAPIEKANE
zapiekanka z ziemniakow 180-190 | 35-45
lasagne 180-190 | 35-45
stodka zapiekanka 160-180 | 40-60
stodki suflet 160-180 * | 35-45
potrawy zapiekane 170-190 | 30-45
tortille z nadzieniem, enchiladas 180-200 | 20-35
grillowany ser 240 ** 6-9
POZOSTALE
pasteryzacja 180 30
sterylizacja 125 30
gotowanie w kapieli wodnej 150-170 * |/
podgrzewanie potraw 60-95 /
podgrzewanie naczyn 75 15
Pieczenie z termosondg( BAKESENSOR)

(w zaleznosci od modelu)

Termosonda umozliwia bardzo doktadng kontrole temperatury wewnatrz

zywnosci podczas jej pieczenia.




Termosonda nie moze znajdowa¢ sie w bezposrednim sgsiedztwie
elementéw grzejnych.

1 Metalowa koncowke termosondy nalezy wbié w najgrubsza czesé
produktu przeznaczonego do pieczenia.

2Wtyczke termosondy wiozy¢ do gniazdka, ktére znajduje sie w na
przodzie, w prawym gérnym rogu piekarnika (sprawdz zdjecie). Na
wyswietlaczu pojawi sie SEnS. Aby wigczy¢ funkcje obrocic POKRETLO i
wybra¢ On. Powtdrzy¢ to samo, aby ponownie wylgczyc te funkcje. Na
wyswietlaczu wybra¢ OFF.

UWAGA: Aby wejs¢ w menu SENS nalezy przerwacé biezgcy program, a
nastepnie podtgczy¢ sonde temperatury do gniazdka. Po wstawieniu sondy
do piekarnika wszystkie ustawione wczesniej funkcje zostang usuniete.

3Wybrac’: zgdany program i temperature pieczenia (w zakresie do 230°C).
Na wyswietlaczu pojawi sie symbol dziatania sondy oraz wstepnie
ustawiona temperatura, ktérg mozna zmienic¢ obracajgc POKRETLO.
Okresli¢ zgdang koncowg temperature wewnatrz produktu spozywczego (w
zakresie 30°C - 99°C).

UWAGA: Podczas pieczenia z uzyciem sondy ustawienie czasu pieczenia
nie jest mozliwe.

AUstawienia potwierdzi¢ dotykajgc przycisku

5Gdy produkt osiagnie ustawiong temperature, piekarnik sie wytaczy. Na
wyswietlaczu pojawi sie End. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, ktory mozna
wylgczy¢ poprzez dotkniecie dowolnego przycisku. Po uptywie minuty
sygnat sam sie wytgczy.

Podczas pieczenia na wyswietlaczu naprzemiennie wyswietlajg sie
ustawiona oraz aktualna temperatura produktu spozywczego. Jesli zajdzie
taka potrzeba, mozna w trakcie zmieni¢ temperature pieczenia lub korncowg
temperature wewnatrz produktu spozywczego.

Prawidtowe uzycie termosondy za wzgledu na rodzaj produktu
spozywczego:

« dréb: wbi¢ w najgrubszg czesc piersi,

« mieso: wbi¢ w chudg czes¢ miesa (nieprzecinang zytkami ttuszczu),

« Mmniejsza porcja miesa z koscig: wbi¢ w miejsce obok kosci,

« ryby: wbi¢ w gtowe, w kierunku kregostupa
Po zakonczonym uzyciu sonde nalezy ostroznie wyja¢ z produktu oraz
ze wtyczki, a nastepnie oczyscic.



Jesli na wyswietlaczu pojawi sie napis SEnS, mimo iz sonda
temperatury nie jest podtgczona, nalezy oczyscié gniazdko. Nalezy
sprobowac kilka razy z rzedu podtaczy¢ i odtagczyé sonde temperatury.

Jesli sonda nie jest uzywana, nalezy usungc jg z piekarnika.

Zalecane poziomy wypieczenia dla réznych rodzajéw mies

Rodzaj Srednio dobrze bardzo dobrze
ZYyWnosScCi krwiste | Sredniokrwiste | wypieczone | wypieczone wypieczone

WOLOWINA
wotowina,

, , 46-48 | 48-52 53-58 59-65 68-73
pieczen
woftowina, stek | 45-48 | 49-53 54-57 58-62 63-66
rostbef 45-48 | 49-53 54-57 58-62 63-66
burger 49-52 | 54-57 60-63 66-68 71-74
CIELECINA
cielecina, stek 45-48 | 49-53 54-57 58-62 63-66
cielecina, schab | 45-48 | 49-53 54-57 58-62 63-66

WIEPRZOWINA

pieczen,

/ / / 65-70 75-85
karkowka
wieprzowina, / | / 60-69 |
stek
ieczen z miesa
pieczen zmiesa |, / / / 80-85
mielonego
JAGNIECINA
jagniecina / 60-65 66-71 72-76 77-80

BARANINA




Rodzaj srednio dobrze bardzo dobrze
ZywnosSci krwiste | Sredniokrwiste | wypieczone | wypieczone wypieczone

baranina / 60-65 66-71 72-76 77-80
KOZINA

kozina / 60-65 66-71 72-76 77-80

DROB

dréb, w catosci |/ / / / 82-90

dréb, piersi / / / / 62-65

RYBY | POTRAWY MORSKIE

pstragi / / / 62-65 /
tunczyk / / / 55-60 /
toso$ / / / 52-55 /

Konserwacja i czyszczenie

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wylaczy¢ urzadzenie z sieci
elektrycznej oraz poczeka¢, az sie ochtodzi.

Bez odpowiedniego nadzoru dzieci nie powinny czysci¢ urzadzenia
lub wykonywagé jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych.

Wewnetrzna czesc¢ piekarnika i blachy powleczone sg specjalng emalig o
gtadkiej i wytrzymatej powierzchni, ktora utatwia czyszczenie.

Urzgdzenie nalezy regularnie czyscic. Wiekszy brud oraz kamien powinny
by¢ usuwane na biezgco za pomocg cieptej wody oraz ptynu do mycia
naczyn. Uzywac czystej, miekkiej szmatki lub ggbki.

Zewnetrzna czesé urzadzenia: przy pomocy cieptej wody z ptynem oraz
miekkiej szmatki usung¢ brud oraz wytrze¢ powierzchnie do sucha.
Whnetrze urzadzenia: Do czyszczenia wiekszego brudu uzywac zwyktych
srodkow czystosci przeznaczonych do piekarnika. Po ich uzyciu nalezy
urzgdzenie starannie wytrze¢ mokrg szmatkg, aby usung¢ resztki srodkow
czystosci.



Wyposazenie i prowadnice: czyscic cieptg wodg z ptynem i wilgotng
szmatkg. W przypadku wiekszych zabrudzenh zalecane jest wczesniejsze
namoczenie oraz uzycie szczotki.

Jesli efekty nie sg zadowalajgce, nalezy powtdrzy¢ procedure czyszczenia.

Nie wolno uzywac agresywnych i szorstkich Srodkéw czystos$ci (szorstkich
gagbek | sSrodkow, odrdzewiaczy i odplamiaczy, skrobakow do ptyt szklano-
ceramicznych).

Wyposazenie piekarnika mozna my¢ w zmywarce.

Resztki zywnosci (ttuszcz, cukry, weglowodany) mogg zapalic¢ sie podczas
pieczenia, dlatego nalezy przed kazdym uzyciem usungc wiekszy brud z
wnetrza piekarnika oraz z wyposazenia.

Automatyczne czyszczenie piekarnika - piroliza

Za pomocg wysokiej temperatury umozliwia tatwe czyszczenie wnetrza
urzgdzenia oraz niektérych czesci wyposazenia. W trakcie czyszczenia
warstwy ttuszczu i inne zanieczyszczenia zostajg spalone i spopielone.
Do wyboru sg trzy poziomy pirolizy (intensywno$¢ czyszczenia) o roznym
czasie trwania:

Intensywnosé czas trwania
Poziom czyszczenia uzytecznosc¢ czyszczenia programu
1 szybkie czyszczenie do mniejszych zabrudzen 2 godziny
Srednio intensywne do widocznych wigkszych
2 _ Y ) y erszy 2,5 godziny
czyszczenie zabrudzen

. , do trudnych do usuniecia i )
3 intensywne czyszczenie , 3 godziny
starszych zabrudzen

UWAGA: Im trudniejsze do usunigcia zanieczyszczenia, tym wyzszy poziom nalezy
wybrac.

Przygotowanie do czyszczenia pyrolitycznego

Przy przecietnym uzytkowaniu piekarnika zaleca sie wykonywanie
czyszczenia pyrolitycznego raz w miesigcu.

« Z piekarnika nalezy wyjgc¢ wszystkie elementy wyposazenia, tgcznie z
prowadnicami. Czyszczenie pyrolitycznego wyposazenia
(uniwersalna gteboka i ptytka blacha) jest mozliwe tylko w przypadku,
gdy piekarnik jest wyposazony w dodatkowe prowadnice drabinkowe



wyposazenia (patrz rozdziat Czyszczenie pyrolityczne dotgczonego
wyposazenia).

« Z wnetrza piekarnika usung¢ widoczne zanieczyszczenia oraz
pozostatosci jedzenia.

« Przed rozpoczeciem czyszczenia za pomocg pyrolizy nalezy
poczekac, az piekarnik sie ostudzi.

« Jesli piekarnik jest wyposazony w dodatkowe prowadnice
drabinkowe, nalezy umiesci¢ wyposazenie na drugim lub trzecim
poziomie, w zadnym wypadku nie na pierwszym.

1. Po dotknieciu przycisku na wyswietlaczu pojawig sie dodatkowe

funkcje. Nalezy obroci¢ POKRETLO tak, aby symbol I znak P zostaty
podswietlone i potwierdzi¢ wybdr. Na wyswietlaczu pojawiajg sie trzy
poziomy. Obracajgc POKRETLO wybraé poziom czyszczenia. Im
trudniejsze do usuniecia zanieczyszczenia, tym wyzszy poziom nalezy
wybrac. Stopien sredni zostat wstepnie wybrany.

Wybrane ustawienia potwierdzi¢ naciskajgc POKRETLO. Nacisnij przycisk

. Rozpoczyna sie odliczanie czasu.

2. Ze wzgleddw bezpieczenstwa po pewnym czasie drzwiczki piekarnika
automatycznie sie zamkng. Na wyswietlaczu pojawi sie napis Loc .

3. Po zakonczeniu programu na wyswietlaczu pojawi sie End i rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.
« Po zakonczonym procesie czyszczenia pyrolitycznego, gdy piekarnik
jest odpowiednio wystudzony, drzwiczki piekarnika automatycznie sie
otworza.

. Calkowicie wystudzong komore piekarnika wytrze¢ miekkg szmatkg i
gorgcg wodg z ptynem, aby usung¢ ewentualne pozostatosci (np.
popiot).

W trakcie pirolizy moga wydobywac¢ sie nieprzyjemne zapachy, dym,
draznigce opary oraz gazy. Wazne jest, aby w trakcie czyszczenia
pyrolitycznego zadbaé o dobre przewietrzenie pomieszczenia, nie
zaleca sie rowniez diuzszego przebywania w nim. Dzieci i zwierzeta
domowe nie powinny przebywaé w poblizu piekarnika.



Pozostatosci jedzenia i ttuszcz mogq sie zapali¢ w trakcie procesu
pirolizy, dlatego przed uruchomieniem programu z wnetrza piekarnika
nalezy usunaé¢ wszystkie zabrudzenia.

W trakcie czyszczenia pyrolitycznego urzadzenie z zewnatrz bardzo
sie nagrzewa. Nigdy nie dotyka¢ drzwiczek piekarnika ani nie wiesza¢
na ich uchwycie tatwopalnych przedmiotéw, takich jak scierki
kuchenne itp.

Gdy drzwiczki sa zamkniete (w czasie trwania pirolizy oraz w fazie
wychtadzania urzadzenia po zakonczonym czyszczeniu) nie wolno ich
otwiera¢! Moze to doprowadzi¢ do przerwania procesu czyszczenia i
ryzyka oparzenial

Ewentualne opary moga by¢ szkodliwe dla zwierzat domowych,
dlatego nie powinny one przebywa¢ w pomieszczeniu w trakcie
czyszczenia. Po zakonczonym czyszczeniu pomieszczenie nalezy
dobrze przewietrzyé.

Czyszczenie pyrolityczne dotgczonego wyposazenia

« Czyszczenie pyrolityczne dotgczonego wyposazenia (uniwersalna
gteboka i ptytka blacha) jest mozliwe tylko w przypadku, gdy piekarnik
jest wyposazony w dodatkowe prowadnice drabinkowe.

« Wyposazenie umiesci¢ na drugim lub trzecim poziomie, w zadnym
wypadku nie na pierwszym.

« Po zakonczonej pirolizie wystudzone wyposazenie umy¢ mokrg
szmatkg i wodg z ptynem.

Jesli piekarnik wyposazony jest w wysuwane prowadnice, czyszczenie
pyroliyczne wyposazenia nie jest mozliwe.

Dla lepszego efektu zaleca sie czyszczenie wnetrza komory piekarnika i
wyposazenia osobno. Jezeli w procesie czyszczenia pirolitycznego w
piekarniku czyszczone jest rowniez wyposazenie, wowczas wnetrze
piekarnika po zakonczeniu procesu nie bedzie catkowicie wyczyszczone.

Jesli efekty czyszczenia nie sg zadowalajgce, zaleca sie jego powtorzenie.

Istnieje prawdopodobienstwo, ze blachy do pieczenia podczas procesu
czyszczenia pirolitycznego zmienig kolor i stracg potysk. Nie wptynie to
Jjednak na ich funkcjonalnosc.

Czyszczenie piekarnika za pomoca programu Steam clean

Program umozliwia fatwiejsze usuwanie plam w piekarniku.

Przynosi najlepsze efekty, gdy jest stosowany regularnie, po kazdym
pieczeniu.

Przed kazdym uruchomieniem programu czyszczgcego nalezy usungc
wiekszy brud oraz pozostatosci jedzenia z piekarnika.



1Piytka blache umiesci¢ w pierwszej prowadnicy wlaé do niej 0,4 | cieptej
wody.

2Po dotknieciu przycisku na wyswietlaczu pojawig sie funkcje

dodatkowe. Obraca¢ POKRETLO az pojawi sie symbol . Na
wysSwietlaczu pojawig sie wczesniej zaprogramowanie ustawienia.
3Program trwa 30 min. Po zakonczonym programu na wyswietlaczu pojawi
sie napis End.

4Po zakonczeniu programu ostroznie wyjgc blache uzywajgc rekawic
ochronnych (moze by¢ w niej jeszcze troche wody). Plamy wytrze¢ mokrg
szmatkg i wodg z ptynem. Po zakonczonym czyszczeniu urzgdzenie nalezy
dokfadnie wytrze¢ wilgotng szmatke, aby usungc pozostatosci sSrodkow
czyszczacych.

Jesli czyszczenie nie zakonczy sie pomysinie (w przypadku brudu
szczegolnie trudnego do usuniecia), powtorzyc je.

Programu Steam clean nalezy uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik jest
calkowicie wystudzony.

Czyszczenie tacki odparowujacej

Po uzyciu tacka odparowujaca jest gorgca i moze znajdowaé sie w niej
woda. Aby unikngé poparzenia, nalezy poczekac¢ az piekarnik
calkowicie sie wystudzi.

Tacke wyjac i umyc jg recznie ptynem do mycia naczyn lub w zmywarce.
Jesli w tacce zgromadzit sie kamien, mozna jg namoczy¢ w srodku
odkamieniajgcym (przestrzegajgc instrukcji producenta srodka) lub w occie
alkoholowym. Po czyszczeniu oraz przed ponownym umieszczeniem tacke
nalezy doktadnie wyptukac.

1Tacka odparowujgca jest zamocowana po prawej stronie, miedzy
grzatkami.

2Uchwyt tacki odparowujgcej lekko odsungc¢ do tytu (okoto 2 cm), az tacka
sie odblokuje.

3Tacke odparowujgcg umy¢ wodg i sSrodkami czyszczgcymi.

4Przed ponownym uzyciem piekarnika tacke nalezy z powrotem wtozy¢ na
jej miejsce. Umiescic jg na falistych drutach grzatki i pociagng¢ do siebie,
az zaskoczy (czu¢ mocniejszy opor).



UWAGA: Jesli tacka odparowujgca nie zostanie ponownie umieszczona, w
czasie pieczenia na parze woda bedzie kapac na potrawe.

Umiejscowienie w poblizu grzatek moze prowadzic do zmian w kolorze
tacki, co nie wptywa na jej funkcjonalno$c.

Czyszczenie systemu parowego

Oprocz czestotliwosci pieczenia z uzyciem pary, czyszczenie jest tez
zalezne od poziomu twardosci wody.

1. Na 5. poziomie umiescic¢ gtebokg blache, do ktorej bedzie Sciekac
woda.

2. W menu funkcji dodatkowych wybraé odkamienianie (dEcL). Wybor
potwierdzié¢ przyciskajac POKRETLO, a nastepnie obracac je, az na
wyswietlaczu pojawi sie Yes. Wybdr potwierdzi¢ ponownie poprzez
dtugie nacisniecie POKRETLA. Proces odkamieniania zostat
uruchomiony i nie mozna go przerwac.

3. Na wyswietlaczu pojawi sie napis Fill. Do zbiornika na wode dodac¢
Srodek odkamieniajgcy. Wybor potwierdzi¢ poprzez dtugie nacisniecie
POKRETLA.

4. Proces odkamieniania jest w toku.

5. Po zakonczonym odkamienianiu na wyswietlaczu pojawi sie
napis Fill. Do zbiornika wla¢ swiezg wode do ptukania. Wybor
potwierdzi¢ poprzez dtugie nacisniecie POKRETLA.

6. Po zakohczonym ptukaniu na wyswietlaczu pojawi sie napis End.

7. Blache z pozostatg wodg usungc¢ z piekarnika i w razie potrzeby
wytrze¢ go do sucha.

Czyszczenie parowe sugerowane przez piekarnik mozna przerwac,
wybierajgc OFF. Gdy czyszczenie zostanie przerwane trzy razy z rzedu,
piekarnik uniemozliwi wykorzystanie funkcji pary.

Zdejmowanie prowadnic drabinkowych oraz
teleskopowych

ATrzymajqc prowadnice od dotu wyciggngc je w kierunku srodka
piekarnika.

BWyjaé je z gérnych otworéw.

Podczas zdejmowania prowadnic nalezy uwazac, aby nie uszkodzic
emaliowanej powtoKi.

Zdejmowanie i wstawianie drzwiczek i szyb drzwiczek



1 Najpierw otworzyé catkowicie drzwiczki (na osciez).

2Drzwiczki piekarnika sg potgczone z zawiasami za pomocg specjalnych
zaczepow, na ktérych znajdujg sie rowniez jarzma blokujgce. Jarzma
blokujgce obréci¢ o 90°, w kierunku drzwiczek. Powoli zamykaé drzwiczki,
az bedg ustawione pod katem 45° (biorgc pod uwage zamknietg pozycje
drzwiczek), nastepnie je podniesc i wyjgc.

Szybki w drzwiczkach mozna oczys$ci¢ rowniez od wewnatrz, ale nalezy je
przed tym zdjgc. Powtorzy¢ kroki z punktu 2., ale na razie nie wyjmowac
szybek.

3Usunaé przewod wentylacyjny. Chwyci¢ go rekoma z lewej i prawej strony
drzwiczek. Usungc¢ go delikatnie pociggajgc w swojg strone.

4Szyb¢ chwyci¢ za gérng krawedz i wyjac. To same kroki powtorzy¢ przy
wyjmowanie drugiej i trzeciej szyby (zaleznie od modelu).

5Szybki wstawié powtarzajac to samo, ale w odwrotnej kolejnosci.

Zatozy¢ drzwiczki postepujgc w odwrotnej kolejnosci. Jesli drzwiczki nie
otwierajg lub nie zamykajg sie prawidtowo, sprawdzi¢, czy naciecia na
zawiasach rowno przylegajg do tozy zawiasow.

Zawiasy drzwiczek mog3g zatrzasna¢ sie z duzg sila, dlatego przy
wkladaniu i wyjmowania drzwiczek urzgdzenia nalezy zawsze obracaé
jarzma blokujace do oporu.

Miekkie otwieranie i zamykanie drzwiczek

(w zaleznosci od modelu)

Drzwiczki piekarnika wyposazone sg w system, ktory amortyzuje sity
powstajgce podczas zamykania drzwiczek. Umozliwia on tatwe, ciche i
delikatne zamykanie drzwiczek. Delikatne pchniecie (do kata 15°, w biorgc
pod uwage otwartg pozycje drzwiczek) wystarcza, aby drzwiczki
samoczynnie i miekko sie zamknety.

Jesli sita przytozona do zamkniecia drzwi jest zbyt duza, efekt
dziatania systemu zostanie zredukowany lub system zostanie
ominiety ze wzgledéw bezpieczenstwa.

Wymiana zaréwki

Zardwka jest materiatem eksploatacyjnym i nie jest objeta gwarancjg. Przed
wymiang zarowki nalezy wyjg¢ wyposazenie z piekarnika.
Zaréwka halogenowa: G9, 230 V, 25 W



1 Przekrecié i usunaé pokrywe (w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara). Wyjgc¢ zaréwke halogenowa.

2Przy pomocy srubokretu ptaskiego usung¢ pokrywe. Wyjgc¢ zarowke
halogenowas.

Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ emaliowanej powfoki.
Nalezy stosowac ochrone rgk, aby nie ulec oparzeniu.

Przed wymiang zaréwki urzadzenie nalezy odiaczy¢ od sieci
elektrycznej.

Tabela usterek i btedow

Specjalne ostrzezenia i zgtaszanie usterek

W czasie trwania okresu gwarancyjnego naprawy moze wykonywacé
wylacznie zatwierdzony przez producenta punkt serwisowy.

Przed przystgpieniem do wykonywania jakichkolwiek napraw nalezy
wylgczy¢ urzgdzenie z prgdu wyciggajgc bezpiecznik lub wtyczke z
gniazdka w Scianie.

W przypadku nieprofesjonalnych napraw urzgdzenia istnieje ryzyko
porazenia prgdem lub zwarcia elektrycznego, dlatego nie nalezy ich
wykonywacé. Tego rodzaju napraw powinny dokonywaé osoby
wykwalifikowane lub serwisanci.

W przypadku mniejszych zaktbécen w funkcjonowaniu urzgdzenia sprawdzi¢
w instrukcji, czy jest mozliwe samodzielnie usuniecie przyczyny.

Jesli urzadzenie nie dziata na skutek nieprawidtowego uzytkowania lub
obchodzenia sie z nim, wizyta serwisanta w okresie gwarancyjnym nie jest
bezptatna.

Niniejszg instrukcje nalezy przechowac do ponownego uzytku lub dla
nastepnego wtasciciela urzadzenia.

Ponizej przedstawiono szereg porad dotyczgcych usuwania najczescie;
wystepujgcych problemodw.

Problem/btgd Przyczyna

Gléwny bezpiecznik domowej
instalacji elektrycznej czesto | Wezwac serwisanta.
wylacza sie.

Podswietlenie piekarnika nie | Wymiana zarowki w piekarniku opisana jest w rozdziale
dziata. Czyszczenie i konserwacja.




Problem/btgd Przyczyna

Na kilka minut odigczy¢ urzadzenie od zasilania
Panel sterowania nie reaguje, | elektrycznego (odkreci¢ bezpiecznik lub wytaczy¢
napis na ekranie sie zawiesit. | gtdwny przetgcznik), nastepnie przytgczyc¢ je ponownie i

wiaczyc.
Wyswietlacz pokazuje Wystgpit btgd modutu elektronicznego. Na kilka minut
btad ErrX. odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania elektrycznego.
Jesli numer biedu jest Jesli blad nadal sie utrzymuje, nalezy skontaktowacé sie z

dwucyfrowy, pojawi sie ErXX. | punktem serwisowym.

Jesli mimo zastosowania sie do powyzszych wskazéwek nie mozna usungé¢
usterek, nalezy zadzwoni¢ do upowaznionego punktu serwisowego.
Usuwanie uszkodzen, powstatych na skutek nieprawidtowej instalacji lub
uzytkowania urzgdzenia, nie jest objete gwarancjg. Koszty naprawy w takim
przypadku ponosi klient.

Utylizacja



Opakowanie zostato wykonane z materiatow przyjaznych srodowisku, ktére
mozna recyklingowac, utylizowac lub zniszczy¢ bez zagrazania Srodowisku.
W zwigzku z tym materiaty opakowaniowe zostaty odpowiednio oznaczone.

Umieszczony na produkcie lub jego opakowaniu symbol wskazuje na to,
ze produktu nie nalezy traktowac jak zwyktych odpadéw domowych.
Produkt nalezy przekazac celem jego przetworzenia do autoryzowanego
punktu zbiorki odpadow elektrycznych i elektronicznych.

Zapewnienie prawidtowej utylizacji produktu pozwala zapobiec
niekorzystnemu wptywowi na srodowisko i zdrowie ludzi, jaki mogtby mieé
miejsce w przypadku nieprawidtowego pozbycia sie produktu. Aby uzyskac



szczegotowe informacje na temat utylizacji i przetwarzania produktu, nalezy
skontaktowacd sie z wiasciwg jednostkg samorzgdu gminnego
odpowiedzialng za zarzgdzanie odpadami, zaktadem utylizacji lub punktem
sprzedazy, w ktoérym produkt zostat zakupiony.

Zastrzegamy sobie prawo do wszelkich zmian i btedéw w instrukcji obstugi.

Test potraw

EN60350-1:nalezy uzywac wytacznie wyposazenia dotgczonego przez
producenta.

Blache nalezy zawsze wktada¢ do koncowej pozycji na prowadnicy.
Wypieki w formach nalezy umiesci¢ tak, jak pokazano na rysunku.

* Urzgdzenie nalezy wstepnie nagrzac. Nie nalezy do tego uzywac funkciji
szybkiego nagrzewania.

** Urzgdzenie wstepnie nagrzewac przez 10 minut. Nie nalezy do tego
uzywac funkcji szybkiego nagrzewania.

*** Qbréci¢ po 2/3 czasu pieczenia.

PIECZENIE
Potrawa wyposazenie umieszczenie
form
keksy — na jednym 25-
.y . Jedny ptytka blacha 3 150
poziomie 40
keksy — na jednym 35-
.y . jedny ptytka blacha 3 135 **
poziomie 50
keksy — 25-
tytka blacha 2,4 *k
dwupoziomowo Py 140 40
keksy — na trzech 1, 4, 45-
.y ptytka blacha 135
poziomach 5 60
babeczki — na 160- 20-
. . ptytka blacha 3 60
jednym poziomie 170* | 30
babeczki — na wika blacha 3 155 20-
jednym poziomie Pty 30
babeczki — 30-
_ ptytka blacha 15 140 **
dwupoziomowo 45




PIECZENIE

babeczki — na 1, 3, | 140- 30-
i ptytka blacha
trzech poziomach 5 150 50
Okragta forma 45
Biszkopt metalowa, $rednica 2 150 55
26 cm/ruszt
Okragta forma 45
Biszkopt metalowa, Srednica 2 160 55
26 cm/ruszt
2 x okrggta metalowa
Tort biszkoptowy — 6,19 _ 45-
. forma, Srednica 26 2,4 |170*
dwupoziomowo 55
cm/ruszt
2 x okraggta metalowa 70
szarlotka forma, $rednica 20 2 160 ** 120
cm/ruszt
2 x okrggta metalowa 20
szarlotka forma, srednica 20 2 160 120
cm/ruszt
GRILLOWANIE
.. umieszczenie
Potrawa | wyposazenie
form
tosty ruszt 5 max | 4-7
ruszt + tacka na sciekajac 25-
burgery lacy 5 230
ttuszcz 40 ***

Notatki




