SPECYFIKACJA PRODUKTU

DISCOVERING THE WORLD OF MALT.

KLASYKA PIWOWARA

O VIKING MALT

Viking Stod Wiedenski

CHARAKTERYSTYKA StODU

OPAKOWANIE | DOSTEPNOSC

Stéd Wiedenski jest produkowany w nieznacznie
wyzszej temperaturze niz  stéd  pilznenski,
co powoduje, ze ma wyzszg barwe, a dziatanie
enzymow jest nieco stabsze niz w przypadku stodu
pilznenskiego. Smak Stodu Wiedenskiego jest
subtelny, lekko stodki i orzechowy.

ZASTOSOWANIE

Stdd jest dostepny luzem, w kontenerach, w workach
typu Big-Bag i 25 kg workach PP.

Jest dostepny z Finlandii i z Polski.
UWAGI OGOLNE

Stéd Wiedenski jest rekomendowany do wzglednie
jasnych piw. Typowe jest stosowanie go w celu
wzmocnienia barwy i aromatu piw jasnych.
Klasyczny lager wiedenski (,Vienna Lager”) stynie ze
swojej gtebokiej, ztotej barwy i charakterystycznego,
stodowego smaku.

SPECYFIKACJA StODU

wilgotnosé % <5.0
ekstrakt % s.m. >79.0
barwa °EBC 7.0-10.0
wolny azot aminowy mg/| min.130
czas scukrzania min max. 15

PRZECHOWYWANIE | BEZPIECZENSTWO

Stéd powinien by¢ przechowywany w chiodnym
(< 20 °C), suchym (< 40 RH %) i bezwonnym
miejscu. W takich warunkach dopuszczalny okres
sktadowania stodu wynosi co najmniej 12 miesiecy.
Nalezy dbac¢, by produkt nie stykat sie z gorgcymi
powierzchniami oraz unika¢ wdychania pytu
ze stodu.

www.vikingmalt.com

Wszystkie nasze stody sg wytwarzane zgodnie
z normami ISO 9001, ISO 22000 oraz ISO 14001.

Wykorzystane odmiany jeczmienia sg zweryfikowane
i dopuszczone do stosowania w procesie stodowania
oraz w browarnictwie.

Nasiona nie sg modyfikowane genetycznie a to
oznacza, ze wszystkie produkowane przez nas stody
sg wolne od GMO.

Wszystkie oznaczenia analityczne sg wykonywane
zgodnie z Analitykg-EBC lub innymi
miedzynarodowymi metodykami.

Wiasnosci okreslonych partii produktéw sg zalezne
od cech zboza pochodzgcego z danego zbioru.

Czy wiesz, ze...

Tworcg stodu wiedenskiego byt austriacki
browarnik Anton Dreher, znany takze jako
»The King of beers”. Pod koniec 1830r.
Dreher wyprodukowat czerwonawy,
karmelizowany krystalicznie stoéd, suszony
w wysokich temperaturach, ktory
ostatecznie zostat nazwany ,wiedernskim”
od miasta, w ktérym zostat wytworzony.

Z tego stodu, w potgczeniu z drozdzami
typu lager powstato lekko czerwone

w barwie piwo nazywane Schwechater
Lagerbier.
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