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Tponunyecko gomaTteHo AbpBo / Tamapuno

- Cyphomandra betacea
KpacuBu neTHU UBeTs 1 NOA06HN Ha 0MaTU NoA0Be Npes 3uMaTa

BeuHo3eneHUsT AbpBeceH JoMaT pa3BrBa CaMo eAVH NeTopacT, KOMTO M3pacTBa AbpBOBUAHO, BAbPBECEHsIBA Ce, PAa3K/IOHSIBaA Ce KbCHO 1 06pasyBa ronemMu, Meko
OKOCMeHW IncTa. PacTe 6bP30 1 OpU AOCTUra CTaliHa BUCOYMHA BbB BaHaTa. TaMapuio pasBrBa Masku, AiLeBUAHN YepBEHW UAN XbATA NIOLOBe OT NaBaHAy10B
LBSAT XepMadpoANTHI (CamMoonpaLLBaLLM ce) LiBeTs. BKyCbT Ha NpoAbaroBaTus naog, HanoAob6sBall, pOMCKIN 4OMAT, € Manko 0CO6eH Y CMBTHO HAMOMHS Ha JoMmar.
Haii-noaxoasiLim ca He CbBCeM y3pe/n NA0j0Be - MMaT NPUSTEH CNajgko-Kucen BKyC. EAnHCcTBeHaTa 60oTaHMYecka Bpb3Ka C JoMaTuTe e, Ye 1 ABeTe NpuHaanexat KbM
CemMeincTBOTO Ha nacneHoBwM (Solanaceae). MecoTo MoXe Aa ce n3rpebe HanpaBo OT KOXaTa, Aa Ce CMeCU B NAOA0BY canaTu v Aa ce MPUroTBM Ha napa kaTo
3eneHuyk. EctectBeHo mecTononoxeHue: JbpBOBMAHUTE JOMATU MbPBOHa4anHo nasat oT AHAuTe Ha FOxHa AMepuka B Mepy, Ynnu nnu boansus. YenewHo
oTrnexpgaHe: OTriexjaHeTo OT CeMeHa Ha 3aKpUTO e Bb3MOXHO Mpes usnaTa rognHa. PasnpbcHeTe ceMeHaTa BbpXy BAaXeH Cyb6CcTpaT 3a OTrIexXAaHe 1 rv nokpuiTe
CaMo TBHKO CbC cybcTpaTa. MokpuriiTe Cbaa C KynTypa ¢ JOMaKMHCKO $pOMOo, KOETO CTe OCUTYpUAK C AynKin. ToBa Npejnassa noYsaTta oT U3cyllaBaHe. TpsibBa Aa
oTcTpaHsBaTe GOAMOTO 3a 2 Yaca Ha BCeKM ABa A0 Tpu AHW. ToBa NpeAoTBpaTsaBa 06pasyBaHeTO Ha MyxXb/l BbPXY pacTsllaTa noysa. [locTaBeTe cakcmnaTa CbC CeMeHa
Ha cBeTNo 1 Tono MsicTo ¢ 20 go 25° no Llensuii n noaabpxainTe noysaTa BAaxHa, HO He Mokpa. OBMKHOBEHO MOKbBAHETO CTaBa C/lej 4Be A0 YeTvpu ceamuun. Haia-
A06poTo MecTononoxxeHme: Tamarillo o6nya sa e BL3IMOXHO Hali-CBET/I0 1 TOMJIO 3a 60raTo NPOM3BOACTBO Ha M/10A0BE, HO MOXe Ja 6bJe 1 YaCTMUYHO 3aCeHYeHo.
Mpe3 NAToTO, OT Kpast Ha Mali, NAeanHo e 3aUTEHO MSICTO 6130 A0 TONN03aAbpiKalla CTeHa Ha OTKPUTO. ONTMMaHa rpuxka: AKo cakcusTa CbC ceMeHa e Jobpe
BKOPEHeHa, Tamapwo TpsibBa Aa ce TpaHCMAAHTUPA B ronsMa cakcus (10 anTpa). MonvBaiiTe pefoBHO, ThiA KaTo HyXAaTa OT BOAA € ro/isiMa Nnopaav ronemMuTe ancTa,
HO 136srBaliTe NpeoBNaXHABaHE N OCUTypsBaiiTe Ha BalLeTO pacTeHne TeyeH TOp 3a KakTycu C HUCKO CbAbPXXaHre Ha a30T Ha BCekn 14 HWN npes neTHUTe MeceLu.
Bb3MOXHa e pe3nT6a, 3a Aa ce KOHTPONMPA pacTexa U Aa ce HaCbpyuy 06pasyBaHETO Ha CTPAHUYHM U34BHKM, HO 3a CMeTKa Ha LibdTexa npes rogmHaTa. Mpes
3umarTa: BpemeTo 3a y3psiBaHe Ha NiojoBeTe Ha Tamapwo e oT 6 4o 8 MeceLla 1 cefoBaTe/IHO Naja Npes 3UMHKTe MeceLy B CeBepHOTO Nonykbn6o.Cnes npubrpaHe
Ha pekonTaTa (OT TpeTaTa roAmnHa) pacTeHMeTo Beye MOXe Ja ce MoApA3Ba No-eHeprnyHo. Tbii KaTO TaMapuiIoTO MPOM3XOXAA OT KOXKHOaMepUKaHCcknTe AHAN, TO
NoHacst Mo-HUCKN TeMnepaTypu OT ApyruTe Tponuyeckn KynTypu. Mpes 3numMaTa e 4oCTaTbyHO CBeT/1I0 MACTO Npwu 5° Ao 15° no Llensunit. MoxeTe a npe3nmMyBaTe Manku
pacTeHus Npu cTailiHa TemnepaTypa.

- - Tropisk tomattrae / Tamarillo

Cyphomandra betacea
- - Smukke sommerblomster og tomatlignende frugter om vinteren

Den stedsegrenne traetomat udvikler kun ét skud, som vokser traeagtigt, traeagtigt, forgrener sig sent og danner store, blgdt beharede blade. Den
vokser hurtigt og nar endda rumhgijde i karret. Tamarilloen udvikler sma, aegformede rgde eller gule frugter fra de lavendelfarvede hermafroditiske
(selvbestevende) blomster. Smagen af den aflange frugt, der ligner en romatomat, er noget ejendommelig og minder vagt om tomat. Frugter, der ikke
er helt modne, er bedst - de smager behageligt sadt og surt. Der er kun et botanisk forhold til tomater for sa vidtend at begge tilharer
natskyggefamilien (Solanaceae). Frugtkedet kan @ses lige ud af skindet, blandes i frugtsalater eller dampes som grentsag. Naturlig beliggenhed:
Traetomater kommer oprindeligt fra Andesbjergene i Sydamerika i Peru, Chile eller Bolivia. Succesfuld dyrkning: Dyrkning fra frg indenders er muligt
hele aret rundt. Spred freene pa fugtigt voksende substrat og deek dem kun tyndt med substratet. Daek dyrkningskarret til med husholdningsfilm, som
du forsyner med huller. Dette beskytter jorden mod udterring. Du ber fierne folien i 2 timer hver anden til tredje dag. Dette forhindrer mug i at
dannes pa den voksende jord. Stil frgpotten et let og varmt sted med 20 til 25° Celsius og hold pottejorden fugtig, men ikke vad. Spiring sker normalt
efter to til fire uger. Den bedste beliggenhed: Tamarilloen kan lide, at den er sa lys og varm som muligt for rig frugtproduktion, men den kan ogsa
veere delvist skygget. Om sommeren, fra slutningen af maj, er et beskyttet sted naer en varmeholdende veaeg udenders ideel. Optimal pleje: Hvis
frepotten er godt rodfaestet, skal tamarilloen transplanteres i en stor potte (10 liter). Vand regelmaessigt, da vandbehovet er hgjt pa grund af de store
blade, men undga vandfyldning og forsyn din plante med flydende lav-nitrogen kaktusgedning hver 14. dag i sommermanederne.At kontrollere vaekst
og til dannelseEn beskaering er mulig for at fremme sideskud, men det er pa bekostning af blomstringen i Igbet af aret. Om vinteren:
Tamarillofrugtens modningstid er 6 til 8 maneder og falder derfor i vintermanederne pa den nordlige halvkugle Efter hgsten (fra tredje ar) kan planten
nu beskaeres kraftigere. Fordi tamarilloen er hjemmehgrende i de sydamerikanske Andesbjerge, tolererer den keligere temperaturer end andre
tropiske afgreder. Om vinteren er en let placering ved 5° til 15° Celsius tilstraekkelig. Du kan overvintre sma planter ved stuetemperatur.

Tropischer Tomatenbaum / Tamarillo
Cyphomandra betacea
Hubsche Sommerbliten und Tomatenartige Friichte im Winter

Die immergriine Baumtomate entwickelt nur einen Trieb, der baumartig verholzend wachst, sich erst spat verzweigt und grofe, weich behaarte Blatter ausbildet.
Sie wachst schnell und erreicht auch im Kibel durchaus Zimmerhdhe. Aus den lavendelfarbenen zwittrigen (selbstbestaubenden) Bliten entwickelt die Tamarillo
kleine, eiférmige rote oder gelbe Friichte. Der Geschmack der einer Roma Tomate dhnelnden langlichen Frichte ist etwas eigentimlich und erinnert entfernt an
Tomate. Am besten sind nicht ganz ausgereifte Friichte - sie schmecken angenehm sti-sduerlich. Zu Tomaten besteht nur insoweit eine botanischen
Verwandtschaft, als dass beide der Familie der Nachtschattengewachse (Solanaceae) angehdren. Man kann das Fruchtfleisch direkt aus der Schale [6ffeln, in
Obstsalate mischen oder als Gemuse dunsten. Naturstandort: Baumtomaten stammen urspriinglich aus den Anden Stiidamerikas in Peru, Chile oder Bolivien.
Anzucht: Im Haus ist die Anzucht aus Samen das ganze Jahr Uber méglich. Streuen Sie die Samen auf feuchtes Anzuchtsubstrat und bedecken Sie sie nur diinn
mit dem Substrat. Decken Sie das AnzuchtgefaR mit Klarsichtfolie ab, die Sie mit Lochern versehen. So ist die Erde vor Austrocknung geschitzt. Alle zwei bis drei
Tage sollten Sie die Folie fur 2 Stunden entfernen. Das beugt einer Schimmelbildung auf der Anzuchterde vor. Stellen Sie das Anzuchtgefal3 an einen hellen und
warmen Ort mit 20 bis 25° Celsius und halten Sie die Anzuchterde feucht, aber nicht nass. Die Keimung erfolgt zumeist nach zwei bis vier Wochen. Standort: Die
Tamarillo liebt es fur eine reiche Fruchtbildung méglichst hell und warm, kann aber auch halbschattig stehen. Im Sommer ist ab Ende Mai ein windgeschitzter
Platz in der Nahe einer warmespeichernden Mauer im Freien ideal. Pflege: Ist der Anzuchttopf gut durchwurzelt, sollte die Tamarillo in einen groBen Topf (10
Liter) umgepflanzt werden. GieBen Sie regelmassig, da der Wasserbedarf aufgrund der groRen Blatter hoch ist, aber vermeiden Sie Staundsse und versorgen Sie
ihre Pflanze wahrend der Sommermonate alle 14 Tage mit flissigem stickstoffreduziertem Kakteendiinger. Um das GréBenwachstum zu kontrollieren und um
die Bildung Seitentriebe zu fordern, ist ein Ruckschnitt moglich, geht aber wahrend des Jahres zu Lasten der Blitenbildung. Im Winter: Die Reifezeit der
Tamarillo-Friichte betragt 6 bis 8 Monate und fallt in der Nordhemisphare daher in die Wintermonate, Nach der Ernte (ab dem dritten Jahr) kann die Pflanze jetzt
auch kraftiger zurlckgeschnitten werden. Da die Tamarillo aus den stidamerikanischen Anden stammt, toleriert sie kihlere Temperaturen als andere tropische
Nutzpflanzen. Im Winter geniigt ein heller Standort bei 5 ° bis 15° Celsius. Kleine Pflanzen kénnen Sie auch bei Raumtemperatur Gberwintern.

N L7 Tamarillo
Cyphomandra betacea

1S Beautiful summer blossoming and tomato-like fruits in winter

The evergreen Tamarillo produces only one sprout that grows lignifying like a tree, and very late, builds out widely ramified, soft hairy leaves. It is fast-growing
and can even reach as a tub plant the height the room. From its lavender, hermaphrodite (self-pollinating) flowers, spring the small, egg-shaped and red or yellow
coloured fruits that reminding in its peculiar shape and taste somehow of a Roma Tomato. The still a bit unripe fruits have a pleasant sweet-sour taste and are
the best for eating. However, there is no botanical relation between the Tamarillo and the Tomato plants, other than the fact that they both belong to the
nightshade family (solanaceae). The fruit pulp of the Tamarillo can be scooped right off the peel and added to a fruit salad or it can be stewed like a vegetable.
Natural location: The Tamarillo has its origin in the Andes Mountains region of South America, that is in Peru, Chile and Bolivia. Successful cultivation: Seed
propagation indoors is possible throughout the year. Spread the seeds on moist potting compost, put just a little compost earth on top and cover the seed
container with clear film to prevent the earth from drying out. Don't forget to make some holes in the clear film and take it every second or third day completely
off for about 2 hours. That way you avoid mold formation on your potting compost. Place the seed container somewhere bright and warm between 20°C and
25°C and keep the earth moist, but not wet. The germination usually takes about two to four weeks. The best location: The Tamarillo prefers a bright and warm
place to grow rich in fruits, but it can also be kept half-shaded. After the end of May and throughout the summer, a wind-protected spot outdoors near a heat
preserving wall would be ideal. Optimal care: After the plant has rooted properly in the seeding pot, it is time to shift it to a bigger pot (10 litres). Because of its
big leaves the Tamarillo needs regularly plenty of water, but avoid waterlogging. During the summer you may provide your plant with fluid low-nitrogen fertilizer
for cactus plants every two weeks. To support the growth of side-shoots and keep it at the desired height, it is possible to prune back the Tamarillo, but by doing
so during the year, it will have a negative effect on the flowering. In the winter: The ripening season of the Tamarillo fruits lasts about six to eight months, which
means, in the northern hemisphere, it stretches into the winter period. After the harvest (starting with the third year), the plant can even strongly be pruned.
Since its natural habitat is the Andes Mountain region in South America, the Tamarillo can better endure cooler temperatures than other tropical crop plants. For
hibernation a bright spot with temperatures between 5 ° and 15° Celsius is sufficient. Smaller plants can even be kept at room temperature during the winter.
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Troopiline tomatipuu / Tamarillo
- Cyphomandra betacea
Paris suvelilled ja talvel tomatitaolised viljad

Igihaljas puutomat arendab ainult Ghe vBrse, mis kasvab puutaoliselt puitunud, haruneb hilja ja moodustab suuri, pehmelt karvaseid lehti. See kasvab
kiiresti ja ulatub vannis isegi toakdrguseni. Tamarillo arendab lavendlivarvi hermafrodiitsetest (isetolmlevatest) ditest vaikesed munakujulised punased
vGi kollased viljad. Rooma tomatit meenutava pikliku vilja maitse on ménevdrra omaparane ja ahmaselt tomatit meenutav. Parimad on mitte paris
kipsed viljad - maitsevad mdnusalt magushapud. Tomatiga on botaaniline seos ainult niivérdkui et mélemad kuuluvad 66vihmade sugukonda
(Solanaceae). Viljaliha vdib kiihveldada otse koorest vélja, segada puuviljasalatitesse v&i aurutada koogiviljana. Looduslik asukoht: Puutomatid
parinevad algselt Lduna-Ameerika Andidest Peruust, TSiilist voi Boliiviast. Edukas kasvatamine: Seemnetest siseruumides kasvatamine on vdimalik
aastaringselt. Puista seemned niiskele kasvusubstraadile ja kata need vaid 6hukeselt substraadiga. Kata kultuurianum toidukilega, mille varustad
aukudega. See kaitseb mulda kuivamise eest. Peaksite fooliumi eemaldama 2 tunniks iga kahe kuni kolme padeva jarel. See takistab hallituse teket
kasvupinnal. Asetage kulvipott valguskullasesse ja sooja kohta, mille temperatuur on 20-25 ° C, ning hoidke istutusmuld niiskena, kuid mitte marjana.
Idanemine toimub tavaliselt kahe kuni nelja nadala parast. Parim asukoht: Tamarillole meeldib, kui see on rikkaliku puuviljatootmise jaoks v8imalikult
sarav ja soe, kuid see vdib olla ka osaliselt varjutatud. Suvel, alates mai I8pust, on ideaalne varjualune koht soojapidava seina lahedal dues.
Optimaalne hooldus: Kui seemnepott on hasti juurdunud, tuleks tamarillo imber istutada suurde potti (10 liitrit). Kastke regulaarselt, kuna
veevajadus on suurte lehtede tottu suur, kuid valtige vettimist ja andke oma taimele suvekuudel iga 14 paeva jarel vedelat madala
lammastikusisaldusega kaktusevaetist.Kasvu kontrollimiseks ja moodustamiseksKulgvdrsete edendamiseks on vdimalik puigamine, kuid see toimub
aasta jooksul ditsemise arvelt. Talvel: Tamarillo viljade valmimisaeg on 6-8 kuud ja langeb seet&ttu péhjapoolkeral talvekuudele.Parast saagikoristust
(alates kolmandast aastast) saab taime nadd jdulisemalt karpida. Kuna tamarillo on parit Lduna-Ameerika Andidest, talub ta jahedamaid temperatuure
kui teised troopilised pd&llukultuurid. Talvel piisab valguskullasest asukohast 5° kuni 15° Celsiuse jargi. Vaikeseid taimi saate talvitada toatemperatuuril.

Trooppinen tomaattipuu / Tamarillo
Cyphomandra betacea
Kauniita kesdkukkia ja talvella tomaattimaisia hedelmia

Ikivihread puutomaatti kehittaa vain yhden verson, joka kasvaa puumaisesti, puumaisesti, oksaa my6haan ja muodostaa suuria, pehmean karvaisia lehtid. Se
kasvaa nopeasti ja saavuttaa jopa huoneen korkeuden ammeessa. Tamarillo kehittda pienid, munanmuotoisia punaisia tai keltaisia hedelmia
laventelinvarisista hermafrodiittisista (itsepdlyttavista) kukista. Romani-tomaattia muistuttavan pitkdnomaisen hedelman maku on hieman erikoinen ja
epamaadraisesti tomaattia muistuttava. Hedelmat, jotka eivat ole aivan kypsia, ovat parhaita - ne maistuvat miellyttdvan makealta ja hapanelta. Tomaatteihin
liittyy vain kasvitieteellinen suhdekuin ettd molemmat kuuluvat ydviiriheimoon (Solanaceae). Massa voidaan kauhaa suoraan kuoresta, sekoittaa
hedelmasalaattiin tai hoyryttaa vihannekseksi. Luonnollinen sijainti: Puutomaatit ovat alun perin peraisin Etela-Amerikan Andeilta Perusta, Chilesta tai
Boliviasta. Onnistunut viljely: Kasvatus siemenista sisatiloissa on mahdollista ympari vuoden. Sirottele siemenet kostealle kasvualustalle ja peitd ne vain
ohuesti alustalla. Peitd viljelyastia kelmulla, johon on tehty reikid. Tdma suojaa maaperaa kuivumiselta. Poista folio 2 tunnin ajaksi kahden tai kolmen paivan
valein. Tama estada homeen muodostumisen kasvumaahan. Aseta siemenruukku valoisaan ja lampimaan paikkaan, jonka lampétila on 20-25 °C, ja pida
istutusmaa kosteana, mutta ei markana. Itdminen tapahtuu yleensa kahden tai neljan viikon kuluttua. Paras sijainti: Tamarillo pitaa siitd mahdollisimman
kirkkaana ja lampimana runsaan hedelmantuotantoon, mutta se voi olla my®ds osittain varjostettu. Kesalld, toukokuun lopusta alkaen, suojaisa paikka ulkona
lampda pidattavan seinan lahella on ihanteellinen. Optimaalinen hoito: Jos siemenruukku on hyvin juurtunut, tamarillo tulee istuttaa isoon ruukkuun (10
litraa). Kastele saanndllisesti, koska vedentarve on suuri suurten lehtien vuoksi, mutta valtd kastumista ja anna kasvellesi nestemaista vahatyppista
kaktuslannoitetta 14 padivan valein kesakuukausina.Hallitsemaan kasvua ja muodostumistaKarsiminen on mahdollista edistaa sivuversoja, mutta tdma
tapahtuu kukinnan kustannuksella vuoden aikana. Talvella: Tamarillon hedelman kypsymisaika on 6-8 kuukautta ja osuu siksi pohjoisella pallonpuoliskolla
talvikuukausiin.Sadonkorjuun jalkeen (kolmannesta vuodesta) kasvia voidaan nyt leikata voimakkaammin. Koska tamarillo on kotoisin Eteld-Amerikan
Andeista, se sietda kylmempia lampétiloja kuin muut trooppiset kasvit. Talvella riittda valoisa paikka, jonka lampétila on 5-15 °C. Voit talvehtia pienia kasveja
huoneenlammadssa.

Arbre a tomates
Cyphomandra betacea
Des belles fleurs d'été et des fruits en forme de tomate I'hiver

L'arbre a tomates sempervirent ne développe qu'un seul rameau qui pousse de facon ligneuse, se ramifie tard, et forme des grosses feuilles douces et poilues. Il croit
rapidement et atteint la hauteur standard d'une piece s'il est entretenu dans un bac. Le tamarillo développe des petits fruits rouges ou jaunes en forme d'oeuf des
fleurs lavandes hermaphrodites (autogames). Le fruit, dont le goGt est similaire a celui d'une tomate Roma, est unique et rappelle vaguement la tomate. Les fruits sont
meilleurs lorsqu'ils ne sont pas totalement mQrs - ils ont un goQt aigre-doux agréable. L'arbre a tomates n'a qu'une parenté botanique mais appartient aux deux
familles de Solanaceae. On peut manger la pulpe du fruit directement de la peau, la mélanger dans les salades de fruits, ou la cuire comme un légume. Emplacement
naturel: Les arbres a tomates viennent de la cordillere des Andes en Amérique du Sud. Is se trouvent au Pérou, au Chili, ou en Bolivie. Culture réussie: La culture des
graines a la maison est possible tout au long de I'année. Parsemez les graines sur du substrat humide et recouvrez-les un petit peu avec le substrat. Couvrez le
récipient avec une feuille transparente dans laquelle vous faites des trous. Comme ¢a, le terreau est protégé du desséchement. Vous devez enlever la feuille pendant
deux heures tous les deux ou trois jours. Ceci prévient la formation de moisissures dans le terreau. Mettez le récipient dans un endroit lumineux et chaud de 20° a 25°
Celsius et gardez le terreau humide, mais pas mouillé. La germination a lieu aprés deux a quatre semaines en général. Le meilleur emplacement: Le tamarillo aime
le plus de lumiere et chaleur possible pour une production de fruits riche, mais peut aussi rester dans un emplacement mi-ombragé. En été, un endroit protégé du
vent pres d'un mur qui accumule de la chaleur en plein air est idéal a partir de fin mai. Soins optimaux: Si les racines sont trop a I'étroit dans le pot, le tamarillo doit
&tre rempoté dans un plus gros pot (10 litres). Arrosez-le régulierement, car le besoin en eau est élevé en raison de ses grosses feuilles, mais évitez I'eau stagnante et
engraissez votre plante avec de I'engrais faible en azote pour cactus tous les 14 jours pendant les mois d'été. Il est possible de couper I'arbre, afin de contrdler la
croissance et afin de stimuler la formation de pousses latérales, mais cela se fait au détriment de la floraison pendant I'année. En hiver: La durée de maturation des
fruits de tamarillo est de 6 a 8 mois, ce qui tombe en hiver dans I'hémisphére nord. La plante peut aussi étre récoupée apres la récolte (a partir de la troisieme année).
Comme le tamarillo vient de la cordillere des Andes en Amérique du Sud, il tolere les températures plus froides mieux que d'autres plantes utiles tropicales. En hiver,
un emplacement lumineux avec une température entre 5° et 15° Celsius suffit. Les jeunes plantes peuvent aussi hiverner dans une température ambiante.

Tropical Tomato Tree / Tamarillo
Cyphomandra betacea
‘Opopya kadokatpvad AouAoUsLa Kat ppoUTa TToU HoLAfouV IE VTOPATA TO XELPWVA

H aelBairig SevSpotopdta avantyooet Hovo évav BAactd, o oTolog avantiocetal oav §EVtpo, EUAWSNG, KAaSLA apyd Kat oxnUatiel peydia, anald tpLxwtd @UAAA.
MeyaAwVeL ypryopa Kat QTAVEL KON Kat 0Tto VYOG Tou Swpatiou péoa otnv pmaviépa. To tamarillo avamtooel plkpoUg, og oxfHa auyoU KOKKLVOUG | KITpLVoug
KapTIoug amo ta eppappodLta (autoyovipotoloUpeva) aven pe xpwpa AeBavtag. H yelon Tou EMPAKOUG KApTIoU, TTIoU poLlddel pe vtopdta Popd, elvat kamwg meplepyn kat
BupileL apudpd vropdra. Ta ppoUTta Tou Sev €lval apKeTA wpLpa eival Ta KAAUTEPA - £X0UV EUXAPLOTN YAUKOELVN yeUon. YTIApXEL HOVO BOTAVLKY OXEON PE TLG VIOUATES
oto Babuo moutapd ATL kat oL SUO AV KOUV GTNV OLKOYEVELD TWV VUXTOAOUAWV (Solanaceae). O TOATOG pmopel va apapebet kateuBeiav amnd to Sépua, va avapyBel oe
(PPOUTOCAAATEG ) 0TOV AT WG Aaxavikd. Puctkr tomobeosia: Ot VTOPATeG SEVTpWY TIPoEpyovTaL apxLKd amod TLg AvSelg tng NOTLag AHEPLKNG oTo Mepou, Tn XA i Tn
BoAtBia. Emituxnpévn KaAALépyeta: H KaAALEPYELD QIO OTIOPOUG OE ECWTEPLKOUG XWPOUG elval Suvatr) OAo To XpOVo. ALACKOPTILOTE TOUG OTIOPOUG OE LYPO UTTOOTpWHA
avdamtugng Kat KAAUYTE Toug HOVo apatd Pe To UTTOoTpwHA. KaAUPTE To Soxelo KaMLEPYELaG HE PHEUPBPAVN, TNV oTtola avolyete pe TPUTIEG. AUTO TIPOOTATEVEL TO £5A(POG
amnd To oTéyVwHA. Oa TIPETEL va a@atpelte To aAoupvdXapTo yld 2 Wpeg KABE U0 Ewg TPELG NPEPEG. AUTO ATTOTPETIEL TN SnpLloupyia HoUXAAG OTO AVATITUGOOHEVO £5A(OG,.
TomoBetriote TN YAAotpa o€ €va eAa@pu kat {eotd pépog pe Beppokpaocia 20 wg 25° KeAolou Kat SLatnproTe To Wpa TNG YAAoTpag uypo alla oxt uypd. H BAdotnon
eppavidetal cuvrRBwg PETA amo Vo Ewg TéooepLg EBSOPASEC. H KaAutepn tomoBeaia: Zto Tamarillo apéoel va elvat 600 to Suvatdv TiLo YwTELWO Kat {eotd yLa hovota
Tapaywyn poUtwy, aAd pTtopel emiong va elvat HEPLKWG oKlaopévo. To kahokaipy, amnd ta téAn Matou, elvat LSaviko €va TipooTateupévo PEPOG KOVTA o€ évav TolXo Tou
ouykpatel tn BeppoTnTa o€ eEWTEPIKOUG XWPoUG. BEATLoTn ppovtida: Eav n yAdotpa eivat Kald pl{wpévn, To tamarillo TIpETEL Va HETAPUTEUTEL OE pLa peydin yAdotpa
(10 Altpa). MoTlleTE TAKTIKA, KABWG OL ATIALTAOELG O€ VEPO elval UPNAEG AOYW TWV PEYAAWY QUAAWY, GAAA ATTOQUYETE TNV UTIEPXEIALON KAL TIAPEXETE OTO PUTO 0ag LYPO
Altaopa KAKToU XapnAnig TepLeKTkOTNTAG o€ AlwTto KABE 14 NuEPEG KATd TOUG KAAOKALPLVOUG HAVEG.Ma Tov éAeyx0 TNG avAmTugng Kal yLa To oXNPAtlopoEva kKAASepa
elvat Suvato yla Tty powdnon Twv MAEUPLKWY PAACTWY, AAG auto eivat g Bapog tng avBopopiag katd tn Stdpkela Tou €toug. To Xetpwva: O Xpovog wpipavong tou
KaptoV tamarillo eivat 6 pe 8 PrVEG Kal EMOPEVWG TIEPTEL TOUG XELHEPLVOUG HVEG OTO BOPELO NULOPALPLO.META T CUYKOULSH (A6 TOV TPLTO XPOVO) TO PUTO UTTOPEL TIAEOV
va kAadeutel Lo évtova. Emeldr) to tamarillo elval eyyevég otig Avselg tng NOTLag APEPLKIG, avéxetal XapnAdtepeg Beppokpaoieg amd GANEG TPOTILKEG KAMLEPYELEG. To
XELHWVA, apKel pLa puwtewvr) TomoBecia otoug 5° €wg 15° Keholou. MTopeite va EeXELHWVLACETE PLIKpA puTA o€ Beppokpactia Swuatiou.

(
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Crann Tratai Tropical / Tamarillo
Cyphomandra betacea
Blathanna samhraidh deas agus torthai cosuil le tratai sa gheimhreadh

Ni fhorbraionn an tratai crann siorghlas ach aon shoot amhain, a fhasann craobhacha cosuil le crann, adhmadach, go déanach agus cruthaionn sé duilleoga
mora gruagacha. Fasann sé go tapa agus fil sroicheann sé airde an tseomra sa tub. Forbraionn an tamarillo torthai beaga, ubh-chruthach dearg né bui 6 na
bldthanna hermaphroditic (féin-pollinating) lavender-daite. Ta blas na dtorthai fadaithe, cosuil le tratai Roma, beagan aisteach agus doiléir i gcuimhne na tratai.
Is fearr torthai nach bhfuil aibi go leor - blasann siad go taitneamhach milis agus searbh. Nil ach gaol luibheolaioch le tratai sa mhéid is gona go mbaineann an
da cheann leis an teaghlach nightshade (Solanaceae). Is féidir an laion a scooped direach as an gcraiceann, measctha i sailéid torthai n6 steamed mar ghlasra.
Suiomh nadurtha: Is 6 Aindéis Mheiriced Theas i Peirid, sa tSile n6 sa Bholaiv a thagann tratai crann ar dtds. Saothru rathil: Is féidir fas 6 shiolta taobh istigh
ar feadh na bliana. Scaip na siolta ar fhoshraith tais ata ag fas agus gan ach iad a chlidach go tanai leis an tsubstrait. Clidaigh an soitheach cultuir le scannan
cling, a sholathraionn tu le poill. Cosnaionn sé seo an ithir é thriomG amach. Ba chéir duit an scragall a bhaint ar feadh 2 uair gach dhd né tri 4. Cuireann sé
seo cosc ar mhunla a fhoirmid ar an ithir até ag fas. Cuir an pota siolta in ait éadrom te ag 20 go 25 ° Celsius agus coinnigh an ithir potaithe tais ach ni fliuch.
Tarlaionn péacadh de ghnath tar éis dha n6 ceithre seachtaine. An suiomh is fearr: Is maith leis an Tamarillo go bhfuil sé chomh geal agus te agus is féidir le
haghaidh téirgeadh saibhir torthai, ach is féidir é a scathi go pairteach freisin. Sa samhradh, 6 dheireadh mhi na Bealtaine, ta lathair foscadh in aice le balla
coinneala teasa lasmuigh iontach. Ciram is fearr is féidir: Ma ta an pota siolta fréamhaithe go maith, ba chéir an tamarillo a thrasphlandu isteach i bpota mér
(10 litear). Déan uisce go rialta, toisc go bhfuil an riachtanas uisce ard mar gheall ar na duilleoga méra, ach seachain uiscedga agus cuir leasachan cactus
leachtach iseal-nitrigine ar fail do do phlanda gach 14 14 i rith mionna an tsamhraidh.Chun fas agus foirmia a rialdls féidir bearradh chun shoots taobh a chur
chun cinn, ach ta sé seo ar chostas blathanna i rith na bliana. Sa gheimhreadh: Is é an t-am aibithe de na torthai tamarillo nd 6 go 8 mi agus mar sin titeann
sé i mionna an gheimhridh sa leathsféar thuaidh.Tar éis an fémhar (6n trit bliain) is féidir an planda a ghearradh anois nios laidre. Toisc go bhfuil an tamarillo
duchasach d'Aindéis Mheiriced Theas, glacann sé le teochtaf nios fuaire na barrai trépaiceacha eile. Sa gheimhreadh, is leor suiomh éadrom ag 5 ° go 15 °
Celsius. Is féidir leat plandai beaga a gheimhreadh ag teocht an tseomra.

Sudraent tomattré / Tamarillo
Cyphomandra betacea
Falleg sumarblém og tématalikir avextir & veturna

Sigraeni trjatdmaturinn proéar adeins einn sprota, sem verdur trjakenndur, vidarkenndur, greinar seint og myndar stér, mjukhaerd laufbléd. pad vex
hratt og neer jafnvel herbergishaed i pottinum. Tamarillo proar litla, egglaga rauda eda gula avexti Ur lavender-litudum hermafroditiskum
(sjalffrjovandi) blémum. Bragdid af ilanga avextinum, sem likist Roma témaotum, er nokkud sérkennilegt og minnir 6ljést &4 tdbmata. Avextir sem eru ekki
alveg proskadir eru bestir - peir bragdast skemmtilega saett og surt. bad er adeins grasafraedilegt samband vié tdmata ad svo miklu leyti semen ad
badir tilheyra naeturskuggasettinni (Solanaceae). Kvoda ma ausa beint Ur hydinu, blanda i dvaxtasalét eda gufa sem graenmeti. Nattaruleg
stadsetning: Trétdmatar koma upphaflega fra Andesfjéllum Sudur-Ameriku i Perd, Chile eda Béliviu. Arangursrik raektun: Raektun Ur fraejum
innandyra er mégulegt allt arid um kring. Dreifid fraejunum & rakt vaxandi undirlag og hyljid pau adeins punnt med undirlaginu. Hyljid reektunarilatid
med matarfilmu, sem pu Utvegar med gétum. betta verndar jardveginn gegn purrkun. bu attir ad fjarleegja alpappirinn i 2 klukkustundir & tveggja til
priggja daga fresti. Petta kemur i veg fyrir ad mygla myndist & vaxandi jardvegi. Settu fraepottinn & léttan og heitan stad med 20 til 25° Celsius og haltu
pottajardveginum rokum en ekki blautum. Spirun & sér venjulega stad eftir tveer til fjérar vikur. Besta stadsetningin: Tamarillo vill ad pad sé eins bjart
og hlytt og mégulegt er fyrir rika dvaxtaframlei8slu, en pad getur lika verid ad hluta til skyggt. A sumrin, fra lok mai, er skjélszell stadur nalaegt
varmavegg utandyra tilvalinn. Besta uménnun: Ef freepotturinn er vel réttur zetti ad greeda tamarilloinn i stéran pott (10 litra). Vokvadu reglulega, par
sem vatnsporfin er mikil vegna stérra laufanna, en fordastu vatnslosun og Utvegadu pléntunni pinni fljotandi kéfnunarefnislitié kaktusaburd & 14 daga
fresti yfir sumarmanudina.Til ad stjérna vexti og til ad myndaHaegt er ad klippa til ad efla hlidarskota, en pad er & kostnad blémgunar yfir arid. A
veturna: broskunartimi tamarillo-aldins er 6 til 8 manudir og fellur pvi yfir vetrarmanudina & nordurhveli jardar. Eftir uppskeru (fra pridja ari) er nu
haegt ad klippa pléntuna af meiri krafti. Vegna pess ad tamarillo er innfaeddur i Sudur-Ameriku Andesfjéllum polir hann kaldara hitastig en énnur
sudraen raektun. A veturna er létt stadsetning vid 5° til 15° Celsius nog. U getur yfirvetrad litlar plontur vid stofuhita.

Albero del pomodoro
I I Cyphomandra betacea
Graziosi fiori estivi e frutti simili al pomodoro in inverno

Il sempreverde albero del pomodoro sviluppa solo un getto che cresce lignificato come un albero, per poi ramificare e far germogliare foglie leggermente coperte
di pelo. Cresce velocemente e raggiunge anche in vaso |'altezza della stanza. Dai fiori ermafroditi (che si auto-impollinano) di color lavanda, il Tamarillo sviluppa
piccoli frutti a forma di uovo, di colore rosso o giallo. Il gusto di questo frutto, il cui aspetto somiglia a quello di un pomodoro oblungo della varieta Roma, &
particolare e ricorda vagamente il pomodoro. | migliori sono i frutti non completamente maturi, che hanno un gusto piacevolmente agrodolce. Con il pomodoro
esiste solo una parentela di tipo botanico, poiché entrambi appartengono alla famiglia delle Solanacee. Si pud mangiare la polpa del frutto con un cucchiaio
direttamente dalla buccia, mischiarla in macedonie o cuocerla al vapore come una verdura. Posizione naturale: L'albero del pomodoro proviene dalle Ande
sudamericane di Peru, Cile e Bolivia. Coltivazione riuscita: In casa la coltivazione da semi & possibile durante tutto I'anno. Distribuite i semi sulla terra di coltivo
umida e copriteli solo leggermente con il substrato. Coprite il recipiente di coltivazione con pellicola trasparente, sulla quale praticherete dei fori, in questo modo
la terra evitera di seccarsi. Collocate il recipiente di coltivazione in un luogo luminoso e caldo, a una temperatura tra i 20° e i 25° C e mantenete la terra umida, ma
non bagnata. La germinazione avviene di solito da due a quattro settimane dopo. La posizione migliore: Per ottenere una rigogliosa produzione di frutti il
Tamarillo ha bisogno di un ambiente il piu possibile luminoso e caldo, ma tollera anche la mezz'ombra. In estate, a partire dalla fine di maggio, la collocazione
ideale ¢ all'aperto, al riparo dal vento e vicino ad un muro che disperde calore. Cura ottimale: Se le radici hanno ben attecchito nel vaso di coltivazione il tamarillo
dovrebbe essere trapiantato in un recipiente pit grande (10 litri). A causa delle grandi foglie il tamarillo ha un elevato bisogno d'acqua, dunque innaffiatelo
regolarmente evitando il ristagno idrico. Nei mesi estivi concimate la vostra pianta ogni 14 giorni con fertilizzante liquido per cactus. Per controllare le dimensioni
di crescita e stimolare la nascita di getti laterali € possibile eseguire una potatura, ma andra realizzata nel corso dell'anno secondo il peso della fioritura. In
inverno: Il tempo di maturazione dei frutti di Tamarillo va da 6 a 8 mesi e nell'emisfero nord cade nei mesi invernali. Dopo il raccolto (a partire dal terzo anno) la
pianta puo anche essere potata in maniera vigorosa. Essendo il Tamarillo originario delle Ande sudamericane, come altre piante utili tollera temperature piu
fresche. In inverno é sufficiente un ambiente luminoso fra i 5° e i 15° C. Le piante piccole possono trascorrere I'inverno anche a temperatura ambiente.

T Tropsko stablo rajcice / Tamarillo

o Cyphomandra betacea
B Lijepo ljetno cvijece i plodovi poput rajCice zimi
Zimzelena rajcica stablo razvija samo jedan izdanak, koji raste stablo, drvenast, kasno se grana i formira velike, meko dlakave listove. Brzo raste i cak u
kadi doseZe sobnu visinu. Tamarillo razvija male jajolike crvene ili Zute plodove iz hermafroditnih (samooplodnih) cvjetova boje lavande. Okus
duguljastog ploda, koji podsje¢a na romsku rajcicu, pomalo je osebujan i nejasno podsjeca na rajcicu. Najbolje je voce koje joS nije sasvim zrelo -
ugodnog je slatkog i kiselog okusa. Postoji samo botanicki odnos s rajcicama utoliko Stonego da obje pripadaju obitelji no¢urka (Solanaceae). Pulpa se
moze izvaditi ravno iz koZe, umije3ati u vo¢ne salate ili kuhati na pari kao povrce. Zemlja porijekla: Rajcice u obliku drveta izvorno dolaze iz Anda
JuZne Amerike u Peruv, Cileu ili Boliviji. Uspje$an uzgoj: Uzgoj iz siemena u zatvorenom prostoru mogu¢ je tijekom cijele godine. Sjeme pospite po
vlaZnom supstratu za uzgoj i samo ga tanko prekrijte supstratom. Posudu s kulturom prekrijte prozirnom folijom koju ste opremili rupama. To S&titi tlo
od isuSivanja. Svaka dva do tri dana skinite foliju na 2 sata. Time se sprjecava stvaranje plijesni na tlu za uzgoj. Stavite posudu za sjeme na svijetlo i
toplo mjesto s 20 do 25° Celzija i odrZavajte tlo za saksije vlaznim, ali ne mokrim. Klijanje obi¢no nastupa nakon dva do Cetiri tjedna. Najbolja lokacija:
Tamarillo voli Sto svjetlije i toplije za bogatu proizvodnju plodova, ali moZe biti i djelomi¢no zasjenjen. Ljeti, od kraja svibnja, idealno je zasticeno
mjesto u blizini zida za zadrzavanje topline na otvorenom. Optimalna njega: Ako je posuda za sjeme dobro ukorijenjena, tamarillo treba presaditi u
veliku posudu (10 litara). Redovito zalijevajte jer je potreba za vodom velika zbog velikih listova, ali izbjegavajte natapanje i opskrbite biljku teku¢im
gnojivom za kaktuse s niskim sadrzajem dusika svakih 14 dana tijekom ljetnih mjeseci.Za kontrolu rasta i za formiranjeMoguce je obrezivanje za
poticanje bocnih izbojaka, ali to je naustrb cvjetanja tijekom godine. U zimi: Vrijeme sazrijevanja plodova tamarila je 6 do 8 mjeseci i stoga na
sjevernoj hemisferi pada u zimske mjesece.Nakon berbe (od trece godine) biljka se sada moZze jace orezati. Budu¢i da tamarillo potjece iz
juznoamerickih Anda, podnosi nize temperature od ostalih tropskih usjeva. Zimi je dovoljno svijetlo mjesto na 5° do 15° Celzijusa. Male biljke mozete
prezimiti na sobnoj temperaturi.
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[ Tropu tomatu koks / Tamarillo

Cyphomandra betacea
- Skaisti vasaras ziedi un tomatiem lidzigi augli ziema
MuazZzalajam koku tomatam attistas tikai viens dzinums, kas izaug kokam [1dzigs, koks, vélu zarojas un veido lielas, maigi spalvainas lapas. Tas aug atri
un pat sasniedz istabas augstumu vanna. Tamarillo no lavandas krasas hermafroditajiem (paSapputes) ziediem veidojas mazi, olveidigi sarkani vai
dzelteni augli. GarSa augla garsa, kas atgadina romu tomatu, ir nedaudz savdabiga un neskaidri atgadina tomatu. Vislabak der augli, kas nav gluzi
gatavi - tie garso patikami saldskabi. Ar tomatiem ir tikai botaniskas attiecibas, ciktalabas pieder pie naktsvijolu dzimtas (Solanaceae). Mikstumu var
izvilkt tieSi no mizas, iemaisit auglu salatos vai tvaicét ka darzenu. Dabiska vieta: Koku tomati sakotngji nak no Dienvidamerikas Andu kalniem Peru,
Cile vai Bolivija. Veiksmiga audzéSana: Audze3ana no séklam telpas ir iesp&jama visu gadu. Izkaisiet séklas uz mitra aug3anas substrata un tikai plana
karta parklajiet ar substratu. Nosedziet kultivéSanas trauku ar partikas plévi, kuru nodrosina ar caurumiem. Tas pasarga augsni no izzasanas. Jums
vajadzétu nonemt foliju 2 stundas ik péc divam [idz trim dienam. Tas novérs peléjuma veidosanos augosaja augsné. Novietojiet séklu podu gaisa un
silta vieta ar temperataru 20 I1dz 25 ° C un turiet augsni mitru, bet ne mitru. DigS8ana parasti notiek péc divam Iidz ¢etrdm nedélam. Labaka atrasanas
vieta: Tamarillo patik, ja tas ir péc iespé&jas spilgtaks un siltaks bagatigai auglu razoSanai, tacu tas var bat arT dal&ji noénots. Vasara, no maija beigam, ir
ideali piemérota aizsargata vieta pie siltumu aizturo3as sienas ara. Optimala apriipe: Ja séklu pods ir labi iesaknojies, tamarillo japarstada liela poda
(10 litri). Regulari laistiet, jo Gdens nepiecieSamiba ir liela lielo lapu dél, tacu izvairieties no aizsérésanas un vasaras ménesos ik péc 14 dienam
nodrosiniet augu ar 3kidru kaktusu méslojumu ar zemu slapek|a saturu.Lai kontrolétu augSanu un veidosanoslir iespé&jama atzaro3ana, lai veicinatu
sanu dzinumus, tacu tas notiek uz ziedéSanas rékina gada laika. Ziema: Tamarillo auglu nogatavoSanas laiks ir 6 lldz 8 ménesi, tapéc ziemelu puslodé
tas iekrit ziemas méneSos.Péc razas novaksanas (no tresa gada) augu tagad var apgriezt energiskak. Ta ka tamarillo dzimtene ir Dienvidamerikas Andi,
ta pielauj vésaku temperatdru neka citas tropu kultGras. Ziema pietiek ar gaiSu vietu 5° Iidz 15° péc Celsija. Mazos augus var parziemot istabas
temperatara.

Tropinis pomidory medis / Tamarillo
- Cyphomandra betacea

GraZios vasarinés gélés ir j pomidorus panasis vaisiai Ziemg
Viszalis medZio pomidoras iSvysto tik vieng Gglj, kuris iSauga panasus j medj, sumedéjes, vélai Sakojasi ir formuoja didelius, Svelniai plaukuotus lapus.
Jis greitai auga ir net pasiekia kambario aukstj vonioje. Tamarilas i$ levandos spalvos hermafroditiniy (savidulkiy) Ziedy iSaugina mazus kiausinio
formos raudonus arba geltonus vaisius. Pailgo vaisiaus, primenancio romy pomidora, skonis yra kiek savotiskas ir neaiskiai primena pomidora.
Geriausiai tinka ne visai prinoke vaisiai - jy skonis maloniai saldZiartgstis. Botaninis rySys su pomidorais yra tik tiek, kieknei kad abu priklauso
nakvisiniy (Solanaceae) Seimai. Minkstimg galima iSgriebti tiesiai i$ odelés, jmaidyti j vaisiy salotas arba troskinti kaip darZove. Natarali vieta: Medziy
pomidorai kile i$ Piety Amerikos Andy Peru, Cilés ar Bolivijos. Sékmingas auginimas: Auginti i$ sékly patalpose galima istisus metus. ISbarstykite
seklas ant drégno auginimo substrato ir tik plonai uzdenkite substratu. Kultdros indg uzdenkite maistine plévele, kurioje yra skylés. Tai apsaugo dirvg
nuo iSdzidvimo. Kas dvi ar tris dienas 2 valandas nuimkite folijg. Tai neleidzZia augancioje dirvoje susidaryti pelésiui. Sékly vazong pastatykite Sviesioje
ir Siltoje vietoje, kurios temperatara yra 20-25 ° C, o vazono Zzemé turi bati drégna, bet ne Slapia. Paprastai sudygsta po dviejy ar keturiy savaiciy.
Geriausia vieta: Tamarillo mégsta, kad jis baty kuo rySkesnis ir Siltesnis, kad baty gausiai auginami vaisiai, taciau gali bati ir i$ dalies pavésyje. Vasara,
nuo geguzés pabaigos, ideali vieta lauke prie Siluma laikancios sienos. Optimali prieZidira: Jei sékly vazonas gerai jsiSaknijes, tamarilas reikia
persodinti j didelj vazong (10 litry). Reguliariai laistykite, nes vandens poreikis yra didelis dél dideliy lapy, taciau venkite vandens uzmirkimo ir kas 14
dieny vasaros ménesiais savo augala aprapinkite skystomis maZzai azoto turinCiomis kaktuso trgSomis.Augimui ir formavimuisi kontroliuotiGalima
genéti, kad padidéty Soniniai Ggliai, taciau tai vyksta Zydéjimo per metus saskaita. Ziema: Tamarilo vaisiaus nokimo laikas yra 6-8 ménesiai, todél
Siauriniame pusrutulyje jis patenka j Ziemos ménesius.Po derliaus nuémimo (nuo treciy mety) augalg dabar galima genéti intensyviau. Kadangi
tamarilas yra kiles i$ Piety Amerikos Andy, jis toleruoja vésesne temperatira nei kiti atogra?y augalai. Ziema pakanka ap3viestos vietos nuo 5° iki 15°
Celsijaus. MazZus augalus galite Ziemoti kambario temperataroje.

Sigra tat-Tadam Tropikali / Tamarillo
Cyphomandra betacea
Fjuri sbieh tas-sajf u frott bhal tadam fix-xitwa

It-tadam tas-sigra Evergreen jizviluppa rimja wahda biss, li tikber bhal sigra, injama, ferghat tard u tifforma weraq kbar, ippronunzjati. Tikber malajr u
sahansitra tilhaq I-gholi tal-kamra fit-tub. It-tamarillo jizviluppa frott zghir ahmar jew isfar f'forma ta' bajda mill-fjuri ermafroditi (li jippollinaw lilu nnifsu) ta'
kulur lavanda. It-toghma tal-frott tawwali, li tixbah tadam Roma, hija kemmxejn partikolari u vagament reminixxenti tat-tadam. Frott li mhuwiex pjuttost
misjur huwa l-ahjar - ghandu toghma pjacevoli helwa u garsa. Hemm biss relazzjoni botanika mat-tadam safejnminn hekk it-tnejn jappartjenu ghall-familja
nightshade (Solanaceae). ll-polpa tista 'titnehha direttament mill-gilda, tithallat f'insalati tal-frott jew steamed bhala haxix. Post naturali: It-tadam tas-sigar
originarjament gej mill-Andes tal-Amerika t'Isfel fil-Peru, i¢-Cili jew il-Bolivja. Kultivazzjoni b'suééess: It-tkabbir miz-zrieragh gewwa huwa possibbli s-sena
kollha. Ferrex iz-zrieragh fuq sottostrat ta 'tkabbir niedi u ghattihom biss irqiq bis-sottostrat. Ghatti I-bastiment tal-kultura b'cling film, li inti tipprovdi b'toqob.
Dan jipprotegi I-hamrija milli tinxef. Ghandek tnehhi I-fojl ghal saghtejn kull jumejn jew tlett ijiem. Dan jipprevjeni l-iffurmar tal-moffa fuq il-hamrija li ged
tikber. Poggi I-borma taz-zerriegha f'post hafif u shun b'20 sa 25 ° Celsius u zomm il-hamrija tal-gsari niedja izda mhux imxarrba. Germinazzjoni generalment
issehh wara gimghatejn sa erba 'gimghat. L-ahjar post: It-Tamarillo jhobb li jkun gawwi u shun kemm jista 'jkun ghall-produzzjoni ta' frott ghani, izda jista
'jkun ukoll parzjalment sfumat. Fis-sajf, mill-ahhar ta 'Mejju, post protett hidejn hajt li jzomm is-shana barra huwa ideali. Kura ottimali: Jekk il-borma taz-
zerriegha ghandha gheruq sew, it-tamarillo ghandu jigi trapjantat fborma kbira (10 litri). lma regolarment, peress li r-rekwizit ta 'l-ilma huwa gholi minhabba
l-weraq kbar, imma evita I-ilma u ipprovdi lill-impjant tieghek b'fertilizzant tal-kaktus likwidu b'nitrogenu baxx kull 14-il jum matul ix-xhur tas-sajf.Biex
tikkontrolla t-tkabbir u ghall-formazzjoniZbir huwa possibbli biex jippromwovi rimjiet tal-genb, izda dan huwa ghad-detriment tal-fijoritura matul is-sena. Fix-
xitwa: 1z-zmien tal-maturazzjoni tal-frott tat-tamarillo huwa minn 6 sa 8 xhur u ghalhekk jaga 'fix-xhur tax-xitwa fl-emisferu tat-Tramuntana.Wara |-hsad (mit-
tielet sena) il-pjanta issa tista' tingata 'b'mod aktar vigoruz. Minhabba li t-tamarillo huwa indigenu ghall-Andes ta 'l-Amerika t'Isfel, jittollera temperaturi aktar
friski minn ucuh tar-raba’ tropikali ofra. Fix-xitwa, post hafif f'5° sa 15° Celsius huwa bizzejjed. Tista 'tax-xitwa pjanti zghar f'temperatura tal-kamra.

[ Tropische Tomatenboom / Tamarillo
Cyphomandra betacea
L Mooie zomerbloemen en tomaatachtige vruchten in de winter

De groenblijvende boomtomaat ontwikkelt maar één scheut die groeit als een boom, laat vertakt en grote, zacht behaarde bladeren ontwikkelt. Het groeit snel
en kan zelfs in de emmer kamerhoogte bereiken. De tamarillo ontwikkelt kleine, eivormige rode of gele vruchten uit de lavendelkleurige, hermafrodiete
(zelfbestuivende) bloemen. De smaak van de langwerpige vrucht die lijkt op een Roma-tomaat is ietwat eigenaardig en doet vaag aan tomaat denken. Vruchten
die niet volledig rijp zijn, zijn het lekkerst - ze hebben een aangenaam zoetzure smaak. Er is alleen een botanische verwantschap met tomaten voor zover ze
allebei tot de nachtschadefamilie (Solanaceae) behoren. Je kunt het vruchtvlees zo uit de schil scheppen, door fruitsalades mengen of stomen als groente.
Natuurlijke locatie: Boomtomaten komen oorspronkelijk uit de Andes in Zuid-Amerika in Peru, Chili of Bolivia. Succesvolle teelt: Binnen kweken uit zaden is
het hele jaar mogelijk. Strooi de zaden op een vochtig groeimedium en bedek ze slechts dun met het substraat. Dek de kweekbak af met vershoudfolie, die u
van gaten heeft voorzien. Dit beschermt de aarde tegen uitdroging. Om de twee tot drie dagen moet u de film gedurende 2 uur verwijderen. Dit voorkomt
schimmelvorming op de teeltgrond. Zet het kweekvat op een lichte en warme plaats met 20 tot 25 ° Celsius en houd de kweekgrond vochtig, maar niet nat.
Kieming duurt meestal twee tot vier weken. De beste locatie: De Tamarillo houdt ervan voor een rijke vruchtvorming, zo licht en warm mogelijk, maar kan ook
in halfschaduw staan. In de zomer, vanaf eind mei, is een beschutte plek bij een warmtewerende muur buiten ideaal. Optimale verzorging: Als de zaadpot
goed geworteld is, moet de tamarillo in een grote pot (10 liter) worden overgeplant. Geef regelmatig water, omdat de waterbehoefte hoog is vanwege de grote
bladeren, maar vermijd wateroverlast en voorzie uw plant tijdens de zomermaanden elke 14 dagen van vioeibare stikstofarme cactussenmest. Om de groei in
grootte te beheersen en de vorming van zijscheuten te bevorderen is snoeien mogelijk, maar dit gaat ten koste van de bloemvorming gedurende het jaar. In
de winter: De rijpingstijd van de tamarillo-vruchten is 6 tot 8 maanden en valt dus in de wintermaanden op het noordelijk halfrond Na de oogst (vanaf het
derde jaar) kan de plant nu ook krachtiger worden teruggesnoeid. Omdat de tamarillo afkomstig is uit de Zuid-Amerikaanse Andes, verdraagt hij koelere
temperaturen dan andere tropische gewassen. In de winter is een lichte standplaats bij 5 ° tot 15 ° Celsius voldoende. Je kunt kleine plantjes ook op
kamertemperatuur laten overwinteren.
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Tropisk tomattre / Tamarillo
Cyphomandra betacea
Pene sommerblomster og tomatlignende frukter om vinteren

Den eviggrenne tretomaten utvikler kun ett skudd, som vokser treaktig, treaktig, grener sent og danner store, mykt harete blader. Den vokser raskt og
nar til og med romhgyde i karet. Tamarilloen utvikler sma, eggformede rede eller gule frukter fra de lavendelfargede hermafroditiske (selvbestgvende)
blomstene. Smaken av den langstrakte frukten, som ligner en Roma-tomat, er noe saeregen og minner vagt om tomat. Frukt som ikke er helt moden er
best - de smaker behagelig satt og surt. Det er bare et botanisk forhold til tomater for sa vidtenn at begge tilhgrer nattskyggefamilien (Solanaceae).
Fruktkjettet kan gses rett ut av skinnet, blandes i fruktsalater eller dampes som grgnnsak. Naturlig beliggenhet: Tretomater kommer opprinnelig fra
Andesfjellene i Ser-Amerika i Peru, Chile eller Bolivia. Vellykket dyrking: A dyrke fra frg innenders er mulig hele aret. Spred frgene pa fuktig voksende
substrat og dekk dem bare tynt med substratet. Dekk kulturkaret med matfilm, som du forsyner med hull. Dette beskytter jorda mot a terke ut. Du
ber fierne folien i 2 timer annenhver til tredje dag. Dette forhindrer at det dannes mugg pa den voksende jorda. Plasser frgpotten pa et lett og varmt
sted med 20 til 25° Celsius og hold pottejorda fuktig, men ikke vat. Spiring skjer vanligvis etter to til fire uker. Den beste beliggenheten: Tamarilloen
liker at den er sa lys og varm som mulig for rik fruktproduksjon, men den kan ogsa veere delvis skyggelagt. Om sommeren, fra slutten av mai, er et lunt
sted naer en varmebarende vegg utendgrs ideelt. Optimal omsorg: Hvis frgpotten er godt forankret, bgr tamarilloen transplanteres til en stor potte
(10 liter). Vann regelmessig, da vannbehovet er hgyt pa grunn av de store bladene, men unnga vannlogging og gi planten din flytende lavnitrogen
kaktusgjedsel hver 14. dag i sommermanedene.For a kontrollere vekst og for dannelseEn beskjaering er mulig for & fremme sideskudd, men dette gar
pa bekostning av blomstring i Iapet av dret. Om vinteren: Modningstiden til tamarillofrukten er 6 til 8 maneder og faller derfor i vintermanedene pa
den nordlige halvkule Etter innhesting (fra tredje ar) kan planten na beskjaeres kraftigere. Fordi tamarilloen er hjemmehgrende i de seramerikanske
Andesfjellene, taler den kjgligere temperaturer enn andre tropiske avlinger. Om vinteren er en lett plassering ved 5° til 15° Celsius tilstrekkelig. Du kan
overvintre sma planter i romtemperatur.

Tamarillo

- Cyphomandra betacea

tadne letnie kwiaty i pomidorowe owoce zimg
Wiecznie zielona Tamarillo wytwarza tylko jeden kietek, ktéry rosnie zdrewniate jak drzewo i bardzo pézno tworzy szeroko rozgatezione, miekkie, owtosione liscie.
Rosnie szybko i moze siega¢ nawet jako roslina doniczkowa do wysokosci pomieszczenia. Z jej lawendowych, hermafrodytowych (samozapylajacych) kwiatéw
wyrastajg mate, jajowate i czerwone lub z6tte owoce, ktére swoim szczegdlnym ksztattem i smakiem przypominajg romskiego pomidora. Jeszcze troche niedojrzate
owoce majg przyjemny stodko-kwasny smak i sg najlepsze do spozycia. Jednak nie ma zadnego botanicznego zwigzku migdzy Tamarillo i pomidorem, poza faktem, ze
oba naleza do rodziny psiankowatych (psiankowate). Migzsz owocéw Tamarillo mozna od razu oderwac od skoérki i doda¢ do satatki owocowej lub dusi¢ jak warzywo.
Naturalne potozenie: Tamarillo pochodzi z Andéw w Ameryce Potudniowej, czyli z Peru, Chile i Boliwii. Udana uprawa: Rozmnazanie nasion w pomieszczeniach jest
mozliwe przez caty rok. Rozt6z nasiona na wilgotnym komposcie doniczkowym, na wierzch umies¢ niewielka ilo$¢ ziemi kompostowej i przykryj pojemnik na nasiona
przezroczysta folig, aby zapobiec wysychaniu ziemi. Nie zapomnij zrobi¢ dziur w przezroczystej folii i zdejmowac jg co drugi lub trzeci dziern na okoto 2 godziny. W ten
sposéb unikniesz tworzenia sie plesni na komposcie doniczkowym. Umie$¢ pojemnik na nasiona w miejscu jasnym i cieptym w temperaturze od 20 ° Cdo 25° Ci
utrzymuj ziemie w stanie wilgotnym, ale nie mokrym. Kietkowanie trwa zwykle od dwéch do czterech tygodni. Najlepsza lokalizacja: Tamarillo preferuje jasne i ciepte
miejsce, by rosna¢ bogate w owoce, ale mozna jg réwniez trzymac¢ w pétcieniu. Pod koniec maja i przez cate lato idealne bytoby miejsce na zewnatrz chronione przed
wiatrem w poblizu $ciany chronigcej przed cieptem. Optymalna pielegnacja: Po prawidtowym zakorzenieniu sie rosliny w doniczce, czas przeniesc jg do wiekszej
doniczki (10 litréw). Ze wzgledu na duze licie Tamarillo potrzebuje regularnie duzo wody, ale unikaj podlewania. Latem co dwa tygodnie mozesz dostarcza¢ swojej
roslinie ptynny nawéz o niskiej zawartosci azotu dla kaktuséw. Aby wspoméc wzrost pedéw bocznych i utrzymac go na pozadanej wysokosci, istnieje mozliwo$¢
przyciecia Tamarillo, ale w ciggu roku bedzie to miato negatywny wptyw na kwitnienie. W zime: Okres dojrzewania owocéw Tamarillo trwa od sze$ciu do o$miu
miesiecy, co oznacza, ze na potkuli pétnocnej rozcigga sie na okres zimowy. Po zbiorach (poczawszy od trzeciego roku) rosline mozna nawet mocno przycigé.
Poniewaz jej naturalnym $rodowiskiem jest region Andéw w Ameryce Potudniowej, Tamarillo moze lepiej znosi¢ nizsze temperatury niz inne tropikalne rosliny
uprawne. Do hibernacji wystarczy jasne miejsce o temperaturze od 5 ° do 15 ° Celsjusza. Mniejsze rosliny mozna nawet trzymac zimg w temperaturze pokojowe;j.

Tomate Tropical / Tamarillo
Cyphomandra betacea
Lindas flores de verao e frutas parecidas com tomates no inverno

O tomateiro perene desenvolve apenas um rebento, que cresce como uma arvore, lenhoso, ramifica-se tarde e forma folhas grandes e suavemente peludas.
Cresce rapidamente e até atinge a altura da sala na banheira. O tamarillo desenvolve pequenos frutos vermelhos ou amarelos em forma de ovo a partir das flores
hermafroditas (autopolinizadoras) de cor lavanda. O sabor da fruta alongada, lembrando um tomate Roma, é um tanto peculiar e lembra vagamente o tomate. As
frutas que ndo estdo totalmente maduras sdo as melhores - elas tém um sabor agradavelmente doce e azedo. Existe apenas uma relacdo botanica com os
tomates na medida em quedo que ambas pertencem a familia das beladonas (Solanaceae). A polpa pode ser retirada diretamente da pele, misturada em saladas
de frutas ou cozida no vapor como um vegetal. Localizagdo natural: Os tomates de arvore vém originalmente dos Andes da América do Sul no Peru, Chile ou
Bolivia. Cultivo bem sucedido: Cultivar a partir de sementes dentro de casa é possivel durante todo o ano. Espalhe as sementes no substrato de cultivo Umido e
cubra-as apenas com o substrato. Cubra o recipiente de cultura com filme plastico, que vocé fornece com furos. Isso protege o solo de secar. Vocé deve remover
o papel aluminio por 2 horas a cada dois ou trés dias. Isso evita a formag¢do de mofo no solo em crescimento. Coloque o vaso de sementes em um local claro e
quente com 20 a 25 ° Celsius e mantenha o solo do vaso Umido, mas ndo molhado. A germinacdo geralmente ocorre ap6s duas a quatro semanas. A melhor
localizagd@o: O Tamarillo gosta que seja o mais claro e quente possivel para uma rica producdo de frutas, mas também pode ser parcialmente sombreado. No
verdo, a partir do final de maio, um local abrigado perto de uma parede de retencdo de calor ao ar livre é o ideal. Cuidado ideal: Se o vaso de sementes estiver
bem enraizado, o tamarillo deve ser transplantado para um vaso grande (10 litros). Regue regularmente, pois a necessidade de agua é alta devido as folhas
grandes, mas evite o alagamento e forneca a sua planta fertilizante liquido para cactos com baixo teor de nitrogénio a cada 14 dias durante os meses de
verdo.Para controlar o crescimento e para a formagdoUma poda é possivel para promover brotos laterais, mas isso ocorre em detrimento da floragdo durante o
ano. No inverno: O tempo de amadurecimento do tamarillo é de 6 a 8 meses e, portanto, cai nos meses de inverno no hemisfério norte.Depois da colheita (a
partir do terceiro ano) a planta ja pode ser podada com mais vigor. Como o tamarillo é nativo dos Andes da América do Sul, ele tolera temperaturas mais baixas
do que outras culturas tropicais. No inverno, um local iluminado de 5° a 15° Celsius é suficiente. Vocé pode hibernar plantas pequenas em temperatura ambiente.

Tamarillo
l l Cyphomandra betacea

Flori destul de vara si fructe asemanatoare rosiilor in timpul iernii
Rosia de copac vesnic verde dezvolta o singura lastare care creste ca un copac, se ramifica tarziu si dezvolta frunze mari, usor paroase. Creste rapid si poate
atinge Tnaltimea incaperii chiar si in gdleata. Tamarillo dezvolta fructe mici, rosii sau galbene in forma de ou, din florile hermafrodite de culoare lavanda
(autopolenizate). Gustul fructului alungit, care este similar cu o rosie roma, este oarecum ciudat si aminteste vag de tomate. Fructele care nu sunt pe deplin
coapte sunt cele mai bune - au un gust placut dulce si acru. Exista doar o relatie botanica cu rosiile, in mdsura in care ambele apartin familiei solanacee
(Solanaceae). Puteti lingura pulpa direct de pe piele, o puteti amesteca in salate de fructe sau o puteti aburi ca leguma. Locatie naturala: Rosiile de copac
provin initial din Anzi in America de Sud in Peru, Chile sau Bolivia. Cultivare de succes: Cultivarea din seminte n interior este posibild pe tot parcursul anului.
Imprastiati semintele pe un mediu de crestere umed si acoperiti-le doar subtire cu substratul. Acoperiti vasul de cultivare cu folie alimentara, pe care ati
prevazut-o cu gauri. Acest lucru protejeaza pamantul de uscare. La fiecare doud pand la trei zile ar trebui sa indepartati filmul timp de 2 ore. Acest lucru
previne formarea mucegaiului pe solul de cultivare. Asezati vasul de cultivare intr-un loc luminos si cald, cu 20-25 ° Celsius si mentineti solul de cultivare umed,
dar nu umed. Germinarea dureaza de obicei doud pana la patru sdptamani. Cea mai buna locatie: Tamarillo 1l iubeste pentru formarea bogata de fructe cat
mai usoara si calda posibil, dar poate fi si la umbra partiald. Vara, de la sfarsitul lunii mai, este ideal un loc adapostit langa un zid de retinere a caldurii.
Ingrijire optima: Daca vasul in crestere este bine inradacinat, tamarillo ar trebui sa fie transplantat intr-un vas mare (10 litri). Udati in mod regulat, deoarece
necesarul de apa este ridicat din cauza frunzelor mari, dar evitati inmuierea si furnizati plantei Ingrasaminte cactus cu continut redus de azot la fiecare 14 zile
in lunile de vara. Pentru a controla cresterea in dimensiune si pentru a promova formarea lastarilor laterali, tdierea este posibila, dar acest lucru este in
detrimentul formarii florilor in timpul anului. In iarna: Timpul de coacere a fructelor tamarillo este de 6 pana la 8 luni si, prin urmare, cade in lunile de iarna
in emisfera nordica. Dupa recoltare (din al treilea an), planta poate fi, de asemenea, taiata mai puternic. Deoarece tamarillo este originar din Anzii sud-
americani, tolereaza temperaturi mai reci decat alte culturi tropicale. larna, este suficienta o locatie luminoasa intre 5 ° si 15 ° Celsius. De asemenea, puteti
ierni plante mici la temperatura camerei.
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- | Tropiskt Tomattrad / Tamarillo

Cyphomandra betacea
L - Natta sommarblommor och tomatliknande frukter pa vintern

Den vintergrona tradtomaten utvecklar bara en skott som vaxer som ett trad, grenar ut sent och utvecklar stora, mjukt hariga 16v. Den vaxer snabbt
och kan latt na rumshdjd i skopan. Tamarillo utvecklar smé aggformade réda eller gula frukter fran lavendelfargade, hermafrodit (sjalvpollinerande)
blommor. Smaken av den langstrackta frukten som liknar en romatomat &r nagot marklig och paminner vagt om tomat. Frukter som inte &r helt
mogna ar bast - de har en behagligt s6t och sur smak. Det finns bara ett botaniskt forhallande till tomater i den man de bada tillhor nattskuggfamiljen
(Solanaceae). Du kan skeda massan direkt fran huden, blanda den i fruktsallader eller &nga den som en gronsak. Naturligt lage: Tradtomater
kommer ursprungligen fran Anderna i Sydamerika i Peru, Chile eller Bolivia. Framgangsrik odling: Att odla fran fron inomhus ar mojligt aret runt.
Sprid frona pa ett fuktigt odlingsmedium och tack dem bara tunt med substratet. Tack odlingskarlet med plastfolie, som du har forsett med hal. Detta
skyddar jorden fran att torka ut. Varannan till var tredje dag ska du ta bort filmen i tva timmar. Detta forhindrar att mogel bildas pa odlingsjorden.
Placera odlingskarlet pa en latt och varm plats med 20 till 25 ° Celsius och hall odlingsjorden fuktig men inte vat. Spiring tar vanligtvis tva till fyra
veckor. Den basta platsen: Tamarillo alskar det for rik fruktbildning sa latt och varmt som méjligt, men kan ocksé vara i halvskugga. P4 sommaren,
fran slutet av maj, ar en skyddad plats néra en varmebestandig mur idealisk. Optimal vard: Om den vaxande krukan &r val rotad, bér tamarillo
transplanteras i en stor kruka (10 liter). Vattna regelbundet, eftersom vattenbehovet ar hogt pa grund av de stora I6ven, men undvik vattentatning och
forse din vaxt med flytande kvavedampat kaktusgodsel var 14: e dag under sommarmanaderna. For att kontrollera tillvaxten i storlek och for att
framja bildandet av sidoskott &r beskarning majlig, men detta sker pa bekostnad av blomning under aret. Pa vintern: Mogningstiden for
tamarillofrukterna ar 6 till 8 manader och faller darfér under vintermanaderna pa norra halvklotet. Efter skorden (fran det tredje aret) kan vaxten nu
ocksa skaras kraftigare. Eftersom tamarillo ar infodd i de sydamerikanska Anderna tal den svalare temperaturer an andra tropiska grédor. Pa vintern
racker det med en ljus plats vid 5 ° till 15 ° Celsius. Du kan ocksa évervintra sma vaxter vid rumstemperatur.

Tropicky paradajkovy strom / Tamarillo
a_ Cyphomandra betacea
Pekné letné kvety a v zime ovocie podobné paradajkam

VZdyzelena stromova paradajka vyvija len jeden vyhonok, ktory stromkovito drevnatie, neskoro sa rozvetvuje a vytvara velké, jemne chipaté listy.
Rastie rychlo a vo vani dosahuje aj izbovud vysku. Tamarillo vyvija malé, vajcovité cervené alebo ZIté plody z levandulovo sfarbenych hermafroditnych
(samoopelivych) kvetov. Chut podlhovastého ovocia, pripominajiceho rémsku paradajku, je trochu zvlastna a nejasne pripomina paradajku. Najlepsie
je ovocie, ktoré nie je celkom zrelé - chuti prijemne sladko kyslo. K paradajkam existuje iba botanicky vztahneZ Ze obe patria do ¢elade no¢nych
(Solanaceae). DuZinu je mozné priamo zo Supky vybrat, zamieSat do ovocnych Salatov alebo naparit ako zeleninu. Prirodzena poloha: Stromové
paradajky pdvodne pochadzaju z And JuZnej Ameriky v Peru, Cile alebo Bolivii. Uspe$na kultivacia: Pestovanie zo semien v interiéri je moZné po cely
rok. Semena rozsypte na vlhky pestovatelsky substrat a substratom ich prikryte len tenko. Kultivaénd nadobu prikryte potravinovou féliou, ktort
opatrite otvormi. To chrani pddu pred vysychanim. Féliu by ste mali odstrafiovat na 2 hodiny kazdé dva az tri dni. To zabranuje tvorbe plesni na
rastdcej pode. Crepmk umiestnite na svetlé a teplé miesto s teplotou 20 az 25 °C a uerUJte pddu v ¢repniku vihkd, ale nie mokru. Kli¢enie zvycajne
nastava po dvoch az Styroch tyzdrioch. NajlepSie umiestnenie: Tamarillo ma rada ¢o najsvetlejSie a najteplejsie pre bohatt produkciu ovocia, no da
sa aj Ciastocne zatienit. V lete, od konca maja, je idedlne vonkajSie chranené miesto pri tepelnej stene. Optimalna starostlivost: Ak je kvetina¢ dobre
zakoreneny, tamarillo by sa malo presadit do velkého kvetinaca (10 litrov). Pravidelne zalievajte, pretoZe potreba vody je kvdli velkym listom vysoka,
vyhnite sa vSak podmacaniu a dodavajte svojej rastline tekuté hnojivo na kaktusy s nizkym obsahom dusika kazdych 14 dni pocas letnych mesiacov.Na
kontrolu rastu a na formovaniePre podporu bo¢nych vyhonkov je mozny rez, ale je to na Ukor kvitnutia pocas roka. V zime: Doba dozrievania plodov
tamarillo je 6 aZ 8 mesiacov a preto na severnej pologuli spada do zimnych mesiacov.Po zbere (od tretieho roku) je teraz mozné rastlinu strihat
razantnejSie. PretoZe tamarillo poch&dza z juhoamerickych And, znasa niz3ie teploty ako iné tropické plodiny. V zime postaéi svetlé miesto pri teplote
5° az 15° Celzia. Malé rastlinky mdZete prezimovat pri izbovej teplote.

Tropsko paradiZnikovo drevo / Tamarillo
h Cyphomandra betacea
Lepe poletne roZe in paradiZzniku podobni plodovi pozimi

Zimzeleni drevesni paradiznik razvije samo en poganjek, ki drevesasto oleseni, se pozno veji in oblikuje velike, mehko dlakave liste. Hitro raste in v kadi
doseZe sobno viSino. Tamarillo razvije majhne, jajcaste rdece ali rumene plodove iz hermafroditnih (samoprasnih) cvetov sivke. Okus podolgovatega
ploda, ki spominja na romski paradiznik, je nekoliko svojevrsten in nejasno spominja na paradiznik. Najboljsi so sadeZi, ki $e niso povsem zreli - so
prijetno sladko-kislega okusa. Paradiznik je botani¢no povezan le, ¢ekot da oba pripadata druZini no¢nih sencnikov (Solanaceae). Meso lahko
poberemo naravnost iz koZe, vmeSamo v sadne solate ali kuhamo na pari kot zelenjavo. Naravni habitat: Drevesni paradiznik izvira iz Andov Juzne
Amerike v Peruju, Cilu ali Boliviji. Navodila za gojenje: Gojenje iz semen v zaprtih prostorih je moZno vse leto. Semena raztresemo po vlaznem
rastnem substratu in jih le na tanko prekrijemo s substratom. Posodo z kulturo pokrijte s folijo za Zivila, ki jo opremite z luknjami. To &¢iti tla pred
izsusitvijo. Vsake dva do tri dni za 2 uri odstranite folijo. S tem preprecimo nastanek plesni na rastni zemlji. Loncek s semeni postavite na svetlo in
toplo mesto s temperaturo od 20 do 25 °C, zemlja v lon¢ku pa naj bo vlazna, vendar ne mokra. Kalenje obi¢ajno nastopi po dveh do Stirih tednih.
Najboljsa lokacija: Tamarillo ima rad &im bolj svetlo in toplo za bogato pridelavo plodov, lahko pa je tudi delno zasenceno. Poleti, od konca maja, je
idealno zasc¢iteno mesto ob steni za ohranjanje toplote na prostem. Optimalna nega: Ce je semenski lonec dobro ukoreninjen, je treba tamarillo
presaditi v velik lonec (10 litrov). Redno zalivajte, saj je zaradi velikih listov potreba po vodi visoka, vendar se izogibajte premocevanju in svoji rastlini v
poletnih mesecih zagotovite tekoce gnojilo za kaktus z nizko vsebnostjo dusika vsakih 14 dni.Za nadzor rasti in za nastanekMoZno je obrezovanje za
spodbujanje stranskih poganjkov, vendar je to na racun cvetenja med letom. V zimskem &asu: Cas zorenJa plodov tamarila je od 6 do 8 mesecev in
zato na severni polobli pade na zimske mesece.Po obiranju (od tretjega leta dalje) lahko rastlino sedaj mocneje porezemo. Ker je tamarillo doma v
juznoameriskih Andih, prenasa nizje temperature kot druge tropske rastline. Pozimi zadostuje svetlo mesto pri 5° do 15° Celzija. Majhne rastline lahko
prezimite pri sobni temperaturi.

[m——— ] Tomate de arbol
Cyphomandra betacea
Bonitas flores en verano y frutos similares a tomates en invierno

El tomate de arbol, siempre verde, de hoja perenne sélo desarrolla un rebrote que crece como un arbol lefioso, no ramifica hasta tarde y forma unas hojas
grandes y suaves. Crece rapido y puede alcanzar alturas de dos a tres metros incluso en maceta. De las flores autogamas y de color lavanda nacen unos frutos
pequefios, ovales y de color rojo o amarillo. Los frutos de sabor se parecen a tomates de la variedad Roma, un poco particular y recuerdan al tomate
remotamente. Los mejores son los frutos no del todo maduros con un sabor agridulce. Guarda parentesco botanico con el tomate solo porque ambas
pertenecen a la familia solanacea. Se puede extraer la pulpa directamente con una cuchara, mezclarla en una ensalada de frutas o hervir al vapor como
verdura. Ubicacién natural: El tomate de arbol es originariamente de los Andes de Sudamérica en Perd, Chile o Bolivia. Cultivo exitoso: La semilla se puede
criar en interior durante todo el afio. Esparza las semillas sobre el sustrato himedo y clbralas ligeramente con el mismo sustrato. Cubra el recipiente de
cultivo con un film transparente y agujeréelo. Asi protegera la tierra de la desecacion. Para evitar la putrefaccién del sustrato retire el film cada dos o tres dias
durante 2 horas. Coloque el recipiente de cultivo en un lugar luminoso y célido entre 20 y 25 grados y mantenga el sustrato hiumedo, pero no mojado. La
germinacion se produce entre las siguientes dos a cuatro semanas. La mejor ubicacién: Para un crecimiento abundante de frutos el tomate de arbol necesita
un lugar luminoso y célido, pero también puede permanecer en semi sombra. Lo ideal en verano es un lugar protegido del viento cerca de un muro que
acumule calor, al exterior. Cuidado éptimo: En cuanto el macetero de cultivo esté bien enraizado debe trasplantar el tomate en arbol a un macetero de
tamafio mayor (10 litros). Riegue con regularidad ya que la demanda de agua es grande por el gran tamafio sus hojas, pero evite anegamiento y suministrele
cada 14 dias fertilizante liquido para cactus. Para controlar el crecimiento y fomentar el desarrollo de rebrotes laterales, puede podarlo durante todo el afio a
pesar de la florescencia. En el invierno: El tiempo de maduracién de los frutos es de 6 a 8 meses y se produce en el hemisferio norte durante los meses de
invierno. Después de la cosecha (a partir del tercer afio) puede podarla bastante. Como el tomate en arbol procede de los Andes sudamericanos, es tolerante a
temperaturas bajas, no como otras plantas tropicales. En invierno le vale un sitio luminoso con temperaturas de 5 a 15 grados. Las plantas pequefias las puede
mantener en temperatura ambiente en interior.
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Tropicky rajsky strom / Tamarillo
h Cyphomandra betacea
Krasné letni kvétiny a v zimé ovoce podobné rajéatiim

Stalezelené stromové rajce vyviji pouze jeden vyhon, ktery stromkovité dfevnati, pozdé vétvi a tvofi velké, mékce chlupaté listy. Rychle roste a ve vané
dosahuje i pokojové vysky. Tamarillo vyviji malé vejcité cervené nebo Zluté plody z levandulové zbarvenych hermafroditnich (samosprasnych) kvét(.
Chut podlouhlého plodu, pfipominajiciho romské rajce, je ponékud zvlaStni a matné pfipominajici rajce. Nejlepsi je ovoce, které neni Uplné zralé -
chutnaji pfijemné sladkokysele. K raj¢atm existuje pouze botanicky vztahnez Ze oba patii do Celedi lilkovitych (Solanaceae). Duzninu lze vydlabat
rovnou ze slupky, zamichat do ovocnych salatd nebo uvafit v pafe jako zeleninu. PFirozena poloha: Stromova rajcata plvodné pochazeji z And v Jizni
Americe v Peru, Chile nebo Bolivii. Usp&$né p&stovani: P&stovani ze seminek v interiéru je mozné po cely rok. Semena rozsypte na vihky pé&stebni
substrat a substratem je pouze tence zakryjte. Kultivatni nadobu zakryjte potravinarskou folif, kterou opatfite otvory. To chrani pddu pred
vysychanim. Félii byste méli odstrafiovat na 2 hodiny kazdé dva az tfi dny. Tim se zabrani tvorbé plisni na rostouci plidé. Umistéte kvétinac na svétlé a
teplé misto s teplotou 20 az 25 °C a udrzujte pldu v kvétinaci vihkou, ale ne mokrou. Kli¢eni obvykle nastava po dvou az ¢tyfech tydnech. Nejlepsi
umisténi: Tamarillo ma rado co nejvice svétlé a teplé pro bohatou produkci plodd, ale dé se i castecné zastinit. V 1été, od konce kvétna, je idedlni
venkovni zastfeSené misto u akumulacni zdi. Optimalni péce: Pokud je kvétinac dobre zakorfenény, tamarillo by mélo byt pfesazeno do velkého
kvétinace (10 litrd). Zalévejte pravidelné, protoZe potieba vody je kvali velkym listdm vysoka, ale vyhnéte se pfemok¥eni a b&hem letnich mésicd
poskytnéte své rostliné kapalné hnojivo pro kaktusy s nizkym obsahem dusiku kazdych 14 dni.Pro kontrolu rdstu a pro formovaniPro podporu
postrannich vyhonU je moZny Fez, ale je to na Ukor kveteni béhem roku. V zimé&: Doba zrani plodl tamarillo je 6 aZ 8 mésicd, a proto na severni
polokouli pfipada na zimni mésice.Po sklizni (od tfetiho roku) Ize nyni rostlinu intenzivnéji sefezavat. ProtoZe tamarillo pochazi z jihoamerickych And,
snasi nizsi teploty nez jiné tropické plodiny. V zimé postaci svétlé stanovisté pfi 5° aZ 15° Celsia. Malé rostliny mdZete pfezimovat p¥i pokojové teploté.

Tropikal Domates Agaci / Tamarillo
Cyphomandra betacea
Guzel yaz cicekleri ve kisin domates benzeri meyveler

Yaprak dékmeyen aga¢ domates, agag benzeri, odunsu, ge¢ dallanan ve blyik, yumusak tiylU yapraklar olusturan tek bir stirgtin gelistirir. KGvette
hizla buyUr ve hatta oda yuksekligine ulasir. Tamarillo, lavanta renkli hermafrodit (kendi kendine tozlasan) ciceklerden klguk, yumurta seklinde kirmizi
veya sarl meyveler gelistirir. Bir Roma domatesine benzeyen uzun meyvenin tadi biraz tuhaf ve belli belirsiz bir sekilde domatesi andiryor. Tam olarak
olgunlagsmamis meyveler en iyisidir - tatlar hos tatl ve eksidir. Su ana kadar domateslerle yalnizca botanik bir iligki vardir.her ikisi de itizimu ailesine
(Solanaceae) aittir. Et, dogrudan deriden alinabilir, meyve salatalarina karistirilabilir veya sebze olarak buharda pisirilebilir. Dogal konum: Agag
domatesleri aslen Peru, Sili veya Bolivya'daki Guney Amerika And Daglari'ndan gelir. Bagaril yetistirme: I¢ mekanlarda tohumlardan buyimek tim yil
boyunca mimkundur. Tohumlar nemli buylyen alt tabakaya dagitin ve alt tabaka ile sadece ince bir sekilde 6rtin. Kultir kabinin Gzerini delikler
actiginiz streg film ile kapatin. Bu, topragin kurumasini 6nler. Folyoyu her iki ila ¢ glinde bir 2 saat ¢ikarmalisiniz. Bu, blytyen toprakta kif olusumunu
Onler. Tohum saksisini 20 ila 25°C sicaklikta hafif ve sicak bir yere koyun ve saksi topragini nemli tutun ama islak degil. Cimlenme genellikle iki ila dort
hafta sonra gerceklesir. En iyi konum: Tamarillo, zengin meyve Uretimi i¢cin mimkun oldugunca parlak ve sicak olmasini sever, ancak kismen golgeli
de olabilir. Yaz aylarinda, Mayis ayinin sonundan itibaren, agik havada isi tutma duvarinin yaninda korunakli bir yer idealdir. Optimum bakim: Saks! iyi
koklenmisse, tamarillo buylk bir saksiya (10 litre) nakledilmelidir. Blyik yapraklar nedeniyle su ihtiyaci ylksek oldugu icin diizenli olarak sulayin,
ancak su basmasini 6nleyin ve bitkinize yaz aylarinda her 14 glinde bir sivi distk nitrojenli kaktus glbresi verin.Buytimeyi kontrol etmek ve olusum
icinYan surgunleri tesvik etmek igin bir budama mdmkundir, ancak bu, yil boyunca giceklenme pahasinadir.  Kigin: Tamarillo meyvesinin olgunlasma
suresi 6 ila 8 aydir ve bu nedenle kuzey yarimkurede kis aylarina denk gelir.Hasattan sonra (Ugtnct yildan itibaren) bitki artik daha kuvvetli
budanabilir. Tamarillo, Glney Amerika And Daglari'na 6zgl oldugu icin, diger tropik mahsullerden daha soguk sicakliklari tolere eder. Kisin, 5°ila 15°
Santigrat'ta bir 151k konumu yeterlidir. Kticuk bitkileri oda sicakliginda kislayabilirsiniz.

Trépusi paradicsomfa / Tamarillo
Cyphomandra betacea
| Csinos nyari viragok, télen paradicsomszeri gyiimélcsok

Az 6rékzold faparadicsom csak egy hajtast fejleszt, amely faszer(ien, fasodva né, késdén agazik el, és nagy, lagyan sz6ros leveleket képez. Gyorsan
novekszik, és még szobamagassagot is elér a kddban. A tamarillo a levendula szin( hermafroditikus (6nbeporzé) virdgaibol kicsi, tojas alaku piros vagy
sarga terméseket fejleszt. A megnyult, roma paradicsomra emlékeztetd gyimolcs ize kissé sajatos, és halvanyan paradicsomra emlékeztet. A nem
egészen érett gyimolcsok a legjobbak - kellemesen édes-savanyu izliek. A paradicsomhoz csak annyiban van botanikai kapcsolatmint hogy mindketté
a nadalyt6félék (Solanaceae) csalddjba tartozik. A pépet egyenesen a héjabol kikanalazhatjuk, gyimolcssalatakba keverhetjuk, vagy fézelékként
parolhatjuk. Természetes elhelyezkedés: A fa paradicsom eredetileg a dél-amerikai Andokbél szarmazik Perubdl, Chilébél vagy Boliviabdl. Sikeres
termesztés: A beltéri magvak termesztése egész évben lehetséges. Szorja ki a magokat a nedves termesztéfellletre, és csak vékonyan takarja be 6ket
az aljzattal. Fedje le a tenyészedényt ragasztéfélidval, amelyet lyukakkal &t el. Ez megvédi a talajt a kiszaradastdl. A foliat két-harom naponta 2 6rara le
kell venni. Ez megakadalyozza a penészképzddést a ndvekvd talajon. Helyezze a magcserepet vildgos és meleg helyre, ahol a hémérséklet 20-25°C, és
a viragfoldet tartsa nedvesen, de ne nedvesen. A csirdzas altaldban két-négy hét utan kévetkezik be. A legjobb hely: A Tamarillo szereti, ha a lehetd
legvildgosabb és melegebb a gazdag gyimolcstermesztéshez, de részben arnyékolhatd is. Nyaron, méjus végétdl idedlis a védett hely a szabadban,
hétarto fal mellett. Optimalis gondozas: Ha a magcserép jol gydkerezik, a tamarillot at kell Gltetni egy nagy (10 literes) cserépbe. Ontézze
rendszeresen, mivel a nagy levelek miatt nagy a vizigénye, de kertilje el a vizesedést, és a nyari hénapokban 14 naponta folyékony, alacsony
nitrogéntartalmu kaktusztragyat adjon névényének.A novekedés szabdlyozasara és a formacidraAz oldalhajtasok el6segitésére metszés is lehetséges,
de ez az év kdzbeni virdgzas rovasara megy. Télen: A tamarillo termésének érési ideje 6-8 hénap, ezért az északi féltekén a téli hénapokra esik, a
betakaritas utan (a harmadik évtél) mar erételjesebben metszheté a névény. Mivel a tamarillo 6shonos a dél-amerikai Andokban, elviseli a hidegebb
h&mérsékletet, mint a tobbi trépusi ndvény. Télen elegendd egy vilagos hely, 5-15 Celsius-fok. A kis ndvényeket szobahémérsékleten attelelheti.
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. Cyphomandra betacea
FICEELVWRIRE, FKICEMINCEERENFr KLOET
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SKU: 12358 / Tropischer Tomatenbaum / Tamarillo
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