
Poradnik: Jak skutecznie czyścić przypalenia

Przypalone resztki tłuszczu i jedzenia to zmora każdej kuchni – zarówno domowej, jak i
profesjonalnej. Tradycyjne sposoby, takie jak intensywne szorowanie czy moczenie,
często wymagają czasu i wysiłku, a efekty bywają niezadowalające. Na szczęście
istnieje rozwiązanie, które pozwala pozbyć się przypaleń szybko i bez wysiłku.

Dlaczego przypalenia są trudne do usunięcia?
Przypalone resztki to zwęglone cząsteczki tłuszczu i białka, które mocno przywierają do
powierzchni metalowych i emaliowanych. Zwykłe detergenty kuchenne nie są w stanie
ich rozpuścić, dlatego próby czyszczenia kończą się najczęściej męczącym
szorowaniem i ryzykiem zarysowania powierzchni.

DXR-720 – skuteczna pomoc w czyszczeniu przypaleń
DXR-720 Preparat do usuwania przypaleń to profesjonalny środek o alkalicznej formule,
stworzony specjalnie do walki z trudnymi zabrudzeniami. Jego działanie polega na
rozpuszczaniu tłuszczów i zwęglonych resztek jedzenia, dzięki czemu można usunąć
plamy bez konieczności szorowania.

Jak używać DXR-720 krok po kroku?
1 Spryskaj zabrudzoną powierzchnię równą warstwą preparatu.
2 Odczekaj około 5 minut – w tym czasie aktywna formuła zacznie rozpuszczać

przypalenia.
3 Przetrzyj powierzchnię wilgotną ściereczką lub gąbką.
4 Spłucz czystą wodą i ciesz się lśniącą, czystą powierzchnią.

Dlaczego warto?
- Oszczędzasz czas i siłę – zero szorowania.
- Chronisz powierzchnie przed zarysowaniami.
- Zyskujesz efekt czystości w kilka minut.
- Środek działa skutecznie na piekarniki, grille, ruszty, patelnie, blachy czy frytownice.

Podsumowanie
Czyszczenie przypaleń nie musi być uciążliwe. Dzięki DXR-720 wystarczy spryskać,
odczekać chwilę i przetrzeć – bez szorowania i bez zbędnego wysiłku. To rozwiązanie,
które sprawdzi się zarówno w domowej kuchni, jak i w profesjonalnej gastronomii.


