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ESORIA
O CZEGO?

TRZEPAKI

— Do lekkich ciast,
nalesnikdw, mas jajecznych,
ciasta ucieranego, muffinow.

MIESZADLA

— Do ciezszych, gestszych
mas: ciasto drozdzowe,
chlebowe, na pizze, pierogi.

UBIJAKI
— Do piany z biatek, bitej
Smietany, lekkich kremdw i

. musow.

SEPARATOR DO ZOLTEK

— Szybko i czysto oddziel
biatka od zottek

LOPATKA

— Do wygarniania mas z
miski, naktadania kremu na
tort.
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DOMOWA PIZZA
Z CHRUPIACYM SPODEM

Koncowki: Mieszadta

Sktadniki:
e 250 g maki pszennej
e 150 ml cieptej wody
e 1 tyzka oliwy
e 1/2 tyzeczki soli
e 7 g drozdzy instant

Wymieszaj sktadniki mieszadtami,
przykryj ciasto i odstaw na 1h.
Rozwatkuj, dodaj ulubione sktadniki
| piecz ok. 12-15 min w 220°C.



~ PUSZYSTE CIASTO
JOGURTOWE

Koncowki: Trzepaki
Sktadniki:

e 2 jajka

e 1 szklanka cukru

e 1 szklanka jogurtu naturalnego
1/2 szklanki oleju
2 szklanki maki + 1,5 tyzeczki
proszku do pieczenia

Zmiksuj jajka z cukrem, dodaj
jogurt i olej, a na koniec magke z
proszkiem. Piecz w keksowce ok. 40
min w 180°C.
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DOMOWA BEZA Z KREMEM
| OWOCAMI

Koncowki: Ubijaki + Separator zottek
Sktadniki:

* 4 biatka

e 200 g cukru

e 1 tyzeczka soku z cytryny

e 200 ml Smietany 36% (do kremu)

e Owoce: maliny, borowki, kiwi

Oddziel biatka, ubij je z cukrem
i cytryng na sztywng piane. Piecz beze
w 100°C przez 90 min. Ubij Smietane
i udekoruj po ostudzeniu.
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NALESNIKI
SNIADANIOWE

Koncowki: Trzepaki
Sktadniki:
e 2 jajka
e 1,5 szklanki mleka
e 1 szklanka maki
e 1 tyzka oleju
e szczypta soli

Wszystko razem zmiksuj do
uzyskania gtadkiego ciasta. Odstaw na
10 min i smaz cienkie nalesniki na
patelni.



Koncoéwki: Ubijaki
Sktadniki:
® 200 ml Smietany 30% lub 36%
(mocno schtodzonej)
e 1 tyzka cukru pudru
e Opcjonalnie: kilka kropel ekstraktu
waniliowego

Ubij do momentu, az Smietana
bedzie trzymac ksztatt. Nie miksuj zbyt
dtugo - zamieni sie w masto!

Pamietaj: schtodzona Smietana =
tatwiejsze ubijanie.



PLACUSZKI
BANANOWE

Koncowki: Trzepaki
Sktadniki:
e 2 bardzo dojrzate banany
e 2 jajka
e 1/2 szklanki maki
e 1/4 tyzeczki proszku do pieczenia
e opcjonalnie: cynamon, wanilia

Zmiksuj wszystko trzepakami na
gtadkg mase. Smaz placuszki na
niewielkiej iloSci ttuszczu - az bedg
ztociste.
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SZYBKIE MUFFINKI
WANILIOWE

Koncowki: Trzepaki
Sktadniki:
* 1 jajko
e 1/2 szklanki mleka
e 1/3 szklanki oleju
e 1/2 szklanki cukru
e 1i1/2 szklanki maki
e 1 tyzeczka proszku do pieczenia
e kilka kropel aromatu waniliowego

Wymieszaj sktadniki mokre, dodaj
suche, miksuj do potgczenia. Piecz ok.
20 min w 180°C.
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DOMOWE MASLO
CZOSNKOWE Z ZIOLAMI

Koncowki: Mieszadta lub trzepaki

Sktadniki:
e 200 g miekkiego masta
e 2 zgbki czosnku (przecisniete)
e ulubione ziota (natka, koperek,
bazylia)
e SOl i pieprz do smaku

Miksuj masto z dodatkami, az
masa bedzie jednolita. Swietne do
grzanek, pieczywa, grillowanych
warzyw.
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PUSZYSTY KREM MASCARPONE
DO CIAST | TORTOW

Koncowki: Ubijaki
Sktadniki:
e 250 g mascarpone
e 200 ml Smietanki 30-36%
e 2 tyzki cukru pudru
e 1 tyzeczka ekstraktu waniliowego

Ubij wszystko razem krétko - tylko
do uzyskania gtadkiego kremu.
ldealny do tortdéw, tiramisu lub jako
deser z owocami.
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CIASTO NA NALE
SZPINAKOWE

Koncéwki: Trzepaki
Sktadniki:

* 1 jajko

e 1/2 szklanki mleka

e 1/2 szklanki wody

e 1 szklanka maki

e 2 garsci swiezego szpinaku

* SOl

Zblenduj szpinak z mlekiem, dodaj
reszte sktadnikow i miksuj na gtadka
mase. ldealne do wytrawnych
farszow!



ke jAjE‘c'zNE
Z PIEKARNIKA

Koncowki: Trzepaki
Sktadniki:
° 4 jajka
e 2 tyzki mleka
e sOl, pieprz
e dodatki: szynka, ser, pomidor,
szczypiorek

Roztrzep jajka z mlekiem i
przyprawami, dodaj sktadniki i przelej
do foremek silikonowych. Piecz 15-18
min w 180°C.
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DOMOWY KREM
CZEKOLADOWY

Koncowki: Mieszadta

Sktadniki:
* 100 g miekkiego masta
e 2 tyzki kakao
e 3 tyzki mleka skondensowanego
stodzonego
e szczypta soli

Wszystko miksuj do potgczenia.
Przechowuj w lodowce. Prosty
zamiennik popularnych kremow
orzechowych!
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£ Masz juz mikser?
Teraz czas na... coS ekstra!
A skoro juz w kuchni dziejg sie
cuda, moze warto dodac cos, co
jeszcze bardziej utatwi gotowanie?
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& Zajrzyj do naszej oferty -

mamy sprzet, ktory zwiekszy

komfort, skroci czas i utatwi
przygotowanie positkow!




