Pieprz cytrynowy

Kraj pochodzenia: POLSKA/POLAND

Wyprodukowano w Polsce.

Sktadniki: sol, pieprz czarny, cebula, czosnek, kwas cytrynowy, cukier, skorka cytrynowa, kurkuma, olej rzepakowy

Cechy organoleptyczne:

Konsystencja: sypka, dopuszczalne zbrylenia rozsypujace si¢ pod naciskiem palcow
Barwa: niejednolita, wlasciwa dla uzytych sktadnikow

Zapach: swoisty, bez obcych zapachow

Smak: pickacy, charakterystyczny dla uzytych skfadnikow

Parametry mikrobiologiczne: zgodne z Rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005

z pbZniejszymi zmianami
Parametry fizyko-chemiczne:
Wilgotno$¢, nie wigeej niz [%]: 12
Szkodniki lub ich pozostatosci: niedopuszczalne

Surowiec zawiera zwigzki siarki pochodzenia naturalnego. Surowiec moze zawierac: seler, gorczyce, gluten i orzeszki ziemne. Na
terenic zaktadu wystgpuja rowniez nastgpujace alergeny: jaja, soja, orzechy, sezam.

Surowiec nie jest modyfikowany genetycznie.

Surowiec nie zostat poddany dzialaniu promieniowania jonizujgcego.

Pozostatosci pestycydow nie przekraczajg pozioméw ustalonych w Rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 396/2005 z 23 lutego 2005
r. Z pOZniejszymi zmianami.

Przechowywac w suchych i chtodnych pomieszczeniach w zamknigtych opakowaniach (temp. do 25°C, w. w. do 75%).

Niniejszy atest jako$ciowy dotyczy wskazanych w nim cech jako§ciowych $rodka spozywezego wystepujacych przed datg wydania nabywcey towaru
wskazanego na fakturze, nie dotyczy wad powstatych w towarze po przejsciu niebezpieczenstwa na nabywceg, nie stanowi zapewnienia sprzedawcy.
o ktorym mowa w art. 564 k.c i ni¢ zwalnia nabywcy z obowigzku zbadania bez zbg¢dnej zwloki przedmiotu sprzedazy, po jego wydaniu nabywcy.



