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WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

1.

11.

12.
13.

14.
15.
16.
17.

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie z
catosciq tresci niniejszej instrukcji.

Przewdd przytaczeniowy nalezy podtaczy¢ do gniazdka o
parametrach zgodnych z podanymi w instrukgcji.

Ustawic urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka
temperature powierzchni.

Urzadzenie nalezy odtagcza¢ od sieci zawsze poprzez
pociggniecie za wtyczke a nie za przewod zasilajacy.

Wyltaczyc¢ urzadzenie z sieci, jesli nie jest juz ono uzywane oraz
przed jego czyszczeniem.

Nie zanurzac przewodu lub urzadzenia w wodzie.

Nie uzywac na wolnym powietrzu.

Nie uzywa¢ w poblizu materiatéw tatwopalnych jak meble,
posciel, papier, ubrania, firany, wyktadziny itp.

Nie pozostawiac¢ dzieci bez opieki w poblizu urzadzenia.

. Czesci urzadzenia stajg sie gorace podczas uzytkowania.

Urzadzenie nalezy trzymac wytacznie za uchwyt.

Nalezy zachowad ostroznos¢ przy wyjmowaniu produktéw.
Gotowe produkty sg goragce i moga poparzy¢.

Nie nalezy pozostawiac uzywanego urzadzenia bez nadzoru.
Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia i
znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzoér lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposéb, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byly zrozumiate.
Dzieci nie powinny bawic sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru nie
powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

Nie przenosi¢ ani nie przesuwac w trakcie uzytkowania.

Nie przykrywac urzadzenia w czasie pracy.

Nie wktada¢ do urzadzenia produktéw w foliach metalowych.
Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami.
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24.

25.

26.

27.

28.

20.

30.

Uzywac tylko z oryginalnie dofgczonymi akcesoriami.
Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.
Podczas otwierania drzwiczek moze uchodzi¢ bardzo goracy
strumien pary.

Przechowywad urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem
dzieci ponizej 8 lat.

Pilnowa¢, aby przewdd nie zwisat nad krawedzig stotu lub
innego blatu, ani nie dotykat goracych powierzchni.

Nie stawia¢ urzadzenia na lub w poblizu goracego palnika
gazowego lub elektrycznego, w rozgrzanym piekarniku, lub w
kuchence mikrofalowej.

Podczas obstugi urzadzenia nalezy zachowa¢ co najmniej 12
cm przestrzeni ze wszystkich stron, aby zapewni¢ odpowiednia
cyrkulacje powietrza.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ przy stosowaniu
pojemnikéw z innych materiatéw niz metal lub szkto.

Nie umieszcza¢ w piekarniku zadnego z nastepujacych
materiatow: kartonu, plastiku, papieru itp.

Podczas wktadania lub wyjmowania przedmiotéw z goracego
urzadzenia nalezy zawsze miec zatozone ochronne, izolowane
rekawice kuchenne.

To urzadzenie ma hartowane, bezpieczne drzwi szklane.
Szkto jest mocniejsze niz zwykte szkto i bardziej odporne
na pekanie. Unika¢ zarysowania powierzchni drzwi lub
obttukiwania krawedzi. Jesli szyba drzwiczek ma zarysowania
lub jest obttuczona, przed kolejnym uzyciem urzadzenia, nalezy
skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym punktem
serwisowym w celu sprawdzenia i naprawy.

Naczynia zawierajgce goracy olej lub inne gorace ptyny nalezy
przemieszczac z najwyzszg ostroznoscia.

Aby unikna¢ przegrzania piekarnika nie nalezy nakrywacd
potraw ani zadnej innej czesci piekarnika folig metalowa.



31.

32.

33.

34.

Nie stawia¢ przedmiotéw na szklanych drzwiczkach, kiedy sg
catkowicie otwarte.

Nie uzywac w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego,
gdy urzadzenie spadto lub zostato uszkodzone w inny sposéb.
Naprawe urzadzenia nalezy powierzy¢ autoryzowanemu
serwisowi; wykaz serwiséw w zatgczniku oraz na stronie www.
eldom.eu.

Napraw sprzetu moze dokonad jedynie autoryzowany punkt
serwisowy. Wszelkie modernizacje lub stosowanie innych niz
oryginalne czesci zamiennych lub elementéw urzadzenia jest
zabronione i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania.

Firma Eldom Sp. z o. o. nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.

Ten symbol ostrzega przed wysoka
temperatura powierzchni urzadzenia.

OSTRZEZENIA
- Nie wolno zastania¢ otworéw wlotu i wylotu powietrza.
- Nalezy zapewni¢ odpowiednia przestrzer wokoét urzadzenia.

GWARANCJA

- Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym.
- Nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych.

- Gwarancja traci waznos¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi.

- Warunki gwarancji podane sa w zataczniku.

INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC



INSTRUKCJA OBStUGI
PIEKARNIK PR500

OPIS OGOLNY

. Uchwyt drzwiczek

. Drzwiczki

Komora grzejna

Korpus

Otwory wentylacyjne

. Pokretto regulacji temperatury
Lampka kontrolna

. Pokretto wyboru funkgji

. Pokretto minutnika

10 Ruszt

11.Blaszka

12.Uchwyt do blaszki i rusztu
13.Rozno

14.Uchwyt do rozna

PPN AWN

DANE TECHNICZNE
moc: 2000 W
- napiecie: 220-240V, ~ 50Hz
- pojemnos¢: 48l
- regulacja temperatury: 100°C-230°C

v —

Piekarnik PR500 przeznaczony jest do grillowania, opiekania, pieczenia i ogélnego gotowania w naczyniach
zaroodpornych. Dodatkowo wyposazony jest w obrotowe rozno. Dzigki duzej pojemnosci mozna w nim
przyrzadzi¢ wiele réznych potraw.

PRZYGOTOWANIE URZADZENIA

Przed przystapieniem do uzytkowania nalezy sie upewni¢ czy urzadzenie, wtyczka i przewdd zasilajacy sa
sprawne i czy usunieto wszystkie czesci opakowania. Przed pierwszym uzyciem wszystkie czesci majace kontakt
z zywnoscig muszg by¢ doktadnie umyte. (patrz sekcja: Czyszczenie i konserwacja).

Podczas pierwszego uzycia moze wydziela¢ sie specyficzny zapach bedacy wynikiem procesu
produkcyjnego. Jest to proces normalny i ustepuje po pewnym czasie. W pomieszczeniu nalezy zapewnic
wiasciwa wentylacje np. otwierajac okno. Pierwsze uzycie urzadzenia powinno odbyé¢ sie bez produktow.

UZYTKOWANIE

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy:

- Zapoznac sie z instrukcja obstugi.

- Upewnic sig, Ze jest odtaczone od sieci, a pokretta (6, 8, 9) sa przekrecone maksymalnie w lewo - urzadzenie
jest wylaczone.

- Ustawic urzadzenie na ptaskim, twardym, stabilnym i odpornym na wysokie temperatury podtozu, pamietajac
0 zapewnieniu odpowiedniej przestrzeni wokot urzadzenia.



- Podfaczy¢ urzadzenie do sieci zgodnej z parametrami podanymi w instrukgji.
- Ustawic parametry pracy.

USTAWIENIE TEMPERATURY
- Temperature nalezy ustawi¢ przy pomocy pokretta (6). Mozna ustawi¢ temperature od niskiej do 230°C.

WYBOR SPOSOBU PRACY

Pokrettem (8) mozna wybrac 5 funkgji dla réznych dla réznych sposobéw pieczenia:
- [=] wiaczenie grzatki gérnej

- = wiaczenie grzatki dolnej

-= wigczenie grzatki gérnej i dolnej

- wiaczenie grzatki gérnej, dolnej i termoobiegu

- wiaczenie grzatki gérnej, termoobiegu + rozna

- Przekrecenie pokretta (8) w pozycje ,OFF” wylgcza urzadzenie.

USTAWIENIE CZASU PRACY

Czas pracy nalezy ustawi¢ pokrettem (9).

Aby uruchomi¢ minutnik, nalezy przekreci¢ pokretto (9) w prawo.

Po uptywie zaprogramowanego czasu bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy.

UWAGA.
Aby urzadzenie rozpoczeto prace trzeba ustawi¢ temperature, czas pracy oraz wybrac jedna z funkgji.

W komorze piekarnika (3) znajduje sie lampka wewnetrznego oswietlenia, ktéra Swieci sie w trakcie pracy
urzadzenia.
Podczas pracy lampka kontrolna (7) zapala sie i gasnie. Termostat utrzymuje odpowiednia temperature.

AKCESORIA

- ruszt (10) - stuzy do grillowania, opiekania, pieczenia i ogélnego gotowania w naczyniach zaroodpornych,

- blaszka (11) - stuzy do pieczenia réznych potraw zawierajacych wode lub uwalniajacych wode lub olej podczas
gotowania (m. in. miesa, drobiu, ryb itp.),

- uchwyt (12) - ufatwia wktadanie i wyciagganie z urzadzenia rusztu (10) i blaszki (11),

- rozno (13) - stuzy do pieczenia drobiu i innych rodzajéw miesa,

- uchwyt do rozna (14) - utatwia wkfadanie i wycigganie rozna (13).

OBSLUGA
- Umie$¢ produkty bezposrednio na ruszcie (10), blaszce (11) lub roznie (13), wtozy¢ do komory grzejnej (3) i
zamkna¢ drzwiczki piekarnika (2).

UWAGA
Nie wolno uzywac zadnych pojemnikow papierowych lub plastikowych.
Produkty powinny by¢ rozmieszczone na ruszcie (10), blaszce (11) lub roznie (13) rownomiernie.

- Ustawic temperature, wybrac sposéb pieczenia.
- Urzadzenie rozpocznie prace po ustawieniu czasu pokrettem (9).

UWAGA.
Aby urzadzenie rozpoczelo prace trzeba ustawic temperature, czas pracy oraz wybra¢ jedna z funkgji.

- Aby w trakcie pracy sprawdzi¢ postep pieczenia, nalezy przekreci¢ pokretto (8) w pozycje ,OFF’, a nastepnie
otworzy¢ drzwiczki (2) pociggajac za uchwyt (1).



UWAGA

Po otwarciu drzwiczek (2) z wnetrza moze wydostac sie goraca para.

- Do wyciagniecia potraw nalezy uzy¢ rekawic kuchennych oraz odpowiednich uchwytéw (12 lub 14).

- Po uptywie ustalonego czasu bedzie stychac sygnat dzwiekowy, a urzadzenie wytaczy sie.

- Po zakonczeniu gotowania nalezy przekreci¢ pokretto (8) w pozycje ,OFF"i odtgczy¢ urzadzenie od sieci.

WSKAZOWKI

- Na ruszcie (10) oraz blaszce (11) mozna umieszcza¢ maksymalnie 3,5 kg, a na roznie (13) maksymalnie 2,5 kg
produktow, ale produkty nie moga stykac sie ze Sciankami, drzwiczkami oraz elementami grzejnymi.

- Produkty musza by¢ roztozone réwnomiernie.

- Czas pieczenia nalezy dostosowac do wielkosci oraz rodzaju produktéw i ich temperatury poczatkowej.

- Kolejne porcje tej samej potrawy moga by¢ przyrzadzone szybciej ze wzgledu na rozgrzanie wnetrza urzadzenia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

- Przed czyszczeniem urzadzenie wytaczy¢ — pokretta (6, 8, 9) przekreci¢ maksymalnie w lewo - odtaczy¢ od
zasilania i poczekac az wystygnie.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno stosowac przedmiotéw ostro zakoriczonych albo ostrych, poniewaz
mozna doprowadzi¢ do uszkodzenia czesci funkcjonalnych albo naruszy¢ bezpieczenstwo urzadzenia.

- Wszystkie ruchome czesci nalezy umy¢ ciepta woda z ptynem. Najlepiej umy¢ je bezposrednio po uzyciu. Po
przeptukaniu czysta woda nalezy je natychmiast osuszyc.

- Nigdy nie zanurzac korpusu (4) w wodzie ani nie ptuka¢ pod strumieniem biezacej wody. Korpus (4) i komore
grzejna (3) czysci¢ przy pomocy wilgotnej Sciereczki.

- Jezeli umycie rusztu (10), blaszki (11) i rozna (13) jest trudne, mozna je zanurzy¢ w goracej wodzie z ptynem do
mycia naczyn, i odstawic na kilka minut.

- Wzmywarce mozna my¢ elementy (10, 11,12, 13, 14).

WYMIANA ZAROWKI W KOMORZE PIEKARNIKA

W przypadku gdy zaréwka w komorze piekarnika sie przepali, nalezy wymienic ja na zaréwke tego samego typu.
Zaréwka musi by¢ odporna na dziatanie wysokiej temperatury. Mozna jg naby¢ w

serwisie lub w sklepie specjalistycznym. Nie nalezy uzywac zaréwek innego rodzaju.

- Przed przystapieniem do wymiany urzadzenie wytaczy¢ — pokretta (6, 8, 9)
przekreci¢ maksymalnie w lewo — odtaczy¢ od zasilania i poczekac az wystygnie.

- Wykreci¢ ostone, a nastgpnie zaréwke rys.1.

- Wkreci¢ nowa zaréwke tego samego typu, a nastepnie wkreci¢ ostone.

PRZECHOWYWANIE rys.1

- Przed schowaniem urzadzenia nalezy je wytaczy¢ - pokretta (6, 8, 9) przekrecic¢

maksymalnie w lewo — odfgczy¢ od zasilania i poczekac az wystygnie.

Nigdy nie odstawiac urzadzenia, kiedy jest gorace lub nie odtagczone od zasilania.

Urzadzenie i wszystkie jego elementy wyczyscic.

Przechowywac piekarnik w pudetku (najlepiej oryginalnym) w czystym i suchym miejscu.

- Przewodu nie wolno owija¢ wokét urzadzenia. Nie wolno naciaga¢ przewodu, poniewaz moze to spowodowac
jego ostabienie i przerwanie.

OCHRONA SRODOWISKA

- Urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu lub
recyklingowi.

- Nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.



SAFETY TIPS

1.

10.
11.

12.

13.
14.
15.

Read the whole content of this user manual before using the
appliance for the first time connect the connection cord to a socket
which complies with the specification provided in the manual.
Set the appliance on a flat, stable and high temperature resistant
surface.

Always disconnect the appliance from the mains by pulling the
plug, not the power cord.

Disconnect the appliance from the mains whenever it is not used
or before cleaning it.

Do not immerse the cord or the appliance in water.

Do not use in open air.

Do not use nearby inflammable materials such as furniture,
bedding, paper, clothes, lace curtains, linings etc.

Do not leave children without care nearby the appliance parts of
the appliance become hot when the appliance is being used. You
should hold the appliance only by the handgrip.

Be careful when taking out the sandwiches. Ready made
sandwiches are hot and can burn.

Do not leave the appliance unattended when it is being used.
The device can be used by children aged 8 and older and by
persons with limited physical, sensory or mental capabilities, or
persons without sufficient experience and knowledge only under
supervision or if previously instructed on the safe use of the
appliance and the possible risks. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and maintenance that are the responsibility of
the user shall not be carried out by children without supervision.
Protect the appliance and the power cord against children under
8 years old.

Pay attention to make sure that the appliance is not played with
by children.

Do not carry or move the appliance when it is being used.

Do not cover the appliance when it is being used.

Do not put any products in metal foils into the appliance.
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28.
29.

Do not grasp the appliance with wet hands.

Keep the appliance and its cable out of reach of children under 8
years of age.

Make sure that the cable does not hang over the edge of the table
or other table top and does not touch hot surfaces.

Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner,
in a preheated oven or microwave oven.

When using the appliance, ensure that there is at least 12 cm
of space on all sides of the appliance to provide adequate air
circulation.

Special care should be taken when using containers made of
materials other than metal or glass.

Do not place any of the following materials in the oven: cardboard,
plastic, paper, etc.

Always wear protective, insulated kitchen gloves when inserting
or removing objects from the hot appliance.

This appliance has a safe, tempered glass door. This glass is
stronger than ordinary glass and more resistant to cracking. Avoid
scratching the door surface or scuffing the edges. If the door glass
is scratched or scuffed, contact your nearest authorised service
centre for inspection and repair before using the appliance again.
Move vessels containing hot oil or other hot liquids with extreme
care.

To avoid overheating, do not cover food or any other part of the
oven with metal foil.

Do not place objects on glass doors when they are fully open.
The appliance is intended for household use only.

A very hot stream of steam may come out of the appliance when
the cover is being opened do not use the appliance if the power
cord has been damages or when the appliance has fallen down or
was damaged in another way. The appliance should be repaired
by an authorized service shop; see the annexe or visit the site
www.eldom.eu for the list of authorized service shops.



30.

31.

32.

The appliance may be repaired only by an authorized service
outlet.

Modernizing the appliance or using other spare parts or
components for the appliance with the genuine ones is forbidden
and threatens the safety of use.

Eldom Sp. z o. o. is not responsible for any potential damages
caused by improper use of the appliance.

This symbol is a warning against the high
temperature of the appliance surface.

WARNINGS
- Do not cover the intake and outflow air openings.
- Ensure sufficient space around the appliance.

GUARANTEE

- The device is designed to be used in households.

- Not for professional use.

- The control lamp is not subject to guarantee.

- The guarantee expires when device is used improperly. Detailed warranty description in the annex.

KEEP THIS INSTRUCTION MANUAL



OPERATING INSTRUCTION
ELECTRIC OVEN PR500

GENERAL INFORMATION
1. Door handle

Door

. Heating chamber
Body

Vents

. Temperature control knob
. Indicator light

. Function setting knob

. Timer knob

10.Grill

11.Plate

12.Plate and grill handle
13.Rotisserie

14.Rotisserie handle

VONOUIWN

DANE TECHNICZNE

- power: 2000 W

- supply voltage: 230V ~ 50 Hz
- capacity: 481
- oil temperature control: 100°C - 230°C

. N
INTENDED USE

The PR500 oven is designed for grilling, roasting, baking and general cooking in heat-resistant vessels. In addition,
it is equipped with a rotisserie. Thanks to its large capacity, it can be used to prepare a wide variety of dishes.

SETTING UP THE APPLIANCE

Before using the appliance, make sure that the appliance, the plug and the power cable are in good technical
order and whether all parts of the package were removed.

Before the first use, all parts of the appliance that are in contact with food must be thoroughly washed (see:
Cleaning and maintenance).

Specific smell may be sensed during the first use, which results from the production process. It is a normal
process and it will go away after a time. Ensure the proper ventilation in the room, e.g. opening the window.
The first use of the appliance should be without products.

USE

Before using the appliance for the first time:

- Read the instruction manual.

- Make sure that the appliance is disconnected from the mains and that the knobs (6, 8, 9) are turned all the way
to the left, indicating that the appliance is switched off.

- Place the appliance on aflat, hard, stable, and heat-resistant surface, taking care to ensure that there is enough
room around the appliance.

- Plug the appliance into the mains, in line with the parameters specified in the instruction manual.

- Set the operating parameters.



TEMPERATURE SETTING
Use the knob (6) to set the temperature. The temperature can be set from low to 230°C.

OPERATING MODE SELECTION

Using the knob (8) you can select 5 different functions for different baking methods:
- top heater on

- bottom heater on

- top and bottom heaters on

- top and bottom heaters and fan oven function on

- top heater, fan oven function + rotisserie on

Turn knob (8) to the “OFF” position to turn the appliance off.

OPERATING TIME SETTING

Set the operating time by turning the knob (9).

To start the timer, turn the knob (9) to the right.

A sound signal will be heard after the programmed time has elapsed.

NOTE.
In order for the appliance to start operating, you need to set the temperature, the operating time and
choose one of the functions.

There is an internal light in the oven chamber (3) which lights up when the appliance is in operation.
During operation, the indicator light (7) lights up and goes out. The thermostat maintains the proper temperature.

ACCESSORIES

- grill (10) - used for grilling, roasting, baking and general cooking in heat-resistant vessels,

- plate (11) - used for baking various dishes containing water or releasing water or oil during cooking (e.g. meat,
poultry, fish, etc.),

- handle (12) - facilitates inserting and removing the grill (10) and the plate (11) from the appliance,

- rotisserie (13) — used for roasting poultry and other types of meat,

- rotisserie handle (14) - facilitates inserting and removing the rotisserie (13).

OPERATION
- Place the products directly on the grill (10), plate (11) or rotisserie (13), place them in the heating chamber (3)
and close the oven door (2).

NOTE:
Do not use any paper or plastic containers.
Products should be placed evenly on the grill (10), plate (11) or rotisserie (13).

- Set the temperature, select the baking method.
- The appliance will start once the time has been set using the knob (9).

NOTE.
In order for the appliance to start operating, you need to set the temperature, the operating time and
choose one of the functions.

- To check the baking progress during operation, turn the knob (8) to the “OFF” position and open the door (2)
by pulling the handle (1).



NOTE:
When the door (2) is opened, hot steam may escape from the interior.

- Use kitchen gloves and the appropriate handles (12, 14) to remove the food.
- After the set time has elapsed, a sound signal will be heard and the appliance will switch off.
- When cooking is finished, turn the knob (8) to the “OFF” position and disconnect the appliance from the mains.

TIPS

- Amaximum of 3.5 kg can be placed on the grill (10) and the plate (11), and a maximum of 2.5 kg on the rotisserie
(13), but the products must not come into contact with the walls, the door or the heating elements.

- Products must be distributed evenly.

- The baking time should be adapted to the size, type and initial temperature of the products.

- Consecutive portions of the same food can be cooked faster due to the warming up of the interior.

CLEANING AND MAINTENANCE

- Turn the knobs (6, 8, 9) to the left as far as possible before cleaning the appliance, disconnect it from the power
supply and let it cool down.

- Do not use sharp-edged or sharp objects to clean the appliance, as they may damage functional parts or
compromise the safety of the unit.

- All moving parts should be washed with warm water and washing-up liquid. It is best to wash them directly
after use. After rinsing with clean water, they must be dried immediately.

- Neverimmerse the body (4) in water or wash under running water. Clean the body (4) and the heating chamber
(3) with a damp cloth.

- If it is difficult to wash the grill (10), plate (11) and rotisserie (13), they can be immersed in hot water with
washing-up liquid and left for a few minutes.

- The dishwasher can be used to clean elements (10, 11, 12, 13, 14).

BULB REPLACEMENT IN THE OVEN CHAMBER

If the bulb in the oven chamber burns out, replace it with a bulb of the same type.
The bulb must be heat-resistant. It can be purchased in the maintenance shop or in
a specialist shop. Do not use other types of bulbs.

- Turn the knobs (6, 8, 9) to the left as far as possible before putting the product
away, disconnect the appliance from the power supply and let it cool down.
- Remove the cover and then the bulb fig.1.
- Screw in the new bulb of the same type, and then screw in the cover. Fig.1

STORAGE

- Turn the knobs (6, 8, 9) to the left as far as possible before putting the product away, disconnect it from the
power supply and let it cool down.

- Never put the appliance away when it is hot or still plugged in to the power supply.

- Clean the appliance and all its components.

- Store the oven in the box (preferably the original one) in a clean and dry place.

- Do not wrap the cable around the appliance. Do not tighten the cable, as this may weaken or tear the cable.

ENVIRONMENT PROTECTION

- The device is made of materials which can be reused or recycled.

- The device should be handled to a special point which deals with collecting and recycling of electric and
electronic equipment.



BEZPECNOSTNi POKYNY

1.
2.

© N o u ok

10.

11.

12.
13.

14.
15.
16.
17.
18.

Pred prvnim pouzitim si peclivé prectéte tento navo.

dfive nez napdjeci Snlru pripojite do sité zkontrolujte zda
napéti uvedené v ndvodu souhlasi s napétim elektrické sit.
Zarizeni postavte na rovné a stabilni plose odolné proti vysoké
teplot.

Vytahujete li zastrcku ze zasuvky nikdy netahejte za Snar.

Po pouziti a pred ¢isténim odpojte pfistroj od elektrické sit.
Neponofujte kabel nebo cely spotiebic¢ do vod.

PFistroj nepouzivejte venk.

PFistroj nepouzivejte v blizkosti lehce zapalnych latek jako jsou
napf. nabytek, lozni pradlo, papir, odév, zaclony, podlahové
krytiny apod.

Pokud se béhem pouzivani spotiebice v okoli pohybuji déti,
nenechavejte jich bez dozor.

Béhem vareni se zafizeni zahtiva. Spotrebi¢ drzte pouze za
drzadl.

Zvlastni pozornost vénujte pfi vyndavani sendvici. Hotovy
sendvic je horky a se mlzete popali.

Zapnuté zafizeni nenechavejte bez dozor.

Zatizeni mohou pouzivat déti stardi 8 let a osoby s fyzickym,
senzorickym nebo duSevnim omezenim nebo osoby, které
nemaji dostacujici zkusenosti a znalosti, vyhradné tehdy, jestlize
jsou pod dozorem nebo pokud byly instruovany v rozsahu
bezpecného pouzivani zafizeni a v rozsahu nebezpedi, ktera
jsou s timto pouzivanim spojena. Déti si nemohou hrat s timto
zafizenim. Cisténi a ukony udrzby, které vykonava uzivatel,
nemohou provadét déti bez dozoru. Zafizeni a napajeci kabel
je nutné chranit pred détmi mladsimi nez 8 let.

Zatizenim nemanipulujte béhem pouzivan.

Béhem vafeni zafizeni nezakryveijt.

ko pfistroje nevkladejte jidlo v kovové foli.

Nedotykejte se zafizeni mokryma rukam.

Spotrebic je uren pouze pro pouziti v domacnost.



19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

20.

30.

Zatizeni a jeho napajeci kabel musi byt umistén mimo dosah
déti mladsich 8 let.

Dbejte na to, aby napajeci kabel nevisel pfes okraj stolu, nebo
jiného pultu a nedovolte, aby se dotykal horkych povrchd.
Neumistujte zafizeni na horky elektricky nebo plynovy sporak
nebo do jejich blizkosti, do pfedehfaté trouby ani do mikrovinné
trouby.

Pfi provozu musi byt po viech stranach zafizeni volny prostor
alespon 12 cm pro zajisténi dostatecné cirkulace vzduchu.
Budte zvlast opatrni pfi pouzivani nadob vyrobenych z jinych
materialt nez kovu nebo skla.

Do trouby nevkladejte zadny z nasledujicich materiald: karton,
plast, papir atd.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfedméta z horkého zafizeni vzdy
pouzivejte ochranné, izolované kuchyrské rukavice.

Zafizeni ma tvrzené bezpeclnostni sklenéné dvefe. Toto sklo
je pevnéjsi nez bézné sklo a odolnéjsi vici praskani. Vyvarujte
se poskrabani povrchu dvefi nebo rozbiti hran. Pokud je sklo
dvirek poskrabané nebo popraskané, pred opétovnym pouzitim
zarizeni se prosim obratte na nejblizsi autorizované servisni
stfedisko.

Nadoby obsahujici horky olej nebo jiné horké kapaliny je
trebaprenaset s maximalni opatrnosti.

Aby nedoslo k pfehfati trouby, nezakryvejte jidlo ani jiné Casti
trouby kovovou folii.

Jsou -li sklenéné dvere zcela otevieny, nestavte na né zadné
predméty.

Pti otevieni vika mlze uniknout horkd para zafizeni nesmite
pouzivat je-li poSkozena sitova sSnlra, zafizeni Vam spadlo nebo
se vyskytuji viditeIna poskozeni. Opravu svéfte autorizovanému
servisu; seznam servisnich stfedisek je uvedeny v pfiloze a na
strance www.eldom.e.



31. VeSkeré opravy smi provadét pouze autorizované servisni
stfedisko. VeSkera modernizace nebo pouzivani neoriginalnich
nahradnich dil( je zakdzané a ohroZuje bezpelnost uzivatele

32. Firma Eldom Sp. z 0.0. nebere zodpovédnost za pfipadné skody,
které vzniknou v dusledku nespravného provozu zarizeni.

Tento symbol varuje pred vysokou
teplotou na povrchu zarizeni.

VYSTRAHY
- Neni dovoleno zakryvat otvory vstupu a vystupu vzduchu,
- Je nutné kolem zafizeni zajistit odpovidajici prostor.

ZARUKA

- Spotiebic je ur¢en pouze pro pouziti v domacnosti.

- Zafizeni nelze pouzivat pro profesionalni Gcely.

- Zaruka ztraci platnost v pfipadé nespravné obsluhy. Zaru¢ni podminky jsou uvedené v pfiloz.

DODRZUJTE NAVOD K OBSLUZE



INSTRUKCE OBSLUHY
ELEKTRICKA TROUBA PR500

OBECNY POPIS

1. Drzak dvitek

2. Dvirka

3. Komora trouby

4. Korpus

5. Vétraci otvory

6. Otocny regulator teploty
7. Cervend kontrolka

8. Otocny knoflik pro vybér funkce
9. Nastaveni doby prace
10. Rost

11. Plech

12. Drzak mtizky a rostu
13. Rozen

14. Drzdk na rost

TECHNICKE UDAJE
- prikon: 2000W
- napdéjeci napéti: 230V ~ 50 Hz
- objem:481
- regulace teploty v intervalu

100°C - 230°C ' -

. o o /
/m st
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Trouba PR500 je uréena na grilovani, opékani, pec¢eni a obecné vareni v zaruvzdornych naddobach. Kromé toho je
vybavena oto¢nym rozném. Diky jeji velké kapacité si v ni mizete pfipravit mnoho rdznych pokrma.

PRIPRAVA ZARIZENI

Pred pristoupenim k pouzivani zafizeni je nutné se ujistit, zda jsou zafizeni, napajeci kabel a zastr¢ka v pofadku a
zda byly odstranény vsechny casti obalu.

Pfed prvnim pouzitim musi byt vSechny casti zafizeni, které budou v kontaktu s potravinami, ddkladné umyty. (viz
kapitola: Cisténi a tdrzba).

Béhem prvniho pouziti se m{ize uvolhovat specificky zapach, ktery je vysledkem vyrobniho procesu. Jedna

se o normalni proces, ktery po urcitém case zmizi. V pokoji je nutné zajistit odpovidajici vétrani, napf.

pomoci otevieni okna. Prvni pouziti by mélo probihat bez produktd.

POUZITI

Pfed prvnim pouzitim zatizeni postupujte nasledovné:

- Prectéte si ndvod k obsluze.

- Ujistéte se, Ze je odpojeno od sité a otocné knofliky (6, 8, 9) jsou zcela otoceny doleva - zafizeni je vypnuté.

- Umistéte zafizeni na rovny, pevny, stabilni a tepelné odolny povrch a ujistéte se, ze kolem zafizeni je dostatek
mista.

- Pripojte zafizeni k siti v souladu s parametry uvedenymi v pfirucce.

- Nastavte provozni parametry.



NASTAVENI TEPLOTY
Nastavte teplotu pomoci oto¢ného knofliku (6). Teplotu je mozné nastavit od nizké az do 230 ° C.

VYBER ZPUSOBU CINNOSTI TROUBY

Oto¢nym knoflikem (8) mUzete zvolit 5 funkci pro rlizné zpUsoby peceni:

-8 Zapnuti horniho ohfevu

- = Zapnuti spodniho ohievu

- [=E zapnuti horniho a spodniho ohievu

- Zapnuti horniho, spodniho ohtevu a kruhového topného télesa s ventilatorem
- Zapnuti horniho ohtevu, kruhového topného télesa s ventilatorem + rozné
Otocenim knofliku (8) do polohy ,OFF” se zafizeni vypne.

NASTAVENI PRACOVNI DOBY

Doba prace se nastaviotocnym knoflikem (9).

Pro spusténi ¢asovace otocte knoflikem (9) doprava.

Po uplynuti prednastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.

POZOR.
Aby mohlo zafizeni zadit pracovat, je nutné nastavit teplotu, pracovni dobu a vybrat jednu z funkci.

V komore (3) trouby je vnitini osvétleni, které se rozsviti béhem provozu zatizeni.
Béhem provozu se kontrolka (7) rozsvécuje a zhasina. Termostat udrzuje pfislusnou teplotu.

PRISLUSENSTVI

- rost (10) - pouziva se na grilovani, opékani, peceni a obecné vareni v Zaruvzdornych nadobdéch,

- plech (11) - peceni riznych pokrmt obsahujicich vodu nebo uvolnujicich vodu nebo olej béhem vateni (m.j.
masa, driibeze, ryb atd.),

- drzadlo (12) - usnadnuje vkladani a vyjimani mfizky (10) a plechu (12) ze zafizeni,

- rozen (13) - pouziva se na peceni driibeze a jinych druhd masa,

- drzak na rozen (14) - usnadnuje vkladani a vyjimani rozné (13).

PROVOZ
- Polozte vyrobky pfimo na rost (10), pecici plech (11) nebo rozen (13), vlozte do komory trouby (3) a zaviete
dvitka (2).

POZOR
Nepouzivejte zadné papirové ani plastové obaly.
Potraviny na rostu (10), plechu na peceni (11) nebo na rozni (13) rovnomérné rozmistéte.

- Nastavte teplotu a vyberte zptsob peceni.
- Zafizeni za¢ne pracovat po nastaveni ¢asu oto¢nym knoflikem (9).

POZOR.
Aby mohlo zafizeni zacit pracovat, je nutné nastavit teplotu, pracovni dobu a vybrat jednu z funkci.

- Pro kontrolu priibéhu peceni béhem provozu otocte knoflik (8) do polohy,OFF”a potom uchopenim za drzadlo
otevrete dvirka (2). (1).

POZOR
Pfi otevieni dvifek (2) mize zevnit unikat horka para.



- Na vyjimani potravin pouzivejte kuchyrské rukavice a vhodné tchyty (12, 14) .
- Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signdl a zafizeni se vypne.
- Po ukonceni vareni nastavte oto¢ny knoflik (8) do polohy,OFF” a odpojte zatizeni od elektrické sité.

TIPY

- Na rostu (10) a plechu (11) je mozné umistit maximalné 3,5 kg a na rozni (13) maximalné 2,5 kg vyrobkd, ale
vyrobky nesmi pfijit do styku se sténami, dvefmi a topnymi prvky.

- Vyrobky musi byt rozlozeny rovnomérné.

- Doba peceni by méla byt ptizpGsobena velikosti a typu vyrobku a jejich poc¢atecni teploté.

- Dalsi ¢asti stejného jidla mohou byt pripraveny rychleji diky jiz rozehfaté troubé.

CISTENI A UDRZBA

- Pred cisténim zafizeni vypnéte — nastavte otocné knofliky (6, 8, 9) doleva do polohy maximum - odpojte od
napdéjeni a pockejte, dokud zafizeni nevychladne.

- K(isténi zatizeni nepouzivejte Spicaté nebo ostré pfedméty, protoze by mohlo dojit k poskozeni funk¢nich ¢asti
nebo ohrozeni bezpecnosti zafizeni.

- VSechny pohyblivé &asti je tfeba umyt v teplé vodé s pfidavkem jemného (isticiho prostfedku. Prislusenstvi
doporucujeme umyt ihned po pouziti. Po oplachnuti ¢istou vodou pfislusenstvi okamzité vysuste.

- Téleso (4) nikdy neponofujte do vody ani ho neoplachujte pod tekouci vodou. Téleso (4) a komoru trouby (3)
ocistéte navlh¢enou textilii.

- Pokud je myti rostu (10), plechu (11) a rozné (13) obtizné, muZzete je ponofit do horké vody s tekutym
prostredkem na myti nadobi a nékolik minut nechat namocené.

- Prvky, které mlzete myt v mycce (10, 11, 12,13, 14).

VYMENA ZAROVKY V TROUBE

Pokud se Zarovka v komore trouby vypali, vyménte ji za novou, stejného typu.
Zéarovka musi byt odolna vici vysokym teplotédm. Zarovky mizete koupit na
webovych strdnkdch nebo ve specializovaném obchodé. Jiné typy zarovek
nepouzivejte.

- Pred vyménou zarovky vzdy troubu vypnéte — nastavte otocné knofliky (6, 8, 9)
Uplné na maximum proti sméru hodinovych ruci¢ek - potom odpojte napéjeni a
nechte zarovku vychladnout.

- Odsroubujte kryt a potom zarovku obr.1.

- Zasroubujte novou zarovku stejného typu a potom kryt zasroubuijte.

obr.1

SKLADOVANI

- Pred ulozenim zatizeni vypnéte — nastavte oto¢né knofliky (6, 8, 9) na maximum doleva - odpojte napajeni a
pockejte, az vychladne.

- Nikdy nenechavejte zafizeni bez dozoru pokud je stdle horké nebo neni odpojeno od zdroje napajeni.

- Vydistéte zafizeni a vsechny jeho soucasti.

- Skladujte troubu v krabici (nejlépe plvodni) na ¢istém a suchém misté.

- Nikdy kabel neovijejte kolem zafizeni. Kabel nenatahujte,, m{ze dojit k jeho oslabeni a pretrzeni.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI.

- Zafizeni je zhotoveno z materidl(, které Ize znovu zhodnotit nebo recyklovat.

- Po ukonéeni zivotnosti spotfebi¢ zlikvidujte prostfednictvim sbérnych stredisek, kterd se zaobiraji recyklace
elektrickych a elektronickych zaizeni.
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Vor dem erstmaligen Gebrauch des Gerats bitte die
Gebrauchsanweisung vollstandig durchlesen.

Das Gerat an eine Steckdose anschlieBen, deren Parameter den
in der Betriebsanleitung angegebenen entsprechen.

Das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen
Flache platzieren.

Zwecks Abschalten des Gerdats vom Netz, immer am Stecker
und niemals am Kabel, ziehen.

Wird das Gerat nicht mehr benutzt, oder vor der Reinigung, ist
es komplett vom Stromnetz abzuschalten.

Das Gerat oder das Anschlusskabel niemals im Wasser
eintauchen.

Das Gerat nicht im Freien benutzen.
DasGeratnichtinderNahevonleichtbrennbaren Gegenstanden
verwenden, wie z. B. Mobel, Bettwasche, Papier, Kleidung,
Gardinen, Teppiche.

Kinder niemals unbeaufsichtigt in der Geratendhe lassen.

. Gerateteile erhitzen sich wahrend Nutzung. Das Gerat nur am

Griff anfassen.

Beim Herausnehmen der Sandwiches aus dem Gerat ist Vorsicht
geboten. Die fertigen Sandwiches sind heill und kénnen
Verbrennungen verursachen.

Das Gerat wahrend Nutzung niemals unbeaufsichtigt lassen.
Das Gerat kann von den Kindern uber 8. Lebensjahr benutzt
werden. Personen, die korperliche, sensorische und geistliche
Beeintrachtigungen aufweisen oder kei ne aus reichenden
Erfahrung oder kei n ausreichendes Wissen haben, kdnnen das
Gerat nur dann benutzen, wenn sie sich unter Aufsicht einer
anderen Person befinden oder Uber einen sicheren Gebrauch
des Gerats und damit verbundene Gefahren unterrichtet
werden. Kinder dirfen mitdem Geratnichtspielen.DieRei
n i gung und Wartungsarbeiten, die dem Benutzer obliegen,
dirfen von den Kindern ohne Aufsicht nicht durchgefiihrt
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werden. Das Gerat und das Netzkabel sind vor Kindern unter 8.
Lebensjahr zu schiitzen.

Das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals transportieren oder
verschieben.

Das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals Gberdecken.
Geben sie keine in Alufolie eingewickelten Lebensmitteln in
das Gerat ein.

Das Gerat nicht mit feuchten Handen anfassen.

Das Gerat ist ausschliel3lich fuir Hausgebrauch bestimmt.

Beim Offnen des Deckels kann heiBer Dampf heraustreten,
daher am besten Ofenhandschuhe benutzen.

Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aul3erhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren auf.

Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht Gber den Rand eines
Tisches oder einer anderen Kante hangt und keine heil3en
Oberflachen beriihrt.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe eines heillen Gas-
oder Elektrobrenners, in einem vorgeheizten Ofen oder einer
Mikrowelle auf.

Achten Sie beim Betrieb darauf, dass auf allen Seiten des Gerates
mindestens 12 cm Platz vorhanden sind, um eine ausreichende
Luftzirkulation zu gewahrleisten.

Bei der Verwendung von Behadltern aus anderen Materialien als
Metall oder Glas ist besondere Vorsicht geboten.

Legen Sie keine der folgenden Materialien in den Ofen: Pappe,
Kunststoff, Papier usw.

Tragen Sie beim Einlegen oder Entfernen von Gegenstanden
aus dem heiBen Gerat immer schitzende, isolierte
Kichenhandschuhe.

Dieses Gerat hat eine gehartete, sichere Glastir. Dieses Glas ist
starker als herkdmmliches Glas und widerstandsfahiger gegen
Rissbildung. Vermeiden Sie, dass die Turoberflache zerkratzt
oder Kanten beschlagen werden. Wenn die Turverglasung
Kratzer aufweist oder beschadigt ist, wenden Sie sich vor
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der erneuten Verwendung des Gerates an eine autorisierte
Servicestelle in lhrer Nahe zwecks Inspektion und Reparatur.
Verlegen Sie Behilter mit heiBem Ol oder anderen heien
Flussigkeiten mit dul3erster Sorgfalt.

Um eine Uberhitzung des Ofens zu vermeiden, sollten Sie
Lebensmittel oder andere Teile des Ofens nicht mit Metallfolie
abdecken.

Stellen Sie keine Gegenstande auf die Glastir, wenn sie
vollstandig geoffnet sind.

Das Gerat darf nicht mit einem beschadigten Anschlusskabel,
nach Sturz oder einer anderwartigen Beschadigung betrieben
werden. Bei Beschadigung wenden Sie sich bitte an die
Servicestelle des Herstellers; Die Kundendienststellen finden
Sie am Ende der Gebrauchsanleitung oder auf der Internet-
Seite: www.eldom.eu.

Reparaturen konnen ausschlieSlich von einer autorisierten
Kundendienstwerkstatte durchgefiihrt werden. Jegliche
Modernisierung oder Einsatz nicht originaler Ersatzund
ZubehorteileistuntersagtundgefahrdetdieNutzungssicherheit.
Die Firma Eldom sp. z o.0. haftet nicht fir eventuelle Schaden,
die infolge zuwiderlaufender Nutzung des Gerats entstanden

sind.
Dieser Symbol warnt vor
hoher Geratetemperatur.

WARNUNGEN
- Bedecken Sie die Lufteinlassund Luftauslasséffnungen nicht,
- Lassen Sie um das Gerdt herum ausreichend Platz.

GARANTIE

- Das Gerat ist ausschlieBlich fur den privaten Gebrauch im Haushalt bestimmt.
- Das Gerét darf nicht zu gewerblichen Zwecken benutzt werden.

- Beizuwiderlaufender Benutzung erlischt die Garantie.

- Die genauen Garantiebedingungen werden beigelegt.

DIE ANWEISUNG MUSS AUFBEWAHRT WERDEN



GEBRAUCHSANWEISUNG
ELEKTROBACKOFEN PR500

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG
1. Turgriff

2. Tar

3. Garraum

4. Gehduse

5. Luftungsoffnungen

6. Dreh-Temperaturregelung
7. Kontrollleuchte

8. Funktionswahlknopf

9. Timerknopf

10.Rost

11.Blech

12.Halter fur Blech und Rost
13.Spie

14.SpieB-Halter

TECHNISCHE ANGABEN

- Leistung: 2000W

- Versorgungsspannung: 230V~50Hz

- Volumen: 481

- Oltemperaturregulierung:
100°C - 230°C : -

...-. oy Eg _ ;E ___.II_ —_.:
VERWENDUNGSZWECK

Der Ofen PR500 ist zum Grillen, Braten, Backen und Kochen in hitzebestandigen Behaltern bestimmt. Dartber
hinaus ist er mit einem rotierenden Grillspie ausgestattet. Dank seiner grolen Kapazitat kann er fur die
Zubereitung einer Vielzahl von Gerichten verwendet werden.

VORBEREITUNG DES GERATS

Vor dem Gebrauch ist zu Gberprifen, dass das Gerét, der Stecker und das Anschlusskabel leistungsfahig sind, und
ob alle Verpackungsteile entfernt wurden. Vor jedem Gebrauch missen alle Bestandteile des Geréts, die in Kontakt
mit Lebensmitteln kommen, genau gereinigt werden (siehe Abschnitt: Reinigung und Wartung).

Bei dem ersten Gebrauch kann das Gerét einen spezifischen Geruch ausstromen, der aus dem
Herstellungsprozess resultiert. Er ist nicht schadlich und soll nach kurzer Zeit nachlassen. Im Raum ist eine
ausreichende Liiftung, z.B. durch Offnen der Fenster sicherzustellen. Zum ersten Mal ist das Gerat ohne
Produkte zu nutzen.

GEBRAUCH

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerétes sollten folgende Schritte unternommen werden:

- Betriebsanleitung durchlesen.

- Achten Sie darauf, dass das Gerat vom Netz getrennt ist und die Knopfe (6, 8, 9) so weit wie mdglich nach links
gedreht sind — das Gerat ist ausgeschaltet.

- Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, harte, stabile sowie hitzebestandige Unterlage und sorgen Sie dafiir, dass
um das Gerat ein entsprechendes Platzangebot ist. .



- SchlieBen Sie das Gerdt an das Stromnetz an, das den in der Gebrauchsanleitung angegebenen Parametern
entspricht.
- Stellen Sie die Betriebsparameter ein.

TEMPERATUREINSTELLUNG
Verwenden Sie das Einstellrad (6), um die Temperatur einzustellen. Die Temperatur kann von niedrig bis 230°C
eingestellt werden.

AUSWAHL DER BETRIEBSART

Mit dem Drehknopf (8) konnen Sie 5 verschiedene Funktionen fiir verschiedene Backmethoden auswahlen:
- [ Einschalten der Oberheizung

- [=] Einschalten der Unterheizung

- [= Einschalten der Ober- und Unterheizung

- Einschalten der Ober- und Unterheizung und der Umluft

- [2=] Einschalten der Oberheizung, der Umluft + des Grills

Drehen Sie den Knopf (8) auf,,OFF", um das Gerat auszuschalten.

EINSTELLEN DER BETRIEBSZEIT

Die Betriebszeit wird durch Drehen des Knopfes (9) eingestellt.

Um den Timer zu starten, drehen Sie den Knopf (9) im Uhrzeigersinn.
Nach Ablauf der programmierten Zeit ertont ein Piepton.

ACHTUNG!
Damit das Gerdt in Betrieb gehen kann, miissen Sie die Temperatur, die Betriebszeit und eine der
Funktionen einstellen.

Im Ofenraum (3) befindet sich eine Innenbeleuchtung, die bei Betrieb des Gerdts aufleuchtet.
Wahrend des Betriebs leuchtet die Kontrollleuchte (7) auf und erlischt. Der Thermostat halt die richtige Temperatur
ein.

ZUBEHOR

- Rost (10) - wird zum Grillen, Braten, Backen und Kochen in hitzebestandigen Behaltern verwendet,

- Blech (11) - zum Braten verschiedener wasserhaltiger oder beim Kochen Wasser und Ol freisetzender Gerichte
(z. B. Fleisch, Gefllgel, Fisch usw.),

- Griff (12) - erleichtert das Einsetzen und Entfernen des Rosts(10) und des Bleches (11) aus dem Gerat,

- SpieB (13) - dient zum Braten von Gefliigel und anderer Fleischsorten,

- GrillspieB3-Halter (14) - erleichtert das Einsetzen und Entfernen des Grills (13).

BEDIENUNG
Die Produkte direkt auf den Rost (10), das Blech (11) oder den SpieB (13) legen, in den Garraum (3) stellen und die
Ofenttir (2) schlieBen.

ACHTUNG
Verwenden Sie keine Papier- oder Kunststoffbehalter.
Die Produkte sollten auf dem Rost (10), dem Blech (11) oder dem Spief3 (13) gleichméBig platziert werden.

- Stellen Sie die Temperatur ein und wahlen Sie die Backmethode.
- Das Gerat startet, nachdem die Zeit mit dem Einstellrad (9) ausgewahlt wurde.

ACHTUNG!
Damit das Gerdt in Betrieb gehen kann, miissen Sie die Temperatur, die Betriebszeit und eine der
Funktionen einstellen.



- Um den Backfortschritt wahrend des Betriebes zu Giberprifen, den Knopf (8) auf,OFF” stellen und dann die Tur
(2) durch Ziehen am Griff (1) 6ffnen.

ACHTUNG
Beim Offnen der Tiir (2) kann heiBer Dampf aus dem Innenraum entweichen.

- Verwenden Sie Kiichenhandschuhe und geeignete Griffe, um die Gerichte herauszunehmen (12, 14).
- Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein Piepton und das Gerat schaltet sich aus.
- Nach Beendigung des Kochvorgangs sollte das Geréat auf,,OFF” eingestellt (8) und vom Netz getrennt werden.

HINWEISE

- Auf dem Rost (10) und dem Blech (11) kénnen maximal 3,5 kg und auf dem SpieB3 (13) maximal 2,5 kg platziert
werden, aber die Produkte diirfen nicht mit den Wanden, Tiiren oder Heizelementen in Beriihrung kommen.

- Die Produkte mussen gleichméafig verteilt werden.

- Die Backzeit sollte an die GroBe sowie Art und Anfangstemperatur der Produkte angepasst werden.

- Durch das Aufwarmen des Innenraums konnen die ndchsten Portionen derselben Speisen schneller zubereitet
werden.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Vor der Reinigung die Knopfe (6, 8, 9) so weit wie moglich nach links drehen, das Gerdt ausschalten, vom
Stromnetz trennen und abkiihlen lassen.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerdtes keine scharfkantigen oder scharfen Gegenstéande, da diese
Funktionsteile beschadigen oder die Sicherheit des Gerates beeintrachtigen kdnnen.

- Alle beweglichen Teile sollten mit warmem Wasser und Reinigungsmittel gewaschen werden. Am besten
waschen Sie sie direkt nach dem Gebrauch. Nach dem Spllen mit sauberem Wasser missen sie sofort
getrocknet werden.

- Das Gehéuse (4) niemals in Wasser eintauchen oder unter flieBendem Wasser spiilen Das Gehduse (4) und die
Heizkammer (3) mit einem feuchten Tuch reinigen.

- Wenn es schwierig ist, Rost (10), Blech (11) und SpieB8 (13) zu waschen, kdnnen sie in heiles Wasser mit
Geschirrspiilmittel getaucht und einige Minuten stehen gelassen werden.

- Die Gegenstande (10, 11, 12, 13, 14) kdnnen in einer Geschirrspilmaschine gewaschen werden.

GLUHBIRNENWECHSEL IM GARRAUM
Wenn eine Gliihbirne im Garraum ausbrennt, sollte sie durch eine Glihbirne des
gleichen Typs ersetzt werden. Die Glihbirne muss hitzebestandig sein. Sie kann in
der Werkstatt oder im Fachhandel erworben werden. Verwenden Sie keine anderen
Arten von Glihbirnen.
- Vor dem Austausch die Knopfe (6, 8, 9) so weit wie moglich nach links drehen,
das Gerat vom Netz trennen und abkihlen lassen.
- Entfernen Sie die Abdeckung und dann die Glihbirne Abb.1.
- Montieren Sie eine neue Birne des gleichen Typs und schrauben Sie dann den
Deckel ein. Abb.1

AUFBEWAHRUNG

- Vor dem Abstellen des Geréts die Knopfe (6, 8, 9) so weit wie moglich nach links drehen, das Gerat vom Netz
trennen und abkihlen lassen.

- Stellen Sie das Gerat niemals ab, wenn es heif3 oder nicht vom Netz abgetrennt ist.

- Reinigen Sie das Gerédt und alle seine Komponenten.

- Lagern Sie den Ofen in einer Box (vorzugsweise der Originalverpackung), an einem sauberen und trockenen
Ort.



- Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat. Ziehen Sie das Kabel nicht fest, da dies das Kabel schwéachen oder
durchtrennen kann.

UMWELTSCHUTZHINWEISE
- Das Gerat wurde aus Rohstoffen hergestellt, die weiter verarbeitet und recycelt werden kdnnen.
- Die Rohstoffe sind bei der zustandigen Annahmestelle abzugeben.




MEPbI BE3OMNMACHOCTHU
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lNepen nepBbiIM  MCNONb30BaHWMEM  BHUMATESIbHO  MpounTanTe
NHCTPYKLMIO NO SKCMIyaTaunm.

MNepen noaknioyeHMem K ceTu, YAOCTOBEpbTeCb, UYTO HarnpaXeHue
npubopa (CM. UHCTPYKLNIO) COOTBETCTBYET HAMPAXKEHNIO CETU.
YcTtaHOBUTb NpnbOOpP Ha POBHOW, CTabUNbHOM NOBEPXHOCTW, KOTOpasn
YyCTONYMBA K BO34ENCTBUIO BbICOKOW TemnepaTypbl.

Mpu BbiKNOYEeHUN Npubopa He TAHYTb 3a CETEBOW LUHYP; BbIKNOYATh
npubop, BbiHYB BUKY U3 PO3ETKN.

OTcoepmHnTb NpPUBOP OT CETU MOoCsie OKOHYaHWA paboTbl 1 nepen
YNCTKOM.

He norpy»aTtb yCTPONCTBO WU CETEBOW LLHYP B BOAY.

He ncnonb3oBaTb Ha OTKPbITOM BO3AyXe.

He ncnonb3oBatb B6/M3K NErkKOBOCMIAMEHSALWMXCA MaTeEPUAIOB Kak
mebenb, nocTtenb, bymara, oaexnaa, Tiofib, KOBPOBble MOKPbLITUA U T.4.
HabniopaiTe 3a feTbMu, eCnv HaxogATcA B6an3m npubopa.

dnemMeHTbl YCTPOWCTBA HarpeBawTcA BO Bpema paboTtbl. [epxaTtb
NPuBOpP TONBbKO 3a PYUKM.

ByabTe  OCTOPOXHbI, BblHMMaa OyTepb6bpopbl. [PUroToBNEHHbIE
COHABUYN rOPAYMEONACHOCTb NOMyYEHMA OXOora.

He octaBnAanTte BknoueHHbIN npnbop 6e3 npucmoTpa.

Jetn crapwe 8 net, nMua C OrpaHMYEHHbIMU  GU3NYECKMMU,
YMCTBEHHbIMU W CEHCOPHbIMKA BO3MOXHOCTAMM WA e nuua C
OrpaHNYEHHbIM OMbITOM 1 3HAHUAMMK MOTYT NONIb30BaTbCA NPUOGOPOM
NCKNIOUNTENbHO B CUTYauuW, KOr4a HaxoOdATCA MoA KOHTpoOnem unuv
e MpownM MHCTPYKTaX B obnactu 6e30MmacHOCTU MCMob30BaHNA
npubopa M 03HAKOMUIUCL C yrpo3amu B 0b6nacTv MCMNonb30BaHWA
npubopa. et He MoryT urpatbca npubopom. Ynuctka n yxog moryt
BbINOSTHATCA AE€TbMW.

Tonbko nop KoHTponem nonb3oBatenein. Cnegyet obpaTnTb ocoboe
BHMMaHVe Ha Npubop 1 CEeTEBON LLHYP B CMTyaLmMm AeTen mnaguwe 8 nert.
Bo Bpemsa paboTbl 3anpeLyaeTca nepemelleHre yCTPONCTBa BO Bpemsa
paboTbl cneanTe 3a Tem, YTo6bl NPUOBOP He ObiN NPUKPBLIT.

He npukacaTbca MOKpbIMU pyKamu .
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TonbKo AnAa JoMalLHero Ncnosib30BaHUA.

MpuY OTKPbITUN KPbILKK, MOXET BbIAENATLCA rOpAYNN nap.

XpaHuTe yCTPONCTBO 1 ero Kabenb BHe JOCAraeMOCTU ieTel B BO3pacTe
Jo 8 nert.

Cnegute, uTob6bl Kabenb He BMCEN Haf Kpaem CToMa WAW ApYrown
CTOJNIeLLHMLbI, H/ He Kacancsa ropAauYmnx noBepxXHOCTeN.

He pa3melyanTte yCTpONCTBO Ha unu BONIM3KM ropAYven ra3oBoO ropenku
N SNEKTPUYECKON NINTKIW, B HArpeTom QyXOBKe, NN B MUKPOBOJTHOBKE.
Bo Bpems ncrnonb3oBaHMA YCTPONCTBA COXPaHANTe, NO KpanHewn mepe,
12-CaHTMMETPOBOE PaCcCTOAHUE CO BCEX CTOPOH, YTOObI obecneunTb
COOTBETCTBYIOLLYIO LIMPKYNALUIO BO3AyXa.

Cobntoparite 0cobyto OCTOPOXKHOCTb NPM MCMNOSb30BAHNN EMKOCTEN 13
APYrx MaTepranos, YemM MeTasnn Uim CTekno.

He nomelante B MUHM-NEYM HU OOQUH U3 CNERYyIOWMX MaTepuanos:
KapTOH, NnacTuk, bymara n 1. .

Bo BpemA pasmelwieHnA nnm u3BneYeHUA npeameToB U3 ropavero
YCTPOWCTBA, BCerga HageBanTe 3alUTHble, N30NMPYOLME BapeKKu-
NpUXBaTKW.

Y 3TOro ycTponcTBa 3aKkaneHHas, 6e3onacHas, CTeKnAHHAA ABepua.
Crekno npouHee, yeM O6bIYHOE CTEKNO, U OHO Honee yCTOMYMBO K
pacTpecknBaHuio. M3beranite LapannH Ha NMOBEPXHOCTU ABepLbl UIn
yAapoB B KPOMKW. Ecnin cTekno gsepubl noyapanaHo Uiy NoBpeKaeHo,
nepeg cnegyowWwyM WCNOAb30BaHMEM YCTPOWCTBA, CBAXUTECb C
6nKanlM aBTOPM30BaHHbIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM AS1A NPOBEPKN 1
pemMoHTa.

MNMocyay, cogep»allyto ropayee Macio Uan gpyrue ropaumne XngkocTtu,
nepemeLanTe c 0CO60 OCTOPOXKHOCTbIO.

YT06bI NPenoTBpaTUTL NEpPEerpeB MUHK-NEYN, He NPUKpPbIBaTe 6ntog,
HW Kakon-nnbo Apyron YacTy MUHU-NEeYM, MeTannmyeckomn Gonbrom.
He cTaBbTe npegmeTbl Ha CTEKIAHHYIO ABepLy, KOrga oHa MosHOCTbIO
OTKpbITa.

3anpewaeTca umcnonb3oBaHWe npubopa, ecnm CeTeBOM  LIHYpP
noBpexaeH WNM noBpexaeH uHaye. B cnyyae noBpexaeHuA
HeobxoAMMo obpaTUTbCA B CepBUC LeHTP npowussoautend. Cepsuc



LieHTpbl MOAaHbI B NPUNOXEHWM 1 Ha www.eldom.eu.

31. PeMOHT moxeT ObiTb MPon3BeAEH TONbKO aBTOPU30BaHHbIM CEPBUC
LleHTpOM. 3anpeLatoTca Kakue nnbo nonpasBKy WAN MUCNONb30BaHME
APYrMX YemM OpUrMHaNbHble 3anacHbIX YacTel WAN  NIEMEHTOB
YCTPOWCTBA, YTO MOXKET OMACHbIM.

32. ®upma Eldom sp z 0.0. He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a BO3MOXHble
NoBpeXAeHNA, BO3HUKLLNE B pe3ynbTaTe HenpaBuibHOroobpalyeHns

[aHHbIN 3HaK NpeaynpeXxaaeT 0 BbiICOKON
TeMmnepaType NoBepXHOCTU Nnpubopa.

BHUMAHUE
- 3anpewaetcs 6NIOKMPOBATb OTBEPCTUSA BXOAALErO 1 BbIXOASALLErO BO3AYXa,
- Heo6X0AMMO 06ecneYnTb OCTaTOYHOE MPOCTPAHCTBO BOKPYT YCTPOCTBA.

FAPAHTUA

- YCTpPONCTBO NpeAHa3HauY€eHOo TONbKO ANA JOMALLUHEro NCMONb30BaHNA.

- 3anpeLyaetca Ucnosib3oBaHve B NPodpeccmoHanbHbIX Lenax.

- B cnyyae HenpaBuibHOW SKCMyaTaLyv rapaHTUsA He ABNAETCA AeNCTBUTENbHON.
[eTanbHaa nHGOPMaLMA HAXOQNUTCA B MPUNOXKEHUN.

MHCTPYKUUIO CNEAYVET COXPAHUTD



MHCTPYKLUMA NO SKCMJIYATALUA
SNEKTPUYECKAS JYXOBKA PR500

OBLLEE ONMNCAHUE

Pyuka aBepubl

Asepua

Kamepa

Kopnyc

BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA
Pyuka perynmpoBku Temnepatypbl
KoHTponbHaa namnouka

Pyuka Bblbopa GyHKLUM

Pyuka Tanmepa

10.PeweTtka

11.MpoTrBeHb

12.Pyuka ana NnpoTMBHA 1 peLleTKn
13.Bepreno

14.Pyuka ana septena
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HA3HAYEHUE
MuHu-neub PR500 npegHa3HaueHa AN 3anekaHvisa Ha rpune, nofkaprBaHus, 3aneKkaHms 1 obLero npuroToBneHms
MUKW B »KaponpoyHbIx popmax. OHa JOMONHUTENbHO OCHallleHa BepTenom. bnarogapa 6onblioii BMeCTUMOCTM
MO>HO B Hell MofroToB/Tb pa3HoobpasHble bntoaa.

NOAroTOBKA YCTPOMCTBA

Mepen TeM Kak MPUCTYMUTb K WCMONIb3OBaHUIO YCTPONCTBA, HEOOXOAMMO Yy6eAnTbCA, UTO YCTPOWCTBO, €ro
KOHTaKTHaA BUJIKA MNUTAIOWMI NPOBOJ UCMPaBHbI, @ TakKe yAaNeHbl BCe S1eMeHTbl yNakoBKM.

Mepen nepBbIM MCNONb30BaHMEM BCE 3SMEMEHTbl YCTPONCTBA, KOHTAKTUpYOLWMe C MULLEBbIMUA MPOAYKTaMu,
HeobXoAMMO TLIATENbHO BbIMbITb. (CM. Pazgen: Ounctka u npodurnakTrka).

Mpy nepBOM WCMONb30BaHMN YCTPOMCTBO MOXET MW3AaBaTb cCreynmduyeckuin 3amax, KOTopbli ABnAeTCA
pe3ynbTaToM NpoLiecca N3roToBNEeHNA YCTPONCTBA. ITO HOpMasnbHOe ABMEHME — 3anax UCHe3HeT Yepes HeKoTopoe
Bpems. BiomelleHnm, B KOTOPOM YCTaHOBJIEHO YCTPOMCTBO, CiefyeT 06ecneymnTb COOTBETCTBYIOLLYIO BEHTUIALMIO,
Hanpumep, OTKPbITb OKHO. [epBblii 3aMyCcK yCTPONCTBa clefdyeT BbIMONHNUTL 6€3 MPoayKTOB.

SKCMNNYATALUA

I'Iepeu nepBbIM UCMOJIb30OBaHNEM yCTpOI/ICTBa
O3HaKOMbTeCh C PyKOBOACTBOM MO SKCMlyaTaLum.

- Y6eputecb B TOM, 4TO YCTPOWCTBO OTK/IIOUEHO OT CETU, a PyuKku (6, 8, 9) NOBEPHYTbI MaKCMMaNbHO BIEBO — YCTPONCTBO
BbIK/TIOUEHO.

- Pa3mecTuTe yCTPOWCTBO Ha NIOCKOWA, TBEPLOW, CTaBUNBHON 1 YCTOMYMBON K BbICOKOW TemMnepaType NoBepXHOCTH, MOMHsA 06
obecneyeHnn COOTBETCTBYIOLLIErO NPOCTPAHCTBa BOKPYT YCTPOCTBa.



- TMopknioumnTe yCTPOMCTBO K CETU, KOTOPas COOTBETCTBYET XapaKTepuCTVKaM, yKa3aHHbIM B PyKOBOACTBE.
- HacTpoiiTe napameTpbl paboTbl.

HACTPOMKA TEMMEPATYPbI
TemnepaTypy HacTPONTE C MOMOLLbIO PyUKH (6). MOXHO HaCTPOWTb TemMnepaTypy OT Hu3Koii 4o 230°C.

BblBOP PEXKVMA PABOTbI

C nomoLLbto pyuKy (8) MOXKHO BbI6PaTh 5 GYHKLMIA ANst pa3HbIX CMOCOOOB 3aneKaHus:
- = skniouenve BEpPXHero Harpesarens

- [ Bkniouenme HuxHero Harpesatens

- [=] skniouenne BepxHero 1 HKHEro Harpesatens

- BKJIIOUYEHWE BEPXHETO, HUXKHEro HarpesaTens 1 TepMOLMPKYALmUm

- BKJIIOUYEHWEe BEPXHETO HarpeBaTena, TePMOLMPKYIALMM + BepTena

Mpwn noBopoTe pyukn (8) B nonoxeHne «OFF», ycTPOMCTBO BbiK/OYaeTCcA

HACTPOWKA BPEMEHU PABOTbI

Bpems paboTbl HaCTpoKTe C MOMOLLbIO PYUKM (9).

YT06bI BKNIOUNTB TaliMep, MOBEPHUTE PYUKY (9) BNpaso.

Mocne ncteueHnn 3aaHHOro BpeMeHM OyaeT CbllieH 3ByKOBOW CUrHaJI.

NMPUMEYAHMUE.
[ina Toro, 4To6bl YCTPONCTBO HauaNo paboTaTb, HEOGXOAMMO HAaCTPOUTb TeMNepaTypy, Bpems pa6oTbl, a
TaKXe Bbl6paTb oAHY GYHKLMIO.

B Kamepe MuHW-neun (3) HaxoAUTCA Namroyka BHYTPEHHEro OCBELLeHUsA, KoTopas roput B xoge paboTbl
ycTpoiicta. Bo Bpema paboTbl KOHTposibHaA Nlamrouka (7) 3aropaeTca U racHet. TepmocTaT MofaepKuBaeT
COOTBETCTBYIOLLYIO TEMMEepaTypy.

AKCECCYAPDI

- pewetka (10) - Ans rpuns, NoXKaprBaHUA, >kapeHbs 1 O6LLEro NPUroTOBAEHWS NMULLM B )XapOCTONKNX dopmax,

- npoTuBeHb (11) - ANA UCNONb30BaHWA NPW KapeHbe Pa3nuUHbIX 650, CoaepKalynx Boay, v BblAENAOLMNX
BOAY WJIN MAcs1o BO BPeMs NMPUroToBieHNUaA 610 (B YaCTHOCTY MACa, NTHLbI, Pbibbl 1 T. 11.),

- pyuKa (12) - obneryaeT pasmeLlyeHie 1 U3BneyeHne U3 ycTpoictaa peletky (10) n npotmsHa (11),

- BepTen (13) - cnonb3yeTtca AnA }KapeHbsA NTULbI 1 APYrX BULOB MACA,

- pyuka ans Beptena (14) - obneryaeT ycTaHOBKY 1 U3BneyeHvie Beptena (13).

OBCNYXWUBAHUE
- [NomecTuTe NPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO Ha pelweTKy (10), npoTueeHb (11) unu Ha BepTteno (13), BNoxuTte B
Kamepy neuu (3) 1 3aKponTe ABepLy MUHU-NeUN (2).

NPUMEYAHUE
He ncnonb3yiiTe HUKaKNX 6GyMaXKHbIX MW NNAaCTUKOBbIX eMKOCTell.
MpoAyKTbl AOMKHDbI 6bITb paBHOMEPHO pasmellieHbl Ha peluetke (10), npotusHe (11) unu Beprtene (13).

- HacTpoliite Temnepatypy, BbibepurTe crnocob KapeHbs.
- YCTpoiiCTBO HauHET PaboTy NOC/e HaCTPOKM BpeMEeHM C MOMOLLbIo perynaTopa (9).

NMPUMEYAHUE

[Linsa Toro, yTo6bl YCTPOIICTBO Havano paboTatb, HEO6XOANMO HACTPOUTbL TemMnepaTypy, Bpems pa6oTbl, a

TaK)Ke Bbl6paTb oAHY 13 GyHKLMIA.

- YT06bl BO BpemA paboTbl Meumn NPOBEPATb XOf KapeHbs, NoBepHUTe perynatop (8) B nonoxeHne «OFF», a 3atem
OTKpoiiTe ABepLy (2), noTArmeas 3a pyuky (1).



NPUMEYAHUE
Mocne oTKpbITUA ABEpPLbI (2) N3 BHYTPEHHEN YacTN YCTPOIMCTBA MOXKET BbINTN ropAaYuMia nap.

- [inAa n3BneuyeHuns 6nt0f NCNONb3yiTe BapeXKU-NMPUXBATKY, @ TakKe COOTBETCTBYOLWME pyukn (12, 14).

- [lo ucteyeHnn 3afaHHOro BpeMeHn OyfeT CbllieH 3ByKOBOW CUIHaS, U YCTPONCTBO BbIKOUUTCA.

- Mocne okoHYaHUA NPUroToBREHWA Gntoa nosepHuTe nerynatop (8) B nonoxeHune «OFF» n oTcoepunHuTe
YCTPOWCTBO OT CeTH.

YKA3AHUA

- Ha peuwertke (10), a Takke Ha npotuBHe (11), MOXXHO NMoOMeLlaTb MakcMManbHO 3,5 Kr, a Ha BepTene (13)
MaKCVManbHO 2,5 Kr MpoAyKTOB, MPU STOM NPOAYKTbI HE MOTyT CONPUKAcaTbCA CO CTEHKaMK, ABEPKOM, a Takxe
HarpeBaTe/lbHbIMU 37IEMEHTaMK.

- [popyKTbl AOMKHBI ObITb pacnpeaeneHbl PaBHOMEPHO.

- Bpemsa xapeHba HeobxoanmMo noaobpaTth K pasmepy 1 BUAY NPOAYKTOB 1 MX HauasbHOW TemnepaType.

- Cnepyrowe nopumm Toro xe 6ntoga MoryT 6biTb NPUTOTOB/EHbI BbICTPEE 13-3a HArPeBa BHYTPEHHEN YacTu
yCTpoWicTBa.

OYNCTKA nyxon

- [lepep ounCTKOM BbIKIOUMTE YCTPONCTBO - MOBEPHUTE perynatopbl (6, 8, 9) MakcMmasibHO BIEBO - OTCOeANHNTE
OT CETW, 1 MOAOXKANTE, NMOKa OCTbIHET.

- [InA 4nCTKM YyCTPOWCTBA He MCMOMb3yWTe NPeAMeTbl C OCTPbIM KOHLIOM WM KPasaMu, MOTOMY YTO MOXET 3TO
NPUBECTN K NOBPEXAEHMIO GYHKLIMOHANbHbIX AeTaneil Unn HapyLwmnTb 6e30MacHOCTb YCTPONCTBA.

- Bce noasvkHble geTany MoWTe TENNON BOAOW C XUAKOCTbIO. Jlyylle mMbiTb X Cpa3y Mocsie NCnonb30BaHuA.
ocne NpoMbIBKM YMCTON BOLJOW, HEOOXOAUMO UX CPa3y BbICYLWINTD.

- Hukorga He norpy»aiTe KOpnyc ycTpoicTBa (4) B BOLy 1 He MPOMbIBalTe Nog CTPpyei NPOTOYHOM BoAbl. Kopnyc
(4) n kamepy neun (3) oumLariTe C NOMOLLbIO BAAXKHOW TKaHW.

- Ecnn moliika peweTtkm (10), npotusHaA (11) n BepTtena (13) 3aTpyaHNUTENbHA, MOXHO VX MOTrPY3UTb B rOPAYYI0
BOAY C KMAKOCTbIO A1 MbITbA MOCYAbI, M OCTaBUTb Ha HECKOJIbKO MUHYT.

- B nocygomoeyHoI mallviHe MOXHO MbITb 3nemeHTbl (10, 11, 12,13, 14).

3AMEHA JIAMMO4YKU B KAMEPE MVUHU-MEYA

Bcnyuae, KorganamnoukaBkamepe MUHU-NIeU NeperopuT, 3aMeHUTE ee TamMmnoyKomn

Toro e Tuna. Jlamnouka [o/mKHa ObiTb YCTOMYMBA K BO3AENCTBUIO BbICOKOM

TemnepaTtypbl. Ee MOXXHO NprobpecT B CEPBUCHOM NYHKTE 06CYXNBaHUA UV B

cneynanm3npoBaHHOM MarasunHe. He I/ICI'IOJ1b3yl7ITe Nlamnoyek gpyroro tuna.

- MNpexpae yem NPUCTYNUTb K ee 3amMeHe, BbIKJIIoUKTE YCTPOWCTBO - perynatopbl
(6, 8, 9) noBepHUTE MaKCMMasbHO BNEBO - OTK/IOYMTE OT NMUTAHNA U NOJOXKANTE,
NMoKa OCTbIHET.

- BbIKpyTuTe KONNAyoK, a 3aTeM NaMMouKy - puc. 1.

- BprTI/ITe HOBYIO J1TaMMOY4KY, TAKOro e Tnna, a 3artem BKpYyTUTE KONMa4vokK.

puc. 1

XPAHEHUE

- [lepep Tem, Kak cnpATaTb YCTPOWCTBO, BbIKNIOUNTE €ro - perynatopbl (6, 8, 9) noBepHMTE MakCMManbHO BNeBO -
OTKJIIOUMTE OT MUTAHNA Y NOJOXKAUTE, MOKa OCTbIHET.

- Huikorpa He oTcTaBnAiTe yCTPOWNCTBO 6€3 NPUCMOTPa, KOria OHO ropAYee UN He OTKIYeHO OT NUTaHNA.

- OumncTnTe yCTPONCTBO U BCE €r0 3IEMEHTDI.

- XpaHwuTe MVHK-NeYb B KOPOOKe (Nyylle OpUrMHaNbHOM) B YUNCTOM U CYXOM MecTe.

- He HamartbiBaiiTe kabenb BOKpYr ycTpoiicTa. He HaTArmBaite Kabenb, Tak Kak 3TO MOXET MPUBECTU K ero
ocnabnexuio 1 06pbIBY.

SALLUTA OKPYXKAIOLLEEW CPEAbI
- TMpunbop U3roToBEH U3 MaTEPMANOB, KOTOPbIE MOTYT UCMOJIb30BaHbl BTOPUYHO.
- lNepepaiite Npr6OpP B CNELMANN3NPOBaHHbIN MyHKT A1 faNbHedLen yTUar3aumm.



BEZPECNOSTNE POKYNY

1.

10.
11.

12.
13.
14.
15.
16.

Pred prvym pouzitim sa dokladne oboznamte s celym obsahom
tejto instrukcie, napdjaci kabel je potrebné pripojit k zastrcke,
ktorej parametre su v sulade s uvedenymi v instrukcii.
Zariadenie postavit na plochom, stabilnom a voc&i vysokej
teplote odolnom povrchu.

Zariadenie je potrebné zo siete odpojit vzdy potiahnutim za
zasuvku a nie za napajaci kabel.

Vypnut zariadenie zo siete, ak sa uz nepouziva, ako aj pred jeho
Cistenim.

Kabel alebo zariadenie neponarat do vody.

Nepouzivat na volnom priestranstve, nepouzivat v blizkosti
lahko zapalnych materidlov ako je ndbytok, postelna bielizen,
papier, oblecenie, zaclony, podlahové krytiny atd..

Nenechdvat deti bez dozoru v blizkosti zariadenia.

Casti zariadenia su pocas pouzivania horuce. Zariadenie je
potrebné drzat iba za drziak.

Pri vyberani toastov je potrebné byt ostrazitym.

Hotové toasty su horice a mézu popalit.

Pouzivané zariadenie nenechdavat bez dozoru, Zariadenie mozu
pouzivat deti vo veku viac ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
osoby nemajuce dostatocné skusenosti a znalosti iba ak sa
nachadzaju pod dohladom alebo im boli poskytnuté instrukcie
tykajuce sa bezpelného pouzivania a moznych ohrozeni s
tym suvisiacimi. Deti sa so zariadenim nemozu hrat. Cistenie
a konzervacné cinnosti, ktoré ma vykonat pouzivatel, nesmu
vykondvat deti bez dohladu. Zariadenie a napdjaci kdbel je
potrebné chranit pred detmi vo veku menej ako 8 rokov.
Neprenasat ani nepresuvat pocas pouzivania.

Pocas prace sa zariadenie nesmie prikryvat.

Do zariadenia nevkladat vyrobky v kovovych foliach.

Nechytat zariadenie mokrymi rukami.

Zariadenie je urCené iba na domace pouzitie.



17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.
29.

Pri otvarani pokryvky méze vychadzat velmi horuci pramen
pary.

Zariadenie a jeho napajaci kdbel uchovavajte mimo dosahu
deti mladsich nezdo 8 rokov.

Davajte pozor, aby napajaci kabel nevisel zo stola alebo ziného
predmetu, a tiez aby sa nedotykal hortiiceho povrchu.
Zariadenie neumiestiiujte na alebo v blizkosti horuceho
plynového alebo elektrického hordka, horucej rary i
mikrovinnej rary.

PocCas pouzivania zariadenia zachovajte minimalne 12 cm
odstup zo vsetkych stran, aby bola zabezpecend ndlezita
cirkulacia vzduchu.

Pri pouzivani nadob z inych materidlov nez kov alebo sklo
zachovavajte nalezitu opatrnost.

V rure neumiestnujte ziadny z nasledovnych materialov: kartén,
plast, papier ap.

Pri vkladani alebo vyberani predmetov z horuceho zariadenia
vzdy pouzivajte vhodné ochranné, izolované kuchynské
rukavice.

Toto zariadenie ma tvrdené, bezpecné sklenené dvere. Také
sklo je silnejSie nez obycajné sklo a odolnejsie voci prasknutiu.
Davajte pozor, aby sa povrch dveri neposkriabal alebo aby
sa neobili hrany. Ak je sklo dvierok poskriabané alebo obité,
predtym, nez zariadenie opat pouzijete, obratte sa na najbliZSie
autorizované servisné centrum, aby zariadenie skontrolovalo a
pripadne opravilo.

Nadoby s horucim olejom alebo inou hortucou kvapalinou
premiestiiujte maximalne opatrne.

Aby sa rura neprehriala, jedla ani ziadne Casti rdry nezakryvajte
kovovou foliou.

Ked'su dvierka Uplne otvorené, nekladte na ne Ziadne predmety.
Nepouzivat, ak je napajaci kabel poskodeny, ak zariadenie
spadlo, alebo bolo akymkolvek inym spésobom poskodené.
Opravu zariadenia treba ponechat na autorizovany servis;



zoznam servisov v prilohe, ako aj na strane www.eldom.eu.

30. Opravu zariadenia moéze vykonat iba autorizovany servis.
Vsetky modernizacie alebo pouzivanie inych ako originalnych
nahradnych Castialebo prvkov zariadenia sa zakazuje a ohrozuje
bezpecnost pri pouzivani.

31. Firma Eldom, s.r.o., nezodpoveda za pripadné 3kody, ktoré
vznikli ndasledkom nevhodného pouzivania zariadenia

Tento symbol upozornuje na vysoku
teplotu povrchu spotrebica.

VAROVANIE

- Nezakryvajte otvor privodu a vyvodu vzduchu.
- Zaistite vhodny priestor okolo zariadenia.

ZARUKA

- Zariadenie je ur¢ené na siukromné pouzivanie v domacnosti

- Nemobze sa pouzivat na profesionalne ucely

- Zaruka straca platnost v pripade nespravnej obsluhy.
Podmienky zaruky su uvedené v prilohe.

PRIRUCKU UCHOVAJTE



NAVOD NA OBSLUHU
ELEKTRICKA RURA PR500

VSEOBECNY OPIS

1. Rucka dvierok

. Dvierka

Komora

Korpus

Vetracie otvory

. Reg. koliesko teploty
. Kontrolka

. Ovladacie koliesko funkcii
. Koliesko ¢asovaca
10.Rost

11.Pliesok

12.Uchop na plech a rost
13.Razen

14.DrZiak na razen

VONOULWN

TECHNICKE UDAJE

- prikon: 2000W

- napatie napajania: 230V ~ 50Hz
- objem:481|
- nastavenie teploty oleja 100°C — 230°C

. é =
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URCENIE
Rura PR500 je urcena na grilovanie, opekanie, pecenie a na bezné varenie v ziaruvzdornom riade. Dodato¢ne ma
otocny razen. Vdaka velkému objemu v nej mozete pripravovat mnozstvo roéznych jedal.

PRIPRAVA ZARIADENIA

Nez pristupite k pouzivaniu zariadenia, uistite sa, Ze su zariadenie, zastrcka a kdbel v poriadku a ze boli odstranené
vsetky sucasti obalu. Pred prvym pouzitim musia byt vsetky diely, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami,
dokladne umyté (vid sekciu: Cistenie a udrzba).

Pocas prvého pouzitia sa moze uvolhovat Specificky zapach, ktory je vysledkom vyrobného procesu. Ide o

bezny jav, ktory po istej dobe vymizne. V miestnosti zaistite spravnu ventilaciu napr. otvorenim okna. Prvé
pouZzitie zariadenia by malo prebiehat bez potravin.

POUZIVANIE

Pred prvym pouzitim zariadenia postupujte nasledovne:

- Oboznamte sa s pouzivatelskou priruckou.

- Skontrolujte, ¢i je zariadenie odpojené od el. napatia, a i su kolieska (6, 8, 9) preto¢ené maximalne dolava -
zariadenie je vypnuté.

- Zariadenie postavte na plochy, tvrdy a stabilny podklad odolny voci vysokym teplotam, nezabudnite zabezpecit
dostatocny priestor okolo zariadenia.

- Zariadenie pripojte k el. napatiu, ktorého parametre sa zhoduju s parametrami uvedenymi na vyrobnom
Stitku/v prirucke.

- Nastavte pracovné parametre.



NASTAVENIE TEPLOTY
Teplotu nastavte kolieskom (6). Teplotu méZete nastavit od nizkej az do +230°C.

VYBER SPOSOBU PRACE

Kolieskom (8) mozete vybrat 5 funkcii pre ré6zne sposoby pecenia:
- = homna Spirdla

- [ dolna 3pirala

- [= horna a dolna pirala

- horna a dolnd $pirala + teplovzdusné pecenie

- horna 3pirala + teplovzdusné pecenie + razen

Zariadenie vypnete pretoc¢enim kolieska (8) na polohu,OFF".

NASTAVENIE TRVANIA PRACE

Trvanie prace nastavite kolieskom (9).

Ked' chcete spustit ¢asovac, koliesko (9) pretocte doprava.
Ked' uplynie nastaveny cas, zaznie zvukovy signal.

POZOR.
Aby sa zariadenie spustilo, musi byt nastavena teplota, trvanie prace a vybrana jedna funkcia.

V komore rury (3) je vnutorné svetlo, ktoré pocas pecenia svieti.
Kontrolka (7) sa pocas prace zapina a vypina. Termostat automaticky udrzuje nastavenu teplotu.

PRISLUSENSTVO

- Rost (10) — na grilovanie, opekanie, pecenie a bezné varenie v Ziaruvzdornom riade,

- plech (11) - na pecenie réznych jedal, ktoré obsahuju vodu alebo sa pocas pecenia uvoliiuje voda alebo olej
(okrem iného na pecenie. masa, hydiny, ryb ap.),

- Uchop (12) - ulah¢uje vkladanie a vyberanie rostu (10) a plechu (11) zo zariadenia,

- razen (13) - na pecenie hydiny a inych druhov mésa,

- Uchop narazen (14) - ulahcuje vkladanie a vyberanie razna (13).

POUZIVANIE
- Pripravované jedlo umiestnite priamo na roste (10), plechu (11) alebo razni (13), vlozte do komory rury (3) a
zatvorte dvierka rury (2).

POZOR
Nepouzivajte ziadne papierové alebo plastové nadoby.
Vyrobky musia byt na roste (10), plechu (11) alebo na razni (13) rozmiestnené rovhomerne.

- Nastavte teplotu a vyberte spdsob pecenia.
- Zariadenie sa zapne, ked kolieskom (9) nastavite trvanie pecenia.

POZOR.
Aby sa zariadenie spustilo, musi byt nastavena teplota, trvanie prace a vybrana jedna funkcia.

- Ked pocas pecenia chcete skontrolovat pripravované jedlo, koliesko (7) pretocte na polohu ,OFF", potom
otvorte dvierka (2) potiahnutim rucky (1).

POZOR
Po otvoreni dvierok (2) méze z komory vychadzat hortca para.



- Na vytahovanie riadu pouzivajte vhodné kuchynské rukavice, chnapky alebo tuchopy (12, 14).
- Ked uplynie nastaveny cas, zaznie zvukovy signal a zariadenie sa vypne.
- Ked skoncite piect, koliesko (8) pretocte na polohu,OFF” a zariadenie odpojte od el. napatia.

TIPY:

- Naroste (10) a plechu (11) mézete umiestnit maximalne 3,5 kg, a na razne (13) maximalne 2,5 kg jedla, a zaroven
pripravované jedlo sa nesmie dotykat stien, dvierok ani $piral.

- Jedlo musi byt rozmiestnené rovnomerne.

- Trvanie pecenia prispésobte podla mnozstva a typu pripravovaného jedla, ako aj podla zaciato¢nej teploty.

- Dalsie porcie toho istého jedla sa mézu pripravovat rychlejsie, vzhladom k tomu, e je komora riry uz rozohriata.

CISTENIE A UDRZBA

- Zariadenie pred vykonavanim cistenia alebo Udrzby vypnite - kolieska (6, 8, 9) preto¢te maximalne dolava -
odpojte od el. napétia a pockajte, kym vychladne.

- Na Ccistenie zariadenia nepouzivajte ostré alebo ostro ukonéené predmety, nakolko by tym mohlo dojst k
poskodeniu jeho funkénych Casti alebo k ohrozeniu bezpecnosti zariadenia.

- Vsetky pohyblivé casti umyvajte teplou vodou s prostriedkom na umyvanie riadu. Najlepsie, ked' ich umyjete
hned po pouziti. Ked'ich oplachnete, hned'ich vysuste.

- Korpus (4) nikdy nepondrajte do vody ani neoplachujte prudom tectcej vody. Korpus (4) a komoru (3) cistite
vlhkou handrickou.

- Ak je umytie rostu (10), plechu (11) a razha (13) néro¢né, modzete ich najprv ponorit do horucej vody s
prostriedkom na umyvanie riadu, a niekolko mintt naméacat.

- Vumyvacke riadu mézete umyvat iba niektoré prvky (10, 11,12, 13, 14).

VYMENA ZIAROVKY V KOMORE RURY

V pripade, ak sa ziarovka v komore rury prepali, vymerite ju na Ziarovku toho istého
typu. Ziarovka musi byt odolna voci pdsobeniu vysokej teploty. Mézete ju kupit v
servise alebo v $pecializovanom obchode. Nepouzivajte Ziarovky iného typu.

- Zariadenie pred vykonavanim vymeny vypnite - kolieska (6, 8, 9) pretocte
maximalne dolava - odpojte od el. napétia a pockajte, kym vychladne.
- Odskrutkujte tienidlo a nésledne Ziarovku obr.1.
- Zaskrutkujte Ziarovku toho istého typu, a nasledne zaskrutkujte tienidlo.
obr.1
UCHOVAVANIE
- Zariadenie pred odlozenim a uchovéavanim vypnite - kolieska (6, 8, 9) pretoc¢te maximalne dolava - odpojte od
el. napétia a pockajte, kym vychladne.
- Nikdy neodkladajte zariadenie, ktoré nie je dostato¢ne vychladnuté alebo nie je odpojené od el. napatia.
- Zariadenie a vsetky jeho prvky vycistite.
- Ruru uchovavajte v $katuli (najlepsie origindlnej) na ¢istom a suchom mieste.
- Napajaci kabel neovijajte okolo zariadenia. Nikdy nenatahujte alebo netahajte za napéjaci kébel, pretoze sa
moze oslabit a poskodit.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

- Zariadenie je vyrobené z materialov, ktoré sa mézu opatovne spracovat alebo recyklovat

- Treba ho odovzdat do prislusného bodu, ktory sa zaobera zberom a recyklaciou elektrickych a elektronickych
zariadeni.



BIZTONSAGI JAVASLATOK

1.

10.

11.

12.
13.

14.

15.

A késziilék elsé Gzembe helyezése el6tt kérjik, figyelmesen
ismerkedjen meg a jelen Utmutato teljes tartalmaval.

A tapvezetéket csatlakoztassa az uUtmutatoban megadott
paraméterekkel rendelkez6 elektromos halézathoz.

Helyezze a késziiléket egy lapos, stabil, magas hémérsékletet
tard feliletre.

Aramtalanitaskor ne a kabelnél fogva huzza ki a konnektorbdl,
hanem a vezeték dugaszat fogja meg.

Ha nem haszndlja a késziiléket vagy szeretné tisztitani, huzza ki
a vezetéket a konnektorbdl.

A készuléket vagy vezetékét nem szabad vizbe meriteni.

Ne haszndlja a készuléket szabad ég alatt.

Ne hasznalja a készliléket gyulékony anyagok (példaul butor,
agynemd, papir, ruha, fliggdny, padldszényeg stb.) kdzvetlen
kdzelében.

Ne hagyja a gyermekeket a késziilék kozelében felligyelet
nélkul.

A késziilék részei haszndlat kozben felforrésodnak. Csak a
késziilék fogantyujat foghatja meg.

Ovatosan szedje ki szendvicset a késziilékbél. A kész szendvics
forré és megégetheti a kezét.

A bekapcsolt készuléket ne hagyja Srizetlendil.

A készuléket 8 évesnél idsebb gyerekek és korlatozott fizikai,
érzéki vagy szellemi képesség felnéttek, illetve nem elegendé
tapasztalattal és tudassal rendelkezd személyek kizardlag
feligyelet mellett, vagy akkor hasznalhatjak, ha a késziilék
biztonsdgos hasznalatarél és a lehetséges kockazatokrol
megfeleld tajékoztatast kaptak. A tisztitast és karbantartast
gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetik. Tartsa tavol a
készuléket és a tapkabelét 8 éven aluli gyermekektél.
Hasznalat kozben a késziiléket athelyezni, mozgatni nem
szabad.

A muikodésben levé késziléket betakarni nem szabad.
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Ne tegye be a késziilékbe a fémfolidba becsomagolt élelmiszert.
Ne fogja a késziiléket vizes kézzel; a késziilék kizarolag haztartasi
hasznalatra alkalmas.

A késziiléket és a vezetékét 8 éven aluli gyermekektdl tartsa
tavol.

Ugyeljen arra, hogy a vezeték ne logjon le asztallaprol vagy
egyéb munkalaprdl és ne érjen hozza forro felllethez.

Ne helyezze a késziiléket forré gaztlizhelyre vagy elektromos
tlzhelyre vagy annak kozelébe, felforrosodott siit6be vagy
mikrohulldmu sutébe.

A késziilék hasznalatakor a megfeleld légaramlas érdekében
hagyjon legalabb 12 cm szabad helyet minden oldalon.
Afémvagy liveg tartalytél eltéré anyagu tartalyok hasznalatakor
kiilondsen dvatosan jarjon el.

Ne helyezze a sutébe az alabbi anyagokat: karton, muanyag,
papir stb.

Ha a targyakat forré késziilékbdl veszi ki, mindig viseljen héallé
edényfogo keszty(it.

A termék biztonsagos, edzett Uvegbdl készilt ajtéval
rendelkezik. Az ilyen jellegl Gveg a hagyomanyos lvegtdl
er6sebb és jobban ellendll a repedéseknek is. Kertilje az ajtd
felliletének karcolasat és a szegélyek (itését. Ha az ajtd livege
karcolt vagy Utés nyomat véli rajta felfedezni, a késziilék
hasznalata el6tt ellenbrzés és javitas céljabdl vegye fel a
kapcsolatot a legkdzelebbi szakszervizzel.

Aforro olajat vagy egyéb forré folyadékot tartalmazoé edényeket
a lehetd legovatosabban kell athelyezni.

A suté tulmelegedésének megakadalyozasa érdekében ne
fedje le az ételt,se a stité barmelyik elemét, aluféliaval.

Ne helyezzen semmilyen targyat az Uvegajtéra, amikor az
teljesen ki van nyitva.

A késziilék nyitasa kozben nagyon forré g6z tavozhat.

Nem hasznalhatja a készuléket, ha a tapkabel megsériilt, ha a
készulék leesett vagy mas moédon karosodott. llyenkor a gép



javitasat autorizalt szakszervizre bizza; a szervizek listdja a
mellékletben és a www.eldom.eu honlapon talalhaté.

31. A készulék javitasat kizarélag autorizdlt szerviz végezheti.
Mindennem( modernizalds, nem eredeti alkatrész vagy elem
hasznalata tilos, mert veszélyezteti a felhasznaloé biztonsagat.

32. A nem rendeltetésszeri vagy helytelen hasznalatbdl eredd
esetleges karokért az Eldom Kft cég nem vallal felel6sséget.

Ez a jel forro feliiletre hivja fel a gyelmet.

VIGYAZAT
- Tilos a leveg6 bemeneti és kimeneti nyilasat eltorlaszolni,
- Biztositson elegendd teret a készulék kordil.

GARANCIA

- Ezakészilék csak magan haztartasok szamara készlilt.
- Ipari célokra nem hasznalhato.

- Helytelen kezelés esetén a garancia érvényét veszti.

- Agarancia feltételei a mellékletben talalhatok..

ORIZZE MEG AZ UTMUTATOT



HASZNALATI UTMUTATO
ELEKTROMOS SUTO PR500

ALTALANOS LEIRAS

1. Ajté fogantyu

2. Ajto

3. Sutékamra

4, Haz

5. Szell6z6nyilasok

6. Hémérsékletszabalyozd gomb
7. Visszajelz6 ldmpa

8. Funkciévalaszté gomb
. ld6beadllité gomb
10.Rostély

11.Sut6lap

12.Sutélap és rostély fogd
13.Nyars
14.Nyarsfogantyu

N}

MUSZAKI ADATOK

- teljesitmény: 2000W

- tapfeszlltség: 230V ~ 50Hz

- Urtartalom: 48

- olaj hémérséklet tartomany:
100°C - 230°C

RENDELTETES
A PR500 suité hoéallé edényekben vald grillezésre, stutésre és fézésre szolgal. Ezen tul egy forgd nyarssal is
rendelkezik. A nagy Urtartalomnak kdszénhetéen szamos étel elkészithetd benne.

A KESZULEK ELOKESZITESE

A sttés megkezdése el6tt bizonyosodjon meg réla, hogy a készulék, a csatlakozo és a halézati kdbel nem sériilt,
illetve, hogy a csomagolast teljességében eltavolitottak.

Az elsé haszndlat el6tt az étellel kapcsolatba keriild 6sszes részt pontosan meg kell mosni (lasd: Tisztitas és
Karbantartas c. fejezet).

Az els6é hasznalat soran a készilékbdl jellegzetes illat szabadulhat fel, ami természetes, a gyartasi folyamat
eredménye és idével elmdlik. Biztositsa a helyiségben a megfeleld levegéaramlast, pl. nyissa ki az ablakot.

A késziilék elsé bekapcsoldsakor ne helyezzen ételt a késziilékbe.

HASZNALAT

Az elsé haszndlata el6tt:

- Olvassa el a haszndlati utmutatét.

- Gyéz6djon meg, hogy nincs dramforrashoz csatlakoztatva, valamint, hogy a (6, 8, 9) forgatégombot (itkdzésig
el vannak forgatva balra - a készulék ki van kapcsolva.

- A késziiléket sima, kemény, stabil és magas hémérsékletnek ellendllo felliletre helyezze, ligyelve a késziilék
koril hagyott szabad helyre.

- Csatlakoztassa a berendezést a haszndlati Utmutatoban megadott paramétereknek megfeleld elektromos
hélézathoz.



- Allitsa be a m(ikédési paramétereket.

HOMERSEKLET BEALLITASA
A hémérsékletet a forgatégombbal (6) allitsa be. A hémérséklet alacsonytél egészen 230°C-ig szabalyozhatd.

MUNKAMOD KIVALASZTASA

A forgatdgombbal (8) 5 kiilonb6z6 stitési modot valaszthat ki:

- [ felsé fiitészalak bekapcsolasa

- = also fatészalak bekapcsolasa

- = fels6 és also fiitészalak bekapcsolasa

- felsé és alsé flitészélak, valamint a hékeverés bekapcsolasa

- felsé és alsé flit6szélak, hékeverés + nyérs bekapcsoldsa

A késziilék a forgatégomb (8) ,,OFF” helyzetbe allitasaval kapcsolhato ki.

SUTESI IDO BEALLITAS

A sUtési id6t a forgatdgombbal (9) kell beallitani.

Az idészamlalo elinditasahoz forgassa el a gombot (9) jobbra.
A bedllitott id6 lejaratakor egy hangjelzés hallhato.

FIGYELEM.
Ahhoz, hogy a késziilék elkezdje a siitést, be kell allitani a hémérsékletet, a siitési id6t és ki kell valasztani
a funkciok egyikét.

A stitékamraban (3) a belsé vilagitasért felelds lampa taldlhato, mely a késziilék mikodése kdzben vilagit.
M(ikodés kozben a visszajelz6 lampa (7) kigyullad és elalszik. Ez jelzi, hogy a termosztat a megfelel6 hdmérsékletet
tartja fenn.

TARTOZEKOK

- arostély (10) - h6allé edényekben valo grillezésre, siitésre és fézésre szolgal,

- asitélap (11) - kiilonboz6, vizet tartalmazo ételek siitésére vagy vizet és olajat felszabaditéd ételek fé6zésére
(tobbek kozott hus, baromfi, hal, stb.) alkalmas,

- afogantyu (12) - megkonnyiti a rostély (10) és a stitélap (11) behelyezését és kivételét,

- anyars (13) - baromfi és egyéb husfélék siitésére szolgal,

- anyarsfogantyu (14) - megkonnyiti a nyars behelyezését és kivételét (13).

HASZNALAT
- Helyezze a termékeket a rostélyra (10), a stit6lapra (11) vagy a nyarsra (13), majd helyezze a stit6kamraba (3) és
zarja be a sit6 ajtajat (2).

FIGYELEM
Tilos papir és miianyag tarolok hasznalata.
A termékeket egyenletesen helyezze el a rostélyon (10), siitélapon (11) vagy a nyarson (13).

- Allitsa be a hémérsékletet, vélassza ki a stitési modot.
- Akésziilék az id6 forgatdgombbal (9) valo bedllitasat kdvetéen kapcsol be.

FIGYELEM.
Ahhoz, hogy a késziilék elkezdje a siitést, be kell allitani a hémérsékletet, a siitési idé6t és ki kell valasztani
a funkciok egyikét.

- Ha szeretné mukodés kézben ellendrizni az atstités mértékét, forgassa el a forgatégombot (7),,OFF” helyzetbe,
majd nyissa ki az ajtét (2) a fogantyu (1) meghuzasaval.



FIGYELEM
Az ajto (2) kinyitasat kovetdéen forré g6z szabadulhat fel a siitokamrabal.

- Az étel kivételekor mindig hasznéljon edényfogé keszty(it és megfelel6 fogantyut(12, 14).
- Abedllitott id6 lejarata utdn hangjelzés hallhato és a készuilék kikapcsol.
- Aslités befejezését kovetden forgassa el a gombot (8) ,OFF” helyzete és hiizza ki a késztiléket az drambdl.

TIPPEK

- Arostélyon (10) és a sutélapon (11) maximum 3,5 kg suly helyezhet el, a nydrson (13) pedig maximum 2,5 kg,
tovabba a termékek nem érhetnek hozza a falakhoz, az ajtdhoz és a fitészalakhoz.

- Atermékeket egyenletesen kell elhelyezni.

- Asltési idét a termék méretéhez, tipusahoz és kezdeti hémérsékletéhez kell hozzaigazitani.

- Ugyanannak az ételnek a kovetkezé adagjai gyorsabban készitheték el a készllék belsejének felmelegedésére
miatt.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Tisztitas el6tt kapcsolja ki a késziiléket - a forgatdgombokat (6, 8, 9) forgassa Utkozésig balra - hizza ki a
tapkabelt és varja meg, hogy a késziilék kihdiljon.

- Tisztitaskor ne hasznaljon éles targyakat, mivel azok kdrosithatjdk a funkcionalis alkatrészeket, vagy
befolyasolhatjak a berendezés biztonsagossagat.

- Minden mozgé alkatrészt meleg, mosdszeres vizzel mosson el. Ajanlott az alkatrészeket kozvetlenul a hasznélat
utan elmosni. A tiszta vizzel val6 6blitést kdvetéen azonnal szaritsa meg.

- Soha ne meritse a berendezés hazat (4) vizbe és ne 6blitse le folyovizben. A hazat (4) és a stitékamrat (3) nedves
ronggyal tisztitsa.

- Haarostély (10), stt6lap (11) és nyars (13) nehezen tisztithatd, meritse forr6 mosdszeres vizbe, majd tegye félre
néhany percre.

- Modsogatogépben a (10, 11, 12, 13, 14) alkatrészek moshatdk.

EGOCSERE A SUTOKAMRABAN

Abban az esetben, ha a sttékamraban 1évé égé kiég, cserélje azt ki egy uj,
ugyanolyan tipusu égére. Az égének hééllonak kell lennie. Az ég6 szervizben vagy
szakboltban szerezhet6 be. Ne hasznaljon mas tipusu égét.

- A csere el6tt kapcsolja ki a késziiléket - a forgatbgombokat (6, 8, 9) forgassa
Utkozésig balra - huzza ki a tdpkabelt és vérja meg, hogy a késziilék lehiljon.
- Csavarja ki a burkolatot, majd magéat az égét 1.rajz.
- Csavarja be az uj, ugyanolyan tipust égét, majd csavarja vissza a burkolatot. 1.rajz

TAROLAS

- Tarolas el6tt kapcsolja ki a késziiléket - a forgatbgombokat (6, 8, 9) forgassa litk6zésig balra - hiizza ki a tapkabelt
és varja meg, hogy a készulék lehdljon.

- Soha ne téroljon forrdé vagy aramforrashoz csatlakoztatott késziiléket.

- Tisztitsa meg a késziiléket és az Osszes alkatrészét.

- Asutét dobozban (lehetéleg az eredeti csomagolasban) tarolja, tiszta és szaraz helyen.

- Ne csavarja fel a tapkabelt a készllékre. Ne huzza meg a tapkabelt, mivel az elgyenglléshez és szakadashoz
vezethet.

KORNYEZETVEDELEM

- A késziilék az Ujrahasznosithatd, recycling rendszerében feldolgozand6 anyagokbdl késziilt.

- Az elhasznalodott késziléket adja le az elektromos és elektronikus berendezések begyjtésére
szakosodottatvevbhelyek egyikénél.



MEDIDAS DE SEGURIDAD

1.

11.

12.

13.
14.
15.
16.

Antesdel primeruso se debeleeratentamentetodo el contenido
de este manual.

Elcable de conexion debe estar conectado alatomade corriente
con parametros compatibles con los que figuran en el manual.
Colocar el aparato sobre una superficie plana, estable y
resistente al calor.

Desconectar el aparato de la corriente tirando de la clavija, no
del cable de alimentacion.

Desconectar el aparato de la corriente si ya no esta en uso y
antes de limpiar.

No sumergir el cable ni el aparato en agua.

No utilizar al aire libre.

No utilizar cerca de materialesinflamables, talescomo muebles,
ropa de cama, papel, ropa, cortinas, alfombras, etc.

No dejar a los nifios sin vigilancia cerca del aparato.

. Las piezas del aparato se calientan durante el uso. Sujetar el

aparato por el asa.

Tener cuidado al retirar los sandwiches. Los sandwiches listo
estan calientes y pueden quemar.

No deje el aparato en uso sin supervision El aparato puede
ser utilizado por nifos mayores de 8 anos y personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o sin
suficiente experiencia y conocimientos soélo cuando estan
bajo la supervisién o hayan recibido instrucciones sobre el
uso seguro del aparato y los riesgos potenciales. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento que
corren a cargo del usuario no pueden ser realizados por nifios
sin supervision. Proteger el aparato y el cable de alimentacién
de los nifos menores de 8 anos.

No trasladar ni mover durante su uso.

No cubrir la sandwichera cuando esta en funcionamiento.

No meter productos con peliculas de metal.

No tocar el aparato con las manos mojadas.



17.
18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

El aparato esta destinado para uso doméstico.

Al abrir la tapa puede escapar un chorro de vapor de agua muy
caliente.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los ninos
menores de 8 afos.

Asegurese de que el cable no cuelgue sobre el borde de la mesa
u otro tablero ni toque superficies calientes.

No coloque el aparato sobre o cerca de un quemador de
gas caliente o eléctrico, en un horno precalentado o en un
microondas.

Al operar la unidad, asegurese de que haya al menos 12 cm
de espacio por todos los lados de la unidad para asegurar una
circulacién de aire adecuada.

Se debe tener especial cuidado cuando se utilicen recipientes
hechos de materiales que no sean metal o vidrio.

No coloque en el horno ninguno de los siguientes materiales:
cartén, plastico, papel, etc.

Utilice siempre guantes de cocina protectores y aislantes
cuando inserte o extraiga objetos del aparato caliente.

Este aparato tiene una puerta de vidrio templado y seguro. El
vidrio es mas fuerte que el vidrio ordinario y mas resistente a las
grietas. Evite rayar la superficie de la puerta o romper los bordes.
Si el vidrio de la puerta tiene arafiazos o esta roto, pdngase en
contacto con el centro de servicio autorizado mas cercano para
su inspeccion y reparacion antes de volver a utilizar la unidad.
Desplace los recipientes que contienen aceite caliente u otros
liquidos calientes con extremo cuidado.

Para evitar el sobrecalentamiento, no cubra los alimentos ni
ninguna otra parte del horno con papel de aluminio.

No coloque objetos sobre puertas de vidrio cuando estén
completamente abiertas.

No utilizar el aparato si tiene el cable de alimentacion danado, si
se ha caido o tiene otros danos. El centro de servicio autorizado
puede reparar el aparato, la lista del servicio estd en el anexo y



en la pagina www.eldom.eu.

31. Sélo el centro de servicio autorizado puede reparar el aparato.
Cualquier modificacién o uso de piezas de repuesto o elementos
no originales estan prohibidos y son peligrosos.

32. La empresa Eldom Sp. z 0.0. no se hace responsable de los
danos causados por el uso i ncorrecto del aparato. Este simbolo
advierte de la alta temperatura de la superficie del aparato.

Este simbolo advierte de alta temperatura
de la supercie del dispositivo.

ADVERTENCIAS
- No tape los orificios de entrada y salida de aire,
- Proporcione un espacio adecuado alrededor del aparato.

GARANTIA
- el aparato estd destinado para el uso privado doméstico.
- no se puede utilizar para fines profesionales.
- la garantia se anula en caso de un uso incorrecto.
Los términos de garantia se detallan en el anexo.

EL MANUAL DEBE CONSERVARSE



MANUAL DE INSTRUCCIONES
HORNO ELECTRICO PR500

DESCRIPCION GENERAL

. Asadela puerta

Puerta

Cémara de calentamiento
Cuerpo principal

. Aberturas de ventilacion

. Perilla reguladora de temperatura
. Luzindicadora

. Perilla de seleccion de funciones
. Perilla del temporizador
10.Rejilla

11.Bandeja

12.Soporte de la bandeja y parrilla
13.Brocheta

14.Soporte del asador

VCONOUPWN=

0 000

DATOS TECNICOS
- potencia: 2000W
- tension de alimentacién: 230V ~ 50Hz

- capacidad: 481

- ajuste de la temperatura de aceite:

100°C-230°C
USO CONFORME

El' horno PR500 esté disefiado para cocinar a la parrilla, asar, hornear y cocinar en general en recipientes resistentes
al calor. Ademas, esta equipado con una brocheta giratoria. Gracias a su gran capacidad, puede utilizarse para
preparar una gran variedad de platos.

PREPARACION DEL APARATO

Antes de utilizarlo asegurese de que el aparato, la clavija y el cable de alimentacién funcionan bien y que se han
eliminado todas las partes del embalaje.

Antes del primer uso, todas las piezas que estan en contacto con los alimentos deben ser lavadas a fondo. (Véase
la seccién: Limpieza y mantenimiento). Durante el primer uso, el aparato puede emitir un olor peculiar como
resultado del proceso de fabricacion. Es algo normal y desaparece después de un rato. Se debe proporcionar una
ventilacion adecuada en la habitacién, por ejemplo abriendo una ventana. Usar por primera vez sin alimentos.

uso

Antes de utilizar el aparato por primera vez, es necesario:

- Leer el manual de instrucciones.

- Asegurarse de que el aparato esté desconectado de la red eléctrica y de que las perillas (6, 8, 9) estén giradas
hacia la izquierda al tope - el aparato estéd apagado.

- Colocar la unidad sobre una superficie plana, dura, estable y resistente al calor proporcionando un espacio
adecuado alrededor del aparato.

- Conectar el aparato a la red conforme a los parametros indicados en el manual.

- Ajustar los parametros de funcionamiento.



AJUSTE DE LA TEMPERATURA
Ajuste la temperatura con la perilla (6). La temperatura puede ajustarse de baja a 230°C.

ELECCION DEL MODO DE TRABAJO

Con la perilla (8) se pueden seleccionar 5 funciones diferentes para diferentes formas de coccion:
- [=] encendido del calentador superior

- [ encendido del calentador inferior

- [= encendido de los calentadores superior e inferior

- encendido de los calentadores superior e inferior y del circuito de aire caliente

- encendido del calentador superior, circuito de aire caliente + brocheta

Gire la perilla (8) a,OFF" para apagar la unidad.

AJUSTE DEL TIEMPO DE FUNCIONAMIENTO

Ajuste el tiempo de funcionamiento girando la perilla (9).

Para poner en marcha el temporizador, gire la perilla (9) a la derecha.
Una vez transcurrido el tiempo programado, sonara un pitido.

iATENCION!
Para que la unidad comience a funcionar, es necesario ajustar la temperatura, el tiempo de funcionamiento
y una de las funciones.

En la cdmara del horno (3) hay una luz interna que se enciende cuando el aparato esta en funcionamiento.
Durante el funcionamiento, la luzindicadora (7) se ilumina en rojo. El termostato mantiene la temperatura correcta.

ACCESORIOS

- parrilla (10): se utiliza para asar a la parrilla, asar, hornear y cocinar en general en recipientes resistentes al calor,

- bandeja (11): para su uso en la coccion de diversos platos que contengan agua o que liberen agua o aceite
durante la coccién (por ejemplo, carne, aves, pescado, etc.),

- soporte (12): facilita la introduccién y extraccion de la rejilla (10) y la bandeja (11) de la unidad,

- brocheta (13): se utiliza para asar aves de corral y otros tipos de carne,

- soporte para brocheta (14): facilita la introduccion y extraccion de la brocheta (13).

OPERACION
Coloque los productos directamente sobre la parrilla (10), la bandeja (11) o la brocheta (13), insértelos en la cdmara
de coccidn (3) y cierre la puerta del horno (2).

ATENCION
No utilice ningtin envase de papel o plastico.
Los productos deben colocarse sobre la rejilla (10), la bandeja (11) o la brocheta (13) de manera uniforme.

- Ajuste la temperatura, seleccione el modo de coccion.
- Launidad se pondra en marcha después de haber ajustado la hora con la perilla (9).

{ATENCION!
Para que la unidad comience a funcionar, es necesario ajustar la temperatura, el tiempo de funcionamiento
y una de las funciones.

- Para comprobar el progreso de coccién durante el funcionamiento, gire la perilla (8) a,OFF"y abra la puerta (2)
tirando de la manilla (1).



ATENCION
Al abrir la puerta (2), puede salir vapor caliente del interior.

- Use guantes de cocina y asas apropiadas para sacar los alimentos (12, 14).
- Una vez transcurrido el tiempo ajustado, suena un pitido y la unidad se apaga.
- Una vez finalizada la coccidn, gire la perilla (8) a,OFF"y desconecte la unidad de la red eléctrica.

RECOMENDACIONES

- Se puede colocar un maximo de 3,5 kg en la rejilla (10) y la bandeja (11) y un maximo de 2,5 kg en la brocheta
(13), pero los productos no deben entrar en contacto con las paredes, puertas o elementos calefactores.

- Los productos deben ser distribuidos uniformemente.

- Eltiempo de coccién deberé adaptarse al tamafo, tipo y temperatura inicial de los productos.

- Porciones consecutivas de los mismos alimentos pueden cocinarse mas rapido debido al calentamiento del
interior.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Antes de limpiar, gire las perillas (6, 8, 9) a la izquierda a tope para desconectar la unidad de la red eléctrica y
espere a que se enfrie.

- No utilice objetos afilados o punzantes para limpiar la unidad, ya que pueden danar las piezas funcionales o
comprometer la seguridad de la unidad.

- Todas las partes moéviles deben lavarse con agua tibia y liquido lavavajillas. Es mejor lavarlas directamente
después de usarlas. Después de enjuagar con agua limpia, deben secarse inmediatamente.

- Nunca sumerja el cuerpo (4) en el agua ni lo enjuague con agua corriente. Limpie el cuerpo (4) y la cdamara de
calentamiento (3) con un pafo humedo.

- Siesdificil lavar la rejilla (10), la bandeja (11) y la brocheta (13), pueden sumergirse en agua caliente con liquido
lavavajillas y dejarse reposar durante unos minutos.

- Ellavavajillas se puede utilizar para limpiar los elementos (10, 11, 12, 13, 14).

SUSTITUCION DE LA BOMBILLA EN LA CAMARA DEL HORNO

Si se quema la bombilla en la cdmara del horno, sustitiyala por una bombilla del mismo tipo. La bombilla
sera resistente al calor. Puede adquirirse en la tienda de servicio o en la tienda

especializada. No utilice otros tipos de bombillas.

- Antes de sustituir, gire las perillas (6, 8, 9) a la izquierda a tope para desconectar
la unidad de la red eléctrica y espere a que se enfrie.

- Quite la tapa y luego la bombilla Fig.1.

- Atornille una bombilla nueva del mismo tipo y, a continuacién, atornille la tapa.

ALMACENAMIENTO
- Antes de almacenar, gire las perillas (6, 8,9) a la izquierda a tope para desconectar
la unidad de la red eléctrica y espere a que se enfrie.
- Nunca guarde la unidad cuando esté caliente o desenchufada.
- Limpie el aparato y todos sus componentes.
- Guarde el horno en la caja (preferiblemente el original) en un lugar limpio y seco.
- No enrolle el cable alrededor del aparato. No tense el cable, ya que esto podria debilitarlo o interrumpirlo.

Fig.1

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

- el aparato estd hecho de materiales que pueden ser procesados o reciclados.

- el aparato debe ser entregado en un punto de recogida que se ocupa de la recogida y el reciclaje de aparatos
eléctricos y electrénicos.









KARTA GWARANCYJNA

WAZNA Z DOWODEM ZAKUPU

PIEKARNIK
PR500

pieczec sklepu i data sprzedazy
Sprzet przeznaczony do uzytku domowego

PIEKARNIK PR500 o OPIS NAPRAWY

pieczec sklepu:

. data sprzedazy:........ccocoiiiiiiii pieczatka punktu ustugowego

PIEKARNIK PR500 . | OPIS NAPRAWY

pieczed sklepu:

i datasprzedazy:...........ccoocooiiiiiiiii pieczatka punktu ustugowego

PIEKARNIK PR500 | OPIS NAPRAWY

pieczec sklepu:

i datasprzedazy:..................ee pieczatka punktu ustugowego

PIEKARNIK PR500 . | OPIS NAPRAWY

pieczec sklepu:

i datasprzedazy:............ pieczatka punktu ustugowego




