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Introduction
Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, usage
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the range
of applications specified. Please also pass these
operating instructions on to any future owner(s).

Intended use

The automatic oven and grill is intended exclusively
for the heating, cooking and grilling of food.

This appliance is intended solely for use in private
households. Do not use it for commercial applica-
tions.

All other uses are deemed to be improper and may
result in property damage or even in personal
injury.

Package contents
Mini Oven

1 baking tray

1 rack

1 pair of tongs

1 crumb tray

* & & o o o

Operating instructions

Check contents for completeness and damage
immediately after unpacking. Contact Customer
Services if necessary.

Appliance description
Figure A:

Ventilation slits
Temperature control
Function switch
Timer

Control lamp

Extraction hooks

>~ I~ - I

Inserted crumb tray

Figure B:

O Rack

@ Baking tray
® Tongs

Technical data

Rated voltage: 220-240V ~, 50 Hz

Max. power consumption: 1200 W
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Safety guidelines

DANGER - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

>

SGB 1200 A1

Do not open the housing of the appliance or attempt to repair it.
Doing so can lead to risks and also invalidates the warranty.
Defective appliances should be repaired by the retailer or
authorized personnel only.

To prevent accidents, have defective plugs and/or power cables
replaced immediately by an authorised specialist technician or
our Customer Service department.

Do not allow any liquids to penetrate the housing. Do not expose
the appliance to humidity and do not use it outdoors. Additionally,
do not place liquidilled receptacles such as vases on the appli-
ance. There is a risk of fire and of receiving an electric shock!

If liquids permeate into the housing, unplug the appliance im-
mediately and arrange for it to be repaired by a qualified
technician.

Never touch the appliance, power cable or power plug with
wet hands. There is a risk of electric shock!

NEVER immerse the appliance in water or other liquids! There
is a risk of electrocution if residual liquids come into contact
with live components during operation.
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/\ WARNING - RISK OF INJURY!
» This appliance may be used by children of the age of 8 years or

more and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are
being supervised or have been instructed with regard to the safe
use of the appliance and have understood the potential risks.

Children must not use the appliance as a plaything.

Cleaning and user maintenance must not be performed by children
unless they are older than 8 years of age and are supervised.

Children younger than 8 years of age must be kept away from
the appliance and the power cable.

Route the power cable in such a way that no one can tread on
it or trip over it.

Never touch the glass door or the housing during use, as these
can get very hot. Use oven gloves or something similar to open
the glass door to avoid being burnt!

Never touch the heating elements or the viewing window when
the appliance is in use, or before it has cooled down completely.
Do not reach into the cooking chamber when the appliance is in
use. Wait until the appliance has cooled down. Otherwise, you
could sustain burns.

» Allow the appliance to cool down after use before transporting it.

> Always use oven gloves or an oven cloth when handling the

appliance while it is hot.

A Caution! Hot surface!

SGB 1200 A1
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CAUTION - MATERIAL DAMAGE!

> Do not use an external timer switch or a separate remote control

system to operate the appliance.

> Never leave the appliance unattended during operation.

> Ensure that the appliance, the power cable and the plug do not
come into contact with heat sources such as hotplates or naked
flames.

» Only operate the appliance with the original accessories supplied.

» Do not kink or crush the power cable.

» To disconnect, always remove the plug itself from the mains
power socket; do not pull on the power cable.

» Ensure that there are no highly inflammable materials in the imme-
diate vicinity of the automatic oven and grill (e.g. dishcloths, oven
cloths, etc.) when the appliance is in use.

> Never dry textiles or other objects on, above or inside the appli-
ance. There is a risk of fire!

» Do not use this baking tray for storage and processing of acidic,
alkaline or salty food.

SGB 1200 A1 5
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Installation

/\ WARNING! RISK OF FIRE!

> Never place the appliance beneath wall
cabinets or adjacent to curtains, wall units
or other flammable objects.

> A minimum clearance of 10 cm must be
maintained between the appliance and wall
cupboards, ceilings, walls or similar structures,
measured upwards of the appliance, and
5 cm measured laterally. For this reason the
appliance may not be used, for example, in
cupboards or similar. Otherwise there is likely
to be insufficient ventilation for the appliance,
which could result in fire or damage.

> Always place the appliance on a heat-resist-
ant surface. Failure to do so increases the risk
of fire or of the appliance being damaged.
The surface under appliance may become
discoloured and be damaged. Additionally,
permanent indentations could arise if the
appliance is placed on a soft surface.

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> Do not place the appliance immediately adja-
cent o sources of water, e.g. sinks or basins,
or in damp cellar areas. Otherwise, there is a
risk of receiving an electric shock.

B Place the appliance on a solid, level and heat-
resistant surface (e.g. stainless steel worktops
or natural stone worktops such as granite).
Ensure there is sufficient ventilation around the
appliance.

M Push the appliance up against the wall, with its
rear side facing the wall. The spacers on the
back must touch the wall. Ensure that the wall is
made of heat-resistant material, e.g. tiles, natural
stone or granite.

W Clean all components as described in the section
u . p
Cleaning and care”.

Using the appliance

Glass door

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not lean on the glass door. Do not place
objects on the glass door. This can cause
damage to the door hinges.

B Cooking some foods, especially fatty foods,
can result in increased smoke production. In this
case, do not close the glass door completely;
instead, leave it slightly open.

The glass door has a latching position so that
it remains open a little: if you carefully push
the glass door closed, it clicks into this position
shortly before closing completely.

Inserting the crumb tray

B Push the crumb tray @ under the lower heating
element so that it rests flat on the bottom of the
appliance.

Using the rack

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Always use the tongs @ to insert the rack @
into the appliance or to remove fit.

B Push the rack @ onto one of the 2 rails @ in
the cooking chamber of the appliance.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

> Never place the rack @ directly upon the
heating elements.

B If you slide the rack @ onto the lower rail, pull
this out far enough so that the edge lies just
above the extraction hooks @. Thus, when you
close the glass door, the extraction hooks @
grip the rack @ and this is pulled out the next
time you open the glass door.

SGB 1200 A1
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B To remove the hot rack @, hook the tongs @ Before initial use

onto it as follows: Once the appliance is set up correctly:

1) Insert the plug into a mains power socket.

2) Turn the temperature control @ clockwise to
the maximum temperature (to the limit stop).

3) Turn the function switch @ to “top and bottom
heat” (=.

4) Open the glass door and leave it open for this
operation.

5) Remove any installed accessories from the
cooking chamber.

6) Turn the timer @ to 20 minutes.

> The first time the appliance heats up, a small
. . amount of smoke and odour may be gener-
Using the baking tray ated due to production-related residue. This is
normal and is completely harmless.
Provide sufficient ventilation; for example, by

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Always use oven gloves or similar to insert opening a window.
the hot bolfing tray @ into the appliance or The appliance switches off automatically
fo remove if. after 20 minutes.

If you want to interrupt the heating process
prematurely, turn the temperature control €@
counter-clockwise to the limit stop and set

B Always place the baking tray (O on the cor-
rectly inserted rack @ in the cooking chamber
of the appliance.

the function switch @ to and set the
CAUTION! MATERIAL DAMAGE! fimer © fo “OFF".

> Never place the baking tray @ directly onto 7) Allow the appliance to cool down, then clean
the heating elements. the appliance as described in the section
“Cleaning and care”.

The appliance is now ready for use.

SGB 1200 A1 7
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Operating the appliance

Function switch

You can switch on the appliance using the function
switch @, and can also set three different functions:

Symbol Meaning

"Top heat"
e.g. for grilling

"Bottom heat"
e.g. for baking cakes

"Top & bottom heat"
e.g. for baking pizza

||OFF"
The appliance is switched off.

OFF

Temperature control

B Use the temperature control @ to set the desired
temperature.

Timer
Use the timer @ to set the cooking time.
B Set the timer @ to the desired cooking time.

Once the set time has elapsed, a beep sounds
and the appliance stops heating.

You can also use the timer @ as a short-period
timer without the heating function.

— Set the function switch @ to [oFF].

— Set the desired time on the timer @.

The switch of the timer @ now rotates anticlock-
wise to "OFF". A beep sounds when the set time
has elapsed. The appliance does not heat up.

Grilling and baking

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

> Never place any containers or food directly
onto the floor of the appliance, the heating
elements or the crumb tray @.

1) Place the crumb tray @ in the appliance.

2) Remove the rack @ and baking tray @ from
the appliance. If required, cover these with
baking paper or grease the baking tray @
with fat/oil that is suitable for baking.

> The oven must be pre-heated appropriate
to each dish. Refer to the guidelines in the
respective recipe. Pre-heating is useful for:
— very short baking times,
— crisp crusts,
— delicate dishes that require a constant
temperature, such as soufflés.
> If no pre-heating is required, skip step 3).
3) Allow the appliance to heat up until it reaches
the desired temperature (this takes about
10 minutes, depending on the temperature
setting):
— Select the desired temperature using the
temperature control €.

— Then select the required function using the
function switch @.

— Use the timer @ fo set the preheat time
(approx. 10 minutes).

— Close the glass door.

SGB 1200 A1
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4) Once the warm-up period has elapsed, place Cleqning and care
the item to be baked/grilled on the rack @ or

GB
the baking tray @ and slide it onto one of the DANGER - ELECTRIC SHOCK!

il lace the baking t to th
::Li g or place the baking fray @ onfo the > Before cleaning the appliance, disconnect

the power plug from the mains power socket!

Ensure that there is sufficient clearance between N .
There is a risk of electric shock!

the foodstuffs and the inner walls/heating ele-

ments of the appliance. Never immerse the appliance in water or
If you use the lower rail, ensure that you insert any other liquid!

the rack @ correctly so that the extraction

hooks @ grip the rack ©. A\ WARNING! RISK OF INJURY!

5) Close the glass door before starting the grilling

. > Always allow the appliance to cool down
or baking process. 4 PP

before cleaning it. Otherwise there is a risk

6) Use the timer @ to set the required grilling or of sustaining burns!

baking time. The maximum grilling or baking
time is 60 minutes. M It is best to clean the appliance and accessories

as soon as they have cooled down. This makes
N oo resicues coser o remove.
> |f the cooking time for the food to be grilled/ CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

baked is less than 20 minutes, first set the

timer @ to 40 minutes and then turn it back > Do not use abrasive or aggressive cleaning
to the required grilling or baking time. materials. These could damage the surface

of the appliance!
> Do not clean the components of the appli-

The control lamp @ shows that the appliance is ance in a dishwasher!

now switched on. The switch of the timer @ now

. . J— > Do not clean the cooking chamber with an
rotates anticlockwise to “OFF”.

oven spray as this may make residues on the

The appliance switches off automatically after the heating elements impossible to remove.
set period; there is a beep and the control lamp @ . . i
ff B Wipe the appliance with a damp cloth. If neces-
goes off. - ;
sary, put a little mild detergent on the cloth and
_ wipe the appliance off afterwards with a cloth
If you want to interrupt the heating process dampened with clean water. Dry everything
prematurely, turn the temperature control € properly.
anticlockwise to the limit stop and set the B Clean the cooking chamber and the glass door
function switch @ to and set the timer @ with a damp cloth. If necessary, put a little mild
to "OFF". detergent on the cloth and wipe the appliance
7) After cooking, remove the rack @ using the off afterwards with a clofh dampened with
tongs @, or the baking tray @ using oven clean water. Dry everything properly.
gloves. B Clean the tongs @, the baking tray (O, the

rack @ and the crumb tray @ in hot water.
Dry all parts properly after cleaning.

SGB 1200 A1 9
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Storage

GB Wrap the power cable around the spacer on

B Store the cleaned appliance and its accessories

the reverse of the appliance, which you can use

as a cable spool.

Troubleshooting

in a clean, dustfree and dry location.

Fault

Cause

Solution

The appliance is not

The power plug is not connected to the
mains power.

Insert the plug into @ mains power
socket.

The mains power socket is defective.

Use a different mains power

lamp @ comes on,
but the appliance
does not heat up.

The function switch @ is set to (OFF).

working. socket.
. . . Contact the Customer Service
The appliance is defective.
department.
The control

Turn the function switch @ to the
desired function.

The cooking time of
the food seems overly
long.

The glass door has been opened often to
check the cooking progress.

Do not open the glass door any
more often than is absolutely
necessary.

The wrong temperature level has been set.

Check the temperature settings.

Smoke and odours
develop during use.

There is detergent or food residue on the
heating elements.

Remove the food from the appli-
ance and continue the cooking
process with the glass door open
until the smoke stops.

If the malfunction cannot be corrected as suggested above, or if you have found some other kind of
malfunction, please contact our Customer Service department.

10
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Warranty and service

The warranty for this appliance is for 3 years
from the date of purchase. The appliance has
been manufactured with care and meticulously
examined before delivery. Please retain your re-
ceipt as proof of purchase. In the case of a war-
ranty claim, please make contact by telephone
with our Customer Service Department. Only in
this way can a postfree despatch for your goods
be assured.

The warranty covers only claims for material

and manufacturing defects, but not for transport
damage, wearing parts or for damage to fragile
components, e.g. buttons or batteries.

This product is for domestic use only and is not
intended for commercial use.

The warranty is void in the case of abusive and
improper handling, use of force and internal
tampering not carried out by our authorised service
branch.

Your statutory rights are not restricted in any

way by this warranty. The warranty period is not
extended by repairs made under the warranty. This
applies also to replaced and repaired parts.
Damages and defects extant at the time of pur-
chase must be reported immediately affer unpack-
ing, resp. no later than two days after the date of
purchase.

Repairs made after the lapse of the warranty
period are subject to charge.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

[IAN 270658 /271177 |

Hotline availability:
Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)

SGB 1200 A1

Disposal

Never dispose of the appli-
ance in the normal domestic
waste. This product is subject
to the provisions of European
Directive 2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved waste
disposal company or your municipal waste disposal
facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal facility if you
are in any doubt.

N
&E
Importer
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

The packaging is made of environmen-
tally friendly materials which you can
dispose of at your local recycling centre.
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Recipes

In this section, we provide you with various sample
recipes for preparing dishes. These examples are
recommendations. Cooking times may vary.

These recipes are provided without guarantee.
All information on ingredients and preparation is
indicative only. Modify the suggested recipes to
taste. We hope you enjoy the recipes and wish
you “bon appetit”!

Take note of the preparation guidelines provided
on the food packaging.

Muffins

Ingredients for four people:

<*

1 cup of flour

1 teaspoon of baking powder

1 egg

1 tablespoon of melted butter

3 tablespoons of sugar

¢

¢

¢

4 1 cup of milk
¢

4 1 pinch salt
¢

For variations: also nuts, chopped bananas or
chocolate flakes

Preparation:

1) Gradually mix the flour, baking powder, egg,
milk, salt and sugar together in a bowl, one
by one.

2) Melt the butter in a saucepan and mix it info
the dough.

3) Subject to taste, blend in the nuts, chocolate
flakes or mashed bananas.

4) Place the prepared dough into standard muffin
moulds and place them on the baking tray .

5) Bake the muffins at 220°C on the bottom rail
using top & bottom heat for about 15 minutes.

12

Hawaiian toast

Ingredients for 4 pieces of toast:

4 4 slices of toasting bread

4 1-2 tablespoons of remoulade
4 120 g cooked ham

4 1/2 tin of pineapples

4 4 slices of cheese for gratinating

¢ Curry

Preparation:
4 Toast the bread slices.

4 Spread the remoulade thinly over the pieces of
toast and lay the slices of cooked ham on top.

4 Lay one slice of pineapple on each piece of
toast. Season with curry.

4 Then place a slice of cheese over each of the
pineapple slices.

4 Lay the Hawaiian toasts on the rack @ and
bake at 200°C for about 8 minutes on the
upper rail using top heat.

Baking deep-frozen pizza
Preparation:

4 Place the rack @ on the upper rail in the cooking
chamber.

4 Place the deep-frozen pizza, without packaging,
onto the rack @.

4 Bake the pizza, using top and bottom heat, for
about 20 minutes.

4 Please follow the instructions on the packaging

regarding temperature.

Spritzgebéck cookies
Ingredients:

¢ 125 g butter

¢ 125 g sugar

4 1 packet of vanilla sugar

4 1 pinch salt

SGB 1200 A1



SILVERCREST’

¢ 1egg Preparation:
4 1 egg white 1) Knead all ingredients together well and then

+ 250 g flour (type 405) shape into small rolls.

4 1 teaspoon of baking powder

2) Line the baking tray @ with baking paper and
place the rolls on this.

¢ Zest of half alemon 3) Bake on the top rail at about 200°C for
around 30 minutes.

1) Beat the butter until foamy. This quantity of dough is sufficient for several

2) Add the sugar, vanilla sugar, lemon zest and baking trays @.
eggs.

3) Mix the flour, baking powder and salt and stir Meringues
into the mixture using a mixing spoon. Ingredients:

4) Allow the dough to stand for about 10 minutes. ¢ 1 egg white

5) Shape the dough as desired, e.g. with the as- 4 Salt
sistance of a mincer, cookie cutters or a piping

bag ¢ 45 g sugar

6) Line the baking tray @ with baking paper and
place the cookies on this. Preparation:

7) Bake the cookies on the top rail of a preheated 1) Place the chilled egg white into a fatfree mixing
oven at 180°C, using top and bottom heat, bowl. Ensure that no egg yolk is mixed in with
for about 10-15 minutes, until they are golden it or the meringue will not solidify.
brown. 2) Beat the egg white at a slow speed, so that the

_ bubbles formed in the meringue are not too

large.
This.quanﬁty of dough is sufficient for several 3) Add a pinch of salf fo fase.
baking trays @.
4) Gradually add in half of the sugar when the
Bread rolls meringue starts fo solidify.
Ingredients: 5) Then beat it at the highest speed until stiff.

6) Add the remaining sugar. This allows the

4 300 g flour (or wholemeal flour)
meringue to attain the required solidity.

¢ 2heaped teaspoons of baking powder 7) Fill a piping bag fitted with a large star nozzle
¢ 200 g linseeds with the meringue mixture and squeeze out

¢ 1egg rosettes, slithers or other shapes onto a baking
tray (O lined with baking paper. Leave a little
space between each shape.

4 500 g quark or curd cheese

¢ 1 teaspoon of salt 8) Pre-heat the oven and grill to about 120°C
4 Subject to taste: caraway seeds, onions, using top and bottom heat.
bacon ... 9) Bake the meringues at around 120°C using

top and bottom heat for about 2 hours.

SGB 1200 A1 13
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Buttered croutons
Ingredients:

4 2 slices of toasting bread
4 1 tbsp. butter

Preparation:
1) Cut the bread into small cubes.

2) Melt the butter at low heat in a saucepan and
mix in the cubed bread.

3) Line a baking tray @ with baking paper and
distribute the bread cubes evenly on it.

4) Bake the bread cubes at 170°C (top heat)
on the upper rail until golden brown (approx.
15-20 minutes).

You can also use herb or garlic butter instead
of regular butter. Baking time is then reduced by
about 5 minutes.

Minced meat baguettes

Ingredients:

<*

2 baguette rolls
250 g minced meat (half and half)
2 tomatoes

1 onion (diced)

40 g grated Parmesan cheese
4 slices of cheese

¢
¢
¢
4 2 tbsp. tomato purée
¢
¢
¢

Salt and pepper

Preparation:
1) Slice the baguettes and hollow them out.

2) Mix together the minced meat, tomato paste,
onion, Parmesan, some salt and a little pepper.

3) Shape the minced meat into four equal-sized,
flat burgers and place them on the baguette
halves.

14

4) Cut the tomatoes into slices and arrange them
on the baguettes.

5) Arrange the cheese slices on the baguettes.

6) Place the baguettes on a baking tray @ and
then bake them on the bottom rail at about
225°C in a preheated oven using top and
bottom heat for about 20 minutes.

You can also season the minced meat mixture
with basil, chilli or other spices.

Cauliflower (gratinated)

Ingredients:

4 1/2 head cauliflower (about 250 g)
3 lemon slices

1 tbsp. butter

1 heaped tsp. flour

1 tbsp. lemon juice

1 tbsp. slivered almonds

2 tbsp. gratin cheese (grated)

* & & O o o o

Salt, pepper, nutmeg

Preparation:

1) Divide the cauliflower into florets and wash
them.

2) Cook the cauliflower with the lemon slices in
boiling, salted water for 8-10 minutes until the
cauliflower is al dente. Retain about 150 ml
of the cooking water before pouring the rest
away.

3) Melt the butter in a saucepan and then brown
the flour, while stirring continuously, for about
1T minute.

4) Continue stirring and pour in the cauliflower
water and let it cook for about 2 minutes. If the
roux gets too solid, gradually add more water
until a creamy consistency is achieved. Season
with lemon juice, nutmeg, salt and pepper.

SGB 1200 A1
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5) Place the cauliflower in a baking dish (about 9) Place the burek pieces on a baking sheet (.
14 cm in diameter) and pour the sauce evenly Leave sufficient space between the individual GB
over it. pouches because the flaky pastry will expand.

6) Sprinkle in the cheese and almond slivers over it.  10) Bake the pastries on the lower rail at around
7) Place the baking dish on the baking tray @. 120°C using top and bottom heat for about

8) Bake the prepared dish at 200 °C in a pre- |25h—r?;30 mlnl.Jtes. IThe flaky pastry should turn
heated oven, using top and bottom heat, for 'ght brown in colour.

Salmondfilled flaky pastries (burek) The stated quantity of pastry is sufficient for

Ingredients: several baking trays @.

<>

1 pack of flaky pastry slices (approx. 8 pieces)
1 pack of smoked salmon, sliced (about 200 g)
1 lemon

1 onion

1 pack of cream cheese (200 g)

Fresh dill

Salt and pepper

* S & O > o o

1 egg yolk

Preparation:

1) Separate the puff pastry sheets and, if neces-
sary, allow them to thaw.

2) Mix the cream cheese with salt, pepper and
the juice of one lemon.

3) Finely dice the onion.

4) Add half of the salmon and the onion to the
cream cheese mixture and mix it all coarsely
with a blender.

5) Cut the remaining salmon into thin strips.

6) Add the salmon and the dill to the mixture and
blend all ingredients together.

7) Place individual tablespoonfuls of the mixture
on a flaky pastry sheet and fold them over.

8) Coat the resulting pouch with egg yolk.

SGB 1200 A1 15
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Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysoka
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig skladowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na
temat bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacj.
Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sig ze wszystkimi informacjami doty-
czqcymi obstugi i bezpieczeristwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wytgcznie zgodnie z zamieszczonym
tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowan.
W przypadku przekazania urzqdzenia osobie trze-
ciej nalezy dotqczy¢ réwniez catq dokumentacje.

Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Automat do grillowania i pieczenia stuzy wylgcznie
do podgrzewania, gotowania i grillowania potraw.

Urzqdzenie przeznaczone jest wytgcznie do sto-
sowania w gospodarstwie domowym. Nie nalezy
uzywaé go w celach komercyjnych.

Kazde inne uzycie jest uwazane za niezgodne
z przeznaczeniem i moze spowodowaé szkody
rzeczowe lub nawet uszkodzenia ciata.

Zakres dostawy

Piekarnik elektryczny z funkcjq grilla
1 blacha do pieczenia

1 ruszt

1 szczypce

1 tacka na okruchy

¢
¢
¢
¢
¢
¢

Instrukcja obstugi

Bezposrednio po rozpakowaniu sprawdz, czy
dostarczony produkt jest kompletny oraz czy nie
wykazuje on zadnych uszkodzen. Jedli bedzie
taka potrzeba, zwrd¢ sie do serwisu.
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Opis urzadzania
Rysunek A:

Szyny

Otwory wentylacyjne
Regulator temperatury
Przetqcznik funkcyjny
Zegar sterujgcy
Lampka kontrolna

Zaczep do wyciggania

>~ I~ - I

Wiozona tacka na okruchy

Rysunek B:

© Ruszt

@ Blacha do pieczenia
® Szczypce

Dane techniczne
Napiecie znamionowe: 220 -240V ~, 50 Hz

Maks. pobér mocy: 1200 W
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Nie wolno otwieraé obudowy urzqdzenia ani go samodzielnie
naprawiad. Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje wyga-

$niecie gwarancji. Naprawe uszkodzonego urzqdzenia nalezy
zleca¢ wytqcznie serwisowi lub autoryzowanym specjalistom.

> Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zle¢ nie-
zwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi, aby
unikngé wszelkich zagrozen.

> Nie dopusci¢ do przedostania sie cieczy do wnetrza obudowy
urzqdzenia. Nie nalezy narazaé urzqdzenia na dziatanie wilgoci
ani uzywaé go na otwartej przestrzeni. Ponadto, na urzgdzeniu nie
wolno umieszczaé przedmiotéw wypetnionych ptynami, takich
jak, na przyktad wazony. Powstaje w ten sposéb zagrozenie wy-
buchu pozaru i porazenia prqdem elektrycznym! Jesli juz ciecz
dostanie sie¢ do wnetrza obudowy urzqdzenia, nalezy natych-
miast wyciggngé wiyk sieciowy urzqdzenia z gniazda sieciowego
i oddad urzgdzenie do naprawy.

> Nigdy nie chwyta¢ ani nie dotykaé urzqdzenia, kabla sieciowego
ani wiyku wilgotnymi rekoma. Istnieje zagrozenie porazenia
pradem elektrycznym.

@ W zadnym przypadku nie zanurzaé urzgdzenia w wodzie ani
w innej cieczy! Przedostanie sig cieczy na czeéci przewodzqce
prad podczas pracy urzgdzenia moze spowodowaé grozqce
$mierciq porazenie prqgdem elektrycznym.
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/\ OSTRZEZENIE -

v

NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!
To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci ponizej 8 roku
zycia oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce
odpowiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytqcznie pod
nadzorem lub po przeszkoleniv w zakresie bezpiecznego
uzywania urzqgdzenia oraz potencjalnych zagrozen.

Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

Czyszczenia ani konserwacji nie mogg wykonywad dzieci,
chyba ze ukoriczyty one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzqdzenia
i kabla zasilajgcego.

Kabel sieciowy nalezy utozy¢ tak, aby nikt nie mégt po nim deptad,
ani potkngé sie o niego.

Temperatura dostepnych powierzchni moze byé wyzsza gdy
sprzet pracuje.

Nigdy w czasie uzytkowania nie wolno dotykaé szklanych
drzwiczek ani obudowy, poniewaz stajq sie one bardzo gorgce.
Do otwierania drzwiczek szklanych uzywaj rekawicy kuchennej
itp., aby unikngé poparzen!

Nigdy nie dotykaj grzatek ani okienka w czasie pracy urzqdzenia
lub przed jego ostygnieciem. W czasie pracy nie wktadaj rgk do
wnetrza komory automatu. Poczekaj do ostygniecia urzqdzenia.
W przeciwnym razie mozna sie poparzy¢.

Przed transportem i po korzystaniu z urzgdzenia odczekaj do
jego catkowitego ostygniecia.

Podczas obstugi gorqcego urzqdzenia zawsze uzywaj rekawic
kuchennych lub $cierkil

A Ostroznie!l Gorgca powierzchnial

SGB 1200 A1



SILVERCREST’

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

» Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych zewnetrz-

nych zegardw sterujgcych ani innego systemu zdalnego sterowania.
» W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez sl
nadzoru.

> Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk sieciowy nie
stykajq sie z gorqcymi Zrédtami, takimi jak gorgce ptyty grzejne
lub nieostoniety ptomien.

» Urzqdzenie nalezy uzywad tylko z dostarczonym oryginalnym
osprzetem.

> Nie zginaj ani nie przygniataj kabla sieciowego.

» Wyciggajqc kabel sieciowy z gniazda, pociggaj zawsze za
wiyk, a nie za kabel.

» W czasie pracy, w bezposrednim otoczeniu automatu do grillo-
wania i pieczenia nie mogq znajdowad sie zadne tatwopalne
materiaty (np. reczniki kuchenne, $cierki itp.).

» Nigdy nie susz nad lub w urzqdzeniu zadnych tkanin ani przed-
miotéw. Istnieje niebezpieczenstwo pozaru.

» Nie uzywaé blachy do pieczenia do przechowywania i przygo-
towywania kwasnych, zasadowych lub stonych potraw!
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Ustawianie urzgdzenia

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

> Nigdy nie ustawiaj urzqdzenia pod wiszg-
cymi szafkami, ani obok firan, mebloscianek
oraz innych fatwopalnych przedmiotéw.

> Odlegtos¢ urzqdzenia od wiszqcych szafek,
sufitéw, écian itp. musi wynosié do géry co
najmniej 10 cm, a po prawej i lewej stronie i z
boku odpowiednio 5 cm. Dlatego nie wolno
wstawia¢ urzqdzenia np. do szafek itp.
W przeciwnym razie, nie ma zapewnionej
odpowiedniej wentylacji urzgdzenia i moze
to by¢ przyczyng pozaru lub uszkodzenia
urzqdzenia.

> Urzqdzenie mozna ustawia¢ wylqcznie na
podtozu odpornym na wysokq temperature.
W przeciwnym razie istnieje niebezpieczen-
stwo pozaru i urzqgdzenie moze ulec uszko-
dzeniu. Plaszczyzna pod dnem urzqdzenia
moze sie odbarwi¢ lub uszkodzié. Ponadto,
w przypadku migkkiego podtoza mogq
pozostaé trwate $lady w podkiadzie.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Nie ustawiaj urzqdzenia w bezposrednim
sqsiedztwie wody, np. zlewéw, wanien lub
w wilgotnych piwnicach. W przeciwnym
razie istnieje niebezpieczenstwo porazenia
pradem elekirycznym.

B Urzqdzenie ustawiaj na stabilnym, réwnym i od-
pornym na temperature podfozu (np. na plytach
roboczych ze stali nierdzewnej lub na ptytach
z kamienia naturalnego, jak granit). Zadbaj o
dostateczng wentylacje wokét urzqdzenia.

B Stawiaj urzqdzenie tylng strong do $ciany.
Elementy dystansowe z tytu muszq dotykaé
$ciany. Upewnij sig, ze $ciany jest z materiatu
odpornego na ciepto, np. z plytek, kamienia
naturalnego lub granitu.

B Wszystkie elementy czy$é zgodnie z opisem
w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”.
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Korzystanie z urzadzenia

Szklane drzwiczki

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie opieraj sie o szklane drzwiczki.
Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na
szklanych drzwiczkach. Takie postepowanie
powoduije uszkodzenia zawiaséw.

B Gdy przygotowywane sq szczegdlnie tuste po-
trawy, moze doj$é¢ do wzmozonego dymienia.
W takim przypadku nie zamykaj catkowicie
szklanych drzwiczek, pozostawiajqc je lekko
uchylone:

Szklane drzwiczki pozwalajq sie zablokowad
w uchylonej pozycji: Gdy ostroznie si¢ zamknie
szklane drzwiczki, zablokujq sie one tuz przed
zamknigciem w tym potozeniu.

Wkiadanie tacki na okruchy

B Wsun tacke na okruchy @ pod dolne grzatki,
aby lezata ptasko na dnie urzqdzenia.

Korzystanie z rusztu

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Korzystaj zawsze ze szczypiec @, aby wlozyé
lub wyijaé goracy ruszt @ z urzqdzenia.

B Wsuri ruszt @ w jednqg z 2 szyn @ w komorze
automatu.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie ktadz rusztu @ bezposrednio na
grzatkach.

B Po wsunieciu rusztu @ w dolng szyne, musi
on wystawaé na tyle daleko, by krawedz
znajdowa+a sie doktadnie nad zaczepem do
wyciggania @. W ten sposéb podczas zamyka-
nia szklanych drzwiczek zaczepy do wycigga-
nia @ zaczepiajq sig za ruszt @ i w ten sposéb
po ponownym otwarciu drzwiczek ruszt zostaje
wysuniety z komory urzqdzenia.
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B Aby mozna byto wyjqé gorqcy ruszt @), szczyp-
ce @ zaczep w nastepujqcy sposéb:

Rys. 1: Zaczepianie szczypiec () za ruszt @

Korzystanie z blachy do pieczenia

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Zawsze korzystaj z rekawic kuchennych, aby
wyijaé gorgcg blache do pieczenia @ z
urzgdzenia lub jg doi niego wlozyé.

B Ustawiaj zawsze blache do pieczenia @ na
prawidtowo wsuniety ruszt @ wewngtrz komory
urzqdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie kfadz blachy do pieczenia @
bezposrednio na grzatkach.

SGB 1200 A1

Przed pierwszym uzyciem
Gdy urzqdzenie jest prawidtowo postawione:

1) W16z wiyk kabla zasilajgcego do gniazda
zasilania.

2) Obréé regulator temperatury @ do oporu w
prawo, ustawiajgc najwyzszq temperature.

3) Obréé przetgeznik funkeyjny @ na ,Géme
i dolne ogrzewanie” (]

4) Otwérz szklane drzwiczki i pozostaw je w
czasie tej procedury otwarte.

5) Wyimij ewentualnie znajdujqce sie w komorze
do pieczenia akcesoria.

6) Ustaw zegar stervjgcy @ na 20 minut.

> Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze
towarzyszyé zapach spalenizny i dym wywo-
tany wypalaniem sie pozostatosci $rodkéw
zastosowanych podczas produkgji. Jest to
zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi
jakiegokolwiek zagrozenia.
Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej wenty-
lacji w pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie
okna.
Urzqdzenie wyltqcza sie automatycznie po
uptywie 20 minut.
Jedli chcesz wezesniej przerwaé proces piecze-
nia, obréé regulator temperatury € do oporu w

lewo, ustaw przefqcznik funkcyjny @ na i
ustaw zegar sterujgcy @ na ,OFF".

7) Pozostaw urzqdzenie do ostygniecia i wyczysé
je zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie
i pielegnacja”.

Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.
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Obstuga urzadzenia

Przetqcznik funkcyjny

Przy pomocy przetqcznika funkcyjnego @ mozna
wigczaé urzqdzenie, jak réwniez ustawiaé 3 rézne
funkcije:

Symbol Znaczenie

,Gdrne grzanie”
np. do opiekania

,Dolne grzanie”
np. do pieczenia ciast

,Gérne i dolne grzanie”
np. do pieczenia pizzy

L, OFF”

urzqdzenie jest wytgczone

OFF

Regulator temperatury

M Przy pomocy regulatora temperatury © mozna
ustawié zqdang temperature.

Zegar sterujacy

Przy pomocy zegara sterujgcego @ mozna ustawiaé
czas pieczenia:

B Ustaw zegar sterujgcy @ na zqdany czas
pieczenia. Po zakohczeniu ustawionego czasu
pojawia sig sygnat dzwiekowy, a urzqdzenie
przestaje grzad.

Zegara stervjgcego @ mozna uzywad réwniez
jako stopera bez funkcji grzania:

— Ustaw przetqcznik funkeyjny @ na [oFF].
— Na zegarze sterujgcym @ ustaw zgdany
czas.
Przefqcznik zegara stervjgcego @ porusza sie
teraz z lewo, w kierunku pozycji ,OFF”. Gdy
uplynie ustawiony czas, rozlegnie sig sygnat
dzwiekowy. Urzqdzenie nie grzeje przy tym.
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Grillowanie i pieczenie

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie ktadz/ustawiaj zadnych pojemni-
kéw ani produktéw spozywczych bezposred-
nio na dno urzqdzenia, grzatki ani na tacke

na okruchy @!
1) Witéz do urzqdzenia tacke na okruchy @.

2)  Wyijmij z urzqdzenia ruszt @ oraz blache do
pieczenia . Wytéz je ewentualnie papierem
do pieczenia lub posmaruj blache do piecze-
nia () tuszczem odpowiednim do pieczenia.

> W zaleznosci od przyrzqdzanej potrawy
piecyk musi zostad rozgrzany. Stosuj sig
do zalecen zawartych w danym przepisie.
Nagrzewanie wstepne jest wskazane w
szczegdlnosci w przypadku:
— bardzo krétkiego czasu pieczenia,
— pieczenia w celu uzyskania chrupigcej
skérki,
— wrazliwych potraw, ktére wymagaiq statej
temperatury, jak na przyktad suflety.
> Jedli nie jest konieczne wstepne rozgrzewa-
nie, pomin krok 3).

3) Pozostaw urzgdzenie na ok. 10 minut (za-
leznie od ustawienia temperatury), aby sie
odpowiednio rozgrzato:

— Wybierz zqdangq temperature przy pomocy
regulatora temperatury @.

— Nastepnie za pomocq przetgeznika funkeyj-
nego @ wybierz zgdang funkcie.

— ustaw przy pomocy zegara sterujgcego @
czas wstepnego rozgrzewania (ok. 10 minut).

— Zamknij szklane drzwiczki.

SGB 1200 A1



SILVERCREST’

4) Gdy czas uptynie, potéz produkt przeznaczony
do grillowania lub pieczenia na ruszt @ lub
na blache do pieczenia @ i wsuri w jednq z
szyn @ lub ustaw blache do pieczenia (O na
ruszcie @. Uwazaj przy tym na zachowanie
dostatecznej odlegtosici grillowanego lub pie-
czonego produktu od $cianek wewnetrznych
oraz grzatek urzqdzenia.
W przypadku korzystania z dolnej szyny, uwa-
zaj na to, by prawidtowo wlozy¢ ruszt @, aby
zaczepy wyciqgajace @ zaczepily sie za
ruszt 0

5) Zanim zaczniesz grillowanie lub pieczenie,
zamknij szklane drzwiczki.

6) Za pomocq zegara stervjgcego @ ustaw
zqdany czas grillowania lub pieczenia.
Maksymalny czas grillowania lub pieczenia
wynosi 60 minut.

> Jesli czas przyrzqdzania potrawy wynosi
mniej niz 20 minut, ustaw zegar stervjgcy @
najpierw na 40 minut i nastepnie z powrotem
na zqdany czas grillowania lub pieczenia.

Lampka kontrolna @ wskazuie, czy urzqdzenie jest
wigczone. Przetgcznik zegara sterujgcego @ po-
rusza sig teraz z lewo, w kierunku pozyciji ,OFF".

Urzqdzenie wylqcza sie automatycznie po usta-
wionym czasie, rozlega sie sygnat dzwiekowy i
lampka kontrolna gasnie @ .

Jesli chcesz wezesdniej przerwaé proces pieczenia,
obréé regulator temperatury @ do oporu w lewo,
ustaw przetqgcznik funkcyjny @ na i ustaw
zegar sterujgcy @ na ,OFF".
7) Po zakoriczeniu procesu grzania wyjmij ruszt @
przy pomocy szczypiec @ lub blache do pie-
czenia @ przy pomocy rekawic kuchennych.
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Czyszczenie i pielegnacja

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem nalezy wycig-
gnaé wiyk z gniazda sieciowego! Istieje
zagrozenie porazenia prgdem elekirycznym!

W zadnym przypadku nie zanurzaj urzg-
dzenia w wodzie ani w innej cieczy!

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Przed przystgpieniem do czyszczenia urzg-
dzenia zawsze odczekaj, az ostygnie. W
przeciwnym razie istnieje niebezpieczefistwo
poparzenial

B Wyczy$é urzqdzenie i akcesoria naijlepiej od
razu po ich ostygnieciu. Wtedy fatwiej jest usu-
waé pozostatosci produktéw spozywczych.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaé zrqcych ani szorujgcych $rod-
kéw czyszczqeych. Mogq one uszkodzi¢
powierzchnie urzqdzenial

> Nie zmywaj elementéw urzqdzenia w zmy-
warce do naczyn!

> Komore automatu do pieczenia i grillowania
czy$¢ $rodkiem do czyszczenia piekarnika,
poniewaz pozostatosci znajdujqce sie na
grzatkach nie bedq dawaly sie usungé.

B Urzqdzenie nalezy czyscié zwilzong szmatkq.
W razie potrzeby natéz na szmatke nieco
tagodnego ptynu do mycia naczyn, a nastepnie
przetrzyj szmatkq zwilzong w czystej wodzie.
Osusz doktadnie wszystkie czesci.

B Oczy$¢ komore urzqdzenia oraz szklane
drzwiczki wilgotng szmatkq. W razie potrzeby
nanie$ na szmatke nieco tagodnego ptynu do
mycia naczyn, a nastgpnie przetrzyj szmatkg
zwilzong w czystej wodzie. Osusz doktadnie
wszystkie czesci.

B Oczy$¢ szczypce @, blache do pieczenia @,
ruszt @ oraz tacke na okruchy @ pod cieptq
wodg. Po umyciu wysusz wszystkie elementy
starannie.
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Przechowywanie

W Nawin kabel wokét elementéw dystansowych z
tytu urzqdzenia. Mozna je wykorzystywa¢ jako

nawijak kabla.

Usuwanie usterek

B Umyte urzqdzenie oraz akcesoria nalezy
przechowywaé w czystym, wolnym od pytéw
i suchym miejscu.

Blad

Przyczyna

Rozwiqzanie

Urzqdzenie nie
dziata.

Wiyk nie jest poditqczony do sieci elekirycz-
nej.

Wiéz wiyk kabla zasilajgcego do
gniazda zasilania.

Gniazdo zasilania jest uszkodzone.

Sprébuj skorzysta¢ z innego
gniazda.

Urzqdzenie jest uszkodzone.

Skontaktuj sie z serwisem.

Lampka kontrolna @
$wieci sig, ale urzg-
dzenie nie grzeje.

Przetqcznik funkeyjny @ ustawiony jest na (OFF).

Ustaw przetqcznik funkcyjny @
na zqdang funkcje.

Czas przyrzqdzania
potraw zdaije sie by¢

bardzo dhugi.

Szklane drzwiczki byty bardzo czesto otwie-
rane, aby sprawdzié postep pieczenia.

Nie otwieraj szklanych drzwiczek
czeiciej, niz jest to niezbedne.

Ustawiona jest nieprawidfowa temperatura.

Sprawdz ustawienia temperatury.

W czasie korzystania
z urzqdzenia wy-
dobywa sie z niego
dym i zapach.

Na grzatkach znajdujq sig pozostatosci
$rodka do czyszczenia lub produktéw
spozywczych.

Wyimij potrawe z urzqdzenia

i uruchom proces pieczenia

z otwartymi szklanymi drzwicz-
kami, az dym zniknie.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazéwek nie mozna usunqé usterki lub gdy wystepujq inne rodzaje
usterek, prosze zwrécié sie do naszego serwisu.

26

SGB 1200 A1




SILVERCREST’

Gwarancja i serwis

Urzqdzenie objete jest trzyletniq gwaranciq,
liczgc od daty zakupu. Urzqdzenie zostato
starannie wykonane i przed wysytkq z zaktadu
poddane skrupulatnej kontroli. Paragon nalezy
zachowaé jako dowéd zakupu. W przypadku
koniecznosci przeprowadzenia naprawy gwa-
rancyjnej nalezy skontaktowaé sie telefonicznie
z najblizszym punktem serwisowym. Tylko w
ten sposéb mozna zagwarantowaé bezptatng
wysytke zakupionego produktu.

Gwarancja obejmuje wylqgcznie wady materia-
towe i fabryczne, nie obejmuje natomiast szkéd
transportowych, czeici ulegajgcych zuzyciu ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. wytgcznika
lub akumulatoréw. Produkt przeznaczony jest wy-
tgcznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
wan przemystowych.

Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi powodujq utrate gwarancji.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych
praw nabywcy urzqdzenia.

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancji. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia, nie
pbzniej niz po uptywie dwéch dni od daty zakupu.
Po uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 270658 /271177 |

Czas pracy infolinii: od poniedziatku do
pigtku, w godzinach 08:00 - 20:00 czasu

$rodkowoeuropeiskiego
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Utylizacja
W zadnym przypadku nie
wolno wyrzucaé urzgdzenia
wraz z normalnymi odpada-
mi domowymi. Ten produkt
podlega dyrektywie europej-
skiej nr 2012/19/EU.
Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfiko-
wanego zaktadu utylizacji odpadéw lub do
komunalnego zaktadu oczyszczania. Przestrzegad
aktualnie obowigzujgcych przepiséw. W razie
pytan i watpliwoici odnoénie do zasad utylizacji
nalezy zwréci¢ sie do najblizszego zaktadu utyli-
zacji odpadéw.

@7 Opakowanie urzqdzenia jest wykonane
%@ w 100% z materiatéw przyjaznych dla
$rodowiska naturalnego, ktére mozna
zutylizowad za posrednictwem lokalnych
punktéw zbiérki materiatéw do recyklingu.

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Przepisy

W niniejszym rozdziale przedstawiamy kilka przy-
ktadéw przygotowywania potraw. Przyktady te sq
zaleceniami przyrzqdzenia. Czas przygotowywania
potraw moze sig réznié.

Przepisy bez gwaranciji. Wszystkie sktadniki i dane
o przygotowaniu sq wartosciami orientacyjnymi.
Uzupetnij niniejsze przepisy wiasnymi dodatkami.
Zyczymy powodzenia i smacznego.

Przestrzegaij instrukciji przygotowania na opako-
waniu danych produktéw spozywczych.

Muffiny
Sktadniki dla czterech oséb:

¢ 1 filizanka maki

¢ 1 tyzeczka proszku do pieczenia
¢ 1 jajko

4 1 tyzki stotowe roztopionego masta
4 1 filizanka mleka

4 3 tyzki cukru

¢ 1 szczypta soli

¢

dla réznych wariantéw dodatkowo orzechy,
posiekane banany lub pfatki czekoladowe

Przygotowanie:

1) Wymieszaé w misce mgke, proszek do piecze-
nia, jajka, mleko, sél i cukier powoli, dodajqc
kolejno produkty.

2) Roztopi¢ masto w rondelku i wymieszaé z
ciastem.

3) W zaleznosci od gustu wymieszaé z orzecha-
mi, ptatkami czekoladowymi lub przecierem
bananowym.

4) Gotowe ciasto natozyé w formy do muffinéw
i ustawi¢ je na blasze do pieczenia (.

5) Piec muffiny przy 220°C z zastosowanie
podgrzewania gérnego i dolnego przez okofo
15 minut na dolnej szynie.
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Tost hawaiski

Sktadniki na 4 tosty:

¢ 4 kromek chleba tostowego

4 1-2 tyzki stotowe sosu remoulade
4 120 g gotowanej szynki

4 1/2 puszki ananasa

¢ 4 plastry sera do zapieczenia

¢ Curry

Przygotowanie:
4 Wsiepnie opiec tosty.

4 Nastepnie posmarowaé cienkg warstwg sosu
remoulade i potozyé na nich szynke.

4 Nastepnie potozyé na tosty po plastrze ananasa.
Doprawi¢ przyprawq curry.

4 Nastepnie na ananasa potozyé odpowiednio
po jednym plastrze sera.

4 Tosty hawajskie potozyé na ruszcie @ i nastepnie
opiec w automacie do grillowania i pieczenia
na gérnej szynie przy ok. 200°C, wigczajqc
grzatki gérne na ok. 8 minut.

Pieczenie gteboko mrozonej pizzy

Przygotowanie:

¢ Wsuh ruszt @ w gérng szyng komory do grillo-
wania i pieczenia.

4 Potéz zamrozong mini-pizze bez opakowania
na ruszcie @.

¢ Piecz mini pizze przy wigczonym podgrzewaniu
gérnym i dolnym przez okoto 20 minut.

4 Przestrzegaj umieszczonych na opakowaniu
produktu informacii dotyczqcych temperatury
pieczenia.

Kruche ciasteczka

Sktadniki:

4 125 g masta

¢ 125 g cukru

¢ 1 opakowanie cukru waniliowego

4 1 szczypta soli

SGB 1200 A1
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¢ 1 jajko

4 1 biatko z jajka

4 250 g maki (typ 405)

4 1 tyzeczka proszku do pieczenia

4 starta skérka z potowy cytryny

Przygotowanie:

1) Ubi¢ masto na piane.

2) Doda¢ cukier, cukier waniliowy, skérke z
cytryny i jajka.

3) Wymieszaé make, proszek do pieczenia i sl
i wymiesza¢ drewniang tyzkq pod ciasto.

4) Odstawi¢ ciasto na okoto 10 minut.

5) Utozy¢ ciasto do pozqdanego ksztattu, na
przyktad przy pomocy maszynki do migsa,
foremek lub wyciskanego worka do ciast.

6) Utozy¢ kruche ciasteczka na blasze do piecze-
nia ) przykrytej papierem do pieczenia.

7) Piec ciasteczka we wstepnie rozgrzanym pie-
karniku przy 180°C i wigczonym podgrzewa-
niu gérnym i dolnym przez ok. 10-15 minut
na gérnej szynie, az uzyska sig ztoty kolor.

llo$é ciasta wystarczy na kilka blach do piecze-

nia .
Butki
Sktadniki:
4 300 g maki (lub maki razowej)
4 dobre 2 tyzeczki proszku do pieczenia
4 200 g siemienia Inianego
4 1 jajko
4 500 g twarogu
¢ 1 tyzeczka soli

4 zaleznie od preferenciji kminek, cebula, boczek

SGB 1200 A1

Przygotowanie:

1) Wszystko dobrze zagnieéé i uformowaé mate
butki.

2) Utozy¢ butki na blasze do pieczenia @ przy-

krytej papierem do pieczenia.

3) Piec w temperaturze ok. 200°C przy podgrze-
waniu gérnym przez ok. 30 minut na gérnej
szynie.

llo$é ciasta wystarczy na kilka blach do piecze-

nia @.

Beza

Sktadniki:

4 1 biatko z jajka
4 Sol

¢ 45 g cukru

Przygotowanie:

1) WIla¢ schtodzone biatko do odttuszczonej
miski. W biatku nie moze znajdowa¢ sig zadne
z6ttko, poniewaz wtedy nie uda sig ubié¢ piany.

2) Ubija¢ biatko z matq predkosciq, aby w pianie
nie powstawaty zbyt duze pecherzyki powietrza.

3) Doprawié szczyptq soli.

4) Potowe cukru stopniowo dodawaé do biatek,
gdy piana zacznie sig robi¢ sztywna.

5) Nastepnie ubié na sztywnq piane przy najwyz-
szej predkosci.

6) Dodaé reszte cukru. W ten sposéb masa bezy
uzyskuje whasciwg sztywnosé.

7) Napeti¢ masq bezy worek do wyciskania
ciasta i z uzyciem duzej korncéwki w ksztalcie
gwiazdy z matej odlegtosci wyciskaé rozety,
iezyczki lub inne ksztatty na papier utozony na
blasze do pieczenia .

8) Automat do grillowania i pieczenia rozgrzaé
do okoto 120°C z zastosowaniem podgrze-
wania gérnego i dolnego.

9) Bezy piec na gérnej szynie w temperaturze
okoto 120°C z zastosowaniem podgrzewania
gérnego i dolnego przez okoto 2 godziny.
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Grzanki maslane
Sktadniki:
¢ 2 kromki chleba tostowego

4 1 tyzka stotowa masta

Przygotowanie:
1) Pokroi¢ pieczywo tostowe w drobnq kostke.

2) Rozpuscié masto na matym ogniu w rondelku
i doda¢ pieczywo tostowe.

3) Wytozyé blache do pieczenia @ papierem do
pieczenia i roztozyé kostki pieczywa tostowe-
go réwnomiernie na nim.

4) Piec kostki pieczywa tostowego przy okoto
170°C, z zastosowaniem podgrzewania
gérnego na gérnej szynie na ztoty kolor (ok.
15 - 20 minut).

WSKAZOWKA

Zamiast normalnego masta mozna uzy¢ réwniez
masta czosnkowego lub ziotowego. Czas pie-
czenia skraca sie wtedy o okofo 5 minut.

Bagietki z migsem mielonym

Sktadniki:

2 bagietki

250 g migsa mielonego (pét na pét)

2 pomidory

1 cebula (kostka)

2 tyzki stotowe przecieru pomidorowego
40 g tartego parmezanu

4 plastry sera

@ & & & O O o o

Sol i pieprz

Przygotowanie:

1) Przekroi¢ bagietki i wydrgzy¢ je.

2) Wymiesza¢ mielone migso, przecier pomidoro-
wy, cebule, parmezan, sél i pieprz.

3) Ulepi¢ z migsa mielonego 4 réwnej wielkosci,
mozliwie ptaskie kotlety i potozy¢ je na potéwki
bagietek.
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4) Pokroi¢ pomidory w plastry i roztozyé je na
bagietkach.
5) Roztozy¢ ser na bagietkach.

6) Utozy¢ bagietki na blasze do pieczenia @
i piec je przy okoto 225°C w rozgrzanym
piekarniku z zastosowaniem podgrzewania
gérnego i dolnego przez okoto 20 minut na
dolnej szynie.

Mieso mielone mozna przyprawié réwniez
bazylig, chili i innymi przyprawami.

Kalafior (zapiekany)

Sktadniki:

1/2 gtéwki kalafiora (okoto 250 g)
3 plasterki cytryny

1 tyzka stotowa masta

1 czubata tyzeczka maki

1 tyzka stotowa soku cytrynowego

1 tyzka stotowa obranych migdatéw

2 tyzki stotowe sera gratin (starty)

* & & 6 O > o o

s6l, pieprz, gatka muszkatotowa

Przygotowanie:

1) Podzieli¢ kalafior na rézyczki i umyj je.

2) Gotowa¢ kalafior z plasterkami cytryny w
osolonej wodzie przez 8-10 minut, az kalafior
tak, ze kalafior bedzie al dente. Podczas
odcedzania pozostawié okoto 150 ml wody
po gotowaniu.

3) Rozpuscié w rondelku masto i zasmazaé make,
stale mieszajqc przez okofo 1 minute.

4) Ciggle mieszajgc dolaé wode z gotowania
kalafiora i gotowaé przez 2 minuty. Jesli za-
smazka z maki bedzie zbyt twarda, stopniowo
dodawa¢ do niej nieco wody, az uzyska sig
kremowgq konsystencje. Doprawi¢ sokiem z
cytryny, solq, pieprzem i gatkg muszkatotowq.
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5) Natozyé¢ kalafior do naczynia zaroodpornego
(ok. 14 cm $rednicy) i polaé go réwnomiernie
sosem.

6) Posypac serem i migdatami.

7) Umieci¢ naczynie zaroodporne na blasze do
pieczenia (.

8) Zapiec taki suflet przy temperaturze okoto

200°C w rozgrzanym piekarniku z zastosowa-

niem podgrzewania gérnego i dolnego przez
okoto 20 minut na dolnej szynie.

Ciasto francuskie z nadzieniem z fososia
Sktadniki:

4 1 opakowanie ciasta francuskiego

(okoto 8 sztuk)

4 1 opakowanie toso$ wedzony, w plastrach
(ok. 200 g)

¢ 1 cytryna

4 1 cebula

¢ 1 opakowanie Swiezy ser (200 g)

¢ Swiezy koperek

4 Sélipieprz

L)

Przygotowanie:

1) Rozdzieli¢ ciasto francuskie i w razie potrzeby
pozostawi¢ je do odmrozenia.

2) Wymieszaé $wiezy serek z solq, pieprzem
i sokiem z cytryny.
3) Pokroi¢ cebule w drobng kostke.

4) Dodaé pét fososia i cebulg do masy twaro-
gowej i wymiesza¢ wszystko z grubsza za
pomocgq blendera.

5) Pokroi¢ reszte tososia w cienkie paski.

6) Doda¢ tososia i koperek do masy i wymieszaé
wszystko.

7) Natozyé po jednejtyzce stotowej masy na
kawatek ciasta francuskiego i nastepnie ztozyé
je razem.

8) Tak powstaty pierég posmarowaé zéttkiem.

SGB 1200 A1

9) Ulozy¢ pierogi z ciasta francuskiego na blasze
do pieczenia (). Pozostawi¢ dostateczng
odlegto$é miedzy poszczegdlnymi pierogami,
poniewaz ciasto sig rozszerza.

10) Pierogi z ciasta francuskiego piec na dolnej
szynie w temperaturze okoto 220°C z zasto-
sowaniem podgrzewania gérnego i dolnego
przez okoto 25-30 minut. Ciasto powinno sig
lekko zabrgzowié.

lloé¢ ciasta wystarczy na kilka blach do piecze-

nia .
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Bevezeto A készilék leirasa
Gratuldlunk 0j késziiléke megvdsarldséhoz! LA" dbra:

Vasarldsdval kivaléd mindségl termék mellett dontst. @ sinek

A haszndlati utasitds a termék része. Fontos tud- O szell6z6 nyilds
nivalékat tartalmaz a biztonsagra, haszndlatra és © hémérssklerszabalyozd
. 0 . . . Smérsékletszabdlyozé
artalmatlanitésra vonatkozéan. A termék haszné- 4
lata el8tt ismerkedjen meg valamennyi hasznélati O funkcidkapcsold
Otmutatéval és biztonsdgi figyelmeztetéssel. Csak @ idszits

a leirtak szerint és a megadott célokra haszndlja 0O ellendrzs lampa

a késziléket. A készilék harmadik személynek L )

wo g . L s L O kihizé kampd

t6rténd tovdbbaddsa esetén adja 4t a készilékhez

tartozé valamennyi leirést is. O behelyezett morzsatdlca
Rendeltetésszeri hasznalat B” dbra:

A grillez8- és sit6automata kizdrélag ételek mele- O sitdrécs

itésére, sitésére és grillezésére szolgdl. té
gitésére, sitésére és grillezésére szolga @ sitblemez

A készilék kizarélag magénhdztartasokban hasz- @ fogs
nélhaté. Ne haszndlja kereskedelmi célra.

Minden egyéb felhaszndlds rendeltetésellenesnek Miszaki adatok
mindsil és anyagi kdrokat vagy személyi sérilést

Névleges fesziiltség: 220-240V ~, 50 Hz

idézhet el

Maximdlis
A csomag tartalma teljesitményfelvétel 1200 W
¢ Mini siité

¢ 1 sitélemez
¢ 1 sitbrécs

4 1 fogd

4 1 morzsatdlca

¢ haszndlati dtmutatd

K&zvetleniil kicsomagolds utdn ellendrizze a cso-
mag tartalmdnak teljességét és sértetlenségét.
Szilkség esetén forduljon a szervizhez.
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Biztonsagi utasitasok

VESZELY - ARAMUTES!

> Tilos a késziilékhdaz felnyitdsa vagy a késziilék javitésa. Ez nem
biztonsdgos és a garancia is érvényét veszti. A meghibdsodott
késziléket a kereskeds, vagy felhatalmazott szakember segitsé-
gével kell kijavittatni.

> A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt hdlézati csatlakozét
vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki engedélyezett szakemberrel
vagy az tgyfélszolgdlattal.

> A készilékhazba nem kerilhet folyadék. Védje a késziléket
a nedvességtd| és ne haszndlja a szabadban. Ezen kivil nem
szabad folyadékkal taltétt targyakat, mint pl. vézat a készilékre
éllitani. Tizveszély és elektromos dramiités veszélye dll fenn! Ha
mégis folyadék keril a készilékhdzba, azonnal hizza ki a készilék
hélézati dugdjét a hdldzati csatlakozdaljzatbdl és javittassa meg
a késziléket.

» Soha ne fogja meg nedves kézzel a késziléket, a hdlézati kdbelt
és a csatlakozédugét. Ekkor elektromos dramités veszélye dll
fenn.

Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékbal Ilyen
esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha mikédés kézben
folyadék keril a fesziiltség alatt 4llé részekre.
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/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

> A késziléket 8 éves kor feletti gyermekek és csdkkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/vagy
tuddssal nem rendelkez8 személyek csak feligyelet mellett hasz-
ndlhatjak, vagy ha felvilagositottdk Sket a készilék biztonsagos
haszndlatardl és megértették az ebbdl eredd veszélyeket.

» Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

> Tisztitdst és a felhaszndéléi karbantartést 8 évesnél fiatalabb vagy
feligyelet nélkiili gyermekek nem végezhetnek.

» Ne engedijen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a késziilék és a
csatlakozédvezeték kdzelébe.

~ Ugy helyezze el a hdlézati kdbelt, hogy arra senki ne léphessen
ré és senki ne botolhasson meg benne.

> Haszndlat kézben ne érijen hozzé az tvegaijtéhoz vagy a burko-
lathoz, mert ezek felforrésodnak. Az Gvegaité kinyitdséhoz hasz-
ndljon edényfogét vagy hasonlét, nehogy megégesse magdt!

» Soha ne érien a fit8szdlakhoz vagy a kémleld ablakhoz a késziilék
mikoddése kézben vagy a készilék lehilése elétt. Mikadés kdzben
ne nyuljon a sitétérbe. Varjon amig a készilék lehil. Egyébként
megégetheti magdét.

> Haszndlat utdn hagyija lehdlni a késziléket, mielétt azt elszdllitand!

> A forré késziléket edényfogé kesztyivel vagy edényfogé kenddvel
fogja meg!

A Vigydzat! Forré felilet!
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FIGYELEM - ANYAGI KAR!

> A készilék izemeltetéséhez ne haszndljon kiilsé id8kapcsoldt
vagy kilén tévmiksdtetd rendszert.

> Uzemeltetés kdzben soha se hagyja a késziiléket feligyelet
nélkil.

~ Ugyelien arra, hogy a késziilék, a hdlézati kdbel és a csatlakozé

”_n

ne érjen forré felilethez (pl. f8z8lap), illetve azokat ne érje nyilt
lang.

» Csak a mellékelt eredeti tartozékokkal izemeltesse a késziléket.

> Ne térie meg és ne szoritsa be a hélézati kdbelt.

» A csatlakozét soha ne a kébelnél fogva hizza ki, mindig a csatla-
kozévéget fogja meg.

» MGkddés kézben nem szabad semmilyen gydlékony anyagot a
grillezd- és sitéautomata kdzvetlen kdzelében tarolni (pl. edény-
t6rl8, edényfogd kendsd stb.).

> Soha ne szdritson textilidkat vagy egyéb targyakat a késziiléken,
a készilék folstt vagy a késziilék belsejében. Ez tizveszélyes.

> A sitélemezt ne haszndlja savtartalmy, ligos vagy sés ételek
tdroldsdra és feldolgozdsaral
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A készilék elhelyezése

/\ FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

> Soha ne dllitsa a késziléket fali szekrény ald
vagy fiiggdny, szekrénysor, illetve mas gyolé-
kony targyak mellé.

> A készilék és a faliszekrények, mennyezet, fal,
sth. kézott felfelé legaldbb 10 cm, jobb és bal
oldalon pedig 5-5 cm tévolsagnak kell lennie.
Ezért nem szabad a késziléket pl. szekrénybe
vagy hasonlé helyekre dllitani. Ellenkezd esetben
a késziilék megfelels szell6zése nem biztositott
és tiizet okozhat vagy megrongdlédhat.

> A késziiléket csak h8dllé feliletre helyezze!
Ellenkez8 esetben tizveszély fenyeget és a
késziilék megrongdlédhat. A késziilék alatti
teriilet elszinez8dhet és megsériilhet. Ezenki-
viil, puha felilet esetén maradandé nyomok
keletkezhetnek a feliileten.

VESZELY - ELEKTROMOS ARAMUTES!

> Ne dllitsa a késziiléket viz kdzvetlen kdzelé-
be, pl. mosogaté, mosddkagylé mellg, vagy
nedves pincehelyiségekbe. Ellenkezd esetben
aramités veszélye all fenn.

W A késziiléket stabil, sik és héalls feliletre dllitsa
(pl. rozsdamentes acél munkalapra vagy termé-
szetes kdbél pl. granitbdl készilt munkalapra).
Gondoskodjon a késziilék kériili megfeleld
szell6zésrdl.

B Tolja a késziléket hatlapjaval egészen a falig.
A hétoldali tévtartéknak a falhoz kell érniik.
Gy8z8djén meg arrél, hogy a fal hé4llé anyag-
bol, példdul csempébdl, természetes kébdl vagy
grénitbdl készilt.

M Tisztitson meg minden alkatrészt a ,Tisztitas és
dpolds” részben leirtak alapjén.
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A készulék hasznalata

Uvegaijté

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Ne tdmaszkodjon az ivegaijtéra. Ne tegyen
targyakat az ivegaijtéra. Ezdltal megsérilhet-
nek a csuklépdantok.

W Ha kiilénésen magas zsirtartalmg ételt készit,
akkor nagyobb fiist képz&dhet. Ebben az eset-
ben ne csukja be teliesen az tvegaitét, hanem
hagyija résnyire nyitva:

Az ivegaité itkdz8 poziciéval rendelkezik, igy
csak résnyire marad nyitva: Ha az ivegaitét
4vatosan csukja be, akkor kevéssel a bezarédas
elétt ebben a helyzetben marad.

Morzsatdlca behelyezése

B Tolja be a morzsatdlcat @ az alsé fitészalak
ald oly médon, hogy egyenesen fekidjén a
készilék aljan.

SUtdrdcs haszndlata

A\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A forré siitéracs @ készilékbe helyezéséhez
vagy kiemeléséhez mindig haszndlja a fogét

o

B CsUsztassa a sitéracsot @ a készilék sitSteré-
ben taldlhaté 2 sin @ egyikére.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Soha ne helyezze a siitéracsot @ kdzvetlenill
a fitészalakra.

B Ha a sitéracsot @ az alsé sinre helyezi, akkor
hagyja annyira kilégni, hogy a széle pontosan a
kihizé kampé @ felett legyen. igy az iivegaitd
becsukdsakor a kihtzé kampdk @ beakadnak
a sitérécsba @ és az ivegaité legkdzelebbi
nyitdsakor kihdzzék a racsot.
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H A forré siitéracs @ kivételéhez akassza be a Az elsé hasznalat elott

fogét @ az aldbbiak szerint: Ha a késziléket megfelel8en telepitették:

1) Csatlakoztassa a hdlézati csatiakozét egy
aljizatba.

2) Forgassa a hémérséklet-szabdlyozét @ az
Sramutatd jdraséval megegyezé irdnyba
itkdzésig, a legmagasabb hdmérsékletre.

3) A funkcidkapcsolét @ tekerie ,felsd és alsé
sitésre” (Z).

4) Nyissa ki az vegajtét és a mivelet kézben
hagyja nyitva.

5) Vegye ki az esetlegesen a siitétérbe helyezett
tartozékokat.
1. dbra: A fogé @ beakasztdsa a sitéracsba @ 6) Allitsa be az idézitét @ 20 percre.

TUDNIVALO

> A késziilék elsé felmelegedése sordn a gyar-
tasbél visszamaradt anyagok miatt enyhe
fistdt és szagot érezhet. Ez teljesen normdlis

Sitélemez haszndélata

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A forré sitélemez @ készilékbe helyezésé- és veszélytelen.
hez vagy kiemeléséhez mindig haszndljon Gondoskodjon elegendd szell6zésrdl, nyis-
edényfogé keszty(t vagy hasonlét. son ki példaul egy ablakot.

A készijlék 20 perc milva magdtél kikapesol.

W A sitlemezt @ mindig a késziilék sitéterében
Amennyiben a siitési folyamatot hamarabb

helyesen elhelyezett sitéracsra @ tegye.

- - meg kivdnja szakitani, forgassa el a hémér-
FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE! séklet-szabdlyozét € az éramutaté jérdsé-
> Soha ne helyezze a siitélemezt @ kozvetlenil val ellentétes irényba, egészen iitkdzésig, és

& fiiidstlel e dllitsa a funkcidkapcsolét @ pozicidba,
illetve dllitsa az idézitét @ ,OFF” dllasba.

7) Hagyija lehGlni a késziléket és tisztitsa meg a
“Tisztitds és dpolds” részben leirtak szerint.

A késziilék ezzel izemkész.
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A készulék hasznalata

Funkciokapcsolo

A funkcidkapcsolé @ segitségével bekapcsolhatia
a késziléket, és 3 kilonféle funkcist dllithat be:

Jelzések Jelentés

,Felsd sités"
pl. piritdshoz

LAlsé sités"
pl. sitemény sitéshez

,Felsé & alsé siités”
pl. pizza sitéshez

L, OFF”

a készilék ki van kapcsolva

OFF

Hémérséklet-szabalyozé
B A h8mérsékletszabdlyzéval @ bedllithatia a
kivant hémérsékletet.

” s

Idézitd
Az idézité @ segitségégével a sitési idét dllithatja
be:
W Allitsa az idzitét @ a kivant sitési idére.
A bedllitott id8 elteltével hangjelzés hangzik fel,
és a készilék felfitése ledll.

TUDNIVALO
Az idézitét @ fitési funkcid nélkil révid idé
mérésére is haszndlhatja:
— Allitsa a funkciékapcsolst @ dllésba.
— Allitsa be a kivant idét az idézitén @.
Az id8zité @ kapcsoldja az éramutatd jardsaval

ellentétesen, az ,OFF" felé forog. Hang jelzi a
bedllitott id8 lejartdt. A készilék nem fit.
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Grillezés és sutés

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Soha ne tegyen taroléedényt vagy élelmiszert

kézvetlenil a készilék alidra, a fitéelemekre
vagy a morzsatdlcara @!

1) Helyezze be a morzsatdlcét @ a késziilékbe.

2) Vegye ki a sitéracsot @ és a sitélemezt @ a
készilékbdl. Szikség esetén bélelje ki sitépa-
pirral a sitélemezt @, illetve kenje be sitéshez
alkalmas zsiradékkal.

TUDNIVALO

> Fteltdl figgden a siits eldmelegitést igényel.
Tartsa magdt az adott receptben foglaltak-
hoz. Az elémelegités az aldbbi esetekben
jelent megolddst:
— nagyon rdvid sitési id8,
— ropogds kéreg,
— dllandé h8mérsékletet igényls, érzékeny

ételek, példaul szuflék.

> Ha nem szikséges elémelegités, akkor hagyja
ki a 3. lépést).

3) Fitse fel a késziléket kb. 10 percen keresztil
(hdmérséklet-bedllitastsl figgden) a kivant
hémérsékletre:

— Vdlassza ki a kivant hémérsékletet a hémér-
séklet-szabdlyozéval @.

— Ezt kdvetden, vélassza ki a kivént funkciét a
funkcidkapcsoléval @.

— Allitsa be az elémelegitési idt (kb. 10 perc)
az idézitével @.

— Csukja be az tvegaijtét.
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4) Ha lejért az id8, akkor a grillezni, illetve sitni

kivant élelmiszert helyezze a sitéracsra @,
illetve a sitélemezre O és csisztassa be a
sinek @ egyikére, illetve helyezze a sitélemezt
@ asitéracsra @. Ugyelien arra, hogy a grik
lezni, illetve sitni kivéant élelmiszer megfeleld
tavolsdgra legyen a készilék belss falaitdl és
a ftészalaktsl.
Ha az alsé sineket haszndlja, akkor tgyelien a
siitéracs @ megfeleld behelyezésére, valamint
arra, hogy a kihizé kampdk @ a sitéracsba @
akadjanak.

5) A grillezés/sités megkezdése elétt csukja be
az vegaitét.

6) Allitsa be a kivant grillezési, illetve siitési idét
az id8zitével @. A maximdlis grillezési, illetve
sitési id8 60 perc.

TUDNIVALO

> Amennyiben az étel grillezési/sitési ideje
nem éri el a 20 percet, akkor az idézitét @
el8szér dllitsa 40 percre, majd dllitsa vissza
a kivant grillezési/sitési idére.

A miksdésielz8 lampa @ jelzi a késziilék bekap-
csolt dllapotat. Az idézitd @ kapcsoldja az dramu-
taté jarasdval ellentétesen, az ,OFF" felé forog.

A bedllitott id8 elteltével a készilék automatikusan
kikapcsol, hangjelzés hallatszik fel, és a miksdés-
ielzé lampa @ kialszik.

TUDNIVALO

Amennyiben a siitési folyamatot hamarabb meg
kivénja szakitani, 0gy forgassa el a hdmérséklet-
szabdlyozét @ az dramutaté jarasdval ellentétes
irényba, egészen iitkézésig, és dllitsa a funkcié-
kapcsolét @ poziciéba, illetve dllitsa az
idézitét @ , OFF” dllasba.

7) A sitést kdvetSen vegye ki a sitéracsot @ a
fogd @ segitségével, illetve a sitélemezt @
edényfogé kesztyl segitségével.
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Tisztitas és apolas

VESZELY - ELEKTROMOS ARAMUTES!

> Tisztitds elétt mindig hizza ki az aljizatbdl a
hdlézati csatlakozét. Elekiromos éramiités
veszélye dll fenn!

Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy
més folyadékbal!

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Mindig hagyija lehdlni a késziléket, mieldtt
megtisztitand. Egyéb esetben balesetveszély
4ll fenn!

Bl A legjobb, ha a késziléket és a tartozékokat
régton a lehilés utdn megtisztitia. Ebben az
esetben az élelmiszermaradékok kdnnyebben
eltavolithatok.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Ne haszndljon strolészert vagy erds hatdsi
tisztitészert! Ezek kdrt tehetnek a feliletben.

> Ne tisztitsa a késziléket mosogatégépben!

> Ne tisztitsa a sitéteret sitdtisztitd spray-vel,
mivel a ftészdlakra ragadt maradvényokat
nem lehet eltavolitani.

B A késziiléket nedves kendével torélie at. Szikség
esefén tegyen mosogatdszert a t6rl6kenddre,
maid tiszta vizzel benedvesitett kendével térdlje
ét a felisletet. Térdljon mindent teljesen szdrazra.

H A sitSteret és az Uvegaitét nedves torlkenddvel
tisztitsa. Szikség esetén tegyen mosogatészert
a térl8kendére, majd tiszta vizzel benedvesitett
kendével torolie &t a feliletet. Térdlion mindent
teliesen szdrazra.

B Afogét @, a sitélemezt @, a sitéracsot @
és a morzsatdlcat @ meleg mosogatészeres
vizben fisztitsa meg. A tisztitds utédn minden
alkatrészt alaposan szdritson meg.
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Tarolas

B A hdlézati kdbelt és a tavtartét csavarja fel a

B A megtisztitott késziiléket és a tartozékokat

késziilék hatoldaldra, amit kdbelcsévéléként is

haszndlhat.

Hibaelhdéritas

tiszta, pormentes és szaraz helyen kell tarolni.

Hibajelenség

Oka

Megoldas

A késziilék nem
mikodik.

A hélézati csatlakozé nincs az elektromos
halézatra csatlakoztatva.

Csatlakoztassa a hdlézati csatla-
kozét egy aljzatba.

A hélézati csatlakozé aljzat hibas.

Haszndljon mdsik csatlakozd
aljzatot!

A késziilék elromlott.

Forduljon a szervizhez.

Vilagit a mGksdés-
ielz8 lampa @,
de a késziilék nem
melegszik fel.

A funkcidkapcsolé @ dllésban 4ll.

Tekerje a funkciékapcsolét @
a kivant funkciéra.

Az ételek sitési ideje
nagyon hosszdnak
tGnik.

Nagyon sokszor kinyitottdk az Uivegaitét a
sités ellendrzéséhez.

Az vegaijtét csak szitkség esetén
nyissa ki.

Helytelen hémérséklet-értéket dllitottak be.

Ellen8rizze a hdmérsékletbedllitast.

Haszndlat kézben
fist és szag kelet-
kezik.

A f6t8szdlakon tisztitészer vagy élelmiszer-
maradvdnyok maradtak.

Vegye ki az ételeket a késziilék-
bél és a fist teljes megszinéséig
nyitott Gvegaitéval folytassa a
sitést.

Ha a hibat nem lehet elhdritani a fenti hibaelhdrité tippekkel, vagy ha ezektél eltéré zavarokat észlel,
akkor forduljon szerviziinkh&z.
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Garancia és szerviz

A késziilékre a vasarlés napjatél szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A késziiléket gondosan gyér-
tottuk, és szdllitds elétt lelkiismeretesen ellenériz-
tik. Kérjik, hogy a vésérlés igazoldséra 8rizze
meg a pénztdri blokkot. Kérjilk, hogy garancia-
igény esetén telefonon forduljon iigyfélszolgdlata-
hoz. Csak ebben az esetben garantélhatjuk, hogy
dijmentesen tudja bekildeni az érut.

A garancia csak anyag- és gyartdsi hibara vonat-
kozik, nem pedig szdllitési karra, kopésra vagy
térékeny részek (pl. kapcsolé vagy akkumulétor)
sérijlésére. A termék kizarélag magdnhaszndlatra,
nem ipari felhaszndldsra készilt.

A garancia érvényét veszti visszaélésszer( vagy
szakszer(tlen kezelés, erészak alkalmazdsa vagy
olyan beavatkozdsok esetén, amelyeket dltalunk
nem engedélyezett szervizben végeztek el.

Az On térvényben eldirt jogait ez a garancia nem
korldtozza.

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a j6tdllas-
sal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is vonatkozik.
Az esetlegesen mdr a vételkor meglévé kdrokat és
hidnyokat a kicsomagolds utdn azonnal, de legké-
s8bb 2 nappal a vésarlas napja utdn jelezni kell.

A garanciaidd lejarta utdn esedékes javitésok dijks-
telesek.

(HW Szerviz Magyarorszdag
Tel.: 0640 102785
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[IAN 270658/271177]

Az Ugyfélszolgalati forrodrét elérhetésége:
hétfétsl péntekig 8.00 és 20.00 éra kdzott (kdzép-
eurdpai id8 szerint)
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Artalmatlanitas
Semmi esetre se dobja
a késziléket a haztartasi
hulladékba. A termékre
a2012/19/EU uniés
iranyelv vonatkozik.

A késziiléket engedélyezett hulladékgyiijté helyen,
vagy a helyi hulladékkezel8 izemnél tudja leadni.
Vegye figyelembe a hatdlyos el8irdsokat. Ha
bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a hulladékke-
zelSvel.

A csomagolds kérnyezetbardt anyagok-
%@ bol éll, melyet a helyi hulladékhasznosi-
t6ndl adhat le.

Gyartja

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Receptek

Ebben a fejezetben néhdny ételkészitési példat
olvashat. Ezek a példdk csak ajénlasok.
Az elkészitési idék vdltozhatnak.

A receptek sikerét nem garantdljuk. Valamennyi
hozzdvalé és elkészitési méd adata csak hozzdve-
tleges érték. Egészitse ki a receptajdanlatokat sze-
mélyes tapasztalataival. Sok szerencsét kivénunk
a receptekhez és j6 étvagyat.

TUDNIVALO

Ugyelien az élelmiszerek csomagoldsan taldlha-
t6 elkészitési Gtmutatdkra.

Muffin

Hozzévaldk négy fére:

1 bagre liszt

1 tedskandl sitépor

1 tojas

1 ev8kandl olvasztott vaj

1 bégre tej

3 evékandl cukor

1 csipet s6

@ S S 6 6 o o o

ezen kiviil a kilénb6z8 valtozatokhoz dié/
mogyord, apréra végott bandn vagy csokolé-
dépehely

Elkészités:

1) Keverétdlban lassan és a megadott sorrendben
keverje ssze a lisztet, a siitéport, a tojést, a
tejet, a sét és a cukrot.

2) Egy masik edényben olvassza fel a vajat és
keverje bele a tésztdba.

3) izlés szerint keverjen bele dist/mogyorét,
csokolddépelyhet vagy 8sszetért bandnt.

4) A kész tésztdt tegye megszokott muffin formaba
és helyezze a sitélemezre .

5) Az alsé sinekre helyezett muffinokat siisse
220° C-on fels és alsé sitéssel kb. 15 percig.
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Hawaii pirités

Hozzavaldk 4 piritéshoz:

¢ 4 szelet pirits kenyér

4 1-2 evékandl remoulade

4 120 g fétt sonka

4 1/2 konzervdoboz anandsz
4 4 szelet sajt a piritdshoz

¢ curry

Elkészités:
4 Piritsa meg a pirités kenyér szeleteket.

4 Ezt kdvetden kenje meg a pirités kenyér sze-
leteket remoulade-mdrtdssal és tegye rd a fétt
sonkdt.

4 A megkent, sonkds pirités kenyérszeletekre
tegyen anandszt. Fiszerezze curryvel.

4 Végil helyezzen egy-egy szelet sajtot az ananész
tetejére.

4 Helyezze a Hawaii piritést a sitéracsra @ és
siisse a grillezé- és sitéautomata felsé sinjeire
helyezve, felsé sitéssel 200 °C-on kb. 8 percig.

Fagyasztott pizza siUtése
Elkészités:

4 Csisztassa a sitérécsot @ a grillezé- és sitétér
felsd sinjeire.

4 Helyezze a fagyasztott mini-pizzdt csomagolds
nélkil a sitéracsra @.

4 Sisse a mini-pizzat felsd és alsé sitéssel kb.
20 percig.
4 Kérjik vegye figyelembe a csomagoldson taldl-

haté hémérséklet-informdcidkat.

Omlés teasiitemény

Hozzavalsk:

¢ 125 gvaj

4 125 g cukor

4 1 csomag vanilias cukor

¢ 1 csipet s
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¢ 1 tojds

4 1 tojdsfehérie
4 250 g (405 tipust) liszt

4 1 tedskandl sitépor

4 fél citrom reszelt héja

Elkészités:

1)
2)

3)

4)
5)

6)

7)

Keverije habosra a vajat.

Adja hozzd a cukrot, a vaniliés cukrot, a
citromhéjat és a tojdst.

Keverje dssze a lisztet, a sitéport és a st és
fakandllal keverje a tésztdba.

Hagyija pihenni a tésztét kb. 10 percig.
Alakitsa a tésztat a kivént forméra, pl. hdsdardlé,
kiszdré forma vagy kinyomé zsdk segitségével.
Helyezze az omlés teasiiteményt a sitépapirral
bélelt sitGlemezre .

Az omlés teasiteményt elémelegitett st felsé
sinjein, 180 °Ceon, felsé és alsé sitéssel kb.
10-15 percig addig sisse, amig aranybarna
nem lesz.

TUDNIVALO

A tészta mennyisége tbb siitélemezre @
elegendé.

Zsemle

Hozzdvalok:

4 300 g liszt (vagy teljes ki8rlésd liszt)

4 b3 2 tedskandl sitépor
4 200 g lenmag

¢ 1 tojds

4 500 g tird

¢ 1 tedskandl s6

4 izlés szerint kémény, hagyma, szalonna ...
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Elkészités:

1)
2)

3)

TUDNIVALO HU

Alaposan gyurja &ssze a hozzdvaldkat és a
tésztabdl formazzon kis zsemléket.

Helyezze a zsemléket a sitépapirral bélelt
sitélemezre .

Sisse a zsdmléket felsd siitéssel kb. 200 °C-on
kb. 30 percig a felss sineken.

A tészta mennyisége tbb siitélemezre @
elegendé.

Habcsék

Hozzdvalok:

4 1 tojasfehérie
¢ s6
4 45 g cukor

Elkészités:

1)

2)
3)
4)
5)
6)

7)

8)

9)

Tegye a leh(tott tojasfehériét egy zsirmentes
keverétdlba. Tojassérga nem keveredhet
hozz4, ellenkez8 esetben a tojashab nem lesz
kemény.

A tojasfehériét alacsony fordulatszamon Ggy
verie fel, hogy ne képzédjenek tdl nagy bubo-
rékok a tojashabban.

Flszerezze egy csipet séval.

Fokozatosan adagolja hozzd a cukor felét
akkor, ha a tojéshab mdr elkezd keményedni.
Ezt kévet8en verie fel a tojdsfehériét a legma-
gasabb fokozaton.

Adja hozzd a maradék cukrot. Ezzel érheti el
a habcsék-massza szikséges szilérdsagat.
Téltse a habesék-masszat egy nagy csillag-nyi-
|4s0 habzsdkba és nyomjon ki rézsdkat, nyelve-
ket vagy mds formdkat egymdstél kis tavolsagra
a sitépapirral bélelt sitélemezre @.
Melegitse elé a grillez8- és sitéautomatat

120 °Crra fels és alsé siitésen.

Sisse a habesdkot a felsd sinen kb. 120 °C-on
felsd és alsé sitéssel kb. 2 6ran keresztil.
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Vaijas piritott kenyérkockak
Hozzdvaldk:
¢ 2 szelet pirités kenyér

4 1 ev8kandl vaj

Elkészités:
1) Vdgja fel apré kockdkra a pirités kenyeret.

2) Egy edényben olvassza fel a vajat alacsony
hémérsékleten és keverje bele a piritds kenyeret.

3) Bélelie ki a sitélemezt ) sitépapirral és ossza
el rajta egyenletesen a kenyérkockdkat.

4) Addig siisse a kenyér kockékat kb. 170 °C-on,
felsd sitéssel a felsd sinen, amig aranybarndk
nem lesznek (kb. 15-20 perc).

TUDNIVALO

A sima vaj helyett fGszernévényes vagy fokhagy-
mds vajat is haszndlhat. Ebben az esetben a
sitési idS kb. 5 perccel csokken.

Dardlt hisos baguette

Hozzavaldk:

2 baguette-zsemle

250 g dardlt hs (felefele)

2 paradicsom

1 fej hagyma (kockéra végva)

2 ev8kandl paradicsomsGritmény
40 g reszelt parmezan sajt

4 szelet saijt

* S & 6 6 > o o

s6 és bors

Elkészités:
1) Vdgja fel a baguettet és vdjja ki a belsejét.

2) Keverje 8ssze a dardlt hist, a paradicsompiirét,
a hagymat, a parmezdn saijtot, kevés sét és
borsot.

3) Formdzzon a hismasszdbdl 4 egyforma nagy-
sagu, lehet8leg lapos hispogdécsat és helyezze
azokat a félbevagott baguette-ekre.
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4) Szeletelie fel a paradicsomot és ossza szét a
baguette-eken.

5) Ossza szét a sajtot a baguette-eken.

6) Helyezze a baguette-ket a siitélemezre  és
sisse kb. 20 percig, kb. 225 °Cira eléme-
legitett siitében, az alsé sinen, felsd és alsé
sitéssel.

TUDNIVALO

A dardlt host bazsalikommal, chilivel vagy egyéb
fiszerekkel is fiszerezheti.
Karfiol (piritva)
Hozzavaldk:
1/2 fej karfiol (kb. 250 g)
3 szelet citrom
1 ev8kandl vaj
1 puUpos tedskandl liszt
1 ev8kandl citromlé
1 ev8kandl forgdcsolt mandula

2 ev8kandl sijtni valé saijt (reszelve)

* & S O O > o o

s, bors, szerecsendid

Elkészités:
1) Szedje rézsdira és mossa meg a karfiolt.

2) Citromszeletekkel egyitt, forrdsban 1évé sés
vizben fézze 8-10 percen keresztil puhdra a
karfiolt. A kidntésnél hagyjon meg kb. 150 ml
f&z8vizet.

3) Edényben olvassza fel a vajat és piritsa a lisztet
folyamatos keverés mellett kb. 1 percig.

4) Folyamatos keverés kézben adja hozzd a karfiol
f&z8vizét és fézze kb. 2 percig. Ha a rantés
t0l sGr(, fokozatosan addig adjon hozzd kevés
vizet, amig krémes &llagi nem lesz. Fiszerezze
citromlével, séval, borssal és szerecsendiéval.
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5) Tegye a karfiolt kb. 14 cm Gtmérdj sitéedénybe  9) Helyezze a levelestésztabatyukat sitélemezre @.

és egyenletesen elosziva éntse rd a martdst. Hagyjon elegendd helyet a batyuk kéz&tt, mert
6) Szérja ré a sajtot és a manduldt. a leveles tészta megkel.
7) Helyezze a sitéedényt a sitélemezre . 10) Susse a leveles tészta batyukat az alsé sinen

kb. 220 °C-on felsd és alsé sitéssel kb. 25-
30 percen keresztil. A leveles tésztanak enyhén
barnanak kell lennie.

8) Sisse a felfgjtat kb. 200 °C-on elémelegitett
sitében, felsd és alsé sitéssel kb. 20 percig
az alsé sinen.

- , TUDNIVALO
Lazaccal toltstt levelestészia-batyu

A megadott mennyiség tébb siitélemezre @
elegendd.

Hozzdvaldk:
1 csomag levelestészta-lapok (kb. 8 darab)
1 csomag szeletelt fistslt lazac (kb. 200 g)
1 citrom

1 fej hagyma

friss kapor
s6 és bors

¢
¢
L4
¢
4 1 csomag krémsait (200 g)
¢
¢
¢

1 tojéssérgdija

Elkészités:

1) Szedje szét a levelestészta-lapokat és szikség
esetén hagyja kiolvadni.

2) Keverje 6ssze a krémsaitot séval, borssal és
egy citrom levével.

3) Darabolja apré kockdkra a hagymdt.

4) Adja alazac felét és a hagymét a krémsaijt-
masszdhoz és az egészet pirésitse durva
dllagira egy botmixer segitségével.

5) A tébbilazacot darabolja vékony csikokra.

6) Adja a lazacot és a kaprot a masszdhoz és
az egészet keverje &ssze.

7) Tegyen egy-egy ev8kandl masszét a leveles
tészta lapokra és hajtsa 8ssze azokat.

8) A kész batyut kenje meg tojdssargdjdval.
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Cz

Uvod
Gratulujeme vam k zakoupeni nového pistroje.

Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek.
Navod k obsluze je sou&dsti tohoto vyrobku.
Obsahuje dolezité informace o bezpeénosti, pouziti
a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se prosim dobfe
seznamte se viemi provoznimi a bezpeé&nostnimi
pokyny. Vyrobek pouzivejte pouze pfedepsanym
zpdsobem a pro uvedené oblasti pouZiti. Pfi pfedd-
vani vyrobku tfetim osobdm predeijte spolu s nim

i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Grilovaci a peici trouba slouZi vyhradné k ohfivani,
peeni a grilovdni jidel.
Je uréena vyhradné k pouziti v domécnostech pro

soukromé 0cely. Neni uréena k profesiondlnimu
pouZiti.

Jakékoli jiné pouZiti neodpovidd uréenému Gcelu a
mozZe vést ke vzniku hmotnych $kod, nebo dokonce
ke $koddm na zdravi osob.

Rozsah dodavky
4 Mini trouba na peéeni
4 1 pecici plech

¢ 1 mfiZovy rost

¢ 1 kledté

4 1 plech na drobky

4 Navod k obsluze
UPOZORNENI

Po vybaleni ihned zkontrolujte rozsah doddvky,
zda je Uplnd a neni poskozend. V pripadé

potfeby se obrafte na servis.
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Popis pristroje
Obrazek A:

Listy

Vétraci otvory
Reguldtor teploty
Prepina funkei
Casovad

Kontrolka

Vytahovaci haky

>~ I~ - I

Vlozeny plech na drobky

Obrazek B:

O Miizovy rodt
@ Pecici plech
® Kleste

Technické udaje
Jmenovité napéti:

220-240V ~, 50 Hz

Max. piikon: 1200 W
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Kryt pfistroje nesmite otvirat nebo opravovat. V takovém pfipadé
neni zaruéena bezpeé&nost a zanikd zdruka. Vadny pfistroj nechte
opravit pouze prodejcem nebo autorizovanym odbornym perso-
ndlem.

» Poskozené zdstréky nebo poskozeny sifovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym personélem nebo zdkaznickym

servisem - vyhnete se tim nebezpedi.

» Dbejte na to, aby do krytu pfistroje nepronikly Z&4dné kapaliny.
Pristroj nevystavuijte vlhkosti ani jej nepouZivejte venku.
Na pfistroj nestavte pfedméty naplnéné vodou jako napt. vazy.
Hrozi nebezpedi pozdru a Grazu elekirickym proudem! Pokud se
presto nékdy dostane kapalina do krytu pfistroje, vytdhnéte ihned
zdstreku piistroje ze z&suvky a nechte jej opravit.

» PFistroje, sifového kabelu ani zéstréky se nikdy nedotykeijte vihkyma
rukama, jinak hrozi nebezpeéi zasahu elekirickym proudem.

@ Pfistroj nikdy neponofuijte do vody &i jinych tekutin! Pokud
se b&hem provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se
sou&dstmi, které jsou pod napétim, mize dojit k ohroZeni Zivota
v dusledku zdsahu elektrickym proudem.
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A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

>

’

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdInimi schopnostmi & nedostatkem zku3enosti a / nebo
znalosti mohou pouzivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou
pod dohledem nebo pokud byly pouéeny o bezpeéném pouzivéni
pristroje a pokud porozumély nebezpedi, které vyplyvé z jeho
pouZziti.

Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

Cidténi a uzivatelskou tdrzbu nesmi provédét déti, pokud nejsou
stardi 8 let a nejsou pod dohledem.

Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.

Pokladeijte sifovy kabel tak, aby na né&j nemohl nikdo stoupnout
nebo o néj zakopnout.

B&hem pouzivéni se nikdy nedotykeijte sklenénych dvifek nebo
krytu, protoZe tyto &asti jsou velice horké. K otevirdni sklenénych
dvifek pouZiveijte kuchyriskou chiiapku apod., abyste se nepopdlili!
Nikdy se nedotykeijte topnych tyé&i nebo prizoru za provozu nebo
pred vychladnutim pfistroje. Za provozu nesahejte do grilovaciho
a pediciho prostoru. Vyckeijte, dokud pfistroj nevychladne. Mohli
byste se spalit.

Chystdte-li se pfistroj po pouZiti pfemisfovat, nechte jej nejdfive
vychladnovut.

KdyZ manipulujete s horkym pfistrojem, pouzZivejte vzdy kuchyfiské
chiapky!

A Pozor! Horky povrch!
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POZOR - VECNE SKODY!
» K provozu pfistroje nepouzivejte externi spinaci hodiny ani samo-
statné ddlkové ovlddani.

> Pistroj béhem provozu nikdy nenechdvejte bez dozoru.

» Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifovd zdstréka nedo-
staly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfiklad varné
plotynka nebo otevieny ohefi.

» Pfistroj provozujte vyhradné spolu s dodanym originélnim pfislu-
Senstvim.

> Neprehybeijte ani nestladujte sitovy kabel.
» Sitovy kabel vZdy vytahujte ze zdsuvky za zéstreku, nikdy netaheijte
za samotny kabel.

> Pfi provozu nesmi byt v bezprostiedni blizkosti grilovaci a peéici
trouby Z&dné snadno hoflavé materidly (napt. utérka, chiiapka
apod.).

» Nikdy na pfistroji, nad nim nebo v ném nesuste textilie ani jiné
predméty. Hrozi nebezpedi poZdru.

» Pecici plech nepouZiveijte ke skladovdani a zpracovdni kyselych,
alkalickych nebo slanych jidel!
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Umisténi

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

> Pristroj nikdy nestavte pod zdvésné skiitiky
nebo vedle zdclon, skfifiovych stén &ijinych
vznétlivych pfedmétd.

> Vzddlenost pristroje od zdvésnych skfingk,
strop¥, stén a podobnych pfedmé&td musi byt
minimdlné 10 cm smérem nahoru a na pravé
a levé strané vzdy 5 cm. Proto se piistroj
nesmi stavét napt. do skfini apod. Tam neni
zaji$téno dostatecné odvétravani pfistroje,
takZe by mohlo dojit k pozéru nebo by se
trouba mohla poskodit.

> Pfistroj stavte pouze na Zaruvzdorny podklad,
jinak hrozi nebezpedi pozéru a pfistroj by
se mohl poskodit. Oblast pod dnem pfistroje
mizZe zménit barvu a poskodit se. Kromé
toho by pfistroj mohl na mékkém podkladu
zposobit trvalé ofisky.

NEBEZPECi URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Nestavte pristroj do bezprosttedni blizkosti
vody, napf. k diezdm, vanédm nebo do vlh-
kych sklepnich mistnosti. V opaéném piipadé
hrozi nebezpedi trazu elekirickym proudem.

M Postavte pfistroj na pevny, rovny a Zaruvzdorny
podklad (napf. pracovni desku z ulechtilé oceli
nebo z pfirodniho kamene, jako je Zula).
Zaijistéte kolem pfistroje dostate&né vétrani.

B Prisufite pfistroj zadni stranou aZ ke zdi. Distanéni
drzdky na zadni strané se museji zdi dotykat.
Dbejte na to, aby zed' byla ze Z&ruvzdorného
materidlu, napf. keramickych obkladacek,
prirodniho kamene nebo Zuly.

B Vsechny &dsti pristroje vycistéte tak, jak je popsd-
no v kapitole ,Cidténi a tdrzba”.
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Pouziti pristroje

Sklenéna dvirka

POZOR! VECNE SKODY!

> Neopirejte se o sklen&nd dvitka. Na sklenénd
dvitka nepokladejte zadné predméty. Mohou
se tim poskodit zavésy.

M Pripravujete-li obzvld3f mastnd jidla, mizZe se
ve zvy$ené mife tvofit kouf. V takovém pripadé
sklenénd dvitka nedovirejte UpIng, ale nechte je
pooteviend na malou Skvirku:

Sklenénd dvitka maji aretaéni polohu, ve které
jsou pooteviend na malou kvirku: Kdyz
sklenénd dvitka pomalu zavirdte, krétce pred
zavfenim v této poloze zaaretuji.

Vlozeni plechu na drobky

B Vsudte plech na drobky @ pod dolni topné tyce
tak, aby pfiléhal plochou ke dnu pistroje.

Pouziti mFizového rostu
A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Pro vkladdni horkého mfizového rostu @ do
pfistroje nebo jeho vyjimdni pouZivejte vzdy

kleste @.

B Zasuite miizovy rost @ do jedné ze 2 list @
v grilovacim a peéicim prostoru pfistroje.

POZOR! VECNE SKODY!

> Miizovy rost @ nikdy nepoklddeite piimo na
topné tyce.

M Pokud zasouvdte mFizovy rost @ do dolni listy,
nechte ho vy&nivat natolik, aby hrana byla
presné nad vytahovacimi hdky @. PFi zavirani
sklenénych dvitek se tak vytahovaci hdky @
zahdknou do mfizového rostu @, ktery se pfi
dal3im otevirdni sklenénych dvifek vysune ven.
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B Chcete-li vyjmout horky mfizovy rodt @, zahdk-
néte klesté @ takto:

Obr. 1: Zahdknuti klesti @ do mfizového rostu @

Pouziti peciciho plechu

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Pro vkladani horkého pegiciho plechu @ do
pristroje nebo jeho vyjimani pouZivejte vzdy
kuchyriské chiiapky nebo néco podobného.
B Pecici plech @ postavte vzdy na sprévné
vloZeny mfiZzovy rost @ v grilovacim a pecicim
prostoru pfistroje.

POZOR! VECNE SKODY!

> Pegici plech  nikdy nepoklédeite piimo na
topné tyce.
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Pred prvnim pouzitim
Kdyz je pfistroj sprévné umistény:
1) Zasudte zéstreku do sifové zdsuvky.

2) Ototte reguldtor teploty @ az na doraz ve
sméru hodinovych ru¢icek na nejvysi teplotu.

3) Ototte prepinac funkei @ na ,Vrchni a spodni
ohfev” ()

4) Oteviete sklenénd dvitka a nechte je pro tento
proces oteviend.

5) Vyjméte z grilovaciho a pegiciho prostoru
piipadné vlozené pFislusenstvi.

6) Otocte ¢asovad @ na 20 minut.

UPOZORNENI

> Pfi prvnim zahfdti pfistroje mize dojit kvili
zbytkdm vzniklym pfi vyrobé& k lehkému Gniku
koufe nebo zdpachu. To je zcela normdlni a
neni to nebezpedné.
Zaijistéte dostate&né vétrdni - oteviete napfi-
klad okno.
Pfistroj se automaticky vypne po 20 minutach.
Chcete-li vyhfivani predéasné prerusit, otocte
regulétor teploty @ aZ na doraz proti sméru
hodinovych ru¢icek, nastavte piepinaé funkei @

na a éasovaé @ na ,OFF”.

7) Nechte pfistroj vychladnout a vygistéte jej tak,
jak je popséno v kapitole ,Cisténi a ddrzba”.

Nyni je pfistroj pfipraveny k provozu.
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Obsluha pristroje

Prepinaé funkeci
Prepinacem funkci @ mizete zapnout pfistroj a
nastavit 3 rizné funkce:

Symbol Vyznam

Vrchni ohfev”
napt. k zapékani

,Spodni ohfev”
napk. k peceni kola&d

Vrchni & spodni ohfev”
napt. k peéeni pizzy

4OFF”
pristroj je vypnuty

OFF

Regulator teploty

B Pomoci reguldtoru teploty €@ mizZete nastavit
pozadovanou teplotu.

Casovaé

Pomoci &asovace @ mizete nastavit dobu grilovani

a peceni:

B Nastavte éasovaé @ na pozadovanou dobu
grilovéni a peéeni. Po ukon&eni nastavené doby
zazni signdlni tén a pfistroj se prestane vyhfivat.

UPOZORNENI

Casova& @ mizete pouzivat i bez funkce ohfevu
jako signdlIni hodiny:

— Nastavte prepina funkci @ na [oFF].

— Nastavte pozadovany éas na éasovaci @.
Spina¢ &asovace @ se nyni pohybuije proti sméru
hodinovych rugi¢ek na ,OFF”. Po uplynuti nasto-
vené doby zazni signdlni tén. Pistroj se pfi fom
nevyhfiva.
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Grilovani a peceni

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepoklddeijte/nestavte nikdy nddoby nebo
potraviny pfimo na dno pfistroje, topné ty&e
nebo plech na drobky @!

1) Vlozte do pistroje plech na drobky @.

2) Vyjméte z pfistroje mizovy rost @ a pedici
plech @. Vylozte je piipadné pecicim papirem,
resp. potiete pecici plech () tukem vhodnym na
peceni.

UPOZORNENI

> Podle typu jidla se trouba musi predehrét.
Ridte se pokyny uvedenymi u pfisluiného
receptu. Predehidti md v kazdém piipadsé
smysl:
— pfi velmi kratké dobé& pecenti,
— u kfupavych povrchovych vrstey,
— v citlivych jidel, kterd vyZaduji konstantni

teplotu, jako napt. suflé.

> Pokud predehfdti neni nutné, krok 3)
preskodte.

3) Nechte pfistroj cca 10 minut (podle nastavené
teploty) rozehfivat na pozadovanou teplotu:

— Zvolte pozadovanou teplotu regulatorem
teploty ©.

— Poté vyberte prepinagem funkci @ pozado-
vanou funkei.

— Nastavte Casovacem @ dobu predehfivani
(cca 10 minut).

— Zaviete sklenénd dvitka.
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4) Po uplynuti doby polozte potraviny, které chcete
grilovat, resp. péct, na mfizovy rodt @, resp.
pecici plech O a zasuite ho do jedné z list @,
resp. postavte pecici plech @ na mfizovy rost @.
Dbejte pfi tom na dostateénou vzddélenost
potraviny uréené ke grilovdni, resp. peceni od
vnitfnich st&n a topnych tyéi pfistroje.
Pouzijeteli dolni listu, dbejte na sprévné vloZeni
miizového ro3tu @ tak, aby se vytahovaci
haky @ zahdkly do miiZového rostu @.

5) Nez zapnete grilovani nebo peceni, zaviete
sklenénd dvitka.

6) Nastavte Easovaéem @ pozadovanou dobu
grilovéni nebo peceni. Maximdlni doba grilo-
véni, resp. peceni je 60 minut.

UPOZORNENI

> Jeli doba pFipravy vaseho jidla kraf$i nez
20 minut, nastavte ¢asovaé @ nejprve na
40 minut a pak zpét na pozadovanou dobu
grilovéni, resp. pegeni.

Kontrolka @ ukazuie, Ze je pfistroj zapnuty. Spinac
Easovace @ se nyni pohybuje proti sméru hodino-

vych rugicek na ,OFF".

Pristroj se po uplynuti nastavené doby automaticky

vypne, zazni signdlni tén a zhasne kontrolka @.

UPOZORNENI

Chcete-li vyhfivani predéasné prerusit, otocte
reguldtor teploty € az na doraz proti sméru
hodinovych ru¢icek, nastavte prepina¢ funkci @
na a &asovaé @ na ,OFF”.
7) Po vyhfivani vyjméte mfizovy rost @ pomoci
klesti @, resp. pecici plech ® pomoci kuchy#-
skych chiapek.
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Cisténi a udrzba

NEBEZPECi URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Pred kazdym ¢isténim vytdhnéte sifovou
z&stréku ze sifové zdsuvky! Hrozi nebezpedi
razu elekirickym proudem!

Pfistroj nikdy neponofujte do vody nebo
jinych tekutin!

A\ vYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN!
> Pred &isténim nechte pfistroj vzdy nejprve
vychladnout, jinak hrozi nebezpeéi popdlenti!

B Pristroj a dily pfisluSenstvi Cistéte nejlépe hned
po vychladnuti. Tak Ize zbytky potravin lépe
odstranit.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivejte abrazivni nebo agresivni &istici
prostredky. Mohou poskodit povrch pfistroje!

> Dily pfistroje nemyjte v my&ce!

> Nedistéte grilovaci a pecici prostor sprejem
na trouby, protoze zbytky na topnych tygich
pak iz nejdou odstranit.

Bl Offete pfistroj vlhkym hadfikem. Podle potieby
naneste na hadfik jemny myci prostfedek a na-
konec vy<isténé plochy otfete hadfikem navlhée-
nym &istou vodou. Dobfe vie osuste.

B Vycistéte grilovaci a pedici prostor a sklenénd
dvitka vlhkkym hadfikem. Podle potfeby naneste
na hadfik jemny myci prostfedek a nakonec
vy<idténé plochy otfete hadfikem navlhéenym
&istou vodou. Dobfe vie osuste.

B Omyjte klesté @, pedici plech @, miiZovy rost @
a plech na drobky @ v teplé vodé s pFid&nim
myciho prostfedku. Po umyti viechny dily dobfe
osuste.
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Ulozeni

Bl Vydistény pfistroj a jeho pFislusenstvi uloZte na
&istém, bezpradném a suchém misté.

B Ovifite sifovy kabel kolem rozpérek na zadni
strané piistroje, které moZete pouZit jako navije-

ni kabelu.

Odstranéni poruch

Porucha

Pri¢ina

Reseni

Pristroj nefunguije.

Zéstrcka neni zapojend do zdsuvky.

Zasuhte zdstrcku do sifové
zdsuvky.

Sifovd zdsuvka je vadnd.

Pouzijte jinou sifovou zd&suvku.

Pristroj je vadny.

Obrafte se na servis.

Kontrolka @ sviti, ale
pfistroj se nezahfivd.

Prepinaé funkei @ je v poloze [oFF).

Ototte prepinac funkci @ na
pozadovanou funkci.

Doba pfipravy jidel
se zdd byt velmi

dlouha.

Kvili kontrole pokroku pfi peceni & grilovéni
byla sklen&nd dvitka otvirdna piilis Easto.

Neotvirejte sklenénd dvitka East&ji,
neZ je nezbytn& nutné.

Je nastavena nesprévnd teplota.

Zkontrolujte nastaveni teploty.

Béhem pouzivani
vznikd kouf
a zépach.

Na topnych ty&ich se nachézeii zbytky
&istictho prostiedku nebo potravin.

Vyjméte potraviny z pfistroje a pfi
otevienych sklenénych dvitkach
méijte troubu zapnutou tak dlou-
ho, aZ se kouF prestane tvofit.

Pokud nemdZete odstranit poruchy vyse popsanym zpsobem nebo pokud zjistite jakoukoli jinou
zévadu, obrafte se na nds servis.
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Zaruka a servis

Na tento pfistroj ziskdvéate zaruku v trvéni 3 let
od data zakoupeni. P¥istroj byl vyroben peélivé
a pred doddanim byl svédomité odzkou3en.
Uschoveijte si prosim pokladni listek jako doklad
o ndkupu. V pfipadé uplatiiovani zaruky se spojte
telefonicky se servisni provozovnou. Pouze tak
Ize zajistit bezplatné zaslani vaseho zbozi.
Zaruéni plnéni se vztahuje pouze na vady materidlu
nebo vyrobni vady, nikoliv viak na 3kody zpisobené
pfi dopravé, na opotfebitelné dily nebo poskozeni
rozbitnych sou&&sti, napf. spinact nebo akumulé-
tord. Vyrobek je uréen jen pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouZiti.

Pfi nespravném a neodborném pouzivéni, pfi pouziti
ndsili a pfi zasazich, které nebyly provedeny nasimi
autorizovanymi servisnimi provozovnami, zdruéni
ndroky zanikaii.

Vase prava vyplyvaijici ze zdkona nejsou touto
zérukou omezena.

Zaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuie.
To plati i pro vyménéné a opravené souddsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se jiz pfi ndkupu
vyrobku je nutno ozndmit ihned po vybaleni, aviak
nejpozdéji do dvou dnd od data ndkupu.

Po uplynuti zaruéni doby podléhaiji veskeré opravy
poplatkim.

(€D servis Cesko

Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 270658 /271177]

Dostupnost horké linky:
pondéli az patek 8:00 hod. - 20:00 hod. (SEC)

SGB 1200 A1

Likvidace
Pfistroj v Zadném pripadé
nevyhazujte do bézného
domovniho odpadu. Tento
vyrobek podléha evropské
smérnici ¢. 2012/19/EU.
Pristroj predejte k likvidaci odborné firmé opravnéné
k nakladéni s odpady nebo vyuZijte moznost likvi-
dace zajidfovanou obci. Dodrzujte aktudIng platné
predpisy. V piipad& pochybnosti se informuijte ve
sbé&rném dvore.

Obal se skléddd z ekologickych materi-
%@ alu, které |ze v komundlnich sbérnych
dvorech odevzdat k recyklaci.
Dovozce
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com

59




SILVERCREST’

Cz

Recepty

V této kapitole uvédime nékolik prikladd pro pFipravu

jidel. Tyto priklady jsou pouze doporuéenti.

Doba pfipravy se moze mirné liit.

Recepty bez zaruky. Viechny Gdaje o pfisadach a
o pfipravé jsou pouze orientaéni. Doplite tyto
navrhované recepty o své vlastni zkuenosti.

V kazdém pfipadé vam prejeme, af se dilo podafi
a af vém chutnad.

UPOZORNENI

Dodrzujte pokyny k pfipravé uvedené na obalu
potravin.

Muffiny

Ingredience pro &tyfi osoby:
4 1 sdalek mouky

¢ 1 |Zicka prdasku do pediva
¢ 1 vejce

4 1 |Zice rozpudténého mdsla
4 1 3dlek mléka

4 3 |zice cukru

4 1 3petka soli

¢

pro rizné varianty navic ofechy, rozmackané
bandny nebo ¢okolddové viocky

Priprava:
1)V mise promichejte postupné& pomalu mouku,
prasek do peciva, vejce, mléko, sil a cukr.

2) Rozpustte méslo v rendliku a zamicheite je do
tésta.

3) Podle chuti pfimichejte ofechy, okoléddové
vlogky nebo rozmackané banany.

4) Hotové tésto dejte do typickych formicek na
muffiny a ty postavte na peici plech .

5) Muffiny pecte pfi 220°C na vrchni a spodni
ohfev zhruba 15 minut na dolni lité.
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Havajské toasty

Ingredience pro 4 toasty:

¢
¢
¢
¢
¢
¢

4 kraijice toastového chleba

1-2 |zice remulady (ochucené majonézy)
120 g vafené 3unky

1/2 konzervy ananasu

4 plétky syra na zape&eni

kari kofeni

Priprava:

¢
¢

Krajice toastového chleba predem opecte.

Potom je potfete tenkou vrstvou remulady
a pokladte vafenou 3unkou.

Na kazdy obloZeny toast dejte jedno kolecko
ananasu. Toast ochutte kari korenim.

Potom dejte nahoru na ananas vzdy jeden
platek syra.

Havaijské toasty polozte na mrizovy rost @ a
zapedte v grilovaci a pecici troub& na horni lidté
pfi cca 200 °C na vrchni ohfev zhruba 8 minut.

Peéeni mrazené minipizzy

Pfiprava:

¢

Zasufite miizovy rodt @ do horni listy grilovaciho
a peciciho prostoru.

PoloZte mrazenou minipizzu bez obalu na
miizovy rost @.

Pete minipizzu na vrchni a spodni ohfev zhruba

20 minut.

Dodrzujte prosim Udaje o teploté uvedené na
obalu.

Strikané pedivo

Ingredience:

¢
¢
¢
¢

125 g mésla
125 g cukru
1 bali¢ek vanilkového cukru

1 3petka soli
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¢ 1 vejce Priprava:

¢ 1 bilek 1) Vsechno dobfe prohnéfte a z t&sta tvarujte
1é housky.
4 250 g mouky (typ 405) malé housky.
yals 4% & 2) Housky polozte na pecici plech @, vylozeny
4 1 |zicka prasku do pediva oapirem na pofen,
4 strouhand kora z polky citronu 3) Pette pfi teplofé cca 200°C na vrchni ohfev

zhruba 30 minut na horni listé.

PFprava: UPOZORNENI

1) Vyslehejte méslo do pény.
) Vyslehejte méslo do pény MnoZstvi tésta staci na nékolik pecicich plecht @.
2) Pridejte cukr, vanilkovy cukr, citronovou kéru

a vejce. Bezé (pusinky)
3) Smichejte mouku, prések do peciva a sil Ingredience:
a méchackou je zamicheijte do tésta. * 1 bilek
4) Nechte t&sto cca 10 minut odpocivat. " sl
s0
5) Vytvorte z tésta pozadované tvary, napf. po-
moci mlynku na maso, vykrajovacich formicek ¢ 45 g cukr
nebo cukréfského sacku na zdobeni.
6) Strikané pecivo polozte na pecici plech (@, Priprava:
vyloZeny papirem na peceni. 1) Vychlazeny bilek dejte do misy, ve které nejsou
7) Stitkané pecivo pecte dozlatova v predehfaté zbytky tuku. Nesmite pfimichat Zadny Zloutek,
troubé pfi 180°C na vrchni a spodni ohfev protoze jinak snih z bilku nebude dostate¢né
zhruba 10-15 minut na horni li3té. pevny.

UPOZORNENI 2) Sleheite bilek na pomaly stupefi, aby se ve

sn&hu netvorily pfilis velké bubliny.

MnoZstvi tésta staci na nékolik pegicich plecht @. 3) Pridejte malou $petku soli

Housky 4) Kdyz snih zagne tuhnout, pfidévejte postupné

Ingredience: polovinu cukru.

5) Pot Slehejte dotuh jvy33i stupen.
4 300 g mouky (nebo celozrnné mouky) ) Potom vyslehejte dotuha na nejvy3si stupen

6) Pridejte zbyvaijici cukr. Tim ziska snéhova
hmota potfebnou pevnost.

¢ 200 g Inénych seminek 7) Sné&hovou hmotou napliite cukrérsky sagek

¢ 1 vejce na zdobeni s velkou hvézdicovitou $pickou a

s mirnym odstupem stfikejte na pecici plech @,

vyloZeny papirem na peéeni, rizice, jazycky

¢ 1 IZigka soli nebo jiné tvary.

4 2 vrchovaté IZigky prasku do peciva

4 500 g tvarohu

4 podle chuti kmin, cibule, slanina... 8) Grilovaci a pecici troubu predehfeijte na
cca 120°C pfi vrchnim a spodnim ohfevu.

9) Bezé pecte na horni lité pfi cca 120°C na
vrchni a spodni ohfev cca 2 hodiny.
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Maslové krutony
Ingredience:
¢ 2 krajice toastového chleba

¢ 1 lZice méasla

Priprava:
1) Nakrdijejte toastovy chléb na malé kosticky.

2) Rozpustte mdslo v rendliku pfi mimé teploté
a pridejte k nému toastovy chléb.

3) Vylozte pegici plech © papirem na peéeni a
rozlozte na né&j rovnomé&mé kosticky toastového

chleba.

4) Pecte kosticky toastového chleba pfi teploté
cca 170°C na vrchni ohiev na horni li§tg, az
budou zlatavé nahn&dlé (zhruba 15 - 20 minut).

UPOZORNENI

Misto normélIniho mésla mizete také pouzit
bylinkové nebo esnekové maslo. Doba peéeni
se pak zkréti zhruba o 5 minut.

Bagety s mletym masem

Ingredience:

¢ 2 bagety

4 250 g mletého masa (pdl hovéziho na pdl
vepiového)

¢ 2 raj¢ata

¢ 1 cibule (nakréjend na kosticky)
¢ 2 |Zice rajského protlaku

4 40 g nastrouhaného parmezdnu
¢ 4 plétky syra

¢ sl a pepf

Priprava:

1) Bagety podélné rozfiznéte a vydlabte je.

2) Promichejte mleté maso, rajsky protlak, cibuli,
parmezdn, trochu soli a trochu pepre.

3) Vytvarujte mleté maso do 4 stejné velkych,
pokud mozno plochych karbandtkd a polozte
ie na ptlky baget.
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4) Nakrdijejte raj¢ata na kolecka a poloZte je na
bagety.
5) Rozdélte na bagety syr.

6) Polozte bagety na pecici plech (O a pecte je
pri teploté cca 225°C v piedehidté troubé na
vrchni a spodni ohfev po dobu zhruba 20 minut
na dolnf li3t&.

UPOZORNENI

Mleté maso moZete ochutit také bazalkou, &ili
nebo jinym kofenim.

Kvétdk (zapedeny)

Ingredience:

4 1/2 hlévky kvétaku (cca 250 g)

3 kolecka citronu

1 IZice mésla

1 vrchovatd |Zicka mouky

1 IZice citronové §favy

1 Izice mandlovych lupinkd

¢
¢
¢
¢
¢
¢

2 |Zice (strouhaného) syra vhodného
na gratinovani

<>

s0l, pepf, muskdtovy ofisek

Pfiprava:
1) Rozdélte kvéték na rdzicky a operte je.

2) Povaite kvétdk s kolecky citronu po dobu
8-10 minut ve slané vodé do polomékka (al
dente). PFi slévani vody z kvétdku z ni zachytte
cca 150 ml.

3) Rozpustte v rendliku méslo a za stdlého michd-
ni prazte mouku po dobu cca 1 minuty.

4) Za stélého michani pridejte vodu slitou z kvétd-
ku a povafte jisku cca 2 minuty. Je-li jiska prilis
hustd, pfiddvejte postupné trochu vody, az
bude mit jiska viskézni konzistenci. Okofefite
citronovou $tévou, soli, pepfem a muskdtovym
offskem.
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5) Dejte kvétdk do zapékaci nddoby (o proméru
cca 14 cm) a polijte ho rovnomémé omaekou.
6) Posypte ho syrem a mandlovymi lupinky.
7) Postavte zapékaci nédobu na peéici plech @.
8) Ndkyp zapékeite pfi teploté cca 200°C
v predehfété troub& na vrchni a spodni ohfev
po dobu zhruba 20 minut na dolni li3t&.

Tasticky z listového tésta, plnéné lososem
Ingredience:

4 1 bal. listového t&sta (cca 8 platkd)

4 1 bal. uzeného lososa, platky (cca 200 g)
¢ 1 citron

4 1 cibule

4 1 bal. tzv. ,Eerstvého” syra, napfr.

Lugina (200 g)

<*

Cerstvy kopr

<>

stl a pepf

¢ 1 Zloutek

Priprava:

1) Oddélte od sebe platky listového tésta a nech-

te je pfipadné rozmrazit.

2) Promicheijte syr se soli, pepfem a §fdvou z jed-
noho citronu.

3) Nakrdjejte cibuli na drobné kosticky.

4) K syrové hmot& pfidejte polovinu lososa a
cibuli a v3echno nahrubo promicheite tycovym
mixérem.

5) Nakrdijejte zbytek lososa na jemné prouzky.

6) Pridejte lososa a kopr k syrové hmoté a viech-
no promicheijte.

7) Deite po jedné IZici hmoty na kazdy platek
listového t&sta a ten pak uzaviete do tvaru
tasticky.

8) Vzniklé tasticky potfete Zloutkem.
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9) Polozte tasticky z listového tésta na pedici
plech @. Ponechte dostatek mista mezi jednot-
livymi tasti¢kami, protoZe listové tésto nabude
na objemu.

10) Tasticky z listového tésta peéte na dolni listé pfi
teploté cca 220°C na vrchni a spodni ohfev
zhruba 25-30 minut. Listové tésto by mélo byt
lehce nahnédlé.

UPOZORNENI

Uvedené mnozstvi stadi na nékolik pedicich
plecht @.
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Uvod

Srde&ne vam gratulujeme ku kipe vésho nového
pristroja.

Touto kdpou ste sa rozhodli pre vysokokvalitny vy-
robok. Névod na obsluhu je si&astou tohto vyrobku.
Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bez-
pecnosti, pouzivania a znedkodnenia. Pred pouZi-
vanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi
na obsluhu a bezpe&nostnymi upozorneniami.
Vyrobok pouZivaijte iba podla popisu a v uvede-
nych oblastiach pouZitia. Pri postipenti vyrobku tretej
osobe jej s nim odovzdaijte aj vietky podklady.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Automat na pecenie a grilovanie sloZi vyluéne na
zohrievanie, dusenie a grilovanie pokrmov.

Je uréeny vyluéne na pouzivanie v sGkromnych
domdcnostiach. NepouZivajte ho komeréne.
Akékolvek iné pouzZivanie sa povazuje za pouZi-
vanie v rozpore s uréenim a méze spdsobif vecné
$kody alebo dokonca poskodenie zdravia.

Rozsah dodavky
Minirdra na peéenie

1 plech na pecenie

1 mriezkovy rost

1 klieste

1 plech na omrvinky

¢
¢
¢
¢
¢
¢

ndvod na obsluhu

UPOZORNENIE

lhned' po vybaleni skontroluite, &i je rozsah
doddvky Gplny a é&i nie je poskodeny.
V pripade potreby sa obrdtte na servis.
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Popis pristroja
Obrdzok A:

listy

vetracie 3trbiny
reguldtor teploty
prepina¢ funkcif
casovy spinac
kontrolka

vyfazné haky

>~ I~ - I

vloZeny plech na omrvinky

Obrézok B:

O mriezkovy rot
@ plech na pecenie
@ klieste

Technické udaje
Menovité napdétie: 220-240V ~, 50 Hz

Max. prikon: 1200 W

SGB 1200 A1



SILVERCREST’

Bezpecnostné upozornenia

NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Teleso pristroja nesmiete otvarat ani opravovat. V takom pripade je
ohrozend bezpeénost a zanikne zdruka. Chybny pristroj nechajte
opravit alebo odovzdaijte do opravy len predajcovi alebo autori-
zovanému odbornému persondlu.

» Poskodeny zdstréku alebo siefovy kdbel nechaijte ihned  vymenif
kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo v zékaznic-
kom servise, aby ste zabrdnili nebezpelenstvu.

> Zabrdite vniknutiv kvapaliny do telesa pristroja. Pristroj nesmiete
vystavit vlhkosti ani ho pouZivat v exteriéri. Takisto nesmiete stavat
na pristroj predmety naplnené vodou ako si napr. vdzy. Hrozi
nebezpedenstvo vzniku poziaru alebo zasiahnutia elektrickym
prodom! V pripade, Ze by do telesa pristroja predsa len vnikla
tekutina, vytiahnite zéstréku pristroja zo zésuvky a nechajte ho

opravif.
> Pristroj, siefovy kdbel a elekirickd zéstréku nikdy nechytajte mokrymi
rukami. Hrozi nebezpeé&enstvo zdsahu elektrickym prodom.

Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do inych tekutinl MézZe
dojst k ohrozeniu Zivota v désledku zésahu elektrickym pridom,
ak sa pri prevadzke dostant zvysky kvapaliny na &asti, ktoré s
pod napdtim.
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A\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Tento pristroj mdZu pouzivat deti starSie ako 8 rokov, ako aj
osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentélnymi
schopnostami alebo nedostatkami skdsenosti a/alebo vedomosti
vtedy, ked sa na ne dohliada alebo boli pouéené vzhladom na
bezpeéné pouzivanie pristroja a pochopili z toho vyplyvajice
nebezpedenstvd.

» Deti sa nesmy hrat s pristrojom.

» Cistenie a uZivatelskd 6drzbu nesmd vykondvat deti, okrem toho,
ak su stardie ako 8 rokov a si pod dozorom.

» Uchovévaite pristroj a pripojny kébel mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokov.

» Siefovy kébel umiestnite tak, aby nafi nikto nemohol stipit ani of
zakopnf.

» Poclas prevddzky sa nikdy nedotykaite sklenenych dvierok ani
telesa, lebo su velmi horice. Na otvdranie sklenenych dvierok
pouzZivaijte chilapku alebo ind ochranu, aby ste sa nepopdlili!

» Polas prevddzky alebo pred ochladnutim pristroja sa nikdy nedo-
tykaijte ohrievacich ty&i alebo zorného okienka. Pocas prevadzky
nikdy nesiahajte do priestoru na tepelnd Gpravu. Vyckaijte, dokial
pristroj nevychladne. V opaénom pripade by ste si mohli spésobif
popdleniny.

» Po pouZiti nechaijte pristroj najskér vychladnit, az potom ho
transportujte.

» Ked manipulujete s hordcim pristrojom, vzdy pouzivajte kuchynské
rukavice alebo chiiapky!

A Pozor! Hordci povrch!
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POZOR - VECNE SKODY!
> Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouzivajte externy ¢asovy
spina¢, ani samostatny systém dialkového ovlédania.

» Poéas prevadzky nenechdvaijte pristroj nikdy bez dozoru.

» Zabezpecte, aby sa pristroj, pripojny kébel alebo elektrické
zdstréka nemohli dostat do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako
sU napr. varné platne alebo otvoreny ohe.

> Pristroj pouZivaijte vyhradne len s origindlnym prislusenstvom,
ktoré je sucastou doddvky.

» Siefovy kébel neohybaite ani nestla&aite.

> Siefovy kdbel vyfahuijte zo zasuvky za zéstréku, nikdy nie za
samotny kdbel.

> Poéas prevadzky sa v bezprostrednej blizkosti automatu na peée-
nie a grilovanie nesmd nachédzat fahko horlavé materidly (napr.
utierka na riady, chiiapka atd’.).

> Nad alebo vo vnUtri pristroja nikdy nesuste textilné vyrobky alebo
iné predmety. Hrozi nebezpeéenstvo poziaru.

> Nepouzivajte plech na peéenie na skladovanie a spracovanie
kyslych, zésaditych alebo slanych jeddl!
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Umiestnenie

/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO POZIARU!

> Nikdy neumiestfiujte pristroj pod z&vesné
skrinky alebo vedla zaclon, nabytkovych
stien, pripadne inych horlavych predmetov.

> Vzdialenost pristroja od zdvesnych skriniek,
stropov, stien a podobnych predmetov musi
byt minimélne 10 cm smerom hore a na pravej
a lavej strane vzdy 5 cm. Z tohto dévodu sa
pristroj nesmie postavit do skrine a podobne.
V opaénom pripade nie je mozné dostatocné
vetranie pristroja, &im by mohlo ddjst k poZiaru
alebo jeho poskodeniu.

> Pristroj postavte vzdy na tepelne odolnd pod-
lozku. V opa&nom pripade hrozi nebezpe-
enstvo poziaru a mdze dojst k poskodeniu
pristroja. Priestor pod dnom pristroja sa méze
sfarbif a poskodif. Okrem toho by pri mék-
kom podklade mohli v iom vznikndt trvalé
otlacky.

NEBEZPECENSTVO ZASAHU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Nestavaite pristroj do bezprostrednej blizkosti
vody, napr. na drez, umyvadlo alebo do
vlhkych pivni¢nych priestorov. V opaénom
pripade hrozi nebezpecenstvo zasahu elek-
trickym prodom.

B Pristroj postavte na pevny a rovny podklad, odol-
ny vodi teplu (napr. platne z uslachtilej ocele
alebo dosky z prirodného kamefia ako Zula).
Okolo pristroja zabezpecte dostatoné vetranie.

B Posuiite pristroj zadnou stranou az ku stene.
Rozpierky na zadnej strane sa musia dotykaf ste-
ny. Dbaijte na to, aby stena bola zo Ziaruvzdorné-
ho materidlu, ako s napr. obkladagky, prirodny
kame alebo Zula.

Bl Vycistite vietky diely tak, ako je uvedené v kapi-
tole ,Cistenie a tdrzba”.
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Pouzivanie pristroja

Sklenené dvierka

POZOR! VECNE SKODY!

> Nikdy sa neopierajte o sklenené dvierka.
Na sklenené dvierka neukladaijte Ziadne
predmety. To by malo za nésledok poskode-
nie zdvesov.

W Ked pripravujete jedld s mimoriadne vysokym
obsahom tuku, méZe dbjst ku zvy3enej tvorbe
dymu. V takomto pripade sklenené dvierka Uplne
nezatvorte, ale nechaijte ich trosku pootvorené:
Sklenené dvierka si vybavené zdpadkovym
zaistenim, takZe tieto ostand na 3irku medzery
pootvorené: Ak sklenené dvierka opatrne zatvo-
rite, z&padka zaskodi kratko pred zatvorenim
v tejto polohe.

Vlozenie plechu na omrvinky

B Plech na omrvinky @ zastréte pod spodné
vyhrievacie tyée tak, aby plocho priliehal na
dno pristroja.

Pouzivanie mriezkového rostu

A\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Vzdy pouzivaite klieste @ na vloZenie alebo
vybranie horiceho mriezkového rostu @ do
pristroja.

B Zastrte mriezkovy rost @ do jednej z 2 list @
v priestore na tepelnd pripravu pristroja.

POZOR! VECNE SKODY!

> Mriezkovy rost @ nikdy nepokladaite priamo
na vyhrievacie tyce.

B Ak mriezkovy ro3t @ zasuniete do spodne; listy,
nechaite tento vyénievaf tak daleko, aby hrana
lezala presne nad vyfaznym hakom @. Tak pri
zatvoreni sklenenych dvierok zapadnd vytazné
haky @ do mriezkového rostu @ a tento sa pri
dalsom otvoreni slenenych dvierok vytiahne.
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B Aby sa horici mriezkovy rodt @ mohol odobrat,
zahdknite klieste @ nasledovne:

Obr. 1: Zahéknutie kliesti @ pri mriezkovom roste @

Pouzivanie plechu na peéenie

/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pouzivajte vzdy kuchynské rukavice na hrnce
alebo podobné na vloZenie alebo vytiahnutie
horiceho plechu na pecenie @ do a z
pristroja.

B Plech na pecenie O polozte vzdy na spravne
vloZeny mriezkovy rost @ v priestore na tepelnd
Upravu pristroja.

POZOR! VECNE SKODY!

> Plech na pegenie O nikdy nepokladaijte
priamo na vyhrievacie tye.

SGB 1200 A1

Pred prvym pouzitim
Ak je pristroj spravne postaveny:
1) Zastrete elektrickd zastreku do zdsuvky.

2) Otocte regulétor teploty @ az na doraz v smere
pohybu hodinovych rugiciek na najvyssiu
teplotu.

3) Prepinaé funkcii @ otocte na ,horny a spodny
ohrev' ().

4) Otvorte sklenené dvierka a nechaite ich pre
tento proces otvorené.

5) Z priestoru na tepelnd Gpravu vyberte pripadne
pouzité prislusenstvo.

6) Casovy spina& @ otocte na 20 mindt.

UPOZORNENIE

> Pri prvom zohrievani pristroja méze dojsf
k vzniku mierneho z&pachu a dymu, &o je
spdsobené zvydkami podmienenymi vyrobou.
Je to Gplne normdlne a nie je to nebezpecné.
Zabezpecéte dostatoéné vetranie, napr.
otvorte okno.

Pristroj sa po 20 minGtach automaticky vypne.
Ak chcete proces vyhrievania pred&asne prerusit,
otocte reguldtor teploty € aZ na doraz proti
smeru ofd&ania hodinovych ruéiciek, nastavte
prepinac funkcii @ na a éasovy spinaé @
nastavte do polohy ,OFF”.

7) Nechaijte pristroj vychladndt a vycistite ho tak,
ako je uvedené v kapitole , Cistenie a ddrzba”.

Pristroj je teraz pripraveny na prevadzku.
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Obsluha pristroja

Prepinaé funkcii
Prepinacom funkcii @ mézete pristroj zapn(f a tiez
nastavit 3 rézne funkcie:

Symbol Vyznam

,Horny ohrev”
napr. na zapekanie

+Spodny ohrev”
napr. na pedenie kold&a

,Horny a dolny ohrev”
na. na pecenie Pizzy

4OFF”
pristroj je vypnuty

OFF

Regulator teploty

B Reguldtorom teploty € mézete nastavit poza-
dovand teplotu.

Casovy spinaé

Casovym spinagom @ mézete nastavif &as tepelnej

Upravy:

B Nastavte éasovy spinag @ na pozadovany éas
tepelnej Gpravy. Po uplynuti nastaveného &asu
sa ozve signdl a pristroj ohrev zastavi.

UPOZORNENIE

Casovy spinaé @ mdzete pouzivaf tiez bez vy-
hrievacei funkcie ako kratkodoby Easovy spinac:

— Nastavte prepinaé funkcii @ na (oFF).
= Cosovjtm spina¢om @ nastavte Zelany
cas.
Casovy spina¢ @ sa teraz otd&a proti smeru
oté&ania hodinovych rugiciek k ,OFF”.
Ked' uplynul nastaveny &as, zaznie zvukovy
signdl. Pristroj pritom nevyhrieva.
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Grilovanie a pecenie

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepokladaijte/nestavte nikdy nadoby ani
potraviny priamo na dno pristroja, na vyhrie-
vacie ty€e nebo na plech na omrvinky @!

1) Do pristroja vlozte plech na omrvinky @.

2) Vyberte mriezkovy rost @ a plech na pecenie ®
z pristroja. Vylozte tieto pripadne papierom na
pecenie alebo vymastite plech na pecenie ) tukom
vhodnym na pecenie.

UPOZORNENIE

> Podla druhu jedla sa réra na pegenie musi
vopred vyhriaf. Postupuijte podla zadani pris-
ludného receptu. Predhrievanie mé v kazdom
pripade vyznam pri:
— velmi krétkych ¢asoch pecenia,
— chrumkavych kérach,
— citlivych jedlach, ktoré vyZzadujd kondtantni
teplotu, napr. suflé.
> Ak predhrievanie nie je potrebné, prekrote
manipulaény krok 3).
3) Pristroj nechajte vyhriat priblizne 10 minit
(podla nastavenej teploty) na pozadovand
teplotu:

— Pozadovand teplotu nastavte regulatorom
teploty ©.

— Nésledne prepinacom funkcii @ zvolte
pozadovany funkciu.

— Cosovym spina¢om @ nastavte éas pred-
hrievania (priblizne 10 mindt).

— Zatvorte sklenené dvierka.
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4) Ked uplynul &as, polozte potraviny, uréené na
grilovanie alebo pecenie, na mriezkovy rost @
prip. na plech na peéenie @ a zasufite tento do
jednej z ist @ prip. polozte plech na pegenie @
na mriezkovy ro3t @. Dbaite pritom na do-
statoény odstup grilovaného, prip. pe¢eného
pokrmu od vnitornych stien a vyhrievacich tyéi.
Ak pouzivate spodnd list, tak dbajte na to, aby
bol mriezkovy ro3t @ spravne poloZeny tak, aby
vyfazné héky @ zaskogili do mriezkového
rostu @.

5) Nez spustite grilovanie, prip. pecenie, tak
zatvorte sklenené dvierka.

6) Casovym spinacom @ nastavte pozadovany
&as grilovania, prip. peenia. Maximdlny &as
grilovania, prip. pecenia predstavuje 60 minit.

UPOZORNENIE

> Ked'je &as tepelnej Upravy vésho grilovaného,
prip. peeného pokrmu krat3i ako 20 mindt,
nastavte casovy spinac @ najprv na 40 mindt
a potom spéf na pozadovany &as grilovania,
resp. pecenia.

Kontrolka @ signalizuje, Ze pristroj je zapnuty.
Casovy spina¢ @ sa teraz otd&a proti smeru
otd&ania hodinovych ruéiciek k ,OFF”.

Elektricky spotrebié sa podla nastaveného &asu
automaticky vypne, zaznie signdl a kontrolka @
zhasne.

UPOZORNENIE

Ak chcete proces vyhrievania predéasne prerusit,

otoéte reguldtor teploty € az na doraz proti

smeru otdéania hodinovych rugiciek, nastavte

prepinaé funkcii @ na a &asovy spinac @

nastavte do polohy ,OFF”.

7) Po vyhriati vyberte mriezkovy rost @ pomocou

kliesti @ alebo plech na pecenie @ pomocou
kuchynskych rukavic na hrnce.

SGB 1200 A1

Cistenie a udriba

NEBEZPECENSTVO ZASAHU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Pred kazdym cistenim vytiahnite zdstrcku
z elekirickej zasuvky! Hrozi nebezpeéenstvo
z&sahu elekirickym prodom!

Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do
inych tekutin!

A\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pred gistenim pristroja ho nechaijte vzdy naj-
skér vychladndt. Inak hrozi nebezpe&enstvo
popélenia!

B Pristroj a diely prislusenstva umyte najlepsie
ihned’ po vychladnuti. Viedy sa daji zvysky
potravin [ahsie odstranif.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte Ziadne abrazivne alebo agre-
sivne Cistiace prostriedky. Mohli by poskodif
povrch!

> Casti pristroja v Ziadnom pripade neumyvaite
v umyvacke riadu!

> Priestor na tepelnd Upravu nedistite sprejom
na riry na pecenie, pretoze sa jeho zvysky
nedaji odstranit z ohrievacich tygi.

B Pristroj utierajte vlhkou handrou. Podla potreby
pridajte na handru trocha jemného ¢istiaceho
prostriedku a ndsledne poutierajte handrou na-
vlh&enou v ¢istej vode. Vietko poriadne vytrite
dosucha.

B Vlhkou handrou vycistite priestor na tepelnd
dpravu a sklenené dvierka. Podla potreby
pridajte na handru trocha jemného ¢&istiaceho
prostriedku a nésledne poutierajte handrou na-
vlhéenou v &istej vode. Vietko poriadne vytrite
dosucha.

B Klieste (D, plech na pecenie @, mriezkovy rodt @
a plech na omrvinky @ opldchnite v teplej vode
s umyvacim prostriedkom. Po vycisteni vietky
diely dékladne vysuste.
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Ulozenie

W Uschovaijte vygisteny pristroj a jeho prisludenstvo
na &istom, bezpradnom a suchom mieste.

Bl Ovifte siefovy kabel okolo rozperiek na zadnej

strane pristroja, ktoré mézete pouzit ako navinu-

tie kabla.

Odstranovanie poruch

Chyba

Pri¢ina

RiesSenie

Pristroj nefunguije.

Siefovd zastreka nie je zapojend do elektric-
kej siete.

Zastréte elekirickg zdastréku do
zdsuvky.

Elektricka zdsuvka je poskodend.

Pouzite inU elektricki zasuvku.

Pristroj je pokodeny.

Obréfte sa na servis.

Kontrolka @ svieti,
ale pristroj sa nezo-
hrieva.

Prepinag funkcii @ je nastaveny na (OFF).

Prepina¢ funkcii @ otolte na
pozadovany funkciu.

Cas tepelnej Gpravy
pokrmov sa zdd byt
velmi dlhy.

Sklenené dvierka boli velmi ¢asto otvdrané,
z dévodu kontroly procesu tepelnej Gpravy.

Sklenené dvierka neotvérajte &as-
tejsie, ako to je bezpodmienecne
nevyhnutné.

Nie je nastavend spravna teplota.

Skontrolujte nastavenia teploty.

V priebehu pouziva-
nia sa vytvéra dym
a zdpach.

Na vyhrievacich ty€iach sa nachadzaji zvysky
&istiaceho prostriedku alebo potravin.

Z pristroja vyberte jedlo a' s
procesom tepelnej Gpravy pokra-
Cuijte pri otvorenych sklenenych
dvierkach dovtedy, dokial sa
neprestane tvorif dym.

Ak sa poruchy nedaiji odstrénit spdsobom uvedenym hore v tabulke, alebo ak zistite iné druhy portch,
obrdfte sa, prosim, na nds servis.
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Zaruka a servis

Na tento pristroj je Vdm poskytnutd zéruka 3 roky
od détumu zakipenia. Pristroj bol starostlivo vy-
robeny a pred expediciou dékladne preskdsany.
Pokladnigny blok si uschovaijte ako doklad o za-
képeni. V pripade uplatnenia zdruky telefonicky
kontaktujte V&3 servis. Len tak sa d& zabezpegit
bezplatné odoslanie Vésho tovaru.

Zéruka sa vzfahuje len na chyby materidlu a vyroby,
nie na 3kody spdsobené prepravou, opotrebenim
ani na poskodenia krehkych &asti, ako so spinage
alebo akumulétory. Vyrobok je uréeny len na siok-
romné a nie na komeréné pouzitie.

Zéruka stréca platnost pri nesprévnom a neod-
bornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia a pri
zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizo-
vanym servisom.

Vase préva vyplyvajice zo z&kona nie s touto
zdrukou obmedzené.

Z4&ruéné plnenie nepred|zuje z&ruént dobu.

To plati tiez pre ndhradné a opravené diely.
Pripadné chyby a nedostatky zistené uz pri zakg-
peni musite nahldsif ihned po vybaleni, najneskér
viak do dvoch dni od datumu zakipenia. Opravy
vykonané po uplynuti zdruénej doby podliehajd
poplatkom.

@ Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 270658 /271177 |

Dostupnost hotline: pondelok aZ piatok od
8:00 hod. - 20:00 hod (SEC)
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Zneskodnenie
Pristroj v Ziadnom pripade
nehadzte do bezného ko-
mundalneho odpadu. Na tento
vyrobok sa vztfahuje eurép-
ska smernica é. 2012/19/EU.
Pristroj zneskodnite odovzdanim v autorizovanej
prevédzke na likvidaciv odpadov alebo vo Vasej
komundlnej zberni odpadov. DodrZiavajte pritom
aktudlne platné predpisy. V pripade pochybnosti
kontaktujte Vasu zberfiu odpadov.

@ Obual sa skladd z ekologickych materig-

&Y

Dovozca

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

lov, ktoré mdzete znedkodnif v miestnych
zberniach odpadov.
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Recepty

V tejto kapitole Vam uvedieme niekolko prikladov
na pripravu jeddl. Tieto priklady st odpord&ania.
Doba pripravy jedla sa méze [iif.

Recepty bez zdruky. Vsetky informécie o prisadéch
a priprave su orienta&né. Dopliite si tieto recepty

o Vase vlastné skisenosti. Zeldme Vam Gspeiné
pelenie a dobrg chut!

UPOZORNENIE

Dodrziavaite tiez upozornenia k priprave jeddl
na obale potravin.

Muffiny

Prisady pre 3tyri osoby:

4 1 3alka moky

4 1 &ajovd lyZicka prasku do pediva

¢ 1 vajce

4 1 polievkova lyZica rozpusteného masla
4 1 3dlka mlieka

4 3 PL cukru

¢ 1 stipka soli

4 pre rézne varianty dodatoéne orechy, nakréjané
banény alebo &okolddové vlogky

Priprava:

1)V miske pomaly jedno po druhom zmiesaijte
moku, pra3ok do pediva, vajce, mlieko, sol a
cukor.

2) Rozpustite maslo v hrnci a zamielajte do cesta.

3) Podla chuti primiedajte orechy, éokolddové
vloéky alebo roztlacené bandny.

4) Hotové cesto dajte do typickych formiciek na
muffiny a tieto postavte na plech na pe&enie (.

5) Muffiny pecte pri 220°C s hornym a dolnym

ohrevom priblizne 15 mindt na spodne; liste.
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Toast Hawaii

Prisady pre 4 toasty:

4 4 platov toastového chleba

4 1-2 polievkové lyzice remulady
4 120 g varenej Sunky

4 1/2 plechovky anandsu

¢ 4 pldatky syra na zapecenie

¢ kari korenie

Priprava:
4 Platky toastového chleba najprv opiect.

¢ Potom ich [ahko natrite remulddou a oblozte
varenou 3unkou.

4 Na takto oblozeny toast polozte vzdy jeden
platok anandsu. Okorefite s kari korenim.

4 Potom na anands polozte vzdy plétok syra.

4 Toasty Hawaii polozte na mriezkovy rodt @ a
zapekaijte v automate na grilovanie a pecenie
na hornej lidte pri ca. 200 °C, pri hornom
ohreve ca. 8 mindt.

Peéenie zamrazenej mini pizze

Priprava:

4 Zasuiite mriezkovy rost @ do hornej lidty
priestoru na grilovanie a peéenie.

4 Polozte zamrazen( mini pizzu bez obalu na
mriezkovy ro$t @.

4 Pecte mini pizzu pri hornom a spodnom ohreve
ca. 20 mindt.

4 DodrZiavaijte tiez Gdaje, uvedené na obale s
ohladom na teplotu.

Striekané pecivo

Prisady:

4 125 gmasla

4 125 g cukru

4 1 baligek vanilkového cukru

4 1 stipka soli
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¢ 1 vajce Priprava:

¢ 1 bielok 1) Vsetko dobre premiesite a vytvarujte z toho
lé zemle.
4 250 g moky (typ 405) male zemie
o . . 2) Polozte Zemle na plech na pecenie @, ktory je
4 1 &ajovd lyzicka prasku do pediva vyloZeny papierom na pedens.
¢ nastréhand kéra z polovice citréna 3) Prica. 200 °C spodného ohrevu peéte pribliz-

ne 30 minGt na hornej lidte.

Priprava: UPOZORNENIE

1) Maslo vyslahaite do peny. MnoZstvo cesta vystaéi pre viacej plechov na
2) Pridajte k tomu cukor, vanilkovy cukor, citréno- pegenie @.
vi kéru a vajcia.

3) Zmiedajte miku, prédok do peciva a sol a za Snehové pusinky

stéleho miesania drevenou vareskou vietko Prisady:
primiesajte do cesta. ¢ 1 bielok
4) Cesto nechaite odstéf ca.10 mindt. * sof
5) Vytvarujte cesto do pozadovaného tvaru, napr.
Sitia mivnéek . kraiovacich 4 45 g cukru
za pouzitia mlynéeka na méso, vykrajovacic
formiciek alebo striekacieho vrecka.
6) Polozte striekané pecivo na plech na pecenie @,  Priprava:
kory je vylozeny papierom na pecenie. 1) Daijte chladené bielko do misky bez tuku.
7) Striekané pecivo peéte dozlatista vo vopred Nesmie sa zmie3af so Zltkom, pretoze inak nie
vyhriatej rire pri 180 °C hornom a spodnom je sneh z bielka tuhy.
ohreve, ca. 10-15 mindt na hornej liste. 2) Bielok sa musi 3lahat pri nizkej rychlosti, aby
UPOZORNENIE sa v.snehu z bielka nevytvorili Ziadne velké
bubliny.
anoiftvo cesta vystaéi pre viacej plechov na 3) Osolte sfipkou soli.
pecenie @.
4) Postupne priddavaite polovicu cukru, ak sneh z
Zemle bielku zaéne tuhnut.
Prisady: 5) Potom ho vyslahajte do tuha najvyssou rych-

4 300 g miky (alebo celozrnnej miky) losfou.

L » . 6) Pridajte zvy3ny cukor. Tym ziskajd snehové
4 dobré 2 ajové lyzZicky prasku do peciva pusinky potrebnd pevnost.
¢ 200 g lanovych semienok 7) Naplite snehové pusinky do striekacieho
¢ 1 vajce vrecka s velkou 3pickou hviezdy a v malych
odstupoch striekajte ruzicky, jazyeky alebo iné
tvary na plech na pecenie @, ktory je vyloze-
4 1 &ajovd lyzicka soli ny papierom na pecenie.

4 500 g tvarohu

¢ podla chuti rasca, cibula, slanina ... 8) Automat na grilovanie a pecenie predhrejte na
ca.120 °C v hornom a spodnom ohreve.
9) Snehové pusinky nechajte piect na hornej lidte
pri teplote asi 120 °C, pri hornom a spodnom
ohreve po dobu asi 2 hodin.
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Maslové krutény

Prisady:

4 2 platky toastového chleba

4 1 PLmasla

Priprava:

1) Nakrdjajte toastovy chlieb na malé kocky.

2) Rozpustite maslo v hrnci na miernom ohni a
primie3ajte toastovy chlieb.

3) Vylozte plech na pecenie () papierom na
peenie a rozlozte naf rovnomerne kocky
toastového chleba.

4) Pette kocky toastového chleba prica. 170 °C,

UPOZORNENIE

spodny ohrev, na hornej lidte dozlatista (ca.
15 - 20 mindt).

Mézete tiez pouzit byliny alebo cesnakové mas-

lo namiesto normdlneho masla. Doba pecenia

sa znizi o ca. 5 mindt.

Bagety s mletym mésom

Prisady:

4 2 bagetové zemle

4 250 g mletého mésa (mie3ané 1/2 bravéové
a 1/2 hovadzie)

4 2 paradajky

4 1 cibula (nakrdjand na kocky)

4 2 Pl raj¢inového pretlaku

4 40 g stréhaného parmezdnu

¢ 4 platky syra

4 sol a &ierne korenie

Priprava:

1) Rozrezte bagetu a vydlabaite z nej vnitro.

2) Zmiedajte mleté méso, paradajkovy pretlak,

cibulu, parmezdn, sol a korenie.
3) Vyformujte z mletého mésa 4 rovnako velké,

&o najplochesie karbondtky a polozte tieto na
polovice bagety.
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4) Nakrdjajte paradajku na plétky a rozlozte ju
po bagete.
5) Posypte bagetu syrom.

6) Polozte bagetu na plech na pecenie (O a
pecte ju pri ca. 225 °C v predhriatej rire pri
hornom a spodnom ohreve ca. 20 mindt na
spodnej liste.

UPOZORNENIE

Mleté maso mdzete tiez dochutif bazalkou, chilli
alebo inym korenim.

Karfiol (zapeéeny)

Prisady:

1/2 hlava karfiolu (ca. 250 g)

3 pléatky citréna

1 PL masla

1 kopcovitd CL moky

1 PL citrénovej $favy

1 PL strGhanych mandli

2 PL gratinového syra (stréhaného)

* & S O O > o o

sol, ¢ierne korenie, muskat

Priprava:
1) Rozdelte karfiol na ruzicky a umyte ich.

2) Varte karfiol s plétkami citréna vo vriacej oso-
lenej vode po dobu 8-10 mindt, aby bol karfiol
polomékky. Pri odlievani odoberte ca. 150 ml
vriacej vody.

3) Nechaijte v hrnci rozpustit maslo a a za stéle-
ho mie3ania asi 1 mindtu zaprazte moku.

4) Za stéleho miesania prilievajte vriacu vodu
karfiolu a nechaijte asi 2 mindty vietko varif.
V pripade, Ze je zdprazka prilid hustd, pridaijte
postupne trochu vody, dokial nevznikne krémo-
va konzistencia. Dochutte citrénovou $tavou,
solou, korenim a muskdtovym orieskom.

SGB 1200 A1



SILVERCREST’

5)

6)
7)

8)

Daite karfiol do ndkypovej formy (priemer
ca.14 cm) a zalejte rovnomerne omégkou.
Posypte syrom a struhanymi mandlami.

Na plech na pecenie (O postavte ndkypovi

formu.

Zapette ndkyp pri ca. 200 °C v predhriatej
rore pri hornom a spodnom ohreve po dobu
ca. 20 min0t na spodne; liste.

Tasky z listkové cesto s napliiou z lososa

Prisady:

* S & 6 > o o o

1 bal. plétkov listkového cesta (ca. 8 kusov)

1 bal. ¢deného lososa, v platkoch, (ca. 200 g)
1 citrén

1 cibula

1 bal. smotanového syra (200 g)

Cerstvy kdpor

sol a cierne korenie

1 sltok

Priprava:

1)
2)
3)
4)
5)
6)

7)

8)

Oddelte listkové cesto od seba a nechajte ho
pripadne rozmrazif.

Zmiesaijte smotanovy syr so solou, korenim a
citrénovou $favou.

Nakréjaijte cibulu na jemné kocky.

Pridajte polovicu lososa a cibule ku zmesi
smotanového syra a vietky rozmixujte ruénym
mixérom.

Nakréjajte zvy3ny losos na tenké prizky.
Losos a képor pridajte do zmesi a vietko
premiesajte.

Daijte vzdy jednu polievkovu lyZicu s touto
zmesou na pldtok listkového cesta a zlozte
tento dohromady.

Potrite vytvorené tasky vajecnym ltkom.

SGB 1200 A1

9) Na plech na pecenie (O polozte tasky z

listkového cesta. Nechaijte dostatok priestoru

medzi jednotlivymi taskami, pretoze listkové
cesto nakynie.

10) Tasky z listkového cesta nechaite piect na
spodnej liste pri ca. 220 °C pri hornom a
spodnom ohreve ca. 25-30 mindt. Listkové
cesto by malo lahko zhnednut.

UPOZORNENIE

Uvedené mnozstvo vystadi pre viacej plechov na

pecenie .
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héandigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
gemdf und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fishren.

Lieferumfang
4 Mini-Backofen
4 1 Backblech

4 1 Gitterrost

¢ 1 Zange

4 1 Krimelblech
L4

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Schienen

Loftungsschlitze
Temperaturregler
Funktionsschalter

Timer

Kontrollleuchte

Auszughaken

>~ I~ - I

eingesetztes Krimelblech

Abbildung B:
© Gitterrost
@ Backblech
® Zange

Technische Daten

220-240V ~,
50 Hz

max. Leistungsaufnahme: 1200 W

Nennspannung:
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Sie dirfen das Gerétegehduse des Gerdtes nicht 6ffnen oder
reparieren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Gerét nur
vom Handler oder autorisiertem Fachpersonal reparieren.

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austau-
schen, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Lassen Sie keine Flussigkeiten in das Gerdtegehéuse gelangen.
Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im
Freien benutzen. Dariiber hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten
gefillten Gegenstande, wie z. B. Vasen auf dem Gerdét abstellen.
Es besteht Brandgefahr und Gefahr eines elekirischen Schlags!
Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerétegehduse gelangt, ziehen
Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdose
und lassen Sie es reparieren.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden
an. Es besteht sonst die Gefahr eines elektrischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flissigkeitsreste auf spannungsfih-
rende Teile gelangen.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs
des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

Kinder jinger als 8 Jahre sind von Gerdt und Anschlussleitung
fernzuhalten.

» Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder

dariber stolpern kann.

Berihren Sie niemals die Glastir oder das Gehéuse wéhrend
der Benutzung, da diese sehr heif3 werden. Verwenden Sie zum
Offnen der Glastir einen Topflappen o. &., um Verbrennungen zu
vermeiden!

Berihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster wahrend
des Betriebs oder bevor das Gerat abgekihlt ist. Fassen Sie
wdhrend des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie bis das
Gerdt abgekihlt ist. Sie kénnten sich andernfalls verbrennen.

Lassen Sie das Gerdit nach dem Gebrauch erst abkihlen, bevor
Sie es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie
mit dem heif3en Gerét hantieren!

A Vorsicht! HeiBe Oberfléche!
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.
> Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Geréat, das Netzkabel oder der Netz-
stecker nicht mit heien Quellen, wie Kochplatten oder offenen
Flammen, in BerGhrung kommen.

» Betreiben Sie das Gerét ausschlieBBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

» Es dirfen sich wahrend des Betriebs keine leicht brennbaren
Materialien in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backauto-
maten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

» Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, iber oder
im Gerdt. Es besteht Brandgefahr.

> Verwenden Sie das Backblech nicht zur Lagerung und Verarbei-
tung von sdurehaltigen, alkalischen oder salzigen Speisen!
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerdt niemals unter Hénge-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwéinden
oder anderen entziindlichen Gegensténden.

> Der Abstand des Gerdtes zu Héngeschréin-
ken, Decken, Wanden oder dhnlichem muss
nach oben hin mindestens 10 cm und zur
rechten und linken Seite jeweils 5 cm betragen.
Daher darf das Gerét z. B. nicht in Schréinke
o. &. gestellt werden. Andernfalls ist keine
ausreichende Beliiftung des Gerdtes méglich
und es kénnte einen Brand verursachen oder
beschadigt werden.

> Stellen Sie das Gerét nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Gerét kann beschadigt werden.
Der Bereich unter dem Geréteboden kann sich
verférben und beschadigt werden. Dariiber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unferlage entstehen.

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdit nicht in unmittelbarer
Né&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

M Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-
stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten
wie Granit) auf. Sorgen Sie fiir ausreichende
Beliftung rund um das Gerdt.

B Schieben Sie das Gerdt mit der Riickseite bis an
die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material
besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder
Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung
und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stijtzen Sie sich nicht auf der Glastir ab.
Stellen Sie keine Gegenstinde auf die
Glastiir. Das fihrt zu Beschadigungen an den
Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen
zubereiten, kann es zu erhdhter Rauchentwick-
lung kommen. SchlieBen Sie in diesem Fall die
Glastir nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen
Spalt breit offen stehen:

Die Glastir hat eine Raststellung, so dass diese
einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastiir vorsichtig zuklappen, rastet diese kurz
vor dem SchlieBen in dieser Stellung ein.

Krimelblech einlegen
M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die

unteren Heizstdbe, so dass es flach auf dem
Geréteboden aufliegt.

Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange @, um den
heiflen Gitterrost @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

B Schieben Sie den Gitterrost @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie den Gitterrost @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.

B Wenn Sie den Gitterrost @ in die untere Schie-
ne schieben, lassen Sie diesen so weit heraus
ragen, dass die Kante genau iber den Auszug-
haken @ liegt. So greifen beim SchlieBen der
Glastiir die Auszughaken @ in den Gitterrost
O und dieser wird beim ndchsten Offnen der
Glastir herausgezogen.
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B Um den heiBBen Gitterrost @ entnehmen zu
kénnen, haken Sie die Zange @ folgenderma-
Ben ein:

I7
[N

Abb. 1: Einhaken der Zange @ beim Gitterrost @

Backblech benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder
dhnliches um das heif3e Backblech (@ in das

Gerdt einzusetzen oder herauszunehmen.

M Stellen Sie das Backblech @ immer auf den
korrekt eingesetzten Gitterrost @ im Garraum des
Gerdates.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Beckblech @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.

SGB 1200 A1

Vor dem ersten Gebrauch
Wenn das Gerdt korrekt aufgestellt ist:

1)

2)

3)
4)
5)

6)

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

Drehen Sie den Funktionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze” Iz]

Offnen Sie die Glastiir und lassen Sie diese fir
diesen Vorgang gedffnet.

Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

nwes

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdéites

7)

AT

kann es durch fertigungsbedingte Rickstéinde CH

zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungeféhr-
lich.

Sorgen Sie fiir ausreichende Beliftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn, stellen Sie den
Funktionsschalter @ auf und stellen
Sie den Timer @ auf ,OFF”.

Lassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter

Am Funktionsschalter @ kénnen Sie das Gerét
einschalten, sowie 3 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

,Ober- & Unterhitze”
z. B. zum Pizza backen

L, OFF”

das Gerét ist ausgeschaltet

OFF

Temperaturregler

B Am Temperaturregler @ kénnen Sie die ge-
wiinschte Temperatur einstellen.

Timer
Mit Hilfe des Timers @ konnen Sie die Garzeit

einstellen:

B Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Nach Beendigung der eingestellten
Zeit erklingt ein Signalton und das Gerét stoppt
das Heizen.

Sie kénnen den Timer @ auch ohne Heizfunktion
als Kurzzeitmesser verwenden:

— Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf
(oFF).
— Stellen Sie die gewiinschte Zeit am Timer
O ein.
Der Schalter des Timers @ bewegt sich nun
gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu. Ein
Signalton erklingt, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. Das Geréit heizt dabei nicht.
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Grillen und Backen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen/Stellen Sie niemals Behdlter oder Le-

bensmittel direkt auf den Boden des Gerdites,
die Heizstébe oder das Krimelblech @!

1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Geréit.

2) Nehmen Sie den Gitterrost @ und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vorga-
ben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen ist
auf jeden Fall sinnvoll bei:

— sehr kurzen Backzeiten,

— knusprigen Krusten,

— empfindlichen Gerichten, die eine konstan-
te Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

> Wenn kein Vorheizen nétig ist, tberspringen

Sie Handlungsschritt 3).

3) Lassen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten (je nach

Temperatureinstellung) auf die gewiinschte

Temperatur aufheizen:

— Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler ©.

— AnschlieBend wdéhlen Sie mit dem Funktions-
schalter @ die gewiinschte Funktion.

— Stellen Sie mit dem Timer @ die Vorheizzeit
ein (ca. 10 Minuten).

— Schlieben Sie die Glastir.
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4) st die Zeit abgelaufen, legen Sie das Grill-
bzw. Backgut auf den Gitterrost @ bzw. das
Backblech @ und schieben Sie es in eine der
Schienen @ bzw. stellen Sie das Backblech
@ auf den Gitterrost @. Achten Sie dabei auf
einen ausreichenden Abstand des Grill- bzw.
Backguts zu den Innenwénden und den Heiz-
stdben des Gerdits.

Wenn Sie die untere Schiene verwenden,
achten Sie darauf, den Gitterrost @ korrekt
einzusetzen, so dass die Auszughaken @ in
den Gitterrost @ greifen.

5) SchlieBen Sie die Glastiir, bevor Sie den Grill-
Backvorgang starten.

6) Stellen Sie mit dem Timer @ die gewiinschte
Grill- bzw. Backzeit ein. Die maximale Grill-
bzw. Backzeit betrégt 60 Minuten.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts
weniger als 20 Minuten betrdgt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdt ein-
geschaltet ist. Der Schalter des Timers @ bewegt
sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu.

Das Gerdt schaltet sich nach der eingestellten Zeit
automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler
© bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn,
stellen Sie den Funktionsschalter @ auf und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

7) Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost @ mit Hilfe der Zange @ bzw. das
Backblech @ mit Hilfe von Topfhandschuhen.
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Reinigung und Pflege

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elekirischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Fliissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-
nungsgefahr!

B Reinigen Sie das Gerdt und die Zubehérteile am
besten sofort nach dem Abkiihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberfldche beschadigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riicksténde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

W Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch
ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit kla-
rem Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen
Sie alles gut ab.

M Reinigen Sie den Garraum und die Glastir mit
einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein
mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen Sie
mit einem mit klarem Wasser befeuchteten Tuch
nach. Trocknen Sie alles gut ab.

B Reinigen Sie die Zange @, das Backblech (O, den
Gitterrost @ und das Krimelblech @ in warmem
Spilwasser. Trocknen Sie alle Teile nach der
Reinigung gut ab.
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Aufbewahrung

M Wickeln Sie das Netzkabel um die Abstandhal-

M Bewahren Sie das gereinigte Gerét und seine
Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien

ter auf der Gerdateriickseite, die Sie als Kabelauf-
wicklung benutzen kénnen.

Fehlerbehebung

und trockenen Ort auf.

funktioniert nicht.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Fehler Ursache Lésung
Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz | Stecken Sie den Netzstecker in
verbunden. eine Netzsteckdose.
Das Gerét Benutzen Sie eine andere Netz-

steckdose.

Das Gerdat ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

DE Die Kontrollleuchte @ . )

) Drehen Sie den Funktionsschalter @
AT |eucP.1.te'r, gber.dos Der Funktionsschalter @ steht auf [oFF). auf die gewiinschte Funkfion.
CH Gerdit heizt nicht.

Die Garzeit der

Die Glastir wurde sehr oft gedffnet, um den
Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastir nicht &fter,
als unbedingt notwendig.

Speisen erscheint
sehr lang.

Es ist eine falsche Temperatur eingestellt.

Uberprifen Sie die Temperatur-
einstellungen.

Wahrend der Benut-

zung tritt Rauch- und

Geruchsentwicklung
auf.

An den Heizstében befinden sich Reini-
gungs- oder Lebensmittelriicksténde.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerdt und fihren Sie den
Garvorgang mit gedffneter Glas-
tir fort, bis die Rauchentwicklung
verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn
Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Das Gerét wurde sorgfdltig
produziert und vor Anlieferung gewissenhaft
gepriift. Bitte bewahren Sie den Kassenbon als
Nachweis fiir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich
im Garantiefall mit lhrer Servicestelle telefonisch
in Verbindung. Nur so kann eine kostenlose
Einsendung lhrer Ware gewdhrleistet werden.
Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschéden,
VerschleiBteile oder fiir Beschédigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das Produkt
ist lediglich fir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
lhre gesetzlichen Rechte werden durch diese Ga-
rantie nicht eingeschrénkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und repa-
rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

[IAN 270658 /271177 |

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

[IAN 270658 /271177 |

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 270658/271177]

Erreichbarkeit Hotline:
Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 20:00 Uhr

(MEZ)

SGB 1200 A1

Entsorgung
Werfen Sie das Gerdt kei-
nesfalls in den normalen
Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Die Verpackung besteht aus umweltfreund-

%@ lichen Materialien, die Sie iiber die ortli-
chen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Importeur

KOMPERNASS HANDELS GMBH DE
BURGSTRASSE 21 AT
44867 BOCHUM CH
GERMANY

www.kompernass.com
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir Ihnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wiinschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fiir vier Personen:

1 Tasse Mehl

1 Teeloffel Backpulver

1Ei

1 Essléffel geschmolzene Butter
1 Tasse Milch

3 Essloffel Zucker

L4
¢
L4
L4
L4
L4
4 1 Prise Salz
L4

fir verschiedene Varianten zusatzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech (@ stellen.

5) Die Muffins bei 220° C mit Ober- und Unter-
hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.
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Hawaiitoast

Zutaten fiir 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

4 1-2 Essloffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
¢ Curry

Zubereitung:
4 Die Toastscheiben vortoasten.

4 AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

4 Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

4 Danach jeweils eine Scheibe Kase oben auf die
Ananas legen.

4 Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost @ legen
und im Grill- und Backautomaten auf der oberen
Schiene bei ca. 200 °C, Oberhitze ca. 8 Minu-
ten berbacken.

Tiefgefrorene Mini-Pizza backen

Zubereitung:

¢ Schieben Sie den Gitterrost @ in die obere
Schiene des Girill- und Backraums.

4 Legen Sie die tiefgefrorene Mini-Pizza ohne
Verpackung auf den Gitterrost @.

4 Backen Sie die Mini-Pizza bei Ober- und Unter-
hitze ca. 20 Minuten.

4 Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.

Spritzgebéck

Zutaten:

¢ 125 g Butter

¢ 125 g Zucker

4 1 Péckchen Vanillinzucker

¢ 1 Prise Salz
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¢ 1E

4 1 EiweiB

4 250 g Mehl (Type 405)
4 1 Teelsffel Backpulver

4 abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:
1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-
schale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrlsffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebdck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech (@ legen.

7) Das Spritzgebéick im vorgeheizten Backofen

bei 180°C Ober- und Unterhitze, ca. 10-15

Minuten auf der oberen Schiene, goldgelb
backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche (.

Brotchen

Zutaten:
4 300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
4 gut 2 Teeloffel Backpulver

4 200 g Leinsamen

¢ 1Ei

4 500 g Quark

4 1 Teeldffel Salz

¢

je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck

SGB 1200 A1

Zubereitung:

1) Alles gut durchkneten und kleine Bratchen
daraus formen.

2) Die Brotchen auf das mit Backpapier ausgeleg-
te Backblech @ legen.

3) Beica. 200° C Oberhitze ungeféhr 30 Minu-

ten auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche (.

Baiser
Zutaten:

4 1 Eiweil

4 Salz

¢ 45 g Zucker

Zubereitung:

1) Das gekihlte Eiweif3 in eine fettfreie Rihrschis-
sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.

2) Das Eiwei3 auf langsamer Stufe anschlagen,
damit sich keine zu gro3en Blasen im Eischnee
bilden.

3) Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

4) Die Halfte des Zuckers nach und nach
zufiigen, wenn der Eischnee anféngt fest zu
werden.

5) Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

6) Den restlichen Zucker zufiigen. Dadurch erhélt
die Baisermasse die ndtige Festigkeit.

7) Das Baiser in einen Spritzbeutel mit grof3er
Sternentiille fillen und mit wenig Abstand Ro-
setten, Zungen oder sonstige Formen auf das
mit Backpapier belegte Backblech @ spritzen.

8) Den Grill- und Backautomaten auf ca. 120° C
Ober- und Unterhitze vorheizen.

9) Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
120° C Ober- und Unterhitze ca. 2 Stunden
backen lassen.
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Buttercroutons
Zutaten:

4 2 Scheiben Toastbrot
¢ 1 EL Butter

Zubereitung:
1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wirfel.

2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in ei-

nem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel
gleichmaBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.
170°C Oberhitze auf der oberen Schiene, bis
Sie goldbraun sind (ca. 15 - 20 Minuten).

Sie kénnen auch Krduter- oder Knoblauchbutter
anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.

Hackfleisch-Baguettes
Zutaten:
2 Baguette-Brotchen
250 g Hackfleisch (halb und halb)

2 Tomaten

¢

¢

¢

¢ 1 Zwiebel (gewiirfelt)

4 2 EL Tomatenmark

4 40 g geriebenen Parmesan
4 4 Scheiben Kése

4 Salz und Pfeffer
Zubereitung:

1) Schneiden Sie die Baguettes auf und héhlen
Sie sie aus.

2) Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.

3) Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-
Ben, méglichst flachen, Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Hélften.
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4) Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

5) Verteilen Sie den Kase auf den Baguettes.

6) Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech (@
und backen Sie sie bei ca. 225°C im vorge-
heizten Backofen bei Ober- und Unterhitze fir
ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kdnnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.

Blumenkohl (iiberbacken)

Zutaten:

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehéufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

L4
L4
L4
L4
¢
¢
L4
¢ Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1) Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

2) Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir 8-10
Minuten, so dass der Blumenkohl bissfest ist.
Fangen Sie beim AbgieBen ca. 150 ml des
Kochwassers auf.

3) Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter sténdigem
Rihren ca. 1 Minute an.

4) Gief3en Sie unter stdndigem Rihren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwit-
ze zu fest, geben Sie nach und nach noch et
was Wasser hinzu, bis eine sémige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.
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5) Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und giefen Sie die
Sauce gleichméBig dariiber.

6) Streuen Sie den Kase und die Mandelstifte
dariiber.

7) Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech (.

8) Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200°C im
vorgeheizten Backofen bei Ober- und Unterhit-
ze fiir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Blatterteigtaschen mit Lachsfillung

Zutaten:

4 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stiick)

4 1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

4 1 Pck. Frischkése (200 g)

4 frischer Dill

4 Salz und Pfeffer

4 1 Eigelb

Zubereitung:

1) Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftauen.

2) Vermischen Sie den Frischkése mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3) Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4) Geben Sie die Hdlfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und piirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5) Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6) Geben Sie den Lachs und den Dill zu der
Masse hinzu und vermischen Sie alles.

7) Geben Sie je einen Esslaffel mit der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8) Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit
Eigelb.
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9) Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech (. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Blétterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 220° C Ober- und Unterhitze ca.
25-30 Minuten backen lassen. Der Blatterteig
sollte sich leicht braun farben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere
Backbleche @.
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