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1. Informacje dotyczace niniejszej instrukcji
obstugi

=

Dziekujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze korzystanie z tego urzadzenia bedzie

dla Paristwa przyjemnoscia.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa i instrukcje obstugi. Nalezy zwréci¢ uwage na

ostrzezenia umieszczone na urzgdzeniu i w instrukcji obstugi.

Zawsze trzymaj instrukcje obstugi pod reka. Jesli sprzedajesz

lub oddajesz urzadzenie, pamietaj, aby przekaza¢ mu
réowniez te instrukcje. Jest ona niezbednym elementem
produktu.

1.1. Wyjasnienie symboli

Jezeli blok tekstu oznaczony jest jednym z ponizszych symboli
ostrzegawczych, nalezy unika¢ zagrozenia opisanego w tym

tekscie, aby zapobiec wystgpieniu potencjalnych konsekwencji
tam opisanych.
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NIEBEZPIECZENSTWO!

Ostrzezenie: ryzyko $miertelnego urazu!

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie: ryzyko $miertelnych obrazen i/lub
powaznych, nieodwracalnych obrazen!

OSTROZNOSC!
Ostrzezenie: ryzyko wystapienia drobnych i/lub

umiarkowanych obrazen!

OSTROZNOS(C!

Ryzyko zmiazdzenia wskutek kontaktu z ruchomymi czesciami.

OGLOSZENIE!

Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, nalezy postepowac zgodnie

z ponizszymi instrukcjami!

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie: ryzyko porazenia pragdem!

Uwagi dotyczace montazu i obstugi

Postepuj zgodnie z instrukcja obstugi!

Symbol pradu przemiennego (AC)

Klasa ochrony II

" Symbol stosowany w UE do oznaczania materiatéw
majacych kontakt z zywnoscia, takich jak
opakowania lub powierzchnie urzadzen.

2. WHasciwe uzycie

Urzadzenie przeznaczone jest do przetwarzania zywnosci w normalnych ilosciach, jakie przyjmuje sie
w gospodarstwie domowym:

* ugniatanie lub mieszanie produktéw spozywczych, takich jak ciasto, kremy,
$mietana lub biatka jaj

» Naktadka do mielenia stuzy do mielenia zywnosci. Za pomoca
odpowiednich naktadek mozna formowac¢ mielone mieso,
kietbasy, makaron, ciasteczka lub kibbeh.

* Blender przeznaczony jest do siekania, przecierania i
miksowania zywnosci.

* Robienie lodéw

Urzadzenie to jest przeznaczone do stosowania w gospodarstwach
domowych i podobnych zastosowaniach domowych, takich jak:

» w kuchniach pracowniczych w punktach sprzedazy detalicznej, biurach i innych
$rodowiskach komercyjnych lub roboczych

* na gruntach rolnych

* przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektow

noclegowych

» w obiektach noclegowych ze $niadaniem.

W przypadku stosowania w obiektach komercyjnych nalezy
przestrzega¢ obowigzujacych tam przepiséw.

- Nalezy pamietac, ze nie ponosimy odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego
uzytkowania:

- Nie modyfikuj urzadzenia bez naszej zgody i nie uzywaj zadnego
sprzetu pomocniczego, ktdry nie zostat przez nas zatwierdzony
lub dostarczony.

- Nalezy uzywac wytacznie czedci zamiennych i akcesoriéw dostarczonych
przez nas lub przez nas zatwierdzonych.

- Nalezy przestrzega¢ wszystkich informacji zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi, a zwtaszcza instrukcji bezpieczenstwa. Kazde inne
uzycie jest uwazane za niewtasciwe i moze spowodowac obrazenia ciata

lub uszkodzenie mienia.




3. Instrukcje bezpieczenstwa

- To urzadzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci. Trzymaj urzadzenie i jego kabel
sieciowy poza zasiegiem dzieci.

-Urzadzenie i jego akcesoria nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze przez osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i/lub wiedzy, pod warunkiem, ze beda
one nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zrozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia.

- Dzieciom nie wolno bawic sie

urzadzeniem.

-Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie moga
by¢ wykonywane przez dzieci.

-Dzieci nie zdajg sobie sprawy z zagrozen, jakie moga
wystapi¢ podczas obstugi urzadzen elektrycznych.
Zachowaj szczegd6lng ostroznos¢ podczas
korzystania z urzadzenia, jesli w poblizu znajduja
sie dzieci.

- Zawsze odtaczaj urzadzenie od sieci, jesli nie
bedziesz go uzywac, a takze przed jego
montazem, demontazem lub czyszczeniem.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pradem!

Istnieje ryzyko porazenia pradem elektrycznym wskutek kontaktu z
cze$ciami pod napieciem.

- Urzadzenie nalezy podigczaé wytgcznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka elektrycznego. Napiecie
sieciowe musi by¢ zgodne ze specyfikacja techniczng
urzadzenia.

- Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo
dostepne, aby w razie potrzeby mozna byto
szybko odtgczy¢ urzadzenie od sieci.

- Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i po kazdym
uzyciu nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie i
przewdd sieciowy nie sg uszkodzone.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli zauwazysz, ze ono
samo lub jego kabel sieciowy jest uszkodzony.

- W przypadku uszkodzenia urzadzenia podczas
transportu nalezy niezwtocznie skontaktowac sie z
naszym dziatem obstugi klienta (patrz ,,23.
Informacje serwisowe” na stronie 122).

- W zadnym wypadku nie dokonuj zadnych
nieautoryzowanych modyfikacji urzgdzenia ani nie
probuj samodzielnie otwierac i/lub naprawiac
zadnych jego podzespotdw.

- W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego
tego urzadzenia, jego wymiana musi zostaé
zlecona producentowi, dziatowi obstugi klienta
lub innej odpowiednio wykwalifikowanej osobie.
Jest to konieczne w celu unikniecia zagrozen.

- Upewnij sie, ze przewdd sieciowy nie styka
sie z gorgcymi czeSciami urzadzenia lub
innymi zroédtami ciepta.

-Nigdy nie otwieraj obudowy.

- Nie zaginaj kabla sieciowego ani nie owijaj go
wokot urzgdzenia. Podczas korzystania z
urzgdzenia catkowicie rozwin kabel. Nie zaginaj
ani nie zgniataj kabla sieciowego.

- Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

- Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie ekstremalnych
warunkoéw. Unikaj:

- wysoka wilgotnos$¢ lub mokre warunki

- ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury
- bezposrednie $wiatto stoneczne

- otwartego ognia.

Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ani innych

cieczach, wystawia¢ na dziatanie biezgcej wody ani

uzywac w wilgotnym otoczeniu, gdyz moze to
spowodowac porazenie pragdem elektrycznym.

-Odtgcz urzadzenie od gniazdka:

- podczas czyszczenia lub konserwacji
urzgdzenia

- podczas montazu lub demontazu
urzgdzenia

- jesli urzadzenie jest wilgotne lub mokre

- jesli nie uzywasz juz urzadzenia

- gdy urzadzenie jest pozostawione bez nadzoru

- podczas burzy.




- Nie dopuszczaj do kontaktu urzgdzenia z
wodg ani innymi ptynami. Trzymaj
urzadzenie, kabel sieciowy i wtyczke z dala
od umywalek, zlewéw i podobnych
urzgdzen.

- Nie stawiaj na urzadzeniu ani w jego poblizu zadnych
przedmiotéw wypetnionych ptynami (np. wazonéw lub
napojoéw).

- Nigdy nie dotykaj urzadzenia ani przewodu sieciowego
wilgotnymi lub mokrymi rekami.

-Uzywaj urzadzenia tylko wewnatrz pomieszczen.

- Uzytkownik nie musi podejmowac zadnych dziatan, aby przetgczy¢
produkt miedzy czestotliwoscig 50 a 60 Hz. Produkt jest

odpowiedni zaréwno do czestotliwosci 50, jak i 60 Hz.

VAN

- Unikaj dotykania ruchomych czesci.

- Ciasto przyklejone do brzegéw miski
miksujgcej nalezy usuwac szpatutkg
dopiero po catkowitym zatrzymaniu
mieszadta.

OSTRZEZENIE!
Ryzyko obrazen!
Dotykanie ruchomych czesci i/lub

niewtasciwe uzywanie urzadzenia moze

spowodowac obrazenia.

- Podczas korzystania z urzadzenia nalezy trzymac
wilosy, ubranie, rece, sztucce, tyzki kuchenne i
podobne przedmioty z dala od urzadzenia, aby
unikng¢ obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia.

-Przed czyszczeniem zawsze odtgczaj
akcesoria od ramienia obrotowego.

- Przed przystgpieniem do wymiany
akcesoriow lub dodatkowych czesci
ruchomych w trakcie pracy urzadzenie musi
zostac wytgczone i odtgczone od sieci.

- Zachowaj ostrozno$¢ podczas oprézniania i
czyszczenia miski.

-Urzadzenia tego nalezy uzywac wylacznie do przetwarzania zywnosci w

ilosciach typowych dla gospodarstwa domowego.

-Uzywaj urzadzenia wytgcznie po jego catkowitym
zmontowaniu.

-Wktadki thgce maszynki do mielenia miesa
i ostrza blendera sg bardzo ostre.
Nie dotykac ostrzy.

wyzszej niz 60°C.

- Nie wlewaj gorgcego jedzenia do pojemnika

lub miski miksujgce;j.
A Nieostrozne uzywanie urzgdzenia moze
by¢ przyczyng obrazen.
-Upewnij sie, ze kabel sieciowy nie bedzie
stanowit zagrozenia potkniecia - nie uzywaj
przedtuzacza.

OSTROZNOSC!
Ryzyko poparzenia!
Mozna sie poparzy¢, jesli uzyjesz tego urzadzenia

do podgrzewania zywnosci o temperaturze

OSTROZNOS(!

Ryzyko obrazen!

-Urzadzenie nalezy ustawic¢ na stabilnej i réwnej

powierzchni.

- Nigdy nie stawiaj urzagdzenia na krawedzi stotu,
gdyz moze sie przewrécic i spasc.

OGLOSZENIE!

Istnieje mozliwos$¢ uszkodzenia

urzadzenia!

Uzywanie urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem

moze spowodowac jego uszkodzenie.

- Nie uzywaj robota kuchennego bez

jedzenia.

- Aby unikng¢ przegrzania silnika, nie nalezy
uzywac urzadzenia dtuzej niz 4 minuty
bez przerwy przy maksymalnej mocy.

Po uptywie tego czasu nalezy odczeka¢ okoto
10 minut, az urzadzenie ostygnie do
temperatury pokojowej, przed ponownym
uzyciem.

- Nie miksuj w urzadzeniu ciasta, ktére jest
zbyt twarde.




- Do czyszczenia akcesoriow i obudowy nie nalezy
uzywac zadnych ostrych ani sciernych srodkéw
czyszczacych ani przedmiotéw, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnie.

- Ostona przeciwbryzgowa nie jest odporna na
ciepto. Nie ustawiaj temperatury zmywarki
powyzej 50°C.

- Nie wystawiaj miski na lody na dziatanie
otwartego ognia ani innych zrédet ciepta.
Nigdy nie stawiaj miski na gorgcej kuchence
ani nie myj jej w zmywarce. Uszkodzona miska
na lody moze spowodowac pozar, porazenie
pradem, uszkodzenie urzgdzenia gtéwnego i
awarie chtodzenia.

4. Zawartos¢ opakowania

5. Przeglad urzadzenia

o 606 00 ©

Rys. 1 - Widok ogélny z miska miksujgca
1. Naktadka blendera z pokrywka

_ > Ramle preroe

Ryzyko udtawienia i uduszenia!

Istnieje ryzyko zadtawienia i uduszenia na skutek potkniecia lub
wdychania matych czesci lub folii plastikowe;.

-Przechowuj wszystkie materiaty opakowaniowe poza zasiegiem
dzieci.

-Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie materiatem opakowaniowym.

- Wyjmij produkt z opakowania i usun wszystkie
materiaty opakowaniowe.

= Prosimy o sprawdzenie zawartosci opakowania, aby upewnic sie, ze wszystkie
elementy znajduja si¢ w opakowaniu i sa w idealnym stanie. Jesli czego$ brakuje

lub jest uszkodzone, prosimy o kontakt w ciggu 14 dni od daty zakupu.

Wraz z produktem otrzymasz nastepujace elementy:
* 1 robot kuchenny
+ 1 trzepaczka ptaska
* 1 hak do ciasta
+ 1 trzepaczka
* 2 miski do mieszania
+ 1 pokrywka do miski miksujacej
+ 1 ostona przeciwbryzgowa z otworem wlewowym
« 1 maszynka do mielenia migsa z akcesoriami
* 1 blender z pokrywka/miarka
* Miska na lody z akcesoriami
« 1 krétka instrukcja

3. Przycisk zwalniajacy ramie obrotowe

4. Regulator predkosci (skret)/elementy sterujgce/pole wyswietlacza (patrz
rys. 4)

5. Kabel sieciowy z wtyczkg

6. Nawijacz kabla (niewidoczny na spodzie)

7. Nozki przyssawkowe

8. Podstawa urzadzenia

9. Miska do mieszania

10. Uchwyt

11. Ostona przeciwbryzgowa

12. Naktadka do mielenia migsa z pokrywka

Rys. 2 - Mieszadta
13. Hak do ciasta

14. Trzepaczka ptaska

15. Trzepaczka




Rys. 3 - Miska do mieszania z pokrywka

16. Pokrywa

17. Miska do mieszania
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Rys. 4 - Elementy sterujgce/pole wyswietlacza

18. Timer: ustaw automatyczne wytaczanie/predkos¢

19. Wyswietlacz paska predkosci

20. Wyswietlacz czasu mieszania, wyswietlacz kodu btedu

21. Wiacz/wytgcz urzadzenie, rozpocznij/przerwij proces
mieszania

Rys. 6 - Akcesoria do maszynki do mielenia migsa

27. Noze

28. Sruba $limakowa

29. Pierscien Kibbeh/mocowanie kibbeh
30. Naktadka do kietbasy

31. Naktadki na makaron

32. Tarcza perforowana (drobna/$rednia/gruba)
33. Pchacz

34. Przektadnia $limakowa do ciastek

35. Uchwyt na nasadke do wyciskania ciastek
36. Naktadka do prasy do ciastek

37. Szyjka wlewu

0Z8 48—6 CUPS
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Rys. 5 - Maszynka do mielenia miesa

22. Ztgcze

23. Pierscien blokujacy

24. Przyrzad do mocowania $ruby $limakowej
25. Rynna podajaca

26. Tacka do napetniania

Rys. 7 - Mikser

38. Pokrywka/miarka

39. Skala pomiarowa

40. Pokrywa chroniaca przed rozpryskiwaniem

41. Uchwyt

42. Skala pomiarowa

43. Zestaw ostrzy (wewnatrz, nie pokazano)

44. Podstawa blendera




Rys. 8 - Miska na lody z akcesoriami

45. Ztgcze
46. Mieszadto

47. Miska z lodami

6. Przed pierwszym uzyciem

urzadzenia

-Przed pierwszym uzyciem doktadnie optucz
akcesoria cieptg wodg z ptynem do mycia naczyn.
Po umyciu doktadnie osusz akcesoria przed
wigczeniem urzadzenia.

o

Urzadzenie jest napedzane silnikiem elektrycznym. Moze to powodowac
wydzielanie sie lekkiego zapachu podczas poczatkowej pracy. Zapach ten jest
normalny i nie $wiadczy o nieprawidtowym dziataniu urzadzenia. Nalezy

zapewni¢ odpowiednig wentylacje.

6.1. Wkiadanie i wymiana mieszadet

- Nacisnij przycisk zwalniajgcy, aby podnies¢ ramie obrotowe. Upewnij
sie, ze ramie obrotowe zatrzasneto sie w gérnej pozycji.

- Umie$¢ miske miksujgcg na podstawie urzgdzenia.

- Obré6¢ miske miksujacg tak daleko, jak to mozliwe, w kierunku symbolu

zamkniegtej ktédki, az zatrzasnie sie na swoim miejscu (patrz rys. 9).
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Rys. 9 - Wktadanie i blokowanie miski miksujacej

6.2. Obszary zastosowan

: Smigaé

Uzyj trzepaczki do lekko ubijanych
potraw:

* Jajka

* Biatka jaj

« Smietana bita

* Budyn

* Lukier do ciasta

* Troche ciast i stodyczy...

Zalecana predkos$¢: od 4 do 8, w
zaleznosci od grubodci ciasta/
mieszanki zywnosciowej

Hak do ciasta

Do mieszania i wyrabiania ciasta
drozdzowego uzyj haka do ciasta:
* Bochenki chleba

* Butki

+ Chleb rodzynkowy

+ Ciasto kruche

* Kilka ciast...
Zalecana predkos$¢: od 1 do 3, w
zaleznosci od grubodci ciasta/
mieszanki zywnosciowej

Trzepaczka plaska
Uzyj ptaskiego miksera do wyrabiania ciast i
mieszanek spozywczych o normalnej i gestej
konsystencji:

+ Ciasta

+ Ciasto na nalesniki

* Stodycze

* Pliki cookie

» Wyroby cukiernicze ...

Zalecana predkos$¢: od 3do 5, w
zaleznosci od grubodci ciasta/
mieszanki zywnosciowej

-Zat6z ostone przeciwbryzgowg na ramie obrotowe,
az sie zatrzasnie. Zapobiega to kontaktowi watu
napedowego z ciastem.

Zamontuj mieszadto w robocie kuchennym, jak pokazano.




- Witbz mieszadto do uchwytu na ramieniu obrotowym od
dotu (patrz rys. 10).

Rys. 10 - Wsuwanie mieszadta na uchwyt
= Podnie$ mieszadto i obré¢ je zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az sie
zatrzasnie. Mieszadto mozna wiozy¢ i prawidtowo obroéci¢ tylko wtedy, gdy
koncéwka prowadzaca znajduje sie w odpowiednim gniezdzie prowadzacym

(patrzrys. 11).
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Rys. 11 - Zabezpieczenie mieszadta
- Nacisnij przycisk zwalniajacy i zt6z ramie obrotowe
do pozycji robocze;j.

7. Uzywanie robota kuchennego

Mozliwos¢ uszkodzenia urzadzenia! Silnik

moze sie przegrzac i ulec uszkodzeniu.

-Nie przecigzaj silnika poprzez przepetnienie miski miksujacej
(maks. 2,6 kg, z czego 1,5 kg stanowi maka).

-Maksymalny czas pracy wynosi 4 minuty, jezeli
urzadzenie pracuje z petng moca.

Robot kuchenny przygotowuje sie zgodnie z powyzszym opisem, a
sktadniki umieszcza sie w misce miksujgcej. Nastepnie mozna
dodac jedzenie przez otw6r wlewowy na ostonie przeciwbryzgowe;j.

- Urzadzenie nalezy podiaczac¢ wytgcznie do prawidtowo

zainstalowanego gniazdka elektrycznego. Napiecie sieciowe musi by¢

zgodne ze specyfikacjg techniczng urzadzenia (patrz strona 121).
Ten"4, przycisk sig swieci.
- Upewnij sie, ze ramie obrotowe jest ustawione w pozycji
roboczej.
- Nacisnij przy%, aby witaczy¢ urzadzenie. Na wyswietlaczu pojawi
sie0000na wyswietlaczu czasu mieszania nie jest wyswietlany

zaden pasek na wyswietlaczu predkosci.

Regulator predkosci jest przetgcznikiem kotyskowym:

Delikatnie przekrec regulator predkosci do oporu raz na kazde
ustawienie predkosci/w 30-sekundowych odstepach, az wyswietli
sie zgdana wartos¢.

-Nie przekrecaj regulatora predkosci do konca!

- Ustaw regulator predkosci na zagdany poziom:
- Skre¢ w prawo: Zwieksz predkos¢
- Skre¢ w lewo: Zmniejsz predko$¢
Zalecane ustawienia predkosci dla réznych zastosowan sg wymienione
w punkcie ,6.2. Obszary zastosowan” na stronie 109. Poziomy0(
wytgczony) do8((szybkie) mozna ustawic i s one wyswietlane na
wyswietlaczu stupkowym.
- Nacisnij "4, przycisk, aby rozpocza¢ proces.
- Naciénij % nacis$nij krétko przycisk, aby przerwa¢ proces mieszania-
cesja
Naciénij i przytrzymaj przycisk % przycisk do przetgczania urzadzenia
wylaczenia.

Funkcja pulsu

- Funkcja pulsacyjna pozwala na indywidualng kontrole czasu i
czestotliwosci przetwarzania zywnosci. Jesli predkos¢ nie zostata
jeszcze ustawiona, nalezy obréci¢ regulator predkosci w lewo.
Przytrzymaj krétko regulator predkosci w tej pozycji, aby
wiaczy¢ urzadzenie w trybie pulsacyjnym. Po zwolnieniu
regulatora predkosci urzadzenie zatrzyma sie.

Jezeli podczas mieszania zostanie nacisniety przycisk zwalniajgcy i ramie

obrotowe zostanie podniesione, predkos$¢ zostanie natychmiast
ustawiona na0IE:01Na wyswietlaczu czasu mieszania wy$wietlany jest
czas. Po ponownym opuszczeniu ramienia obrotowego i jego zataczeniu,
proces mieszania jest kontynuowany, a wyswietlany jest pozostaty czas
pracy.

- Odtacz wtyczke sieciowa.

- Naciénij przycisk zwalniajacy, a ramie obrotowe sie uniesie;

wyjmij mieszadto z uchwytu na ramieniu obrotowym.

Aby wyjac miske miksujaca, obro¢ ja w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

-Gdy ciasto bedzie gotowe, wyjmij je z miski za
pomoca szpatuiki.

- Zdejmij ostone przeciwbryzgowa z ramienia obrotowego.

- Wyczy$¢ miske, mieszadto i ostone przeciwrozpryskowa (patrz strona
119).




7.1. Ustawianie czasu/predkosci pracy

- Nacisnij 4ill/® przycisk do ustawienia czasu dziatania.
Po uptywie ustawionego czasu (maks. 20 minut) urzadzenie
wytgczy sie automatycznie.
- Skre¢ w prawo: Wydtuz czas dziatania o 30 sekund
naraz
- Skre¢ w lewo: Skré¢ czas dziatania o 30 sekund na
raz
Jezeli nie ustawisz czasu dziatania, urzgdzenie wytgczy
sie automatycznie po 20 minutach.
- Naciénij |I|||| / @ Nacisnij przycisk ponownie, aby ustawi¢ predkosc.
- Skre¢ w prawo: Zwieksz predkos¢
- Skre¢ w lewo: Zmniejsz predkos¢

- Nacisnij praggisk, aby rozpocza¢ proces.
8. Praktyczne wskazowki

8.1. Mieszanie i wyrabianie ciasta

Za pomocg ptaskiego miksera lub haka do wyrabiania ciasta wyrabiaj ciasto.
- Najlepsza mieszanka do wyrabiania ciasta to proporcja 5 czesci
maki do 3 czesci wody. Napetnij miske do 3/4 jej wysokosci.

- Napetniajgc miske miksujaca, nalezy upewnic sie, ze nie zostanie

przekroczona maksymalna ilo$¢ maki wynoszaca 1,5 kg.
Do mieszania uzyj haka do ciasta lub ptaskiego miksera.

- Podczas uzywania haka do ciasta lub ptaskiego miksera nalezy
przetaczy¢ na ustawienie predkosci1przez co najmniej 10 sekund, a
nastepnie przez co najmniej 10 sekund ustawia¢ predko$c¢2i wreszcie,
aby przyspieszy¢ ustawianie3do 3 minut.

- Nie uzywaj urzadzenia z petng mocg dtuzej niz 4 minuty. Jesli
potrzebujesz wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym
urzadzeniem, a nastepnie kontynuuj jego uzywanie.

8.2. Ubijanie jajek

Za pomocg trzepaczki ubij jajka (z6ttka lub biatka).

- Ustaw predkos¢ miksera na 6 lub 8 i ubijaj biatka jaj,
az bedga sztywne, przez okoto 4 minuty.

- Nie ubijaj biatek z wiecej niz 12 jajek na raz.

- Nie uzywaj urzadzenia z petng mocg dtuzej niz 4 minuty. Jesli
potrzebujesz wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym

urzadzeniem, a nastepnie kontynuuj jego uzywanie.

8.3. Smietana do ubijania

- Ubij $mietane trzepaczka. Uzyj

- Swiezej Smietanki.

- Do ubijania $mietany uzyj predkosci 6-8 i ubijaj
przez 3-4 minuty.

- Nalezy uwaza¢, aby nie przepetni¢ miski podczas dodawania
do niej Swiezego mleka, Smietanki lub innych sktadnikéw.

- Nie uzywaj urzadzenia z petng mocg dtuzej niz 4 minuty. Jesli
potrzebujesz wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym
urzadzeniem, a nastepnie kontynuuj jego uzywanie.

8.4. Mieszanie koktaijli, shake'éw i innych

ptynéw

Uzyj trzepaczki do mieszania koktajli mlecznych, koktajli i innych

ptynéw.

- Mieszaj sktadniki wedtug wybranego przepisu przez okoto 4
minuty przy predkosci od 1 do 6.

- Uwazaj, aby nie przepetni¢ miski.

- Nie uzywaj urzadzenia z petng mocg dtuzej niz 4 minuty. Jesli
potrzebujesz wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym
urzadzeniem, a nastepnie kontynuuj jego uzywanie.

9. Uzywanie blendera

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazen ze wzgledu na ruchome i ostre czesci.

-Podczas uzywania blendera, umies¢ miske miksujaca
tak, aby chronita obracajaca sie nasadke mieszadet.
Istnieje ryzyko zmiazdzenial

-Unikaj dotykania ostrzy.

-Nigdy nie wktadaj rgk do pojemnika miksujgcego, gdy urzadzenie
jest uzywane.

-Nigdy nie zdejmuj pokrywy zabezpieczajacej przed rozpryskiwaniem z
pojemnika miksujgcego, dopdki ostrza sie nie zatrzymaja.

-Nigdy nie wyjmuj pojemnika miksujgcego z bloku
silnika, dopoki ostrza sie nie zatrzymaja.

-Zawsze ustawiaj predkos¢ na0i wytgcz urzadzenie przed
umieszczeniem pojemnika miksujacego na bloku silnika
lub zdjeciem go z bloku silnika.

-Nigdy nie uzywaj pojemnika do mieszania bez zatozonej pokrywy zabezpieczajacej

przed rozpryskiwaniem.
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Mozliwo$¢ uszkodzenia urzadzenia! Silnik

moze sie przegrzac i ulec uszkodzeniu.

-Nie przeciazaj silnika umieszczajgc w pojemniku
miksujgcym duzg ilo$¢ zamrozonych lub bardzo
twardych sktadnikéw (np. orzechy).

-Napetnij pojemnik miksujgcy co najmniej 500 ml ptynu, aby
zapobiec przegrzaniu urzadzenia.

-Jezeli silnik zacznie pracowac nieregularnie, nalezy
natychmiast wytgczy¢ urzadzenie - nacf%@qc’ przycisk, aby
przerwac proces.

-Odtgcz wtyczke sieciowg i wyjmij czes¢ sktadnikdw z
pojemnika miksujgcego. Wtoz wtyczke sieciowq
do gniazdka dopiero po catkowitym zmontowaniu
akcesoriow.

-Maksymalny czas pracy urzadzenia wynosi 4 minuty
przy petnej mocy. Maksymalny czas miksowania
wynosi 3 minuty.

9.1. Montaz pojemnika mieszajacego
- Wi6z ostrze do podstawy blendera.

- Umies¢ pierscien uszczelniajgcy na wewnetrznej krawedzi zespotu
ostrza.

- Wtbéz podstawe blendera z ostrzem i pierscieniem uszczelniajgcym do
pojemnika miksujgcego od dotu i dokre¢ ja, obracajgc podstawe zgodnie z

ruchem wskazéwek zegara.

9.2. Montaz pojemnika mieszajacego

Upewnij sie, ze pojemnik miksujacy jest prawidtowo
zamocowany do bloku silnika. Blender nie bedzie dziatat, jesli
pojemnik miksujacy nie bedzie prawidtowo zamocowany.

9.3. Wi6z miarke do pokrywy zabezpieczajgcej
przed rozpryskiwaniem

-Wt6z miarke od géry do pokrywy zabezpieczajacej przed
rozpryskiwaniem, tak aby zaczepy blokujgce weszty w zagtebienia.

9.4. Zat6z pokrywe zabezpieczajgcq przed rozpryskiwaniem na
pojemnik mieszajacy.
-Zatéz ostone przeciwbryzgowa na pojemnik mieszajacy tak,
aby ostona dziobka na pokrywie przeciwbryzgowej
catkowicie zakrywata dziobek pojemnika mieszajgcego.

9.5. Siekanie jedzenia

- Przed wiozeniem mieszanki do pojemnika pokrdj ja na
wieksze kawatki, aby zmiescity sie w srodku, bez
koniecznosci ich ugniatania.

- Napetnij pojemnik do mieszania.

- Zatdz ostone przeciwbryzgowsa z pokrywa otworu wlewowego na
pojemnik mieszajacy.

- Wybierz predkos¢ w zaleznosci od zastosowania:

Predkosé Aplikacja

3-4

do tatwego przetwarzania ptynéw

Rys. 12 - Wktadanie pojemnika mieszajgcego

- W razie potrzeby opus¢ ramie obrotowe. Upewnij sie, ze ramie
jest mocno zamocowane na podstawie obudowy.

- Zdejmij pokrywe z nasadki blendera (A), obracajac
pokrywe w lewo i zdejmujac ja.

- Umies¢ pojemnik mieszajgcy uchwytem skierowanym w
prawo bezposrednio na watku napedowym bloku silnika
(B) tak, aby zaczepy blokujgce weszty w odpowiednie
wgtebienia.

5-6

dla uzyskania bardziej zwartej konsystencji - do

mieszania ptynéw i statych pokarméw

Funkcja pulsu
(zobacz ,Funkcja pulsu”

Najlepsze rezultaty siekania zywnosci uzyskasz, pracujac w trybie pulsacyjnym

do kruszenia lodu i krétkich, silnych
ruchéw pulsacyjnych

na stronie 110)

(,Funkcja pulsacyjna” na stronie 110). Dtuzsze dziatanie moze spowodowac
zbyt drobne posiekanie zywnosci.

- Jesli resztki jedzenia (na przyktad podczas
miksowania ziét lub innych mokrych sktadnikéw)
przywarty do wnetrza pojemnika, wytgcz urzagdzenie
i usun je ptaska tyzka do mieszania lub szpatutka.
Nastepnie witdz te resztki do pojemnika i rozdrobnij je
w dwdéch lub trzech pulsach.

- Aby doda¢ sktadniki, zdejmij catkowicie pokrywke zabezpieczajgca przed
rozpryskiwaniem lub zdejmij tylko pokrywke/miarke. Po dodaniu sktadnikéw
pamietaj o zamknieciu pojemnika miksujacego pokrywka zabezpieczajgcg przed
rozpryskiwaniem.

- Gdy mieszanka bedzie juz odpowiednio posiekana, nalezy odczekac,

az ostrza przestang sie poruszac.



- Nacisnij 4, przycisk, aby przerwac proces i wytgczyc¢
podtacz wtyczke sieciowa do gniazdka.

- Podnie$ pojemnik mieszajgcy pionowo, aby wyjgé
go z bloku silnika.

- Opréznij pojemnik mieszajacy i wyczy$¢é go.

10. Przepisy na blender

10.1. Koktajl truskawkowy
Sktadniki (na 2 porcje)

truskawki

350 graméw
1 banan
500 ml

sok pomaranczowy
1 tyzka stolowa miéd (miod |Eény)

Przygotowanie

- Umyj i pokrgj truskawki na ¢wiartki. Obierz banana.
Dodaj sktadniki do pojemnika miksujgcego. Zmiksuj
sktadniki na gtadkg mase i podawaj natychmiast.

- Dostodzi¢ cukrem do smaku.

Wskazoéwka: Smoothie smakujg najlepiej, gdy sktadniki sa dobrze
schtodzone.

10.2. Koktajl malinowo-pomaranczowy
Sktadniki (na 2 porcje)

250 gramow maliny, $wiezy lub rozmrozony
jogurt naturalny

200 graméw

300 ml

Przygotowanie

sok pomaranczowy ($wiezo wyciskany)

- Wt6z maliny i jogurt do pojemnika miksujgcego i miksuj przez
okoto 30 sekund, az masa bedzie kremowa. Dodaj sok
pomaranczowy i ponownie wymieszaj.

- Dostodzi¢ cukrem do smaku.

Wskazéwka: Smoothie smakujg najlepiej, gdy sktadniki sa dobrze
schtodzone.

11. Uzywanie maszynki do mielenia migsa

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazen ze wzgledu na ruchome i ostre czesci.

-Podczas uzywania z maszynka do mielenia miesa, umie$¢ miske
miksujgca tak, aby ostoni¢ obracajaca sie nasadke mieszadet.
Istnieje ryzyko zmiazdzenia!

-Nalezy zachowac ostrozno$¢ przy obchodzeniu sie z ostrymi krawedziami
narzedzia tnacego.

-Podczas pracy maszynki do miesa nigdy nie wktadaj ragk
do otworu wsadowego ani wylotowego.

-Do wpychania zywnosci do otworu wsadowego nalezy uzywac wytgcznie popychacza.

-Nigdy nie wktadaj do otworu wsadowego niczego poza nasadkg i
odpowiednim popychaczem przeznaczonym do przetworzenia
Zywnosci.

-Po wytgczeniu naped przez chwile nadal dziata. Przed
wymiang akcesoriéw lub czesci nalezy odczekaé, az
naped catkowicie sie zatrzyma.

-Nigdy nie wyjmuj tacy napetniajacej, dopoki narzedzia
tngce nie zatrzymajg sie catkowicie.

medaion

Istnieje mozliwo$¢ uszkodzenia urzadzenia!

Uzywanie urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem moze spowodowac jego

uszkodzenie.

-Nie nalezy uzywac¢ nasadki do kibbeh jednoczesnie z
ostrzem i tarczg perforowana.

-Nie nalezy przetwarza¢ twardych i wtéknistych produktéw, takich jak kosci,

orzechy czy imbir.

- Wtyczke sieciowg nalezy podtgczy¢ do gniazdka dopiero
po catkowitym zmontowaniu akcesoriow.

- W zaleznosci od zastosowania nalezy zamontowa¢ odpowiednie
elementy mocujace, jak opisano ponizej.

- Przygotuj jedzenie:

- Nacisnij pkgycisk, aby wiaczy¢ urzadzenie.

- Wybierz predkos$¢ przetwarzaniaéDo8lub, w zaleznosci od
zastosowania, funkcja impulsowa.

- Nacisnij praggisk, aby rozpoczac proces.

Nie uzywaj maszynki do mielenia miesa dtuzej niz 5 minut; po uptywie tego

czasu zréb przerwe na co najmniej 10 minut.

11.1. Montaz i uzytkowanie maszynki do miesa
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Rys. 13 - Czesci akcesoryjne maszynki do mielenia miesa

- Aby catkowicie odtgczy¢ robot kuchenny od zasilania,
nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.

- Przesun pokrywe mocujacg maszynke do miesa do géry, aby
ja zdjac i odt6z na bok.

-W razie potrzeby opus¢ ramie obrotowe. Upewnij sig, ze
ramie jest mocno zamocowane na podstawie obudowy.




- Nacisnij i przytrzymaj przycisk bezpieczenstwa, a nastepnie wt6z
obudowe $limaka do przytgcza maszynki do miesa. Dokre¢
obudowe $limaka, obracajac jg w lewo, tak aby otwér wlewowy
znajdowat sie u géry. Upewnij sie, ze obudowa $limaka jest
pewnie osadzona w przytgczu maszynki do migsa w robocie
kuchennym.

= Umies¢ $rube $limakowg w obudowie $limaka, tak aby czes¢ szesciokatna
byta skierowana do przodu.

- Zmontuj maszynke do miesa z akcesoriami w kolejnosci
pokazanej powyzej (patrz rys. 13).

- Wybierz odpowiednig tarcze perforowang i umies¢ jg na osi
przenosnika $limakowego. Upewnij sig, Ze tarcza
perforowana jest wsunieta do obudowy $limaka z rowkiem w
prawidtowej pozycji i wypustka skierowang do przodu (patrz
rys. 14).

Rys. 15 - Zamontowana maszynka do mielenia migsa

- Pokréj mieso na kawatki tak, aby tatwo miescity sie w
otworze wsadowym (ok. 20 x 20 x 60 mm).

Kawatki powinny by¢ pozbawione $ciegien i kosci oraz zawierac jak

najmniej ttuszczu.

- Umies¢ mieso w tacce do nadziewania i delikatnie docisnij je

przy pomocy popychacza.
Rys. 14 - Prawidtowe wktadanie perforowanej tarczy

w 11.2. Montaz i uzytkowanie maszynki do
Dysk perforowany Przyktady uzycia . .
miesa z nasadka do kietbas

Tarcza perforowana (drobna) gotowane, odkostnione mieso, dréb, ryby,

np. do dodania do zupy, wieprzowina/ Przetwarzanie gotowej mieszanki kietbasianej

jagniecina/wotowina do przygotowania
mielonego miesa na klopsiki lub pasztety,
boczek/wieprzowina/jagnigcina do
przygotowania kietbasy, mieso na

kietbaski/ciasta

Perforowany dysk (me- odkostniona wieprzowina/jagniecina/
dium) wotowina do wyrobu gtadkich kietbas

lub pasztetéw

Dysk perforowany odkostniona wieprzowina/jagniecina/

(gruboziarnisty) wotowina do wyrobu grubych kietbas lub

dodawania do zupy

Rys. 16 - Akcesoria do wyrobu kietbas
= Na koniec nakre¢ pierscien mocujacy na gwint zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara. - Zapomocg nasadki do kietbas i dyszy do napetniania kietbas

naturalnych lub sztucznych mieszankga kietbasiang mozna
napetnic je.

= Umie$¢ tacke do napetniania od géry na otworze wsadowym maszynki do
migsa.
Podczas przetwarzania przygotowanej mieszanki kietbasianej nalezy postepowac w nastepujacy
sposob:
- Zt6z maszynke do migsa zgodnie z powyzszym opisem i postepuj
zgodnie z procedurg montazu opisang w punkcie ,11.1. Montaz i
uzywanie maszynki do migsa” na stronie 113.
- Przygotuj mieso wedtug przepisu.
- Naciagnij ostonke kietbasy na koncéwke kietbasy i
zawigz koniec.
- Przytrzymaj skérke kietbasy luzno jedng reka i
wigcz urzadzenie.

- Delikatnie dociénij mase kietbasiang za pomocg popychacza.




Upewnij sie, ze ostonka kietbasy jest luzno wypetniona, poniewaz
kietbasa rozszerza sie podczas smazenia lub gotowania i ostonka
moze pekna¢. W razie potrzeby popro$ o pomoc drugg osobe.

Mielenie miesa i produkcja kietbas w jednym
procesie

Rys. 17 - Akcesoria do mielenia/wyrobu kietbas

- Aby zmieli¢ mieso na kawatki i przygotowac kietbase w jednej
operacji, nalezy ztozy¢ maszynke do miesa z tarczg mielacg i ostrzem,
zgodnie z opisem w punkcie ,11.1. Sktadanie i uzywanie maszynki do
miesa” na stronie 113.

- Nastepnie zamontuj nasadke do kietbas i nakrec
pierscien mocujacy na gwint maszynki.

Podczas przygotowywania kietbas nalezy postepowac zgodnie z opisem w punkcie

.Przetwarzanie gotowej mieszanki kietbasianej” na stronie 114.

11.3. Montaz i uzywanie przystawki do
wypieku kruchego ciasta

11.4. Montaz i uzywanie nasadki do
makaronu

Rys. 19 - Akcesoria do makaronu

Aby przygotowac¢ makaron z ciasta makaronowego, uzyj jednego z czterech przyrzadéw do
przygotowywania makaronu.

- Zt6z maszynke do miesa zgodnie z powyzszym rysunkiem i postepuj
zgodnie z procedurg montazu opisang w punkcie ,11.2. Montaz i
uzywanie maszynki do migsa z nasadka do kietbas” na stronie 114.

11.5. Montaz i uzywanie nasadki
kibbeh

Za pomocg koncéwki do kibbeh mozesz formowaé mate, puste
roladki z miesa lub warzyw, ktére nastepnie mozesz wypetnic¢
ulubionym farszem.

Rys. 18 - Akcesoria do kruchego ciasta

- Aby przygotowac ciasteczka z ciasta biszkoptowego, nalezy zamontowac uchwyt i
nasadke do prasowania ciastek, a takze przektadnie slimakowa w kolejnosci
pokazanej na rysunku (patrz rys. 18).

- Nakre¢ pierscien mocujgcy zgodnie z ruchem wskazéwek zegara na
gwint obudowy $limaka.

- Wsun nasadke do wyciskania ciastek bokiem do
uchwytu. Nasun wybrang nasadke na otwér do
napetniania.

- Umies¢ ciasto w tacy do napetniania i uzyj popychacza, aby
wepchnac ciasto do otworu zasypowego.

Ryc. 20 - Akcesoria do kibbeh

- Uzyj pierscienia kibbeh i nasadki do kibbeh, aby
przygotowac mieszanke kibbeh.

- Zt6éz maszynke do migsa zgodnie z powyzszym opisem i postepuj zgodnie
z procedurg montazu opisang w punkcie ,11.2. Montaz i uzywanie
maszynki do miesa z nasadka do kietbas” na stronie 114.

- Przygotuj mieszanke miesa mielonego do roladek i nadzienia
zgodnie z przepisem ,12.2. Kibbeh” na stronie 116 lub innym
wybranym przez siebie przepisem.

- Wiacz urzadzenie zgodnie z powyzszym opisem.

- Delikatnie doci$nij mieszanke z mielonego miesa za pomoca
popychacza.

- Pokroj rolki na kawatki o preferowanej dtugosci.




Upewnij sig, ze mieszanka mielonego miesa jest rwnomiernie
przepuszczona przez maszynke. W razie potrzeby popro$ drugg
osobe o pomoc.

- Wylgcz urzadzenie.
- Napetnij roladki z mielonego migsa farszem do
- kibbeh. Zamknij kibbeh i ugrilluj lub usmaz roladki.

11.6. Po uzyciu maszynki do mielenia miesa

- Nacisnij 4, przycisk wytaczajacy urzadzenie.

- Poczekaj, az naped catkowicie sie zatrzyma.

- Aby catkowicie odtgczy¢ urzadzenie od zasilania,
nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.

- Zwolnij pierscien blokujacy.

- Wyjmij akcesoria.

- Usun resztki jedzenia z robaka.

- Obro6¢ maszynke do miesa w prawo i zdejmij jg z
przystawki do maszynki.

- Wyczy$¢ wszystkie akcesoria i wytrzyj powierzchnie urzadzenia
zgodnie z opisem w punkcie ,,16. Czyszczenie” na stronie 119.

= Zal6z ponownie pokrywe przystawki do mielenia miesa.

12. Przepisy na maszynke do miesa

12.1. Klopsiki

Sktadniki na ok. 8 klopsikéw

500 graméw wotowina, wieprzowina lub p | e p rZ

1/2 tyzeczki

jagniecina

12.2. Kibbeh

Sktadniki na nadzienie-

Sktadniki na kib-

1 jajko (rozmiar M) symasoione | OULKA tarta

shawisolowe | jOQUIE 1 Sredniej wielkosci
cebula

1iyzectka papryka w proszku 1 zabek czosnku

1lyikastolowa | Musztarda 2 lyzeczki pietruszka

2-3

tyzka stotowa

1lyzeczka sol olej do gotowania

smazenie

Przygotowanie:

- Zapomoca drobno perforowanej tarczy rozdrobnij
mieso w maszynce.

- Za pomoca blendera z funkcja pulsacyjng posiekaj cebule
i czosnek (patrz ,Funkcja pulsacyjna” na stronie 110).

- Do miski wtéz posiekang cebule i czosnek, dodaj
pozostate sktadniki.

- Mieszaj sktadniki, az powstanie gtadka masa.

- Uformuj z ok. 3 tyzek masy klopsik. Aby utatwié
formowanie, posyp mase butkg tarta. Lekko
docisnij i sptaszcz klopsik.

- Najpierw obsmaz klopsiki na patelni z powtokg
nieprzywierajaca, a nastepnie smaz je na srednim lub matym
ogniu przez okoto 8-10 minut, az bedg gotowe. Obré¢ klopsiki

okoto 2-3 razy w trakcie smazenia.

ing powtoka beh
100 graméw chuda wotowina lub 450 graméw chuda wotowina lub
jagniecina jagniecina
1 Sredniej wielkosci 150- mqka
cebula 200 gramow
Tiyzeczka ma)ka Tlyzeczka posiekane orzechy
1 sol 1 precaka sol
szczypta
z
Do np. mieszane Do np. mieszane
smak ziota/przyprawy: wspot- smak ziota/przyprawy: wspot-
riander, ziele angielskie, riander, ziele angielskie,
pieprz, cynamon pieprz, cynamon
poniedziatek, gozdziki, poniedziatek, gozdziki,
gatka muszkatotowa, kminek, gatka muszkatotowa, kminek,
kardamon kardamon
1 tyzeczka papryka w proszku
Do chili w proszku
smak
thuszcz lub olej do smazenia

Przygotowanie nadzienia:

Zmiel wotowine lub jagniecineg raz lub dwa razy za pomoca maszynki do
miesa. Najpierw uzyj tarczy z duzymi otworami, a nastepnie tarczy z
drobnymi otworami.

Uzyj blendera z funkcjg pulsacyjna, aby grubo posieka¢ cebule
(patrz ,Funkcja pulsacyjna” na stronie 110). Smaz cebule do
uzyskania ztocistego koloru.

Wt6z mielone mieso, podsmazong cebule, ziota i
przyprawy, sél i make do miski. Mieszaj sktadniki, az
powstanie jednolita masa.

Przygotowanie muszli kibbeh:

Zmiel wotowing lub jagniecine dwukrotnie za pomocg maszynki do mielenia
miesa. Najpierw uzyj tarczy z duzymi otworami, a nastepnie tarczy z drobnymi
otworami.

Umies$¢ sktadniki w misce. Mieszaj, az powstanie jednolita
masa. W razie potrzeby dodawaj make w odpowiednich
proporcjach, aby uzyska¢ pozgdang konsystencje.

Zmiel mieszanke ponownie za pomocg maszynki do mielenia. Uzyj tarczy z
drobnymi otworami.

Wytacz urzadzenie i wymien nasadke na nasadke
do kibbeh.

Za pomocg przyrzadu do formowania kibbeh uformuj roladki i
przytnij je na pozadang dtugos¢.

Napetnij roladki z mielonego miesa przygotowanym farszem
kibbeh.

Zamknij kibbeh, lekko dociskajagc jego konce i boki.
Smazy¢ butki na goracym oleju (ok. 180°C) przez
ok. 3-4 minuty.




13. Korzystanie z miski na lody

13.1. Montaz misy do loddw i
mieszadta

Ryzyko obrazen na skutek odmrozen! Mokre

lub wilgotne dtonie mogg zamarzna¢.
-Nigdy nie dotykaj miski z zamrozonymi lodami mokrymi lub
wilgotnymi rekami.

-W razie koniecznosci nalezy uzywac rekawic kuchennych.

Do wstepnego schtodzenia miseczki z lodami potrzebna jest

zamrazarka skrzyniowa lub zamrazarka (***/-18°C), w ktérej miseczke

o wymiarach 180 x 158 mm mozna przechowywac w pozycji pionowe;j.

- Przed zamrozeniem wyczys¢ miske na lody i osusz ja.

- Wtbz miske z lodami do woreczka do mrozenia i zamknij go, aby
zapobiec gromadzeniu sig lodu.

- Umiesc¢ owinietg miske z lodami pionowo w zamrazarce.
Misy nie nalezy przechowywa¢ do géry dnem ani
przechyli¢. Nie wolno zamraza¢ mieszadta razem z nia.
Zamroz miske z lodami w temperaturze ponizej-18°C na
okoto 20 godzin.

Jezeli temperatura w komorze zamrazarki jest wyzsza,
proces chtodzenia moze potrwac do 24 godzin.

- Upewnij sie, ze miseczka z lodami jest catkowicie
zamrozona, gdy wyjmiesz jg z zamrazarki.

- Delikatnie potrzas$nij miska z lodami.

Dwuscienna misa na lody zawiera ptynny $rodek chtodzacy.
Jesli nie stycha¢ przeptywu ptynu, misa na lody jest
wystarczajaco schtodzona.

Rys. 21 - Mocowanie elementu t3czacego
- Nacisnij przycisk zwalniajacy i zt6z ramie obrotowe do
gory.
- Zatéz element tgczacy na uchwyt na ramieniu obrotowym
(patrz rys. 21).

medaion

Rys. 22 - Wyréwnywanie i pozycjonowanie miski na lody

- Przygotuj wczes$niej mieszanke lodowga (do 700
ml).

- Umies¢ mieszadto w misce na lody.

- Wilej mieszanke lodowg do miski na lody.

- Dopasuj trzy zatrzaski blokujgce na spodzie miski na lody do
trzech wgtebien w podstawie tak, aby pasowaty do siebie,
gdy miska na lody zostanie umieszczona na goérze.

- Nacisnij przycisk zwalniajgcy i zt6z ramie obrotowe
do pozycji robocze;j.

Rys. 24 - Zamontowana miseczka na lody

Urzadzenie jest gotowe do produkcji lodéw.




WSKAZOWKA

Uzyj jako pojemnika na kostki lodu

Kostki lodu mozna przechowywa¢ w misce na lody przez 1-2 godziny w
temperaturze pokojowej (ponizej 26°C) bez ryzyka ich roztopienia.

Uzyj jako chlodziarki do wina

Napoje w misce na lody mozna przechowywac przez 1-2 godziny w
temperaturze pokojowej (ponizej 26°C), nie dopuszczajgc do wzrostu
temperatury w pojemniku powyzej 0°C.

14. Robienie lodow

Istnieje mozliwos¢ uszkodzenia urzadzenia!

Sktadniki moga zamarzna¢ przed wigczeniem urzadzenia i

zablokowa¢ mieszadto. Istnieje ryzyko uszkodzenia silnika.

-Dlatego nalezy rozpoczg¢ mieszanie w ciggu 30
sekund od wrzucenia sktadnikéw do miski z lodami.

Lub

-Rozpocznij mieszanie, a nastepnie wlej mieszanke
lodéw do miski na lody.

- Skfadniki na pozadane lody wymieszaj wedtug
przepisu i wstaw mieszanke do lodéwki na okoto
4 godziny.

- Przygotuj urzadzenie do produkcji lodéw zgodnie z
opisem w punkcie ,13.1. Montaz misy na lody i
mieszadta” na stronie 117.

- Wilej sktadniki do miski na lody. Nie przekraczaj
objetosci napetnienia 0,7 I.

- Wilej mieszanke do miski na lody i ustaw predkos¢
nalprzez 15-20 minut lub w zaleznosci od
przepisu.

- Nacisnij %4, przycisk, aby rozpocza¢ proces.

- Uzyj szpatutki, aby wyja¢ lody z miski na lody. Nie
uzywaj twardych ani ostrych przedmiotéw, poniewaz
moga one uszkodzi¢ miske na lody.

Jesli konsystencja lodéw jest zbyt miekka, wiéz miske z
lodami do zamrazarki na kolejne 15-25 minut.

- Pod zadnym pozorem nie przechowuj gotowych lodéw w
misce na lody. Uzyj odpowiedniego pojemnika do gtebokiego
mrozenia.

- Po przygotowaniu lodéw nalezy doktadnie wyczysci¢ czesci
urzadzenia (miske na lody, mieszadto, element tgczacy), zgodnie z
opisem w rozdziale ,16. Czyszczenie” na stronie 119.

15. Propozycje przepisow na lody

Lody waniliowe

Skiadniki na ok. 6 porgcji

200 ml petne mleko

150 ml $mietana kremdwka
120 graméw cukier puder

3 z6ttko jaja

Lody waniliowe

Sktadniki na ok. 6 porcji

Kilka kropli

ekstrakt waniliowy

Przygotowanie

- Wymieszaj mleko, Smietanke i potowe cukru.

- Oddziel trzy jajka, a nastepnie w osobnej misce ubij
z6ttka z drugg potowa cukru, az powstanie puszysta
piana.

- Teraz dodaj mieszanke mleka i $Smietanki oraz ekstrakt
waniliowy. Mieszaj sktadniki, az uzyskasz stosunkowo
gesta mase.

- Witbz mieszanke do lodéwki na okoto 4
godziny.

- Wlej mieszanke do miski na lody i ustaw odpowiednig
predkos¢1.

- Nacisnij 24, przycisk, aby rozpocza¢ proces.

- Wymieszaj i zamroz mieszanke, az do uzyskania pozadanej
konsystencji.

- Wit6z miske z lodami do zamrazarki na kolejne
15-25 minut, aby lody stwardniaty.

Lody waniliowe stanowig idealng baze dla szerokiej gamy
smakéw lodéw:

- Dopraw lody waniliowe do smaku, np. wiérkami
czekoladowymi lub zmielonymi orzechami.

- Pozostate sktadniki dodaj dopiero wtedy, gdy lody
w misce beda prawie gotowe.

Lody bananowe

Sktadniki na ok. 6 porcji

280 ml petne mleko

100 ml Smietana kreméwka
60 gramow cukier puder

1 z6ttko jaja

1 banan

15 ml sok z cytryny

Przygotowanie

- Obierz banana i pokréj go w drobng kostke.

- Zmiksuj banana z sokiem z cytryny do uzyskania kremowej
konsystencji.

- Wymieszaj $mietane, cukier i z6ttko w misce, az
powstanie gtadka masa.

- Podgrzej mleko w rondlu, az na brzegu pojawig sie pierwsze
mate babelki. Mleko nie moze sie zagotowac.

- Dodaj mieszanke zé6ttka i Smietany do cieptego mleka i mieszaj,
az wszystko sie rownomiernie potagczy. Pozostaw mieszanke do
ostygniecia.

- Wymieszaj mus bananowy z ostudzong mieszankg.

- Wit6z mieszanke do lodoéwki na okoto 4
godziny.

- Wlej mieszanke do miski na lody i ustaw odpowiednig
predkos¢1.

- Nacisnij "4, przycisk, aby rozpocza¢ proces.

- Wymieszaj i zamroz mieszanke, az do uzyskania pozgdanej
konsystencji.
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Lody mango

Sktadniki na ok. 6 porcji

350 ml petne mleko

50 ml $mietana kremowka
50 graméw cukier puder

1-2 mango

Przygotowanie

Obierz mango, usun pestki i pokréj je w drobng
kostke.

Zmiksuj mango, na koniec dodaj do niego Smietane i
jeszcze raz doktadnie wymieszaj.

Dodaj mleko i cukier do mieszanki i mieszaj, az do
uzyskania jednolitej konsystencji.

Wtz mieszanke do lodéwki na okoto 4
godziny.

Wlej mieszanke do miski na lody i ustaw odpowiednig
predkos$¢1.

Nacidnij ¢ przycisk, aby rozpoczaé proces.

Wymieszaj i zamroz mieszanke, az do uzyskania pozadanej

konsystencji.
Mrozony jogurt
Sktadniki na ok. 6 porcji
150 ml petne mleko
300 ml jogurt
100 graméw cukier puder
2 z6ttko jaja

Przygotowanie

Ubi¢ z6ttka z cukrem, az powstanie puszysta masa.
Podgrzej mleko w rondlu, az na brzegu pojawig sie pierwsze
mate babelki. Mleko nie moze sie zagotowac.

Teraz ostroznie dodaj podgrzane mleko do
mieszanki zéttek i cukru. Mieszaj sktadniki, az
powstanie gtadki krem.

Podgrzewaj catg mieszanke jeszcze raz przez ok. 15
minut, az zacznie gestnied.

Pozostaw mieszanke do ostygniecia, a nastepnie, mieszajac,
dodaj jogurt.

Wtz mieszanke do lodéwki na okoto 4
godziny.

Wlej mieszanke do miski na lody i ustaw odpowiednia
predkos¢1.

Nacisnij ¢ przycisk, aby rozpoczaé proces.

Wymieszaj i zamroz mieszanke, az do uzyskania pozadanej
konsystenciji.

Nastepnie wt6z mieszanke do lodéwki na okoto
30 minut.

Przet6z mieszanke do miski i dodaj sos lub owoce wedtug
uznania.

16. Czyszczenie

Ryzyko porazenia pradem!

Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ani innych cieczach,

ani trzymacé pod biezgcg wodga, gdyz moze to spowodowac

porazenie pradem.

-Podczas czyszczenia urzadzenia nalezy odtaczyc¢ je od
gniazdka elektrycznego.

-Zawsze trzymaj za wtyczke, aby jg wyciggng¢, i nigdy nie ciggnij za
kabel sieciowy.

-Nigdy nie narazaj urzadzenia na dziatanie kropel lub strumieni

wody.

Istnieje mozliwos¢ uszkodzenia urzadzenia!

Uzywanie urzgdzenia niezgodnie z przeznaczeniem moze spowodowac jego
uszkodzenie.

-Nigdy nie uzywaj srodkéw czyszczacych o dziataniu kwasnym, $ciernym lub
granulowanym, na bazie kwasu octowego, sody lub rozpuszczalnika. Mogg
one uszkodzi¢ powierzchnie urzgdzenia lub nadruk.

-Nie nalezy uzywac szczotki drucianej ani innych przedmiotéw Sciernych.

-Ostona przeciwbryzgowa nie jest odporna na ciepto. Nie
ustawiaj temperatury zmywarki powyzej 50°C.

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazen ciata spowodowanych ostrymi ostrzami akcesoriéw

maszynki do mielenia miesa i blendera, a takze obracajgcymi sie cze$ciami.

-Nacisnij "4, przycisk, aby wytaczy¢ urzadzenie. Poczekaj
az naped catkowicie sie zatrzyma. Odigcz
wtyczke sieciowa.

-Zawsze wyjmuj akcesoria z urzadzenia gtéwnego
przed czyszczeniem. Nie dotykaj ostrych ostrzy.

-Aby unikna¢ obrazen, do czyszczenia ostrzy nalezy uzywac szczoteczki
czyszczacej lub podobnego $rodka czyszczacego.

-Podczas czyszczenia nalezy zachowa¢ ostroznos$¢ przy obchodzeniu sie z ostrymi ostrzami.

-Nie czysci¢ wktadek tngcych gotymi rekami.

16.1. Akcesoria do robota kuchennego

- Nacisnij przycisk zwalniajacy, aby podnies¢ ramie obrotowe.

- Wyjmij mieszadto, obracajgc je w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara i pociggajgc w dét.

- Wyczy$¢ miske miksujgca, mieszadto i ostone przeciwbryzgowa tagodnym
ptynem do mycia naczyn lub w zmywarce, a nastepnie doktadnie wysusz
te czedci przed ponownym wiozeniem.

- Przetrzyj powierzchnie urzadzenia miekka, lekko wilgotna
Sciereczka.

- Powyczyszczeniu nalezy ustawic¢ ramie obrotowe w pozycji

opuszczonej.




16.2. Cze$ci zamienne do maszynki do mielenia miesa

- Umyj akcesoria cieptg wodg z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

- W celu konserwacji przecieraj metalowe cze$ci szmatkg
lekko zwilzong olejem kuchennym.

Naktadka do nadziewania kietbas, naktadka do kibbeh,

popychacz

- Akcesorium mozna my¢ w zmywarce. Zalecamy jednak ptukanie
reczne, jak opisano powyzej, aby uzyskac delikatniejsze
czyszczenie.

Nasadka do mielenia migsa, tacka do napetniania, $limak, tarcze

perforowane, ostrze i pierscier blokujacy

- Akcesoria te nie nadajg sie do mycia w zmywarce. Czys$¢ zgodnie z

powyzszym opisem.

16.3. Szybkie czyszczenie blendera w przypadku
lekkich zabrudzen

- Do naczynia miksujacego wla¢ co najmniej 500 ml letniej wody z
dodatkiem tagodnego ptynu do mycia naczyn.

- Uzyj funkgji pulsu (patrz ,,Funkcja pulsu” na
stronie 110).

- Podnie$ pojemnik do mieszania ku gérze.

- Odkre¢ pokrywke zabezpieczajgcg przed rozpryskiwaniem wraz z

- pokrywka/miarka. Wylej tagodny roztwér mydta.

- Wyptucz pojemnik pod biezgcg woda i osusz go.

16.4. Akcesoria do blendera

Wyczy$¢ pojemnik miksujacy, zestaw ostrzy, pokrywke/miarke i pokrywke
zabezpieczajacg przed rozpryskiwaniem tagodnym detergentem lub w

zmywarce, a nastepnie doktadnie wysusz te czesci przed ponownym uzyciem.

16.5. Akcesoria do misek na lody

- Przed czyszczeniem miski na lody odczekaj, az osiggnie
ona temperature pokojowa.

- Umyj miske na lody migkka Sciereczka, umyj ja letnig wodg z
dodatkiem delikatnego ptynu do mycia naczyn. Nie wktadaj
miseczki do lodéw do zmywarki, poniewaz moze ulec
uszkodzeniu pod wptywem wysokiej temperatury. Doktadnie
osusz miseczke przed zamrozeniem.

17. Rozwigzywanie problemoéw

Produkt opuscit nasz magazyn w idealnym stanie. Jesli jednak
zauwazysz problem, sprawdz, czy mozesz go rozwigzac,
korzystajac z rozwigzan przedstawionych w ponizszej tabeli.
Jesli to sie nie uda, skontaktuj sie z obstugg klienta (patrz sekcja
.23. Informacje serwisowe"” na stronie 122).

Problem/er-

Mozliwa przyczyna Rozwigzywanie probleméw

wiadomos¢ ror

Urzadzenie Urzadzenie Podtacz tylko
nie dziata. nie jest podtaczony urzgdzenie do
do potegl prawidtowo zainstalowany
gniazdo. gniazdko elektryczne.
napiecie sieciowe
musi pasowac
specyfikacja techniczna
informacje dla
urzadzenie.

Urzadzenie Zezwol aplikacji-

przegrzat sie. schtodzi¢ do
temperatura pokojowa
tura.

E:01 Obrotowe ramig obrotowe Opusc obrotowy element
napetniony; nie w ramie, az zostanie
prawidtowej pozycji zataczone

H Czujnik Halla Skontaktuj sie z klientem
uszkodzony silnik USI’Ugi
zatrzymuje sie

18. Przechowywanie/transportowanie

- Jesli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez dtuzszy
czas, odtgcz wtyczke sieciowg, owin kabel sieciowy wokét
zwijacza, wyczys¢ urzadzenie i przechowuj je w suchym,
wolnym od kurzu i mrozu miejscu, nienarazonym na
bezposrednie dziatanie promieni stonecznych.

- Nie przechowuj urzagdzenia w miejscu dostepnym dla
dzieci.

- Aby unikng¢ uszkodzen podczas transportu, zalecamy
korzystanie z oryginalnego opakowania.




19. Utylizacja
OPAKOWANIE

@ m Urzadzenie zostato zapakowane w sposéb

chroniacy je przed uszkodzeniem podczas
%gn transportu. Opakowanie jest wykonane z

materiatéw nadajacych sie do recyklingu w

sposéb przyjazny dla Srodowiska.
Nalezy zwréci¢ uwage na nastepujgce oznaczenia
A na opakowaniach dotyczace segregacji odpaddw,
b& oznaczone skrétami (a) i cyframi (b):
L 1-7: tworzywa sztuczne/20-22: papier i
a tektura/80-98: materiaty kompozytowe

(tylko Francja)
® Symbol , Triman” informuje konsumenta, ze produkt
j nadaje sie do recyklingu, jest objety rozszerzonym
&' systemem odpowiedzialnos$ci producenta i we Francji
nalezy go sortowa¢ wedtug rodzaju materiatu.

URZADZENIE

Wszystkich starych urzagdzen oznaczonych pokazanym
symbolem nie nalezy wyrzuca¢ do zwyktych odpadéw
domowych.

Zgodnie z dyrektywg 2012/19/UE po zakonhczeniu
okresu uzytkowania urzadzenie nalezy poddac
odpowiedniej utylizacji.

Polega ona na oddzieleniu materiatéw w
urzadzeniu w celu ich recyklingu, a takze
zminimalizowaniu wptywu na srodowisko i
negatywnego wptywu na zdrowie ludzi.

Oddaj stare urzgdzenia do punktu zbiérki ztomu
elektrycznego lub do punktu recyklingu.

Aby uzyskac wigcej informacji na ten temat, skontaktuj sie z lokalnym
przedsiebiorstwem zajmujgcym sie utylizacjg odpaddéw lub z lokalnymi

wiadzami.

20. Czesci zamienne

Odwiedz? nasz sklep MEDIONServiceshop pod adresem https://
www.medion.com/medionserviceshop, aby zaméwi¢ potrzebne czesci
zamienne.

Znajdziesz tam wszystkie pasujgce czesci zamienne do
Twojego produktu.

Wszystkie dostepne czesci zamienne mozna naby¢ na
okres 7 lat.

21. Specyfikacje techniczne

MEDION AG
Na Zehnthofie 77
45307 Essen

Adres dostawcy:

NIEMCY
Model: MD 18442
Napiecie znamionowe: 220-240 V~50-60 Hz
Klasa ochrony: II
Moc znamionowa: 1200 W
Miska do mieszania: 5 litrow

Maksymalna pojemnos¢: 2,6 kg/mqka 1,5 kg

Wymiary (szer. x wys. x gt.): Ok. 44 x35,2x22,5cm
4,2 kg

Waga netto:

e GS

22. Deklaracja zgodnosci UE

Firma MEDION AG oswiadcza niniejszym, ze
C € urzadzenie to spetnia podstawowe wymagania
i inne stosowne postanowienia:

* Dyrektywa EMC 2014/30/UE
* Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE

+ Dyrektywa w sprawie ekoprojektu 2009/125/WE
* Dyrektywa RoHS 2011/65/UE
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