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1. Oversikt

0/1-brytaren

Motor (hélje/apparat)

Lock med péfyliningséppning

Forbindelse

Visp

Glasskal

Ring med handiag

Yttre skdl

Anslutningskabel med stickkontakt (inte synlig)
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Manga tack for ditt
fortroende!

Gratulerar till din nya glassmaskin.

For att hantera apparaten sckert och fér aft
léra kénna alla egenskaper maste du:

¢ Noggrant ldsa igenom den hér
bruksanvisningen innan produk-
ten anvénds forsta gangen.

¢ Det &r mycket viktigt att folja sa-
kerhetsanvisningarna!

¢ Produkten far endast hanteras
och anvéndas pa det sdtt som
beskrivs i denna bruksanvis-
ning.
Spara bruksanvisningen.
Om du skulle éverlata appara-
ten till nagon annan, se till att
aven dverlamna den har bruks-
anvisningen. Bruksanvisningen
ar en del av produkten.

Vi hoppas att du far mycket gladje av din
nya glassmaskin!

Symbol pa apparaten
] Symbolen anger att material med
Q den har méarkningen varken dndrar
smak eller lukt p& livsmedel.

2, Avsedd anviéndning

Glassmaskinen &r avsedd for att tillaga
glass.

Produkten &r avsedd fér privata hushall. Pro-
dukten f&r endast anvéndas inomhus.
Denna produkt &r inte avsedd fér kommersi-

ellt bruk.

Forutsebart missbruk

VARNING fér materialskador!

©® Harda och spetsiga foremdl (t.ex. me-
tallslevar) kan skada glasskalens insi-
da. Anvand endast gummiskrapa eller
traredskap for att lagga upp den férdi-
ga glassen.

3. Sdkerhetsanvisningar

Varningsinformation
Féljande varningsinformation anvénds vid
behov i denna bruksanvisning:
FARA! Hag risk: Icke beaktande av
varningen kan innebdra livsfara.
VARNING! Medelhdg risk: Icke beaktande
av varningen kan innebdra personskador el-
ler omfattande materiell skada.
SE UPP: Lag risk: Icke beaktande av var-
ningen kan innebéra létta personskador el-
ler materiell skada.
OBSERVERA: Férhdllanden och special-
tips som bér beaktas i samband med pro-
duktens hantering.



Anvisningar for séker anvédndning

® Den hér apparaten kan anvéandas av barn frén 8 ér och av perso-
ner med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller bristan-
de erfarenhet och/eller bristande kunskap, om de hélls under
uppsikt eller har f&tt instruktioner om scker anvandning av apparo-
ten och har forstétt vilka faror som kan uppstd.

®© Barn fér inte leka med apparaten.

®© Rengdringen och underhéllet genom anvandaren far inte géras av
barn om de inte &r dldre @n 8 ar och hélls under uppsikt.

® Barn yngre an 8 é&r skall héllas borta frén apparaten och anslut-
ningskabeln.

®© Rengoér alla delar och ytor som kommer i kontakt med livsmedel inn-
an véffeljarnet anvands férsta géngen (se “Rengdring” pa sida 10).

®© Férvara inga explosiva dmnen, som t.ex. aerosolbehdllare med
brannbar drivgas, i den hér apparaten.

® Om natanslutningskabeln p& apparaten skadas maste den bytas
ut av tillverkaren eller dennes kundservice eller nédgon person
med likvardig kvalifikation for att undvika faror.

® Den har apparaten &r avsedd att anvandas i hushéllet och pa stall-
en som liknar hushall, som exempelvis ...
... i personalkok i affarer, pé kontor och inom andra kommersiel-

la omré&den;

... inom lantbruk;
... av kunder pa hotell, motell och andra boendeinréttningar;
... p& frukostpensionat.

® Hantera inte mer an 1000 ml glassmet pd en géng i glassbehdllo-
ren.

® Apparaten skall alltid franskiljas frén elnatet om ingen uppsikt
finns, innan sammansattning, isartagning eller rengdring.

A FARA for och genom hus-
FARA fér barn och nyttodjur
® Férpackningsmaterialet ér ingen leksak.  ® Elutrustning kan innebéra en fara fér
Barn fér inte leka med plastpésar. Kvav- hus- och nyttodjur. Djur kan Gven féror-
ningsrisk féreligger. saka en skada pé& utrustningen. Hall
© Se fill att barn inte kan dra i anslutnings- darfér principiellt djur borta frén elut-
kabeln och dérmed kan dra ner produk- rustning.

ten fran arbetsplattan.
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A FARA for stromstotar

©®

O}

Skydda produkten mot fukt, droppande
vatten eller sténkvatten: Risk for elstétar
foreligger.

Anvénd inte produkten utomhus eller i
narheten av vattenfyllda kar, t.ex. disk-
bank.

Kontrollera att underlaget under produk-
ten ar torrt.

Anvéand inte produkten om produkten el-
ler anslutningskabeln uppvisar synliga
skador eller om produkten har fallit i
golvet.

Produkten far inte férandras, risk for
skador féreligger.

Dra ut stickkontakten omedelbart om
vétskor eller frammande féremdl kom-
mer in i produktens hélje. L&t kontrollera
produkten innan den anvénds igen.
Haljet, anslutningskabeln och stickkon-
takten far inte nedsdnkas i vatten eller
annan vatska.

Om produkten faller ner i vatten, dra ut
stickkontakten forst, ta sedan upp pro-
dukten ur vattnet. Anvand inte produk-
ten efter detta utan &t behdrig elektriker
kontrollera produkten.

Vidrér inte produkten med fuktiga hén-
der.

Anslut endast stickkontakten till korrekt
installerat och lattatkomligt végguttag,
vars spanning ska motsvara uppgifterna
pé typskylten. Végguttaget skall dven
vara lattatkomligt efter anslutningen.

Se till att anslutningskabeln inte kan ska-
das av vassa kanter eller heta ytor.
Produkten &r inte helt stromlés Gven om
den &r avstangd. Dra ut stickkontakten
for att géra produkten helt stromlds.

Se till att anslutningskabeln inte kommer
i klam nar produkten laggs till ratta.
Dra alltid i sjé@lva kontakten, inte bara i
kabeln nér stickkontakten skall dras ur
vagguttaget.

O]

(O]

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget, ...
... ndr en stdrning féreligger,

... nar produkten inte anvéands,

... innan produkten rengdrs och

... under p&gdende askvader.

Denna produkt &r inte avsedd att anvan-
das med separat timer eller separat
figrrstyrning.

A FARA via bristféillig hygien

©

O]

Glass &ér mycket kénslig fér salmonella-
bakterier. Se darfér till att halla speciellt
noggrann hygien under tillagningen.
Kallan for eventuella salmonellabakte-
rier i glass ar rda dgg. Farska réa dgg
innehéller ofta salmonellabakterier i
mycket smé& méangder. Salmonellabakte-
rier kan 8ka kraftigt vid léngvarig férvo-
ring eller ofillrécklig kylning.
Salmonellabakterier kan &ven 8ka i for-
beredd glasskram eller i tinad glass.
Salmonellabakterier férsvinner inte i
fryst tillstand.

Observera darfor féljande hygientips

for att hélla glassen farsk:

- Tillaga glassen enligt recept utan rda
agg for personer med férsémrad im-
munitet (f.ex. sm&barn, &ldringar eller
personer med sjukdomar).

- Anvéand alltid farska dgg som férva-
ras i kylskap for recept med réa agg.

- Se till att alla redskap &r absolut rena
under tillagningen.

- Stall den férberedda glasskrémen di-
rekt i kylsk&pet och férvara infe léng-
re an 24 timmar.

- Fortar den fardiga glassen omedel-
bart. Glass tillagad med farskvaror
bor endast férvaras i frysbox vid
-18 °C i hégst en vecka.

- Delvis tinad eller tinad glass fér inte
frysas igen.

- Rengér glassmaskinen och alla red-
skap direkt efter tillagningen.

G 5



® Produkten dr utrustad med ett Gverhett-

A RISK FOR PERSONSKADOR ningsskydd. Detta stdnger av produkten

© Stick inte in handerna i en glassmaskin for att Sk}’ddc‘ motorn fér 6\.{erhettr.1ing.
som arbetar och hall héret, klddesplagg Dra ut stickkontakten och vénta minst
och andra féremdl borta fér aft undvika 15 minuter s& att motorn kan svalna.

personskador och skadad produkt.
® Fatta aldrig tag i den frysta glasskélen .
mod fukfigs hinder 4. Leveransomfattning
1 motor 2

VARNING fér materialskador 1lock 3

® Classkalen maste vara helt torr nér den 1 glasskal 6

placeras i frysen. 1ring 7
©® Varm inte glasskalen éver 40 °C. 1 ytire skal 8
©® Harda och spetsiga féremdl (t.ex. me- 1 visp 5
tallslevar) kan skada glasskélens insida. 1 farbindelse 4
Anvénd endast gummiskrapa eller tré- 1 bruksanvisning
redskap fér att lagga upp den fardiga
glassen. e v
© Starta glassmaskinen och hall den fér- 3. Fore”forsta
berdda glasskramen i den arbetande anvandmng
maskinen.

Ta bort allt férpackningsmaterial.
Kontrollera att alla delar finns och &r
oskadade.

¢ Rengér apparaten innan den an-
véands forsta gangen! (se “Rengd-
ring” pé& sida 10)

® Stang infe av och starta glassmaskinen
under pdgdende tillagning. Glasskréa-
men kan frysa fast i glasskalen och
blockera vispen.

© Placera inte produkten pé& heta ytor

(t.ex. spisplatta) eller i nérheten av vér-

mekéllor eller dppen eld.

Anvénd endast originaltillbehér.

Produkten &r utrustad med halkfria sili-

konfétter. M&bler kan ha lack- och

plastytor och vara behandlade med oli-

ka typer av rengéringsmedel. Det &r

inte helt uteslutet att vissa av dessa ren-

goringsmedel innehdller Gmnen som

kan angripa silikonfatterna och géra

dessa mjuka. Lagg eventuellt ett halkfritt

underlag under produkten.

©® Anvand inte skarpa eller aggressiva
rengéringsmedel.

® Rengdr apparatens alla tillbehdrsdelar
fér hand. Visp 5 och lock 3 kan &ven
rengdras i diskmaskin.

® Glasskélen méste kasseras om vétska
tranger ut ur glasskalens hdlje. Vatskan
&r inte giftig men skall inte fértdras.

(ONO]
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6. Tillaga glass

6.1 Allmdn information

Ingredienser

* Anvand dlltid farska ingredienser for att
tillaga kvalitetsglass.

e Mijslkprodukter med hég fetthalt (t.ex.
gradde, Créme fraiche, Créme double,
mascarpone) ger krdmkonsistens och &r
smakforstarkare.

o Tillaga enligt recept dér socker inte be-
héver 16sas upp, speciellt fint socker.
Socker ger en fastare konsistens och
férhindrar samtidigt att iskristaller bild-
as.

® L&t inte fryst frukt tina helt om du anvan-

der denna typ av frukt. Halvfryst frukt ar
lattare att purera.
e Glassen blir mjukare om man ftillsétter

alkohol.
Tillagning

Glassen blir battre om glasskalen 6 och
den férberedda glasskramen kyls or-
dentligt fére tillagningen.

* Den fardiga glassen &r mjuk och latt att
hantera med sked. Servera direkt. S&
smakar den bést.

e Stdll glassen i frysen om den inte ér till-

rackligt fast efter ca. 40 minuter.

6.2 24 timmar i forvég

Frys glasskalen

Glasskélen 6 méste vara helt torr nér den

skall frysas.

1. Stall den tomma glasskalen 6 i en
fryspase och stdng pésen s& att det inte
bildas ett isskikt.

2. Stall den inpackade glasskalen 6 i fry-
sen (vid —18 °C eller lagre) i minst
24 timmar.

3. Tainte ut glasskalen 6 ur frysen férrén

direkt fére tillagningen fér att hélla ské-

len s& kall som méjligt.

6.3 4 timmar i forvig

Forbered glasskrédm

1. Tillaga glasskrémen enligt recept. Man
kan tillaga 1 liter glasskrém i glasské-
len 6.

2. Stall den férberedda glasskramen i kyl-
skapet i ca. 4 timmar.

6.4 Tillaga glass i
glassmaskinen

OBSERVERA:

¢ Vid forsta anvandningen kan lukt upp-
st&. Det beror p& konstruktionen och ar
inget fel p& apparaten. Se till att venti-
lationen &r tillracklig.

e Hall den férberedda glassmeten i eft
kérl med pip. Det blir d& lattare att hal-
la den i péfyllningsdppningen i lock-
et 3.

e Hall den férberedda glasskrémen i
glasskalen 6 nédr glassmaskinen &r
monterad och startad. Annars fastnar
glasskrémen pa glasskalens 6 insida.

® Arbeta snabbt s& aft glasskélen 6 och
glasskrémen inte svalnar for fort.

1. Placera motorn 2 pd locket 3 sé att den
fastnar.

2. Stick in férbindelsen 4 i motorn 2.

3. Stick in vispen 5 i forbindelsen 4.

4. Sattringen 7 pé& den yttre skélen 8.
Handtagen ligger i ursparningarna pa
den yttre skalen.

5. Ta ut glasskdlen 6 ur fryspé&sen och satt
den pé ringen 7.

6. Satt pé locket 3 pé ringen 7 och vrid
det medsols.

7. Anslut kontakten 9 till vagguttaget och
skjut O/1-brytaren 1 till 1.



VARNING fér sakskador!

© Satt inte p& och stang av glassmaski-
nen nar glassen gors. Glassmeten skul-
le dé frysa fast i glassbehallaren 6 och
blockera vispen 5.

8. Hall den férberedda glasskramen ge-
nom péfyllningsdppningen i glasské&-
len 6.

9. Lé&t glassmaskinen arbeta tills glassen
har fatt 5nskad konsistens.

OBSERVERA: Stdll glassen i frysen om den
inte &r tillrackligt fast efter ca. 40 minuter.

10. Skjut O/-brytaren 1 till O for att stanga
av glassmaskinen.

11. Dra ut stickkontakten 9.

12. Vrid locket 3 motsols och lyft av det.

OBSERVERA:

*  For attta bort locket 3 enklare tar du tag i
det med bada hénderna till vanster och
hdger och lyfter sedan bort det.

*  Om vispen 5 skulle bli blockerad, gar
motorn &t andra héllet. Locket 3 kan d&
vridas i motsatt rikining. Det férblir
dock fixerat i ursparningen pé ring-

en 7. Under vissa omstdndigheter més-

te du vrida locket 3 medurs fér att
kunna ta bort det.

13. Lagg upp den fardiga glassen med en
gummiskrapa eller traslev (ingdr inte i
leveransen).

Den fardiga glassen ar létt att hantera
med sked. Glassen kan fértéras ome-
delbart eller om du vill ha en fastare
konsistens, placera glassen i frysen en
stund.

7. Recept

OBSERVERA: | stdllet for ggula kan du
ocksé anvénda eft gradderséattningsmedel
(1 tesked graddersattningsmedel for

2 agggulor).

Bananglass

e 1 sfor mogen banan

e 200 ml mjslk med lag fetthalt
* 100 ml vispgradde (30 % fett)
e 50 g pudersocker

Purera bananen.

Vispa grédden.

Blanda samman bananmoset med de
évriga ingredienserna och tillsétt grad-
den och rér tills det Gr en homogen
massa.

wn -

Banan-soja-glass (vegan)
¢ 1 stor mogen banan

® en halv citron

e 200 ml sojadryck (vanilj)

e 30 g pudersocker

1. Goér puré av bananen tillsammans med
citronsaften frén den pressade citronen.
Tillsatt sojamjclken.

Blanda igenom bananmoset val tillsam-
mans med de andra ingredienserna och
ror tills en homogen smet har bildats.

wn



Vaniljglass

* 2 aggulor

e 200 ml mjslk med l&g fetthalt
* 200 ml vispgradde (30 % fett)
® 50 g pudersocker

® 1.2 paket vaniljsocker

1. Vispa dggula, puder- och vaniljsocker
till vitt skum.

Tillsatt den kalla mislken.

Vispa grédden.

Tillsétt vispgradden till massan och rér
tills det ar en homogen massa.

hownN

OBSERVERA: Du kan lagga till frukter en-
ligt egen smak och dérefter séta enligt egen
smak.

Jordgubbsglass

® 2 &ggulor

e 200 ml mjslk med l&g fetthalt
e 200 ml vispgradde (30 % fett)
* 70 g pudersocker

* 300 g jordgubbar

—_

. Vispa déggulan och florsockret tills mas-
san blir ljus.

Tillsatt den kalla mislken.

Vispa gradden.

Tillsatt vispgradden till massan och ror
tills det ar en homogen massa.

5. Mosa jordgubbarna.

rod

6. Tillfér de mosade jordgubbarna fill mas-

san och ror ner dem fills du har fatt en
homogen massa.

OBSERVERA: Du kan anvanda mer eller
mindre socker och bér enligt egen smak.

Chokladglass

e 2 aggulor

e 200 ml lattmjslk

e 200 ml vispgradde (30 % fett)
¢ 80 g kakaodryckpulver

1. Vispa dggula, kakaodryckpulver och
mjslk.

Vispa gradden hért.

Tillsatt vispgradden till smeten och rér
tills smeten blir homogen.

wN

Citronsorbet
e 300 ml vatten
e 120 g socker

e 2 citroner

1. Pressa ur citronerna.

2. Hall vattnet i en kastrull och fillsétt sock-
ret.

3. Lat vatinet koka upp under omrérning sé&
att sockret &ses upp helt.

4. Tillsétt citronsaften och l&t blandningen
svalna.



8. Rengoring

A FARA for stromstotar!

© Dra ut stickkontakten 9 ur vagguttaget
innan produkten rengdrs.

® Motorn 2 fér inte doppas i vatten.

VARNING!

©® Anvand inte skarpa eller aggressiva
rengéringsmedel.

1. Dra ut vispen 5 i férbindelsen 4 fran
motorn 2.

2. Bild A: tryck ihop de bada héllarna
under motorn 2 och dra motorn 2 frén
locket 3.

3. Greppa under ringens 7 handtag och
lyft ringen och glasskélen 6 ur den yttre
skélen 8.

Rengéring av motor
*  Anvand fuktig mjuk duk fér rengdringen
av motorn 2.

Rengéring av glasskal

* Rengdr glasskalen 6 nér den nétt rums-

temperatur.
e Diska glasskalen 6 i upp till 40 °C

varmt vatten med milt diskmedel.

Ovriga delar

® Diska alla évriga delar i varmt vatten
med en aning diskmedel i handen.
(Visp 5 och lock 3 kan Gven rengéras i

diskmaskin.) Torka alla delar ordentligt.

10 GB)

9. Avfallshantering

Den produkten omfattas av

det europeiska direktivet

2012/19/EU. Symbolen

med genomstruken avfallstun-

na betyder att produkten

skall avfallshanteras separat

enligt regler inom EU. Detta géller for pro-
dukten och dlla tillbehérsdelar, férsedda
med denna symbol. Symbolmarkta produk-
ter far inte kastas i vanliga hushéllssopor
utan skall lédmnas till lamplig &tervinningssta-
tion for elekirisk och elektronisk utrustning.
Den hér atervinningssymbolen

markerar att t.ex. et foremdl el-

ler materialdelar kan dtervin-

nas. Atervinning reducerar for-

brukningen av material och

skonar miljén.

Forpackning
Folj miljsforeskrifterna i respektive land dér
fsrpackningen avfallshanteras.



10. Problemlosningar

Kontrollera produkten enligt denna checklis-

ta om produkten inte fungerar. Du kanske
kan 16sa problemet sjalv pa ett enkelt sétt.

A FARA for stromstotar!

© Forsdk inte att reparera produkten sjdlv.

11. Tekniska data

Modell: SECM 12 C6
Ndatspdnnung: |220-240V ~ 50 Hz
Skyddsklass: Il o]

Effekt: 12W

Fyllmangd: 1000 ml

Symboler som anvénds

glasskalen 6

Fel Maijlig orsak / atgérd
Ingen funk- | Ar stickkontakten 9 ordent-
tion. ligt ansluten?

Iskristaller i | Torka glasskélen 6 ordent-

ligt innan den placeras i fry-
sen och férpacka den i en
fryspase.

Glassen sval-
ler upp genom
péfyllning-

soppningen.

Glasskramen glider uppét.
Bearbeta en lagre mangd
glasskrém ndsta gang.

Glasskrédmen
ar for tunn.

Ar glasskal 6 och glasskrém
tillrackligt kalla Glasské-
len 6 méste st& i frysen i
24 timmar, glasskrdmen

méste kylas i kylskap i 4 tim-

mar.
Frys den inte riktigt fardiga
glassen en stund i frysen.

Produkten
stanger av
sig sjdlv.

Overhettningsskyddet har
antagligen utldst. Dra ut
stickkontakten 9 och l&t
motorn 2 svalna minst
15 minuter.

Skyddsisolering

[l

Gepriifte Sicherheit (kontrollerad
sakerhet). Apparaterna maste upp-
fylla de allmént erkénda tekniska
reglerna och den tyska produktsd-
kerhetslagen Produkisicherheitsge-
setz (ProdSG).

S

Med CE-mérkningen férsakrar
HOYER Handel GmbH EU-6ver-

ensstdmmelse.

e |Den héar symbolen pdminner om
att avfallshantera férpackningen
miljévanligt.

Material som kan atervinnas:
papp (férutom wellpapp)

Véxelspdnning

Symbolen markerar delar som
kan rengdras i diskmaskin.

Med férbehéll for tekniska éndringar.




12. Garanti fran
HOYER Handel GmbH

Kéra kund,

p& den har produkten ges 3 &rs garanti
fr.o.m. inkdpsdatumet. Om produkten skulle
ha brister har du juridiska rattigheter gente-
mot sdljaren av produkten. Dessa juridiska
rattigheter begransas inte genom den nedan
angivna garantin frén vér sida.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar med inképsdatumet. Det
ar viktigt att du sparar originalkassakvittot
ordentligt. Det har underlaget behévs som
intyg for kdpet.

Om ndgot material- eller tillverkningsfel in-
tréffar p& den har produkten inom tre ar
fr.o.m. inképsdatum, reparerar vi, byter ut el-
ler &terbetalar kdpepriset pé det sétt vi val-
jer kostnadsfritt. Den har garantin férutsatter
att den defekta produkten och kdpekvittot
(kassakvitto) uppvisas inom tredrsfristen och
en kort skriftlig beskrivning gérs vad det &r
for fel och nér det intréffade.

Om defekten omfattas av vér garanti fé&r du
tillbaka den reparerade produkten eller en
ny produkt. Med reparation eller utbyte av
produkten bérjar ingen ny garantitid.

Garantitid och juridiska
garantikrav

Garantitiden férlangs inte genom garantin.
Detta gdller éven fér utbytta och reparerade
delar. Skador och fel som eventuellt finns re-
dan vid képet méste anmalas direkt nar pro-
dukten har packats upp. Reparationer nér
garantitiden har gétt ut &r kostnadspliktiga.

Garantins omfattning

Produkten har tillverkats omsorgsfullt enligt
stranga kvalitetsrikilinjer och kontrollerats
noggrant innan leveransen.

Garantin géller fér material- eller fillverk-
ningsfel.
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Garantin omfattar inte slitdelar som
utsétts for normalt slitage och skad-
or pa émtaliga delar, t.ex. knappar,
batterier, lampor eller andra delar
som ar tillverkade av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten har
skadats eller ej anvants eller underhallits kor-
rekt. For korrekt anvandning av produkten
méste alla anvisningar i bruksanvisningen f3l-
jas exakt. Anvandningssyften eller handling-
ar som det avr&ds ifrén i bruksanvisningen
eller som det varnas fér, méste ovillkorligen
undvikas.

Produkten &r endast avsedd fér privat och e
fér kommersiellt nyttjande. Vid felaktig eller
icke fackmdssig behandling, anvéindande av
véld eller vid ingrepp, vilka inte har gjorts av
vért auktoriserade servicecenter, upphdr ga-
rantin.

Tillvéigagéangssétt vid skadefall
For att kunna garantera en snabb behand-
ling av ditt Grende, gor pé féljande satt:

* Ha artikelnummer
IAN: 360839 _2007 och kassakvit-
tot som intyg for képet till hands vid alla
forfragningar.

¢ Artikelnumret hittar du pé& typskylten, en
ingravering, pa titelbladet till bruksan-
visningen (nere till vanster) eller som de-
kal pa& bak- eller undersidan av
apparaten.

*  Om funktionsfel eller andra fel skulle in-
tréffa, kontakta férst nedan angivna servi-
cecenter pa@ telefon eller med e-post.

® En produkt registrerad som defekt kan
du d& skicka portofritt till den service-
adress du dé fér, bifoga inkdpsbevis
(kassakvitto) och ange vad det dr for fel
och nér det intréffade.



P& www.lidl-service.com gar det att ladda
ner den har och mé&nga fler handbécker,
produktvideor och installationsprogram.

[=] %4 =]
n
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PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Med den hér QR-koden kommer du direkt ill
Lidls servicesida (www.lidl-service.com) och
kan 8ppna din bruksanvisning genom att

ange artikelnumret (IAN) 360839_2007.

P
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@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739

E-Mail: hoyer@lidl.se

IAN: 360839_2007
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Vénligen observera att fsljande adress inte
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1. Przeglad

VoONOGCCURON -~

Wigcznik 0/1

Jednostka silnika (obudowa/urzqdzenie)
Pokrywa z otworem do napetniania
Ztgczka

Mieszadto

Pojemnik na lody

Piericien z uchwytami

Pojemnik zewnetrzny

Kabel sieciowy z wtyczkg (niewidoczny)
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Serdecznie dziekujemy
za zaufanie!

Gratulujemy Paristwu zakupu nowej maszy-
ny do lodéw $mietankowych.

Aby méc bezpiecznie postugiwad sie urzg-
dzeniem i poznaé caty zakres jego mozli-
wosci:

¢ Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy doktadnie przeczy-
taé niniejszq instrukcje obstugi.

¢ Nalezy przede wszystkim prze-
strzegaé wskazéwek bezpie-
czenstwa!

¢ Urzgdzenie wolno obstugiwaé
wylgcznie w sposéb opisany w
niniejszej instrukcji obstugi.

¢ Instrukcje obstugi nalezy zacho-
wa¢é do pézniejszego uzycia.

¢ W przypadku przekazania urzg-
dzenia innym osobom nalezy
dotaczy¢ do niego instrukcje ob-
stugi. Instrukcja obstugi stanowi
czes$é produktu.

Zyczymy Paristwu duzo zadowolenia z no-
wej maszyny do lodéw $mietankowych!

Symbol na urzgdzeniu
] Symbol informuje, ze uzyte wyso-
Q f kiej jokosci materiaty nie zmieniajg
smaku i zapachu produktéw spo-
zywcezych.

2. Uzywanie zgodne z
przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie jest przeznaczone do
produkeji lodéw spozywczych.

Urzqdzenie przeznaczone jest do uzytku
prywatnego. Z urzqdzenia mozna korzy-
sta¢ wylqgcznie w pomieszczeniach za-
mknietych.

Niniejsze urzqgdzenie nie moze by¢ uzywa-
ne do celéw przemystowych.

Przewidywalne uzycie
niezgodne z przeznaczeniem

OSTRZEZENIE przed szkodami

materialnymi!

© Twarde i ostre przedmioty (np. metalo-
wa tyzka) mogq uszkodzié wewnetrz-
ne $cianki pojemnika na lody. Do
wybierania gotowych lodéw nalezy
uzywaé wylqcznie gumowych topatek
lub akcesoriéw z drewna.

3. Wskazowki
bezpieczenstwa

Ostrzezenia
Jesli jest to konieczne, w niniejszej instrukgii
obstugi stosuje sie nastepujqce ostrzezenia:
NIEBEZPIECZENSTWO! Wyso-
kie ryzyko: Nieprzestrzeganie
ostrzezenia moze spowodowaé
zagrozenie dla zdrowia i zycia.
OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Nieprze-
strzeganie ostrzezenia moze spowodowaé
uszkodzenia ciata lub znaczne szkody ma-
terialne.
OSTROZNIE: Niskie ryzyko: Nieprzestrze-
ganie ostrzezenia moze spowodowaé lekkie
uszkodzenia ciata lub szkody materialne.
WSKAZOWKA: Zasady i szczegdlne spo-
soby postepowania, ktére powinny by¢
przestrzegane podczas obstugi urzqdzenia.

®D 15



Instrukcje dotyczgce bezpiecznej obstugi

® Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia i
osoby o obnizonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
badZz umystowych albo niemajgce doswiadczenia i/lub wiedzy o
jego obstudze, jeéli znajdujq sie one pod nadzorem innych oséb
lub zostaty poinstruowane o bezpiecznym uzywaniu urzqdzenia i
zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia.

®© Dzieci nie mogqg bawi¢ sie urzqdzeniem.

® Czyszczenie i czynnoici konserwacyjne przeprowadzane przez
uzytkownika nie mogq by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majq one skoriczone 8 lat i pozostajg pod nadzorem.

© Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymaé z dala od urzgdzenia i
przewodu przytgczeniowego.

®© Przed pierwszym uzyciem nalezy umyé wszystkie elementy i po-
wierzchnie majgce kontakt z produktem spozywczym (patrz
,Czyszczenie” na stronie 23).

©® W tym urzqdzeniu nie wolno przechowywaé materiatéw grozg-
cych wybuchem, np. pojemnikéw aerozolowych z palnym go-
zem napedowym.

©® W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego w tym urzg-
dzeniu nalezy producentowi lub jego serwisowi lub tez osobie o
podobnych kwalifikacjach zleci¢ jego wymiane, co zapobiegnie
potencjalnym zagrozeniom.

®© Urzgdzenie jest przeznaczone do uzywania w gospodarstwach
domowych i podobnych obiektach, np.

..w kuchniach dla pracownikéw sklepow biur oraz innych
miejsc zwigzanych z prowadzeniem dziatalnoéci gospodar-
czej;

.. w gospodarstwach rolnych;

.. przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw oferujgcych noc-
legi;

.. W pensjonatach.

oW pojemniku na lody nie przygotowywaé na raz wiecej niz
1000 ml masy lodowe;.

® Urzqdzenie nalezy zawsze odtqczyé od sieci przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem oraz jeéli jest nieuzywane.
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NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci
Opakowanie nie jest zabawkq. Dzieci

nie powinny bawié sie plastikowymi tor-

bami. Istnieje niebezpieczenstwo udu-
szenia.

Nalezy uwazaé, by dzieci nie $ciggne-
ty urzqdzenia z blatu roboczego, po-
ciggajqc za kabel.

NIEBEZPIECZENSTWO dla i
ze strony zwierzqt domo-
wych i hodowlanych

Urzqdzenia elekiryczne mogq byé 2ré-
dtem zagrozen dla zwierzqt domowych

i hodowlanych. Réwniez same zwierze-

ta mogq spowodowaé uszkodzenie
urzqgdzenia. Z tego wzgledu nie po-
zwalaé na zblizanie sig zwierzqt do
urzgdzen elektrycznych.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia pragdem
elektrycznym

Urzqdzenie nalezy chroni¢ przed wilgo-

ciq, kapaniem lub spryskiwaniem wo-
dq: istnieje niebezpieczeristwo
porazenia prqgdem elekirycznym.
Urzgdzenia nie wolno uzywaé na wol-
nym powietrzu, ani w poblizu pojemni-
kéw wypetnionych wodq, np. zlewu.
Zwrécié¢ uwage na to, aby podktadka
pod urzqgdzeniem byta sucha.

Nie wigczaé urzgdzenia po upadku
oraz wtedy, gdy ono samo lub kabel
zasilajgcy majq widoczne uszkodzenia.
Aby unikngé uszkodzeri, w produkcie
nie wolno dokonywa¢ zadnych zmian.
Jesli do obudowy urzqdzenia dostang

sie jakies ciecze lub ciata obce, natych-

miast wyjqgé wiyczke. Przed ponownym
uruchomieniem zleci¢ sprawdzenie
urzqdzenia.

Obudowa, kabel zasilajgcy oraz wiycz-

ka nie powinny byé zanurzane w wo-
dzie ani innych cieczach.

(O]

Jesli jednak zdarzy sie, ze urzqdzenie
wpadnie do wody, nalezy natychmiast
wyijaé wtyczke z gniazdka, a dopiero
pdzniej wyciggngé urzqdzenie. W fa-
kim przypadku nie nalezy uzywaé urzg-
dzenia, ale odda¢ je do sprawdzenia
w warsztacie specjalistycznym.
Urzqdzenia nie wolno dotykaé mokrymi
rekami.

Wiyczke sieciowq nalezy podtgczaé
tylko do prawidtowo zainstalowanego,
latwo dostepnego gniazdka, ktérego
napiecie odpowiada danym podanym
na tabliczce znamionowej. Gniazdko
musi by¢ tatwo dostepne takze po pod-
tqgczeniu urzgdzenia.

Nalezy zwréci¢ uwage na to, aby prze-
wéd zasilajgey nie ulegt uszkodzeniu
na ostrych krawedziach lub gorgecych
elementach.

Urzqdzenie nie jest catkowicie odiqgczo-
ne od sieci réwniez po jego wylqgcze-
niu. W celu catkowitego odtqgczenia od
sieci nalezy wyjqé wiyczke z gniazdka.
Podczas montazu urzgdzenia zwrécié
uwage, aby przewdd zasilajgey nie byt
zakleszczony lub zgnieciony.

Aby wyciagnqé wtyczke sieciowq z
gniazdka, nalezy zawsze trzymaé za
wtiyczke, nigdy za przewdd.

Whyczke sieciowq nalezy wyciqggnaé z
gniazdka, ...

... w przypadku wystgpienia awarii,

... kiedy urzqdzenie nie jest uzywane,
... przed czyszczeniem urzqdzenia

... i podczas burzy.

Urzqdzenie nie jest przeznaczone do
pracy z zewnetrznym wigcznikiem cza-
sowym lub oddzielnym systemem o
zdalnym dziataniu.



ZAGROZENIE na skutek

niewystarczajgcej higieny
Lody spozywcze stanowiq idealne $ro-
dowisko dla rozwoju bakterii salmonel-
li. Dlatego podczas przygotowywania
lodéw zalecane jest przestrzeganie
szczegdlnych wymagan higienicznych.
Gtéwnym zrédtem salmonelli w lodach
sg surowe jaja. Swieze surowe jaja
czesto zawierajg w bardzo matych ilo-
$ciach bakterie salmonelli. W przypad-
ku dtuzszego przechowywania lub
niewystarczajgcego chtodzenia mogg
sie one szybko rozmnazadé.

Bakterie salmonelli mogq sie takze rozmna-

zaé w przygotowanej masie kremowej lub

w lekko rozmrozonych lodach. Bakterie sal-

monelli nie ging po zamrozeniu.

Aby unikngé niepotrzebnych proble-

méw zdrowotnych po spozyciu lodéw,

nalezy bezwzglednie przestrzegaé na-

stepujqcych wskazéwek zwigzanych z

zachowaniem higieny:

- W przypadku oséb ze zmniejszong
odpornoéciq (np. mate dzieci, starsze
lub chore osoby) lody nalezy przygo-
towywaé bez uzycia surowych jaj.

- W przypadku lodéw z uzyciem suro-
wych jaj nalezy pamigtaé, aby byty
one zawsze $wieze i przechowywad
ie w lodéwce.

- Podczas przygotowywania lodéw na-

lezy pamietaé o zachowaniu absolut-
nej czystoéci wszystkich urzqdzen
roboczych.

- Przygotowanq mase lodowq nalezy
natychmiast wlozy¢ do lodéwki i
przechowywaé jg w niej nie diuzej
niz 24 godziny.

- Gotowe lody nalezy natychmiast spo-

zyé. Lody ze $wiezych sktadnikéw
mozna przechowywad w zamrazarce
w temperaturze —18 °C przez maksy-
malnie 1 tydzien.

- Lekko lub catkowicie rozmrozonych lo-
déw nie wolno ponownie zamrazad.
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- Po przygotowaniu lodéw nalezy do-
ktadnie oczyscié¢ samg maszyne oraz
wszystkie urzqdzenia robocze.

NIEBEZPIECZENSTWO
zranienia
Aby unikngé obrazen i uszkodzen, nie
wolno wktadaé dtoni do pracujgcej mo-
szyny. Takze wlosy, ubranie i inne przed-
mioty nalezy trzymaé z dala od niej.
Nie wktadaé mokrych dfoni do zamro-
zonego pojemnika na lody.

OSTRZEZENIE przed mozliwoscig
wysfqp:ema szkod materialnych

O]

O}

©0e

P0|emn|k na lody nalezy catkowicie
osuszy¢ przed jego zamrozeniem.

Nie wolno podgrzewaé pojemnika na
lody do temperatury powyzej 40 °C.
Twarde i ostre przedmioty (np. metalo-
wa tyzka) mogq uszkodzié wewnetrz-
ne $cianki pojemnika na lody. Do
wybierania gotowych lodéw nalezy
uzywaé wylgcznie gumowych fopatek
lub akcesoriéw z drewna.

Wiqczyé maszyne i nastepnie przygo-
towang mase lodowq wktadaé stopnio-
wo do pracujqgcej maszyny.

Nie wolno wytqgczaé i ponownie wig-
czaé maszyny podczas przygotowywa-
nia lodéw. W przeciwnym wypadku
mogtoby dojé¢ do przymarzniecia kre-
mowej masy do pojemnika na lody i za-
blokowania mieszadta.

Urzqdzenia nigdy nie nalezy stawiaé
na gorgcych powierzchniach (np. ku-
chence) lub w poblizu Zrédet ciepta i
ofwartego ognia.

Stosowad tylko oryginalne akcesoria.
Urzgdzenie jest wyposazone w antypo-
$lizgowe ndzki silikonowe. Poniewaz
meble pokryte sq réznymi rodzajami lo-
kieréw i tworzyw sztucznych oraz piele-
gnowane za pomocq réznych srodkéw,
nie mozna do korica wykluczyé, ze nie-
ktére z tych materiatéw bedq zawieraé
sktadniki uszkadzajgce i rozmigkczajg-



ce nézki silikonowe. Pod urzqdzenie
mozna w razie potrzeby podtozy¢ pod-
ktadke antyposlizgowaq.

Nie uzywaé ostrych ani szorstkich $rod-
kéw czyszczqeych.

Wszystkie elementy wyposazenia mo-
szyny nalezy myé recznie. Mieszadto 5
i pokrywke 3 mozna myé réwniez w
zmywarce.

W przypadku wyptywania cieczy z
obudowy pojemnika na lody nalezy po-
jemnik zutylizowaé. Ciecz nie jest trujg-
ca, ale nie jest przeznaczona do
spozycia.

Urzqdzenie jest wyposazone w stycznik
chroniqey silnik przed przegrzaniem.
Stycznik wytgcza urzgdzenie i w ten
sposéb zabezpiecza silnik przed prze-
grzaniem. W przypadku przegrzania
nalezy wyciggnqgé wiyczke sieciowq i
odczekaé do momentu schtodzenia sil-
nika; przynajmniej 15 minut.

4. Zakres dostawy

—_— o )

jednostka silnika 2
pokrywa 3

pojemnik na lody 6
pierscien 7

pojemnik zewnetrzny 8
mieszadto 5

ztqczka 4

instrukcja obstugi

5. Przed pierwszym

uzZyciem
Usunqgé wszystkie materiaty, w ktére
opakowane jest urzgdzenie.
Sprawdzié, czy urzqdzenie zawiera
wszystkie czedci i czy nie sq one uszko-
dzone.
Oczysci¢ urzgdzenie przed
pierwszym uzyciem! (patrz
.Czyszczenie” na stronie 23)

6. Przystgpic do

produkcji lodow

6.1 Wskazowki ogélne
Sktadniki

()

Wysokq jakos$é lodéw mozna uzyskad
przede wszystkim dzigki uzyciu wyso-
kiej jakosci $wiezych sktadnikéw.
Produkty mleczne o duzej zawartosci
ttuszczu (jak np. $mietana, creme fraiche
(gesta, tusta $mietana), creme double
($mietana tortowal), ser mascarpone)
gwarantujq odpowiednio kremistg kon-
systencje lodéw i sq odpowiedzialne za
ich smak.

W przypadku lodéw, w ktérych cukier
nie rozpuszcza sig, nalezy uzyé szcze-
gdlnie drobnego cukru. Cukier jest odpo-
wiedzialny za sztywniejszq konsystencje
i zapobiega jednoczesnie tworzeniu sig
duzych krysztatkéw lodu.

W przypadku zmrozonych owocéw nie
ma potrzeby ich catkowitego rozmraza-
nia. Na przyktad z wpét zmrozonych
owocdw mozna przygotowywad lepsze
musy.

Dodanie alkoholu zmigkecza konsysten-
cje lodéw.

Przygotowanie

[ )

Lody bedqg szczegdlnie udane, kiedy
pojemnik na lody 6 oraz przygotowa-
na masa lodowa zostanq przed przygo-
towaniem lodéw wystarczajqgco
schtodzone.

Gotowe lody sq miekkie i tatwe do na-
ktadania tyzkg. Lody nalezy serwowad
od razu. Tak smakujq najlepie;.

Jesli po okoto 40 minutach nie uda sie
uzyska¢ odpowiedniej konsystencii,
lody nalezy wstawié do zamrazarki i
schtadzad je tak dtugo, aby uzyskaty
odpowiednig konsystencie.
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6.2 24 godzin wczesniej

Zamrozi¢ pojemnik na lody

Pojemnik na lody 6 musi by¢ catkowicie su-

chy w momencie jego zamrazania.
1. Wiozyé pusty pojemnik na lody 6 do

specjalnego woreczka do zamrazania

i zamkngé go, aby w ten sposéb zapo-

biec tworzeniu sie lodowych osadéw.

2. Wiozy¢ zapakowany pojemnik na lo-
dy 6 do zamrazarki na przynajmniej
24 godzin (przy —18 °C lub nizszej tem-
peraturze).

3. Pojemnik 6 nalezy wyciggngé z zam-
razarki bezpoérednio przed przygoto-
wywaniem lodéw, dzigki czemu
bedzie on dobrze schfodzony.

6.3 4 godziny wczesniej

Przygotowaé mase lodowaq

1. Przygotowaé mase lodowg wg przepi-
su. Jednorazowo mozna przygotowaé
w pojemniku na lody 6 do 1000 ml
masy lodowe;.

2. Przygotowang mase lodowq nalezy
whozy¢ na ok. 4 godziny do lodéwki.

6.4 Przygotowanie lodow w
maszynie do produkcji
lodow

WSKAZOWKI:

* Podczas pierwszego uzycia moze
dojé¢ do emisji specyficznego zapa-
chu. Jest to uwarunkowane konstrukcjg
urzqdzenia i nie stanowi usterki. Nale-
zy zapewnié odpowiednig wentylacje.

e Umieéci¢ przygotowang mase lodowq
w naczyniu z dziébkiem. Wtedy to-
twiej bedzie mozna jg wlaé do otworu
do napetniania w pokrywce 3.
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® Przygotowang mase lodowq nalezy
wktadaé do pojemnika na lody 6 po
catkowitym ztozeniu i wtqczeniu maszy-
ny. W przeciwnym wypadku masa lo-
dowa przymarznie do wewnetrznych
$cianek pojemnika na lody 6.

¢ Nalezy pracowaé szybko, aby pojem-
nik 6 i masa lodowa utracity jak naj-
mniej zimna.

1. Ustawi¢ jednostke silnika 2 na pokry-
wie 3 w taki sposéb, aby nastgpito
jego zatrzasniecie.

Wiozyé ztgczke 4 do jednostki silnika 2.

Natozyé mieszadto 5 na ztgczke 4.

Ustawi¢ pierécien 7 na pojemniku ze-

wnetrznym 8, tak aby uchwyty lezaty w

wycieciach pojemnika zewnetrznego.

5. Wyciggngé pojemnik na lody 6 z to-
rebki do zamrazania zywnodci i usta-
wié go na pierscieniu 7.

6. Ustawié pokrywe 3 na pierscieniu 7 i
dokrecié¢ go w kierunku zgodnym z ru-
chem wskazéwek zegara.

7. Wiozyé wiyczke 9 do gniazdka i usto-
wié wigcznik 0/1 T w pozycji .

hon

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

© Nie wolno wytqgczaé i ponownie wig-
czaé maszyny podczas przygotowywa-
nia lodéw. W przeciwnym razie
mogtoby dojé¢ do przymarznigcia
masy lodowej do pojemnika na lody 6
i zablokowania mieszadta 5.

8. Przygotowanq mase lodowq nalezy
dozowaé do pojemnika na lody 6
przez otwér wlewowy.

9. Nie wytqgczad urzgdzenia do momentu
uzyskania odpowiedniej konsystencii.



WSKAZOWKA: Jesli po okoto 40 minu-

tach nie uda sie uzyskaé odpowiedniej kon-

systencji, lody nalezy wstawié¢ do
zamrazarki i schtadzaé je tak diugo, aby
uzyskaty odpowiednig konsystencie.

10. Ustawi¢ wigeznik 0/1 1 w pozycji O,
aby wytqczyé urzgdzenie.

11. Wyciggngé wiyczke 9 sieciowq z
gniazdka.

12. Obrécié pokrywe 3 w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara i
zdjq¢ jq.

WSKAZOWKI:

* W celu utatwienia zdjecia pokrywki 3
nalezy chwycié jg obiema rekami z pro-
wej i lewej strony, a nastepnie podniesc.

e Jedli mieszadto 5 jest zablokowane, sil-

nik zmieni kierunek obrotéw. Wtedy
pokrywka 3 moze sie obracaé w prze-
ciwnym kierunku. Jednak bedzie ona
nadal zamocowana w wycieciu pier-
$cienia 7. Aby umozliwi¢ zdjecie po-
krywki 3, by¢ moze trzeba bedzie jq
obrécié w prawq strone.

13. Gotowe lody nalezy wyjmowaé gumo-
waq topatkg lub drewniang tyzkq (nie
sq dotgczone). Gotowe lody sq na tyle
migkkie, ze mozna je tatwo wybierad
tyzkq. Lody mozna spozywaé od razu
lub kiedy chcesz uzyskaé gestszq kon-
systencije, wlozyé na jaki$ czas do za-
mrazarki.

7. Przepisy

WSKAZOWKA: Zamiast z6ttka mozna
uzyé réwniez zelatyny do $mietany (1 ty-
zeczka zelatyny do $mietany na 2 zéttka).

Lody bananowe

¢ 1 duzy dojrzaty banan

200 ml niskottuszczowego mleka
100 ml bita $mietana (30% ttuszczu)
50 g cukru pudru

e o o

Rozgnie$¢ banany i przygotowaé papke.
Ubié $mietane.

Bananowy mus dobrze wymieszaé z
innymi sktadnikami i stopniowo doda-
waé bitej $mietany do momentu uzy-
skania jednolitej masy.

wn -

Lody bananowo-sojowe
(wegariskie)

e 1 duzy dojrzaty banan

® potéwka cytryny

e 200 ml mleka sojowego (waniliowego)
L]

30 g cukru pudru

1. Banana rozdrobnié na puree razem z
sokiem z wyciénietej cytryny.

Dodaé mleko sojowe.

Doktadnie zmiksowaé bananowy mus z
innymi sktadnikami i mieszaé, az po-
wstanie jednolita masa.

@



Lody waniliowe

o 2 76ttka

200 ml niskottuszczowego mleka
200 ml bita $mietana (30% ttuszczu)
50 g cukru pudru

1-2 opakowania cukru waniliowego

1. Ubija¢ zéttko, cukier puder oraz cukier
waniliowy do momentu, kiedy masa
uzyska jasny kolor.

Doda¢ zimnego mleka.

Ubié¢ $mietane na sztywno.

Dodaé bitej $mietany do masy i mie-
szaé¢ do momentu uzyskania jednolitej
masy.

Mo

WSKAZOWKA: Do przygotowanej masy
mozna dodaé wedtug upodobania owoce i
nastepnie postodzi¢ do smaku.

Lody truskawkowe

o 2 76ttka

200 ml niskottuszczowego mleka
200 ml bita $mietana (30% ttuszczu)
70 g cukru pudru

300 g truskawek

1. Ubi¢ zéttko z cukrem pudrem do uzy-

skania jasnej masy.

Dodaé zimnego mleka.

Ubi¢ $mietang na sztywno.

Doda¢ bitej $mietany do masy i mieszaé
do momentu uzyskania jednolitej masy.
5. Rozgniesé truskawki i przygotowad

papke.

Mo

6. Dodaé mus z truskawek do masy i mie-

szaé¢ do momentu uzyskania jednolitej
konsystencii.

WSKAZOWKA: Dodaé cukier oraz owo-
ce wedtug smaku.
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Lody czekoladowe

o 2 7éttka

e 200 ml niskottuszczowego mleka

e 200 ml kreméwki (30% zawartosci
ttuszczu)

¢ 80 g napoju kakaowego w proszku

1. Roztrzepaé zéttka, napdj kakaowy w
proszku i mleko.

2. Ubié $mietane na sztywno.

3. Doda¢ bitg $mietane do masy i mie-
szaé¢ do momentu uzyskania jednolitej
konsystencii.

Sorber cytrynowy
300 ml wody

e 120 g cukru

* 2 cytryny

1. Wycisngé sok z cytryn.

2. Wla¢ wode do garnka i dodaé cukier.

3. Zagotowaé wode, caly czas mieszajqc,

aby cukier rozpuscit sie.
4. Dodaé sok z cytryn i poczekaé, az mie-
szanka ostygnie.



8. Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
© Przed czyszczeniem maszyny wycig-
gngé wtyczke 9 z gniazdka.
© Jednostki silnika 2 nie wolno zanurzaé
w wodzie.
OSTRZEZENIE!

® Nie uzywaé ostrych ani szorstkich $rod-

kéw czyszczqeych.

1. Zdjgé mieszadto 5 i ztgczke 4 z jed-
nostki silnika 2.

2. lustracja A: Wcisngé oba wsporniki
na dole jednostki silnika 2 i zdjqé jq z
pokrywy 3.

3. Ztapaé uchwyty pierécienia 7 i wycig-
gnq¢ pierscieri oraz pojemnik na lo-
dy 6 z pojemnika zewnetrznego 8.

Czyszczenie jednostki silnika

* Do czyszczenia jednostki silnika 2 uzy-
wadé lekko zwilzonej i migkkiej $ciereczki.

Czyszczenie pojemnika na lody
* Pojemnik na lody 6 nalezy czysci¢ do-

piero w momencie, kiedy jego tempera-

tura osiggnie temperature pokojowq.

*  Wewnetrzne icianki pojemnika nalezy 6
przemy¢ cieptq wodq (maks. 40 °C) oraz
tagodnym ptynem do mycia.

Pozostate czesci

*  Wszystkie pozostate czeéci nalezy prze-
mywad recznie w cieptej wodzie z nie-
wielkim dodatkiem ptynu do mycia
(mieszadfo 5 i pokrywke 3 mozna myé
réwniez w zmywarce). Po umyciu
wszystkie czesci nalezy dobrze osuszyé.

9. Utylizacja

Produkt podlega przepisom

dyrektywy europejskiej

2012/19/UE. Symbol prze-

kreslonego kontenera na

$mieci na kétkach oznacza,

ze na terenie Unii Europej-

skiej produkt musi zostaé dostarczony do
specjalnego miejsca sktadowania odpo-
déw. Dotyczy to zaréwno produktu, jak i
wszystkich jego elementéw oznaczonych
tym symbolem. Tak oznaczone produkty nie
mogq by¢ utylizowane tgcznie ze zwyklymi
odpadami komunalnymi, lecz nalezy je od-
daé do specjalnego punktu recyklingu urzg-
dzen elekirycznych i elektronicznych.
Symbol recyklingu na produk-

cie oznacza, ze produkt lub

jego czeéci mogq byé podda-

ne procesowi odzysku odpa-

déw. Recykling pomaga zredu-

kowaé zuzycie surowcdw oraz odcigzyé
$rodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegaé odpowiednich przepiséw do-
tyczqcych ochrony $rodowiska w danym
kraju.

10. Rozwigzywanie
problemow

Jesli urzqdzenie nie dziata zgodnie z ocze-
kiwaniami, nalezy najpierw przeprowadzié
kontrole zgodnie z ponizszq listq. Byé moze
jest to jedynie niewielki problem, ktéry moz-
na usungé samodzielnie.

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
® W zadnym wypadku nie wolno prébo-
waé samodzielnie naprawia¢ urzqdze-

nia.
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Mozliwe przyczyny /

11. Dane techniczne

Usterka dziatania
Urzqdzenie |Czy wtyczka sieciowa 9
nie dziata.  |jest wlozona prawidtowo?
Krysztatki Catkowicie osuszy¢ pojem-
lodu na po-  |nik 6 przed jego zamroze-
jemniku do  |niem i zapakowaé go do
lodéw 6 specjalnego woreczka do

zamrazania.
Léd bedzie  |Masa lodowa przesuwa sie
wyptywat od  |do géry. Kolejnym razem

gory przez
otwér wlewo-

nalezy uzyé mniejszej ilosci
masy lodowe;.

Model: SECM 12 C6
Napiecie sieciowe: |220-240V ~ 50 Hz
Klasa

bezpieczenstwa: Il O]

Moc: 12W

llo$¢ masy do

napetnienia: 1000 ml

Uzyte symbole

[l

Izolacja ochronna

S

Gepriifte Sicherheit (potwierdzo-
ne bezpieczerstwo) Urzqdzenia
muszq spetnia¢ wymagania ogél-
nych zasad techniki i ustawy o
bezpieczenstwie produktéw

(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

wy.

Masa lodo-  |Czy pojemnik na lody 6 i

wa jest zbyt |masa lodowa byly wystar-

ptynna. czajqco zimne? Pojemnik
na lody 6 nalezy schta-
dzad przez 24 godzin w
zamrazarce, mase lodowg
nalezy schtadzaé przez
4 godziny w lodéwce.
Niegotowy |6d nalezy
schtodzi¢ jeszcze przez pe-
wien czas w zamrazarce.

Maszyna wy- |Prawdopodobnie zostat ak-

tacza sie. tywowany stycznik ochronny

silnika chronigey go przed
przegrzaniem. Wyciggngé

wiyczke sieciowq 9 i odcze-

ka¢ do momentu schtodze-
nia jednostki silnika 2 - min.
15 minut.

Uzywajgc oznaczenia CE, firma
HOYER Handel GmbH o$wiad-
cza, ze produkt jest zgodny z wy-
mogami UE.

Symbol ten przypomina o utyliza-
cji opakowania zgodnie z zasa-
dami ochrony $rodowiska.
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Materiaty do powtérnego wyko-
rzystania: tektura (z wyjatkiem fa-
liste;)

Prad przemienny

Symbolem sg oznaczone czeici,
ktére mogq by¢ myte w zmywar-
ce.

Zmiany fechniczne zastrzezone.




12. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 -let-
nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produktu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujacych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna
w dniu zakupu produktu. Oryginat dokumentu
zakupu nalezy przechowywaé w bezpiecznym
miejscu. Ten dokument bedzie potrzebny, jako
potwierdzenie dokonanego zakupu.

Jezeli w przeciqgu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkeyina, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zakta-
da, ze uszkodzone urzgdzenie oraz doku-
ment potwierdzajqcy zakup (paragon
kasowy) zostanq przedfozone w przeciqgu
trzech lat. Do urzgdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqczyé takze krétki opis usterki
oraz poda¢ moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszq gwarancjq,
to kupujgcy ofrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1
polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeici roz-
poczyna sie nowy okres gwarancyijny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwigzane z
wystgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancji. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czesci. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié na-

tychmiast po rozpakowaniu produktu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczqgcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkcyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkgii.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci eksploatacyjnych, kiére sq
narazone na normalne zuzycie,
oraz uszkodzen czesci kruchych, np.
wiqgcznika, akumulatoréw, zaréwki
czy innych czesci wykonanych ze
szkta.

Niniejsza gwarancja fraci swojq waznosé w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidfowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazéwek zawartych w instrukeiji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ sposobdéw uzy-
cia oraz dziatan, ktére sie odradza lub przed
ktérymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.
Produkt jest przeznaczony wylqcznie do pry-
watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-
padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-
prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.



Postepowanie w przypadku
gwarancji

Aby zapewni¢ szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowad sie do
ponizszych wskazéwek:

* W przypadku wszystkich zapytan nale-

zy mieé przygotowany numer artykutu
IAN: 360839 _2007 oraz paragon
kasowy potwierdzajgcy dokonanie za-
kupu.

* Numery artykutéw znajdujq sie na ta-
bliczce znamionowej, w grawerowa-
nych oznaczeniach, na stronie
tytufowej instrukeji (na dole po lewei)
lub na naklejce z tytu lub na spodzie
urzqdzenia.

* W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowad
sie telefonicznie lub za pomocq
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

* Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjq opisujg-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozna po-

bra¢ niniejszq instrukcje i wiele innych, fil-
my na temat produktéw oraz odpowiednie
oprogramowanie.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Postugujqc sie tym kodem QR mozna
przej$é bezposrednio do strony marki Lidl
(www.lidl-service.com) i otworzy¢ instrukcje
obstugi, wprowadzajgc numer artykutu
(IAN) 360839_2007.

Centrum Serwisowe

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: hoyer@lid|.pl

IAN: 360839_2007

6%- Dostawca

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnosci nalezy kontaktowaé sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
TaskspristraBBe 3
22761 Hamburg
NIEMCY
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1. Apzvalga

0/1 jungiklis

Variklis (korpusas / prietaisas)
Dangtelis su pildymo anga

Jungtis

Plaktuvo gelezté

Ledy indas

Ziedas su krastais

I$orinis indas

Elektros laidas su kistuku (nematomas)

VoONOGCCURON -~
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Dékojame uz
pasitikéjima!

Sveikiname jsigijus naujq ledy gaminimo
aparatq.

Kad galétuméte saugiai naudoti prietaisq ir
susipazinti su jo funkcijomis:

¢ Prie$ naudodami gaminj pirmg
kartq, atidziai perskaitykite Sig
naudojimo instrukcijg.

¢ Butinai laikykités saugos nuro-
dymy!

¢ Irenginj naudokite tik taip, kaip
aprasyta Sioje naudojimo ins-
trukcijoje.

¢ Saugokite Sig instrukcijg, kad
galétuméte jg paskaityti véliau.

¢ Perduodami §j jrenginj kitiems,
pridékite ir Sig naudojimo ins-
trukcijg. Naudojimo instrukcija
yra sudétiné gaminio dalis.

Linkime ilgai ir patogiai naudotis naujuoju
ledy gaminimo aparatu!

Simboliai ant prietaiso
er Sis simbolis nurodo, kad juo pazy-

métos medziagos nekeicia nei mais-

to produkty skonio, nei kvapo.

2. Naudojimas pagal
paskirtj

Ledy gaminimo aparatas yra skirtas ledams
ruosti.

Prietaisas skirtas naudoti buityje. Prietaisg
galima naudoti tik patalpoje.

Nenaudokite prietaiso komercinéms rei-
kméms.

Naudojimas ne pagal paskirtj

ISPEJIMAS dél materialinés Zalos!

© Kieti ir adtris daiktai (pvz., metalinis
Saukstas) gali pazeisti ledy indo vidy.
Ledams idimti naudokite tik guming men-
tele arba medinius jrankius.

3. Saugos nurodymai
Ispéjimai
Prireikus 3ioje naudojimo instrukcijoje vartoja-
mos $ios jspéjamosios pastabos:
PAVOJUS! Didelé rizika: nepai-
sant jspéjimo, kyla pavojus sveika-
tai arba gyvybei.
ISPEJIMAS! Vidutiné rizika: nepaisant
jspéjimo, galima susiZaloti arba padaryti di-
dele materialine Zalg.
ATSARGIAI: nedidelé rizika: nepaisant
ispéjimo, galima lengvai susizaloti arba pa-
daryti nedidele materialing Zalq.
PASTABA: dalykai ir ypatybés, j kurivos

reikéty atsizvelgti naudojant prietaisq.



Saugaus veikimo nurodymai
® §j prietaisq gali naudoti vyresni nei 8 mety amziaus vaikai ir ribo-
tus fizinius, jutiminius arba psichinius gebéjimus arba nepakanko-
mai patirties ir (arba) Ziniy turintys asmenys, jei jie yra prizitrimi
arba buvo i8mokyti saugiai naudoti prietaisq ir suvokia su jo nau-
dojimu susijusius pavojus.
® Vaikams Zaisti su prietaisu draudZiama.
® Vaikams jrenginj valyti ir atlikti profilaktikos darbus draudZiama, jie
gali Sivos darbus vykdyti, jei yra vyresni nei 8 mety ir yra priZigrimi.
® Bitina pasirdpinti, kad jaunesni nei 8 mety amzZiaus vaikai neliesty
prietaiso ir jo jungties.
® Prie$ pirmq naudojimg nuvalykite visas dalis ir pavirius, kurie yra
skirti sqlyciui su maisto produktais (Zr. ,Valymas” 36 psl.).
© Nedékite j §j prietaisqg sprogiy medZiagy, pvz., aerozoliniy indy su
degiomis dujomis.
® Jei pazeistas prietaiso elektros laidas, kad bty galima i$vengti po-
vojy, ji turi pakeisti gamintojas, jo klienty aptarnavimo skyrius arba
panasiq kvalifikacijg turintis asmuo.
® Prietaisas skirtas naudoti buityje ir panasiose vietose, pavyzdzZiui:
.. parduotuviy, biury ir kity komerciniy patalpy personalo virtu-
vese,
.. Ukivose,
.. vie$bucivose, motelivose ir kitose apgyvendinimo vietose, kai jj
naudoja klientai;
.nakvyne ir pusrycius siglancivose sveéiy namuose.
© Vlenu metu apdorokite ne daugiau nei 1000 ml ledy masés ledy
inde.
® Visada isjunkite prietaisq i3 elektros tinklo, jei jis yra nepriZidrimas,
ketinate jj surinkti, ardyti ar valyti.
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A PAVOJUS vaikams
© Pakuoté néra vaikams skirtas Zaislas.
Vaikams Zaisti su plastikiniais maiseliais
draudZiama. Kyla pavojus uzdusti.
®© Pasirtpinkite, kad vaikai, paéme uz lai-
do, nenutraukty prietaiso nuo darbasta-
lio.
Naminiams ir Gkio
gyvionams kylantis ir jy
keliamas PAVOJUS
© Elektros jrenginiai gali kelti pavojy no-
miniams ir Okio gyvinams. Gyvinai
taip pat gali pazeisti prietaisq. Todél
apskritai laikykite gyvunus atokiau nuo
elektros prietaisy.

PAVOJUS dél elektros

A smugio

© Saugokite prietaisq nuo drégmeés, van-
dens lasy arba pursly. Kyla elekiros
smugio pavojus.

©® Nenaudokite prietaiso lauke ir 3alia vande-
niu pripildyty rezervuary, pvz., kriauklés.

® Pasirtpinkite, kad pagrindas po prietai-
su bity sausas.

© Nepradékite naudoti prietaiso, jei maty-
ti, kad prietaisas arba jo laidas pazeis-
tas, arba jei pries tai prietaisas buvo
nukrites.

© Kad idvengtuméte pavojy, nedarykite jo-
kiy prietaiso pakeitimy.

© Jei j prietaiso korpusq pateko skys&io
arba svetimkuniy, i karto i3traukite elek-
tros laido kistukg. Prie$ pradédami vél
naudoti prietaisq, paveskite jj patikrinti.

© Draudziama nardinti korpusq, elektros
laidg arba elekiros kistukg j vanden;
arba kitus skyséius.

© Tadiau jei prietaisas jkristy j vanden;, i§
karto istraukite elektros kistukg ir tik
tada i3traukite prietaisq. Sivo atveju
prietaiso nebenaudokite — paveskite jj
patikrinti specializuotoje dirbtuvéje.

© Nelieskite prietaiso §lapiomis rankomis.

© Elektros kistukq junkite tik prie tvarkin-
gai jrengto, gerai prieinamo kistukinio
lizdo, kurio jtampa atitinka specifikacijy
lenteléje nurodytus duomenis. Kistukinis
lizdas turi boti gerai prieinamas ir pri-
jungus kistukq.

©® Pasirtpinkite, kad elektros laido nepa-
Zeisty astris kampai arba karstos vie-
tos.

© Net ir i§jungus prietaisq jis néra visiskai
atjungtas nuo elektros tinklo. Tam istrau-
kite elektros kistukg i3 lizdo.

© Statydami prietaisqg, uztikrinkite, kad
elektros laidas nebuty sugnybtas arba
suspaustas.

©® Traukdami elektros kistukq i$ kistukinio
lizdo, visada traukite ne uz laido, bet
vz kistuko.

® I3traukite kistukg i3 kistukinio lizdo...
... atsiradus gedimui;
... jei nenaudojate prietaiso;
... prie3 valydami prietaisq;
... per perkinijq.

©® Sis prietaisas netinkamas naudoti su i$o-
riniu laikrodiniu jungikliv arba atskira
nuotolinio valdymo sistema.

PAVOJUS dél higienos
trokumo
© ledai yra ideali terpé salmoneléms. To-
dél ruosiant ledus bitina ypatinga higie-
na.
© Pagrindinis salmoneliy 3altinis leduose
yra zali kiaudiniai. Daznai $vieziy Zaliy
kiaudiniy sudétyje yra labai nedidelis
kiekis salmoneliy. Tagiau salmonelés deél
ilgesnio laikymo arba nepakankamo 3al-
dymo gali labai greitai daugintis.
© Salmonelés gali daugintis ruodiamoje
ledy maséje arba ledams tirpstant. Sti-
priai $aldant salmonelés neZusta.
©® Tad norédami neripestingai mégautis
ledais, laikykités 3iy higienos patarimy:
— zmonéms, kuriy silpnas imunitetas
(pvz., maziems vaikams, vyresniems
arba sergantiems Zmonéms), reikia
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ruosti ledus pagal receptq be zaliy
kiausiniy.

— Ruosdami ledus pagal receptus su Za-
liais kiausiniais visada naudokite 3vie-
Zius kiauinius ir laikykite juos
Saldytuve.

— Ruosiant ledus bitina visidka visy darbo
prietaisy Svara.

— Paruodtq ledy mase iskart jdékite j 3aldy-
tuvq ir laikykite jq ten ne ilgiau kaip
24 valandas.

— Paruodtus ledus iskarto suvartokite. Le-
dus i§ dvieziy produkty galite laikyti $al-
dymo kameroje ~18 °C temperatiroje
ilgiausiai 1 savaite.

— Jokiu bidu dar kartg neuz3aldykite
atitirpusiy arba idtirpusiy ledy.

— Paruo3e ledus kruopiciai isvalykite
ledy gaminimo aparatq ir visus jran-
kius.

A Suzalojimy PAVOJUS

© Siekdami idvengti suzalojimy ir prietaiso
Zalos, nekiskite ranky j veikiantj ledy
gaminimo aparatq ir pasiripinkite, kad
j ii nepatekty plauky, drabuziy ir kity
daikty.

© Nelieskite stipriai at$aldyto ledy indo
$lapiomis rankomis.

ISPEJIMAS dél materialinés Zalos

© Ledy indas turi bti visiskai sausas prie§
il uzSaldant.

© Neiildykite ledy indo aukstesnéje nei
40 °C temperaturoje.

© Kieti ir astris daiktai (pvz., metalinis
Saukstas) gali pazeisti ledy indo vidy.
Ledams isimti naudokite tik guming men-
tele arba medinius jrankius.

© Pirmiausia jjunkite ledy gaminimo apa-
ratq ir tada supilkite paruostq ledy mase
j veikian&ig masing.

® Ruoidami ledus neisjunginékite ir nej-
junginékite ledy gaminimo aparato. Kitu
atveju ledy masé pridals prie ledy indo
ir uzblokuos plaktuvo gelezte.
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Niekada nestatykite prietaiso ant karsty
pavirsiy (pvz., viryklés), Salia Silumos
Saltiniy arba atviros liepsnos.
Naudokite tik originalius priedus.
Prietaisas turi neslidzias silikonines ko-
ieles. Kadangi baldai bina padengti
jvairiais lakais ir sintetinémis medZziago-
mis bei priziGrimi skirtingomis prieZio-
ros priemonémis, negalima atmesti
tikimybés, kad kai kurios medziagy su-
dedamosios dalys galéty paveikti ir su-
mink3tinti silikonines kojeles. Jei reikia,
padékite po prietaisu neslidy pagrindg.
Nenaudokite astriy arba braizandiy va-
lymo priemoniy.

Visus prietaiso priedus valykite ranko-
mis. Plaktuvo gelezte 5 ir dangtelj 3
taip pat galima plauti indaplovéje.

Jei i§ ledy indo korpuso istekéty skyscio,
reikia i3mesti ledy indq. Skystis néra nu-
odingas, bet netinkamas vartoti.
Prietaise jrengta apsauga nuo perkaiti-
mo. Si i$jungia prietfaisq ir faip apsaugo
variklj nuo perkaitimo. Tokiu atveju i3-
traukite elektros kistukq ir palaukite, kol
variklis atvés — maziausiai 15 minudiy.



4. Komplektacija

variklis 2

dangtelis 3

ledy indas 6

Ziedas 7

iorinis indas 8
plaktuvo gelezté 5
jungtis 4

naudojimo instrukcija

N —

5. Pries naudojant
pirma kartq

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Patikrinkite, ar yra visos dalys ir ar jos

nepazeistos.

* Pries pirmg kartq naudodami
prietaisq isplaukite! (zr.
,Valymas” 36 psl.)

6. Ledy gamyba

6.1 Bendrosios nuorodos

Sudedamosios dalys

()

Kokybiskus ledus pagaminsite naudoda-
mi aukstos kokybés, $vieZius produktus.
Pieno produktai su dideliu kiekiu riebaly
(pvz., grietinélé, ,Créme fraiche”,
,Créme double”, maskarponé) suteikia
kremine konsistencijq ir skon;.
Receptams, kurivose cukrus netirpsta,
naudokite smulkintg cukry. Cukrus pade-
da i3laikyti tvirtq konsistencijq ir tuo pagiu
neleidZia susidaryti ledy kristalams.

Jei naudojate 3aldytus vaisius, jy nerei-
kia atitirpinti. PavyzdZiuvi, naudojant pu-
siau $aldytus vaisius geriau i§laikomas
tirstumas.

|pylus alkoholio ledai tampa mink3tesni.

Paruvosimas

Pagaminti ledus pavyks geriau, jei pa-
kankamai at3aldysite ledy indg 6 bei po-
ruostq ledy mase.

Paruodti ledai yra mink3ti ir lengvai ima-
mi $aukstu. Nedelsdami juos patiekite.
Tuomet jie yra skaniausi.

Jei ledai po mazdaug 40 minuciy nepa-
kankamai sustinge, palaikykite juos $al-
dymo kameroje, kol jie sustings.

6.2 Pries 24 valandas
Ledy indo saldymas

Ledy indas 6 turi biti visiskai sausas pries jj
vzialdant.

1.

Tudiq ledy indqg 6 jdekite | Saldymui
skirtq maiselj ir uzdarykite, kad nesusi-
daryty derk3nas.

Supakuotq ledy indg 6 jdékite j Saldymo
kamerq (kurioje -18 °C arba Zemesné
temperatura) maziausiai 24 valandoms.
Ledy indq 6 i3imkite i3 3aldymo kame-
ros tik pries ruosdami ledus, kad jis
buty pakankamai 3altas.
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6.3 Pries 4 valandas

Ledy masés parvosimas

1.

Pagal receptq paruoskite ledy mase.
Vienu metu ledy inde 6 galima ruosti
1000 ml ledy maseés.

Paruoitq ledy mase jdékite mazdaug
4 valandoms | 3aldytuvg.

6.4 Ledy gamyba ledy gami-

nimo aparatu

PASTABOS:

Naudojant pirmq kartq, gali atsirasti
kvapas. Tai priklauso nuo konstrukcijos
ir néra prietaiso gedimas. PasirUpinkite
tinkamu védinimu.

Dékite paruostq ledy mase j indg su
snapeliu. Taip bus lengviau supilti mase
j dangtelio 3 pildymo anggq.

Paruostq ledy mase sudékite j ledy in-
dq 6, kai ledy gaminimo aparatas su-
rinktas ir jjungtas. Kitu atveju ledy masé

prisgla prie ledy indo 6 vidiniy sieneliy.

Dirbkite greitai, kad ledy indas 6 ir
ledy masé prarasty kuo maziau 3algio.

Variklj 2 jstatykite ant dangtelio 3 taip,
kad jis uzsifiksuoty.

Istatykite jungtj 4 j variklj 2.

Uzdeékite plaktuvo gelezte 5 ant jung-
ties 4.

Uzdékite Ziedq 7 ant i3orinio indo 8.
Rankenélé yra i3orinio indo griovelyje.
[Simkite ledy indg 6 i3 $aldymo maise-
lio ir uzdékite ant Ziedo 7.

Uzdékite dangtelj 3 ant Ziedo 7 ir pa-
sukite laikrodZio rodyklés kryptimi.
Jkikite kistukq 9 j kistukinj lizdg ir nu-
statykite /1 jungiklj 1 ties 1.
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ISPEJIMAS dél materialinés Zalos!

O}

Ruoddami ledus neigjunginékite ir nej-
junginékite ledy gaminimo aparato.
Kitu atveju ledy masé pridals prie ledy
indo 6 ir uzblokuos plaktuvo gelezte 5.

Per jpylimo angq j ledy indg 6 pilkite
tik paruostq ledy mase.

Leiskite ledy gaminimo aparatui veikti,
kol bus pasiekta pageidaujama kon-
sistencija.

PASTABA: jei ledai po mazdaug 40 minu-
&iy nepakankamai sustinge, palaikykite juos
$aldymo kameroje, kol jie sustings.

10.

11.
12.

Nustatykite 0/1 jungiklj 1 ties 0, kad i3
jungtuméte ledy gaminimo aparatq.
I3traukite elektros kistukg 9.

Pasukite dangtelj 3 pries laikrodZio ro-
dykle ir nuimkite jj.

PASTABOS:

Lengviau nuimsite dangtelj 3, jei jj paéme
abiem rankomis kairiojoje ir dediniojoje
pusése pakelsite.

Jei plaktuvo gelezté 5 blokuojama, va-
riklis pradeda veikti priesinga kryptimi.
Dangtelis 3 gali prasisukti j priesingg
puse. Tadiau jis lieka uZfiksuotas Zie-
do 7 angoje. Kai kada reikia pasukti
dangtelj 3 laikrodZio rodyklés kryptimi,
kad galétuméte jj nuimti.

. I§imkite paruostus ledus gumine mente-

le arba mediniu 3aukstu (nejeina j kom-
plektacijq).

Paruosti ledai yra minksti. Jais galite mé-
gautis i3 karto arba, jei pageidaujate
tvirtesnés konsistencijos, ledus kuriam
laikui jdékite j 3aldymo kamerq.



7. Receptai

PASTABA: vietoj kiauinio trynio galite
naudoti grietinélés standiklj (1 arbatinis
aukstas grietinélés standiklio atitinka

2 kiauginio trynius).

Bananiniai ledai
e 1 didelis prinokes bananas

® 200 ml lieso pieno

* 100 ml grietinélés (30% riebumo)
® 50 g cukraus pudros

1. Sutrinkite banang.

2. [3plakite grietinéle.

3. Gerai imaisykite sutrintg banang su ki-
tais ingredientais ir jmaisykite grietiné-
le, kol masé taps vientisa.

Bananiniai sojos ledai
(veganiski)

1 didelis prinokes bananas

® pusé citrinos

e 200 ml sojos gérimo (vanilinio)
® 30 g cukraus pudros

—_

Sutrinkite banang su i¥spaustos citrinos
sultimis.

Ipilkite sojos pieno.

Gerai iSmaisykite sutrintq banang su ki-
tais ingredientais, kol masé taps vienti-
sa.

@

Vaniliniai ledai

® 2 kiauginio tryniai

200 ml lieso pieno

200 ml grietinélés (30% riebumo)
50 g cukraus pudros

1-2 pakeliai vanilinio cukraus

e o o o

1. I8trinkite trynius, cukraus pudrq ir vanili-
nj cukry, kol masé taps 3viesi.

Supilkite 3altg pieng.

I$plakite grietinéle.

| mase jpilkite grietinéle ir maidykite,
kol masé taps vientisa.

Mo

PASTABA: ei norite, galite jdéti vaisiy ir
pasaldinti pagal skonj.

Zemuoginiai ledai

e 2 kiaudinio tryniai

200 ml lieso pieno

200 ml grietinélés (30% riebumo)
70 g cukraus pudros

300 g zemuogiy

e o o o

1. I3trinkite trynius ir cukraus pudrg, kol

masé taps Sviesi.

Supilkite 3altq pieng.

I$plakite grietinéle.

| mase jpilkite grietinéle ir maidykite,

kol masé taps vientisa.

5. Sutrinkite Zemuoges.

6. | mase sudékite Zemuogiy tyre ir maisy-
kite, kol masé taps vientisa.

Mo

PASTABA: pagal skonj jdékite daugiau
arba maziau cukraus ir vaisiy.



Sokoladiniai ledai

—_

2.
3

2 kiauginio tryniai

200 ml lieso pieno

200 ml grietinélés (30% riebumo)
80 g kakavos milteliy

I$plakite trynius, kakavos miltelius ir
pienq.

I$plakite grietinéle.

| mase jpilkite grietinéle ir maisykite,
kol masé taps vientisa.

Citriny Serbetas

1.
2.

300 ml vandens
120 g cukraus

2 citrinos

I$spauskite citriny sultis.

Supilkite vandenj j puodgq ir pridékite cu-

kraus.
Maisydami uzvirinkite vandenj, kad cu-
krus visidkai istirpty.

Supilkite citriny sultis ir palaukite, kol mi-

sinys atves.
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8. Valymas

A PAVOJUS dél elektros smugio!

© Prie§ valydami prietaisq, istraukite elek-
tros kistukg 9 i$ kistukinio lizdo.

® Draudziama nardinti variklj 2 j vande-
nj.

ISPEJIMAS!

® Nenaudokite astriy arba braizanéiy va-
lymo priemoniy.

1. I8imkite i$ variklio 2 plaktuvo gelezte 5
ir jungtj 4.

2. A pav. Paspauskite abu laikiklius ant
variklio 2 Zemyn ir nuimkite variklj 2
nuo dangtelio 3.

3. Paimkite uz Ziedo 7 rankenéliy ir iskelkite
Ziedq ir ledy indg 6 i3 i3orinio indo 8.

Variklio valymas
e Variklivi 2 valyti naudokite lengvai su-
drékintg, minkstg skudurél;.

Ledy indo valymas

® Valykite ledy indg 6 tuomet, kai jis j3yla
iki kambario temperaturos.

¢ Lledy indg 6 valykite iki 40 °C tempera-

taros vandeniu su svelniais valikliais.

Kitos dalys

¢ Visas kitas dalis valykite rankomis $iltu van-
deniu su nedideliu kiekiu valiklio. (Plaktu-
vo gelezte 5 ir dangtelj 3 taip pat
galima plauti indaplovéje.) Gerai nusau-
sinkite visas dalis.



9. Salinimas

Siam gaminiui taikoma Euro-
pos Sqjungos direktyva
2012/19/ES. Perbraukto
atlieky konteinerio simbolis
reiskia, kad Europos Sgjun-
goje gamin; reikia 3alinti ro-

Sivojant atliekas. Tai taikoma gaminiui ir
visoms $iuo simboliu paZzymétoms priedy
dalims. Pazyméty gaminiy negalima $alinti
kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis —
juos reikia atiduoti j punktus, kurivose renka-
mi perdirbti skirti elekiros ir elektroniniai

prietaisai.

Sis perdirbimo simbolis Zymi,
pavyzdziui, elementq ar me-
dziagos dalj, kurios yra nau-
dingos perdirbti. Perdirbant
mazinamas zaliavy naudoji-
mas ir tausojama aplinka.

Pakuoté

Jei norite i3mesti pakuote, laikykités atitinka-
my Jusy 3alyje galiojanéiy aplinkos apsau-

gos nuostaty.

10. Problemy
sprendimas
Jei prietaisas neveikty taip, kaip norétuméte,
pirmiausia patikrinkite 3j kontrolinj sqrasq.
Galbt tai tik nedidelé problema, kurig galite

pasalinti patys.

A PAVOJUS dél elekiros smugio!
© Jokiu bidu nebandykite remontuoti prie-

taiso patys.
. lim riez
Gedimas Ga os priezastys /
priemonés
Prietaisas Ar tinkamai jkistas elekiros
neveikia. kistukas 92

Ledy kristalai

Prie3 $aldydami gerai nu-

ant ledy in-  |sausinkite ledy indg 6 ir
do 6 jdékite ji | $aldymo maiselj.
ledai kyla | |Ledy masé sukama j virsy.
virdy i$ jpyli- |Kitq kartg naudokite ma-
mo angos. | ziau ledy masés.

Ledai per Ar ledy indas 6 ir masé
skysti. buvo pakankamai at3ale?

Ledy indas 6 turi buti 3aldo-
mas 24 valandas $aldymo
kameroje, o ledy masé

4 valandas 3aldytuve.

Dar kurj laikg 3aldykite ne-
paruostus ledus 3aldymo
kameroje.

Prietaisas issi-
jungia.

Tikriausiai buvo jjungta ap-
sauga nuo perkaitimo. 13-
traukite elektros kistukg 9 ir
palaukite, kol variklis 2 at-
vés — bent 15 minuéiy.




11. Techniniai duomenys

Modelis: SECM 12 C6

Tinklo jtampa: 220-240V ~ 50 Hz
Apsaugos klasé: |1l [O]

Galia: 12W

Pripildymo kiekis: {1000 ml

Naudojami simboliai

Izoliacija nuo prisilietimo

[l

G5

gumas). Priefaisai turi atitikti viesai

derinti su gaminiy saugumo jstaty-
mu (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Gepriifte Sicherheit (patikrintas sau-

pripaZintas fechnikos taisykles ir su-

tvirtina, kad jis atitinka ES
reikalavimus.

Gaminj pazymédamas ,CE” Zen-
klus ,HOYER Handel GmbH" pa-

Sis zenklas primena pakuote pa-
$alinti aplinkg tausojanéiu budu.

Perdirbamos medziagos: Karto-
nas (i3skyrus gofruotq kartong)

~ Kintamoiji jtampa

Simbolis Zymi dalis, kurios gali
buti plaunamos indaplovéje.

Pasiliekame teise atlikti techninius pakeitimus.
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12. HOYER Handel GmbH
garantija

Gerb. kliente,

Siam priefaisui suteikiama 3 mety garantija
nuo pirkimo datos. Jei $is gaminys turéty tru-
kumy, pardavéjo atzvilgiv galite naudotis
jstatymuose nustatytomis teisémis. Siy jstaty-
muose nustatyty teisiy foliau nurodyta musy
garantija neapriboja.

Garantijos sqlygos

Garantijos terminas prasideda nuo pirkimo da-
tos. Gerai saugokite originaly pirkimo kvitq.
Sio dokumento reikia kaip pirkimo jrodymo.
Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo
datos paaiskéty medziagy arba gamybos
trokumy, §j gaminj — savo nuoZitra — nemo-
kamai sutaisysime, pakeisime arba grqZinsi-
me uz jj sumokétus pinigus. Si garantija
suteikiama per trejy mety laikotarpj pateikus
trokumy turintj prietaisq ir pirkimo kvitg (ka-
sos kvitq), taip pat trumpai aprasius trokumg
ir, kada jis atsirado.

Jei garantija trokumui taikoma, Jums grqzin-
sime sutaisytq arba atsiysime naujq gamin;.
Sutaisius arba pakeitus gaminj, naujas ga-
rantinis laikotarpis neprasideda.

Garantijos laikas ir jstatymuose
nustatytos teisés reikalauti pa-
salinti trikumus

Suteikus garantijq, garantijos laikas neprate-
siamas. Tai taip pat taikoma pakeistoms ir su-
taisytoms dalims. Apie galimus jau perkant
buvusius pazeidimus ir trikumus bitina pra-
nedti i3 karto, kai tik i¥pakuojamas gaminys.
Pasibaigus garantijos laikui, uZ remontq rei-
kia moketi.

Garantijos apimtis

Prietaisas buvo pagamintas laikantis griezty
kokybés reikalavimy, o, pries jj pristatant, jis
buvo atidZiai patikrintas.

Garantija taikoma medziagy arba gamybos
trokumams.



Garantija netaikoma dylanéioms,
jprastai besidévinéioms dalims ir
pazZeistoms trapioms dalims, pvz.,
jungikliams, akumuliatoriams, lem-
putéms ar kitoms i$ stiklo pagamin-
toms dalims.

Si garantija nustoja galioti, jei prietaisas
buvo sugadintas, naudojamas ne pagal pa-
skirtj arba buvo netinkamai atlikta jo techni-
né prieziura. Norint naudoti gaminj pagal
paskirtj, reikia tiksliai laikytis visy naudoji-
mo instrukcijoje pateikty nurodymy. Bitina
vengti ty prietaiso naudojimo budy ir veiks-
my, kuriy patariama vengti arba dél kuriy
ispéjama naudojimo instrukcijoje.
Prietaisas skirtas naudoti ne komercinéms,
bet privagioms reikméms. Garantija nustoja
galioti dél netinkamo naudojimo arba nau-
dojimo ne pagal paskirtj ir dél veiksmy, ku-
rivos atliko ne musy jgaliotas aptarnavimo
centras.

Naudojimasis garantija

Kad galétuméme sparéiai idnagrinéti Jasy

k|oU5|mq, laikykités iy nurodymy:
kreipdamiesi visais klausimais bukite
pasirenge nurodyti gaminio numerj
IAN: 360839 _2007, o kaip jrodymq
pateikti kasos kvitg.

* Gaminio numerj rasite yra ant firmos
lentelés, i3graviruotq, JUsy naudojimo
instrukcijos tituliniame puslapyje (apa-
Cioje kairéje) arba ant lipduko prietaiso
galinéje ar apatingje puséje.

* Jei atsirasty funkcijy gedimy arba kity tro-
kumy, pirmiausia susisiekite su toliau nuro-
dytu aptarnavimo centru telefonu arba
el. pastu.

® Tada gaminj, kuris, kaip manote, turi
trokumy, pridéje pirkimo jrodymq (kasos
kvitg), taip pat nurode trikumg ir, kada
jis atsirado, galite nemokamai i3siysti
Jums nurodytu aptarnavimo skyriaus
adresu.

I§ svetainés www.lidl-service.com galite atsi-
siysti §j ir daug kity vadovy, vaizdo jrady
apie gaminius ir programinés jrangos.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Nuskenave 3j QR kodq, pateksite tiesiai j
»_Lidl" paslaugy portalg
(www.lidl-service.com), kuriame pateike
prekés nr. (IAN) 360839_2007, galésite

atsidaryti reikiomg naudojimo instrukcijq.

= :
Aptarnavimo centras

@ Aptarnavimo centras Lietuvoje
Tel. 880033144
El. pastas: hoyer@lidl.It

IAN: 360839_2007

L Tiekéjas

Atkreipkite démesj j tai, kad toliau nurodytas
adresas néra aptarnavimo centro
adresas. Pirmiausia susisiekite su pirmiau
nurodytu aptarnavimo centru.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBe 3
22761 Hamburg
VOKIETIJA



Sisukord

T. UIEVAAAE eeueereeeerrrrneeeecsssssseeecssssssassessssssssassssssssssssssssssssasssssssssasasess 40
2. Otstarbekohane kasutamine ...ccccceeceecceeccrcceeccseceeccscssescscssecese 41
3. Ohutusjuhised 41
4. Tarnekomplekt ... 45
5. Enne esmakordset kasutamist e 45
6. Jadtise valmistamine .. .45

6.1 Uldised JURISEd ....c.oveveeeeceeeeceeee e, 45

6.2 24 1UNdi VATEM .ooveiiiiiiiie e 45

6.3 A HUNdi VArEM .oooeiiiiiiii e 46

6.4 Jadtise valmistamine [GAtSEMASINAGA ...ovviveovviiiiiieiiiie e 46
7. Retseptid ....... ceseees 47
8. Puhastamine ...... .48
9. Utiliseerimine ...... 49
10. Probleemide lahendamine ceseeee 49
11.Tehnilised andmed ...... ceesnes 50
12. Ettevotte HOYER Handel GmbH garantii e 50

1. Ulevaade

0/1 liliti

Mootor (korpus/seade)

Taiteavaga kaas

Uhendusdetail

Segamislabidas

Jadtisendu

K&epidemetega réngas

Véline mahuti

Toitepistikuga toitejuhe (ei ole ndidatud)

VoONOGCURON -~



Tdname usalduse eest!
Onnitleme teid uue jGatisemasina puhul.

Seadme ohutuks kasitsemiseks ja selle vai-
maluste tundmadppimiseks:

¢ lugege see kasutusjuhend enne
seadme esmakordset kasutamist
hoolikalt labi.

e Jargige ennekoike ohutusjuhi-
seid!

¢ Seadet tohib kasutada ainult
kéesolevas kasutusjuhendis kir-
jeldatud viisil.
Hoidke see kasutusjuhend alles.
Kui annate seadme kellelegi
edasi, andke kaasa ka kédesolev
kasutusjuhend. Kasutusjuhend
kuulub toote juurde.

Loodame, et uuest jGatisemasinast on teile
palju rddmu.

Seadmel olevad simbolid
] Simbol viitab sellele, et nii téhista-
Q tud materjalid ei mdjuta toiduainete
maitset ega l6hna.

2. Otstarbekohane
kasutamine

See jadtisemasin on mdeldud jadtise valmis-
tamiseks.

Seade on moeldud koduseks kasutamiseks.
Seadet tohib kasutada ainult siseruumides.
Seda seadet ei tohi kasutada drilistel ees-
markidel.

Ettendhtav vddrkasutus

Varalise kahju HOIATUS!

©® Kévad ja teravad esemed (nt metallist
lusikad) vaivad kahjustada jaétisendu
sisemust. Valmis jadtise eemaldamiseks
kasutage ainult kummikaabitsaid voi
puidust riistu.

3. Ohutusjuhised

Hoiatused
Vajaduse korral kasutatakse selles juhendis
jargmisi hoiatusi.
OHT! Kérge risk: hoiatuse eirami-
A ne voib pdhjustada ohtu elule ja
tervisele.
HOIATUS! Keskmine risk: hoiatuse eirami-
ne vdib pdhjustada vigastusi vai olulist vara-
list kahiju.
ETTEVAATUST: madal risk: hoiatuse eira-
mine vaib pdhjustada kergeid vigastusi vai
varalist kahju.

MARKUS: asjaolud ja isedrasused, mida
tuleks seadme kasitsemisel arvestada.



Juhised ohutuks kasutamiseks

®© Seda seadet véivad kasutada vanemad kui 8-aastased lapsed ning
piiratud fuisiliste, sensoorsete voi vaimsete vdimetega inimesed voi
vastavate kogemusteta ja/vai teadmisteta isikud, kui nende Ule te-
hakse jarelevalvet vai neid on juhendatud véi neile on dpetatud
seadme ohutut kasutamist ja nad on aru saanud sellest tulenevatest
ohtudest.

© Lastel ei ole lubatud seadmega méngida.

© Lapsed ei tohi seadet puhastada ega hooldada, vélja arvatud siis,
kui nad on 8-aastased v&i vanemad ning nende Ule tehakse jarele-
valvet.

®© Hoidke nooremad kui 8-aastased lapsed seadmest ja toitekaablist
eemal.

®© Enne seadme esmakordset kasutamist puhastage kdik toiduainete-
ga kokkupuutuvad osad ja pinnad (vt ,Puhastamine” |k 48).

® Arge hoidke selles seadmes plahvatusohtlikke aineid, nt kergestisit-
tiva propellantgaasiga aerosoolimahuteid.

®© Kui seadme toitejuhe on kahjustatud, peab tootja ohtude valtimiseks
selle asendama tootja vai tema klienditeenindus véi samalaadse kvo-
lifikatsiooniga isik.

®© See seade on mdeldud kasutamiseks koduses majapidamises ja ko-
dumajapidamiste sarnastes rakendustes, naiteks...
... todtajatele méeldud kédkides kauplustes, kontorites ja muudel

aripindadel;

... pollumajanduslikes kaitistes;
... klientide poolt hotellides, motellides ja muudes eluruumides;
... hommikus66giga pansionites.

© Arge valmistage jaatisendus korraga rohkem kui 1000 ml jaatise-
massi.

© Jarelevalve puudumisel ning enne seadme kokkupanekut, lahtivat-
mist v&i puhastamist eemaldage see alati vooluvdrgust.



A Lastele OHTLIK

© Pakkematerjal ei ole m&eldud méngimi-
seks. Arge lubage lastel kilekottidega
mangida. Lambumisoht.

© Veenduge, et lapsed ei saaks toitejuhtme
abil seadet t66pinnalt maha tdmmata.

OHT lemmikloomadele ja
pollumajandusloomadele
ning nende poolt
®© Elektriseadmed vaivad ohustada lem-
mikloomi ning pdllumajandusloomi.
Peale selle véivad ka loomad seadet
kahjustada. Seetdttu hoidke loomi elekt-
riseadmetest eemal.

A Elektrilogi OHT

Kaitske seadet niiskuse, tilkuva vai pritsi-
va vee eest. Elekirild3gi oht.
Arge kasutage seadet ues ega veega fdi-
detud mahutite, nt valamu, léheduses.
Veenduge, et seadme aluspind on kuiv.
Arge votke seadet kasutusele, kui sead-
mel vai toitejuhtmel on nahtavaid kah-
justusi v&i kui seade on eelnevalt maha
kukkunud.
Ohtude valtimiseks arge muutke toodet.
Kui seadme korpusesse satub vedelikke
vai vddrkehi, eemaldage toitepistik
kohe vooluvargust. Enne taaskdivitamist
laske seadet kontrollida.
© Korpust, toitejuhet, laadijat ja toitepisti-
kut ei tohi kasta vette ega muudesse ve-
delikesse.
© Kui seade peaks siiski vette kukkuma,
eemaldage toitepistik kohe vooluvargust
ja alles seejdrel votke seade veest vdlja.
Sel juhul I5petage seadme kasutamine
ja laske seda spetsiaalses téckojas kont-
rollida.
Arge puudutage seadet margade katega.
Uhendage toitepistik ainult nduetekoha-
selt paigaldatud ja kergesti ligipadseta-
vasse pistikupessa, mille pinge vastab
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titbisildile. Pistikupesa peab ka pérast
Uhendamist olema hasti ligipaasetav.

® Veenduge, et teravad servad ega kuu-
mad kohad ei kahjustaks toitejuhet.
Seade ei ole pdrast véljalilitamist voolu-
vorgust taielikult lahti Gthendatud. Lahti-
Uhendamiseks tdmmake toitepistik vélja.

©® Seadme paigaldamisel veenduge, et
toitejuhe ei ole kuskile kinni jaanud ega
muljutud.

© Témmates toitepistikut pistikupesast val-
ja, tdmmake alati pistikust, mitte kunagi
juhtmest.

© Témmake toitepistik pistikupesast vdlja ...
... rikke ilmnemisel,
... kui te seadet ei kasuta,
... enne seadme puhastamist ja
... dikese ajal.

© See seade ei ole mdeldud kasutamiseks
vélise taimeri vai eraldi kaugjuhtimissis-
teemiga.

Puudulikust higieenist
tulenev OHT
© Jadtis on ideaalne salmonelloosi kas-
vulava. Seetdttu tuleb jadtise valmistami-
sel poodrata erilist tahelepanu
higieenile.
©® Peamine salmonella allikas jGatises on
toores muna. Varsked toored munad si-
saldavad sageli véga véikestes kogus-
tes salmonellat. Salmonella vaib aga
pikemaaijalisel hoidmisel ja ebapiisava
jahutuse korral kiiresti paljuneda.
©® Salmonella vaib paljuneda ka etteval-
mistatud jGdtisemassis voi sulatatud |86
tises. Salmonellabakter killmutades ei
sure.
© Jadtise muretuks nautimiseks peate see-
tattu pidama kinni j@rgmistest higieeni-
alastest nduannetest:

- Nargenenud immuunsusega inimeste-
le (nt vaikesed lapsed, eakad vai hai-
ged inimesed) tuleb valida retseptid,
mis ei sisalda toorest muna.
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- Toore munaga j&dtise retseptide jaoks
kasutage alati vérskeid mune ja hoid-
ke neid kilmkapis.

- Jadtise valmistamisel veenduge, et kaik
t66vahendid ja seadmed on taiesti puh-
tad.

Pange ettevalmistatud jGdtisemass kohe
kilmikusse ning drge hoidke seda seal
kauem kui 24 tundi.

- Tarbige valmistatud jadtist kohe. Vars-
kefest koostisosadest valmistatud jadtist
voib sigavkilmas temperatuuril =18 °C
hoida maksimaalselt 1 nadala.

- Sulanud vai sulatatud jaatist ei tohi
kunagi uuesti kilmutada.

Parast jaatise valmistamist puhastage
hoolikalt jadtisemasin ja kdik todva-

hendid.

A VIGASTUSOHT

©

O}

Vigastuste ja seadme kahjustamise vélti-
miseks darge sirutage katt tédtavasse jaa-
tisemasinasse ning hoidke ka juukseid,
riideid ja muid esemeid seadmest ee-
mal.

Arge puudutage killmunud jaétisendud
margade katega.

Varalise kahju HOIATUS

© Jagtisendu peab olema enne sigavkil-

O]
O]

mutamist t&iesti kuiv.

Arge kuumutage jgatisendud ile 40 °C.
Kévad ja teravad esemed (nt metallist
lusikad) vaivad kahjustada jGatisendu
sisemust. Valmis jadtise eemaldamiseks
kasutage ainult kummikaabitsaid voi
puidust riistu.

Kaigepealt lilitage jGatisemasin sisse ja
alles siis lisage ettevalmistatud jGatisese-
gu tootavasse masinasse.

Arge lilitage jadtisemasinat jaétise val-
mistamise ajal vélja ja vuesti sisse. Vas-
tasel juhul kilmub jGatisemass
jaatisendusse kinni ja blokeerib sega-
mislabida.

a4 G
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Arge kunagi asetage seadet kuumade-
le pindadele (nt pliidiplaadid) vi sooju-
sallikate, lahtise tule ldhedale.
Kasutage ainult originaaltarvikuid.
Seade on varustatud libisemiskindlate
silikoonjalgadega. Kuna médbel on
kaetud erinevate lakkide ja plastmater-
jalidega ning seda on téddeldud erine-
vate hooldusvahenditega, ei saa
taielikult valistada, et méned neist aine-
test sisaldavad komponente, mis plast-
jalgu sé6vitavad ja pehmendavad.
Vajadusel asetage seadme alla libise-
miskindel aluskate.

Arge kasutage teravaid ega abrasiiv-
seid puhastustarvikuid.

Puhastage kaiki seadme lisatarvikuid
kasitsi. Segamislabidat 5 ja kaant 3
saab puhastada ka ndudepesumasinas.
Kui jadtisendu korpusest peaks véljuma
vedelikku, siis tuleb jadtisendu utiliseeri-
da. Vedelik ei ole margine, ent see ei
sobi suukaudseks tarvitamiseks.
Seadmel on ilekuumenemiskaitse. See
[Ulitab seadme vdlja, et kaitsta mootorit
ilekuumenemise eest. Sellisel juhul t3m-
make foitepistik vélja ja oodake, kuni
mootor on jahtunud; vahemalt 15 minu-
tit.



4. Tarnekomplekt

mootor 2

kaas 3
jadtisendu 6
rongas 7

véline mahuti 8
segamislabidas 5
thendusdetail 4
kasutusjuhend

N —

5. Enne esmakordset
kasutamist

* Eemaldage kogu pakkematerjal.
Kontrollige, et kdik osad on olemas ja
need ei ole kahjustatud.

* Puhastage seade enne esma-

kordset kasutamist! (vt “Puhastami-

ne” |k 48)

6.

Jadtise valmistamine

6.1 Uldised juhised

Koostisained

()

Kvaliteetse jadtise saavutate ennekdike
kvaliteetsete varskete koostisainete kasu-
tamisel.

Suure rasvasisaldusega piimatooted

(nt vahukoor, toidukoor (créme fraiche),
koor (créme double), mascarpone) taga-
vad kreemisuse ja on maitsekandjad.
Kasutage retseptides, milles suhkrut ei
lahustata, eriti peent suhkrut. Suhkur to-
gab tugevama konsistentsi ja hoiab sa-
mal ajal &ra suurte jGdkristallide tekke.
Kui kasutate sigavkilmutatud puuvilju,
pole vaja neid taiesti iles sulatada.
Naiteks on poolenisti labikilmunud puu-
vilju kergem pireestada.

Alkoholi lisamisel jaab jadatis pehmem.

Valmistamine

Jadtis dnnestub eriti hasti, kui jahutate nii
jadtisendud 6 kui ka ettevalmistatud ja&-
tisemassi enne jddtise valmistamist piisa-
valt.

Valmis jGatis on pehme ja lusikaga vée-
tav. Serveerige kohe. Nii maitseb see
kdige paremini.

Kui jadtis ei ole u 40 minuti mé6dudes
sellise konsistentsiga nagu soovite, pan-
ge see stgavkilma, kuni see saavutab
soovitud konsistentsi.

6.2 24 tundi varem

Jddtisenou kilmutamine
Jaatisendu 6 peab kilmutamisel olema
taiesti kuiv.

1.

Pakkige tihi jadtisendu 6 sigavkilma-
kotti ja sulgege kott, et ei moodustuks

jaad.

Asetage sisse pakitud jddtisendu 6 vé-
hemalt 24 tunniks sigavkilma (-18 °C
voi kilmem).
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3. Vatke jadtisendu 6 sigavkilmast vélja
vahetult enne jadtise valmistamist, et
see oleks vaimalikult kilm.

6.3 4 tundi varem

Jddtisemassi valmistamine

1. Valmistage ja&tisemass vastavalt ret-
septile. Jadtisendus saab korraga val-
mistada kuni 1000 ml jG&tisemassi 6.

2. Pange ettevalmistatud jaatisemass u
4 tunniks kilmkappi.

6.4 Jadtise valmistamine
jddtisemasinaga
MARKUSED

® Esmakordsel kasutamisel vaib tekkida
spetsiifiline 16hn. See on tingitud konst-
ruktsioonist ega ole seadme defekt. Ta-
gage piisav ventilatsioon.

® Pange valmistatud jadtisemass tilaga
anumasse. Nii on seda lihtsam l&bi
kaane 3 taiteava valada.

* Valage ettevalmistatud jadtisemass jad-
tisendusse 6 alles siis, kui jaatisemasin
on kokku pandud ja sisse lilitatud. Vas-
tasel juhul kilmub jaatisemass jadtise-
ndu 6 siseseintele kinni.

* Todtage sujuvalt, et jadtisendu 6 ja jG&-
tisemass ei soojeneks liigselt.

1. Asetage mootor 2 kaanele 3 nii, et see

fikseerub kohale.

Asetage Ghendusdetail 4 mootorisse 2.

Uhendage segamislabidas 5 Ghendus-

detailiga 4.

4. Asetage rdngas 7 vdlimisele mahuti-
le 8. Seejuures asuvad kdepidemed vdli-
se mahuti sivendites.

5. Vatke jadtisendu 6 sigavkilmakotist
vélja ja asetage rdngale 7.

6. Asetage kaas 3 rongale 7 ja keerake
see pdripdeva kinni.

w N
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7. Uhendage toitepistik 9 pistikupessa ja
viige liliti 0/1 1 asendisse 1.

Varalise kahju HOIATUS!

® Arge lilitage jaatisemasinat jadtise val-
mistamise ajal vélja ja vuesti sisse. Vas-
tasel juhul kilmub ja&tisemass
jadtisendusse 6 kinni ja blokeerib sega-

mislabida 5.

8. Nuid valage ettevalmistatud jadtise-
mass tditeava kaudu j@atisendusse 6.

9. Laske jGatisemasinal t66tada, kuni jG&-
tis on soovitud konsistentsiga.

MARKUSED:

¢ Kaane 3 hélpsaks eemaldamiseks haara-
ke sellest madlema kéega vasakult ja pare-
malt kinni ning t3stke siis Ules.

e Kui segamislabidas 5 peaks blokeeru-
ma, léheb mootor vastupidisele kaigu-
le. Seejuures voib kaas 3 pédrata
vastassuunas. Rdnga 7 sivendis jadb
see aga fikseerituks. Teatud tingimustel
peate kaane 3 dravotmiseks keerama
seda pdripdeva.

10. Jaatisemasina véljaltlitamiseks viige ldli-
ti 0/1 1 asendisse O.

11. Témmake toitepistik 9 vdlja.

12. Keerake kaant 3 vastupdeva ja vatke
see dra.

MARKUS: kaane 3 halpsaks eemaldami-
seks haarake sellest mdlema kéega vasakult
ja paremalt kinni ning t3stke siis les.

13. Eemaldage valmis jaatis kummikaabit-
saga vai puulusikaga (ei kuulu tarne-
komplekti).

Valmis jadtis on lusikaga voetav. Vaite
seda kohe nautida vai hoida jadtist vei-
di aega siigavkilmas, kui eelistate tuge-
vamat konsistentsi.



7. Retseptid

MARKUS: Munakollase asemel v&ib kasu-

tada ka koore stabilisaatorit (1 | koore stabi-

lisaatorit 2 munakollase asemel).

Banaanijddtis
® 1 suur kips banaan

200 ml madala rasvasisaldusega piima
100 ml vahukoort (30% rasva)
50 g tuhksuhkrut

Pireesta banaan.
Vahusta vahukoor tugevaks vahuks.

3. Sega banaanipiree koos teiste koosti-
sainetega hasti 1abi ja sega juurde va-
hukoor, kuni mass on homogeenne.

Banaani- ja sojajddtis (vegan)
® 1 suur kips banaan

® pool sidrunit

* 200 ml sojajooki (vanilli)

[ ]

30 g tuhksuhkrut

—_

Pireesta banaan koos sidrunist pressi-
tud mahlaga.

Lisa sojapiim.

Sega banaanipiree feiste koostisaine-
tega hdsti |&bi ja sega seni, kuni mass
on homogeenne.
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Vanillijéétis

¢ 2 munakollast

200 ml madala rasvasisaldusega piima
200 ml vahukoort (30% rasva)

50 g tuhksuhkrut

1-2 pakikest vanillisuhkrut

e o o o

1. Vahusta munakollased tuhksuhkru ja
vanillisuhkruga heledaks vahuks.
Lisa kilm piim.

Vahusta vahukoor tugevaks vahuks.
Lisa jGatisemassile vahukoor ja sega,
kuni mass on homogeenne.

Mo

MARKUS: lisage maitse jérgi puuvilju ning
magustage soovi kohaselt.

Maasikajddtis

2 munakollast

200 ml madala rasvasisaldusega piima
200 ml vahukoort (30% rasva)

70 g tuhksuhkrut

300 g maasikaid

e o o o o

1. Vahusta munakollased tuhksuhkruga

heledaks vahuks.

Lisa kilm piim.

Vahusta vahukoor tugevaks vahuks.

Lisa jaatisemassile vahukoor ja sega,

kuni mass on homogeenne.

5. Pireesta maasikad.

6. Lisa jaatisemassile maasikamoosi ja se-
ga, kuni mass on homogeenne.

Mo

MARKUS: lisage vastavalt maitsele rohkem
véi vahem suhkrut ja puuvilju.
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Sokolaadijéditis

w N

2 munakollast

200 ml madala rasvasisaldusega piima
200 ml vahukoort (30% rasva)

80 g kakaojoogipulbrit

Vahusta munakollased, kakaojoogi pul-

ber ja piim.

Vahusta vahukoor tugevaks vahuks.
Lisa jaatisemassile vahukoor ja sega,
kuni mass on homogeenne.

Sidrunisorbett

1.
2.
3

300 ml vett
120 g suhkrut
2 sidrunit

Pigista sidrunitest mahl vélja.
Vala vesi kastrulisse ja lisa suhkur.

Lase veel segades keema t6usta, et suh-

kur taielikult lahustuks.
Lisa sidrunimahl ja lase segul jahtuda.

8. Puhastamine

A Elektrilagi OHT!

©® Enne seadme puhastamist tdmmake toite-
pistik 9 vdlja.

® Arge kastke mootorit 2 vette.

HOIATUS!

© Arge kasutage teravaid ega abrasiiv-
seid puhastustarvikuid.

1. Témmake segamislabidas 5 ja Ghen-
dusdetail 4 mootorist 2 vdlja.

2. Pilt A: suruge mélemad mootori 2 all
olevad hoidikud kokku ja tdmmake
mootor 2 kaane 3 kiljest dra.

3. Haarake rdnga 7 kdepidemete alt kin-
ni ja tdstke réngas ning jGdtisendu 6
valimisest mahutist 8 vdlja.

Mootori puhastamine
*  Mootori 2 puhastamiseks kasutage ker-
gelt niisutatud pehmet lappi.

oo o0

Jéddtisenou puhastamine

¢ Puhastage jadtisendu 6 alles siis, kui
see on saavutanud toatemperatuuri.

® Peske jGatisendu 6 kuni 40 °C vees 6r-
natoimelise ndudepesuvahendiga.

Muud osad

e Kaiki muid osi peske kdsitsi soojas vees
ja vahese ndudepesuvahendiga. (Sego-
mislabidat 5 ja kaant 3 saab puhasto-
da ka ndudepesumasinas.) Kuivatage
kaik osad hoolikalt éra.



9. Utiliseerimine

Sellele tootele kehtib Euroo-

pa direktiiv 2012/19/EL: L&-

bikriipsutatud ratastel

prigikonteineri simbol t&-

hendab, et toode kogutakse

Euroopa Liidus jaatmekditlu-

se raames eraldi. See kehtib toote ja selle
simboliga tahistatud tarvikute kohta. Nii t&-
histatud tooteid ei tohi utiliseerida koos tava-
lise olmepriigiga, vaid need tuleb viia
taaskasutatavate elektri- ja elektroonikajaat-
mete kogumispunki.

See taaskasutuse simbol tahis-

tab nt vaartuslikku eset vai ma-

terjale. Taaskasutus aitab

viéhendada tooraine kulu ja

koormust keskkonnale. Ja&atme-

kaitluse alast teavet ja Iahima kogumispunkti
asukoha leiate oma linna puhastusteenistuse
lehekdljelt vai kollastelt lehekilgedelt.

Pakend

Kui soovite utiliseerida pakendit, siis pdéra-
ke tahelepanu oma asukohariigi vastavatele
keskkonnaeeskirjadele.

10. Probleemide
lahendamine

Kui teie seade ei t66ta ootuspdraselt, kaige

kdigepealt see kontrollloend labi. Vaib-olla

on tegemist vaid vdikese probleemiga, mille
saate ise lahendada.

/N Elekirils3gi OHT!

® Arge mitte mingil juhul proovige seadet
ise parandada.

jadtisendus 6.

Viaa Voimalikud
9 pohjused / meetmed
Seade ei Kas toitepistik 9 on digesti
t86ta. Uhendatud?
Jadkristallid  |Kuivatage jadtisendu 6

enne stgavkilmutamist hoo-
likalt ara ja pakkige see su-
gavkilmakotti.

Jaatis jook-  |Jadtisemass tduseb tlespoo-
seb Ulaosas  |le. Jargmisel korral valmis-
olevast taitea- |tage vdhem jadtisemassi.
vast vélja.
Jadtis jaab lii-|Kas jaatisendu 6 ja jGdtise-
ga vedel. mass olid piisavalt kil
mad? Jadtisendud 6 tuleb
sigavkilmas jahutada
24 tundi, jaatisemassi kilm-
kapis 4 tundi.
Asetage pooleliolev jaatis
veidikeseks ajaks sigavkil-
ma.
Seade lilitub |Téendoliselt aktiveeriti Gle-
vilja. kuumenemiskaitse. Tomma-

ke toitepistik 9 vélja ja
oodake, kuni mootor 2 on
jahtunud, véhemalt 15 mi-
nutit.




11. Tehnilised andmed

Mudel: SECM 12 C6
Toitepinge: 220-240V ~ 50 Hz
Kaitseklass: Il O]

V&imsus: 12w

Taitekogus: 1000 ml

Kasutatud sumbolid

Kaitseisolatsioon

[l

Gepriifte Sicherheit. —kontrollitud
@ ohutus Seadmed peavad vasta-
tele ja tooteohutuse
(Produkisicherheitsgesetz (Prod-
SG)) seadusele.

ma oldtunnustatud tehnika reegli-

CE margisega avaldab
€ HOYER Handel GmbH, et toode

vastab ELi nduetele.

N

lele, et pakend tuleb keskkonna-
sobralikult utiliseerida.

See simbol juhib tahelepanu sel-

> =y,

Taaskasutatavad materjalid:
papp (v.a lainepapp)

o
C

Vahelduvpinge

l

Simbol tahistab osi, mida vaib

Nl ;
ndudepesumasinas puhastada.

A

Oigus teha tehnilisi muudatusi reserveeritud.

12, Ettevotte
HOYER Handel GmbH

garantii

Hea klient!

Kaesolevale seadmele saate alates ostukuu-
pdevast 3-aastase garantii. Kdesoleva toote
puuduste korral on Teil toote miija suhtes
seadusest tulenevad digused. Neid seadu-
sest tulenevaid diguseid meie jérgnevalt too-
dud garantii ei piira.

Garantiitingimused

Garantii tdhtaeg algab ostukuupdevaga.
Hoidke kassatieki originaali kindlas kohas.
Seda dokumenti on vaja ostu tdendamiseks.
Kui kolme aasta jooksul alates ostukuupde-
vast tekib materjali- vai tootmisviga, remondi-
me vdi asendame — vastavalt meie valikule —
toote Teie jaoks tasuta. Selle garantiiteenuse
eelduseks on, et kolmeaastase téhtaja jooksul
esitatakse defekine seade ja ostutdend (kas-
satiekk) ja lGhidalt kirjeldatakse kirjalikult,
milles puudus seisneb ja mis ajal see tekkis.
Kui defekt on meie garantiiga hélmatud, saa-
te tagasi remonditud v&i uue toote. Toote re-
mondi v3i asendamisega ei alga uus
garantiiperiood.

Garantiiaeg ja seadusest tulene-
vad néudedigused puuduste
korral

Garantiiaeg ei pikene garantii korras pakuta-
va teenuse tottu. See kehtib ka asendatud ja
remonditud detailide kohta. Vaimalikest juba
ostul olemas olevatest kahjustustest ja puudus-
test peab teatama kohe parast lahti pakki-
mist. Pérast garantiiaja méédumist tehtavad
remonttédd on tasulised.

Garantii maht

Seade toodeti jargides rangeid kvaliteedi-
ndudeid ja seda kontrolliti hoolikalt enne tar-
nimist.

Garantii kehtib materjali- v3i tootmisvigadele.



Garantii ei hélma kuluosi, millele
méojub tavapérane kulumine, ja pu-
runevate osade, nt lilitid, akud, val-
gustid véi muud detailid, mis on
valmistatud klaasist, kahjustusi.

Garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on
kahjustatud, seda pole otstarbekohaselt ka-
sutatud ega hooldatud. Toote otstarbekoha-
se kasutamise jaoks peab tapselt jargima

kaiki kasutusjuhendis toodud juhiseid. Kasu-
tusotstarbeid ja tegevusi, mida kasutusjuhen-

dis ei soovitata v&i mille eest hoiatatakse,
peab tingimata véltima.

Toode on m&eldud tksnes eraviisiliseks ja
mitte t&stuslikuks kasutamiseks. Vadra ja
mitteotstarbekohase kasitlemise, toore |5u
rakendamise ja sekkumiste, mida ei ole tei-
nud meie volitatud teeninduskeskus, korral
kaotab garantii kehtivuse.

Menetlus garantiijuhtumi korral
Teie probleemi kiire t65tlemise tagamiseks
jargige jargmiseid juhiseid.
* Hoidke k3igi paringute jaoks k&epdrast
tooteartikli number
IAN: 360839 _2007 a ostu tdendav
kassatiekk.
¢ Tooteaartikli numbri leiate tiibisildilt,

graveeringult, juhendi esilehelt (all vasa-

kul) vi kleebiselt seadme taga- vai alu-
miselt kljelt.

o Kui tekkima peaks talitlushaireid véi muid
puuduseid, vitke esmalt Ghendust jargne-
valt toodud teeninduskeskusega telefoni
voi e-kirja teel.

®  Sel juhul saate lisades ostutdendi (kas-
satdekk) ja markides, millises puudus
seisneb ja kuna see tekkis, defektseks
loetud toote saata Teie jaoks saatekuluta
Teile nimetatud teeninduse aadressile.

Aadressilt www.lidl-service.com saate alla
laadida selle ja paljud teised kasiraamatud,
tootevideod ja paigaldustarkvara.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Selle QRkoodiga jduate otse Lidli teenindus-
lehele (www.lidl-service.com) ja saate toote-

arfikli numbri (IAN) 360839_2007

sisestamise abil avada oma kasutusjuhendi.

] .
ﬂ Teeninduskeskus

(D) Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: hoyer@lidl.ee

IAN: 360839_2007

Ll Tarnija

Poorake tdhelepanu sellele, et jGrgmine aad-
ress ei ole teeninduse aadress.

Vétke esmalt Ghendust nimetatud teenindus-
keskusega.

HOYER Handel GmbH
TaskspristraBBe 3
22761 Hamburg
SAKSAMAA
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1. Parskats

1 0/Isledzis

2 Motora bloks (korpuss/ierice)

3 Vaks ar uzpildes atveri

4 Savienotajs

5 Llapstina

6 Saldéjuma tvertne

7 Gredzens ar rokturiem

8 Argja tvertne

9 Pieslegvads ar kontaktspraudni (nav redzams)



Pateicamies par josu
vzticesanos!

Apsveicam JUs ar jaunas Sald&juma pagata-

vo3anas ierices iegadi!

Lai dro3i apietos ar ierici un iepazitu visas
tas funkcijas, ieverojiet talak sniegtas norda-

des.

¢ Pirms ierices pirmdas lietosanas
reizes uzmanigi izlasiet $o lieto-
Sanas instrukciju.

¢ Noteikti ieverojiet drosibas nora-
dijumus!

¢ lerici drikst izmantot tikai at-
bilstosi Saja lietosanas instrukci-
ja sniegtajai informacijai.

¢ Saglabaijiet so lietoSanas ins-
trukciju.

¢ Ja nododat ierici citai personai,
pievienojiet ari $o lietosanas ins-
trukciju. LietoSanas instrukcija ir
ierices sastavdala.

Veélam Jums git daudz prieka darba ar jau-
no Saldéjuma pagatavo3anas iericil

Simboli uz ierices
l] Sis simbols norada, ka izmantotie
materiali nemaina ne partikas pro-

duktu garsu, ne aromatu.

2. Paredzeétais lietojums

Si sald&juma pagatavo3anas ierice ir pare-
dzéta saldéjuma pagatavoianai.

lerice ir paredzéta privatai lietodanai maij-

saimnieciba. lerici drikst lietot tikai iek3tel-

pas.

lerici nedrikst lietot komercialiem mérkiem.

Paredzama nepareiza lietosana

BRIDINAJUMS par mantisku kaitéju-

mu!

© Cieti un asi priekimeti (pieméram, meta-
la karote) var sabojat saldéjuma tvert-
nes iek3pusi. Gatava sald&juma
iznem3anai izmantojiet tikai gumijas
skrapi vai koka piederumus.

3. Drosibas noradijumi
Bridinajumi
Vajadzibas gadijuma lieto$anas instrukcija

tiek izmantoti talak noraditie bridingjumi.

é BRIESMAS! Liels risks: bridinaju-

ma neievérosana var apdraudet
dzivibu.

BRIDINAJUMS! Vidaji liels risks: briding-

juma neievérosana var izraisit traumas vai

nopietnu mantisku kaitgjumu.

UZMANIBU: neliels risks: bridingjuma ne-

ievérodana var izraisit nelielas traumas vai

mantisku kaitgjumu.

PIEZIME: apstakli, kas janem véra, darbo-

joties ar ierici.



Drosas lietosanas noradijumi

®© So ierici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma un personas ar sama-
zinatam fiziskam, sensoram vai garigdm sp&jam vai pieredzes un/
vai zin@$anu trokumu, ja tas tiek uzraudzitas vai instruétas par dro-
$u ierices lietoSanu un apzinds iesp&jamos riskus.

© Beérni nedrikst speleties ar ierici.

® Bérni nedrikst firit ierici vai veikt apkopi lietotaja limeni, ja vien vini
nav vecaki par 8 gadiem un netiek uzraudziti.

®© Janodrosina, lai bérni, kas jaunaki par 8 gadiem, atrastos dro$a
attaluma no iekartas un tas elektribas vada.

®© Pirms pirmds lieto§anas reizes nomazgajiet visas ierices dalas un
virsmas, kas nonak saskaré ar partiku (skafit “Tirisana” 61. lpp.).

® Neuzglabagjiet 3aja iericé eksplozivas vielas, pieméram, aerosola
baloninus ar uzliesmojo3u gazi.

® Ja ierices pieslégvads ir bojats, laujiet raZotajam vai vina klientu ap-
kalpo$anas dienestam, vai personai ar lidzigu kvalifikaciju nomainit
vadu, lai izvairitos no apdraudéjuma.

® lerice ir paredzéta lieto§anai majsaimnieciba vai tam lidziga vei-
da, pieméram...
... darbinieku virtuvés veikalos, birojos un citas darbavietu virtu-

VEs;

... lauksaimniecibas Tpadumos;
... klienti viesnicas, motelos un citas dzivojamas telpas;
... pansijas.

® Saldéjuma tvertné negatavojiet vairak ka 1000 ml sald&juma viena
reize.

® Ja ierice tiek atstata bez uzraudzibas, ka ari pirms ierices demonte-
Sanas vai firidanas, ta ir jdatvieno no elekiribas tikla.



A BRIESMAS bérniem

© lepakojuma materials nav nekada rotal-
lieta. Berni nedrikst spéleties ar plastma-
sas maisiniem. Pastav nosmaksanas
risks.

© Parliecinieties, lai bérni nevar paraut
pieslégvadu un ta noraut ierici no dar-
ba virsmas.

BRIESMAS majdzivniekiem

A un majlopiem

© Elektroierices var apdraudét majdzivnie-
kus un majlopus. Turklat dzivnieki var
ari sabojat ierici. Tapéc vienmér sargd-
jiet elektroierices no dzivniekiem.

BRIESMAS, ko rada
A elektriskas stravas
trieciens

© Sargaijiet ierici no mitruma, ka ari udens
pilém vai 3lakatam. Pastav elektrotrie-
ciena risks.

© Nelietojiet ierici briva daba un ar tdeni
piepilditu tvertnu, pieméram, izlietnu, tuvu-
ma.

® Nodrosiniet, lai pamatne zem iekartas
butu sausa.

© Nelietojiet ierici, ja iericei vai pie-
slegvadam ir acimredzami bojajumi vai
ierice ieprieks ir nokritusi zemé.

© Lai izvairitos no apdraudéjuma, nepar-
veidojiet ierici.

© Ja ierices korpusa ir iekluvis 3kidrums
vai sveskermeni, nekavéjoties atvieno-
jiet kontaktspraudni no stravas. Pirms at-
kartotas ieslegsanas lieciet parbaudit
ierici.

® Korpusu, pieslégvadu un kontaktspraud-
ni nedrikst iegremdét ddenT vai citos
$kidrumos.

© Jaierice tomér iekrit tdeni, nekavéjoties
atvienojiet tikla spraudni un tikai péc
tam iznemiet no Udens ierici. Sada go-
dijuma neturpiniet lietot ierici, bet gan
lieciet to parbaudit speciala darbnica.

Neaiztieciet ierici ar mitram rokam.
levietojiet fikla spraudni tikai pareizi in-
staléta un érti pieejama kontaktligzda,
kuras spriegums atbilst datu plaksnite
noraditajam spriegumam. Kontakiligz-
dai jabat viegli pieejamai ari péc savie-
nojuma izveidosanas.

© Uzmaniet, lai pieslegvadu nesaboja
asas malas vai karstas virsmas.

@ lerice, ari tad, kad ta ir izslegta, nav pil-
niba atslegta no elektribas tikla. Lai ot
vienotu ierici no elektribas tikla, ir
jaizrauj kontaktspraudnis.

® Uzmanieties, lai ierices uzstadidanas
laika pieslegvads netiktu iespiléts vai so-
spiests.

© Lai atvienotu kontaktspraudni no kon-
taktligzdas, vienmér satveriet pau kon-
taktspraudni, nevis velciet aiz kabela.

© Atvienoijiet tikla spraudni no kontaktligz-
dos ...

... ja rodas darbibas traucéjumi;
... kad ierice netiek lietota;

... pirms ierices tirisanas;

... negaisa laika.

©® lekarta nav paredzéta lietosanai kopa

ar aréju taimeri vai atsevidku attalas vo-

dibas sistému.

(ONO}

RISKS nepietiekamas
higienas del
©® Saldéjums ir idedla, labveliga vide sal-
monellai. Tade|, gatavojot saldgjumu,
ipasdi nepiecie$ams ievérot higiénas pro-
sibas.
©® Galvenais salmonellas avots saldejuma
ir jelas olas. Svaigas jélas olas biezi sa-
tur salmonellu loti nelield daudzuma.
Tadu ilgaka uzglabasanas perioda vai
nepietiekami tas atdzesgjot salmonella
var strauji savairoties.
©® Ari sagatavotaja saldéjuma masa vai
atkususa saldéjuma var savairoties sal-
monella. Aukstumapstrades procesa sal-
monella neiet boja.
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© Tadgjadi, lai bauditu nevainojamu sal-

dgjumu, obligati ievérojiet sekojosus hi-

gienas ieteikumus:

- Cilvékiem ar pazeminatu aizsargspé-
ju (piem., maziem bérniem, vecakiem
cilvekiem vai slimniekiem) izmanto-
jiet saldéjuma receptes, kas nesatur
ielas olas.

- Gatavojot sald&jumu ar jglam olam,
vienmér izmantojiet svaigas olas, ku-
ras ir glabatas ledusskapr.

- Saldéjuma pagatavoianas laika uzma-
niet, lai visi piederumi bitu pilniba firi.

- Sagatavoto saldéjuma masu nekavéjo-
ties lieciet ledusskapt un neuzglabaiiet
to ilgak par 24 stundam.

Kad saldgjums gatavs, baudiet to neko-
véjoties. Sald&jumu no svaigdm sastav-
dalam varat uzglabat saldétava —18 °C
ne ilgak ka 1 ned&lu.

Pakusu3u vai izkusu$u sald&jumu ne-

kada gadijuma nedrikst atkartoti sa-

saldét.

Péc sald&juma pagatavoianas ripigi
nofiriet saldéjuma pagatavoianas ie-
rici un visus darbarikus.

A RISKS SAVAINOTIES

O}

O}

Lai izvairitos no savaino3anas un ierices
bojajumiem, nelieciet rokas ieslégta sal-
d&juma pagatavoianas iericé, tapat tu-
riet droda attaluma matus, apgérbu un
citus priekdmetus.

Nepieskarieties atdzesétajai saldgjuma
tvertnei ar mitram rokam.

BRIDINAJUMS par mantisku

kaitejumu

©® Saldéjuma tvertnei pirms sasaldésanas
jabdt pilniba sausai.

© Nesildiet saldéjuma tvertni vairak par
40 °C.

©® Cieti un asi priek3meti (pieméram, meta-

la karote) var sabojat saldéjuma tvert-
nes iekdpusi. Gatava saldéjuma
iznem3anai izmantojiet tikai gumijas
skrapi vai koka piederumus.
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Vispirms ieslédziet sald&juma pagatavo-
$anas ierici un tikai péc tam lieciet sa-
gatavoto saldéjuma masu ieslégta
ierice.

Saldéjuma pagatavoianas laika neiz-
sledziet un atkartoti neieslédziet ierici.
Preteja gadijuma saldgjuma masa pie-
sals pie sald&juma tvertnes un noblokés
[Gpstinu.

Nekad nenovietojiet ierici uz karstam
virsmam (pieméram, plits), ka art karstu-
ma avotu vai atklatas uguns tuvuma.
Izmantojiet tikai origindlos ierices piede-
rumus.

lerice ir aprikota ar neslido$am silikona
kajinam. Ta ka mebeles ir parklatas ar
dazada veida krasam un plastmasu un
tadejadi virsmas tiek koptas ar atskiri-
giem kopsanas lidzekliem, nevar pilni-
ba izslegt, ka dazas no §im vielam satur
komponentus, kuri var bojat un izdkidi-
nat silikona kajinas. Ja nepiecie3ams,
zem ierices novietojiet neslido3u palikt-
ni.

Nelietojiet kodigus vai abrazivus tirisa-
nas lidzek|us.

Visas ierices sastavdalas tiriet manuali.
Lapstinu 5 un vaku 3 var mazgat ari
trauku masing.

Ja no sald&juma tvertnes korpusa izpldst
skidrums, saldéjuma tvertne jautilize.
Sis skidrums nav indigs, fomér tas nav
piemérots lietodanai partika.

lerice ir nodro3indta ar parkarsanas aiz-
sardzibu. Lai pasargatu motoru no par-
karanas, 3i funkcija izsledz ierici. Tada
gadijuma atvienojiet kontaktspraudni no
stravas un nogaidiet, lidz motors ir at-
dzisis, vismaz 15 minutes.



4. Komplektacija

_— e o

motora bloks 2
vaks 3

saldéjuma tvertne 6
gredzens 7

aréja tvertne 8
|Gpstina 5
savienotajs 4
lietodanas instrukcija

5. Pirms pirmas

lietosanas reizes

Nonemiet visu iepakojuma materiglu.
Parliecinieties, ka visas detalas ir piega-
datas un nav bojatas.

Pirms pirmas lietosanas reizes
notiriet ierici! (skafit “Tirao-

na” 61. lpp.)

6. Saldejuma

pagatavosana

6.1 Visparigi noradijumi

Sastavdalas

Augstu saldgjuma kvalitati var iegit iz-
mantojot augstverfigas, svaigas sastavda-
las.

Piena produkti ar augstu tauku saturu
(piem., putukrgjums, kr&jums, mascarpo-
ne) nodro3ina krémigumu un ir par pa-
matu garsai.

Receptes, kuras cukurs netiek izgkidi-
nats, izmantojiet pasi smalku cukuru.
Cukurs nodrosina stingraku konsistenci
un vienlaikus novers lielu saldéjuma kris-
talu veido3anos.

Ja izmantojat saldétus auglus, tos neva-
jag pilniba atkausét. Dalgji atkausétus
auglus ir vieglak sablendat.

Pievienojot alkoholu, saldgjums k|ust
mikstaks.

Pagatavosana

Saldéjums izdosies 1pasi labi, ja pirms
sald&juma gatavoianas kartigi atdzesé-
siet gan saldéjuma tvertni 6, gan sagata-
voto saldéjuma masu.

Gatavais saldéjums ir miksts un viegli
panemams ar karoti. Pasniedziet neka-
véjoties. Ta tas garo vislabak.

Ja péc apm. 40 minitém saldgjums nav
ieguvis vélamo stingribu, ielieciet fo sal-
detava, lai iegitu vajadzigo stingribu.



6.2 24 stundas ieprieks

Sasalde saldejuma tvertni
Sald&juma tvertnei 6 pirms sasaldésanas ja-
bt pilniba sausai.

1. levietojiet sald&juma tvertni 6 sald&so-
nas maisind un aizveriet to 1@, lai ne-
veidotos ledus noseédumi.

2. lesainoto saldgjuma tvertni ievietojiet 6
saldétava vismaz uz 24 stundam
(=18 °C vai zemaka temperatira).

3. Sald&juma tvertni no saldétavas 6 iz-
nemiet tikai tiedi pirms saldéjuma gata-
vosanas, lai tvertne butu péc iespéjas
aukstaka.

6.3 4 stundas ieprieks

Sagatavo saldejuma masu

1. Pagatavojiet saldéjuma masu péc re-
ceptes. Sald&juma tveriné 6 viena rei-
z& var pagatavot [idz 1000 ml
saldéjuma masas.

2. lelieciet sagatavoto saldéjuma masu uz
apm. 4 stundam ledusskapi.

6.4 Saldejuma

pagatavosana ierice

PIEZIME:

Mo

Pirmaija lietodanas reizé var veidoties
aromats. Tas ir saistits ar konstrukciju un
nav ierices bojajums. Nodrosiniet pie-
tiekamu ventilaciju.

Lieciet gatavoto saldgjuma masu trauka
ar snipiti. Tadgjadi to bis vieglak ieliet
vaka 3 uzpildes atverg.

Gatavoto saldéjuma masu lejiet saldgju-
ma tvertné 6 tikai tad, kad saldgjuma
pagatavo$anas ierice ir uzstadita un ie-
slegta. Pretéja gadijuma saldéjuma
masa piesals pie saldéjuma tvertnes 6
iekdejam sieninam.

Stradaijiet atri, lai saldéjuma tverine 6
un saldéjuma masa sasiltu iesp&jami
mazak.

Uzlieciet motora bloku 2 uz vaka 3 tg,
lai tas nofiksgjas.

lestipriniet savienotaju 4 motora bloka 2.
lestipriniet [apstinu 5 savienotaja 4.
Novietojiet gredzenu 7Zuz aréjas tvert-
nes 8. Rokturi ievietojas aréjds tvertnes
padzilingjumos.

Iznemiet saldéjuma tvertni 6 no saldé-
$anas maisina un uzlieciet uz gredze-
na7.

Uzlieciet vaku 3 uz gredzena 7 un no-
sledziet, pagriezot pulkstena raditaju
virziena.

lespraudiet kontaktspraudni 9 kontakt-
ligzda un noregulgjiet 0/1 sledzi 1 uz 1.

BRIDINAJUMS par mantisku
kaitejumu!
® Saldéjuma pagatavoianas laika neiz-

sledziet un atkartoti neieslédziet ierici.

Pretéja gadijuma saldéjuma masa pie-

sals pie sald&juma tvertnes 6 un noblo-
kés lapstinu 5.



8. Tagad pa iepildes atveri ielejiet sagata-

voto saldéjuma masu saldéjuma tver-
tne 6.

9. lavujiet saldé&juma pagatavoianas ieri-
cei darboties, lidz saldgjums ir ieguvis
vélamo konsistenci.

PIEZIME: Ja p&c apm. 40 minGtém salda-
jums nav ieguvis vélamo stingribu, ielieciet
to saldétava, lai iegiitu vajadzigo stingribu.

10. Noreguléjiet 0/1 sledzi 1 uz 0, lai iz
slegtu sald&juma pagatavosanas ierici

11. Izraujiet kontaktspraudni 9.

12. Pagrieziet vaku 3 pulkstena raditajam
pretéja virzienad un nonemiet to.

PIEZIME:

* Lai vieglak nonemtu vaku 3, satveriet to
ar abam rokdm no kreisas un labas puses
un tad paceliet fo.

* Jalapstina 5 tiek noblokéta, motors
darbojas atpakalgaita. Vaks 3 var pa-
griezties pret€ja virziena. Tomér tas pa-
liek fiksets gredzena 7 gropé. Lai
nonemtu, vaks 3, iesp&jams, bus ja-
griez pulkstepraditaja virziena.

13. Iznemiet gatavo saldéjumu ar gumijas

skrapi vai koka karoti (komplekidcija
nav ieklauti).
Gatavais saldéjums ir viegli panemams
ar karoti. JUs varat to baudit uzreiz vai
ari, ja dodat prieksroku stingrakai kon-
sistencei, ievietojiet saldéjumu uz kadu
bridi saldétava.

7. Receptes

PIEZIME: Olu dzeltenumus var aizstat, iz-
mantojot kréjuma stabilizatoru (1 téjkarote
kréjuma stabilizatora vz 2 olu dzeltenu-
miem).

Bananu saldéjums
1 liels, gatavs banans
200 ml piena ar zemu tauku saturu

e 100 ml salda kréjuma (30% tauku)
e 50 g podercukura
1. Sablendgjiet bananu.

2. Saputojiet saldo kréjumu stingras pu-
tas.

3. Pievienojiet bananu masu pargjam so-
stavdalam un samaisiet ar putukréjumu,
[idz ir iegUta viendabiga masa.

Bananu - sojas saldéjums
(veganu)

¢ 1 liels, gatavs banans

® puse citrona

e 200 ml sojas dzériena (vanilas)
¢ 30 g pudercukura

1. Sablendgjiet bananu kopa ar sulu, kas
izspiesta no citrona.

2. Pievienojiet sojas pienu.

3. Pievienojiet bananu masu pargjam so-
stavdalam un maisiet, lidz ir iegita
viendabiga masa.



Vanilas saldejums

® 2 olu dzeltenumi

200 ml piena ar zemu tauku saturu
200 ml salda krgjuma (30% tauku)
50 g pudercukura

1-2 pacinas vanilas cukura

1. Saputojiet olu dzeltenumus, pudercuku-

ru un vanilas cukury, lidz masa klust

gaisa.

Pievienojiet aukstu pienu.

Saputojiet saldo krgjumu stingras pu-

tas.

4. Pievienojiet putukréjumu masai un mai-
siet, [idz ir iegita viendabiga masa.

@

PIEZIME: P&c véle3anas varat pievienot
auglus un saldinat tos péc garias.

Zemenvu saldejums

* 2 olu dzeltenumi

200 ml piena ar zemu tauku saturu
200 ml salda krgjuma (30% tauku)
70 g pudercukura

300 g zemenu

1. Saputojiet olu dzeltenumus un podercu-

kuru, lidz masa klust gaida.

Pievienojiet aukstu pienu.

Saputojiet saldo krgjumu stingras pu-

tas.

4. Pievienojiet putukréjumu masai un mai-
siet, [idz ir iegUta viendabiga masa.

5. Sablendgjiet zemenes.

6. Pievienojiet zemenes masai un mai-
siet, [idz ir iegita viendabiga masa.

W

PIEZIME: P&c garas varat pievienot vairak
vai mazak cukuru un ogas.

Sokolades saldéjums

e o o

2 olu dzeltenumi

200 ml piena ar zemu tauku saturu
200 ml salda krgjuma (30% tauku)
80 g kakao pulvera

Saputojiet olu dzeltenumus, kakao pul-
veri un pienu.

Saputojiet saldo krgjumu stingras pu-
tas.

Pievienojiet putukréjumu masai un mai-
siet, lidz ir iegUta viendabiga masa.

Citronu sorberts

()

[ )

J—

300 ml Gdens
120 g cukura
2 citroni

Izspiediet citronus.

lelejiet udeni katla un pievienojiet cuku-
ru.

Nepartraukti maisot ddeni uzvariet, lai

cukurs pilniba iz3kist.

Pievienoijiet citrona sulu un laujiet mai-

sljumam atdzist.



8. Tirisana

BRIESMAS, ko rada elektris-
kas stravas trieciens!
© Alvienojiet kontaktspraudni 9 no kontakt
ligzdas, pirms sakat firit ierici.
® Motora bloku 2 nedrikst iegremdét Gde-
ni.
BRIDINAJUMS!
©® Nelietojiet kodigus vai abrazivus tiria-
nas lidzek]us.

1. Nonemiet lapstinu 5 un savienotaju 4
no motora bloka 2.

2. A attéls: Saspiediet kopa abus turéta-
jus zem motora bloka 2 un nopemiet
motora bloku 2 no vaka 3.

3. Satveriet apakia gredzena rokturus 7
un izceliet gredzenu un saldéjuma
tvertni 6 no aréjas tvertnes 8.

Motora bloka tirisana
* Lai nofiritu motora bloku 2, izmantojiet
viegli samitrinatu mikstu dranu.

Saldéjuma tvertnes tirisana

e Tiriet saldéjuma tvertni 6 tikai tad, kad
ta sasilusi lidz istabas temperatirai.

*  Mazgdgijiet saldéjuma tverini 6 ar Gdeni,
kura temperatura neparsniedz 40 °C,
un maigu mazgaianas lidzekli.

Citas detalas

* Visas paréjas ierices detalas nomazgaijiet
manuali, izmantojot siltu Gdeni un ne-
daudz mazgaianas lidzekla. (Lapsti-
nu 5 un vaku 3 var mazgat ari travku
masing.) Karfigi nozavejiet visas detalas.

9. Utilizacija

Uz 30 produktu attiecas Eiro-

pas Savienibas direkfiva

2012/19/ES. Simbols, kura

attélots nosvitrots atkritumu

konteiners ar riteniem, nozi-

mé, ka produkta utilizacija

Eiropas Savieniba javeic atkritumu dalitas
vaksanas ietvaros. Tas attiecas gan vz pro-
duktu, gan uz visiem ar $o simbolu apzimé-
tajiem piederumiem. Apzimétos produktus
nedrikst utilizét parastajos sadzives atkritu-
mos, tie janodod parstradei elekirisko un
elektronisko iekartu savaksanas vieta.

Si parstrades simbola marké-

jums nozimé, ka attiecigais

priekdmets vai materidla dalas

ir derigas regenerdcijai. Otr-

reizéja parstrade palidz sama-

zindt izejvielu patérinu un mazingt ietekmi
uz vidi. Informaciju par utilizaciju un tuva-
kas atkritumu savak3anas vietas atradanas
vietu JUs varat uzzinat, pieméram, sava pil-
setas atkritumu apsaimnieko3anas iestade
vai uznémumu kataloga.

lepakojums

Ja velaties utilizet iepakojumu, ievérojiet sa-
vas valsts attiecigas vides aizsardzibas pra-
sibas.



10. Problemu noveéersana

Ja rodas ierices darbibas traucgjumi, vis-
pirms izskatiet 3o kontrolsarakstu. Varbat ra-
dusies tikai maza probléma, ko varat novérst
saviem spékiem.

BRIESMAS, ko rada elektris-
kas stravas trieciens!
© Nekada gadijuma nemeginiet patvaligi

11. Tehniskie dati

Modelis:

SECM 12 C6

Tikla spriegums: 220240V ~ 50 Hz

Aizsardzibas klase: |II [O]

Jauda:

12W

Uzpildes tilpums: ~ [1000 ml

labot ierici.
Izmantotie simboli
— lespéjamie céloni Aizsargizolacija
Kloda esp&jamie célon / I:l g I
; noveériana
lerice Vai kontaktspraudnis 9 ir Parbaudita drosiba. lekartam ir
Funkcija iestiprindts pareizi® jdatbilst visparpienemtajam tehni-

Ledus kristali |Pirms saldé$anas saldéjuma
vz saldéju-  |tvertni 6 pilniba nozavéjiet
ma tvertnes 6|un ielieciet to saldé3anas

maisina.

kas dro3ibas prasibam un Vacijas
Produktu dro3ibas likumam
(ProdSG).

Augspusé pa |Saldéjuma masa spiezas uz
uzpildes atve-|augsu. Nakamaija reizé lie-
ri tek ara sal- |ciet mazak saldéjuma ma-
déjums. sas.

N
m

Ar CE zimi HOYER Handel GmbH
deklarg atbilstibu ES prasibam.

Saldéjums  |Vai saldéjuma tvertne 6 un
paliek parak |saldéjuma masa bija pietie-
8kidrs. kosi auksta? Saldgjuma

va 24 stundas, saldéjuma
masa jadzesé ledusskapi

4 stundas.

Sasaldgjiet negatavo saldé-
jumu, paturot to kadu bridi
saldétava.

tvertne 6 jdatdzesé saldéta-

Sis simbols atgadina, ka iepako-
jums ir jautilize videi draudziga
veida.

Atkartoti lietojamie materiali: kar-
tons (iznemot gofréto kartonu)

Mainspriegums

%’» Lil> Y,

al

lerice izsle-  |Acimredzot ir aktivizéta
dzas. parkar$anas aizsardziba.
Atvienoijiet kontaktspraud-
ni 9 un nogaidiet, lidz mo-
tora bloks 2 ir atdzisis -
vismaz 15 minites.

Ar simbolu apzimétas dalas, ku-
ras var mazgdat trauku masing.

lesp&jamas tehniskas izmainas.




12. HOYER Handel GmbH
garantija

Cienijamais klient,

Sai iericei tiek pieskirta 3 gadu garantija,

sakot no tas iegades datuma. Defekfivas

preces gadijuma jums ir likumigas tiesibas

vérsties pie preces pardevéja. Musu talak

aplukota garantija neierobezo §is likumigas

tiesibas.

Garantijas noteikumi

Garantija stajas speka preces iegades die-
nd. Lidzu, saglabdiiet origindlo pirkuma ce-
ku. Sis dokuments kalpo ka pirkuma
pieradijums.

Ja tris gadu laika no preces iegades briza
atklajas tas materiala vai razo3anas defekts,
més péc saviem ieskatiem bez maksas sala-
bosim vai nomainisim 3o preci. Sis garanti-
jas pakalpojums paredz, ka tris gadu laika
jauzrada bojata ierice un pirkuma aplieci-
najums (pirkuma &eks), ka ari isuma rakstiski
janorada, kur un kad radies bojajums.

Ja misu garantija sedz defekta novérsanu,
sanemsiet atpakal salabotu vai jaunu preci.
Lidz ar preces salabosanu vai nomainu ne-
tiek piemérots jauns garantijas periods.

Garantijas periods un likumigas
prasibas

Garantija neparedz garantijas perioda pa-
garinasanu. Tas attiecas arf uz nomainitam
un labotam dalam. Par visiem bojajumiem
un defektiem, kas pastav preces iegades bri-
di, jGzino uzreiz péc preces izpako3anas.
Pé&c garantijas perioda beigam remonti tiek
veikti par maksu.

Garantijas segums

lerice ir izgatavota atbilstosi stingram kvali-
tates vadlinijam un ropigi parbaudita pirms
izsUtisanas.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materia-
lu un razo3anas defektiem.

Garantija neattiecas uz dilstosam
dalam, kas paklautas normalam
nolietojumam, ka ari uz trauslam
dalam, piemeram, slédziem, aku-
mulatoriem, lampam vai citam da-
lam, kas izgatavotas no stikla.

Si garantija tiek anuléta, ja prece ir tikusi so-
bojata, ka ari nepareizi lietota vai uzturéta.
Lai pareizi izmantotu ierici, ir precizi jaieve-
ro lieto3anas instrukcija sniegtie noradijumi.
Noteikti jgizvairas no tadu darbibu veikic-
nas, kas lietosanas instrukcija nav ieteiktas
vai par kuram ir izteikti bridinajumi.

Prece paredzéta tikai privatai nevis komerci-
dlai lietoanai. Nepareizas un neatbilstodas
izmanto3anas, speka pielietodanas vai ta-
das iejaukianas gadijuma, kas netiek veikta
mosu pilnvarotaja servisa centra, garantija
tiek anuléta.

Garantijas noformésana

Lai jsu pieprasijums tiktu atri apstradats, ie-

vérojiet talak sniegtos noradijumus.

¢ LGdzu, saglabaijiet artikula numuru
IAN: 360839_2007, ki ari pirkuma
ek, kas kalpo ka pirkuma pieradijums.

¢ Artikula numuru atradisiet uz datu plak-
snites, gravéjuma, instrukcijas titullapa
(zemak pa kreisi) vai ka uzlimi ierices
aizmuguré vai apakidala.

* Ja rodas funkciju traucéjumi vai citas klo-
mes, vispirms pa talruni vai e-pasta
sazinieties ar talak noradito servisa cen-
tru.

® P&c tam par defekfivu atzito preci varat
bez maksas nosufit uz noradito servisa
centra adresi, pievienojot pirkuma aplie-
cinajumu (&eku) un informaciju par
defektu un ta raanas bridi.



Vietné www.lidl-service.com varat lejupiela-
deét 30 un citas rokasgramatas, preéu video-
klipus un instalacijas programmaturu.

EFRE
5
[=]
www.lidI-service.com

Noskengjot 30 kvadratkodu, nondksiet uz-
reiz Lid| servisa lapa
(www.lidlservice.com), kur, ievadot preces

artikula numuru (IAN) 360839_2007, vo-

rat atvért attiecigo lietodanas instrukciju.

Servisa centrs

@ serviss Latvija
Talr.: 80005808

E-pasts: hoyer@lidl.lv

IAN: 360839_2007

AEE Piegadatajs

Ludzam pemt véra, ka 3§ adrese nav
pakalpojuma sniegsanas adrese.
Vispirms sazinieties ar minéto servisa cen-
tru.

HOYER Handel GmbH
Taskdpristrafie 3
22761 Hamburg
VACIJA
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Ubersicht

0/1-Schalter

Motoreinheit (Gehause/Gerat)

Deckel mit Einfillsffnung
Verbindungsstick

Rihrschaufel

Eisbehalter

Ring mit Griffen

AuBenbehdlter

Netzkabel mit Netzstecker (nicht sichtbar)
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Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen
Eiscrememaschine.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen
die Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

e Bewabhren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen Eiscrememaschine!

Symbole am Gerdt
llj Das Symbol gibt an, dass so ausge-
Qf zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdndern.

2, Bestimmungsgemdfler
Gebrauch

Diese Eiscrememaschine ist zum Zubereiten
von Speiseeis vorgesehen.

Das Gerét ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenréumen
benutzt werden.

Dieses Gerdat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

©® Harte und spitze Gegensténde (wie
z. B. Metalllsffel) kdnnen die Innensei-
ten des Eisbehdlters beschadigen.
Benutzen Sie ausschlieBlich Gum-
mischaber oder Holzutensilien zum Ent-
nehmen des fertigen Eises.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warnhin-
weise in dieser Bedienungsanleitung verwen-
det:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschdden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerdt beachtet
werden sollten.



Anweisungen fir den sicheren Betrieb
© Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauches
des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
®© Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
® Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre
oder dlter und werden beaufsichtigt.
®© Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
® Reinigen Sie alle Teile und Flachen, die mit Lebensmitteln in Verbin-
dung kommen, vor dem ersten Gebrauch (siehe “Reinigen” auf
Seite 75).
®© Lagern Sie in diesem Gerat keine explosionsfahigen Stoffe, wie
z. B. Aerosolbehdlter mit brennbarem Treibgas.
® Wenn das Netzkabel dieses Gerdtes beschadigt wird, muss es durch
den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qualifi-
zierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.
© Dieses Gerdt ist dazu bestimmt, im Haushalt und in haushaltsahnli-
chen Anwendungen verwendet zu werden, wie beispielsweise ...
.. in Kichen fir Mitarbeiter in Ladden, Biros und anderen ge-
werblichen Bereichen;
..in landwirtschaftlichen Anwesen;
.. von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
.in FrUhstickspensionen.
® Verarbeiten Sie nicht mehr als 1000 ml Eismasse auf einmal im Eis-
behdalter.
© Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu frennen.
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A GEFAHR fiir Kinder

©®

O}

O}

Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

Achten Sie darauf, dass Kinder das Ge-

rat nicht am Netzkabel von der Arbeits-
flache ziehen kénnen.

GEFAHR fir und durch

Haus- und Nutztiere
Von Elektrogerdten kénnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen
Schaden am Gerdt verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogerdten fern.

GEFAHR durch
Stromschlag
Schiitzen Sie das Gerat vor Feuchtig-
keit, Tropf- oder Spritzwasser: Es besteht
die Gefahr eines elekirischen Schlages.
Benutzen Sie das Gerdt nicht im Freien

und nicht in der Néhe von mit Wasser ge-

filllen Behdltern, wie z. B. Spilbecken.
Achten Sie darauf, dass die Unterlage
unter dem Gerdt trocken ist.

Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
wenn das Gerdt oder das Netzkabel
sichtbare Schaden aufweist oder wenn
das Gerdt zuvor fallen gelassen wurde.
Um Geféhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verénderungen am Arti-
kel vor.

Sollten Flissigkeiten oder Fremdkérper
in das Gehduse des Gerdtes gelangen,
sofort den Netzstecker ziehen. Vor einer

erneuten Inbetriebnahme das Gerat pri-

fen lassen.

Das Gehduse, das Netzkabel und der

Netzstecker diirfen nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten getaucht werden.

Sollte das Gerdat doch einmal ins Was-
ser gefallen sein, ziehen Sie sofort den

Netzstecker und nehmen Sie erst da-
nach das Gerat heraus. Benutzen Sie
das Gerdt in diesem Fall nicht mehr,
sondern lassen Sie es von einer Fach-
werkstatt Gberprifen.

Beriihren Sie das Gerdt nicht mit nassen
Handen.

SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemdf installierte, gut zu-
gangliche Steckdose an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieBen weiterhin gut zu-
ganglich sein.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht durch scharfe Kanten oder heif3e
Stellen beschadigt werden kann.

Das Gerdt ist auch nach dem Ausschalten
nicht vollstandig vom Netz getrennt. Um
dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.
Achten Sie beim Aufstellen des Gerdtes
darauf, dass das Netzkabel nicht einge-
klemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ...

... wenn eine Stérung aufritt,

... wenn Sie das Gerdt nicht benutzen,
... bevor Sie das Gerdt reinigen und

... bei Gewitter.

Dieses Gerdt ist nicht dafiir bestimmt,
mit einer externen Zeitschaltuhr oder ei-
nem separaten Fernwirksystem betrie-
ben zu werden.

GEFAHR durch mangeinde
Hygiene

® Speiseeis ist ein idealer Néhrboden fir

Salmonellen. Deshalb ist beim Zuberei-
ten von Speiseeis besondere Hygiene
geboten.

© Die Hauptquelle fir Salmonellen im

Speiseeis sind rohe Eier. Frische rohe
Eier enthalten oft Salmonellen in sehr ge-
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ringer Menge. Salmonellen kénnen sich
aber bei langerer Lagerung oder unzu-
reichender Kihlung rasant vermehren.
® Auch in der vorbereiteten Eiscrememas-
se oder in angetautem Eis kénnen sich
Salmonellen vermehren. Salmonellen
sterben durch Tiefkihlen nicht ab.
©® Fir einen unbeschwerten Eisgenuss soll-
ten Sie deshalb unbedingt folgende
Hyg|enehpps beachten:
Fir Menschen mit geschwéchten Ab-
wehrkréften (z. B. Kleinkinder, dltere

oder kranke Menschen) sollten Sie Re-

zepte ohne rohes Ei zubereiten.

- Fur Eisrezepte mit rohem Ei verwen-
den Sie immer frische Eier und lagern
diese im Kuhlschrank.

- Achten Sie bei der Eiszubereitung auf
absolute Sauberkeit aller Arbeitsgerdte.

- Stellen Sie die vorbereitete Eismasse so-
fort in den Kihlschrank und bewahren
sie dort nicht l&nger als 24 Stunden auf.

- Das fertig zubereitete Speiseeis sollten
Sie sofort verzehren. Eis aus frischen
Zutaten kénnen Sie im Gefrierschrank

bei —18 °C héchstens 1 Woche lagern.

- Angetautes oder aufgetautes Eis darf
auf keinen Fall wieder eingefroren
werden.

- Reinigen Sie die Eiscrememaschine

und alle Arbeitsgerdte nach der Eiszu-

bereitung grindlich.

A VERLETZUNGSGEFAHR

©® Um Verletzungen und Schdden am Ge-
rat zu vermeiden, greifen Sie nicht in

die laufende Eiscrememaschine und hal-

ten Sie ebenfalls Haare, Kleidung und
andere Gegenstande fern.

© Fassen Sie den tiefgekihlten Eisbehdlter
nicht mit nassen Handen an.
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WARNUNG vor Sachschdaden
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Der Eisbehdlter muss vollstandig trocken
sein, bevor er tiefgekihlt wird.
Erwdrmen Sie den Eisbehdlter nicht auf
ber 40 °C.

Harte und spitze Gegenstdnde (wie

z. B. Metalllsffel) kénnen die Innensei-
ten des Eisbehdlters beschadigen.
Benutzen Sie ausschlieBlich Gum-
mischaber oder Holzutensilien zum Ent-
nehmen des fertigen Eises.

Schalten Sie zuerst die Eiscrememaschi-
ne ein und geben erst danach die vor-
bereitete Eismasse in die laufende
Maschine.

Schalten Sie die Eiscrememaschine
wdhrend der Eiszubereitung nicht aus
und wieder ein. Die Eismasse wiirde
sonst an dem Eisbehdlter festfrieren und
die Rihrschaufel blockieren.

Stellen Sie das Gerét niemals auf heife
Oberfléchen (z. B. Herdplatten) oder in
die Nahe von Warmequellen oder offe-
nem Feuer.

Verwenden Sie nur das Originalzubehér.
Das Gerdt ist mit rutschfesten Silikonfi-
Ben ausgestattet. Da Mébel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann
nicht véllig ausgeschlossen werden,
dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die Silikonfifle angreifen
und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerdt.
Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie alle Zubehdrteile des Ge-
rates von Hand. Rihrschaufel 5 und De-
ckel 3 kénnen auch in der Geschirrspil-
maschine gereinigt werden.

Sollte Flussigkeit aus dem Gehduse des
Eisbehdlters austreten, muss der Eisbe-
halter entsorgt werden. Die Flissigkeit
ist ungiftig, aber fir den Verzehr nicht
geeignet.



® Das Gerdt verfigt tber einen Uberhit-
zungsschutz. Dieser schaltet das Gerat
aus, um den Motor vor Uberhitzung zu
schitzen. In diesem Fall ziehen Sie den
Netzstecker und warten, bis der Motor
abgekihlt ist; mindestens 15 Minuten.

4. Lieferumfang

Motoreinheit 2
Deckel 3
Eisbehdlter 6

Ring 7
AuBenbehdlter 8
Rihrschaufel 5
Verbindungsstick 4
Bedienungsanleitung

N —

5. Vor dem ersten
Gebrauch

® Enffernen Sie samiliches Verpackungs-
material.

e Uberprifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

* Reinigen Sie das Gerdat vor der
ersten Benutzung! (siche “Reini-
gen” auf Seite 75)

6. Eis herstellen

6.1 Allgemeine Hinweise

Zutaten

e Eine hohe Eisqualitdt erreichen Sie vor
allem durch hochwertige, frische Zuta-
ten.

*  Milchprodukte mit hohem Fettgehalt
(wie z. B. Schlagsahne, Créme fraiche,
Créme double, Mascarpone) sorgen fir
Cremigkeit und sind Geschmackstrager.

® Verwenden Sie fir Rezepte, in denen
der Zucker nicht aufgeldst wird, beson-
ders feinen Zucker. Zucker sorgt fir eine
festere Konsistenz und verhindert
gleichzeitig die Bildung groBer Eiskris-
talle.

*  Wenn Sie tiefgefrorene Friichte verwen-
den, brauchen Sie diese nicht vollstan-
dig auftauen zu lassen. Zum Beispiel
lassen sich noch halb gefrorene Friichte
besser purieren.

® Bei Zugabe von Alkohol bleibt das Eis

weicher.

Zubereitung

® Das Eis wird lhnen besonders gut gelin-
gen, wenn Sie sowohl| den Eisbehdl-
ter 6, als auch die vorbereitete
Eismasse vor der Eisbereitung ausrei-
chend kihlen.

¢ Das fertige Eis ist weich und 156ffelfdhig.
Servieren Sie es sofort. So schmeckt es
am besten.

®  Wenn das Eis nach ca. 40 Minuten
nicht die gewinschte Festigkeit auf-
weist, stellen Sie es in den Gefrier-
schrank, bis es diese Festigkeit erreicht
hat.



6.2 24 Stunden vorher

Eisbehdlter einfrieren
Der Eisbehdlter 6 muss vollstandig trocken
sein, wenn Sie ihn einfrieren.

1.

Packen Sie den leeren Eisbehdlter 6 in
einen Gefrierbeutel und verschliefien Sie
diesen, damit sich keine Eisablagerun-
gen bilden.

Geben Sie den verpackten Eisbehdlter 6
fir mindestens 24 Stunden in den Ge-
frierschrank (bei =18 °C oder kalter).
Nehmen Sie den Eisbehalter 6 erst di-
rekt vor der Eisbereitung aus dem Ge-
frierschrank, damit er maglichst kalt ist.

6.3 4 Stunden vorher

Eismasse vorbereiten

1.

Bereiten Sie die Eismasse nach Rezept
zu. Bis zu 1000 ml Eismasse kdnnen auf
einmal im Eisbehdlter 6 verarbeitet wer-
den.

Stellen Sie die vorbereitete Eismasse fiir
ca. 4 Stunden in den Kishlschrank.
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6.4 Eis in der Eiscreme-

maschine zubereiten

HINWEISE:

Bei der ersten Benutzung kann es zu
Geruchsbildung kommen. Dies ist konst-
ruktionsbedingt und kein Gerdtefehler.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung.
Geben Sie die vorbereitete Eismasse in
ein GefaB mit AusgieBer. So l&sst sich
diese besser in die Einfilléffnung des
Deckels 3 gief3en.

Geben Sie die vorbereitete Eismasse
erst in den Eisbehalter 6, wenn die
Eiscrememaschine fertig zusammenge-
setzt und eingeschaltet ist. Sonst friert
die Eismasse an den Innenwénden des
Eisbehalters 6 fest.

Arbeiten Sie ziigig, damit der Eisbehdl-
ter 6 und die Eismasse mdglichst wenig
an Kalte verlieren.

. Setzen Sie die Motoreinheit 2 so auf

den Deckel 3, dass sie einrastet.
Stecken Sie das Verbindungsstiick 4 in
die Motoreinheit 2.

Stecken Sie die Rihrschaufel 5 auf das
Verbindungsstick 4.

Setzen Sie den Ring 7 auf den Auf3en-
behélter 8. Dabei liegen die Griffe in
den Aussparungen des Auf3enbehalters.
Nehmen Sie den Eisbehélter 6 aus dem
Gefrierbeutel heraus und setzen ihn auf
den Ring 7.

Setzen Sie den Deckel 3 auf den Ring 7
und drehen ihn im Uhrzeigersinn fest.
Stecken Sie den Netzstecker 9 in die
Steckdose und stellen den 0/1-Schal-
ter 1 auf .



WARNUNG vor Sachschaden!

® Schalten Sie die Eiscrememaschine
wdhrend der Eiszubereitung nicht aus
und wieder ein. Die Eismasse wiirde
sonst an dem Eisbehdalter 6 festfrieren
und die Rihrschaufel 5 blockieren.

8. Gieflen Sie nun die vorbereitete Eismas-
se durch die Einfilléffnung in den Eisbe-
hélter 6.

9. Llassen Sie die Eiscrememaschine arbei-
ten, bis das Eis die gewiinschte Konsis-
tenz erreicht hat.

HINWEIS: Wenn das Eis nach ca. 40 Mi-
nuten nicht die gewiinschte Festigkeit auf-
weist, stellen Sie es in den Gefrierschrank,
bis es diese Festigkeit erreicht hat.

10. Stellen Sie den O/1-Schalter 1 auf 0, um
die Eiscrememaschine auszuschalten.

11. Ziehen Sie den Netzstecker 9.

12. Drehen Sie den Deckel 3 gegen den
Uhrzeigersinn und nehmen ihn ab.

HINWEISE:

e Zum leichten Abnehmen des Deckels 3
fassen Sie diesen mit beiden Hénden links
und rechts an und heben ihn dann ab.

¢ Sollte die Rihrschaufel 5 blockieren,
geht der Motor in den Gegenlauf. Der

Deckel 3 kann sich dabei in die Gegen-

richtung verdrehen. Er bleibt aber in
der Aussparung des Ringes 7 fixiert.
Unter Umstdnden missen Sie den De-
ckel 3 im Uhrzeigersinn drehen, um ihn
abnehmen zu kénnen.

13. Entnehmen Sie das fertige Eis mit einem
Gummischaber oder einem Holzlaffel
(nicht im Lieferumfang enthalten).

Das fertige Eis ist I5ffelweich. Sie kdnnen
es sofort genieBBen oder, wenn Sie eine
festere Konsistenz bevorzugen, das Eis

noch eine Weile in den Gefrierschrank

geben.

7. Rezepte

HINWEIS: Statt des Eigelbs kdnnen Sie
auch ein Sahnestandmittel verwenden (je
1 Teeldffel Sahnestandmittel fiir 2 Eigelb).

Bananeneis

e 1 grofie reife Banane

e 200 ml fettarme Milch

® 100 ml Schlagsahne (30 % Fett)
e 50 g Puderzucker

1. Pirieren Sie die Banane.

2. Schlagen Sie die Schlagsahne steif.

3. Mixen Sie das Bananenmus zusammen
mit den anderen Zutaten gut durch und
rihren Sie die Schlagsahne unter, bis es
eine homogene Masse ergibt.

Bananen-Soja-Eis (vegan)
¢ 1 grofBe reife Banane

e eine halbe Zitrone

® 200 ml Sojadrink (Vanille)

e 30 g Puderzucker

1. Purieren Sie die Banane zusammen mit
dem Zitronensaft der ausgepressten Zi-

trone.

Geben Sie die Sojamilch hinzu.

Mixen Sie das Bananenmus zusammen

mit den anderen Zutaten gut durch und

rihren Sie, bis es eine homogene Masse
ergibt.
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Vanilleeis

e 2 Eigelb

200 ml fettarme Milch

200 ml Schlagsahne (30 % Fett)
50 g Puderzucker

1-2 Péckchen Vanillezucker

1. Verschlagen Sie Eigelb, Puder- und Vanil-

lezucker, bis die Masse hell wird.
Geben Sie die kalte Milch hinzu.
Schlagen Sie die Schlagsahne steif.
Geben Sie die Schlagsahne zur Masse
und rijhren Sie diese unter, bis es eine
homogene Masse ergibt.

hon

HINWEIS: Sie kdnnen ganz nach Belieben
Frichte hinzugeben und dann nach Ge-
schmack siiBen.

Erdbeereis

* 2Eigelb

® 200 ml fettarme Milch

® 200 ml Schlagsahne (30 % Fett)
® 70 g Puderzucker

[ ]

300 g Erdbeeren

1. Verschlagen Sie Eigelb und Puderzucker,

bis die Masse hell wird.

Geben Sie die kalte Milch hinzu.

Schlagen Sie die Schlagsahne steif.

Geben Sie die Schlagsahne zur Masse

und rihren Sie diese unter, bis es eine

homogene Masse ergibt.

5. Pirieren Sie die Erdbeeren.

6. Geben Sie das Erdbeermus zur Masse
und rihren Sie diese unter, bis es eine
homogene Masse ergibt.

Mo

HINWEIS: Geben Sie je nach Geschmack
mehr oder weniger Zucker und Frijchte hin-
zu.
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Schokoladeneis
e 2 Eigelb
e 200 ml fettarme Milch

L[]

wnN

200 ml Schlagsahne (30 % Fett)
80 g Kakao-Getréinkepulver

. Verschlagen Sie Eigelb, Kakao-Gefrén-

kepulver und Milch.

Schlagen Sie die Schlagsahne steif.
Geben Sie die Schlagsahne zur Masse
und rithren Sie diese unter, bis es eine
homogene Masse ergibt.

Zitronensorbet

()

[ )

1.
2.

300 ml Wasser
120 g Zucker
2 Zitronen

Pressen Sie die Zitronen aus.

Fillen Sie das Wasser in einen Kochtopf
und fiigen Sie den Zucker hinzu.

Lassen Sie das Wasser unter Riihren ein-
mal aufkochen, sodass sich der Zucker
vollstandig auflést.

Geben Sie den Zitronensaft hinzu und
lassen die Mischung abkihlen.



8. Reinigen

A GEFAHR durch Stromschlag!

@® Ziehen Sie den Netzstecker 9 aus der
Steckdose, bevor Sie das Gerdt reinigen.

® Die Motoreinheit 2 darf nicht in Wasser
getaucht werden.

WARNUNG!

® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

1. Ziehen Sie die Rihrschaufel 5 und das
Verbindungsstiick 4 von der Motorein-
heit 2.

2. Bild A: Driicken Sie die beiden Halter
unten an der Motoreinheit 2 zusammen
und ziehen Sie die Motoreinheit 2 vom
Deckel 3.

3. Fassen Sie unter die Griffe des Rings 7
und heben Sie Ring und Eisbehdlter 6
aus dem AuBenbehdlter 8.

Reinigen der Motoreinheit

* Fir das Reinigen der Motoreinheit 2
verwenden Sie ein leicht angefeuchte-
tes, weiches Tuch.

Reinigen des Eisbehdlters

* Reinigen Sie den Eisbehalter 6 erst,
wenn er Raumtemperatur erreicht hat.

®  Waschen Sie den Eisbehdalter 6 in bis
zu 40 °C warmem Wasser mit einem
milden Spilmittel.

Andere Teile
® Waschen Sie alle anderen Teile in war-

mem Wasser und etwas Spilmittel mit
der Hand. (Rihrschaufel 5 und De-

ckel 3 kénnen auch in der Geschirrspil-

maschine gereinigt werden.) Trocknen
Sie alle Teile gut ab.

9. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Radern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europ&ischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehérteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmiill entsorgt werden, son-
dern miissen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll.

Recycling hilft, den Verbrauch

von Rohstoffen zu reduzieren und die Um-
welt zu entlasten. Informationen zur Entsor-
gung und der Lage des néchsten
Recyclinghofes erhalten Sie z. B. bei lhrer
Stadtreinigung oder in den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.
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10. Problemlésungen

Sollte Thr Geréat einmal nicht wie gewlinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese

Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kénnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Fehler

Mégliche Ursachen /

11. Technische Daten

Modell: SECM 12 C6
Netzspannung: |220-240V ~ 50 Hz
Schutzklasse: |1l [O]

Leistung: 12W

Fillmenge: 1000 ml

Verwendete Symbole

Schutzisolierung

Geprifte Sicherheit. Gerdte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Mit der CEKennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitt.

Mafinahmen D

Keine Ist der Netzstecker 9 richtig
Funktion eingesteckte @
Eiskristalle  |Trocknen Sie den Eisbehdl-
auf dem Eis- |ter 6 vor dem Einfrieren
behdlter 6  |vollstandig ab und verpa-

cken Sie ihn in einem Ge-

frierbeutel. C €
Das Eis quillt |Die Eismasse arbeitet sich
oben aus der |nach oben. Verwenden Sie N
Einfiilloff- beim n&chsten Mal weniger 21
nung heraus. |Eismasse. ﬂ

Die Eiscreme
bleibt zu flis-

sig.

Waren der Eisbehdglter 6
und die Eismasse ausrei-
chend kalte Der Eisbehdal-
ter 6 muss 24 Stunden im
Gefrierschrank, die Eismas-
se 4 Stunden im Kihl-
schrank gekihlt werden.
Gefrieren Sie das unfertige
Eis noch eine Weile im Ge-
frierschrank nach.

Das Gerat
schaltet sich
aus.

Wahrscheinlich wurde der
Uberhitzungsschutz akti-
viert. Ziehen Sie den Netz-
stecker 9 und warten Sie,
bis die Motoreinheit 2 ab-
gekihlt ist - mind. 15 Minu-

ten.
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Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
Zu entsorgen.

Wiederverwertbare Materialien:

Pappe (aufBer Wellpappe)

Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Technische Anderungen vorbehalten.




12. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mdngeln
dieses Produkts stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zurliick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schaden und Méngel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Leuchtmittel oder andere Teile, die
aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
besch&digt, nicht sachgemaf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemaf3e Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méfer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer 1AN: 360839_2007
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt lhrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.
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* Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel aufireten, kontaktieren Sie zunéchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

* Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie diese
und viele weitere Handbicher, Produkivideos
und Installationssoftware herunterladen.
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PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 360839 _2007 |hre Bedie-

nungsanleitung &ffnen.
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ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 360839_2007

6%- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBBe 3
22761 Hamburg
DEUTSCHLAND





