W®arnki z Glinypl

GARNKI I FORMY RZYMSKIE
Doskonate naczynia do zdrowego i bezthuszczowego pieczenia migsa, chleba,
bulek, jajek, ryb i drobiu. Znakomite do przyrzadzania zapiekanek
czy popularnych dan jednogarnkowych.

Glina transylwanska z ktorej wykonane sg garnki pozwala na przygotowanie
potraw w atmosferze pary wodnej. Pieczenie odbywa si¢ bez uzycia tluszczu czy
oleju. Dania zachowujg swoj naturalny aromat, petni¢ witamin i1 smakuja
wysmienicie. Porowate Scianki w ktore wsigka woda powoduja , ze podczas
pieczenia uwalnia si¢ z nich woda 1 potrawy przyrzadzane s3 w srodowisku
pary wodnej. Nic si¢ nie przypala a piekarnik pozostaje czysty.
Idealne naczynie dla osob ceniacych zdrowy, ekologiczny styl zycia
oraz dla przebywajacych na diecie.

Zasady korzystania z garnka rzymskiego:

®  przed pierwszym uzyciem wymocz garnek w wodzie przez ok. 60 min, a nast¢pnie doktadnie wymyj, ciepta woda bez
detergentow i osusz

®  przed kazdym uzyciem namocz garnek w zimnej wodzie przez co najmniej 15-20 minut, foremki do wypiekow butek czy jajek
moczymy ok. 5 minut

®  przygotowane danie w garnku rzymskim zawsze wkladaj do zimnego piekarnika. Po umieszczeniu garnka w piekarniku ustaw
temperature. Zalecana temperatura pieczenia to przedziat od 180 do 220 stopni C.

®  po wyjeciu z piekarnika umies¢ garnek na desce lub suchej $ciereczce

®  zawsze uzywaj do wyciggania garnka z piekarnika rekawic ochronnych

®  po uzyciu garnek umyj tylko w cieplej wodzie, staraj si¢ nie uzywaé detergentow
®  przechowuj dwie czgsci odkryte.

®  w miar¢ uzywania garnek bedzie przybierat ciemniejsza barweg.

®  czas pieczenia w rzymskim garnku moze si¢ rézni¢ od czasu pieczenia w innych naczyniach

Naczynie moze by¢ uzywane zardbwno w piekarniku jak i w kuchence mikrofalowej. Kazde inne uzycie moze spowodowac peknigcie
naczynia. Nalezy unika¢ naglego ochtodzenia naczynia. Dlatego po wyj¢ciu z piekarnika zaleca si¢ umieszczenie naczynia na desce lub
suchej szmatce.

Produkt posiada Certyfikat Jako$ci nr 2061/1997 i odpowiada normom sanitarnym nr 708/1/91 i 3281/75. Jako$¢ naszego produktu zostata
réwniez zbadana przez Sekcje¢ Zdrowia Publicznego Ochrony Konsumentéw z Genewy, gdzie byta ona licencjonowana do przygotowywania
zywnosci z numerem porzadkowym AN-06/20.031.

Wiecej informacji oraz ciekawe i nowe przepisy dan przyrzadzanych w garnkach rzymskich znajdziecie Pafistwo na stronie internetowej
www.garnkizgliny.pl
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