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PEKTYNA CYTRUSOWA 500g amidowana do
dzemow

Galeria Produktu

Opis Produktu

PEKTYNA CYTRUSOWA 500g amidowana do dzeméw - Naturalna substancja zelujgca
PEKTYNA CYTRUSOWA amidowana 500g Odkryj sekret doskonatych domowych

przetwordéw z naszg pektyng cytrusowg amidowang! To naturalna substancja zelujaca,
idealna do przygotowania niskostodzonych dzemdéw i galaretek owocowych. Sktadniki:
Pektyna amidowana cytrusowa, sacharoza Sposdb uzycia: Do przygotowania dzemoéw
zaleca sie stosowanie ok. 30 g pektyny przy zatozeniu 2 kg owocéw i 1 kg cukru.
Pektyne rozpusci¢ w niewielkiej ilosci wody, w temp. ok. 60°C i doda¢ do gotujgcego sie
dzemu (przed kohcem gotowania). Sposéb przechowywania: Przechowywad¢ w suchym i
zacienionym miejscu. Odkryj magie pektyny w kuchni Pektyna cytrusowa amidowana to
prawdziwy skarb dla mitosnikéw domowych przetworéw. Jej delikatny, neutralny smak
pozwala wydoby¢ petnie aromatu owocéw w Twoich dzemach i galaretkach. Wyobraz
sobie idealnie gesty dzem truskawkowy, w ktéorym kazda tyzeczka jest petna
intensywnego, owocowego smaku. Lub moze wolisz delikatng galaretke z dzikich jagéd,
ktéra rozptywa sie w ustach, uwalniajgc bukiet lesSnych aromatéw? Z naszg pektyna to

wszystko jest mozliwe! Dzieki swoim witasciwosciom zelujgcym, pektyna cytrusowa
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amidowana pozwala Ci stworzy¢ idealne konsystencje bez koniecznosci dodawania
duzej ilosci cukru. To oznacza, ze Twoje przetwory beda nie tylko pyszne, ale takze
zdrowsze i bardziej naturalne. Zalety pektyny cytrusowej amidowanej Nasza pektyna
cytrusowa amidowana to produkt najwyzszej jakosci, ktéry sprawi, ze Twoje domowe
przetwory osiggng nowy poziom doskonatosci. Oto dlaczego warto jg wybrac:
Naturalne pochodzenie - pozyskiwana 2z owocédw cytrusowych Idealna do
niskostodzonych przetworéw - pozwala ograniczy¢ ilos¢ cukru Doskonate wtasciwosci
zelujgce - gwarantuje idealng konsystencje Bogata w sktadniki mineralne - zrédto
sodu, potasu, wapnia, zelaza i magnezu Wspiera zdrowie - pomaga w kontroli
poziomu cholesterolu i cukru we krwi tatwa w uzyciu - proste instrukcje stosowania
Wygodne opakowanie - zgrzewany worek z zamknieciem strunowym Jak uzywad
pektyny cytrusowej amidowanej? Przygotowanie doskonatych przetworéw z nasza
pektyng jest proste i przyjemne. Oto kilka krokéw, ktére pomogg Ci osiggna¢ najlepsze
rezultaty: Przygotuj owoce - umyj je doktadnie i pokréj na mniejsze kawatki. Odmierz
odpowiednig ilos¢ pektyny - okoto 30g na 2kg owocdw i 1kg cukru. Rozpus¢ pektyne w
niewielkiej ilosci wody o temperaturze okoto 60°C. Gotuj owoce z cukrem, a nastepnie
dodaj rozpuszczong pektyne przed koncem gotowania. Mieszaj doktadnie, aby pektyna
rownomiernie sie rozprowadzata. Gotuj jeszcze przez kilka minut, az osiggniesz
pozadang konsystencje. Przelej gorgcy dzem do czystych stoikdéw i zakreé. Pamietaj, ze
kazdy owoc ma inng naturalng zawartos¢ pektyny, wiec mozesz eksperymentowac z
ilosScia dodawanej pektyny, aby osiggna¢ idealng dla Ciebie konsystencje. Inspirujgce
zastosowania pektyny cytrusowej Nasza pektyna cytrusowa amidowana to
wszechstronny sktadnik, ktéry otworzy przed Tobg nowe kulinarne mozliwosci. Oto kilka
inspirujgcych propozycji: Klasycznie: Przygotuj tradycyjny dzem truskawkowy o idealnej
konsystencji i intensywnym smaku $wiezych owocéw. Z nutg fantazji: Stwérz
egzotyczng galaretke z mango i marakui, ktéra przeniesie Cie w tropikalne klimaty. Na
szybko: Zréb btyskawiczny mus owocowy, dodajac pektyne do zmiksowanych owocéw -
idealny jako dodatek do jogurtu lub nalesnikéw. Dla zdrowia: Przygotuj niskostodzone
konfitury z sezonowych owocéw, zachowujgc ich naturalne witasciwosci odzywcze.

Pamietaj, ze pektyna cytrusowa amidowana pozwala Ci kontrolowac¢ stodkos¢ i
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konsystencje Twoich przetworow, dajgc Ci petng swobode w kulinarnych
eksperymentach! Dlaczego warto wybra¢ naszg pektyne? Wybierajgc nasza pektyne
cytrusowg amidowang, stawiasz na jakos¢ i naturalne rozwigzania. To produkt, ktéry nie
tylko pomoze Ci stworzy¢ doskonate przetwory, ale takze przyczyni sie do Twojego
zdrowia. Pektyna jest bogata w sktadniki mineralne i wspiera prawidtowe
funkcjonowanie organizmu. Pamietaj, ze domowe przetwory to nie tylko smaczne
dodatki do positkdw, ale takze sposdéb na zachowanie letnich smakéw przez caty rok. Z
naszg pektyng mozesz cieszy¢ sie owocami w ich najlepszej formie, kontrolujgc ilos¢
dodawanego cukru i zachowujgc maksimum wartosci odzywczych. Zaufaj naturze,
zaufaj jakosci - wybierz pektyne cytrusowa amidowang i rozpocznij swojg przygode z
doskonatymi domowymi przetworami! NajczesSciej zadawane pytania Czy pektyna jest
bezpieczna dla diabetykéw? Tak, pektyna jest bezpieczna dla diabetykéw. Wrecz
przeciwnie, moze pomdéc w kontroli poziomu cukru we krwi. Jednak zawsze warto
skonsultowac sie z lekarzem w sprawie indywidualnej diety. Czy moge uzy¢ mniej cukru
niz zalecane w przepisie? Tak, pektyna amidowana pozwala na redukcje iloSci cukru w
przetworach. Mozesz eksperymentowac z iloscig cukru, pamietajac, ze wptywa on nie
tylko na stodkos$¢, ale takze na konsystencje i trwatos¢ przetwordéw. Jak diugo mozna
przechowywac¢ przetwory z pektyng? Prawidiowo przygotowane i przechowywane
przetwory z pektyng moga zachowad swiezos¢ nawet do roku. Wazne jest, aby stoiki
byty sterylne, a przetwory przechowywane w chtodnym i ciemnym miejscu. Czy pektyna
zmienia smak owocéw? Nie, pektyna cytrusowa amidowana jest neutralna w smaku i
nie wptywa na naturalny aromat owocéw. Wrecz przeciwnie, pomaga zachowac¢ ich

naturalny smak, pozwalajac na redukcje ilosci cukru.

Parametry Techniczne

Parametr Wartosd
Kod producenta 5697
Marka VitaFarm

Opakowanie zgrzewany worek z zamknieciem strunowym
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Waga 0.5
EAN (GTIN) 5902273248620

Stan Nowy
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