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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

OSTRZEZENIE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWUJ JA W BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

OPIS

1. Panel wyswietlacza
2. Taca
3. Uchwyt kosza
4. Obudowa kosza
3 5. Obudowa
6. Kosz
7. Wylot powietrza
8. Przewdd zasilajacy
9. Okienko rewizyjne

OPIS PANELU STEROWANIA

1. Przycisk zasilania

2. Klawisz menu

3. Zwieksz wartos¢ (temperatura)
4. Zmniejsz warto$¢ (temperatura)
5. Zwieksz wartos¢ (czas)

6. Zmniejsz warto$c¢ (czas)

7. Ustawienia

9 10 1 12 8. Funkcja rozmrazania
‘ ‘ 9. Ikona pracy wentylatora
| * - * 19 ona emperatiy ()
Q - @ Min 12. Ikony programéw
SRS
dO INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
Jezeli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikngc
X Ak G e 2z " W oo 7@ & zagrozenia musion _zostaé wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub odpowiednio wykwalifikowang
osobe.
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© Z tego urzadzenia mogg korzystaC¢ dzieci w wieku 8
I I I I I ] I { lat i starsze oraz osoby o zmniejszonych zdolnosciach
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doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one pod nadzorem lub
wczesniej otrzymaty instrukcje dotyczgce korzystania z
urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie mogg byc
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dokonywane przez dzieci mtodsze niz 8 lat i pozostawione
bez nadzoru.

Urzadzenie i kabel zasilajgcy trzymaj poza zasiegiem
dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytgcznikéw czasowych lub oddzielnego
uktadu zdalnej regulacii.

Odtgczaj urzadzenie od zasilania, jezeli nie jest ono
uzywane, a takze przed jego czyszczeniem. Przed
zatozeniem lub zdjeciem czesci oraz czyszczeniem
urzgdzenia nalezy pozostawiC je do ostygniecia. Nie
nalezy zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ani w zadnym
innym ptynie. UWAGA! Podczas procesu smazenia/
opiekania uwazaj aby nie poparzy¢ sie wydobywajgca
parg z urzgdzenia.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza,
gdy sprzet pracuje.

UWAGA! Gorgca powierzchnia.

UWAGA! Obudowa, taca, kosz pozostajg gorgce
jeszcze dtugo po wytgczeniu urzadzenia. Uwazaj aby sie
nie poparzy¢. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego.

Nie nalezy wykorzystywac go do takich zastosowan, jak:

— uzytkowanie w pomieszczeniach kuchennych
przeznaczonych dla personelu sklepoéw, w biurach i
innych miejscach pracy;

— uzytkowanie w gospodarstwach rolnych;

— uzytkowanie przez klientow w pokojach hotelowych i
motelowych lub innych srodowiskach mieszkalnych;

— uzytkowanie w pensjonatach oferujgcych nocleg ze

sSniadaniem.

To urzadzenie jest wyposazone w ztgcze uziemiajgce
wytgcznie w celach funkcjonalnych.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalnej
wysokosci 2000m n.p.m..

WAZNE OSTRZEZENIA

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i w zadnym wypadku nie powinno by¢
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego.

Nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwe obchodzenie sie z urzgdzeniem spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci sprawdz, czy napigcie zasilania jest takie samo, jak wskazane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

Umie$c¢ urzadzenie na ptaskiej i rownej powierzchni.
W trakcie korzystania z urzgdzenia przewdd zasilajgcy nie moze by¢ zaplgtany ani owiniety wokoét
urzadzenia.

Nie uzywaj, nie podtgczaj ani nie odtgczaj urzadzenia od sieci, majgc mokre dtonie i/lub stopy. Nie ciggnij za
przewdd zasilajgcy w celu odtgczenia urzadzenia. Nie uzywaj przewodu jako uchwytu.

WAZNE Podczas korzystania urzadzenia nalezy zachowaé¢ co najmniej dziesie¢ centymetréow wolnej
przestrzeni po wszystkich jego stronach, aby umozliwi¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

NIE umieszczaj urzadzenia pod szafkami, za zaluzjami lub zastonami. Ryzyko przegrzania / pozaru.

Nie przykrywaj zadnej czesci urzgdzenia szmatkg lub podobnym materiatem, poniewaz spowoduje to
przegrzanie. Ryzyko pozaru.

To jest FRYTKOWNICABEZTLUSZCZOWAAIR FRYER. Do przygotowania produktéw wymaga niewielkiej
ilos¢ oleju. Nie napetniaj pojemnika olejem lub tluszczem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj z urzgdzeniem akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.

Zawsze zaktadaj ochronne, izolowane rekawice kuchenne podczas wktadania lub wyjmowania rzeczy z
frytkownicy.

Z urzadzenia korzystaj na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni. Przy pierwszym uzyciu
frytkownicy Air Fryer moze sie pojawi¢ delikatny nieprzyjemny zapach lub niewielka ilo$¢ dymu. Jest to
normalne w przypadku nowych urzadzen po procesie produkcji.

Zawsze umieszczaj sktadniki przeznaczone do smazenia w koszyku, aby zapobiec ich kontaktowi z
elementami grzejnymi.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odigcz urzadzenie od sieci i skontaktuj sie
z autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Nie otwieraj obudowy urzgdzenia, poniewaz grozi to
niebezpieczenstwem. Jedynie wykwalifikowany personel z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki
moze przeprowadzac¢ naprawy lub procedury na urzgdzeniu.

Firma Eurogama Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody, ktére moga wystapi¢ na
osobach, zwierzetach lub przedmiotach z powodu nieprzestrzegania tych ostrzezen.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki wewnatrz i na zewnatrz urzagdzenia Air Fryer.
Delikatnie wytrzyj powierzchnig zewnetrzng wilgotng szmatkg lub recznikiem papierowym.

OSTRZEZENIE: Nie zanurzaj urzadzenia ani wtyczki przewodu zasilajgcego w wodzie ani w zadnym innym
ptynie.



2. Pociagnij za uchwyt kosza, aby wyja¢ go z urzadzenia Air Fryer. Aby wyjaé tacke uzyj uchwytu
znajdujacego sie w jej srodkowej czesci Umyj kosz i tacke wewnatrz i na zewnatrz uzywajac gabki i cieptej
wody z mydtem. Kosz i tacke mozna my¢ na goérnej potce zmywarki.

3. OSTRZEZENIE: Nie uzywaj szorstkich srodkéw do czyszczenia ani $ciereczek do szorowania.

4. Dokfadnie osusz.

JAK UZYWAC
1. PRZYCISK ZASILANIA

Podtgcz zasilanie, a po prawidlowym umieszczeniu tacy i kosza w gtéwnej obudowie, kontrolka zasilania
zaswieci sig, oznacza to, ze urzadzenie znajduje sie w trybie gotowosci. Nacisnij klawisz zasilania na 1
sekunde. Nacis$nij klawisz menu, aby wybra¢ przepis, a nastepnie naciénij przycisk zasilania, rozpocznie sie
proces gotowania. Naci$niecie klawisza wytacznika na 3 sekundy powoduje wylgczenie catego urzadzenia
podczas gotowania. Wskaznik wentylatora nadal wyswietla sie na ekranie, a wentylator przestaje dziata¢
3-5 sekund pozniej, a cate urzadzenie przestaje dziatac.

Uwaga: Podczas gotowania mozesz dotyka¢ klawiszy zasilania, aby sterowaé wstrzymywaniem i
rozpoczynaniem gotowania.

Jezeli podczas wybierania nie dotkniesz zadnego klawisza, urzgdzenie powréci do trybu czuwania po 3
minutach.

2. KLAWISZ MENU

Przycisk Preset umozliwia przewijanie 10 popularnych potraw. Po wybraniu rozpoczyna sie odliczanie
ustawionego czasu i temperatury gotowania.

3. ZWIEKSZ WARTOSC TEMPERATURY
4. ZMNIEJSZ WARTOSC TEMPERATURY
5. ZWIEKSZ WARTOSC CZASU

6. ZMNIEJSZ WARTOSC CZASU

Wybieranie przyciskéw 3 i 4 Symbole klawiszy 3 i 4 umozliwiajg zwiekszenie lub zmniejszenie temperatury
gotowania o 5 °C na raz. Przytrzymanie przycisku spowoduje szybkg zmiane temperatury. Zakres regulacji
temperatury: 80 °C -200 °C.

Wybieranie klawiszy 5 i 6 Symbole klawiszy 5 i 6 umozliwiajg zwigkszenie lub skrécenie czasu gotowania
o jedng minute. Przytrzymanie klawisza spowoduje szybkag zmiane czasu. Zakres kontroli czasu: 1-60 min.

7. USTAWIENIA

Wybierz temperature i czas gotowania lub jeden z 10 przepiséw. Naci$nij przycisk Preset, mozesz ustawi¢
czas w zakresie 01-24 godziny. domyslnie ustawiony czas to 2 godziny, mozesz zwigkszy¢ ustawiony
czas, naciskajgc 5- Zwiekszanie wartosci czasu i zmniejszanie ustawionego czasu poprzez nacisniecie
6-zmniejszanie wartosci czasu, po czym mozesz nacisng¢ przycisk zasilania, aby rozpoczg¢ gotowanie
zaprogramowanej potrawy.

8. FUNKCJA ROZMRAZANIA

Czas ROZMRAZANIA wynosi 16 minut, temperatura wynosi 60°C.

9. IKONA PRACY WENTYLATORA

Jesli wentylator dziata, wskaznik wentylatora $wieci sie¢ w sposob obrotowy
10. IKONA TEMPERATURY

11. IKONA TIMERA

12-21. IKONY PROGRAMOW

USTAWIENIA:

Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia sktadnikéw. Uwaga: Nalezy pamietac, ze te
ustawienia majg charakter orientacyjny. Poniewaz sktadniki r6znig sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem
i marka, nie mozemy zagwarantowac najlepszego ustawienia dla Twoich skfadnikéw. Poniewaz technologia
cyrkulacji powietrza 360° natychmiastowo podgrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia, wyciggniecie kosza

na chwile z urzadzenia podczas smazenia gorgcym powietrzem prawienie zaktdca procesu.

SKLADNIKI CZAS (MIN) TEMPERATURA (°C)
Frytki 17-25 200
Ciasto 12-18 160

Ciastka 12-15 180
Grill 15-20 200
Krewetka 12-15 180
Kurczak 45-50 200
Warzywa 17-22 160
Ryba 16-18 180
Wotowina 16-20 180
Pizza 25-30 180

Uwaga: W przypadku rozpoczecia smazenia, gdy frytkownica na gorgce powietrze jest jeszcze zimna,
nalezy doda¢ 3 minuty do czasu przygotowania.

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

« Prawie kazda potrawe tradycyjnie przyrzadzang w piekarniku mozna smazy¢ na powietrzu.
 Potrawy gotuja sie najlepiej i najbardziej rownomiernie, gdy majg podobny rozmiar i grubosc.
* Mniejsze kawatki zywnosci wymagajg krétszego czasu gotowania niz wieksze kawatki.

« Aby uzyskac najlepsze rezultaty w jak najkrotszym czasie, smaz zywno$¢ w matych partiach na powietrzu.
Jesli to mozliwe, unikaj uktadania w stosy lub uktadania warstw.

« Wigkszo$¢ zywnosci opakowanej nie wymaga smarowania olejem przed smazeniem na powietrzu.
Wigkszo$¢ zawiera juz olej i inne skfadniki, ktére poprawiajg brgzowienie i chrupko$¢

« Mrozone przekaski bardzo dobrze smazg si¢ na powietrzu. Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, utéz je na
tacy w jednej warstwie.

* W przypadku uktadania potraw warstwami pamietaj o potrzgs$nieciu koszem w potowie (lub przewréceniu
potrawy), aby zapewnic¢ réwnomierne gotowanie.

« Potrawy, ktére przygotowujesz od podstaw, np. frytki lub inne warzywa, wymieszaj z niewielkg ilo$cig
oleju, aby zarumienié¢ i uzyskac chrupkos$c.

« Podczas smazenia $wiezych warzyw na powietrzu nalezy je catkowicie wysuszy¢ przed dodaniem oleju i
smazeniem na powietrzu, aby zapewni¢ maksymalng chrupkos¢.

« Frytkownice powietrzne doskonale nadajg sie do podgrzewania potraw, w tym pizzy. Aby podgrza¢
jedzenie, ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut..

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem upewnij sie, ze frytkownica jest odtaczona od pradu i ostygta.

» Gdy frytkownica i kosz ostygng, wyjmij kosz z frytkownicy (jesli nie zostat juz wyjety). Aby wyjac¢ tace, uzyj
uchwytu tacy. Do umycia wewnetrznej i zewnetrznej czesci kosza i tacy uzyj ggbki i cieptej wody z mydtem.
Ostrzezenie: Nie nalezy uzywac $ciernych srodkdw czyszczgcych ani gabek szorujgcych.

» Kosz i tace mozna my¢ w zmywarce na goérnym stojaku.

« Delikatnie wytrzyj obudowe wilgotng szmatka lub recznikiem papierowym.

« Nigdy nie zanurzaj frytkownicy ani jej wtyczki w wodzie lub innym plynie.

* Dokfadnie osusz wszystkie czesci przed przechowywaniem.



* Przechowu;j frytkownice w chtodnym i suchym miejscu..

UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE oraz polskg Ustawg

Ei z dnia 11 wrzesnia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz.1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

W Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego/. Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakcji.

WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING ZELMER, WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Display panel
2. Tray

3. Basket handle
4. Basket casing
5. Housing

6. Basket

7. Air outlet

8. Power cord

9. Viewing window

CONTROL PANEL DESCRIPTION

1. Power Key

2. Menu key

3. Temperature control increase.
4. Temperature control decrease.
5. Time control increase.

6. Time control decrease.

7. Preset function.

8. Defrost function.

9. Fan indicator.

10. Temperature indicator.

11. Timer indicator.

12-21. Recipe indicator

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and



user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

Disconnect the appliance when it is not in use and before
cleaning it. Let it cool before putting on, taking off parts
and cleaning it Do not submerge the appliance in water
or any other liquid. ATTENTION! During the frying/baking
process, be careful not to get burned by the steam
escaping from the device.

The temperature of accessible surfaces may be higher
when the equipment is operating.

if ATTENTION! Hot surface.

ATTENTION! The housing, tray and basket remain
hot long after the device is turned off. Be careful not to
burn yourself. The device is intended for home use.

It should not be used for applications such as:

- use in kitchen areas intended for store personnel, in
offices and other workplaces;

- use in farms;

- use by customers in hotel and motels or other residential
environments;

- use in bed and breakfast guesthouses.

This appliance incorporates an earth connection for
functional purposes only.

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.
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IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or industrial
use. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

Place the appliance on a flat even surface. The mains connection cable must not be tangled or wrapped
around the product during use.

Do not use the device or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet. Do not
pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on all sides of the
oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds, or curtains. Risk of overheating / fire.
Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.
This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as

this may cause a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air Fryer. Always
wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot Air Fryer.

The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface.

The first time you use your Air Fryer there may be a slight odor or a small amount of smoke given off. This
is normal and is just the manufacturing residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into
contact with the heating elements.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact an
official technical support service.

In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only qualified technical

personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or procedures on the
device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

1. Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer.
Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.
WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

2. Pull the basket handle to remove the basket from the Air Fryer. Use the tray handle, in the center of the
tray, to remove the tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside of the basket
and tray. The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

3. WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
4. Dry thoroughly.

HOW TO USE

1. POWER KEY

Plug the power, and once the rack and pot are properly placed in the main housing, the Power light will be
illuminated, it is standby mode. Push the power key for 1 seconds. Push the menu key to choose the recipe,
then push the Power key, it will start the cooking process. Pressing the power key for 3 seconds to close the
entire device during cooking. The fan indicator still shows on screen and the fan stops working 3-5 seconds
later and entire device totally stop working.

Note: During cooking, you can touch the Power keys to control the pause and start of cooking.



During choosing, if you didn’t touch the any key, the appliace will be back standby mode after 3 min.
2. MENU KEY

Preset key enables you to scroll through the 10 popular food choices. Once selected, the predetermined
time and cooking temperature function begin.

3. TEMPERATURE CONTROL INCREASE
4. TEMPERATURE CONTROL DECREASE
5. TIME CONTROL INCREASE

6. TIME CONTROL DECREASE

Selecting the Key 3&4 The Key 3 and Key 4 symbols enable you to increase or decrease cooking
temperature 5°C at a time. Keep the Key held down will rapidly change the temperature. Temperature
Control range: 80°C-200°C.

Selecting the Key 5&6 . The Key 5 and Key 6 symbols enable you to increase or decrease cooking time,
one minute at a time. Keep the key held down will rapidly change the time. Time Control range: 1-60 min.

7. PRESET FUNCTION

Choose the cooking temperature and cooking time, or one of the 10 recipes, Push the Preset key, you can
set the preset time 01-24 hour, the default preset time is 2 hour, you can increase the preset time by pushing
“5-Time control increase” and decrease the preset time by pushing “6-Time control decrease”, final you can
push power key to begin preset cooking food.

8. DEFROST FUNCTION

The DEFROST time is 16 min, the temperature is 60°C.
9. INDICATOR LIGHT- FAN INDICATOR

If the fan is running, the fan indicator is lighting rotatablely
10. TEMPERATURE INDICATOR

11. TIMER INDICATOR

12-21. INDICATOR LIGHT- RECIPE INDICATOR

SETTINGS:

The table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size ,shape as well as
brand, we could not guarantee the best setting for your ingredients.

As the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance instantly, pull the frying pot briefly
out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.

INGREDIENTS TIME (MIN) TEMPERATURE (°C)
French fries 17-25 200
Cake 12-18 160
Cookie 12-15 180
Barbecue 15-20 200
Shrimp 12-15 180
Chicken 45-50 200
Vegetable 17-22 160
Fish 16-18 180
Beef 16-20 180
Pizza 25-30 180

Note: If you start frying while the hot air fryer is still cold, add 3 minutes to the preparation time.
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COOKING TIPS

« Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.
« Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.
« Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

« For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stacking or layering
when possible.

* Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already contain oil and
other ingredients that enhance browning and crispiness

« Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single layer.
« If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote even cooking.

« Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with a small amount
of oil to promote browning and crispiness.

« When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing with oil and air
frying to ensure maximum crispiness.

« Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the temperature to 150°C
for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.
« Once the Air Fryer and basket are cool, remove the basket from the Air Fryer (if it is not already removed).

Use the tray handle to remove tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside
of the basket and tray.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

« The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

* Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

* Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.
« Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and
electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment),
mmmm Provides the legal framework applicable in the European Union for the
disposal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do not dispose
of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic waste
collection center closest to your home.



WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN UND WUNSCHEN
IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN
VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

1. Anzeigefeld

2. Ablage

3. Korbgriff

4. Korbummantelung
5. Gehause

6. Korb

7. Luftauslass

8. Netzkabel

9. Sichtfenster

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

1. Einschalttaste

2. Menutaste

3. Temperaturregelung erhéhen.
4. Temperaturregelung verringern.
5. Zeitregelung erhéhen.

6. Zeitregelung verringern.

7. Voreingestellte Funktion.

8. Auftaufunktion.

9. Lufteranzeige.

10. Temperaturanzeige.

11. Timeranzeige.

12-21. Rezeptanzeige

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller oder seinem Kundendienstvertreter ersetzt
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat

spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
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vorgenommen werden, es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel auflerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht dafur vorgesehen, mit einer
externen  Zeitschaltuhr oder einem  separaten
Fernsteuerungssystem betrieben zu werden.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn
es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen.

Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen,
abnehmen oder reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flassigkeiten ein. AUFMERKSAMKEIT! Achten Sie beim
Braten/Backen darauf, dass Sie sich nicht durch den aus
dem Gerat austretenden Dampf verbrennen.

Die Temperatur zuganglicher Oberflachen kann wahrend
des Betriebs des Gerats hoher sein.

AUFMERKSAMKEIT! Heil3e Oberflache.

AUFMERKSAMKEIT! Gehause, Tablett und Korb
bleiben auch lange nach dem Ausschalten des Gerats
hei3. Achten Sie darauf, sich nicht zu verbrennen. Das
Gerat ist fur den Heimgebrauch bestimmt.

Es sollte nicht verwendet werden fur Anwendungen wie:

- Verwendung in Kichenbereichen, die fur Ladenpersonal
bestimmt sind, in Buros und an anderen Arbeitsplatzen;

- Verwendung in landwirtschaftlichen Betrieben,;

- Verwendung durch Kunden in Hotels und Motels oder
anderen Wohnbereichen;

- Verwendung in Bed-and-Breakfast-Pensionen.
Dieses Gerat verfugt nur zu Funktionszwecken Uber einen
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Erdungsanschluss.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung in einer Hohe von
maximal 2000 m uber dem Meeresspiegel vorgesehen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieRlich fur den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fiir einen gewerblichen
oder industriellen Einsatz.

Jede unsachgemalle Verwendung oder unsachgemafie Handhabung des Produkts fihrt zum Erléschen
der Garantie.

Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerats, ob Ihre Netzspannung mit der auf dem Typenschild
angegebenen Ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache. Das Netzanschlusskabel darf wahrend des
Gebrauchs nicht verwickelt oder um das Gerat gewickelt werden.

Das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder FiiRen benutzen oder an das Stromnetz anschlieRen bzw.
von diesem trennen. Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Kabel heraus und tragen Sie das Gerat nicht
am Kabel

WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser HeiRluftfritteuse an allen Seiten mindestens zehn Zentimeter
Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermdglichen.

Stellen Sie lhre HeiRluftfritteuse NICHT unter Schranke, Jalousien oder Vorhange. Uberhitzungs und
Brandgefahr.

Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fiihrt.
Feuergefahr.

Dieses Gerét ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befiillen Sie den
Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie fiir diese Heilluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.

Tragen Sie immer schiitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heie HeiRluftfritteuse
einlegen oder aus ihr entnehmen.

Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache.

Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung
auftreten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstanden zuriickzufiihren.
Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Bertihrung kommen.

Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an
einen offiziellen technischen Kundendienst. Um Gefahren zu vermeiden, darf das Gerat nicht geoffnet
werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf
Reparaturen oder Eingriffe an dem Gerat durchflihren.

BB TRENDS SL., ibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die an Menschen, Tieren oder Gegenstanden
infolge der Missachtung der oben erwahnten Warnhinweise entstehen kénnen.

ANWENDUNGSWEISE

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und AuRenseite der
HeiRluftfritteuse. Wischen Sie die AuRenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoffoder Papiertuch ab.
ACHTUNG: Tauchen Sie die HeiRluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder andere
Flassigkeiten.

2. Ziehen Sie den Korb an seinem Giriff aus der HeiRluftfritteuse heraus. Nehmen Sie die Schale am
Griff in ihrer Mitte heraus. Reinigen Sie die Innen- und AuRenseite des Korbs und der Schale mit einem
Schwamm und warmem Seifenwasser. Korb und Schale kdnnen oben im oberen Fach des Geschirrsplilers
gewaschen werden.
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3. ACHTUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
4. Trocknen Sie alles griindlich ab.

WIE BENUTZT MAN
1. EIN-/AUS-TASTE

Stecken Sie das Geréat ein. Sobald der Rost und der Topf richtig im Hauptgehause platziert sind, leuchtet
die Betriebsanzeige auf. Das Gerat befindet sich im Standby-Modus. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste 1
Sekunde lang. Driicken Sie die Menitaste, um das Rezept auszuwahlen. Driicken Sie dann die Ein-/
Aus-Taste, um den Kochvorgang zu starten. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste 3 Sekunden lang, um das
gesamte Gerat wahrend des Kochens auszuschalten. Die Lifteranzeige wird weiterhin auf dem Bildschirm
angezeigt. Der Lfter stoppt 3-5 Sekunden spater und das gesamte Gerat stoppt vollstandig.

Hinweis: Wahrend des Kochens kdénnen Sie die Ein-/Aus-Tasten berlihren, um die Pause und den Start
des Kochens zu steuern.

Wenn Sie wahrend der Auswahl keine beliebige Taste berlihren, kehrt das Gerat nach 3 Minuten in den
Standby-Modus zurick.

2. MENU-TASTE

Mit der Voreinstellungstaste kénnen Sie durch die 10 beliebten Lebensmitteloptionen blattern. Nach der
Auswahl beginnt die Funktion fiir voreingestellte Zeit und Kochtemperatur.

3. TEMPERATURREGELUNG ERHOHEN

4. TEMPERATURREGELUNG VERRINGERN
5. ZEITREGELUNG ERHOHEN

6. ZEITREGELUNG VERRINGERN

Auswahl der Tasten 3 und 4. Mit den Symbolen der Tasten 3 und 4 kdnnen Sie die Kochtemperatur jeweils
um 5 °C erhdhen oder verringern. Wenn Sie die Taste gedriickt halten, andert sich die Temperatur schnell.
Temperaturregelbereich: 80 °C — 200 °C.

Auswahl der Tasten 5 und 6. Mit den Symbolen der Tasten 5 und 6 kdnnen Sie die Kochzeit jeweils um
eine Minute erhéhen oder verringern. Wenn Sie die Taste gedrickt halten, andert sich die Zeit schnell.
Zeitregelbereich: 1 — 60 Min.

7. VOREINSTELLUNGSFUNKTION

Wabhlen Sie die Kochtemperaturund Kochzeitodereines der 10 Rezepte. Driicken Sie die Voreinstellungstaste.
Sie kénnen die Voreinstellungszeit von 01 bis 24 Stunden einstellen. Die Standardvoreinstellungszeit
betragt 2 Stunden. Sie kdnnen die Voreinstellungszeit erhdhen, indem Sie ,5-Zeitsteuerung erhohen®
driicken, und verringern, indem Sie ,6-Zeitsteuerung verringern“ driicken. Zum Schluss kénnen Sie die
Einschalttaste driicken, um mit dem voreingestellten Kochen der Speisen zu beginnen.

8. AUFTAUFUNKTION

Die AUFTAUZEIT betragt 16 Minuten, die Temperatur betragt 60 °C.
9. ANZEIGELICHT - LUFTERANZEIGE

Wenn der Lfter lauft, leuchtet die Lifteranzeige rotierend.

10. TEMPERATURANZEIGE

11. TIMERANZEIGE

12-21. ANZEIGELICHT — REZEPTANZEIGE

EINSTELLUNGEN:

Die folgende Tabelle hilft Innen bei der Auswahl der Grundeinstellungen flr die Zutaten.

Hinweis: Beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen um Richtwerte handelt. Da sich Zutaten in
Herkunft, GréRe, Form und Marke unterscheiden, kdnnen wir nicht die beste Einstellung fiir lhre Zutaten
garantieren.

Da die Rapid Air-Technologie die Luft im Gerat sofort wieder erhitzt, stort es den Vorgang kaum, wenn Sie
den Frittiertopf wahrend des HeiRluftfrittierens kurz aus dem Gerat ziehen.



ZUTATEN ZEIT (MIN) TEMPERATUR (°C)
Pommes Frites 17-25 200
Kuchen 12-18 160
Kekse 12-15 180
Grillen 15-20 200
Garnelen 12-15 180
Hahnchen 45-50 200
Gemiise 17-22 160
Fisch 16-18 180
Rindfleisch 16-20 180
Pizza 25-30 180

Hinweis: Wenn Sie mit dem Frittieren beginnen, wahrend die HeiRluftfritteuse noch kalt ist, verlangert sich
die Zubereitungszeit um 3 Minuten.

ZUBEREITUNGSTIPPS

« Fast alle, traditionell im Backofen zubereiteten Speisen, konnen auch mit heiler Luft frittiert werden

« Lebensmittel garen am besten und gleichmaRigsten, wenn sie ahnliche Gré3e und Dicke sind

« Kleinere Lebensmittelstiicke bendtigen weniger Garzeit als groRRere

« Frittieren Sie Lebensmittel in kleinen Mengen, um beste Ergebnisse in kiirzester Zeit zu erzielen.
Vermeiden Sie, falls méglich, Stapeln oder Schichten.

« Die meisten vorverpackten Lebensmittel miissen vor dem HeiRluftfrittieren nicht in O geschwenkt werden.
Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute Braunung und Knusprigkeit erméglichen

« Tiefgekiihlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit Heilluft frittieren. Die besten Ergebnisse
erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen

* Wenn Sie Speisen schichten, schiitteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach halber Zeit, um
ein gleichmaRiges Frittieren zu férdern

* Werfen Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes oder anderes Gemise, mit einer
kleinen Menge Ol ein, damit sie knusprig braun werden

« Tupfen Sie frisches Gemiise vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol werfen und frittieren, um maximale
Knusprigkeit zu erzielen

« HeiBluftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwarmen, auch von Pizza. Stellen Sie zum Aufwarmen
Ihrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein.

REINIGUNG UND WARTUNG

« Stellen Sie sicher, dass die HeiRluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekiihlt ist.

» Sobald das Gerat und der Korb abgekiihlt sind, nehmen Sie den Korb heraus (falls dieser nicht bereits
entfernt wurde). Ziehen Sie den Korb am Griff heraus. Reinigen Sie die Innenund AuRenseite des Korbs
und der Schale mit einem Schwamm und warmem Seifenwasser.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

« Korb und Schale kénnen im oberen Fach eines Geschirrsplilers gereinigt werden.

» Wischen Sie die AuRenseite vorsichtig mit einem feuchten Lappen oder Papiertuch ab.
« Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten ein.

« Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie diese wegstellen.

« Lagern Sie die HeiRluftfritteuse an einem kihlen, trockenen Ort.
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GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EU uber elektrische und
E elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die den in
der Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fur die Entsorgung und Wiederverwendung
mmmm \on Elektro- und Elektronik-Altgeraten bildet. Werfen Sie dieses Produkt nicht in die Mulltonne,
sondern geben Sie es bei der nachstgelegenen Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott

ab.



DEKUJEME, ZE JSTE S| VYBRALI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASiM
VYROBKEM SPOKOJENI.

UPOZORNENI

PRED POUZITIM ZARIZENI SI NEJPRVE PRECTETE NAVOD K OBSLUZE A ULOZTE JEJ NA
BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

. Panel displeje

. Zasobnik

. Rukojet kose

. Pouzdro kose

. Bydleni

Kosik

. Vystup vzduchu
. Napdjeci kabel
. Prohlizeci okno

POPIS OVLADACIHO PANELU

1. Vypinaé

2. Tla¢itko Menu

3. ZvysSeni regulace teploty.
4. Snizeni teploty.

5. ZvySeni ¢asového fizeni.
6. Snizeni ¢asového Fizeni.
7. Prednastavena funkce.
8. Funkce rozmrazovani.

9. Indikator ventilatoru.

10. Indikator teploty.

11. Indikator ¢asovace.
12-21. Indikator receptury

BEZPECNOSTNi PREDPISY

Pokud je privodni kabel poSkozeny, musi jej vymeénit
vyrobce, jeho autorizovany servis nebo podobne
kvalifikovana osoba, aby se pfedeslo nebezpedi.

Tento pfistroj mohou pouzivat déti od 3 let.
8letnebostarSiaosobysesnizenymifyzickymi,smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled
nebo byly pouCeny o bezpeCném pouzivani spotrebicCe a
rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se spotiebiCem
nesmi hrat. Cisténi a udrzbu spotiebite nesmi provadét
déti mladsi 8 let a nesmi byt ponechan bez dozoru.
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Spotfebi€ a jeho napajeci kabel uchovavejte mimo dosah
déti mladsich 8 let.

Spotfebi¢ neni uren pro provoz s externimi ¢asovaci
nebo se samostatnym systémem dalkového ovladani.

Pokud spotfebi€ nepouzivate a pred CisSténim jej odpojte
od elektrické sité. Pfed nasazenim nebo sejmutim dilu
nebo pred Cisténim jednotky nechte dily vychladnout.

Pristroj neponofujte do vody ani do jiné kapaliny.
POZORNOST! Béhem procesu smazeni/peCeni davejte
pozor, abyste se nespalili parou unikajici ze zafizeni.
Teplota pfistupnych povrchi muze byt pfi provozu zafizeni
vySSi.

POZORNOST! Horky povrch.

POZORNOST! Kryt, tac a ko$ zustavaji horké
dlouho po vypnuti zafizeni. Davejte pozor, abyste se
nespalili. Zarizeni je urCeno pro domaci pouziti.

Nemélo by se pouzivat pro aplikace, jako jsou:

- pouziti v kuchynich ur€enych pro personal obchodu, v
kancelafich a na jinych pracovistich;

- pouziti v zemédélskych podnicich;

- pouziti zakazniky v hotelich a motelech nebo v jinych
obytnych prostorech;

- pouziti v penzionech se snidani.

Tento spotifebi¢ obsahuje uzemnéni pouze pro funkéni
ucely.

Zafizeni je urCeno pro pouziti v maximalni nadmorske
vySce 2 000 metri nad morem.
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DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotfebi¢ je uréen pouze pro domaci pouziti a v zadném pfipadé se nesmi pouzivat pro komeréni
nebo primyslové Gcely.

Nespravné pouziti nebo nespravné zachazeni vede ke ztraté zaruky.

Pred pfipojenim spotrebice k elektrické siti zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti na $titku. pred
pfipojenim jednotky k elektrické siti zkontrolujte, zda napajeci napéti odpovida napéti uvedenému na

typovém §titku jednotky. Spotfebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.
P¥i pouzivani pFistroje se nesmi napajeci kabel zamotat nebo omotat kolem pfistroje.

Nepouzivejte, nezapojujte ani neodpojujte pfistroj s mokryma rukama a/nebo nohama. Pfi odpojovani
pistroje netahejte za napéjeci kabel. NepouZivejte $idru jako rukojet.

DULEZITE P¥i pouzivani spotfebiée ponechte po véech stranach prostor alespoii deset centimetrd, aby
byla zajisténa dostate¢na cirkulace vzduchu.

NEUMISTUJTE stroj pod skiing, za Zaluzie nebo zavésy. Riziko prehfati/pozaru.

Zadnou &ast spotfebite nezakryvejte latkou nebo podobnym materialem, protoze by mohlo dojit k piehrati.
Riziko poZaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. K pfipravé pokrm je zapotfebi malé mnozstvi oleje. Nadobu
nenapliiujte olejem nebo tukem, protoze by mohlo dojit k pozaru. Ke spotfebici nepouzivejte jiné
prisluSenstvi, nez které doporucuje vyrobce.

PFi vkladani a vyjimani potravin z fritézy vzdy pouzivejte ochranné tepelné Stity. Spotfebi¢ pouzivejte na
rovném, stabilnim a Zaruvzdorném povrchu. Pfi prvnim pouZiti fritézy mizete citit mirny nepfijemny zapach
nebo malé mnoZstvi koufe. To je normalni u novych spotfebic¢i po ukonéeni vyrobniho procesu.

Prazené suroviny vzdy vkladejte do koSe, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

V pfipadé jakékoli zavady nebo poSkozeni spotfebi¢ okamzité odpojte od sité a obratte se na autorizovanou
technickou podporu. Neotevirejte kryt spotfebice, protoze by to mohlo byt nebezpeéné. Opravy a postupy
na spotrebi¢i muze provadét pouze kvalifikovany personal autorizovaného stfediska technické podpory
znacky.

B&B TRENDS SL. neodpovida za zadné Skody na osobach, zvifatech nebo majetku, které mohou
vzniknout v dsledku nedodrzeni téchto upozornéni.

PRED PRVNIM POUZITIM

1 Odstrarite veSkery obalovy material a nalepky uvnitf i vné fritézy.

Jemné otfete vnéjsi povrch vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

VAROVANI: Neponotuite spotiebié ani zastréku napajeciho kabelu do vody ani do Zadného jiného
prostfedku. kapaliny.

2 Zatahnéte za rukojet’ zasobniku a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. Chcete-li vyjmout zasobnik, pouzijte
rukojet’ K vyjmuti tacu pouzijte rukojet uprostfed tacu. pomoci houbicky a teplé mydlové vody. Ko$ a tac
mUzete myt na horni polici fritézy.

my¢&ce nadobi.

3 VAROVANI: Nepouzivejte drsné &istici prostiedky ani draténky.

4. Dukladné je osuste.

JAK POUZIVAT

1. NAPAJECI KLIC

Zapojte napajeni a jakmile jsou stojan a hrnec spravné umistény v hlavnim krytu, rozsviti se kontrolka
napadjeni, je to pohotovostni rezim. Stisknéte vypina¢ na 1 sekundu. Stisknutim tlacitka nabidky vyberte
recept a poté stisknutim tlacitka napajeni zahajite proces vareni. Stisknutim vypinace na 3 sekundy zaviete
celé zafizeni béhem vareni. Indikator ventilatoru se stale zobrazuje na obrazovce a ventilator prestane
fungovat o 3-5 sekund pozdéji a celé zafizeni zcela prestane fungovat.
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Poznamka: Béhem vareni se muzete dotknout tlacitka Napajeni a ovladat pauzu a zacatek vareni.

Pokud se béhem vybéru nedotknete zadného tlacitka, zafizeni se po 3 minutach vrati do pohotovostniho
rezimu.
2. TLACITKO MENU

Tlagitko predvolby umoziuje prochazet 10 oblibenymi vybéry jidel. Po zvoleni se spusti funkce
prednastaveného ¢asu a teploty vareni.

3. ZVYSENi OVLADANI TEPLOTY
4. SNIZENi OVLADANI TEPLOTY
5. ZVYSENi CASOVE KONTROLY
6. SNiZENi CASOVE KONTROLY

Volba tlacitka 3&4. Symboly tlacitka 3 a tlacitka 4 umozriuji zvySit nebo snizit teplotu vareni o 5 °C najednou.
Podrzenim tla¢itka se teplota rychle zméni. Rozsah regulace teploty: 80°C-200°C.

Vybér tladitka 5&6. Symboly tladitka 5 a tlacitka 6 umozriuji prodlouzit nebo zkratit dobu vareni o jednu
minutu. PodrZenim klavesy se ¢as rychle zméni. Rozsah ovladani ¢asu: 1-60 min.

7. PREDNASTAVENI FUNKCE

Vyberte teplotu vareni a dobu vareni nebo jeden z 10 receptu, Stisknéte tlacitko Preset, mizete nastavit
prednastaveny ¢as 01-24 hodin, vychozi pfednastaveny ¢as je 2 hodiny, pfednastaveny ¢as mlzete zvysit
stisknutim ,5- ZvySeni ¢asového ovladani“ a zkratte prednastaveny ¢as stisknutim ,SniZeni 6-Casového
ovladani®, nakonec muzete stisknutim vypinace zahajit prednastavené vareni jidla.

8. FUNKCE ODMRAZOVANI

Doba rozmrazovani je 16 minut, teplota je 60°C.

9. KONTROLKA — KONTROLKA VENTILATORU
Pokud ventilator bézi, indikator ventilatoru sviti otocné
10. UKAZATEL TEPLOTY

11. INDIKATOR CASOVACE

12-21. KONTROLKA - KONTROLKA RECEPTU

NASTAVENI:

NiZe uvedena tabulka vam pomuze vybrat zakladni nastaveni surovin.

Poznamka: Méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou indikace. Vzhledem k tomu, Ze pFisady se lisi plvodem,
velikosti, tvarem i znackou, nemGzeme zarucit nejlep$i nastaveni pro vase piisady.

Vzhledem k tomu, Ze technologie Rapid Air okamzité a okamzité ohfFiva vzduch uvnitf spotfebice, vytahnéte
fritovaci hrnec nakratko ze spotfebice, zatimco horkovzdusné smazeni tento proces sotva narusi.

INGREDIENCE CAS (MIN) TEPLOTA (°C)

Hranolky 17-25 200
Dort 12-18 160
Cookie 12-15 180
Grilovani 15-20 200
Krevety 12-15 180
Kure 45-50 200
Zelenina 17-22 160
Ryba 16-18 180
Hovézi 16-20 180
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| Pizza 2530 180

Poznamka: Pokud za¢nete smazit, kdyz je horkovzdusna fritéza jesté studena, pridejte k ¢asu pripravy 3
minuty.

TIPY NA VARENI

- Na vzduchu Ize smazit t¢émér vSechny pokrmy tradi¢né pfipravované v troubé.
- Potraviny se nejlépe a nejrovnomérnéji pfipravuji, pokud jsou podobné velikosti a tloustky.
- MenSi kusy potravin vyzaduji krat$i dobu pfipravy nez vétsi kusy.

- Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledkd v co nejkrat$i dobé&, smazte na vzduchu potraviny v malych
davkach. Pokud je to mozné, vyhnéte se skladani nebo vrstveni.

- Vétsina balenych potravin nevyZaduje pfed smazenim na vzduchu olej. Vétsina z nich jiz obsahuje olej a
dalSi pfisady pro lepsi propec€eni a kfupavost.

- Mrazené obcerstveni se na vzduchu smazi velmi dobfe. NejlepSich vysledkd dosahnete, kdyz je
naaranzujete na tac v jedné vrstvé.

- PFi skladani potravin ve vrstvach nezapomerite v poloviné cesty koSem zatfepat (nebo potraviny obratit),
abyste zajistili rovnomérné propeceni.

- Potraviny, které pfipravujete od zakladu, napfiklad hranolky nebo jinou zeleninu, smazte na malém
mnozstvi oleje, aby zhnédly a byly kfupavé.

- Pfi smazeni Cerstvé zeleniny na vzduchu ji pfed pfidanim oleje a smazenim na vzduchu zcela osuste, aby
byla maximalné kifupava.

- Fritézy na vzduchu jsou idealni pro ohfivani potravin, véetné pizzy. Chcete-li jidlo ohfat, nastavte teplotu
na 150 °C po dobu az 10 minut.

CISTENI A UDRZBA
- Pred cisténim se ujistéte, Ze je fritéza odpojena od sité a vychladla.

- Jakmile fritéza a ko$ vychladnou, vyjméte ko$ z fritézy (pokud jiz nebyl vyjmut). K vyjmuti koSe pouzijte
rukojet kose. Pomoci houby a teplé mydlové vody omyijte vnitini i vnéjsi stranu koSe a tacu.

Upozornéni: Nepouzivejte abrazivni &istici prostfedky ani draténky.

- Ko$ a podnos Ize myt v my&ce nadobi na hornim stojanu.

- Pouzdro jemné otfete vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

- Fritézu ani jeji zastréku nikdy neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.
- Pred uskladnénim v§echny ¢asti dukladné osuste.

- Fritézu skladujte na chladném a suchém misté.

LIKVIDACE VYROBKU

Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadnich
Ei elektrickych a elektronickych zafizenich (WEEE), ktera stanovi pravni ramec Evropské unie pro
recyklaci a opétovné pouziti odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni. Nevyhazujte tento
EEN  spotfebi¢ spole¢né s netfidénym komunalnim odpadem. Vyuzivani zafizeni pro tfidény sbér
elektrického a elektronického odpadu.
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DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER. DAKUJEME, ZE STE S| VYBRALI ZNACKU
ZELMER

UPOZORNENIE

PRED POUZITIM VYROBKU S| POZORNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZITIE. USCHOVAJTE NAVOD
NA BEZPECNOM MIESTE NA BUDUCE POUZITIE.

POPIS

. Panel displeja

. Zasobnik

. Rukovat kosika

. Puzdro na kosik
Byvanie

Kosik

. Vystup vzduchu

. Napéjaci kabel

. Zobrazovacie okno

©CONOUTAWN =

POPIS OVLADACIEHO PANELU

. Vypinaé

. Tlacidlo ponuky

. ZvysSenie regulacie teploty.
. Znizenie regulacie teploty.
. ZvySenie Casovej kontroly.
. ZniZenie Casovej kontroly.
. Prednastavena funkcia.

. Funkcia rozmrazovania.

. Indikator ventilatora.

10. Indikator teploty.

11. Indikator ¢asovaca.
12-21. Indikator receptu

BEZPECNOSTNE PREDPISY

Pokial je privodny kabel posSkodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

Tento pristroj mézu pouzivat deti od 3 rokov.

8 rokov alebo starSi a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s
nedostatkomskusenostiaznalosti, pokialimbolposkytnuty
dohfad alebo boli pouené o bezpeCnom pouzivani
spotrebi€a a rozumeju suvisiacim nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebiGom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu
spotrebi€a nesmu vykonavat deti mladSie ako 8 rokov a

©OoONOOOAWN =
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nesmu byt ponechané bez dozoru.

Spotrebic a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov.

Spotrebi€¢ nie je urCeny na prevadzku s externymi
CasovaCmi alebo so samostatnym systémom dialkového
ovladania.

Pokial spotrebi¢ nepouZzivate a pred Cistenim ho odpojte
od elektrickej siete. Pred nasadenim alebo snhatim dielov
alebo pred Cistenim jednotky nechajte diely vychladnut.

Pristroj neponarajte do vody ani doinej kvapaliny. POZOR!

PoCas procesu vyprazania/peCenia davajte pozor, aby
ste sa nepopalili parou unikajucou zo zariadenia.
Teplota pristupnych povrchov méze byt poCas prevadzky
zariadenia vysSia.

POZOR! Horuci povrch.

POZOR! Kryt, podnos a koSik zostavaju horuce
dlho po vypnuti zariadenia. Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili. Zariadenie je urCené na domace pouzitie.
Nemalo by sa pouzivat na aplikacie, ako su:

- pouzitie vkuchynskych priestoroch uréenych pre personal
obchodu, v kancelariach a na inych pracoviskach;

- pouzitie na farmach;

- pouzivanie zakaznikmi v hoteloch a moteloch alebo v
inych obytnych priestoroch;

- pouzitie v penzidonoch s ubytovanim a ranajkami.

Tento spotrebi¢ obsahuje uzemnenie len na funkéné
ucely.

Zariadenie je urCené na pouzitie v maximalnej nadmorske;j
vySke 2000 metrov nad morom.
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DOLEZITE UPOZORNENIA

Tento spotrebic€ je ur€eny iba na domace pouzitie av Zziadnom pripade sa nesmie pouzivat na komeréné
alebo priemyselné ucely.

Nespravne pouzitie alebo nespravne zaobchadzanie vedie k strate zaruky.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napatie v sieti zodpoveda napatiu na Stitku.

pred pripojenim jednotky k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napajacie napatie zodpoveda napatiu uvedenému
na typovom Stitku jednotky.

Spotrebic postavte na rovny a rovny povrch.
Pri pouzivani pristroja sa nesmie napajaci kabel zamotat alebo omotat okolo pristroja.

Nepouzivajte, nezapajajte ani neodpajajte pristroj s mokrymi rukami a/alebo nohami. Pri odpajani pristroja
netahajte za napajaci kabel. NepouZzivajte $nlru ako rukovat.

DOLEZITE Pri pouzivani spotrebi¢a ponechajte po vSetkych stranach priestor aspofi desat centimetrov,
aby bola zaistena dostato¢na cirkulacia vzduchu.

NEUMIESTNUJTE stroj pod skrine, za Zallzie alebo zavesy. Riziko prehriatia/poZiaru.

Ziadnu &ast spotrebita nezakryvaijte latkou alebo podobnym materialom, pretoze by mohlo déjst k
prehriatiu. Riziko poziaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. Na pripravu pokrmov je potrebné malé mnozstvo oleja.

Nadobu nenapifaijte olejom alebo tukom, pretoZe by mohlo dojst k poZiaru. K spotrebiéu nepouzivajte iné
prislusenstvo, nez ktoré odporuc¢a vyrobca.

Pri vkladani a vyberani potravin z fritézy vzdy pouzivajte ochranné tepelné Stity. Spotrebi¢ pouzivajte na
rovnom, stabilnom a Ziaruvzdornom povrchu. Pri prvom pouziti fritézy mozete citit mierny neprijemny
zapach alebo malé mnozstvo dymu. To je normalne u novych spotrebi¢ov po ukonéeni vyrobného procesu.

Prazené suroviny vzdy vkladajte do koSa, aby sa nedostali do kontaktu s vykurovacimi telesami.

V pripade akejkolvek poruchy alebo poskodenia spotrebi¢ okamzite odpojte od siete a obratte sa na
autorizovanu technicku podporu. Neotvarajte kryt spotrebica, pretoze by to mohlo byt nebezpeéné. Opravy
a postupy na spotrebi¢i moze vykonavat iba kvalifikovany personal autorizovaného strediska technickej
podpory znacky.

B&B TRENDS SL. nezodpoveda za zZiadne $kody na osobach, zvieratach alebo majetku, ktoré mézu
vzniknut' v désledku nedodrzania tychto upozorneni.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrante vSetky obalové materialy a nalepky z vnutornej a vonkaj$ej strany fritézy.

Jemne utrite vonkaj$i povrch vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

VAROVANIE: Nikdy neponarajte vzduchovu fritézu ani jej zastréku do vody alebo inych tekutin.
2. Potiahnutim za rukovat ko$a vyberte ko$ z fritézy. PouZite rukovat zasobnika v strede

zasobnik na vybratie zasobnika. Na umytie vnutornej a vonkaj$ej Casti koSa pouzite Spongiu a teplu
mydlovu vodu

a zasobnik. Ké$ a podnos su vhodné do umyvacky riadu.
3. VAROVANIE: Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani drotenky.
4. Doékladne osuste.

AKO POUZIT
1. NAPAJACI KLUC

Zapojte napajanie a ked su stojan a hrniec spravne umiestnené v hlavnom kryte, rozsvieti sa kontrolka
napajania, je to pohotovostny rezim. Stlacte vypina¢ na 1 sekundu. Stlacenim tlacidla ponuky vyberte
recept a potom stlacte tlacidlo napajania, ¢im sa spusti proces varenia. Stla¢enim vypina¢a na 3 sekundy
zatvorite celé zariadenie poc¢as varenia. Indikator ventilatora sa stale zobrazuje na obrazovke a ventilator
prestane fungovat o 3-5 sekund neskor a celé zariadenie Uplne prestane fungovat.
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Poznamka: Pocas varenia sa mdzZete dotknut tlacidiel napajania na ovladanie pozastavenia a zadiatku
varenia.

Ak ste sa po¢as vyberu nedotkli Ziadneho tla¢idla, zariadenie sa po 3 minatach vrati do pohotovostného
rezimu.
2. TLACIDLO MENU

Tlacidlo predvolby vam umozniuje prechadzat 10 oblibenymi vybermi jedal. Po vybere sa spusti funkcia
prednastaveného Casu a teploty varenia.

3. ZVYSENIE KONTROLY TEPLOTY

4. ZNiZENIE REGULOVANIA TEPLOTY
5. ZVYSENIE KONTROLY CASU

6. ZNiZENIE CASOVEHO RIADENIA

Vyber tlacidla 3&4. Symboly tlac¢idla 3 a klu¢a 4 vam umozriuju zvysit alebo zniZit teplotu varenia o 5 °C
naraz. Podrzanim tla€idla sa teplota rychlo zmeni. Rozsah regulacie teploty: 80°C-200°C.

Vyber tlagidla 5&6. Symboly tlagidla 5 a kli¢a 6 vam umoziuju prediZit alebo skratit ¢as varenia o jednu
minutu. Podrzanim klavesu sa €as rychlo zmeni. Rozsah ovladania ¢asu: 1-60 min.

7. PREDNASTAVENA FUNKCIA

Zvolte si teplotu varenia a ¢as varenia alebo jeden z 10 receptov, Stlacte tladidlo Preset, méZete nastavit
prednastaveny €as 01-24 hodin, predvoleny prednastaveny €as su 2 hodiny, prednastaveny ¢as mozete
zvysit' stlatenim ,5- ZvySenie Casového ovladania® a znizte prednastaveny Cas stlatenim ,6-Casové
znizenie ovladania®, nakoniec mézete stlacenim vypinaca spustit prednastavené varenie jedla.

8. FUNKCIA ROZMRAZOVANIA

Cas rozmrazovania je 16 minut, teplota je 60 °C.

9. KONTROLKA - KONTROLKA VENTILATORA
Ak ventilator bezi, indikator ventilatora oto¢ne svieti
10. INDIKATOR TEPLOTY

11. INDIKATOR CASOVACA

12-21. KONTROLKA - KONTROLKA RECEPTU

NASTAVENIE:

NizSie uvedena tabulka vam pomdze vybrat zakladné nastavenia ingrediencii.

Poznamka: Majte na pamati, Ze tieto nastavenia su len orientaéné. KedZe ingrediencie sa liSia pévodom,
velkostou, tvarom, ako aj znackou, nemézeme zarucit' najlepSie nastavenie pre vase ingrediencie.

KedZe technoldgia Rapid Air okamzite a okamZite ohrieva vzduch vo vnutri spotrebi¢a, panvicu nakratko
vytiahnite zo spotrebi¢a, kym teplovzdu$né vyprazanie tento proces sotva narusi.

INGREDIENCIE CAS (MIN) TEPLOTA (°C)

hranolky 17-25 200
Kola¢ 12-18 160
Cookie 12-15 180
Opekacka 15-20 200
Krevety 12-15 180
Kura 45-50 200
Zeleninové 17-22 160
Ryby 16-18 180
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Hovadzie maso 16-20 180
Pizza 25-30 180

Poznamka: Ak zacénete vyprazat, kym je teplovzdusna fritéza eSte studena, pridajte 3 minuty k ¢asu
pripravy.

TIPY NA VARENIE

» Takmer kazdé jedlo tradi¢ne varené v rire mozno vyprazat na vzduchu.
« Jedlo sa najlepSie a najrovnomernejSie uvari, ked ma podobnu velkost a hrabku.
« MensSie kusy jedla vyzaduju krat$i ¢as varenia ako vacsie kusy.

* NajlepsSie vysledky v ¢o najkratSom ¢ase dosiahnete, ak budete potraviny smazit na vzduchu v malych
davkach. Ak je to mozné, vyhnite sa stohovaniu alebo vrstveniu.

« Vacsina balenych potravin nevyzaduje pred smazenim na vzduchu olej. Vaésina uz obsahuje olej a dalSie
prisady na zlepSenie hnednutia a chrumkavosti

* Mrazené obcerstvenie sa velmi dobre smazi na vzduchu. NajlepSie vysledky dosiahnete, ak ich
usporiadate v jednej vrstve na podnos.

« Pri vrstveni potravin nezabudnite koSikom do polovice potriast (alebo jedlo obratit), aby ste zabezpedili
rovnomerné varenie.

« Potraviny, ktoré pripravite od nuly, ako su hranolky alebo ina zelenina, polejte trochou oleja, aby zhnedli
a dochrumkavali.

« Pri vzduchovom smazeni Cerstvej zeleniny sa uistite, Ze je Uplne sucha pred pridanim oleja a vzduchovym
smazenim, aby ste zaistili maximalnu chrumkavost.

« Vzduchové fritézy su skvelé na ohrievanie jedal vratane pizze. Ak chcete jedlo zohriat, nastavte teplotu
na 150 °C maximalne na 10 minut.

CISTENIE A UDRZBA

« Pred Cistenim sa uistite, Ze je fritéza odpojena a vychladnuta.

« Ked fritéza a koSik vychladnu, vyberte ko$ z fritézy (ak eSte nebol vybraty). Na vybratie zasobnika pouZzite
rukovat zasobnika. Na umytie vnutornej a vonkajSej ¢asti kosa a podnosu pouzite Spongiu a tepld mydlova
vodu.

Upozornenie: NepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani drsné $pongie.
* K&$ a podnos su vhodné do umyvacky riadu.

= Jemne utrite puzdro vlhkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

« Nikdy neponarajte fritézu ani jej zastrcku do vody alebo inej tekutiny.

« Pred uskladnenim vSetky diely dokladne vysuste.

« Fritézu skladujte na chladnom a suchom mieste.

LIKVIDACIA VYROBKU

Tento vyrobok je v sulade so smernicou Eurdpskeho parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadovych
Ef elektrickych a elektronickych zariadeniach (WEEE), ktora stanovuje pravny ramec Eurdpskej Unie
pre recyklaciu a opatovné pouzitie odpadovych elektrickych a elektronickych zariadeni.
mmmm  Nevyhadzujte tento spotrebi¢ spolo¢ne s netriedenym komunalnym odpadom. VyuzZivanie
zariadeni pre triedeny zber elektrického a elektronického odpadu.
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KOSZONJUK, HOGY ZELMER MARKAT VALASZTOTTA. REMELJUK ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL

FIGYELMEZTETES

AKESZULEK HASZNALATBAVETELE ELOTT FIGYELMESEN OLVASSAELAHASZNALATI UTASITAST.
A HASZNALATI UTASITAST KERJUK BIZTONSAGOS HELYEN MEGORIZNI, HOGY A KESZULEK
KESOBBI HASZNALATA SORAN IS RENDELKEZESRE ALLJON.

LEIRAS

. Kijelz6 panel

. Télca

. Kosarfogantyu

. Kosarhaz
Lakas

Kosar

. Levegd kimenet
. Tapkabel

. Nézbablak

©CENONAWN

VEZERLOPANEL LEIRASA

1. Bekapcsolégomb

2. Menii gomb

3. H6mérséklet-szabalyozas ndvelése.
4. A hémérséklet szabalyozas csokkenése.
5. Id6szabalyozas novelése.

6. Id6szabalyozas cstkkentése.

7. Elére beallitott funkcid.

8. Leolvasztas funkcio.

9. Ventilator jelzd.

10. H6mérséklet jelzé.

11. 1d6zit6 jelz6.

12-21. Recept jelz6

-

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Ha atapkabel megsérul, a veszély elkertlése érdekében a
gyartonak, annak hivatalos szervizének vagy megfelel6en
képzett személynek kell kicserélnie.

A készuléket hasznalhatjagk 8 éves vagy annal
idésebb gyermekek és fizikai, érzékelési és pszichikai
képessegeikben korlatozott szemeélyek, vagy olyan
személyek is, akik nem ismerik a készuléket, vagy
nincs tapasztalatuk vele, de kizardlag ha felugyelet alatt
vannak, vagy ha el6zetesen megtanitottak 6ket a készulék
biztonsagos hasznalatara, és ha megértették a készulék
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hasznalataval Osszefuggd veszélyeket. Gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek kizardlag akkor végezhetik, ha
elmultak 8 évesek, és felugyelet alatt vannak.

Tartsa a készuléket a halozati kabelével egyutt 8 év alatti
gyermekektél elzarva.

A készulék nem uUzemelhet kulsd id6zit6k vagy kulon
taviranyitorendszerek felhasznalasaval.

A készuléket mindig valassza le az aramforrasroél, ha
nem hasznalja, valamint tisztitas el6tt. Hagyja kihdlni az
alkatrészeket, miel6tt fel- vagy leveszi az alkatrészeket,
vagy tisztitja a készuléket. Ne meritse a készuléket vizbe
vagy mas folyadékba. FIGYELEM! A sutés/sutés soran
ugyeljen arra, hogy a készulékbdl kilepd gbéz ne égesse
meg magat.

A hozzaférhet6 fellletek hémeérséklete magasabb lehet a
berendezés mikodése kozben.

if FIGYELEM! Forro felllet.

FIGYELEM! A haz, a talca és a kosar még sokaig
forr6 marad a készulék kikapcsolasa utan is. Vigyazzon,
nehogy megégesse magat. A készuléket otthoni
hasznalatra szanjak.

Nem hasznalhato olyan alkalmazasokhoz, mint példaul:

- aruhazi személyzetnek szant konyhai teruleteken,
irodakban és mas munkahelyeken torténé hasznalat;

- mezbgazdasagi Uzemekben tortén6 hasznalat;

- szallodai és motelekben vagy mas lakokornyezetben
tortén6 hasznalat;

- panzidban és reggeliz6 vendéghazakban torténd
hasznalat.
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Ez a készulék csak funkcionalis célokat szolgal foldel6
csatlakozassal.

A készulék maximalisan 2000 méteres tengerszint feletti
magassagban hasznalhato.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A készllék kizarolag haztartasi hasznalatra készilt, és semmilyen koriilmények kdzétt nem hasznalhatd
kereskedelmi vagy ipari célokra.

A készilék helytelen hasznalata vagy karbontartasa esetén a garancia érvényét veszti. Miel6tt
csatlakoztatna a készliléket a hal6zathoz, ellendrizze, hogy a tapfesziiltség megegyezik-e a késziilék gyari
adattablajan feltlintetett fesziltséggel.

Helyezze a készlléket sik és vizszintes fellletre.
A készulék hasznalata kdzben a tapkabel nem lehet 6sszegabalyodva vagy tekeredve a készilék koré.

Ne hasznalja, ne csatlakoztassa vagy nem valassza le a késziiléket az aramforrasrol nedves kézzel és/
vagy labbal. Ne a tapkabelnél fogva kapcsolja ki a készlléket. Ne haszndlja a tapkabelt fogantyuként.

FONTOS A készulék hasznalatakor hagyjon legalabb tiz centiméternyi szabad helyet minden oldalon a
megfelel6 [égaramlas biztositasanak érdekében.

TILOS a késziiléket szekrények ala, redénydk vagy fliggdnydék mégé helyezni. Tulmelegedés/tiizveszély.
Ne takarja le a készulék barmely részét ruhaval vagy hasonld anyaggal, mert ez tulmelegedést okozhat.
Tlzveszély.

Ez AIR FRYER ZSIRMENTES SUTO. Az ételek elkészitéséhez kis mennyiségii olajra van sziikség. Ne
toltse meg a tartalyt olajjal vagy zsirral, mert ez tlizet okozhat. Ne hasznaljon a késziilékhez a gyarto altal
ajanlottaktdl eltérd tartozékokat.

Mindig viseljen hévédd edénytartot, amikor az ételt a sutébe tesz, vagy onnan kiveszi. A késziléket sik,
stabil és héallo fellileten hasznalja. A légsitd els6 hasznalatakor enyhe szagot vagy kis mennyiség fiistot
érezhet. Ez normalis Uj készllékek esetében a gyartasi folyamat utan.

A siitend6 alapanyagokat mindig tegye a kosarba, hogy ne érintkezzenek a fitéelemekkel.

Barmilyen meghibasodas vagy sériilés esetén azonnal hiizza ki a késziiléket a konnektorbdl, és forduljon a
hivatalos miszaki Ugyfélszolgalathoz. Ne nyissa ki a készulék burkolatat, mert ez veszélyes lehet.

Csak a marka hivatalos mlszaki ligyfélszolgalatanak szakképzett személyzete végezhet javitasokat vagy
eljarasokat a késztiléken.

B&B TRENDS SL. nem vallal felelésséget a figyelmeztetések figyelmen kiviil hagyasa miatt az emberekben,
allatokban vagy targyakban okozott barmilyen karokért.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot és matricat az Air Fryer 1égsiité belsejérdl és kilsejérol.
Ovatosan térélje le a kiils feliiletét nedves ruhaval vagy papirtériével.

FIGYELMEZTETES: Ne meritse a késziiléket vagy a tapkabel csatlakozdjat vizbe vagy mas folyadékba.
2. Huzza meg a kosar fogantyujat, hogy kivegye az Air Fryer l1égsitébél. A télca eltavolitdsahoz hasznalja
a fogantyut.

Mossa ki a kosarat és a talcat kivil-belll szivaccsal és meleg szappanos vizzel. A kosar és a talca a
mosogatdgép felsé polcan moshato.

3. FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon strold hatasu tisztitdszereket és szivacsokat.

4. Alaposan szaritsa meg.
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HOGYAN HASZNALJUK

1. BEKAPCSOLOKULCS

Csatlakoztassa a tapkabelt, és amint az allvany és az edény megfeleléen be van helyezve a f6 hazba, a
Tapellatas jelzéfény vilagit, készenléti médban van. Nyomja le a bekapcsoldégombot 1 masodpercig. Nyomja
meg a meni gombot a recept kivalasztasahoz, majd nyomja meg a Bekapcsolé gombot, ezzel elinditja a
fézési folyamatot. Nyomja meg a bekapcsolégombot 3 masodpercig a teljes késziilék bezarasahoz f6zés
kdzben. A ventilator jelzéje tovabbra is megjelenik a képernydn, és a ventilator 3-5 masodperc mulva leall,
és az egész készulék teljesen leall.

Megjegyzés: Sités kozben a bekapcsoldgombok megérintésével szabalyozhatja a f6zés szlneteltetését
és elinditasat.

Ha a valasztas soran egyik gombot sem érintette meg, a készulék 3 perc mulva visszaall készenléti
Uzemmodba.

2. MENU GOMB

Az el6re beallitott gomb segitségével gorgethet a 10 népszeri étel kdzul. A kivalasztast kdvetéen elindul az
elére meghatarozott id6 és fézési hémérséklet funkcid.

3. HOMERSEKLET-SZABALYOZAS EMELESE

4. AHOMERSEKLET SZABALYOZASA CSOKKENTES
5. IDOIRANYITAS NOVELESE

6. IDOSZABALYOZAS CSOKKENTESE

A 3-as és 4-es gomb kivalasztasa. A 3-as és 4-es gomb szimbdlumok segitségével egyszerre 5°C-kal
novelheti vagy csokkentheti a sutési hdmérsékletet. Ha lenyomva tartja a gombot, a hémérséklet gyorsan
megvaltozik. Hémérséklet szabalyozasi tartomany: 80°C-200°C.

Az 5-0s és 6-os gomb kivalasztasa. Az 5-0s és 6-0os gomb szimbolumok lehetévé teszik a f6zési id6
novelését vagy csokkentését, percenként. A gomb lenyomva tartasa gyorsan megvaltoztatia az idét.
Id6szabalyozasi tartomany: 1-60 perc.

7. ELORE BEALLITOTT FUNKCIO

Valassza ki a f6zési hémérsékletet és a f6zési id6t, vagy a 10 recept egyikét, Nyomja meg a Preset gombot,
beallithatja az el6re beallitott id6t 01-24 6raig, az alapértelmezett elére beallitott id6 2 6ra, az elére beallitott
idét novelheti az ,5- Az id6vezérlés novelése” és az elbre beallitott id6 csdkkentése a ,6-id6s vezérlés
csOkkentése” gomb megnyomasaval, végil megnyomhatja a bekapcsolégombot az elére bedllitott étel
elkészitéséhez.

8. KIOLVASZTASI FUNKCIO

AKIOLVASZTASI idé 16 perc, a hdmérséklet 60 °C.

9. JELZOFENY- VENTILATOR JELZO

Ha a ventilator mikodik, a ventilator jelz6fénye forgathatéan vilagit
10. HOMERSEKLETJELZG

11. IDOZITO KIVELZO

12-21. JELZOFENY- RECEPT JELZO

BEALLITASOK:

Az alébbi téablazat segit az 6sszetevék alapbeallitdsainak kivalasztasaban.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy ezek a bedllitasok jelzések. Mivel az Osszetevék szarmazasukban,
méretiikben, formajukban és markajukban kilénbdznek egymastdl, nem tudjuk garantalni a legjobb
beallitast az 6sszetevék szamara.

Mivel a Rapid Air technoldgia azonnal felmelegiti a leveg6t a késziilék belsejében, a forro levegdés siités
kdzben roévid idére huzza ki a serpeny6t a készulékbdl, ami alig zavarja a folyamatot.

33



HOZZAVALOK IDO (MIN) HOMERSEKLET (°C)
Sult krumpli 17-25 200
Torta 12-18 160
Aprositemény 12-15 180
Kerti sttés 15-20 200
Garnélarak 12-15 180
Csirke 45-50 200
Noveényi 17-22 160
Hal 16-18 180
Marhahus 16-20 180
pizza 25-30 180

Megjegyzés: Ha akkor kezdi el siitni, amikor a forré levegés sité még hideg, adjon hozza 3 percet az
elkészitési id6hoz.

SUTESI TANACSOK

- Szinte minden olyan étel, amelyet hagyomanyosan sutében sitnek, Iégkeveréssel is megsithetd.

- Az ételek akkor siilnek a legjobban és a legegyenletesebben, ha hasonlé méretiiek és vastagsaguak.
- A kisebb ételdarabok kevesebb siitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.

- A legjobb eredményt a legrovidebb id6 alatt ugy érheti el, ha az ételeket kis adagokban suti levegén.
Kertllje az egymasra helyezést vagy a rétegezést, ha lehetséges.

- Allegtdbb elére csomagolt ételt nem kell olajban megforgatni a Iégsutés elétt. A legtdbb mar olajat és mas
Osszetevoket tartalmaznak, amelyek fokozzak a barnulast és a ropogosra sitést.

- Afagyasztott el6ételek nagyon jol sulnek levegdn. Alegjobb eredmény érdekében egy rétegben rendezziik
el 6ket a talcan.

- Ha rétegesen rakja az ételeket, féluton razza meg a kosarat (vagy forditsa meg az ételt), hogy elésegitse
a sltést. egyenletes sulést.

- A semmibdl készliilt ételeket, példaul a silt krumplit vagy méas zoldségeket, dobja fel a kis mennyiség(
olajjal, hogy el6ésegitse a barnulast és a ropogdsra silést.

- Friss zoldségek légkeveréses siitésekor ligyeljen arra, hogy teljesen szarazra tordlje 6ket, miel6tt olajjal
megontdzné és légkeveréses sités kozben megsiitné éket, hogy a lehetd legnagyobb ropogdsra siljenek.

- Allégsitok kivaléan alkalmasak ételek, koztlik pizza Gjramelegitésére. Az ételek Ujramelegitéséhez allitsa
be a h6mérsékletet. 150°C-ra legfeljebb 10 percig.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Tisztitas el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a légsiitd kihizva van és kihlilt.

- Ha a légsiité és a kosar kih(ilt, vegye ki a kosarat a légsiitébdl (ha nem még nem tavolitotta el). Hasznalja
a talca fogantyujat a talca eltavolitasahoz. Hasznaljon szivacsot és meleg, szappanos vizet. a kosar és a
talca bels6 és kulsé részének lemosasahoz.

Figyelmeztetés: Ne hasznaljon surolészereket vagy suroldbetéteket.

- A kosar és a télca fellilr6l mosogatégépben moshato.

- Ovatosan térélje le a kiilsejét nedves ruhaval vagy papirtériével.

- Soha ne meritse a légsutét vagy annak csatlakozdjat vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.
- Tarolas el6tt minden alkatrészt alaposan szaritson meg.

- Tarolja a légsutét hiivos, szaraz helyen..
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HULLADEKKEZELES

Akésziilék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szél6 az Eurdpai
E Parlament és a Tanacs 2012/19/EU iranyelvének (WEEE-iranyelv), mely irdnyelv megszabja a
hasznalt elektromos és elektronikus készulékek artalmatlanitasanak és Ujrahasznositasanak
N Kereteit az egész EU-ban érvényes mddon. Ne dobja ki a késziiléket a valogatatlan kommunalis
hulladékkal egyutt. Enhez hasznalja az elektromos és elektronikai hulladékok szelektiv gydjtésére

szolgalo létesitményeket.
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VA MULTUMIM PENTRU ALEGEREA PRODUSELOR MARCA ZELMER. VA DORIM SA UTILIZATI
DISPOZITIVUL CU PAACERE.

AVERTIZARE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE INAINTE DE UTILIZAREA PRODUSULUI.
PASTRATI INSTRUCTIUNILE LA LOC SIGUR PENTRU UTILIZARE VIITOARE.

DESCRIERE

1. Panou de afisare

2. Tava

3. Méaner cos

4. Carcasa cos

5. Locuinte

6. Cos

7. lesirea aerului

8. Cablu de alimentare

9. Fereastra de vizualizare

DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL

1. Tasta de pornire

2. Tasta Meniu

3. Cresterea controlului temperaturii.
4. Scaderea controlului temperaturii.
5. Cresterea controlului timpului.

6. Scaderea controlului timpului.

7. Functia presetata.

8. Functia de dezghetare.

9. Indicator ventilator.

10. Indicator de temperatura.

11. Indicator cronometru.

12-21. Indicator de reteta

REGULI DE SIGURANTA

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de un centru de service autorizat
sau de o persoana calificata corespunzator pentru a Evita
pericolul.

Acest dispozitiv poate fi folosit de copii cu varsta de 8 ani
si peste si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau neexperimentate si cu lipsa de
cunostinte, cu conditia sa sunt supravegheate sau au
fost instruite in prealabil cu privire la modul de utilizare in
siguranta a dispozitivului si inteleg riscurile asociate. Copiii
nu se pot juca cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea
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dispozitivului nu trebuie efectuate de copii cu varsta sub
8 ani si nu trebuie lasat nesupravegheat.

Nu lasati dispozitivul i cablul de alimentare la indemana
copiilor cu varsta sub 8 ani.

Dispozitivul nu este proiectat sa functioneze cu
temporizatoare externe sau cu sistem separat de control
de la distanta.

Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare atunci
cand nu il utilizati si Thainte de a-l curata. Lasati piesele
sa se raceasca inainte de a pune sau a scoate piesele
sau de a curata dispozitivul. Nu scufundati dispozitivul in
apa sau in orice alt lichid. ATENTIE! In timpul procesului
de prajire/coacere, aveti grija sa nu va ardeti de aburul
care iese din aparat.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai mare
atunci cand echipamentul functioneaza.

ATENTIE! Suprafata fierbinte.

ATENTIE! Carcasa, tava si cosul raméan fierbinti

mult timp dupa ce dispozitivul este oprit. Ai grija sa
nu te arzi. ispozitivul este destinat utilizarii la domiciliu.
Acesta nu trebuie utilizat pentru aplicatii precum:

- utilizarea in zonele de bucatarie destinate personalului
din magazine, in birouri si alte locuri de munca,;

- utilizarea in ferme;

- utilizarea de catre clienti in hoteluri si moteluri sau in
alte medii rezidentiale;

- utilizarea Tn pensiuni si case de oaspeti.

Acest aparat incorporeaza o conexiune la pamant numai
pentru scopuri functionale.

Dispozitivul este proiectat pentru utilizare la o altitudine
maxima de 2000 de metri deasupra nivelului marii.
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AVERTIZARI IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat numai pentru uz casnic si in nicio circumstanta nu trebuie utilizat in scopuri
comerciale sau industriale.

Utilizarea sau manipularea gresita va conduce la anularea garantiei.

Tnainte de a conecta dispozitivul la reteaua de energie electrica, asigurati-vd c& tensiunea de alimentare
corespunde cu cea indicata pe placuta de identificare din fabrica a dispozitivului.

Instalati dispozitivul pe o suprafata plana si neteda.

in timpul utilizarii dispozitivului, cablul de alimentare nu trebuie s& fie incurcat sau infasurat in jurul
dispozitivului.

Nu utilizati, nu conectati si nu deconectati dispozitivul de la retea avand mainile si/sau picioarele ude. Nu
trageti de cablul de alimentare pentru a opri dispozitivul. Nu folositi cablul de alimentare ca méaner.

IMPORTANT. Cand utilizati dispozitivul, Iasati un spatiu liber de cel putin zece centimetri din toate partile
pentru a asigura o circulatie suficienta a aerului.

NU asezati masina sub dulapuri, in spatele jaluzelelor sau draperiilor. Risc de supraincalzire/incendiu.

Nu acoperiti nicio parte a dispozitivului cu o carpa sau material similar, deoarece acest lucru poate cauza
supraincalzirea. Risc de incendiu.

ESTE O FRITEUZA FARA GRASIMI AIR FRYER. Este necesara o cantitate mica de ulei pentru a gati
mancarea. Nu umpleti recipientul cu ulei sau grasime, deoarece aceasta poate provoca incendiu. Nu
utilizati cu dispozitivul alte accesorii decat cele recomandate de producator.

Purtati intotdeauna ménusi de protectie impotriva caldurii atunci cand puneti alimente in sau din friteuza.

Utilizati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila si rezistenta la caldura. Cand utilizati AIR FRYER pentru
prima data, poate exista un miros usor sau o cantitate mica de fum. Acest lucru este normal pentru
dispozitivele noi dupa procesul de fabricatie.

Puneti intotdeauna ingredientele de prajit in cos pentru a preveni contactul lor cu elementele de incalzire.

In cazul oricarei defectiuni sau deteriorari, deconectati imediat dispozitivul de la retea si contactati
departamentul de asistenta tehnica autorizat. Nu deschideti carcasa dispozitivului deoarece acest lucru
poate fi periculos. Numai personalul calificat al serviciului oficial de suport tehnic al marcii poate efectua
reparatii sau proceduri cu dispozitivul.

Compania B&B TRENDS SL. nu este responsabila pentru eventualele daune care ar putea fi cauzate
persoanelor, animalelor sau obiectelor ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Tndepértati toate materialele de ambalare si autocolantele din interiorul si din exteriorul friteusei Air Fryer.
Stergeti cu grija suprafata exterioara cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.

AVERTISMENT: Nu scufundati aparatul sau stecherul cablului de alimentare in apa sau in orice alt lichid.
2. Trageti de manerul cosului pentru a-l scoate din friteuza Air Fryer. Folositi manerul pentru a scoate tava
situata in centrul dispozitivului. Spalati cosul si tava de copt in interior i in exterior cu un burete si apa calda
cu sapun. Cosul si tava pot fi spalate pe raftul superior. La masinii de spalat vase.

3. AVERTISMENT: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau bureti.

4. Uscati bine.

CUM SE UTILIZA
1. TASSA DE ALIMENTARE

Conectati alimentarea si odata ce rack-ul si oala sunt plasate corect in carcasa principald, lumina de
alimentare se va aprinde, este modul de asteptare. Apasati tasta de pornire timp de 1 secunda. Apasati
tasta de meniu pentru a alege reteta, apoi apasati tasta de pornire, va incepe procesul de gatit. Apdsati tasta
de pornire timp de 3 secunde pentru a inchide intregul dispozitiv in timpul gatirii. Indicatorul ventilatorului
este inca afisat pe ecran si ventilatorul nu mai functioneaza 3-5 secunde mai tarziu si intregul dispozitiv nu
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mai functioneaza.
Noté: n timpul gatirii, puteti atinge tastele de pornire pentru a controla pauza si inceperea gatirii.

Tn timpul alegerii, daca nu ati atins nicio tasta, aparatul va reveni in modul standby dupa 3 minute.
2. TASTA MENU

Tasta de presetare va permite sa defilati prin cele 10 optiuni alimentare populare. Odata selectata, incepe
functia de timp si temperatura de gatire predeterminata.

3. CONTROLUL TEMPERATURII CRESTERE
4. SCADEREA CONTROLULUI TEMPERATURII
5. CRESTEREA CONTROLULUI TIMPULUI

6. SCADEREA CONTROLULUI TIMPULUI

Selectarea tastelor 3 si 4. Simbolurile tastei 3 si tastei 4 va permit sa cresteti sau sa micsorati temperatura
de gatit cu 5°C la un moment dat. Tineti apasata tasta va schimba rapid temperatura. Interval de control al
temperaturii: 80°C-200°C.

Selectarea tastelor 5 si 6. Simbolurile tastei 5 si tastei 6 va permit sa mariti sau sa micsorati timpul de gatire,
cate un minut. Tineti tasta apasata va schimba rapid ora. Interval de control al timpului: 1-60 min.

7. FUNCTIA PRESETARE

Alegeti temperatura si timpul de gatire, sau una dintre cele 10 retete, apasati tasta Preset, puteti seta ora
prestabilita 01-24 ore, timpul prestabilit implicit este de 2 ore, puteti creste timpul presetat apasand ,5-
Crestere controlul timpului” si micsorati timpul prestabilit apasand pe ,Scaderea controlului in 6 timpuri”, in
final puteti apasa tasta de pornire pentru a incepe gatirea prestabilita a alimentelor.

8. FUNCTIA DE DEGEZARE

Timpul de dezghetare este de 16 minute, temperatura este de 60°C.

9. INDICATOR LUMINA- INDICATOR VENTILATOR

Daca ventilatorul functioneaza, indicatorul ventilatorului se aprinde rotativ
10. INDICATOR DE TEMPERATURA

11. INDICATOR TIMER

12-21. LUMINA INDICATOR- INDICATOR DE RETETE

SETARI:

Tabelul de mai jos va va ajuta sa selectati setarile de baza pentru ingrediente.

Nota: Retineti ca aceste setari sunt indicatii. Deoarece ingredientele difera ca origine, marime, forma si
marcd, nu putem garanta cea mai buna setare pentru ingredientele dumneavoastra.

Deoarece tehnologia Rapid Air reincalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului, trageti pentru scurt
timp oala din aparat in timpul prajirii cu aer cald abia deranjeaza procesul.

INGREDIENTE TIMP (MIN) TEMPERATURA (°C)
Cartofi pai 17-25 200
Tort 12-18 160
Cookie 12-15 180
Gratar 15-20 200
Creveta 12-15 180
Pui 45-50 200
Vegetal 17-22 160
Peste 16-18 180
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Vita 16-20 180
Pizza 25-30 180

Not&: Daca incepeti sa prajiti in timp ce friteuza cu aer cald este inca rece, adaugati 3 minute la timpul de
preparare.

SFATURI DE GATIT

« Aproape orice mancare care este gatita in mod traditional in cuptor poate fi prajita in aer.
« Alimentele se gatesc cel mai bine si cel mai uniform atunci cand au dimensiuni si grosime similare.
« Bucaétile mai mici de mancare necesitd mai putin timp de gatire decat bucatile mai mari.

* Pentru rezultate optime in cel mai scurt timp, prajiti alimentele in loturi mici. Evitati stivuirea sau stratificarea
cand este posibil.

» Majoritatea alimentelor preambalate nu trebuie aruncate in ulei inainte de prajire. Majoritatea contin deja
ulei si alte ingrediente care sporesc rumenirea si crocantitatea

« Aperitivele congelate se prajesc foarte bine. Pentru rezultate optime, aranjati-le pe tava intr-un singur
strat.

« Daca puneti alimente in straturi, asigurati-va ca agitati cosul la jumatate (sau rasturnati alimentele) pentru
a promova gatitul uniform.

« Aruncati alimentele pe care le pregatiti de la zero, cum ar fi cartofii prajiti sau alte legume, cu o cantitate
mica de ulei pentru a promova rumenirea si crocantarea.

» Cand prajiti legume proaspete, asigurati-va ca le uscati complet inainte de a le arunca cu ulei si aer
prajirea pentru a asigura crocantitatea maxima.

« Friteuzele cu aer sunt excelente pentru reincalzirea alimentelor, inclusiv a pizza. Pentru a va reincalzi
mancarea, setati temperature la 150 °C timp de pana la 10 minute.

CURATENIA SI INTRETINEREA

« Asigurati-va ca Air Fryer este deconectata si racita inainte de curatare.
» Odata ce friteuza si cosul s-au racit, scoateti cosul din friteuza (daca nu a fost deja scos).

Folositi manerul tavii pentru a scoate tava. Utilizati un burete si apa calda cu sapun pentru a spala interiorul
si exteriorul cosului si tavii.

Avertisment: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau tampoane de curatat.

« Cosul si tava se pot spala in masina de spalat vase.

« Stergeti usor exteriorul cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.

» Nu scufundati niciodaté friteuza sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

« Uscati bine toate piesele inainte de depozitare.

« Pastrati friteuza cu aer intr-un loc racoros si uscat.

ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs respecta Directiva 2012/19/UE a Parlamentului European si a Consiliului privind
E deseurile de echipamente electrice si electronice (WEEE), care stabileste cadrul legal in Uniunea
Europeana pentru eliminarea si reutilizarea deseurilor de echipamente electrice si electronice. Nu
N aruncati dispozitivul impreuna cu deseurile menajere nesortate. Pentru a face acest lucru, utilizati
instalatii pentru colectarea selectiva a degeurilor electrice si electronice.
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BJIATOOAPUM 3A BbIEOP MAPKU ZELMER. XXEMAEM BAM UCMOJIb30BATb YCTPOUCTBO C
YOOBOJIbCTBUEM.

NPEAYNPEXAEHUE

MEPEL OKCMYATAUMEW BHUMATEJSIbHO TMPOYTUTE WHCTPYKLUMUM MO MUCMONb30OBAHMIO.
COXPAHUTE NX B BE3OMNACHOM MECTE AN AANBHENLLEO UCIMOJIb3OBAHNSA.

ONMUCAHUE

. MaHenb gucnnes

JloTok

. Pyyka kop3uHbl

. Kopnyc kop3auHbl

Kunbe

Kop3auHa

. BosgyxoBbinyckHoe oTBepcTUe
LWHyp nutaHus

. CMoTpOBOE OKHO

©ONO GO A WN

ONMUCAHUE MNMAHEIN YNPABJIEHUA

. KHonka nuTaHus

. KnaBuwa meHio

YBenuueHne KOHTPONs Temneparypbl.
CHWXEHNE KOHTPONS TeMnepaTypbl.
YBenuyeHne KOHTPONS BpEMEHMU.
YMeHbLLEHNE KOHTPOMS BPEMEHM.

. PYHKUMS NpeayCTaHOBKW.

. DYHKUMS pa3MOpPO3KM.

. MHpmkaTop BeHTUNsTOpPA.

10. lnavkaTop Temneparypbl.

11. hgukaTtop Tanmepa.

12-21. ngukaTop peuenTta

CENOO A WN S

NMPABUNTA TEXHUKU BE3OMNACHOCTH

Ecnn wHyp nutaHna noBpexaeH BO usbexaHue
OMaCHOCTW OH AOIMKEH OblTb 3aMEHEH NPOM3BOAUTENEM,
aBTOPWU30BaHHbLIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM UITM NOAXOASALLUM
KBanNnnumMpoBaHHbLIM FIULIOM.

OTUM YCTPOMCTBOM MOTYT MOMNb30BaTbCA AETU OT 8 neT u
cTapLue, a Takke nuua ¢ orpaHNYeHHbIMU (PU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbLIMW UMW YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMU UMK C
HEeOOCTaTKOM OnbiTa N 3HAHWW, NPWU YCIIOBUWU, YTO OHU
HaxogaTca nof HabniogeHveMm unuM paHee nonyynnu
MHCTPYKUMM O TOM, Kak ©Oe3onacHo MCrnonb3oBaTb
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YCTPOUCTBO U MOHMUMAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM PUCKN. [leTu
He MOryT Urpatbcd yCTpomncTBoM. OUnCTKa U TEXHUYECKOEe
obcrnyXXnBaHue yCTpoMCTBa He OOMMKHblI NPOU3BOANTLCS
aAeTbMuM Mnagwe 8 neT n octaBnAaATbcs 6e3 npucmoTpa.

XpaHute yCTPOMCTBO U LUHYP NUTaAHUS B HEAOCTYMNHOM
Ana aeten oo 8 nert mecre.

YCTPOWCTBO He nNpeaHa3HayYeHo Ans paboTbl C BHELUHUMMU
Tanmepamu UM oTaenbHOM CUCTEMON OUCTAHLMOHHOIO
ynpasneHus.

OTknovanTe yCTpOVlCTBO OT NCTOYHUKaA MUTaHNA, Korga
OHO HE UCNOJIb3YETCA, a TakKkKe nepen ero OYMCTKOMN.

[ante pgetandam OCTbITb, MNpexae 4YeM HageBaTb UMK
CHUMaTb geTanu unm 4YnMCcTnTb yCTPOMUCTBO. He norpyxanTte
YCTPOMWCTBO B BOAY UIK B ftOBYI0 OPYryHO XNOKOCTb.

BHUMAHWME! B npouecce xapkwu/3anekaHns Oyabre
OCTOPOXHbI, YTOObI HE 0BXEYbCs MAapoOM, BbIXOASALWMM U3
YCTPOMCTBA.

Bo Bpemss pabotbl obopygoBaHusa —Temnepatypa
OOCTYMNHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObIThb BbiLLE.

BHUMAHWE! lNopsayas noBepxHOCTb.

BHUMAHWE! Kopnyc, noToK n Kop3vHa OoCTatoTCs
ropsiuMmMun  elle [Oonroe BpemMsi Mnocre  BbIKYeHUs
ycTponcTBa. byabte OCTOPOXHbLI, YTOObI HE 0BXe4bcs.

YcTponcTeo npegHasHa4yeHo ans JOoMalLHero
NCMONb30BaHUA.

Ero He crnenyet ncnosib3oBatb AJ14 TaKnUX Lenen, Kak:

- WCNOmnb30BaHME B  KYXOHHbIX  MNOMELLEHUSX,
npegHasHa4yeHHbIX ONS nepcoHana marasvHa, B oucax
n opyrux paboymx mecrax; - UCrnonb3oBaHne Ha oepmax;

- ncnosrb3oBaHUE KrmMeHTaMm B rOCTUHMLIAX U MOTENAX
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nnn apyrnx >XnJblx NnOMeLeHNAX;

- MCMNOMb30BaHMWe B FOCTEBbIX AOMax Tuna ,nocTesib U
3aBTpak’.

Acest aparat incorporeaza o conexiune la pamant numai
pentru scopuri functionale.

YCTPOMUCTBO npeaHasHadeHO AN UCNOoSfb30BaHMA Ha
MakcumarsbHon BoicoTe 2000 meTpoB Hag, ypOBHEM MOPA.

BAXHbIE NPEAYNPEXAEHUA

Oror I'Ipl/l60p npegHasHa4eH TOoNbKo And 6bITOBOrO UCNONBb30BAHUSA U HU npu Kaknx obcTosATENLCTBAX HE
AOJDKEeH NCNoSib30BaTbCA B KOMMEPYECKUX UMM NMPOMBbILLSTIEHHbIX Lensx.

HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHne unm HenpaeunbHoe obpalleHne aHHYNMpyeT rapaHTuio.

Mepen noaknYeHWeMm YyCTpoWCTBa K ceTu yb6eautecb, YTO HanpshkeHWEe MUTaHUS COOTBETCTBYET
yKka3aHHOMY Ha 3aBOACKOW Tabnunyke ycTpoicTtaa.

YCTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha MIOCKYH U POBHYO MOBEPXHOCTb.

[Mpy MCNoOMb3oBaHWM YCTPOMCTBA LUHYP MWUTaHWSA He [OOSKeH 3anyTbiBaTbCA WM HamaTblBaTbCH Ha
yCTPOWCTBO.

He vcnonbayiiTe, He NogknovanTe 1 He OTKIYalkTe YCTPOMCTBO OT CETU MOKPLIMU pyKamu U/unm Horamu.
He TaHWTe 3a WHYp NUTaHUs, 4TODObI OTKMIOYNTL YCTPOMUCTBO. He ncnonb3yinTe LWHYp B Ka4eCTBE PYYKU.
BAXXHO T[lpu uncnonb3oBaHuM ycTpoicTBa OCTaBbTe CBOOOAHOE MNPOCTPaHCTBO He MeHee [ecsiTh
CaHTUMETPOB CO BCEX CTOPOH, YTOOLI 06eCneynTb 4OCTATOUHYHO LIMPKYMSALMIO BO34yXa.

SAMPELWLAETCA pasmelatb MaluvHy nog Likadamu, 3a xan3u unu 3aHaBeckamu. Puck neperpesa/
BO3rOpaHusl.

He HakpbiBaiTe kakne-nnbo 4actTu yCTPONCTBA TKaHbIO UM NOAOOHLIM MaTepuanoM, Tak Kak 9T0 MOXeT
npuBecTu k neperpesy. Puck noxapa.

310 BE3>XMPOBAA ®PUTIOPHNLUA AIR FRYER. [inst npurotoBneHus npogyktoB Tpebyertcsi HebonbLuoe
KOMMYyecTBO Macna. He HamonmHanTe KOHTeMHep MacrioM UM XWPOM, TaK Kak 3TO MOXeT MpUBECTU K
noxapy. He ncnonb3ayinte ¢ yCTpONCTBOM akceccyapbl, OTIMYHbIE OT PEKOMEHAOBAHHbIX NPOM3BOANTENEM.

Bcerga HageBaiiTe 3almUTHbIE TENMOU3ONALMOHHbBIE NPUXBATKM, KOrAa Knagete NpoayKTel BO (OPUTIOPHULLY
UM BblHAMaeTe ee M3 Hee. Vcnonb3ymTe YCTPOWCTBO Ha MNMOCKOW, YCTOMYMBOW W TEPMOCTOMKOMN
nosepxHocTW. Mpn NepBoM MCNONL30BaHWUN a3POrpPUIA MOXET OLLYLLATLCH NErkuii HeMpUATHBLIA 3anax
unm HebornbLIOe KOMUYECTBO AbiMa. OTO HOPManbHO B Cryyae HOBbIX YCTPOWCTB Mocne npouecca
npov3soacTea.

Bcerga knagute uHrpeaveHTtbl Ans obxapuBaHWs B KOP3WHY, YTOObI NpesoTBpaTWTb WX KOHTaKT C
HarpeBsaTernbHbIMU 3fIEMeHTaMu.

B cnyyae no6oro c6os nnu noBpexaeHns HemeaieHHoO OTKMYUTE YCTPOMCTBO OT CETM U obpaTtutech B
aBTOPU30BaHHbIN OTAEN TEXHUYECKOW NOAAEPXKKU. He OTKpbIBaiTe KOPNyC YCTPOWCTBA, TaK Kak 3TO MOXET
ObITb OnacHo. TonbKo KBanMuUMpoBaHHbIN NepcoHan oduumanbHON Cry0bl TEXHUYECKON NOAAEPKKM
6GpeHza MOXET 3aHUMAaTbCs PEMOHTOM MMM NPOLEAYPLI C YCTPONCTBOM.

B&B TRENDS SL. He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Ntobow yepo, KOTOPbIN MOXET OblTb HAHECEH NMOAsIM,
XXMBOTHBIM UMK 06BbEKTaM B pesynbrate HecobnoaeHNs 3TUX NpeaynpexaeHni.
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NEPEA NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

1. YpganuTte Bce ynakoBOYHble MaTepuarsbl 1 HakmNewnkn BHYTPU U CHapyu dpuTiopHUUbI.Air Fryer.
AKKYpaTHO NPOTPUTE BHELLIHIO NMOBEPXHOCTb BMAXHON TKaHbIO UMW ByMaXHbIM NONOTEHLEM.
NPEAYNPEXAEHMUE: He norpyxaiite npnbop unv BUIky LUHypa NUTaHus B Body unu nobyto apyryto
XNOKOCTb.

2. MoTsaHUTe 3a py4Ky KOP3WHbI, YTOObI CHSITb ee ¢ hpuTiopHULbl Air Fryer. Micnonbayinte pyyky, 4ToObl
CHSTb MNOAHOC PACMONOXEH B €ro LieHTpe BbIMOTe KOP3MHY U NPOTUBEHb BHYTPU U CHaPYXM C NOMOLLbIO
ry6ku 1 Tennow mMblnbHOM BoAbl. KOp3uHy 1 NOAHOC MOXHO MbITb Ha BEPXHEN MOIKe.

NoCyAOMOEYHON MaLUVHbI.

3. NIPEAYNPEXOEHMUE: He ncnonbayinte abpasnBHble YACTALLME CPEACTBA U rybku.

4. TwaTtenbHO BbICYLUUTE.

KAK UCTOJIb3OBATb
1. KMIOY MUTAHUS

MopkntounTe NUTaHUe, U Kak TONbKO MOACTaBKa M KacTptons 6yayT npaBuiibHO pa3MelleHbl B OCHOBHOM
Kopryce, 3aropuTcs UHAMKATOP NUTaHUS, 3TO PEXUM OXMAAHWS. HaxkmuTe KHOMKY NUTaHUs U yaepxusainTe
ee B TeuyeHune 1 cekyHabl. Haxmute KHOMKY MeH, 4TOObl BbIGpaTb peLEnT, 3aTeM HaXMUTE KHOMKY
NUTaHWs!, ¥ NPOLIECC MPUrOTOBIIEHNUS HAUHETCS. HaXkMuTe KHOMKY NMUTaHUs M yaepXXuBaiiTe ee B TeueHne 3
CeKyHZ, YToObl 3aKpbITh BCE YCTPONCTBO BO BPEMS NPUrOTOBMEHUS. IHAMKATOp BEHTUNSTOPA NO-NPeXHeEMY
oTobpaxaeTcs Ha aKkpaHe, U yepe3 3—5 cekyHA BEHTUNATOp nepectaer paboTaTb, U BCe YCTPOWCTBO
NOMHOCTbIO NepecTaeT paboTatk.

MpumeyaHue. Bo Bpems NpUroToBrieHNs Bbl MOXETE NpUKacaTbCs K KnaBuLLaM NuTaHns, YTobbl ynpaensTe
nay3ow ¥ Ha4anom NpPUroTOBMEHUS.

Ecnu Bo Bpems Bbibopa Bbl HE HaXXUManu H1 OAHY KHOMKY, YCTPOMCTBO BEPHETCS B PEXUM OXMAAHWS Yepes
3 MUHYTBI.

2. KHOMKA MEHIO

KnaBuiia npegBapuTensHO HAaCTPOKK No3eonsieT npocMatpmeath 10 nonynspHeix 6ntog. Mocne Beibopa
3anyckaertcsi 3afjlaHHOe BpeMsi 1 TeMnepaTypa NpUroToBMNeHus.

3. NOBbILWEHUE PEIYNIMPOBAHUA TEMIMEPATYPbI
4. CHWOXKEHUE PEFYNUPOBKU TEMMNEPATYPbI

5. YBENNTMYEHUE KOHTPONA BPEMEHU

6. YMEHbLUEHUE KOHTPOJIA BPEMEHU

Bbi6op knasuw 3 n 4. CumBonbl knasuw 3 1 4 NO3BONSAKT OQHOBPEMEHHO yBENUYMBATL UMM YMEHbLUATb
TemnepaTtypy npurotoBneHnss Ha 5 °C. YgepxusanTe KHOMKY HaxaTon, 4YToObl ObICTPO W3MEHUTb
Temnepatypy. lnanasoH koHTpons Temnepatypsbl: 80 °C-200 °C.

BbiGop knaeuw 5 n 6. CumBonbl knaevw 5 1M 6 NO3BONSIOT yBENWYMBATL UMM yMeHbLUAaTb BpEMS
NPUroTOBIMEHMSI MO OAHOW MWHYTE. YAepXuBalTe KnaBully HaxaToW, 4Tobbl ObICTPO U3MEHWUTb BpPEMS.
[nana3oH perynuposaHusa BpemeHun: 1-60 MUH.

7. NMPEAYCTAHOBJIIEHHAA ®YHKLUA

Bbibepute TemnepaTypy NpUroToBreHUs U Bpemsi MPUroToBneHus unu oauH u3 10 peuentoB. Haxmute
KHonky Preset, Bbl MoxeTe ycTaHOBWTbL 3apjaHHoe Bpems oT 01 Ao 24 yacoB, 3agaHHOe BpeMms Mo
YMOM4aHUIo COCTaBISIET 2 Yaca, Bbl MOXETE YBENUUUTL 3aflaHHOE BPEMS, HaXaB «5- YBenuyeHve BpeMeHn
KOHTPONS» U YyMeHbLUMTE 3ajaHHOe BPEMS, HaxaB «B-YMEeHbLUEHUE KOHTPOSS BpeMeHu». HakoHel, Bbl
MOXeTe HaxaTb KHOMKY NUTaHus, 4Tobbl Ha4YaTb NPUroTOBNEHNE 3aaHHoro bnoaa.

8. ®YHKLUA PASMOPAXUBAHUA

Bpemsa PABMOPAXWBAHWA cocTtaenseT 16 muHyT, Temnepatypa 60°C.

9. UHONKATOP — UHOUKATOP BEHTUNATOPA.
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Ecnu BeHTUNATOp paboTaeT, MHAMKaTOp BEHTUNATOPA ropuT 1 BpallaeTcs.
10. UHOWKATOP TEMITEPATYPbI

11. UHOWKATOP TAVIMEPA

12-21. UHONKATOP- MHAWKATOP PELIETTTA

HACTPOMKMU:

Tabnuua Hke NOMOXeT BaM BblOpaTb OCHOBHbIE HACTPOWMKWN UHIPEANEHTOB.

MpumeyaHve. imeiite B BUAY, 4TO 3TU HACTPOINKM SABMSIKOTCA OPUEHTUPOBOYHBLIMU. [1OCKONbKY MHFPEANEHTbI
pasnunyaloTca No NPOUCXOXAEHW0, pasmepy, dopMe U TOProBON Mapke, Mbl HE MOXEM rapaHTMpoBaTb
HaunyyLyto HaCTPOWVKY ANs BaLUMX UHIPEANEHTOB.

Mockonbky TexHonorus Rapid Air MrHOBEHHO HarpeBaeT BO34yX BHYTpW npubopa, HEHaZoNnro BbiTalumTe
KacTpionio 13 npubopa BO BPeMs Xapku ropsymMm BO34yXOM, YTOObI NOYTW He HapyLWnTb NpoLiecc..

WHIPEOVEHTBI BPEMA (MUH) TEMMNEPATYPA (°C)
KapTtodenb dpu 17-25 200
TopT 12-18 160
neveHbe 12-15 180
Bapbekio 15-20 200
KpeseTka 12-15 180
Kypuua 45-50 200
OBoLLHOW 17-22 160
Pbi6a 16-18 180
[oBsianMHa 16-20 180
Muuua 25-30 180

Mpumeyanune. Ecnu Bbl HayHeTE XapuTb, Noka aspopUTIOpHMLA eLle XoroaHasl, AobaBsTe KO BpeMeHu
NPUrOTOBMEHUSI 3 MUHYTHI.

COBETbI MO NMPUTOTOBJIEHUIO

- MpakTnyeckn noGoe 6niogo, KOTOPoe TPaAMLMOHHO FOTOBUTCS B XOBKE, MOXHO XapuTb Ha BO3OYXe.
- MpoayKThl fydlle ¥ paBHOMEpPHee BCETO FOTOBATCS, €CIM OHU OAVMHAKOBOTO pa3mMepa W TOMLMHDI.
- ManeHbkre Kycoukn TpebyroT MeHbLe BpeMeHW AN NPUroTOBMEHUs!, Yem GonbLume.

- [nsi [OCTWXKEHWSI HAaUMyYLWMX PEe3ynbTaToB 3@ MUHMMArbHOE BPEMSI FOTOBLTE MPOAYKTbI HeGomnbLUMMU
naptusimu. o BO3MOXHOCTU usberaiTe yknaakv Unv crnoes, KOrAa 3TO BO3MOXHO.

- BOnbLWMWHCTBO ynakoBaHHbIX MPOAYKTOB HE HYXHO 6pocaTb B Macrno nepes apkol Ha BO3dyXe.
BONbLUMHCTBO M3 HUX Y)Ke CopepaT Macro 1 Apyrve UHrpeaueHTbl, KOTOpble yry4llaloT NoapyMsHUBaHUe
N XPYCTSILLYHO KOPOYKY.

- 3aMOpOXKEHHbIE 3aKyCKU O4EHb XOPOLLIO XapsATca Ha Bo3ayxe. [insi JOCTWXEHUsI HAUMyYLLKX pe3ynsTaTtoB
BblKNaAblBanNTe UX Ha NMPOTUBEHb B OAWH CIOW.

- Mpu yknagke npogyKTOB B OAWH crioii 06si3aTenbHO BCTPSIXMBaWTE KOP3WHY Ha nomnyTtu (unm
nepesopayMBaiTe NpOAyKTbl), 4TOObI OGecneunTb paBHOMEPHOE MPUrOTOBIIEHWE. PaBHOMEPHOMY
MPUTOTOBIEHWIO.

- OBxapviBaiiTe NpoAyKTbl, KOTOPbIE Bbl FOTOBUTE C HYIS, HAnpyumep kapTodens hpy Unv Apyrue OBOLLY,
B HeBOsbLIOM KonnyecTBe Macna. HeGOoMbLUMM KONIMYECTBOM Macna, YToGbl OHU MOAPYMSIHUIUCE W CTanm
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XPYCTSALLMUMMU.

- Mpw xapke cBEXUX OBOLLEN Ha Bo3ayxe 00si3aTenbHO BbITMpaWTe MX Hacyxo, npexae Yyem [obasnsitb
Macro 1 XapuTb Ha Bo3ayxe, YToObl 06eCneunTb MakCMManbHy XPYCTSLLYH KOPOYKY.

- Bo3sgyliHble pUTIOPHULIBI OTAIMYHO NOAXOAAT ANS NOBTOPHOMO pa3orpesa MUK, B TOM YUCNe NULLbI.
Y106kl pasorpeTb nuLly, yctaHoBute Temnepatypy Ha 150°C Ha Bpemst 4o 10 MUHYT.

UYNCTKA N OBCINTYXXUBAHUE

- MNepep uncTkon ybeautech, YTo hpUTIOPHULLA OTKIKOYEHA OT CETU U OCTbINa.

- Korga cpuTiopHMLa 1 KOp3nMHa OCTbIHYT, CHUMWUTE KOP3WHY C (PpUTIOPHULbI (ECIM OHa ELLe HEe CHsITa).
€Crnn OHa elle He cHsiTa). Mcnonb3ynTe pyyky nopgaoHa, YTobbl CHSATb nogdoH. Wcnonb3yiite rybky u
TENNY MbISbHYI BOAY. YTOObI BbIMbITh BHYTPEHHIOK W BHELLHIOK MOBEPXHOCTU KOP3UHbI 1 NOAAOHA.

BHumaHmne: He ncnonbayiite abpasuBHble YUCTALLME CPEACTBA UM YUCTSLLME NOAYLLEYKN.

- KopavHy 1 nogHOC MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MallVHE B BEPXHEN CTONKe.

- AKKypaTHO MpOTPUTE BHELLIHIOI NMOBEPXHOCTb BMaXXHOMW TKaHbIO U ByMaXHbLIM MOMOTEHLEeM.

- Hukoraa He norpyxante aspopuUTIOPHULY UK ee BUNKY B BOAY WUNW MOBYI0 APYryH0 XUAKOCTb.
- Mepen xpaHeHveM TLlATENbHO BbICYLLWTE BCE AeTanM.

- XpaHuTe aspodpuTIOPHULLY B CyXOM MPOXS1aAHOM MECTE..

YTUITU3ALIUA YCTPOUCTBA

310T NpopykT cooTBeTcTBYeT [upektuee 2012/19/EC EBponeiickoro napnameHta n Coserta no
Ef oTXo4aM 3neKTPUYEecKoro n anekTpoHHoro obopypoBaHus (WEEE), kotopasi ycTaHaBnvBaet
npaBoByto 6a3y B EBponerickom Cotose Ans yTunmaaumm v NOBTOPHOTO UCMOMb30BaHWS OTXOA0B
EEEN  571eKTPOHHOrO M 3nekTpuyeckoro obopygoBaHusi. He yTunusmpyiite yCTPOMCTBO BMecTe C
HEeCOpPTNPOBaHHbLIMU GbITOBLIMM OTXOAaMK. [ 3TOro ucnosnb3yiTe 06bekTbl AN CEeNneKTUBHOM

cbopa 3neKTPUYECKNX 1 ANEKTPOHHBLIX OTXOAOB.
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BIIATOOAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER, HAOABAME CE TO3U NPOAYKT A BU E NONE3EH
W YOOBEH 3A PABOTA.

NPEAYNPEXAEHUE

MONA, MPOYETETE BHUMATENHO MHCTPYKUMUTE 3A YMNOTPEBA, NMPEOV OA W3MON3BATE
MPOOYKTA. CbXPAHETE TE3M HA BE3OIMNACHO MECTO 3A EbJELLA PEOEPEHLINA.

ONMUCAHUE

. MaHen Ha gucnnes

. MoaHoc

[pbxXka Ha koLua
Kopnyc Ha kowa
Xunuwe

KowHunuya

M3xon 3a Bb3gyx

. 3axpaHBaLy kaben

. MNpo3sopel 3a rmepaHe

OMUCAHUE HA KOHTPOJTHUA NMAHEN

. KHonka nuTaHus

. KnaBuwa meHio

YBenuueHne KOHTPONs Temneparypbl.
CHWXEHNE KOHTPONS TeMnepaTypbl.
YBenuyeHne KOHTPONS BpEMEHMU.
YMeHbLLEHNE KOHTPOMS BPEMEHM.

. PYHKUMS NpeayCTaHOBKW.

. DYHKUMS pa3MOpPO3KM.

. MHpmkaTop BeHTUNsTOpPA.

10. lnavkaTop Temneparypbl.

11. hgukaTtop Tanmepa.

12-21. ngukaTop peuenTta

CENOO A WN

CENOO A WN S

MHCTPYKLUN 3A BE3OMNACHOCT

AKo 3axpaHBawuaT kaben e noBpeneH, Ton TpsibBa Aa
Obaoe 3aMeHeH OT MPOW3BOAUTENSA, HEroBUSI CEPBU3EH
npeactaBuTen unu nuua ¢ nogobHa keanudukaums, 3a
Ja ce n3derHe onacHocT.

To3n ypen Moxe [a ce M3nonsea oT Aelia Ha v Hag 8
rOOVHU 1 OT N C HaMarneH PU3NYECcKn, CEH30PHM UMK
YMCTBEHW CMOCOBHOCTU UMW C NUMnca Ha OnuT U 3HaHUS,
ako MM e OCUrypeH Haas3op WM UHCTPYKLUUU OTHOCHO
M3rons3BaHeTo Ha ypeda no 6esonaceH HauyuMH U ako
pa3bupaT cBbp3aHUTE C TOBA OMacHOCTMW.
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He nossonsBaunTte Ha geua ga cu urpasr c ypeaa.

MouncTBaHeTO W nogapbXkata He TpsAbBa aa ce
N3BbPLUBAT OT JleLia, OCBEH ako He ca Haj 8 roanHu 1 ca
non, Haa3op.

MaseTe ypena n HeroBus kaben M3BbH Aocera Ha Aeua,
HEeHaBbPLUNNW 8 rOAVHM.

Ypeoute He ca npeaBuaeHn Oa paboTAT C BbHLUEH
TamMep UM caMoCTOsAAITENHA cUcTemMa 3a AUCTaHLIMOHEH
KOHTpON.

N3knioyeTe ypena, koraTo He ce norfsea v npeau Aa
ro nouynctute. OcTtaseTe ro ga ce oxnaau npeau Aa ro
crnobuTe, pasrnoéuTe NN NOYNCTUTE.

He notanante ypena BbLB Boga Unu gpyra TEYHOCT.

BHUMAHWE! o Bpeme Ha npoueca Ha nbpxXeHe/nevyeHe
BHMMaBanTe [a He ce U3ropute oT napara, nsnusatiia ot

ypena.
TemnepaTypaTa Ha AOCTbMHMUTE NOBbPXHOCTM MOXE [a €
No-BMCOKa, KoraTto obopyaBaHeTo paboTu.

BHUMAHWE! lNopewa noBbLPXHOCT.

BHUMAHWE! KopnycbT, Tabnata v kowHuuaTta
ocTaBart ropeLim ObSIro cre n3knovsaHe Ha ypeaa.

BHumaBante pa He ce wusropute. YCTPOMUCTBOTO €
npeAHasHa4yeHo 3a JoMallHa yrnoTpeba.

To He TpsibBa ga ce M3non3sa 3a NPUMNOXEHUS KaTo:

- N3MOoN3BaHe B KYXHEHCKN NMOMELLEHMS, NpeaHa3Ha4YeHu
3a nepcoHana Ha marasuHa, B oducu 1 apyrn paboTHu
MecTa;

- n3nonssaHe BbB hepmy;
- U3MOr3BaHe OT KIMEHTN B XOTENN U MOTENU U OpYyru
XUITLLHKW NMOMELLEHNS;
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- N3NoJi3BaHe B Kbl 3a NOCTU C nerno n 3akycka.

To3n ypen BKMNOYBa 3a3eMuTenHa Bpb3ka camMo 3a
JoyHKUMOHAMHN uenu.

TosnypepnenpegHasHavyeH 3ananona3BaHe Ha MakcmanHa
HagmMmopcka BucodunHa ot 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

BAXHW NMPEAYNPEXOEHUA

YDG,D,'bT € npegHasHa4yeH caMo 3a AOoMallHO non3saHe U B HUKaKbB CJ'IyHaIZ He TDHGBG Aa ce usnonssa B
TbpProBcka unu npomMuLLneHa cpeia.

Bcsika HenpawnHa ynoTpeba unu HenpasunHo GopaBeHe ¢ ypeaa Boay A0 aHynupaHe Ha rapaHuusaTa.

Mpeau na BkMouUTE ypeaa B KOHTAKT, MPOBEPETE AN MPEXOBOTO HaNpeXeHe e CbLLOTO KaTo MOCOYEHOTO
Ha eTukeTa Ha ypea.

MocTaBeTe ypena Ha paBHa, rnaaka noBbpxHOCT KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM 3axpaHBaHeTo He Tpsibsa aa
Gbae 3anneTeH Unu yBUT OKOMO ypeaa o Bpeme Ha ynotpeta.

He n3nonsgaiite ycCTpOWCTBOTO U He O BKMOYBAWTE M U3KMOYBaTE OT 3axpaHBallata Mpexa C MOKpuU
pbUe n/unu kpaka. He abpnante 3axpaHBalims kaben, 3a ga ro M3kmi4uTe UM 3a Aa ro uanonssare
kato pbkoxBaTka BAXXHO. Korato abotute c T03u ypen 3a roTBeHe C ropely Bb3dyX, OCTaBeTe MoHe
feceT caHTUMeTpa cBOGOAHO MPOCTPAHCTBO OT BCUYKM CTPaHW Ha dpypHaTa, 3a Aa ocurypute agekeaTtHa
LMpKynauusi Ha Bbaayxa.

HE noctaBsnte Bawwms ypen 3a rotBeHe c ropely Bb3gyx nog Likadose, Lopy unu 3asecu. Puck ot
nperpsisaHe / noxap.

He nokpuvBarite H/KOS YacT Ha ypeda 3a roTBeHe C ropeLly Bb3dyX C kKbpna unu nogobeH matepuar, Tosa
Llie fioBeae A0 nperpsiBaHe. Pyck oT noxap.

Toea e YPE[ 3A NOTBEHE C IOPELL Bb34YX. 3a roTBeHe ce M3UCKBa MHOrO Marko masHuHa. He
NbIHETE TEHOXKepaTa C On1o UMM MasHUHA, Thil KaTo TOBa MOXE Aa NPUYMHU Noxap.

He n3nonsgaiite HUKAKBU akcecoapu, pasfivyHu OT Te3W, NpenopbyYaHy OT NPOU3BOAMTENS Ha TO3W ypen
3a roTBeHe C ropell Bb3ayx.

BuHaru Hocete 3aluTHW, M30MUPaHW pbKaBuUM 3a dypHa, Korato MocTaBsTe WUNW U3BaxaaTe NpoAyKTy
OT ropelusi ypeq 3a roTBeHe C ropel Bb3gyx. YpedbT TpsibBa ga ce v3nona3sa Ha paBHa, cTabunHa
TOMMOYCTOMYMBA MOBBLPXHOCT. Bb3MOXHO e Aa mma cnaba mMupuama Wnv Mamnko KOMUYeCcTBO AWM
MbPBUST MbT, KOraTo M3MON3BaTe BalUKs ypen 3a FroTBEHE C ropeLl Bb3ayx, ToBa € HopMarHo, Tbii kaTo
NPOu3BOACTBEHUTE OCTaTbLM U3rapsT. BuHaru noctassiiTe CbCTaBkUTE 3a MbpXKeHe B KOLLHMLATa, 3a Aa
npefoTBpaTUTE KOHTAKT C HarpeBaTenHUTE ENemMeHTH.

Wakniovete ypena He3abaBHO oOT ernekTpunyeckata Mpexa B cnyqaﬁ Ha noBpeda U ce CBbpXeTe C
Od)MLlMaJ'lHa cnymGa 3a TexHun4ecKa noaapbxka. 3a na npegoTrepaTtuTe PUCK OT ONAaCHOCT, He OTBapHIZTe
ypepa. Camo KBaﬂI/ICbVILI,I/IpaH TEeXHU4YEeCKU nepcoHan ot od)mu,manHaTa cny>K6a 3a TeXHU4YeCKa nogapbxKka
3a CbOTBETHATa TbpProBCka Mapka MoXe Oa U3BbpLUBa PEMOHT UMK npoueanypu no yCTpOIZCTBOTO.

B&B TRENDS, S.L. He HOCV OTFOBOPHOCT 3a@ HapaHsiBaHUS UMW LLETU, KOUTO MoraT Aa Bb3HUKHAT npu
X0pa, XXMBOTHW NN NPEAMETH B pe3ynTaT Ha HecrnasBaHe Ha ropernocoYeHnTe npeaynpexaeHus..

NPEOU NbPBOHAYAITHATA YINOTPEBA

1. OTCcTpaHeTe BCUYKM OMakoBbYHW MaTepuany 1 CTUKEpK OT BbTPeLLHATa U BbHLUHATa CTpaHa Ha ypefa 3a
roTBEHE C ropell Bb3ayx. BHMMaTenHo nsbbplueTe BbHLIHATA YacT C BMaXxHa Kbpra U KyxHeHcKa XapTus.

NMPEOYNPEXAEHUE: Hukora He notansiiTe ypeaa 3a rotBeHe C ropely Bb3dyx BbB BoAa vMnu Apyru
TEYHOCTU.

2. V|3,D,'bp|'|al7ITe pBbKOXBaTKaTa Ha KOWHWULATa, 3a Aa u3BagunTe KowHuuaTta oT ypeaa 3a roteeHe C ropety
Bb3ayX. M3nons3eainTe pbKoxBaTkaTa Ha TaBMYKaTa 3a NeYeHe B LieHTbpa Ha TaBuykara, 3a aa s ussagure.
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ManonssaiiTe rs6a v Tonna canyHeHa BOAa, 3a Aa nsMueTe BbTpellHaTta U BbHLLIHATa CTpaHa Ha KolHuuaTta
1 TaBnukata. KowHvuaTa 1 TaBuykarta ca nogxoasiliy 3a MUEHE Ha rOPHOTO HMBO B CbAOMMSNHA MaLLUHA.

3. IPEAYNPEXOEHWUE: He n3nonssaiTte abpa3viBHM NOYNCTBALLM NpenapaTi Unu AOMakuHCKa Ten.
4. MopcyLieTe LWaTernHo.

KAK OA U3MNMOJN3BAM
1. KNOY MUTAHUS

MoaknounTe NUTaHWe, W Kak TOMbKO MOACTaBka W kacTprons GyayT npaBuiibHO pasMeLleHbl B OCHOBHOM
KOpryce, 3aropuTcs MHAMKATOP MUTAHUS!, 9TO PEXUM OXWUAAHUSA. HaXXMUTE KHOMKY NUTaHUS 1 yaepXuBante
ee B TeyeHune 1 cekyHabl. Haxmute KHOMKY MeHto, YToGbl BbIGpPaTb PELenT, 3aTeM HaXMUTE KHOMKY
MUTaHUA, N NPOLLECC NPUrOTOBIEHNSI HAYHETCA. HaxXMUTe KHOMKY MUTaHWA 1 yaepXuBaiiTe ee B TedeHne 3
CeKyHZ, YTOBbI 3aKpbITh BCE YCTPOMCTBO BO BPEMS NPUrOTOBMEHNS. MIHAMKATOp BEHTUNATOPA NO-NPEeXHEMY
oTobpaxaeTca Ha aKpaHe, U 4Yepes 3-5 CeKyH[ BEHTWUNATOp nepectaeT paboTarb, U BCE YCTPOMCTBO
MOSIHOCTbIO NepecTaeT paboTarth.

MpumeyaHue. Bo Bpems NpUroToBrieHNUs Bbl MOXeETE NpUKacaTbCs K KnaBuLLIaM NUTaHus, YTobbl ynpaBnsiTe
naysoi 1 Hayariom NpuUroToBIeHus.

Ecnu Bo Bpems BbiGopa Bbl HE HaXXUManu HY Of{HY KHOTIKY, YCTPOCTBO BEPHETCS B PEXUM OXUAAHWS Yepes
3 MUHYTBI.

2. KHOMKA MEHIO

KnaBuiia npegBapuTensHO HAaCTPOIKK No3BonsieT npocMatpmeath 10 nonynspHbix 6ntog. Mocne Beibopa
3anyckaeTcs 3afaHHOe BpeMs U Temnepartypa npurotoBieHns.

3. NOBbILWEHUE PEIYNIMPOBAHUA TEMIMEPATYPbI
4. CHWOKEHUE PEFYNUPOBKU TEMMNEPATYPbI

5. YBEJIMMEHUE KOHTPOIA BPEMEHU

6. YMEHbLUEHUE KOHTPONA BPEMEHM

Bbi6op knasuw 3 n 4. CumBonbl knasuw 3 1 4 NO3BONSAT OAHOBPEMEHHO yBENUYMBATL UM YMEHbLUATb
TemnepaTtypy npurotoBneHnss Ha 5 °C. YgepxuBanTe KHOMKY HaxaTon, 4YTobbl ObICTPO W3MEHUTb
Temnepatypy. [lnanasoH koHTpons Temnepatypsbl: 80 °C-200 °C.

Bbibop knaBuw 5 n 6. CumBonbl knaBuw 5 u 6 MO3BONSAT yBENMMUMBATbL WU yMeHbLUaTb BpeMsi
NPUrOTOBINEHNS NO OAHOW MUHYTE. YAepXuBanTe KNaBuLly HaxaTol, 4TOObl GbICTPO U3MEHWUTb BpeMmsi.
[nanasoH perynupoBaHus BpemeHu: 1-60 MuH.

7. NPEAYCTAHOBJIEHHAA ®YHKLUA

Bbibepute TemnepaTypy NpUroToBreHUs U Bpemsi MpUroToBreHus unu oauH u3 10 peuenTtoB. Haxmute
KHonky Preset, Bbl MoxeTe ycTaHOBWTbL 3apaHHoe Bpems oT 01 Ao 24 4acoB, 3afgaHHOE Bpems Mo
YMOM4YaHu1Io COCTaBsAET 2 Yaca, Bbl MOXeTe YBENUUNTb 3afjaHHOE BpeMsl, Haxas «5- YBennyeHve BpemeHn
KOHTPONA» W yMeHbLUMTe 3aaHHOe BPeMS, HaxaB «B-YMeHbLUeHUe KOHTPONs BpemeHu». HakoHeu, Bbl
MOXETe HaxaTb KHOMKY NUTaHus, 4Tobbl Ha4YaTb NPUroTOBMEHNE 3afaHHoro bnoaa.

8. ®YHKLUUSA PASMOPAXUBAHUSA

Bpemsa PABMOPAXWBAHWA cocTaensieT 16 muHyT, Temnepatypa 60°C.
9. UHOUKATOP — UHOUKATOP BEHTUNATOPA.

Ecnun BeHTUNATOp paboTaeT, nHAMKaToOp BEHTUNSTOPA ropuT U BpaLlaeTcs.
10. UHOUKATOP TEMMEPATYPbI

11. UAHOUKATOP TAUMEPA

12-21. UHOUKATOP- UHOUKATOP PELIENTA

50

MpumeyaHue. ViMenTe B BUAY, YTO 3TN HACTPOWKM SABMSOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMM. MOCKOMBKY UHIPEANEHTbI
pasnuuaroTca Mo NPOUCXOXAEHUIo, pasMepy, (oOpMe U TOProBoi Mapke, Mbl HE MOXEM rapaHTUpoBaTb
HaunyyLwyo HACTPOWKY A4S BALUUX UHIPEANEHTOB.

HACTPOWKMW:

Ta6n|/|ua HXe NOMOXeT BaM BbIGpaTb OCHOBHbIE HaCTpOﬁKM WHIrpeaneHToB.

Mockonbky TexHonorus Rapid Air MrHOBEHHO HarpeBaeT BO3dyx BHyTpW npubopa, HEHafonro BbiTawmTe
KacTptonto 13 npubopa BO BPeMSs Xapku ropsymm BO3AYXOM, YTOObI MOYTW HE HapyLIMTb NpoLiecc.

CBbCTABKU BPEME (MWUH) TEMNEPATYPA (°C)
KapTtodens dpu 17-25 200
Topt 12-18 160
neyeHbe 12-15 180
Bapb6ekto 15-20 200
KpeBeTka 12-15 180
Kypuua 45-50 200
OBoLuHomn 17-22 160
Pbi6a 16-18 180
[oBaguHa 16-20 180
Muuua 25-30 180

3abenexka: Ako 3anovHeTe Aa MbpXuTe, JOKaTO (DPUTIOPHUKBLT C rOpeLL Bb3adyX € OLLe CTyAeH, AobaBeTe
3 MUHYTU KbM BPEMETO 32 NPUrOTBSIHE.

CBbBETU 3ATOTBEHE

« MouTn Bcsika xpaHa, KOATO TPaAULIMOHHO Ce NpUroTes BbB dypHaTa, Moxe fAa ObJe nbpxeHa B ypeaa 3a
rOTBEHE C ropeLl Bb3ayx.

* XpaHuTe ce roTBAT Haii-4o6pe 1 Haln-paBHOMEPHO, KOraTo ca NoYTW egHaksBu no pasvep v aebenvna.

« Mo-mankute nopummn xpaHa U3ncKeaT No-Marnko BpemMe 3a roTBeHe, OTKONKOTO Mo-rofemuTe.

* 3a Han-pobpun pesynTaTh 3a Hal-kpaTbK Nepuof OT Bpeme, NpPUroTBeTe XpaHaTta B ypeaa 3a rotBeHe C

ropeLy Bb3oyx Ha Marku nopuuu. W3bsareaiite nogpexaaHeTo Ha niacTtoBe Ui HaclosaBaHETOo, KoraTo e
Bb3MOXHO.

« MNoBeyeTo npeaBapuUTENHO OMakoBaHK XpaHu He TpsibBa Aa ce NoTansT B Mas3HUHa Npeau npuroTesiHe
B ypeda 3a roTBEHe C ropely Bb3ayX. [1OBEYETO BeYe CbAbpXKaT MasHWUHA W OpYrM CbCTaBKW, KOWUTO
nopo6psiBaT nokaeHsIBAHETO 1 XPynkaBoCcTTa

» 3ampaseHuTe NpeascTus U OpAROBPY Ce MbpXaT B ypeaa 3a roTBeHe ¢ ropely Bb3gyx MHoro fobpe. 3a
Hal-Aobpw pe3ynTaTti M NoApeaeTe Bbpxy TaBaTa B €4uH CIOW.

* Ako HacnosiBaTe xpaHu, He 3abpaBsaiiTe Aa pasknaTuTe KoWHULaTa no cpeaara Ha noapexaaHeto (Mnu
fa obbpHeTe xpaHaTa), 3a ja OCUrypuTe paBHOMEPHOTO FOTBEHE.

« [ocTaBsiiTe XpaHu, KOUTO NPUrOTBATE OT HyrnaTa, KaTo MbPXKEHW KapTodu Unu Apyrv 3eNeHYyLU, C Manko
KOMMYeCTBO Ma3HMHa, 3a fja OCUrypuTe nokadeHsiBaHe v XpynkaBocCT.

* KoraTo mbpkvTe MpecHn 3eneHYyLy B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl Bbaayx, He 3abpassiiTe Aa v uscylunte
HambIIHO Ype3 MoTynBaHe, NPeau Aa rv NocTaBuUTE B Ma3HWHa U Aa v U3MbPXKUTE B ypeaa 3a roTBeHe C
ropeLl Bb3ayx, 3a 4a OCUrypuTe MakcMmariHa XpynkaBocT.

* YpegwuTe 3a rotBeHe C ropeLy Bb3[yx Ca YyAEeCHW 3a noarpsisaHe Ha xpaHa, BKnioumTenHo nuua. 3a ga
noarpeeTe xpaHarta cu, 3afavite Temnepartyparta Ha 150°C 3a go 10 MuHyT!.
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NMOYUCTBAHE U NOAAPBXXKA

* YBepeTe ce, Ye ypeabT 3a FOTBEHE C ropell Bb3ayX € U3KIUEH OT KOHTaKTa 1 OXS1aZeH Npeam NoYncTeaHqe.

« Crnep kaTo ypeabT 3a roTBEHe C ropell Bb3ayX U KoLHULAaTa ce OxXNaanaT, n3BageTe KolHuuaTa oT ypeaa
3a roTBeHe C ropely Bb3aoyx (aKO Be4ye He e OTCTpaHeHa). M3non3BanTe pbkoxeBaTka Ha Taeata, 3a Aa
oTCTpaHuTe TaBarta. VanonaeaiTe reba 1 Tonna canyHeHa Boaa, 3a Aa U3MMeTe BbTpellHaTa U BbHLUHaTa

CTpaHa Ha KoLHWLUaTa 1 TaBudkara.

MpenynpexaeHue: He nanonaeaiite abpa3vBHU NOYMCTBALLM NpenapaTtyt Uni JoMakuHcka Ten.
* KowHunuaTa v TaBata ca NoaxoAsiLmM 3a MUEHe Ha FOPHOTO HMBO B CbAOMUSTIHA MaLLUMHa.

* BHUMaTenHo M3obpLUeTe BbHLUHATA YacT C BiaXKHa Kbpra Uin KyXHeHcka xapTusi.

» Hukora He noTansinTe ypeaa 3a roTBEHe C ropeLl Bb3ayx BbB BoAa UK [ipyra TEYHOCT.

* MopacyLeTe WaTenHo BCUYKM YacTu Npeamn CbXpaHeHue.

» CbxpaHsiBaiiTe ypefa 3a roTBeHe C ropell, Bb3ayX Ha XJ1afHO U CyX0O MSICTO.

N3XBBPNAHE HA NMPOAYKTA

Tosa usgenue cvoteetcTBa Ha [vpekTnea 2012/19/EC Ha EBponelickusa napnameHT n Ha CbBeTta

ﬁ OTHOCHO OTMaAbLM OT eNeKTPMYECKo 1 enekTpoHHo obopyasaHe (OEEO), ¢ kosiTo ce onpenens

npaBHaTa pamka, npunoxuma B EBponeiickusi Cbio3 MO OTHOLUEHWE HA WU3XBbLPASIHETO W

EEEN  pelMKIUMPAHETO Ha ENEKTPUYECKM U ENIEKTPOHHN ypeaun. He n3xBbpnsainTe To3u NpoayKT B KOLU 3a

oTnagbun. OTHeceTe ro 4o Hal-6nn3kusi 3aBog 3a NpepaboTBaHe Ha enekTPUYECKN 1 eNEKTPOHHN

otnagbum. MpoayKTbT MoXe Aa cbabpxa 6atepun. V3Bagete ru, npeaun Aa U3XBbPAUTE NPOAYKTa, U ro

n3xBbpreTe B ofobpeHUTe 3a LenTa crneuuaniu KoHTeliHepu. HagsiBame ce, Ye cTe JOBOSHM OT TO3U
NPOAYKT.
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OAKYEMO 3A BUBIP MAPKU ZELMER. Baxaemo BAM BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIA 13
3AOOBONEHHAM.

NOMNEPEAXXEHHA

MEPEL EKCMNYATYBAHHAM YBAXHO MPOYUTAWTE IHCTPYKLUIT LWOOO BUKOPUCTAHHA TA
3BEPEXITb iX Y BE3MEYHOMY MICLI AN MOOASBLLIOIO BUKOPUCTAHHS.

onuc

. MaHenb gucnnes
. MigHoc

Pyuka kowmka
Kop3uHa kowmka
XKutno

Kowwmk

. Buxig noBitps
LLHyp XunBneHHs
. Ornapose BiKHO

CENOO A WN

OrnuncC NAHENI YNPABJIHHA

. Knagilua xvBeneHHs

. Knasiwa meHo

. MiaBYLLEHHS TeMnepaTypu KOHTPOIO.
. BHWXEHHSA TeMnepaTtypu.

. 36inbLUEHHS KOHTPOSIO Yacy.

. BHWXEHHS KOHTPOIIO Yacy.

. PyHKUISA nonepeaHbOro HanawTyBaHHS.
. PyHKLIA pO3MOPOXKYBaHHS.

. lHankaTop BeHTMNSATOPA.

10. IngukaTop Temnepatypu.

11. IHankaTop Tanmepa.

12-21. lngukaTop peuenta

O©COoO~NOOUAWN =

NMPABUIIA TEXHIKU BE3IMNMEKWU

AKWO LWHYP XMUBMEHHS MNOLWKOMKEHUN, WOoO YHUKHYTH
Hebeanekn, BiH NOBMHEH OYTU 3aMiHEHUN BUPOBHMKOM,
aBTOPM30BaHNM CEpPBICHMM LEHTpOM abo BignNoOBigHOM
kBanicikoBaHo 0cobot. LM npucTtpoeM MOXYTb
KOpUCTyBaTuca LAiTM Big4 8 pPOKIB i cTaplle, a TaKox
ocobn 3 oOMexXeHUMUN Qi3UYHUMKN, CEHCOPHUMWU YK
po3ymMoBUMK 3aiOHOCTAMKM abo 3 HecTader OocBigy Ta
3HaHb, 3a YMOBW, LLIO BOHW 3HAXOOATbCS Mig Harnsgom
abo paHiwe oTpumanu iHCTPyKUil Npo Te, 9K 6e3nevHo
BUKOPUCTOBYBATM NPUCTPIN Ta PO3YMIitOTb MOB’S3aHi 3 LiIUM
puankn. [itn He MOXyTb rpatv nNpuctpoem. O4nLeHHS
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Ta TexHidyHe ob6cnyroByBaHHs MNPUCTPOKD HE MOBUHHI
3gincHoBaTUCA OiTbMUM BIKOM 40 8 POKIB | 3anuwatucd
6e3 Harnagy.

36epiranTe NPUCTPIN Ta LUHYP XUBNEHHS Y HELOCTYMHOMY
ana giten oo 8 pokiB Micli.

MpucTpin He nNpusHavyeHun Ans poboTU i3 30BHILLHIMM
Tanmepamm abo OKpPEMOK CUCTEMOK AUCTaHLINHOro
KepyBaHHS.

Bigknoyante npucTpin Big Xepena XUBMEeHHS, KON BiH
He MKOPUCTOBYETLCS, a TaKOX nepes Noro OYULLIEHHSM.

[ante petanam OXONOHYTW, MNepLl HK Hagsaratv uu
3HiMaTK getani um 4YncTutu npuctpin. He 3aHypronTe
npucTpin y Boay abo Oyab-aky iHwy pianHy. YBATA! Tig
yac CMaeHHs/BunikaHHa 6yaobte obepexHi, wob He
obnekTuca napoto, Wo BUXOAUTb i3 NPUCTPOIO.

Mig wac poboTn obnagHaHHA TemnepaTtypa AOCTYMHUX
NOBEPXOHb MOXE BYyTN BULLOHO.

YBATI'A! lapsiya noBepxHs.

YBAI'A! Kopniyc, NOTOK i KOLUMK 3anuarTbCs
rapsiaMMm e JOBro nicns BUMKHEHHS NpUCTpoto. byabte
obepexHi, wob He obnekTtucs. MNMpUCTpin NpUsHaAYEHN
AnNsa AOMaLLUHbOro BUKOPUCTAHHS.

WNoro He cnig BUKOPUCTOBYBATU NS TAKNX Linen, sk

- BUKOPUCTAHHSA Ha KYXHAX, MPU3HaYeHnX Ansa nepcoHany
MarasuHiB, B odicax Ta iHWKux pobounx micusax

- BUKOPUCTaHHSA Ha dpepmax;

- BUKOPUCTAHHSA KNiEHTaMU B roTensax, MoTensax abo iHLwmx
XUTNOBUX NPUMILLEHHAX

- BUKOPUCTAHHS B rOCTbOBUX OyAuHKax Tuny ,niXKo
Ta CHigaHoK”. en npunag Mae 3as3eMileHHsl nuwie ans
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doYHKLOHANbHUX Linen.

Mpuctpin  npuaHadyeHMn ONs  BUKOPUCTAHHA  Ha
MakcumarneHin BucoTi 2000 meTpiB Hag, piBHEM MOpPA.

BAXINUBI NONEPEOXEHHA

Llen npunag npuaHadeHuii Tinbku Ans NobGyTOBOrO BUKOPWUCTAHHSA i 3a XXOAHWMX OOCTaBWH HE MOBWHEH
BWKOPUCTOBYBATUCh Yy KOMEPLINHNX Y1 NPOMUCIOBUX LINAX.

HenpaBunbHe BYKOpUCTaHHSA abo HenpaBuibHE NOBOMKEHHS aHYIIOE rapaHTito.

Mepepn nigknoYeHHAM NPUCTPOLO A0 MEPEeXi NepekoHanTecs, WO Hanpyra XXUBMEHHS BiAnoBiAac BKasaHOMy
Ha 3aBoacbkoi Tabnuyui npmucTpoto.

BcTaHoBITL MPUCTPIN Ha MMOCKY Ta PiBHY NMOBEPXHIO.
Mpwy BUKOPWUCTaHHI NPUCTPOLO LLHYP >KMBMEHHS HE NOBUHEH 3annyTyBaTUCh abo HaMOTyBaTWCh Ha NPUCTPIN.

He BuKopucTOBYITE, HE NigknovanTe Ta He BiAKMNoYanTe NpPUCTPIN Big Mepexi MoKpuMKu pykamu Ta/abo
Horamu. LLo6 BUMKHYTV NPUCTPIN, HE TAMHITb 3a LLUHYP XMBMEHHSA. He BUKOPUCTOBYIMTE LUHYP SK PYYKY.

BAXKITNBO lMpu BUKOPUCTaHHI NPUCTPOIO 3anuLUTe BiflbHUN NPOCTIP HE MeHLLe AeCATN CaHTUMETPIB 3 YCiX
6okiB, W06 3abe3neunTy JOCTaTHIO LMPKYALI0 NOBITPS.

3ABOPOHAETBCA po3smiwyBaTv MawmHy nig wadamu, 3a xantsi abo dipaHkamu. Pusuk neperpisy/
3aiMaHHs.

He HakpuBainte Gyab-siki 4aCTUHW NPUCTPOK TKaHWHOK abo nogibHUM maTepianom, OCKiMbKM Le Moxe
npu3BecTn Ao neperpisy. Pnank noxexi.

Lle BE3>XMPOBA ®PUTHOPHULA AIR FRYER. [ina npuroTyBaHHsi NpoAyKTiB NOTPiOHa HEBEMMKA KinbKiCTb
onii. He 3anoBH0NTE KOHTEHEP MACNOM abo XMPOM, OCKINbKM Lie MOXe NPU3BECTM [0 NOXEX.

He BMKOpuCTOBYITE akcecyapw, BiAMiHHI Bif pekoMeHA0BaHUX BUPOOHMKOM, i3 MPUCTPOEM.

3aBxau HagsravTe 3axucHi TenmnoisonsuiiHi NpuxBaTk1, KONW Knagete NpoaykTu y puTiopHUU abo
BMMMaceTe ii 3 Hei. BUKoprCTOBYWTE NPUCTPIN Ha NNOCKIN, CTiViKi Ta TEPMOCTIKiN noBepxHi. Mpu nepLuomy
BMKOPUCTaHHI aeporpuiio Moxe Big4yBaTUCh NETKNA HENPUEMHMI 3anax abo HeBenwuka KinbkicTb Aumy. Lie
HOpMarbHO y pasi HOBUX MPUCTPOIB Nicnsa Npouecy BUpobHULTBA.

3aBxaun knagite iHrpedieHTn ans obcMaxyBaHHS B KOLUMK, W06 3anobirTi ix KOHTaKTy 3 HarpiBanbHUMU
erneMeHTamu.

Y pasi byap-sikoro 36010 abo MOLUKOMKEHHS HEranHo Big'eQHanTe NPUCTPIN Big Mepexi Ta 3BepHiTbCA A0
aBTOPW30BAHOrO BiAAiNy TeXHIYHOI NiaTpUMKKU. He BigKpuBawTe KOpryc NpPUCTPOL, OCKINbKY Lie Moxe ByTun
HeGe3neyHnM. Tinbky kBanigikoBaHWin nepcoHan odiuiiHoOi cny6u TexHiYHOT NiATPUMKN BpeHay moxe
3arimaTncs peMoHToM abo npoLeaypoto 3 MPUCTPOEM.

B&B TRENDS SL. He Hece BignosiganbHocTi 3a Oyab-ski 36UTKK, sIKi MOXYTb OyTW 3aBaaHi nogsm,
TBapuHam abo 06’ekTaM BHACNiAOK HEAOTPUMAHHS LMX nonepeaeHsb.

NEPELO NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. BuganiTb yci nakyBarnbHi Matepianv Ta Haknemnku BcepeavHi Ta 30BHi ppuTiopHuui. Air Fryer.

AKypaTHO NPOTPITb 30BHILLHIO NOBEPXHIO BOMOrOK TKAHWHOI abo nanepoBmM PyLLHUKOM.
MOrMNEPEOKEHHSI: He 3aHyptoiTe npunag abo BUMKY LUHYpa XUBMEHHS Y BoAdy abo Oyab-aKy iHLWY piguHy.
2. MoTArHiTh 3a pyyKy KoLmKa, Wob 3HATK ii 3 hpuTiopHULi Air Fryer. BUKOPUCTOBYITE PYyuKYy, LLOG 3HATK
niaHOC, po3TalloBaHWiA B LLEHTPIi. BuMuiATe KOLLMK | AEKO BCcepeayHi Ta 30BHI 3a 4onoMoroto rybku Ta Tennoi
MUNbHOT Boaun. Kowwmk Ta nigHOC MoXHa MUTU Ha BEPXHIi NonuLi NOCyAOMUAHOT MaLUUHN.

3. MONEPEMXEHHA: He BrkopucToByiiTe abpa3vBHi 3acobu AN YNLLEHHS Ta ryoKu.

4. PeTenbHO BUCYLLITb.
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AK BUKOPUCTOBYBATU
1. KNABIL XXUBNEHHS

YBIMKHITb [)Kepeno >XMBMEHHS, i Konu peLlitka W kacTpynst OyayTb HaneXHUM YMHOM pO3MilleHi B
OCHOBHOMY KOPMYCi, iIHAMKaTOP MBMEHHS 3aCBITUTBCS, LI PEXUM OYiKyBaHHS. HaTUCHITb KHOMKY XXUBMEHHS!
npotarom 1 cekyHau. HaTUCHITb Knagilly MeHto, Lwob BUGpaTy peuenT, NOTiM HAaTUCHITb KNaBillly XXUBMEHHS,
o6 noyaTh NpoLec NPUroTyBaHHs. HaTUCKaHHS KHOMKM XXUBMEHHSI NPOTAroM 3 cekyHs, o6 3akputun Becb
NPUCTPIl Nif Yac NpUroTyBaHHs. IHAMKaTOp BEHTMNSATOPA BCE LUe BiJOOpaXxaeTbCs Ha ekpaHi, i BEeHTUNSTOp
nepecrae npautoBaTtu Yepes 3-5 cekyHz, i BeCb NPUCTPIV NOBHICTIO MepecTae npawuoBaTu.

MpumiTka: nig Yac NPUroTyBaHHsi BU MOXETe TOPKaTUCS KHOMOK XMBMEHHS, Wob KOHTpontoBaTy naysy Ta
NoYaToK NPUroTyBaHHSA.

Ao nig Yac BMGopy BM HE TOPKHYNMCS XOOHOT KHOMKK, Npuniaj NoBePHETLCS B PEXMM O4iKyBaHHS Yepes
3 XBUIMUHMW.

2. KNABILWA MEHIO

KnaBiwa nonepegHbOro HanawiTyBaHHS 403BONsie NpokpyvyBaTt 10 nonynspHux ctpas. [licns Bubopy
noYnHaeTbes PyHKLis monepeaHbLO BU3HAYEHOrO Yacy Ta TeMnepaTypy NpuroTyBaHHs.

3. NIABULLEHHA KOHTPOITIO TEMIMEPATYPU
4. 3HWXEHHA KOHTPOJITIO TEMMEPATYPU

5. 3BINIbLUEHHA KOHTPOJO YACY

6. SMEHLUEHHA KOHTPOIIIO YACY

Bubip kHomok 3 i 4. CumBonu kHonok 3 i 4 go3BonsitoTb NiaBuULyBaT abo 3MeHLlyBaTu Temnepatypy
npurotyBaHHs Ha 5°C 3a pas. AKWwo yTpumyBaTh KNagilly HAaTUCHYTO, TeMnepaTtypa LUBUAKO 3MiHUTLCS.
[ianasoH KoHTponto Temnepatypu: 80°C-200°C.

Bunbip kHomok 5 i 6. CumBonu kHOMok 5 i 6 4o3BonsoThb 36inbluyBaT a0 3MEHLLYBaTU Yac NPUroTyBaHHS
Ha ofHY XBWUMWHY 3a pa3. TpyManTe Knagilly HaTUCHYTO, LWOG LWBMAKO 3MIHUTK Yac. [liana3oH KOHTporo
yacy: 1-60 xs.

7. NOMNEPEOHA ®YHKUIA

Bubepitb TemnepaTypy Ta 4ac npurotyBaHHsi abo oguH i3 10 peuentiB. HatucHitb kHonky Preset, Bu
MOXeTe BCTaHOBUTW nonepeaHbo BCTaHoBNeHun yac 01-24 rogmHu, Yac 3a 3amMOBYYBaHHSIM CTaHOBUTb 2
roguHun, BU MoxeTe 36inbwnTi nonepeaHb0 BCTaHOBMEHWUI Yac, HAaTUCHYBLUM «5- 36inblUeHHST KOHTPOr
Yyacy» Ta 3MeHLUiTb nonepeaHbO BCTAHOBMEHWUI Yac, HAaTUCHYBLUN «B-4acoBe 3MEHLLEHHS» , HApeLUTi, BU
MOXXETE HaTUCHYTU KHOMKY XXMBMEHHS, Wob po3noyaTy nonepeaHbo BCTaHOBMEHE NMPUroTYyBaHHS Ti.

8. ®YHKLUIA PO3MOPOXYBAHHSA

Yac POBMOPOXXYBAHHA 16 xB, Temnepatypa 60°C.

9. CBITNIOBUW IHOUKATOP- IHOUKATOP BEHTUNATOPA
AKLWOo BEHTUNSATOP Npautoe, iHaukaTop obeptaeTbest

10. MOKA3HUK TEMMEPATYPU

11. IHOUKATOP TAUMEPA

12-21. CBITIOBUW IHONKATOP - IHOUKATOP PELIENTY

HANALUTYBAHHA:

Tabnuusa HxYe JoNoMoXe BaM BUOPaTV OCHOBHI HanalUTyBaHHS iHrpeaieHTiB.

Mpumitka. MariTe Ha yBasi, WO Ui HanawTyBaHHs € iHaMKauinHuMmn. OCKINbKM iHrpeaieHTV Biapi3HSaOTLCS
3a MOXOMKEHHSIM, PO3MipoM, hopMoOl, a TakoX OpeHZOM, MU He MOXEMO rapaHTyBaTu Haiikpalle
HanawTyBaHHS AN BalWX iHrpedieHTiB.

Ockinbku TexHonoria Rapid Air MMTTEBO HarpiBae noBiTps BcepeduHi npunagy, HEHafoBro BUTSATHITbH
XapoBHIO 3 Npunagy nif 4ac CMaxeHHs Ha rapsvyoMy NoBiTPi Make He nopyLuye npoLec.
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IHFPEQIEHTU YAC (XB) TEMMNEPATYPA (°C)
Kaptonns dpi 17-25 200
Topt 12-18 160
MeunBo 12-15 180
Bapbekio 15-20 200
KpeBeTKN 12-15 180
Kypka 45-50 200
OBoueBwnit 17-22 160
puba 16-18 180
AnosuunHa 16-20 180
niya 25-30 180

MpuUMITKa: SKLWO BM NOYMHAETE CMaXUTKW, KONW (OPUTIOPHULA Le XOnodHa, AodanTte 3 XBUMMHU 4O Yacy
MPUrOTYBaHHS.

NOPAOU 3 NMPUTOTYBAHHA

- Maixxe Bynb-siky Xy, SIKy TpaauLiAHO rOTyOTb Y AyXOBLi, MOXHA CMaXUTK Ha NOBITPI.
- MpoayKTu roTyoTbesa Hankpalle i HanbinbL PIBHOMIPHO, KON BOHW MakoTb OQHAKOBUIA PO3MIP | TOBLLMHY.
- MeHLwWi wmatkm i noTpebytoTe MeHLLE Yacy ANs NPUroTyBaHHS, Hix BinbLui.

- nsi AOCArHEHHs HaKpaLLmMxX pe3ynbTaTiB 3a HAaNKOPOTLUMIA MPOMIDKOK Yacy CMaXkTe NPOAYKTU HEBENUKUMU
napTisMu. YHuKainTe yknagaHHs abo HaknagaHHs Lwapis, KoKW Le MOXIUBO.

- BinbLwictb dpacoBaHmx NpoaykTiB He NOTPIOHO kKMAaTV B ONito Nepes CMaxeHHsIM Y ppuTiopi. BinbLicTb 3
HUX BXXe MICTATb ONito Ta iHLLi iHFPeaieHTy, ki NoKpaLLyloTb MiAPYM'SSHEHHS Ta XPYCTKY CKOPUHKY.

- 3aMopoxeHi 3akyckv Ayxxe fobpe cmaxatbcs y puTiopi. [ns AOCArHEHHS HaviKkpalmx pesynbsrartis
BUKINafawnTe ix Ha A4eKO B OAMH Lap.

- fAKWwo BM knageTe NPoayKTh Wwapamu, o6oB’A3KOBO CTPYLUYWATE KOLIMK Ha MiBaopo3i (abo nepesepraiite
npoaykTn), Wwob cnpusTy piBHOMIPHOMY PIBHOMIPHOMY MPUrOTYBaHHIO.

- MpoaykTu, siki BU roTyeTe 3 Hyns, Hanpuknag, kaptonno dpi abo iHWi oBoYi, 36pU3KyiTe HEBEMMUKOKD
KinbKicTto onii, Wo6 nigpym sHUTK | 3pOOUTK XPYCTKOK CKOPUHKY.

- Mip yac cmaxeHHs1 CBiXXMX OBOYIB Y (DPUTIOPI NEPEKOHaNTECs, WO BOHW MOBHICTIO BUCOXMM, NepLl Hix
KugaTty ix B onito i cMaxuTun y opuTiopi, o6 3abe3neynTn MakcuMarnbHy XpyCTKY CKOPUHKY.

- ®puTIOpHMLI Yy[OBO MiAXoAsiTb ANs posirpiBaHHA ki, 3okpema niun. LLo6 posirpity ixy, BCTAHOBITb
Temnepatypy Ao 150°C Ha 10 xBUIMH.

YNLLEHHA TA OBCINTYITOBYBAHHA

- Mepen ynLeHHAM nepekoHanTecs, Wo hpUTIOPHULS BiAKMIOYEHa Big Mepexi Ta oxonona.
- Konu copuTiopHMLS Ta KOLLMK OXOMOHYTb, BUAMITE KOLUMK 3 (hpUTIOPHULL (SIKLLO BiH LLE HE LLe HE BUAHSITO).

BukopucToByiTE pyyKy NnoTKa, WOo6 BUMHATM NOTOK. BukopuctoByiiTe ryGKy Ta TEnny MusbHY Boay o6
BUMWTW BHYTPILLHIO | 30BHILLHIO MOBEPXHIO KOLLMKA i NIOTKA.

MonepemxeHHs: He BUKopucTOBYIiTe abpa3nBHi Mutodi 3acobu abo ry6ku.

- Kowwuk i noTok MoXHa MUTW Y NOCYAOMUIHIA MaLUMHI Ha BEPXHIV nonwui.

- OBepexHO NpOTPITh iX 30BHI BOMOroK raHYipkoto abo nanepoBuM pyLLUHUKOM.

- Hikonu He 3aHyptoiiTe cpuTiopHuLIo abo LiTencensHy BUMKY y Bogy abo 6yab-sKy iHLUY piavHy.
- Mepep 36epiraHHAM peTenbHO BUCYLLITh YCi AeTani.

- 36epirante hpUTIOPHULIIO B MPOXONOAHOMY, CYXOMY MiCLLi.
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YTUNI3AUIA NPOAYKLUII

Llei Bupi6 Bignosinae €sponericokii anpektusi 2012/19/EU wopno yTtunisauii enekTpuyHmnx 1a

E enekTpoHHUx BiaxodiB Ob6nagHaHHs, Bionome sik WEEE, sike BCcTaHOBMOE 3akoHogasyy 6Gaay,

3acTocoBHy B €Bponi Coto3 3 yTunisadii Ta nepepobkn enekTpudHNX Ta enekTPOHHUX Npunagais.

EEEN He kupganite uUe NPOAYKT Yy Kowwk. BigHeciTeb Moro go Hambnwkyoro 3asopy 3 yTunisauii

eneKTPUYHMX Ta enekTPOHHMX BigxodiB. The BUpIO Moxe MicTUTM Gatapei. 3HiMiTb iX nepen
yTunisauieto NpoaykTy Ta yTunidyinte cnewianbHi KOHTENHepW, A03BONEH Ans Liel MeTH.

Mwu cnogiBaemMocs, Lo BY 3a,0BOMEHI LM MPOAYKTOM.
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KARTA GWARANCYJNA

Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul.
Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa

NAZWA URZADZENIA: ...t
TYP, MODEL: ...

DATA ZAKUPU: L. e et eee e e

1. Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (KRS: 0000735164), wytaczny dystrybutor marki Zelmer
w Polsce, udziela dobrowolnej gwarancji na stanowigce Panstwa wtasno$¢ Urzgdzenie objete niniejszg
gwarancja (dalej jako: ,Urzadzenie”).

2. Zasady i warunki gwarancji opisane zostaty w punkcie ,Ogdélne warunki gwaranc;ji”.

3. Dystrybutor udziela réwniez dodatkowej gwarancji na silnik urzadzenia. Dodatkowa gwarancja
przystuguje wytgcznie konsumentom.

4. Zasady i warunki dodatkowej gwarancji na silnik urzgdzenia zostaty opisane w punkcie ,Warunki
dodatkowej gwarancji”.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Podstawowe informacje

1. Niniejsza gwarancja udzielana jest przez dystrybutora, Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie
przy ul. Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa, wpisang do rejestru przedsiebiorcow Krajowego
Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla Miasta Stotecznego Warszawy w Warszawie,
XIV Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem 0000735164, NIP 5223128159,
kapitat zaktadowy 105 000,00 zt, zwang w dalszej czesci Gwarantem.

2. Gwarancja obejmuje wady fizyczne Urzgdzenia wynikajgce z niewtasciwego wykonania Urzgdzenia
badz jego czesci, ktdére czynig je nieprzydatnym do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

3. Odpowiedzialno$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w
Urzadzeniu istniejgcych w chwili wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu w pierwszej sprzedazy
detalicznej.

4. Gwarancja jest wazna przez 24 miesigce w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej do celu uzytku
domowego niezwigzanego z prowadzong dziatalno$cig zawodowsg i gospodarczg (konsument) oraz 12
miesiecy w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej zwigzanej z prowadzong dziatalno$cig zawodowa
i gospodarczg (przedsigbiorca) od daty wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.

5. Gwarancja obowigzuje na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej dla produktéw zakupionych na
terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

6. Gwarancjg nie sg objete:
1) uszkodzenia mechaniczne, np. odbarwienia lub $cieranie sie zewnetrznej powtoki Urzadzenia,

2) uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidtowej konserwacji Urzadzenia (chemicznej lub termicznej),
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3) uszkodzenia powstate w wyniku ingerencji wody lub innej cieczy,
4) uszkodzenia powstate w wyniku uzywania Urzadzenia niezgodnie z instrukcjg do niego dotgczona,

5) uszkodzenia powstate w wyniku podejmowania préb naprawy Urzadzenia przez nieautoryzowany
serwis,

6) uszkodzenia powstate w wyniku modyfikacji lub niepoprawnej instalacji oprogramowania,
7) uszkodzenia czesci podlegajacych normalnemu zuzyciu, takich jak szczotki, worki, filtry, rury gietkie,

8) uszkodzenia powstate w wyniku wytadowan atmosferycznych, przepige¢, innych zakidécen w sieciach
elektrycznych,

9) uszkodzenia spowodowane zaistnieniem sity wyzszej (tj. np. pozarem, trzgsieniem ziemi, dziataniami
wojennymi lub innymi nieprzewidzianymi zdarzeniami zewnegtrznymi).

7. W przypadku braku zgodnos$ci Urzadzenia z umowg uprawnionemu przystugujg srodki ochrony
prawnej ze strony i na koszt Gwaranta, a udzielona gwarancja nie ma wptywu na mozliwo$¢ skorzystania
z tych $rodkéw ani ich zakres. W szczegodlnosci niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg. Wykonywanie uprawnien z
tytutu gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa. W razie wykonywania uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia sprzedawcy o
wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych
z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Procedura gwarancyjna
8. Dokumentem uprawniajgcym do skorzystania z gwarancji jest dowéd zakupu (np. paragon z kasy
fiskalnej, faktura).

9. Zgtaszajgc usterke nalezy skontaktowac sie z Gwarantem poprzez Autoryzowany Serwis Zelmer pod
numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl lub dostarczy¢
Urzadzenie do miejsca zakupu (punktu sprzedazy detalicznej). W przypadku dostarczenia Urzadzenia
do miejsca zakupu zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer dokonuje sprzedawca detaliczny w
imieniu uprawnionego.

10. Wysytka Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer odbywa sie za posrednictwem wskazanego
przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie na koszt Gwaranta, po wczesniejszym
dokonaniu zgtoszenia zgodnie z punktem 9 Ogdélnych Warunkéw Gwarancji i uzyskaniu numeru
zgtoszenia serwisowego (RMA).

11. Uprawniony obowigzany jest udostepni¢ Urzadzenie do odbioru przez Autoryzowanego Serwisu
Zelmer za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
W przeciwnym razie koszty dostarczenia Urzgdzenia oraz odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w
transporcie ponosi uprawniony.

12. Dostarczone Urzadzenie powinno by¢ kompletne. Do Urzgdzenia powinny byé dotgczone opis wady,
kopia dowodu zakupu, adres zwrotny uprawnionego oraz telefon kontaktowy.

13. Urzadzenie powinno zosta¢ przygotowane do transportu zgodnie z wymogami okreslonymi przez
wskazany przez Gwaranta podmiot $wiadczgcy ustugi kurierskie. W przypadku braku zabezpieczenia
Urzadzenia do transportu zgodnie z przedmiotowymi wymogami, Gwarant nie odpowiada za uszkodzenia
w transporcie.

14.W przypadku uszkodzenia Urzadzenia w transporcie zalecane jest spisanie protokotu szkody z
przedstawicielem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.

60

15. Dostarczone Urzadzenie powinno spetniaé ogodlnie przyjete normy czystosci, w szczegolnosci zostaé
dostarczone w stanie wolnym od zabrudzen i zanieczyszczen zewnetrznych. W przeciwnym razie
Gwarant ma prawo do odmowy naprawy Urzadzenia i zwrotu Urzadzenia na koszt uprawnionego.

16. Po dostarczeniu Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer wady ujawnione w okresie gwarancji
zostang usuniete przez Gwaranta.

17. Gwarant obowigzany jest udzieli¢ odpowiedzi na informacje o usterce w terminie 14 dni od dnia jej
zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

18. Wady Urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji zostang usuniete w mozliwie najkrétszym terminie,
od 14 do 21 dni roboczych od daty dostarczenia Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

19.W razie braku mozliwosci usunigcia wady stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis Zelmer,
uprawnionemu przystuguje prawo do nieodptatnej wymiany Urzadzenia na nowe. Wymiany dokonuje
Autoryzowany Serwis Zelmer.

20. W razie braku mozliwosci wymiany Urzadzenia na nowe, uprawnionemu przystuguje zwrot srodkow
na zakup Urzgdzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych
nalezy skontaktowac¢ sie z Dziatem Ksiegowym Gwaranta pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl.

21.Po uplywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis Zelmer moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu
e-mail: serwis@zelmer.pl.

22. Autoryzowany Serwis Zelmer prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od ich dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl w celu sprawdzenia dostepnosci produktéw oraz ich kosztu.

23. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl.
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CERTIFICAT DE GARANTIE

SERIE: ZLM

PRODUCATOR: ZELMER

Produs Stampila importator

Model

Serie aparat

Véanzator Semnatura si stampila vanzatorului

Factura nr

Data

Am primit produsul in perfecta stare, insotit de instructiuni de utilizare. Semnatura client:
Drepturile consumatorului sunt conforme cu prevederile OUG140/2021 si 0G21/1992 cu completarile si modificarile ulterioare, r epublicata, precum si cu
modificarile introduse de OUG174/2008.ATENTIE !Consumatorul are dreptul la masuri corective din partea vanzatorului, fara costuri, in caz de neconformi-
tate a bunurilor, iar aceste masuri corective nu sunt afectate de prezenta garantie comerciala.Termenul de garantie este de 2 ani de la data achizitiei pentru
persoane fizice si 1 an pentru persoane juridice. Durata medie de utilizare este de 3-5 ani, cu conditia respectérii instructiunilor de folosire. Cumparatorul
are obligatia utilizarii produsului conform instructiunilor de utilizare si de asemenea are obligatia de a pastra certificatul de garantie impreuna cu documentul
de plata. In cazul lipsei conformitatii, consumatorul are dreptul de a solicita vanzatorului, ca masura reparatorie, repararea produsului sau inlocuirea acestuia,
in fiecare caz f ara plata, exceptand situatia in care solicitarea este imposibila sau disproportionata, luand in considerare toare circumstantele, inclusiv urma-
toarele: a)valoarea bunurilor in cazul in care nu ar fi existat neconformitatea: b)gravitatea neconformitatii sau c)daca masura corectiva alternativa ar putea fi
executata fara vreun inconvenient semnificativ pentru consumator.

Operatiunile de service efectuate in perioada de garantie vor fi mentionate pe documente separate. Aceste documente devin partea integranta din Certificatul
de Garantie. Produsele neridicate de la unitatea de service in termen de 60 de zile de la finalizarea operatiunilor vor fi declarate abandonate si predate
centrelor de colectare. Prin semnarea prezentului certificat de garantie, cumparétorul isi asuma obligatia de a lua la cunostinta conditiile de garantie inscrise
in prezenta. Consumatorii beneficiaza de nlocuirea bunurilor in cazul in care neconformitatea acestora este constatata la scurt timp dupa livrare, fara a
depasi 30 de zile calendaristice.

Perioada de garantie se prelungeste cu durata de timp cat aparatul s-a aflat in service.

NR DATA SESIZARII DATA PRELUNGIREA UNITATE SEMNATURA SEMNATURA
TERMINARII GARANTIEI SERVICE DEPANATOR CUMPARATOR
REPARATIEI

Ce nu acopera garantia

Deteriorarile deliberate sau din neglijentd, datorate nerespectarii instructiunilor de utilizare sau instalare, conectarea produsului la un voltaj necorespunzator,
deteriorarile cauzate de reactii chimice sau electro-chimice, rugina, coroziune, inclusiv cele produse de nivelul de duritate al apei sau conditii necorespunza-
toare de mediu. Consumabilele, inclusiv baterii si lampi. Componentele non-functionale si decorative care nu afecteaza in mod obisnuit modul de folosire al
produsului, inclusiv zgarieturi si diferente de culoare. Deteriorarile accidentale cauzate de obiecte sau substante straine. Deteriorarea urmatoarelor compo-
nente: sticla ceramica, accesorii, tevile pentru alimentare si scurgere, lampi, ecrane, butoane, invelisuri, cu exceptia cazurilor in care aceste deteriorari se
dovedesc a fi cauzate de defecte de fabricatie. Folosirea produsului in alt scop decat cel casnic, de exemplu, in scopuri profesionale.

Consumatorul are obligatia de a prezenta certificatul de garantie si factura (bonul de cumparare) la intocmirea reclamatiei plasate la defectarea produsului.
Pe parcursul termenului de garantie, unitatea de service va repara sau nlocui produsul, dupéa caz.

Repararea sau Tnlocuirea produselor se va efectua conform prevederilor legale in cadrul unei perioade de timp de 15 zile.

Procedura de urmat pentru a obtine aplicarea garantiei comerciale

Pentru a putea beneficia de prezenta garantie comerciala, consumatorul se poate prezenta fizic in magazinul de unde a fost achizitionat produsul sau poate
contacta direct (telefonic sau prin e-mail) call center-ul Premium Appliances srl, datele de contact regasindu-se pe ultima pagina a prezentului certificat de
garantie Reparatiile necor a e efi asupra ap i pot afecta securitatea acestuia si pot produce defect bile. Pentru a
evita aceste situatii va recomandam efectuarea oricaror reparatii/verificari in exclusivitate la centrele autorizate.

DISTRIBUITOR: ZELMER ROMANIA

PARTENER SERVICE: S.C. PREMIUM APPLIANCES S.R.L.
Strada Ecaterina Varga nr.2 - Aiud, Judetul Alba.
Email: emil.voican@premium-electrocasnice.ro / office@okapigroup.ro
Telefon: 0769 224 338 / 0264 434 242
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OecbekTv Ta HECNIPABHOCTI, BUABINEHI

inbkn ABTOPU3CBAHNUM CepBiCHMM UeHTpomM

i Big MNpogaeua a6o AMcTpuB'ioTopa, a KL HEMOXKITUBO 3aMiHUTH

MoTpannaxHA

AKi NOTAMM 33 coGoto BUXIA 3 Nafdy TOBAPY, TAKOXK He NOKPUBEIOTHCA rapaHTinHUMK

wo nigTeepaxye GakT i gaty

BapTicTb peMoHTy BU3HauYaeTbcsA

BYTU yecyHeHi Tinbkn ABTOPU3OBAHUM CEPBICHUM LIEHTPOM

, MPO MOXIIMBICTH MPOBEAEHHS Ta BApTICTh PEMOHTY 3BEpTANTECS B

MHWI PEMOHT TiMbKKM TUX MOAENEN NPoAYKLUT, SKi NpogaHi Ha TepuTopil

).

NCHEHHA TapaHTINHOIO PeMOHTY Ta X

, BMpOSHMKa (I'Iiﬂ,I'IpVISMCTBa, Lo 3240BOSILHAE BUMOTU CTIOKUBAYA, BCTAHOBMNEH YACTUHOK

Mponoznuii ckapru HaacunaTi:

office@zelmer.com.ua

Odpiui

WHWIA canT:

www.zelmer.com.ua
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.
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USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com
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DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismagig. In diesem Fall konnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleilteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.
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INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden miissen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemaRe Verwendung des Produkts fihrt zum Erldschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstandig ausgefillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihlty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilli za pfedpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporuc¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a ze s nim nemanipulovala Zadna tfeti strana, ktera neni autorizovéana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravng, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfilozZit k ni u¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ur€eny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mézete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odport¢aniami uvedenymi v
tejto priru¢ke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurdpskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahéilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljlik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznald kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy elallhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlenll az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartasaval hasznalték, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
muveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgéra, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv el6irasnak megfelel6 fogyasztdi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznalé koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitdsi dokumentumot. Lengyelorszagon kivil a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defect&rii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCITYXXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTUio Ha AaHHOe 13aenve CpokoM 2 roda ¢ MOMeHTa
nprvoGpeTeHnsi HOBOrO U3fenus notTpebutenem, ecnu naaenve Gyaet NPUMEHSITLCS MO HAa3HAYEHWIO.

B cny4ae nornomkn Bo BpeMsi rapaHTUIAHOIO Cpoka Nosb3oBaTeny MMET NpaBo Ha 6ecnnaTHbIi

PEMOHT U1 3aMeHy U3LENWs], eCINiM PEMOHT ByAET HEBO3MOXEH. OTa rapaHTusi Taikke BKIoYaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv nagenue aKCnnyaTnpoBanocb COrMacHo pekoMeHAaUMsaM, yka3aHHbIM B 3TOM
pYKOBOACTBE, U He BbINO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHUMM CNeLuanucTamm, He YnornHOMOYEHHbIMU
komnanuernt B&B TRENDS, S.L. . MlapaHTusi He pacnpocTpaHsieTcs Ha 3anyacTtu, NoABEPXKEHHble
3KCMnyaTaumoHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTUs He BMUSIET Ha NpaBa NnoTpebuTens cornacHo yCrnoBusm
Oupektnebl 1999/44/EC ans ctpaH — 4neHoB EBponenckoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 0653aHbI CBSI3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMOMHOMOYEHHbIM komnaHven B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeaeHWe peMoHTa U3aenuii.

JTiobble MaHMNyNsuMK ¢ U3aennem cneuuannucTamu, He ynornHoModeHHbIMy komnaHuein B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnun HeLeneBoe UCNonb3oBaHUe U3nenus NpuBeayT K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTum.
[apaHTuiiHoe 06cnyxunBaHne NpeaocTaBnseTcs Npu ycnoBuy NpeaocTaBneHns notpebutenem
[OKYMeHTa O MOKyMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHUTb KAaCCOBbIN YeK, YTOObI 0BerYMTb NPoLLEeCC BbIMOSIHEHWS rapaHTUHBIX
pabor. [ina nony4eHne TeXHN4ecKoro obCnyxunBaHns 1 NOcnenpoaaxHoro obenyKMBaHvs 3a npegenamm
MonblKn cneayeT nepeaath 3anpoc B TOYKY NpoAaxu, rae 6bina BbiNonNHeHa nokynka Tosapa, unm
YTOYHWUTL MHOPMAaLMIO NO NOCNEeNpPoAaxHOMY 06CnyXMBaHuIo Ha cariTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genusi 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXU B YCNOBUSAX SKCMNyaTaLMmn N XpaHEHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosTo e
npefaHasHayeH, 3a Cpok OT ABe roanHn. B cnyvaii Ha oTkas npes3 rapaHLUMOHHUSI CPoK NoTpebuTenute
MMaT npaBo Aa PeMOHTUpaT NpoadyKTa Unn eBeHTyarnHo Aa ro 3aMeHsT 6e3nnarTHo, ako He Moxe

[la ce peMOHTUpa, OCBEH aKO eAMH OT Te3N BapnaHTK Ce OKaXe HEBb3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE UNn

e HenponopuuoHaneH. B TakbB cnyyain moxete fa nsbepere HamansiBaHe Ha LieHaTa unm oTMsiHa
Ha npogaxbaTa, KOeTo ce yroBaps AMPEKTHO € npoAaBaya. MapaHumsTa nokpMea U cMaHaTa Ha
pe3epBHUTE YaCTu, HO MPU YCIOBKE Ye NPOAYKTHT € M3NoN3BaH CbobpasHO NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PHKOBOACTBO 3a [iBaTa Cryvasi, KakTo ¥ ako He e NpeanpuemaH onuT 3a Hameca OT TPeTo Nu1ue,
KOeTO He e ynbriHOMOLLeHo 3a Ta3n uen ot B&B TRENDS, S.L. . MapaHumnsaTa He NokpuBa HUKaKBU
amopTusMpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwvTe npaea kato notpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B [inpektuea 1999/44/EO 3a obpxaBuTe YneHkn Ha EBponenickms cbios.

M3MNON3BAHE HA TAPAHUUATA

KnuenTute TpsibBa fa ce cBbpxKaT ¢ oTopuanpaH TexHnyeckn cepsma Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npoaykTa.

Bcsika Hameca B npoaykTa oT HeynbnHomolleHo ot B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa nnu
HenpaswnHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynupa HacToswarta rapaHums. MapaHuusaTa Tpsbsa aa ce
NOMbJIHN U3LAMO 1 Aa Ce BPBbYM 3aeAHO C kacoBaTa bGenexka unv npuemHo-npeaaBaTtesiHus NpoToKosl,
3a ja MOXe AeVCTBUTENHO [a Cce ynpaxHsABaT npasata no Ta3v rapaHums.

lapaHuuATa cneppa Aa octaHe y NoTpebuTtens 3aeqHo ¢ dakTypara, kacoBaTa benexka unm
npuemMHo-NpeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LiEN yNecHsIBaHe yNpaxHsSBaHETo Ha Te3n npasa. 3a TEXHNYECKo
obcnyxsaHe 1 cneanpofaxbeH cepBu3 3BLH Nosicka TEPUTOPKSA 3asiBKaTa ce Nofasa B TbProBCKUS
06eKT, KbETO € 3aKyrneHa cTokaTta, UM MoXe a NPoBepuTe 3a AONbIHUTENHA cneanpoaaxbeHa
MHopMaumsa Ha www.zelmer.com
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UA / FTAPAHTIMHE OBCITYITOBYBAHHS

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, LU0 Lel BUPIG NPOCNyXWTb NPOTAroM ABOX POKIB, SIKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbCS 3@ NPU3HaYeHHsM. apaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HoBoro BMpoOy croxusayem. Y pasi NONOMKU Mif Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MaloTb NpaBo Ha Oe3KOLLTOBHMI peMOHT abo 3amiHy BUpPOOBY, SIKLLIO peMOHT Byae HeMOXNMBUIA, 3a
BUMHSATKOM BUMNaZKiB, KON OAMH 3 LMX BapiaHTiB Oyae HeMOXIMBO BUKOHaTV abo BiH Byae HeCyMipHUM.

Y uboMy BUNagKy NokyneLb Mae npaBo BUGPaTH 3HMXKEHHS LiHM abo ckacyBaHHS MOKYMKK, LLO Crif,
obrosoptoBat 6e3nocepenHbO 3 NpoAaBLeM. Lia rapaHTia Takox BKMoYae 3amiHy 3an4acTuH, SKLWO B
o6ox BuNagkax BUpiG ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO O pEKOMEHAALN, 3a3HaYeHNX Y LibOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMU haxiBLSMU, HE yNOBHOBaxeHUMM koMmnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTisa He NOLUMPKETLCA Ha 3anyacTuHK, SKi NiAAaTbCS ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMNNMBaE Ha npaea crnoxwusaya 3rigHo 3 ymoBamu AupekTtueu 1999/44/EC nns kpaiH — 4yneHis
€sponericbkoro Cotosy.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B's13aTUCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, YNOBHOBaXeHWM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBedeHHsi PEMOHTY BMPOOIB.

Byab-ski MaHinynsuii 3 Bupobom daxisusmu, He ynoBHOBaxeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHSI BUPOOY Npu3BeayTh 40 BTPATU rapaHTii. FapaHTiiHe
o6cnyroByBaHHsi oghiLiiHO BBE3EHOIO B YkpaiHy BUpPODOYy HaAaeTbCst 3a YMOBU HaflaHHS CMOXUBaYeEM
[oKyMeHTa npo npuabdaHHs. B YkpaiHi Takum JokyMeHTOM Moxe ByTu kacoBui, dickanbHUIA, TOBapHUI
Yyek, BuaaTkoBa HaknagHa abo iHLWKUA BCTAHOBMNEHWI 3aKOHO4ABCTBOM (hicKanbHWI JOKYMEHT, KU
nigTBepxaye Aaty npuadaHHa 3a3HaveHoro BUpooy.

KopucTyBay 3060B’a3aHuin 36epirati AoKyMeHT Npo npuabaHHs BMpoby, Wob nonerwmTy npouec
BUKOHAHHS rapaHTiiHWX pobiT. [INsi oTpMMaHHs TEXHIYHOro 1 nicnsnpoaaXHoro o6cnyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y ToYKy npoaaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYMKy ToBapy, abo yTOYHUTH
iHbopmaLito 3 nicnAnpoaaHoro 06CyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com
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O®puTiopHuua / @puTtiopHula

SERIES: ZAF. MOD: ZAF1500

220-240V~ 50-60 Hz 1600W

TYPE: ZHAF-656AP

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3pobneHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - P.. Ca N'Oller

08130 Santa Perpetua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 06/2024

WWW.ZELMER.COM




